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ÖZET 

 

GÜNEYDOĞU ANADOLU BÖLGESĠNDE YETĠġEN GENOTĠP ve STANDART NAR 

ÇEġĠTLERĠNĠN FĠZĠKSEL ve BAZI BĠYOKĠMYASAL ÖZELLĠKLERĠNĠN 

BELĠRLENMESĠ 

 

AKKUġ, Gökhan 

Doktora Tezi, Bahçe Bitkileri Anabilim Dalı 

Tez DanıĢmanı: Doç. Dr. Ferhad MURADOĞLU 

3 Temmuz, 2017, 199 Sayfa 

 

Bu çalıĢma 7 standart nar çeĢidi (Silifke aĢısı, 07 N 01, 07 N 04, Çevlik, 33 N 26, 33 N 

52 ve KatırbaĢı ) ile 13 nar genotipine (Katır narı, Suruç narı, Suruç tatlı, Katina 2, Kirli 

Hanım, Gölpınar narı, Ġncirli Gülveren siyah, Karaköprü mayhoĢ 1, Karaköprü mayhoĢ 2 

Tülmen 1, Tülmen 2, Tülmen 3, Tülmen 5) ait meyve özellikleri, kimyasal özellikler, meyve 

suyundaki organik asit içerikleri, fenolik bileĢikler, C vitamini ve Ģeker içeriklerinin 

belirlenmesi amacıyla yürütülmüĢtür. Yapılan araĢtırmada incelenen çeĢit ve genotiplere ait 

meyve ağırlığı ortalama 187.66-755.66 g arasında belirlenmiĢtir.  

ÇalıĢmada çeĢit ve genotiplere ait kimyasal özeliklerden SÇKM % 13.06-17.16 titre 

edilebilir asitlik içerikleri % 1.60-17.33 ve pH içerikleri 2.79-3.76 arasında belirlenmiĢtir. Nar 

çeĢit ve genotiplerinde en yüksek organik asit içeriği malik asit ve sitrik asit belirlenmiĢ malik 

asit içeriği 0.703-2.183 g/L ve sitrik asit içeriği ise 0.359-8.234 g/L arasında tespit edilmiĢtir.  

AraĢtırmada incelenen çeĢit ve genotiplere ait fenolik bileĢiklerden protokateĢuik asit 

0.045-0.114 g/L ve rutin 0.324-3.261 g/L arasında tespit edilmiĢtir. ÇeĢit ve genotiplerin C 

vitamini içeriği 11.22-70.45 mg/L arasında değiĢirken, Ģeker içerikleri bakımından ise früktoz 

7.445-10.413 g/100 g ve glikoz 5.869-9.200 g/100 g arasında tespit edilmiĢtir.  

Bu çalıĢma sonucunda nar çeĢit ve genotiplerinin içerdikleri organik asitler, kimyasal 

bileĢenler, Ģekerler ve fenolik bileĢikler bakımından zengin olduğu tespit edilmiĢtir. Ayrıca 

Nar çeĢit ve genotiplerinde bu içeriklerin tespit edilmesi ileride bu meyve türünde yapılacak 

çalıĢmalara olumlu katkı sağlayacaktır.  

Anahtar kelimeler: Nar, HPLC, Vitamin C, Organik asitler, Fenolik bileĢikler, 

ġekerler. 
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ABSTRACT 

 

DETERMINATION OF PHYSICAL CHARACTERISTICS and SOME 

BIOCHEMICAL PROPERTIES OF GENOTYPE and STANDARD POMEGRANATE 

SPECIES GROWN IN REGION OF SOUTH-EASTERN ANATOLIA 

 

AKKUġ, Gökhan 

PhD., Horticultural Science 

Thesis advisor: Assoc. Prof. Dr. Ferhad MURADOĞLU 

July 3
rd

, 2017, 199 pages 

 

This study was conducted in order to determine the fruit characteristics, chemical 

properties, organic acid contents in juice, phenolic compounds, and vitamin C and sugar 

contents of 7 standard pomegranate species (Silifke aĢısı, 07 N 01, 07 N 04, Çevlik, 33 N 26, 

33 N 52 and KatırbaĢı) and 13 pomegranate genotypes (Katır narı, Suruç narı, Suruç tatlı, 

Katina 2, Kirli Hanım, Gölpınar narı, Ġncirli Gülveren siyah, Karaköprü mayhoĢ 1, Karaköprü 

mayhoĢ 2, Tülmen 1, Tülmen 2, Tülmen 3, Tülmen 5). In this study, fruit weight of the 

examined species and genotypes were found to be between 187.66-755.66 g in average.  

In the study, some chemical properties of the species and genotypes were determined 

as follows; Brix 13.06-17.16%, titratable acidity content 1.60-17.33% and pH content 2.79-

3.76. The highest organic acid content in pomegranate species and genotypes were found to 

be malic acid and citric acid at the following ranges: malic acid content between 0.703-2.183 

g/L and citric acid content between 0.359-8.234 g/L.  

Of phenolic compounds of the species and genotypes examined in this study, 

protocatechuic acid and routine contents were found as 0.045-0.114 g/L and 0.324-3.261 g/L, 

respectively. While vitamin C content of the species and genotypes varied between 11.22-

70.45 mg/L, respectively, and in terms of their sugar contents, fructose was determined 

between 7.445-10.413 g/100 g and glucose between 5.869-9.200 g/100 g.  

Conclusively, in this study, it is determined that pomegranate species and genotypes 

are rich with respect to their organic acid, chemical compound, sugar and phenolic compound 

contents. Furthermore, it is suggested that determination of these contents in pomegranate 

species and genotypes shall contribute to further studies to be conducted for this fruit species.  

Keywords: Pomegranate, HPLC, Vitamin C, Organic acids, Phenolic compounds, 

Sugars  
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ÖNSÖZ 

 

 

Nar, tropik ve subtropik iklim meyvesi olarak bilinmekle birlikte, sıcak ve ılıman 

iklim bölgelerinde de sınırlı bir Ģekilde yetiĢebilmektedir.  

Son birkaç yıl içinde, yapılan çalıĢmalar narın sağlık üzerindeki potansiyel etkilerini 

önemli bir etken olduğunu belirtmiĢlerdir; buda narın popülaritesini ve tüketimini artırmıĢtır. 

Nar suyu ve yağının uzun yaĢam ve kalp damar hastalıkları üzerine olumlu etkilerinin 

bulunması ve nar meyvesinin içerdiği yüksek oranda organik asit, Ģeker, fenolik maddeler ve 

C vitamin özelliklerinden dolayı son yıllarda oldukça popüler olan ve yetiĢtiriciliği artan bir 

üründür. Ġçerdiği antioksidan özelliğe sahip bileĢikler ile kolesterol ve Ģeker düzeyini 

dengeleyen nar, kalp sağlığını koruduğu gibi, kanser hücrelerinin de geliĢmesini 

engellemektedir. Nar meyve taneleri yüksek miktarda Ģeker, organik asit, vitamin, polifenol, 

polisakkarit, antosiyanin, esansiyel vitaminleri içermektedir 

Yapılan bu çalıĢma ile ülkemizde yetiĢen bazı nar çeĢit ve genotiplerine ait meyvelerin 

fiziksel ve kimyasal özellikleri tespit edilmiĢtir. AraĢtırmada incelenen çeĢitlerin ve 

genotiplerin fiziksel özellikler, fenolik bileĢikler, organik asitler, renk özellikleri, C vitamini 

ve Ģeker içerikleri tespit edilmiĢtir. 

Beni bu çalıĢmaya yönlendiren, çalıĢmayı takip eden ve çalıĢmam süresince 

yardımlarını esirgemeyen ve deneyimlerinden yararlanmamı sağlayan tez danıĢmanım Doç. 

Dr. Ferhad MURADOĞLU‟na ve çalıĢmalarım boyunca bütün konularda gösterdiği her türlü 

yardımlardan dolayı teĢekkür ederim. Ayrıca analizlerde bana yardımcı olan değerli 

arkadaĢım Ziraat Yüksek Mühendisi Utku KAYAKESER‟e teĢekkürlerimi sunarım. 

Özelliklede eğitimim süresince maddi ve manevi desteğini benden esirgemeyen Anneme 

Babama, abim  Bilal ve Gökhilal‟e kız kardeĢim Sibel ve eĢi Turan hocaya, eĢim Atiye‟ye, 

biricik kızım Amine Nur‟uma ve dostlarıma Ģükranlarımı sunmayı bir borç bilirim. 
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SĠMGELER ve KISALTMALAR 

 

Bu çalıĢmada kullanılmıĢ bazı simgeler ve kısaltmalar, açıklamaları ile birlikte aĢağıda 

sunulmuĢtur. 

 

Simgeler Açıklama 

o
C Santigrat derece 

% Yüzde 

g Gram 

mg/l Litredeki miligram miktarı 

ml Mililitre 

m Metre 

mm Milimetre 

l Litre 

mg Miligram 

Kısaltmalar  

 

FAO Gıda ve Tarım Örgütü 

TÜĠK : Türkiye Ġstatistik Kurumu 

HPLC Yüksek Performanslı Sıvı Kromatografisi 

SÇKM Suda Çözünebilir Kuru Madde Oranı 

ppm Milyonda Bir Birim 

TEAM Titre edilebilir asitlik miktarı  

H2SO4 Sülfürik asit 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

1. GĠRĠġ 

 

 

Nar, Lythraceae familyasının (Kınagiller) Punica cinsinden çok yıllık bir bitki 

olup ticari değeri kadar kültürel hayatta da önemli yer iĢgal etmiĢ bir meyvedir. Bu 

meyvenin ticari türü olan Punica granatum L. Ortaçağ‟da çekirdekli elma anlamına 

gelen “Pomunigranatum (Pome; elma, meyve; Granatum; çekirdekli, taneli, tohumlu 

anlamına gelmekte olup günümüzde botanikte doğrudan doğruya nar, nar ağacını ifade 

etmektedir) adını almıĢtır (La Rue, 1980; Oğuz ve ark., 2011; Kurt ve ġahin., 2013). Bir 

Fenike kolonisi olan Kartacalılar Akdeniz havzasında nar ticaretini baĢlattıkları için eski 

kaynaklarda “Kartaca (Fenike) Elması” (Theapple of Carthage / Carthaginianapple) 

adıyla geçmektedir (Horowitz, 2001; Anonim, 2012a, Kurt ve ġahin., 2013). 

Günümüzde A.B.D.‟de çekirdekli elma (Seedyapple) olarak da bilinmektedir. 

Nar, tarihte tarımı yapılan ve eski çağlardan bu yana yetiĢtirilen en eski meyve 

türlerinden birisidir. Birçok medeniyette doğurganlık, sağlık, bereket ve zenginliğin 

sembolüdür. Narın anavatanı Ġran olup buradan Hindistan‟ın kuzeyine kadar bir 

merkezden dünyaya yayılmıĢtır. Ġpek yolu boyunca Asya ve Çin‟den, Ġspanyol 

Kolonileri sayesinde Latin Amerika‟ya da yayılmıĢtır. Ülkemizde Akdeniz, Ege ve 

Güneydoğu Anadolu Bölgesi Narın en çok yetiĢtiriciliği yapılan bölgelerdir. Türkiye'de 

cennet meyvesi olarak da bilinen nar, efsanelere konu olan bir Akdeniz meyvesidir 

(Anonim, 2008a; Arık, 2009 ). 

Eski zamanlardan beri nar, sağlık kaynağı olmasının yanında kutsal dinlerde 

adına sıkça rastlanan bir meyvedir. Yahudi inancına göre doğruluğu simgelerken kutsal 

kitabımız olan kuranın tarif ettiği cennet bahçelerinde nar ağaçlarının var olduğu Ayrıca 

narın cennetten çıkma bir meyve ağacı olduğuna inanılır. Kutsal kitabımızda nar 

sözcüğü üç yerde (Enam Suresi 99 ve 141, Rahman Suresi 68) geçmekte ve bunların ilk 

ikisinde nar, Allah‟ın yarattığı güzel Ģeylerin bir örneği olarak verilmiĢtir, üçüncüsünde 

ise cennetteki bir meyve olarak anlatılmaktadır (Arık, 2009).  

Narla ilgili bir baĢka tanım ise; 'Side' sözcüğünün anlamının 'nar' meyvesi 

olmasıdır. “Nar” Anadolu‟nun bereket sembollerinden biri olup Roma imparatorluk 

dönemine dek Ģehrin sembolü olarak Side sikkelerinde de simgesel bir motif olarak yer 

almıĢtır (Anonim, 2008b; Arık, 2009). 
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Dünyanın önde gelen nar üreticileri Ġran, Afganistan, Hindistan, Akdeniz 

Havzası (Fas, Ġspanya, Türkiye, Tunus ve Mısır) ve Ortadoğu ülkeleridir (Jbir ve ark., 

2008; Melgarejo ve ark., 2009). 

 

Çizelge 1.1 BaĢlıca ülkelerin nar üretimi ve ihracatı (2008-2010) (Kurt ve ark., 2013) 

Sıra  Ülke Üretim(ton) Ġhracat(ton) 
1 Hindistan 1.140.000 35.000 

 2 Ġran  705.000 60.000 
3 Çin  700.000 - 
4 Türkiye  217.572 86.271 
5 A.B.D. 120.000 17.000 
6 Irak 100.000 - 
7 Ġspanya  80.000 40.000 
8 Suriye  70.000 - 
9 Azerbaycan  60.000 15.000 
10 Afganistan  60.000 1.000 
11 Mısır  43.000 - 
12 Özbekistan  35.000 10.000 
13 Pakistan  30.000 4.500 

 

Ülkemiz birçok meyve türünde (elma, armut, ayva, erik, kiraz, viĢne, kızılcık, 

fındık, antepfıstığı, badem, ceviz, kestane, zeytin, incir, üzümün) olduğu gibi nar‟ında 

anavatanları arasındadır. Bu meyve türlerinin dıĢında yabani olarak meyvelerinden ve 

ağaçlarından yararlandığımız alıç, kuĢburnu, böğürtlen, karayemiĢ, iğde, keçiboynuzu, 

melengiç, buttum, idris ve daha birçok meyve türününde anavatanları arasında 

bulunmaktadır (Özbek, 1978). Bu meyve türleri arasında antioksidan özelliği, rengi, 

tadı, aroması bakımından istenilen ve aranan meyvelerden biri de nar meyvesidir. 

Yüzyıllardır yaĢam, sağlık, uzun ömür, doğurganlık, bilgi, ahlak, ölümsüzlük ve 

maneviyatın sembolü olan nar (Punica granatum L.), Lythraceae familyasının 

(Kınagiller) Punica cinsine ait çok yıllık bir bitkidir (Ashton ve ark., 2006). Narın, 

Neolitik Dönem‟de kültüre alındığı ve Ortadoğu‟da 5000 yıldan daha uzun bir süredir 

kültürünün yapıldığı bilinmektedir. Nar muhtemelen farklı zamanlarda ve farklı yerlerde 

(Doğu Akdeniz‟de; Türkiye ve Irak‟ın verimli topraklarının da içinde bulunduğu 

ülkelerde 5000 yıl önce; Ermenistan ve Kırım‟da ise 2500 yıl önce) kültüre alınmıĢtır 

(Levin, 2006).  

Anavatanı, Ġran baĢta olmak üzere Türkiye‟nin güney-güneydoğusunu da 

kapsayacak Ģekilde Ortadoğu, Kafkasya ve Hindistan‟ın kuzeyi olarak ifade edilen 

tropikal ve sub-tropikal iklim bitkisidir. Ortam Ģartlarına uyum yeteneği ve toprak 

seçiciliğinin fazla olmaması narın geniĢ bir alana yayılmasını sağlamıĢtır. Bununla 
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birlikte, yaygın olarak yetiĢtiği alanlar genellikle Akdeniz yağıĢ rejiminin etkili olduğu 

kıĢları yağıĢlı, yazları sıcak ve kurak olan bölgelerdir. Yurdumuzda, deniz seviyesinden 

1000 m yüksek rakımlara kadar, Antalya baĢta olmak üzere Akdeniz, Ege ve 

Güneydoğu Anadolu Bölgeleri‟nde yetiĢmektedir (Kurt ve ġahin, 2013). 

Türkiye‟de Akdeniz yağıĢ rejiminin görüldüğü yerlerdeki doğal bitki örtüsünün 

tanıtıcı elemanlarından olan nar, sıcaklık isteği yüksek ve kuraklığa dayanıklı bir 

bitkidir. Türkiye‟de en fazla nar yetiĢtiriciliği yapılan yerlerdeki yıllık sıcaklık rejimine 

baktığımızda yazları ortalama 26 – 28 ºC‟ler civarında seyreden ortalama sıcaklıklar kıĢ 

döneminde ise 5.5 ºC‟ye kadar gerileyebilen sıcaklıklarla birlikte nar -10 ºC‟ye kadar 

direnç gösterebilmektedir. Bununla beraber ortam Ģartlarına uyum yeteneğinin yüksek 

oluĢu ve toprak çeĢidi açısından fazlaca seçici olmamasıyla nar yetiĢtiriciliği son 

yıllarda yayılıĢ sahasında ciddi bir geliĢme gözlenmiĢtir (ġahin, 2006). Yazları kurak 

geçen yerlerde iyi mahsul alınmakta olup yaz yağmurları nar kalitesi üzerinde olumsuz 

etkiye sahiptir. Narın bol güneĢ alan yerlerde dikilmesi uygundur. Narın doğal geliĢimi 

için yıllık 500 mm. yağıĢ ideal olup genel olarak sulanmaktan fazla hoĢlanmayan bir 

bitkidir. Ancak nar bahçelerinde yaz aylarında belirli aralıklarla sulama yapılması 

verimi arttırmaktadır. 

 

 

ġekil 1.1 2016 Yılı illere göre nar üretimi (Anonim 2017e). 
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Son yıllarda, ülkemiz nar üretiminde ciddi artıĢlar gözlemlenmiĢ özellikle narın 

yetiĢme ekolojisine uygun olarak Akdeniz, Ege ve Güneydoğu Anadolu bölgelerinde bu 

artıĢ ciddi miktarda gerçekleĢmiĢtir.  

 

Çizelge 1.2. Yıllar itibariyle ülkemizin nar üretimi ve ağaç sayısı. (Anonim, 2017e) 

Yıllar Üretim (ton) 

 

Ortalama verim 

(kg/ağaç) 

Ağaç Sayısı (adet) 

Meyve veren 

yaĢta 

Meyve vermeyen 

yaĢta 
Toplam  

1996 56.000 24 2.350.000 520.000 2.870.000 

1997 56.000 23 2.420.000 570.000 2.990.000 

1998 55.000 24 2.320.000 500.000 2.820.000 

1999 58.000 24 2.410.000 730.000 3.140.000 

2000 59.000 24 2.485.000 809.000 3.294.000 

2001 60.000 24 2.530.000 840.000 3.370.000 

2002 60.000 22 2.670.000 855.000 3.525.000 

2003 80.000 25 3.190.000 1.100.000 4.290.000 

2004 73.000 23 3.200.000 1.220.000 4.420.000 

2005 80.000 25 3.220.000 1.409.000 4.629.000 

2006 90.737 29 3.136.166 1.502.233 4.638.399 

2007 106.560 30 3.610.788 3.367.316 6.978.104 

2008 127.760 32 4.017.480 5.928.736 9.946.216 

2009 170.963 34 5.092.148 5.794.324 10.886.472 

2010 208.502 32 6.431.358 5.678.792 12.110.150 

2011 217.572 28 7.881.144 6.432.893 14.314.037 

2012 315.150 31 10.011.871 5.789.933 15.801.804 

2013 383.085 35 11.086.789 5.089.180 16.175.969 

2014 397.335 34 11.755.997 6.033.851 17.789.848 

2015 445.750 33 13.310.323 4.072.289 17.382.612 

2016 465.200 34 13.858.784 3.481.808 17.340.592 
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Ülkemizin 2016 yılı verilerine göre nar üretiminin % 53.1‟ini Akdeniz, % 

32.5‟ini Ege ve % 11.4‟ünü Güneydoğu Anadolu bölgesi karĢılamıĢtır (Anonim, 

2017e). Genel olarak Türkiye'nin nar üretim merkezlerini üç farklı bölgeye ayırabiliriz. 

 

1.1 Bölge Akdeniz Bölgesi 

 

Türkiye genelinde nar yetiĢtiriciliği konusunda öne çıkan illerimizin dağılıĢına 

bakıldığında genel olarak ülkenin güneyi boyunca bir kuĢak oluĢturduğu gözlenmekte 

ve ekseriya 250–600 m‟ler arasındaki sahalarda yaygınlık kazanmaktadır (Kurt ve ark., 

2013). Türkiye‟de nar yetiĢtiriciliğinin coğrafi bölgelere dağılımı 2016 yılı verilerine 

göre incelendiğinde, toplam 465.200 tonluk üretimin % 53‟ünü (247.422 ton) üretimin 

yarısından fazlasının Akdeniz Bölgesi‟nden sağlandığı gözlenmektedir. Bölge içerisinde 

nar yetiĢtiriciliği bakımından Antalya, Mersin, Hatay ve Adana illeri öne çıkmaktadır. 

2016 yılı itibariyle Antalya ili 111.041 tonluk üretimiyle ilk sırada yer almakta olup 

aynı zamanda Türkiye toplam nar üretiminin % 23.8‟ini sağlamaktadır Bu ilimizi 

sırasıyla Mersin (66.595 ton), Adana (44.861 ton) ve Hatay (20.430 ton) illeri takip 

etmektedir (Anonim, 2017e). Antalya‟nın 2016 yılı itibariyle 17 ilçesinde nar 

yetiĢtiriciliği gerçekleĢmiĢ, üretimde sırasıyla Aksu (22.262 ton), Serik (19.824 ton), 

DöĢemealtı (11.294 ton), Manavgat (10.518 ton), Konyaaltı (10.284 ton), Finike (9.163 

ton), Kepez (7.742 ton) ve Kumluca (6.644 ton) ilçeleri öne çıkmaktadır (Anonim, 

2017e). Üretimde 2. sırada yer alan Mersin ilinin durumuna baktığımızda ise nar 

yetiĢtiriciliğinin daha homojen bir dağılım sergilediğinden bahsedilebilir (Kurt ve ark., 

2013). Üretim bakımından 46.549 tonla Tarsus ilçesi ilk sırada yer almakta olup bu 

ilçemizi sırasıyla Mut (5.552 ton), Silifke (4.608 ton), YeniĢehir (4.166 ton), Akdeniz 

(1.988 ton) ve Erdemli (1.320 ton) ilçeleri takip etmektedir. Mersin‟in Tarsus ilçesinin 

toplam 1.376.012 adet nar ağacı varlığına (bu ağaçların sadece 921.937 tanesi meyve 

vermektedir.) sahip olması ilerleyen yıllarda burayı önemli bir üretim merkezi haline 

getireceği söylenebilir. Üretimde 3. sırada yer alan Adana ilinde ise en fazla üretim 

KarataĢ (13.136 ton) ilçesinde gerçekleĢmekte olup sırasıyla Yüreğir (8.906 ton), 

Ġmamoğlu (6.398 ton), Seyhan (4.682 ton), Ceyhan (3.538 ton), Kozan (3.297 ton) ve 

Sarıçam (2.974 ton)  ilçeleri takip etmektedir ( Anonim, 2017e).  
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1.2. Bölge Ege Bölgesi 

 

Bölgeler bazında 151.339 tonluk üretimiyle nar üretimimizin % 32.5‟ini 

sağlayan Ege Bölgesi ikinci sırada yer almaktadır. Ege bölgesi içerisinde ise toplam 

üretimin yarısına yakınını (% 48.3) sağlayan Muğla ili ilk sırada yer almakta olup bu 

ilimizi sırasıyla Denizli, Aydın ve Ġzmir illeri takip etmektedir (Anonim, 2017e). Nar 

üretiminin yoğunluk kazandığı Akdeniz ve Ege bölgemizde Akdeniz kıyı Ģeridindeki 

ovalar ve vadi tabanlarında yaygın bir Ģekilde yetiĢtirilmektedir. Doğuda Amik 

Ovası‟ndan baĢlayarak Ġskenderun Körfezi çevresinden Çukurova‟ya, batıya doğru 

Mersin kıyılarından Silifke ovasına kadar nar bahçeleri yaygınlık kazanmaktadır. 

Anamur‟dan kesintisiz bir Ģekilde Antalya kıyıları boyunca rastlanan nar bahçeleri 

Muğla‟da dağınık bir yayılıĢ sergilemeye baĢlar. Ege Bölgesi‟nde de aynı Ģekilde 

özellikle kıyı ovalarında; Büyük ve Küçük Menderes ile Gediz depresyonları önemli nar 

üretim sahalarıdır (DurmuĢ ve Yiğit, 2003). 2016 yılı nar üretiminde Muğla (73.183 

ton) ilimizi sırasıyla Denizli (44.751 ton) ve Aydın (14.969 ton) illeri takip etmektedir. 

Nar üretimi bakımından birinci sırada yer alan Muğla‟da ise nar yetiĢtiriciliği 12 ilçeye 

dağılmıĢ olup 41.737 tonluk üretimle Ortaca yıllık üretimin yarısına yakınını 

karĢılamaktadır. Diğer üretici ilçeler ise sırasıyla Seydikemer (25.660 ton), Dalaman 

(2.038 ton), Köyceğiz (1.041 ton), Ula (679 ton) ve Fethiye (656 ton) ilçeleridir. Nar 

üretimi bakımından ikinci sırada olan Denizli ilinde 2016 yılı itibariyle; üretim 

bakımından 32.564 tonla Pamukkale ilçesi ilk sırada yer almakta olup bu ilçemizi 

sırasıyla Merkezefendi (3.184 ton), Buldan (3.175 ton), Sarayköy (2.675 ton) ve Güney 

(2.077 ton) ilçeleri izlemektedir. Üretimde 3. Sırada yer alan Aydın ili 2016 yılı 

itibariyle üretim bakımından Nazilli (5.831 ton) ilçesi ilk sırada yer almakta olup bu 

ilçemizi sırasıyla Kuyucak (2.240 ton) ve Karacasu (1.184 ton) ilçeleri izlemektedir 

(Anonim, 2017e). 

 

1.3. Bölge Güneydoğu Anadolu Bölgesi   

 

Güneydoğu Anadolu Bölgesi toplam 53.352 tonluk nar üretimiyle (% 11.4) iç 

bölgelerimiz içerisinde ilk sırada yer almaktadır. Bölgede bütün illerde nar 

yetiĢtirilmekle birlikte, Gaziantep, ġanlıurfa, Siirt ve Adıyaman üretimin yoğunluk 

kazandığı illerdir. Akdeniz, Ege ve Güneydoğu Anadolu bölgeleri Türkiye nar 
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üretiminin % 97.0‟ ini gerçekleĢtirmekte olup, Anadolu‟nun iç ve kuzey kesimlerine 

doğru nar ziraatının seyrekleĢtiği gözlenmektedir. 2016 yılı nar üretiminde Gaziantep ili 

(18.578 ton) birinci sıradadır, bu ilimizi sırasıyla ġanlıurfa (9.489 ton), Adıyaman 

(7.748 ton), Siirt (6.377 ton), Mardin (2.965 ton), Diyarbakır (857 ton), Batman (427 

ton) ve ġırnak (367 ton) illeri takip etmektedir. Güneydoğu Anadolu Bölgesinde nar 

üretimi bakımından ilk sırada yer alan Gaziantep ilinde 2016 yılı itibariyle, üretim 

bakımından 8.310 tonla Oğuzeli ilçesi ilk sırada yer almakta olup bu ilçemizi sırasıyla 

Nizip (5.569 ton), ġahinbey (1.636 ton), Nurdağı (1.140 ton) ve Ġslahiye (1.031 ton) 

ilçeleri izlemektedir.  

 

Çizelge 1.3. Ġl bazında 2016 yılı verilerine göre nar üretimi istatistikleri (Anonim, 

2017e) 

Ġller  Üretim (ton) 

 

Ortalama verim 

(kg/ağaç) 

Ağaç Sayısı (adet) 

Meyve veren 

yaĢta 

Meyve vermeyen 

yaĢta 
Toplam  

Antalya 111.041 40 2.797.054 505.632 3.302.686 
Muğla 73.183 37 1.964.893 144.503 2.109.396 

Denizli 44.751 32 1.418.142 280.340 1.698.482 

Mersin 66.595 46 1.448.740 505.643 1.954.383 

Gaziantep 18.578 30 613.878 64.262 678.140 

Aydın 14.969 30 497.756 166.908 664.664 

Hatay 20.430 24 836.200 206.164 1.042.364 

Adana 44.861 44 1.013.660 153.855 1.167.515 

Burdur 1.319 43 30.390 8.125 38.515 

Ġzmir 13.023 28 472.550 94.269 566.819 

ġanlıurfa 9.489 11 835.301 325.102 1.160.403 

Kilis 6.544 20 325.836 36.204 362.040 

Osmaniye 2.149 26 81.758 87.610 169.368 

Bilecik 6.032 34 176.490 7.860 184.350 

ġırnak 367 23 15.630 1.800 17.430 

Siirt 6.377 43 147.570 28.002 175.572 

Adıyaman 7.748 18 437.566 540.888 978.454 

Karaman 1.814 45 40.620 44.560 85.180 

Batman 427 16 25.962 11.270 37.232 

Mardin 2.965 42 70.705 40.062 110.767 

Diyarbakır 857 22 38.302 6.052 44.354 

Manisa 5.295 23 230.781 61.966 292.747 

Toplam  465.200 34 13.858.784 3.481.808 17.340.592 
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Güneydoğu Anadolu Bölgesinde ġanlıurfa ili ağaç sayısı bakımından birinci 

sırada olmasına rağmen ağaç baĢına verimin düĢük olması nedeniyle nar üretiminde 

ġanlıurfa ili ikinci sırada yer almaktadır. ġanlıurfa ilinde üretim bakımından 2393 tonla 

Bozova ilçesi ilk sırada yer almakta olup bu ilçemizi sırasıyla Karaköprü (1.986 ton), 

Siverek (915 ton) ve Birecik (865 ton) ilçeleri izlemektedir. Üretimde 3. Sırada yer alan 

Siirt ili 2016 yılı itibariyle üretim bakımından 5.312 tonla ġirvan ilçesi ilk sırada yer 

almakta olup bu ilçemizi sırasıyla Pervari (621 ton) ve Tillo (173 ton) ilçeleri 

izlemektedir (Anonim, 2017e). 

 

1.4. Nar Meyvesinin Tüketim Alanları 

 

Nar meyvesi çekirdek, su ve kabuk olmak üzere üç kısımdan oluĢmaktadır. 

Yenebilir kısmı, yani taneleri, meyvenin % 52‟sini oluĢturmakta ve tanelerin ise % 78‟i 

meyve eti, % 22‟si çekirdekten oluĢmaktadır (Kulkarni ve Aradyha, 2005).  

 

 

ġekil 1.2. Nar meyvesinin yarı Ģematik görünümü (Medjakovic ve Jungbauer, 2013) 

 

Ülkemizde, nar meyvesinin taze tüketimi yanında gıdalara çeĢni vermek 

amacıyla özellikle Ege, Akdeniz ve Güneydoğu Anadolu bölgesinde preslenmesi 

sonucu elde edilen nar suyunun durultulması ve tekniğine uygun olarak açıkta veya 

vakum altında koyulaĢtırılması ile elde edilen nar ekĢisi kullanılmaktadır (Vardin ve 

Abbasoğlu 2004). Geleneksel metotlar kullanılarak elde edilen nar ekĢisi üretiminde, 

nar suyu, Ģeker ve diğer katkı maddeleri kullanılmaksızın kaynatılarak konsantre 



9 
 

 

edilerek elde edilmektedir (Kaya ve Sözer, 2005). Ülkemizin güney illerinde ekĢi nar 

suyu kaynatılıp koyulaĢtırılarak “nardek” veya “ nar ekĢisi” adıyla çorba salata ve özel 

yemeklerde kullanılmaktadır (Vardin, 2000). Nar suyu Orta Doğu‟ da popüler bir içecek 

olup, Ġran, Suriye ve Hindistan mutfağında kullanılmaktadır. Son yıllarda Amerika‟da 

yaygın olarak pazarlanmaya baĢlanmıĢtır. Ayrıca nar çekirdeklerinden baharat olarak da 

yararlanılmaktadır (Anonim, 2006 a). 

 

1.5. Narın Besin Değeri 

 

Nar meyvesinin içerdiği yüksek oranda organik asit, Ģeker, fenolik maddeler ve 

C vitamin özelliklerinden dolayı antioksidant bakımından zengin bir meyve türüdür 

(Muradoğlu ve ark., 2011). Bundan dolayı nar meyvesinin içerdiği antioksidant etkisi 

yeĢil çay ve kırmızı Ģaraptan 3 kat daha fazla etkili olduğu ortaya konmuĢtur. Bu 

faydalar nar‟ın fenolik içeriğinde ve narda yüksek oranda bulunan fitokimyasallardan 

kaynaklanmaktadır. Nar suyundaki çözülebilir polifenol içeriği % 0.2-1.0 arasında 

değiĢmekte ve bu değiĢimin temelinde çeĢit içerisindeki hidrolize tanenler, ellagik asit 

türevleri ve antosiyaninlerdir (Ferrari ve ark., 2010). Özellikle elma, turunçgiller, nar, 

patates, domates, havuç, biber, soğan, sarımsak, brokoli, karnabahar, lahana, kereviz, 

soya fasulyesi, siyah üzüm, zeytin, bitkisel çaylar, baharat ve otlar, baklagiller, sert 

kabuklu yemiĢler, tahıllar gibi tarımsal ürünlerin iĢlenmesinden elde edilen yan ürünler, 

potansiyel antioksidan kaynağı olarak düĢünülmektedir (Karpińska ve ark., 2001; Cheng 

ve ark., 2007; AktaĢ ve ark., 2013). Meyvelerin ve sebzelerin koruyucu etkisi 

antioksidanların, özellikle askorbik asit, α-tokoferol ve β-karoten olmak üzere 

antioksidan vitaminlerin varlığına dayandırılmaktadır (Jang ve ark., 2010). 

 

1.6. Narın Ġnsan Sağlığı Bakımından Önemi 

 

Son birkaç yıl içinde, yapılan çalıĢmalar nar‟ın sağlık üzerindeki potansiyel 

etkilerini önemli bir etken olduğunu belirtmiĢlerdir; buda narın popülaritesini ve 

tüketimini artırmıĢtır (Onsekizoğlu, 2013). Nar suyu antitümör (Dahlawi ve ark. 2012), 

antimikrobik (Su ve ark. 2010), antiaterosklerotik (Aviram ve ark. 2008) ve 

antiinflamatuvar (Holebeeck ve ark. 2012) etkilere sahip olduğu belirtilmektedir. Ayrıca 

nar suyu ve yağının uzun yaĢam ve kalp damar hastalıkları üzerine olumlu etkilerinin 
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olduğu bilinmektedir (Lansky ve ark., 1998). Nar suyu antik çağlardan beri ishal ve 

zararlı dahili parazitlere karĢı doğal bir astrenjan olarak kullanılmıĢtır (Das ve ark., 

1999). 

Nar içerdiği biyoaktif bileĢenler sayesinde yüzyıllardan beri halk arasında 

uygulanan geleneksel tedavi yöntemlerinde kullanılmıĢtır (Li ve ark., 2006). Yabani 

narların suyundan farmasötik amaçlı sitrik asit ve sodyum sitrat eldesinde 

yararlanılmaktadır. Nar suyu dispepsı tedavisinde kullanılan preparatların bileĢiminde 

yer almaktadır. Ayrıca cüzzam tedavisinde nar suyunun yararlı olduğu düĢünülmektedir. 

Nar ağacının kabuk ve kökleri bağırsak kurtlarına karĢı etkili bir alkoloid olan 

"isopelletierine" içermektedir. Tanen içeriğine bağlı olarak nar ağacı kabuğu, yaprakları, 

ham meyve ve meyve kabuğu ekstraktları ishal ve dizanteriyi durdurucu, kanamayı 

kesici ozellik göstermektedir. KurutulmuĢ ve pülverize edilmiĢ çiçek tomurcukları 

bronĢit tedavisinde kullanılmaktadır. Nar çiçeklerinin dekoksiyonu ile gargara yapılması 

ağız ve boğaz iltihaplanmalarını hafifletmekte, yapraklar, tohumlar, kök ve nar ağacı 

kabuğu tansiyonu düĢürücü, spazm giderici etki göstermektedir (Morton, 1987). Meyve 

kabuğu ekstresi güçlü antiviral ve antimikrobiyal etkiye sahip olduğu (Anonim, 2006c) 

ve AIDS hastalığının tedavisinde nar suyu tüketiminin etkili olduğu bildirilmektedir 

(Perez-Vicente, 2004). Özellikle nar çekirdeği yağının sağlık üzerindeki etkilerini 

belirlemeye yönelik yapılan çalıĢmalar, konjugelinoleik asit bakımından zengin olan nar 

çekirdeklerinin deney hayvanlarında kolon kanseri ve damar sertliği riskini azalttığı ve 

bağıĢıklık sistemi üzerinde olumlu yararlarının bulunduğunu göstermiĢtir (Anonim, 

2006 d). Yüksek kan basıncı, felç ve kalp krizi riskini günde 8 onz (226.8 g) nar suyu 

tüketiminin sistolik kan basıncını % 5 düzeyinde düĢürdüğü rapor edilmiĢtir (Aviram ve 

Dornfeld, 2001). Ayrıca araĢtırmacılar, nar suyunun kan damarları hasarını azaltarak 

damarların sertleĢmesini engellemekle kalmayıp antioksidanca zengin meyve suyunun 

bu hastalığın ilerlemesini engelleyebildiğini bildirmiĢtir.  

Nar suyu konsantresi tüketiminin, toplam kolesterol, LDL kolesterol, LDL/HDL 

kolesterol oranı ile toplam kolesterol/HDL kolesterol oranlarında önemli bir azalma 

tespit edildiği ve nar suyu konsantresi tüketiminin kan lipid seviyesi yüksek hastalarda 

kalp hastalığı risk faktörlerini değiĢtirebileceği ve nar suyu konsantresinin diyete 

eklenmesinin yararlı olabileceği görüĢüne varılmıĢtır (Esmaillzadeh ve ark., 2004). 

Ayrıca, nar meyvesinin cilt kanserine ve bağırsak kanserine karĢı koruyucu etkisinin 
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olduğu da saptanmıĢtır (Seeram ve ark., 2005). Diğer yandan, nar meyvesinin çekirdeği 

ve yenilebilir kısmı asitler, Ģekerler, pektinler, askorbik asit, vitaminler, polisakkaritler, 

polifenoller, aminoasitler, fitoöstrojenler, polifenolikflavanoidler ve mineraller 

yönünden de oldukça zengindir (Melgarejo ve ark., 2000; Li ve ark., 2006). 

Eski zamanlardan beri birçok medeniyette bereket ve zenginliğin sembolü 

yanında sahip olduğu farmasotik özelliklerden dolayı nar meyvesi üzerine birçok 

çalıĢma yürütülmüĢtür. Ġlk zamanalar da bu çalıĢmalar daha çok nar bitkisinin 

yetiĢtiriciliği ve nar meyvesinin pomolojik ve kimyasal özelliklerin belirlenmesi üzerine 

yoğunlaĢmıĢtır. 

Nar meyvesinin içerdiği biyoaktif bileĢenlerden dolayı son yıllarda gerek 

ülkemizde gerekse yurtdıĢında bu meyvede biyokimyasal bileĢenlerin belirlenmesi 

üzerine çalıĢmalara yoğunlaĢmıĢ ve araĢtırıcılar nar meyvesinde pomolojik çalıĢmalar 

yanında, farklı ekolojiye adapte olabilen antioksidant bakımından zengin yeni çeĢitlerin 

elde edilmesine yönelnmiĢtir. Günümüze değin nar meyvesinde fenolik maddelerle ilgili 

yapılan çalıĢmalar yeterli düzeyde değildir. Bu bakımdan yürütülen çalıĢmada GAP 

Bölgesinde yetiĢtirilen bazı standart nar çeĢitleri ve var olan yerel genotiplerini 

pomolojik özellikler, SÇKM, C vitamini, pH, asitlik, organik asitler, fenolik bileĢikler, 

vitamin C ve Ģekerler bileĢenleri belirlenmiĢtir. Ayrıca çalıĢmada çeĢit ve genotiplerin 

biyokimyasal içeriklerinin belirlenmesi gıda endüstrisi ve insan sağlığına sağlayacağı 

katkı yanında ileriki ıslah çalıĢmalarına da kaynak oluĢturacaktır. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

2. LĠTERATÜR BĠLDĠRĠġLERĠ 

 

 

2.1. Nar’da Pomoloji Üzerine Yapılan ÇalıĢmalar 

 

Ġnsanların meyve tercihlerinde meyvenin sahip olduğu protein, karbonhidrat ve 

yağ gibi metabolik eĢdeğerliliklerinden ziyade onun renk ve Ģekil gibi duyusal 

özelliklerinin daha ön plana çıktığı bildirilmektedir (Rolls, 1997). 

Onur (1988), nar çeĢitlerinde yaptığı çalıĢmada, meyve özellikleri bakımından 

(07 N 01) çeĢidin yumuĢak çekirdekli ve tatlı, Çevlik (33 N 23) çeĢidinin sarı zemin 

üzerinde kırmızı kabuklu, meyvesi orta irilikte, orta sert daneli, geçci ve tatlı, KatırbaĢı 

(31 N 07) çeĢidinin kabuk rengi sarımsı pembe, pembe daneli, çekirdekler orta sert, 

geçci ve mayhoĢ, Silifke aĢısı çeĢidinin sarı zemin üzerinde açık pembe kabuk renginde, 

iri meyveli, orta sert daneli, geçci ve mayhoĢ tada sahip olduğunu bildirmiĢtir. 

Cemeroğlu ve ark. (1988), asitliği % 0.13 olan nar çeĢitleri yanında asitliği % 

5‟e ulaĢan çeĢitlerin de bulunduğunu bildirmiĢlerdir. 

Ege bölgesi ve Güneydoğu Anadolu bölgesinde yetiĢtirilen narlardan 35 nar tipi 

selekte edilerek bunların fenolojik gözlemleri ve pomolojik özellikleri incelenmiĢtir. 

AraĢtırmada tiplerin, meyve ağırlığı 223-493 g, meyve eni 78–102 mm, meyve boyu 

67–88 mm, suda çözünür kuru madde içeriği % 12–16, tane randımanı % 41-64 ve 

toplam asitlik % 0.19-2.38 arasında değiĢtiğini belirlenmiĢtir (Tibet ve Onur, 1999). 

Barone ve ark. (2000), Sicilya‟da yetiĢtirilen 6 nar çeĢidi üzerine yaptıkları bir 

çalıĢmada, meyve ağırlığı 255.02-461.00 g, meyve eni 8.28-10.19 cm, 100 dane ağırlığı 

27.2-60.54 g, pH 3.33-4.22 ve titre edilebilir asit oranı  % 0.32-1.95 değerleri arasında 

tespit etmiĢlerdir. 

Hicaz nar ve 33 N 26 çeĢitleri üzerine yürütülen bir çalıĢmada, meyve ağırlıkları 

sırasıyla 280.1-401.9 g, 100 dane ağırlığı 19.6-26.0 g, meyve suyu oranı % 31,9-38.6, 

toplam çözülebilir Ģeker içeriği % 14.2-16.0 ve asitlik % 2.5-0.5 değerleri arasında 

belirlenmiĢtir (Derin ve Eti, 2001). 

Al-Maiman ve ark. (2002), Suudi Arabistan‟da Taifi nar varyetesi üzerine 

yaptıkları çalıĢmada tam olgunlaĢma zamanında meyve uzunluğu 6.55 cm, meyve eni 

3.67 cm, meyve hacmi 156.74 cm
3
, meyve yoğunluğu 1.38, meyve suyu ağırlığı 81.03 

g, meyve suyu randımanı % 32.88, pH 3.57, meyve suyu rengi kırmızı değeri 10.42, sarı 
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değeri 2.96, rengi mavi değeri 0.12, titre edilebilir asit oranları 19.5, toplam çözülebilir 

Ģeker içeriği 16.9 °Brix olarak tespit etmiĢlerdir. 

Yıldız ve ark. (2003), yaptıkları çalıĢmada Bitlis ili Hizan ilçesinde bazı 

pomolojik özellikleri incelenen tiplerin meyve ağırlığının 192.3-388.3 g arasında 

değiĢtiği, duyusal analizler sonucunda 9 tipin tatlı, 9 tipin mayhoĢ, 7 tipin ekĢi, meyve 

suyu oranının % 55 ile % 28 arasında, dane veriminin ise % 79.6 ile % 56.3 arasında 

değiĢtiği, meyve suyu rengi 4 tipin kırmızı, 13 tipin pembe, 4 tipin açık pembe, 4 tipin 

krem renkli olduğu, tiplerin 3 tanesinin yumuĢak, 9 tanesinin orta sert ve 13 tanesinin 

sert çekirdekli olduğunu tespit etmiĢlerdir. 

Kazankaya ve ark. (2003), Pervari merkez ve köylerinde doğal olarak yetiĢen 

yerel narların meyve özellikleri ile ilgili yaptığı çalıĢmada meyve ağırlıkları 197-310 g. 

meyve yükseklikleri 61-74 mm, meyve enleri 71-84 mm, meyve hacimleri 100-300 

cm
3
, meyve suyu hacimleri 52-126 ml, meyve yoğunlukları 0.68-2.05 g/cm

3
, 100 dane 

ağırlıkları 29.4-52.6 g, dane randımanları % 49-66.4, kabuk kalınlıkları 1.5-4.5 mm, 

suda çözünür kuru madde içerikleri % 11-23, pH 3.30-3.93, toplam asitlik 0.3-1.1, C 

vitamini içeriği 18-78 mg/100 g, odacık sayısı 6-11 adet, Ģekil indeksi 0.85-0.95 

arasında, kaliks uzunluğu 1,3-2,5 cm, odacıkların görünüĢü açısından tiplerden 16‟sının 

odacıkları belirgin, 8‟inin az belirgin, 1 tanesinin ise orta düzeyde belirgin, tiplerinin 16 

tanesinin dane rengi pembe, 9 tanesinin kırmızı, daneleme kolaylığı tiplerinin 20‟sinin 

kolay, 4‟ünün orta, 1 tanesinin zor danelendiği, alt zemin renkleri tiplerinin tamamında 

sarı, üst zemin renkleri % 20 pembe olan 14 tip, % 40 pembe olan 5 tip ve % 80‟i 

pembe olan 1 tip, çekirdek sertliği bakımından 12 tipin çekirdekleri sert, 11 tipin 

çekirdekleri orta sert ve 2 tipin çekirdekleri yumuĢak, tiplerinin 11 tanesi tatlı, 14 tanesi 

mayhoĢ olduklarını tespit etmiĢlerdir. 

Drogoudi ve ark. (2005), Kuzey Yunanistan‟da farklı bölgelerinden toplanan 20 

nar genotipi üzerine yaptıkları çalıĢmada meyve ağırlığı 245.5-445.1 g, kabuk kalınlığı 

3.00-7.00 mm, suda çözünür kuru madde içeriği % 14.4-17.0 ve titre edilebilir asit 

oranları 0.21-2.39 g/100 mL arasında değiĢtiğini belirlemiĢlerdir.  

Öztan (2006), nar suyu bileĢimini araĢtırdıkları çalıĢmada; taze nar suyunda 

toplam kuru madde %15.8, suda çözünür kuru madde içeriği 14.5 °Brix ve pH 3.00 

içeriklerini tespit etmiĢtir. 
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Ġspanya‟da yetiĢtirilen 5 nar çeĢidi üzerine yapılan çalıĢmada, meyve ağırlığının 

251-421 g arasında olduğu belirlenmiĢtir (Martinez ve ark., 2006). 

Çukurca (Hakkari) bölgesinde 46 nar genotipi üzerinde yapılan bir çalıĢmada 

meyve ağırlıklarının 131-337 g, meyve yükseklikleri 60-81 mm, meyve enleri 30.8-88.9 

mm, kaliks uzunluğu 11.0-26.1 mm, kaliks çapı 11.2-18.1 mm, titre edilebilir asit 

oranının % 1.5-2.9, pH‟sının 2.6-3.8, toplam asitlik %1.5-2.9 , kabuk kalınlığı 17-

4.0..mm, çekirdek sertliği 14 tipin çekirdekleri sert, 18 genotipin çekirdekleri orta sert 

ve 14 genotipin çekirdekleri yumuĢak, dane rengi, genotiplerinin 22 tanesinin dane 

rengi pembe, 24 tanesinin kırmızı, toplam 100 dane ağırlığı 18.5-35.0 g, meyve suyu 

randımanı % 28-41, toplam dane randımanı % 49.5-71.5 arasında olduğu tespit 

edilmiĢtir (Muradoğlu ve ark., 2006). 

Kazankaya ve ark. (2007), Siirt‟te 25 genotip üzerinde yaptıkları çalıĢmada 

meyve ağırlıkları 244-332 g, meyve yükseklikleri 68-81 mm., meyve enleri 76-83 mm, 

meyve hacimleri 217-333 cm
3
, meyve suyu hacimleri 86-120 ml., meyve yoğunlukları 

0.86-1.31 g/cm
3
, dane randımanları % 52.3-62.5, pH 3.2-3.8, kabuk kalınlıkları 2.5-3.7 

mm, toplam asitlik 0.7-1.0, Ģekil indeksi 0.87-1.00 arasında, kaliks uzunluğu 19.1-21.9 

ve kaliks çapı 12.9-16.0 arasında değiĢtiğini belirlemiĢlerdir. 

ErciĢli ve ark. (2007), Türkiye‟deki nar genotipleri üzerine yaptıkları çalıĢmada 

kabuk rengi L değerini 41.14-73.47, kabuk rengi a değerini -2.73-51.82, kabuk rengi b 

değerini 17.47-42.16 arasında değiĢtiğini tespit etmiĢlerdir. 

Khosman ve ark. (2007), Ġran‟da 3 farklı bölgedeki nar varyeteleri üzerine 

yaptıkları çalıĢmada meyve ağırlığı 187.0-439.1 g,  toplam meyve yüksekliği 69.5-135.7 

mm, meyve hacmi 191.5-445.00 cm
3
 ve meyve yoğunluğu 0.92-1.029 g/cm

3
 arasında 

değiĢtiğini belirlemiĢlerdir. 

Yılmaz (2007), nar meyvesinde yaptığı çalıĢmada Türkiye‟deki 49 nar çeĢit ve 

genotipin meyve ağırlıklarının 208,0-806,62 g arasında değiĢtiği, (33 N 16) çeĢidin 

meyve ağırlığı 636.45 g, dane rengi kırmızı, kabuk kalınlığı 3.30 mm, dane randımanı 

% 61.0, meyve suyu randımanı % 41.8, danelenme kolaylığı orta, meyve tadı mayhoĢ, 

çekirdek sertliği orta-sert, (07 N 01) çeĢidin meyve ağırlığı 395.65 g, kabuk rengi zemin 

yeĢilimsi sarı, üst renk % 25 oranında kırmızı, dane rengi pembe, kabuk kalınlığı 2.92 

mm, dane randımanı % 73.6, meyve suyu randımanı % 0.90, danelenme kolaylığı orta, 

meyve tadı tatlı, çekirdek sertliği yumuĢak, (07 N 04) çeĢidin meyve ağırlığı 458.56 g, 
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dane rengi kırmızı, kabuk kalınlığı 2.56 mm, dane randımanı % 58.1, meyve suyu 

randımanı % 38.30, danelenme kolaylığı orta, meyve tadı ekĢi, çekirdek sertliği sert, (33 

N 52) çeĢidin meyve ağırlığı 627.02 g, dane rengi koyu pembe, kabuk kalınlığı 3.12 

mm, dane randımanı % 58.8, meyve suyu randımanı % 42.4, danelenme kolaylığı çok 

kolay, meyve tadı tatlı-mayhoĢ, çekirdek sertliği orta-sert, (33 N 26) çeĢidin meyve 

ağırlığı 480.27 g, dane rengi Koyu pembe, kabuk kalınlığı 1.87 mm, dane randımanı % 

68.8, meyve suyu randımanı % 49.9, danelenme kolaylığı kolay, meyve tadı tatlı, 

çekirdek sertliği yumuĢak, (33N 23) çeĢidin meyve ağırlığı 439.67 g, dane rengi 

kırmızı-koyu kırmızı, kabuk kalınlığı 2.84 mm, dane randımanı % 61.4, meyve suyu 

randımanı % 43.7, danelenme kolaylığı kolay, meyve tadı tatlı, çekirdek sertliği orta, 

(31 N 07 ) çeĢidin meyve ağırlığı 516.88 g, dane rengi koyu pembe, kabuk kalınlığı 2.58 

mm, dane randımanı % 67.5, meyve suyu randımanı % 48.8, danelenme kolaylığı kolay, 

meyve tadı mayhoĢ, çekirdek sertliği orta olduğunu tespit etmiĢtir. 

Gölükçü ve Tokgöz (2008b), yaptığı çalıĢmada Akdeniz ve Ege bölgesi‟ne ait 16 

nar çeĢidinde yaptıkları çalıĢmada suda çözünür kuru madde miktarı 13.00-17.18 °Brix, 

pH 2.88-4.01, titrasyon asitliği (sitrik asit olarak) değerleri % 0.20-2.81, meyve suyu L 

değeri 18.53-22.94, meyve suyu a değeri 3.51-8.50, meyve suyu b değeri (-) 4.07-0.72, 

meyve suyu C değeri 3.60-9.15, meyve suyu h değeri 8.81-329.51 arasında 

belirlemiĢlerdir.  

Özgen ve ark. (2008)‟nın Akdeniz Bölgesi‟ne ait 6 nar çeĢidinde yaptığı 

çalıĢmada titrasyon asitliği değeri % 0.50-3.80 arasında bulmuĢlardır. 

Durgaç ve ark. (2008), Hatay‟da 6 çeĢit nar üzerine yaptıkları çalıĢmada 

KatırbaĢı çeĢidinde meyve ağırlığı 610 g, meyve eni 102.9 mm, meyve uzunluğu 93.7 

mm, meyve tadı mayhoĢ, meyve suyu rengi açık pembe olarak tespit etmiĢlerdir. 

Gölükçü ve ark. (2008a), Türkiye‟de ticari boyutta yetiĢtirilen 15 nar çeĢidine ait 

meyvelerin çekirdek oranları, çekirdeklerin bazı fiziksel ve kimyasal özellikleri ile bazı 

mineral madde içerikleri üzerine yürütülen çalıĢmada, Nar çeĢitlerine ait meyve 

ağırlıkları en fazla erdemli (543 g), en düĢük Ġzmir 1499 (327 g) çeĢidi olarak 

saptamıĢlardır. ÇeĢitlerde % dane oranı en yüksek Ġzmir-26 (% 64), en düĢük erdemli 

(% 48) çeĢidinde ve bin dane ağırlığı en yüksek Silifke (36.81g), en düĢük Ġzmir-23 

(19.36 g) çeĢidinde saptanmıĢtır. Ayrıca incelenen çeĢitlerin çekirdek oranları % 8.11 ile 

% 15.11 arasında saptanmıĢtır. 
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Sarkhosh ve ark. (2009), Ġran‟da 21 nar genotipi üzerine yaptıkları çalıĢmada, 16 

genotipte dane rengi beyaz rekte, 3 genotipte pembe, 2 genotipte ise olduğu, 3 genotipin 

meyve tadının mayhoĢ, 2 genotipin ekĢi, 16 genotipin ise tatlı olduğunu belirlemiĢlerdir. 

Bu genotiplerden, 4 genotipin çekirdek sertliği yumuĢak, 1 genotipin sert, 11 genotipin 

ise yarı yumuĢak çekirdekli ve 5 genotipde yarı sert çekirdekli olduğu bildirilmiĢtir. 

Narda kabuk ve dane rengi tüketiciyi cezbeden önemli kalite kriterlerinden 

biridir. Genel olarak tüketiciler, kabuk ve dane rengi kırmızı olan nar çeĢitlerini tercih 

etmektedirler (Holland ve ark., 2009). 

Akbarpour ve ark. (2009), Ġran‟da 12 çeĢit üzerine yaptıkları çalıĢmada meyve 

ağırlığı 103.38-505.00 g, meyve hacmi 99.41-547.88 cm
3
, meyve yoğunluğu 0.91-1.04 

g/cm
3
, kabuk kalınlığı 1.60-6.01 mm, titre edilebilir asit oranı % 0.35-3.336, pH 2.75-

4.14 ve toplam çözülebilir Ģeker içeriği 15.17-22.03° Brix arasında değiĢtiğini tespit 

etmiĢlerdir.  

Tehranifar ve ark. (2010), Ġran‟da yetiĢtirilen narlar üzerine yaptığı çalıĢmada 

meyve ağırlığı 197-315 g, meyve suyu randımanı % 29.73-54.42, pH 3.16-4.09 arasında 

değiĢtiğini tespit etmiĢlerdir.  

Ġsrail‟de 29 nar çeĢidi üzerine yapılan bir çalıĢmada kabuk rengi L değeri 

20.60-68.90, kabuk rengi a değeri -2.00-48.50, kabuk rengi b değeri 0.001-44.40, 

kabuk rengi C değeri 5.70-53.00, kabuk rengi H değeri 8.34-92.56 arasında değiĢtiği 

bildirilmiĢtir (Dafny-Yalın ve ark., 2010). 

Zarei ve ark. (2010), 6 nar çeĢidi üzerine yaptıkları çalıĢmada, meyve ağırlığı 

220.75-292.54 g, toplam dane ağırlığı 136.13-228.92 g, toplam dane randımanı % 

57.86-75.48, meyve suyu ağırlığı 112.89-209.44 g, meyve suyu oranı % 48.02-63.52, 

pH 3.04-3.74 ve titre edilebilir asit oranlarını 0.51-1.35 g/100g arasında belirlemiĢlerdir. 

Ferrara ve ark. (2011), Güneydoğu Ġtalya‟da 8 nar genotipi üzerine yaptıkları 

çalıĢmada meyve ağırlığı 173.5-574.9 g, meyve eni 69.1-106.3 mm, meyve uzunluğu 

55.9-91.2 mm, kaliks uzunluğu 11.9-17.9 mm, kaliks çapı 13.6-22.4 mm, meyve suyu 

hacmi 65.2-72.2 cm
3
 /100 g, pH değerinin 3.15-3.50 arasında değiĢtiğini tespit 

etmiĢlerdir. 

Türkmen ve EkĢi (2011), 45 nar varyetesi üzerine yaptıkları çalıĢmada 137.1-

738.2 g, kabuk oranı % 34.4-73.1, dane oranı % 26.9-65.6, meyve suyu randımanı % 



17 
 

 

 

19.2-48.0 ve toplam dane randımanın % 50.9-78.8 arasında değiĢtiğini tespit 

etmiĢlerdir. 

Hasnaoui ve ark. 2011‟e göre narda tadı; suda çözünür kuru madde içeriği ile 

birlikte asit oranı da etkilemektedir. 

Melgarejo ve ark. (2011), Ġspanya‟da 9 nar çeĢidi üzerine yaptıkları çalıĢmada, 

meyve tadı tatlı 4 çeĢit, mayhoĢ 3 çeĢit, ekĢi tadında 2 çeĢit ve çeĢitlerin suda çözünür 

kuru madde içeriğini 14.31-15.81 °Brix, titre edilebilir asit oranlarını % 0.24-1.89, pH 

2.83-4.26 arasında değiĢtiğini belirtmiĢlerdir. 

Gündoğdu, (2011), nar üzerine yaptığı çalıĢmada meyve ağırlığı 275,48-530,25 

g, meyve eni 75,57-100,68 mm, meyve uzunluğu 60.3-89.97 mm, meyve hacmi 230.0-

542.50 cm
3
, kaliks uzunluğu 13.79-34.77 mm, kaliks çapı 8.81-26.87 mm, pH 3.45-

4.71, titre edilebilir asit oranı % 0.15-1.17, suda çözünür kuru madde içeriği % 11.50-

14.62, üst odacık sayısı 5.00-7.67 adet, alt odacık sayısı 5.00-8.00 adet, meyve suyu 

hacmi 106.66-186.00 ml, meyve suyu randımanı % 28.53-49.58, toplam dane ağırlığı 

117.53-267.11 g, meyve yoğunluğu 0.19-1.19 g/cm
3
, dane randımanı % 38.41-65.80, 

Ģekil indeksi 0.82-0.92 mm, odacıkların dıĢ görünüĢü 16 çeĢit ve genotipin belirgin, 

dane rengi olarak çeĢit ve genotiplerden 4‟ü kırmızı, 8‟i pembe, 4‟ü açık pembe, 

danelenme kolaylığı olarak 11„i kolay, 5‟i zor, çekirdek sertliği olarak 11 çeĢit ve tipin 

çekirdekleri sert, 4 çeĢit ve tipin çekirdekleri orta sert ve 1 tipin çekirdekleri yumuĢak, 

çeĢit ve tiplerinin 7 tanesi tatlı, 8 tanesi mayhoĢ, 1 tanesi ekĢi tat olarak tespit etmiĢtir. 

Zaouay ve Mars. (2011), Tunus‟ta 21 çeĢit narlar üzerine yürütülen çalıĢmada 

meyve ağırlığı 87.14-590.80 g, meyve eni 51.80-104.54 mm, meyve uzunluğu 49.25-

92.57 mm, toplam dane randımanı % 44-72, kabuk kalınlığı 2.24-4.80 mm, kaliks çapı 

17.75-33.15 mm, pH 3.09-4.33, titre edilebilir asit oranı 1.97-18.66 g/l arasında 

değiĢtiğini tespit etmiĢlerdir. 

ErciĢli ve ark. (2011), 19 nar genotipi üzerine yaptıkları çalıĢmada meyve 

ağırlığı 218-540 g arasında değiĢtiği genotiplerin 3 tanesinin yumuĢak, 11tanesinin orta 

sert ve 5 tanesinin sert çekirdekli olduğu ve duyusal analizler sonucunda 11 genotipin 

mayhoĢ, 5 genotipin tatlı, 3 genotipin ekĢi olduğunu bildirmiĢlerdir.  

Gözlekçi ve ark. (2011), Hicaz nar çeĢidinin 3 farklı olgunlaĢma dönemine göre 

fiziko kimyasal karekteristikleri üzerine yapılan çalıĢmada olgunlaĢmıĢ meyve ağırlığı 

423.16 g, 100 dane ağırlığı 33.21 g, meyve eni 95.52 mm, meyve boyu 106.99 mm, 
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kaliks uzunluğu 24.50, kabuk kalınlığı 4.22 mm, kabuk L değeri 58.71, kabuk a değeri 

32.72, kabuk b değeri 28.97, kabuk C değeri 43.70, pH 3.17, titre edilebilir asit oranı % 

1.73 arasında tespit etmiĢlerdir. 

Olaniyi ve ark. (2011), Güney Afrika‟da yetiĢtirilen 3 nar çeĢidi üzerine yapılan 

bir çalıĢmada, pH 3.32-3.64, suda çözünür kuru madde içeriği 14.07-15.10, titre 

edilebilir asit oranı % 0.22-0.28 g/100 ml değerleri arasında belirlemiĢlerdir.  

Gadze ve ark. (2012) Hırvatistan‟ın Güney Dalmaçya bölgesinde yetiĢen 3 çeĢit 

narın (Ciparski, Konjski zub, Pastun) fiziko kimyasal karekteristikleri üzerine 

yürüttükleri çalıĢmada sırasıyla meyve ağırlığı 341-309-460 g, meyve boyu 75.8-73.3-

83.1 mm, meyve eni 84.6-79.1-95.3 mm, kaliks uzunluğu 18.0-16.1-20.8 mm, kaliks 

çapı 20.9 NS-18.0-22.7, kabuk kalınlığı 4.0 NS-4.2-3.9 mm, kabuk ağırlığı 141-129-202 

g,  dane oranı % 58.8-55.1- 53.6, kabuk rengi L değeri 69.7-59.6-46.6, kabuk rengi 

değeri a 10.5-11.4-17.0,kabuk rengi b değeri 24.3-25.7-24.3, kabuk rengi C değeri 27.3-

28.7-30.3, kabuk renği h değeri 63.6-64.6-54.8, pH 3.4-3.3-2.6,asitlik % 0.9-1.4-4.3, 

suda çözünür kuru madde içeriği % 14.8-13.1-15.2, dane rengi kırmızı-açık pembe-

kırmızı ve meyve tadını tatlı-mayhoĢ-ekĢi olarak belirlemiĢlerdir. 

Hassan ve ark. (2012), Mısırda 4 farklı bölgeden 32 örneğin kimyasal özellikleri 

üzerine yapılan çalıĢmada pH 2.91-4.53, toplam çözülebilir Ģeker içeriği 12.27-20.33 ve 

toplam asitlik 0.30-2.81 arasında değiĢtiğini tespit etmiĢlerdir. 

Barone ve ark. (2012), Güneydoğu Ġspanya‟da Mollar X Wonderfull hibriti 

üzerine yaptıkları çalıĢmada meyve kabuk L değeri 39.77-58.70, meyve kabuk a değeri 

32.41-52.24, meyve kabuk b değeri 10.86-29.67, meyve kabuk C değeri 34.18-59.02, 

meyve kabuk h değeri 18.53-34.08, pH 2.91-3.77, toplam çözülebilir Ģeker içeriği 

12.87-14.97 °Brix, titre edilebilir asit oranı 0.28-0.55 g sitrik asit 100 g-1 arasında 

değiĢtiğini tespit etmiĢlerdir.  

Martinez ve ark. (2012), Fas‟ta yetiĢen 6 nar çeĢidinde meyve ağırlığı 430.8-

535.1 g, toplam meyve uzunluğu 94.3-103.6 mm, kaliks çapı 20.5-23.3 mm, kaliks 

uzunluğu 11.8-14.5 mm ve kabuk kalınlığı 3.6-5.2 mm arasında değiĢtiğini 

belirlemiĢlerdir. 

Wani ve ark. (2012), KeĢmir vadisinde 17 nar genotipinde yapılan çalıĢmada 

meyve ağırlığı 133.75-463.75 g, meyve uzunluğu 5.90-9.24 cm, meyve eni 6.54-9.84 

cm, meyve hacmi 146.50-499.01 cm
3
, toplam dane ağırlığı 62.00-250.00 g, kabuk 
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kalınlığı 1.81-3.64 mm, kabuk ağırlığı 60-217.75 g, asitliği % 0.30-0.57, toplam Ģeker 

içeriği % 7.24-12.92, çekirdek sertliği 1 genotip yumuĢak, 2 genotip yarı yumuĢak 

çekirdekli ve 14 genotipin sert çekirdekli olduğunu belirlemiĢlerdir. 

Bartual ve ark. (2012), nar üzerine yaptıkları çalıĢmada meyve suyu randımanı 

34.35-42.13 g/100 g
-1 

 toplam çözülebilir Ģeker içeriği 15.27-17.73, titre edilebilir asit 

oranı 0.19-1.41 g sitrik asit 100 g
-1 

, pH 3.28-4.22, meyve ağırlığı 265.69-369.81 g , 

kabuk L değeri 40.28-64.97, kabuk a değeri 23.96-52.24, kabuk b değeri 10.86-31.71, 

kabuk C değeri 34.18-58.44, kabuk h değeri 18.53-52.93 arasında değiĢtiğini tespit 

etmiĢlerdir. 

Akdeniz Bölgesi‟nde yetiĢtirilen beĢ adet nar çeĢidi ve altı adet nar genotipine 

ait nar suyu örneklerinin titrasyon asitliği değerleri sitrik asit cinsinden % 0.45-1.96 

arasında değiĢmekte, en yüksek titrasyon asitliği 20-138 genotipinde, en düĢük titrasyon 

asitliği değeri ise BATEM Esinnar çeĢidinde belirlenmiĢtir (Yıldız Turgut ve ark., 

2013). 

Olaniyi ve ark. (2013) Güney Afrika‟da 5 farklı hasat zamanında narların 

kimyasal ve fiziksel özellikleri üzerine yapılan çalıĢmada tam olgunlaĢmıĢ meyve 

ağırlığı 321.50 g, meyve eni 84.42 mm, meyve uzunluğu 74.81, meyve kabuk rengi C 

değeri 48.35, meyve kabuk rengi h değeri 30.61, meyve kabuk rengi L değeri 44.15, 

meyve kabuk rengi a değeri 43.13, pH değeri 3.28, toplam çözülebilir Ģeker içeriği 

15.21 °Brix, titre edilebilir asit oranı (% tartarik) % 0.31 tespit etmiĢlerdir. 

Medjakovic ve Jungbauer. ( 2013 ), Metabolik sendromu düzelten bir meyve nar 

üzerine yapılan çalıĢmada Ġspanya (Mollar deEiche-Valenciana) çeĢitlerinin meyve 

ağırlıkları 340.4-482.7 g kg
-1

, titre edilebilir asit oranları 1.9-2.9 g
 
sitrik asit kg

-1
, pH 

3.60-4.00 arasında değiĢtiğini tespit etmiĢlerdir. Aynı zamanda Ġran‟da 26 nar çeĢidinde 

yürüttükleri çalıĢmada da, çeĢitlerin meyve ağırlıkları 269.5-635.2 g kg
-1

, titre edilebilir 

asit oranı 3.3-24.4 g sitrik asit kg
-1

 ve pH değerleri 3.06-4.00 arasında değiĢtiğini tespit 

etmiĢlerdir. 

Türkyılmaz (2013), 10 nar çeĢidi üzerine yaptığı çalıĢmada çeĢitlerin pH 2.74-

3.17, titre edilebilir asit oranı % 0.63-7.12 mg/100ml, suda çözünür kuru madde içeriği 

(sitrik asit olarak) 15.36-18.05 değerleri arasında belirlemiĢtir. 
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Chandra ve ark., (2013), Hindistan‟da 20 nar varyetesi üzerine yapılan çalıĢmada 

meyve ağırlığı 96.00-288.51g, meyve eni 5.93-8.86 cm, 100 dane ağırlığı 16.67-27.82 

g, asitlik oranı % 0.38-3.40, kabuk kalınlığı 2.7-6.4 mm, toplam çözülebilir Ģeker içeriği 

% 12.64-15.39 °Brix, kabuk ağırlığı 34.59-120.03 g, meyve suyu randımanı % 43.30-

61.00, kabuk oranı % 22.53-41.19 arasında değiĢtiğini belirtmiĢlerdir. 

Shıva Prasad ve ark. (2013), Hindistan‟da Ganesh ve Bhağwa nar varyeteleri 

üzerine yaptıkları çalıĢmada meyve ağırlığı 297.80-320.60 g, toplam dane ağırlığı 

220.00-220.80 g, meyve kabuk ağırlığı 71.00-97.80, meyve çekirdeği ağırlığı 20.20-

40.80 g, meyve boyu 8.14-8.52 cm, meyve eni 8.62-8.74 cm, meyve suyu hacmi 155-

161.60 ml, 100 dane ağırlığı 27.40-28.20 g, 100 dane hacmi 27.00-27.40, 100 çekirdek 

ağırlığı 3.70-6.90 g,100 daneden çıkan meyve suyu 23.60-27.60 ml, toplam çözülebilir 

Ģeker içeriği 14.52-14.74 °Brix ve toplam Ģeker miktarı % 12.74-13.72 arasında 

değiĢtiğini tespit etmiĢlerdir. 

Onsekizoğlu (2013), yaptığı çalıĢmada; Edirne‟deki tatlı narlarda ham meyve 

suyu içerikleri pH (3.38), toplam titre edilebilir asit oranı 1.12 g/100ml, ham meyve 

suyu L değeri 26.2, ham meyve suyu a değeri
 
14.4, ham meyve suyu b değeri 2.21, ham 

meyve suyu H değeri
 
 8.53, ham meyve suyu C değerini 14.6 olarak tespit etmiĢtir. 

Mditshwa ve ark. (2013), Güney Afrika‟nın farklı mikroklima (Porteviile, 

Piketberg, Wellington) alanlarında yetiĢen narların fitokimyasal içeriği üzerine 

yaptıkları çalıĢmada sırasıyla meyve ağırlığı 272.86-273.43-236.03 g, meyve boyu 

75.37-74.24-74.40 mm, meyve eni 84.42-83.57-78.66 mm, Ģekil indeksi 0.89-0.89-0.95, 

kabuk L değeri 49.27-42.90-48.40, kabuk a değeri 39.20-42.44-43.24 ve kabuk b 

değerini 27.02-22.69-29.94 olarak belirlemiĢlerdir. 

Selçuk ve Erkan. (2013), Modifiye atmosferde muhafazanın Canernar-1 

narlarının antioksidan aktivitesi ve derim sonrası fizyolojisi üzerine yaptıkları çalıĢmada 

meyve kabuk rengi L değeri 46.44, meyve kabuk rengi C değeri 40.45, meyve kabuk 

rengi h0 değeri 29.06, titre edilebilir asit miktarı % 12.4 sitrik asit, suda çözünür kuru 

madde içeriği % 17.59, toplam fenolik bileĢik 255.8 mg/GAE 100g-1 olarak tespit 

etmiĢlerdir. 

Karımı ve ark. (2013), Ġran‟da 8 genotipin morfolojik karekterleri arasındaki 

iliĢki üzerine yürüttükleri çalıĢmada meyve ağırlığı 143.85-409.46 g, meyve eni 71.33-

92.07 mm, meyve boyu 63.08-87.80 mm, kaliks çapı 12.79-19.98 mm, kabuk ağırlığı 
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73.91-191.78 g, kabuk kalınlığı 1.66-2.91 mm, pH 3.13-5.88, titre edilebilir asit (sitrik 

asit olarak) oranı % 0.47-3.10, toplam çözülebilir Ģeker içeriği % 13.20-17.30 °Brix, 

meyve tadı 5 genotip tatlı 1 genotip mayhoĢ, 2 genotip ekĢi ve meyvenin yenilebilen 

kısmı ağırlığını 55.05-150.03 g tespit etmiĢlerdir. 

Wani ve ark. (2014), KeĢmir vadisinde 16 nar genotipi üzerine yapılan 

çalıĢmada meyve uzunluğu 5.06-7.30 cm, meyve eni 6.16-8.29 cm, meyve ağırlığı 

120.25-297.50 g, toplam dane ağırlığı 58-194.25 g, toplam çözülebilir Ģeker içeriği % 

12-16 °Brix, meyve suyu randımanı % 32.85-60.12, asitlik oranı % 0.31-0.46 arasında 

değiĢtiğini bildirmiĢlerdir. 

Özden ve ark. (2014), 14 çeĢit nar meyvesinde yürüttükleri çalıĢmada, meyve 

ekstraktı hue değerlerine bakılmıĢ Wonderful çeĢidinde kabuk rengi koyu kırmızı, 

meyve eksraktı a değeri 7.88, meyve ekstraktı b değeri 1.03, meyve ekstraktı hue değeri 

172.55 olarak belirlenmiĢ ve keben çeĢidinde ise kabuk rengi kırmızı, meyve ekstraktı a 

değeri 7.9, meyve ekstraktı b değeri -1.33, meyve ekstraktı H değeri 170.44 olarak 

tespit etmiĢlerdir. 

Yaman ve ark. (2014), yaptıkları çalıĢmada; Hatay ilinde yetiĢtirilen „Hicaznar‟ 

çeĢidinin meyve kalite özelliklerinden; meyve ağırlığının 419.20-556.92 g, meyve enleri 

94-96.9 mm, meyve boyu 84.1-89.5, kaliks uzunluğu 16.9-19.0, kaliks çapı 20.6-24.0, 

pH 2.9-3.3, titre edilebilir asitlik % 1.23-1.69, olgunluk indeksi 9.46-13.90, kabuk 

kalınlıkları 3.7-4.6 mm, 100 dane ağırlığının 34.68-36.60 g, dane randımanın %52.35-

60.13 ve suda çözünebilir toplam kuru madde miktarının %15.89-17.05 arasında 

değiĢim gösterdiğini tespit etmiĢlerdir. 

Yaman ve ark. (2014), yaptıkları çalıĢmada; Hatay ilinde yetiĢtirilen „Hicaznar‟ 

çeĢidinin meyve kalite özelliklerinden yükseltisi çok düĢük olan (10m) Ġskenderun ve 

yükseltisi orta (85 m) olan Antakya koĢullarında yetiĢtirilen, en parlak kabuk rengine 

(L) sahip olmuĢtur (sırasıyla, 57.81 ve 55.60). L, C ve h değerlerinin küçük olması 

rengin yoğunluğunu ifade etmektedir. Buna göre, en koyu kırmızı kabuk rengi deniz 

seviyesinden yüksek (500m) olan Yayladağı‟ndan (L=49.06, C=49.65 ve h=37.21) ve 

orta (350m) olan Hassa‟dan (L=53.54, C=47.31 ve h=38.23) değerlerini tespit 

etmiĢlerdir. 

Nuncio-Jauregui ve ark. (2014), Ġspanyada 3 olgunlaĢma zamanında toplanan 

narlar üzerine yapılan çalıĢmada tam olgunlaĢma zamanındaki titre edilebilir asit 
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oranları 2.29-21.35 gL-1 sitrik asit, pH 3.55-5.42, toplam çözülebilir Ģeker içeriği 

14.80-16.53, meyve kabuk L değeri 57.33-60.16, meyve kabuk a değeri 19.12-30.51, 

meyve kabuk b değeri 29.04-36.18, meyve kabuk C değeri 36.49-43.35 ve meyve kabuk 

h değeri 44.80-57.45 arasında değiĢtiğini belirlemiĢlerdir. 

Ferrara ve ark. (2014), Güneydoğu Ġtalya‟da 9 tatlı genotip ve Ġsrail‟de 

topladıkları 4 ekĢi genotipte yapılan çalıĢmada; 9 tatlı genotipte sırasıyla meyve suyu L, 

C, h değeri 18.3-48.3, 11.2-31.7, 16.9-52.1; Ġsrail‟deki 4 ekĢi genotipte meyve suyu L, 

C, h değeri sırasıyla 19.4-26.2, 21.0-30.9, 16.7-25.1 ve 9 tatlı genotipte sırasıyla meyve 

kabuğu L, C, h değeri 41.1-61.4, 39.4-58.7, 25.2-68.0, Ġsrail‟deki 4 ekĢi genotipte 

meyve kabuğu L, C, h değeri sırasıyla 32.2-59.9, 30.0-55.9, 12.2-45.5 arasında 

değiĢtiğini tespit etmiĢlerdir.  

Ferrara ve ark. (2014), Güneydoğu Ġtalya‟da 9 tatlı genotip ve Ġsrail‟de 

topladıkları 4 ekĢi genotipte yapılan çalıĢmada; meyve ağırlığı 192.6-622.3 g, meyve 

eni 73.7-104.3 mm, meyve uzunluğu 65.2-95.4 mm, meyve hacmi 185.8-635.4 cm
3
 

kaliks çapı 16.1-27.0 mm, kaliks uzunluğu 11.7-16.0 mm arasında değiĢtiğini tespit 

etmiĢlerdir. 

Ferrara ve ark. (2014), Güneydoğu Ġtalya‟da 9 tatlı genotip ve Ġsrail‟de 

topladıkları 4 ekĢi genotipte yapılan çalıĢmada meyve kabuğu L değeri 32.20-61.40, 

meyve kabuğu C değeri 30.00-58.70, h değeri 12.20-68.00 arasında bulmuĢlardır. 

Öz ve ark. (2015), Hicaznar çeĢidinde farklı uygulamaların soğukta depolama 

süresince fitokimyasal ve uçucu aroma bileĢimine etkilerini araĢtırdıkları çalıĢmada, 

hicaznarın çeĢidinin suda çözünür kuru madde içeriği %16.8, pH 3.38, titre edilebilir 

asit oranı % 1.12, nar tanesi L değeri 30.91 ve nar tanesi C değeri 33.16 olarak tespit 

etmiĢlerdir. 

Melgarejo-Sanchez ve ark. (2015), 6 Ġspanyol nar klonu üzerine yürüttükleri bir 

çalıĢmada sırasıyla meyve ağırlığı 300.10-854.63 g, meyve eni 85.68-117.41mm, kaliks 

çapı 21.98-32.13 mm, meyve uzunluğu kaliks hariç 75.86-102.31mm, toplam meyve 

uzunluğu 91.21-122.30 mm, kaliks uzunluğu 15.35-25.88 mm, kabuk kalınlığı 3.94-

5.99 mm, dane ağırlığı 0.30-0.45 g, dane randımanı % 43.88-61.20, kabuk rengi L 

değeri 39.37-63.12, kabuk rengi a değeri 23.24-38.3, kabuk rengi b değeri 9.27-24.37, 

kabuk rengi C değeri 25.05-43.07, kabuk rengi h değeri 19.78-40.70, meyve suyu rengi 

L değeri 30.58-35.58, meyve suyu rengi a değeri 0.51-3.79, meyve suyu rengi b değeri -
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1.07-0.86, meyve suyu rengi C değeri 1.00-3.93, meyve suyu rengi h değeri 317.38-

420.02, ph 3.49-5.14,, toplam çözülebilir Ģeker içeriği 15.70-18.10, titre edilebilir asit 

oranı 2.12-12.44, tespit etmiĢlerdir.  

Li ve ark. (2015), Çin‟de birkaç bölgeden toplanan 10 nar çeĢidi üzerine 

yaptıkları çalıĢmada suda çözünür kuru madde içeriği  % 13.63-16.30, titre edilebilir 

asit oranları 2.65-18.49 g/l arasında değiĢtiğini belirlemiĢlerdir.  

Mansour ve ark. (2015), Güney Doğu Tunus‟ta 21 nar çeĢidinde meyve ağırlığı 

222.50-537.83 g, kabuk kalınlığı 2.93-5.12 mm, 100 dane ağırlığı 11.30-27.53 g, meyve 

suyu hacmi % 71.00-85.50, pH 3.03-4.60, titre edilebilir asit oranları % 0.20-1.14, 

toplam çözülebilir Ģeker içeriği % 13.60-17.70 °Brix arasında olduğu, ayrıca çekirdek 

sertliği bakımından 7 çeĢit yumuĢak, 9 çeĢit yarı yumuĢak çekirdekli, 5 çeĢit sert 

çekirdekli olduğu, dane rengi ise 5 çeĢit beyaz, 10 çeĢit pembe, 4 çeĢit kırmızı, 2 çeĢit 

kırmızı-pembe renkte olduğunu tespit etmiĢlerdir. 

Rayan ve ark. (2015), nar üzerine yaptıkları çalıĢmada 2013-2014 sezonunda 

meyve ağırlığı 209.40- 448.70 g, meyve hacmi 227.30-419.00 cm
3
, meyve eni 7.73-

10.70 cm, meyve tutumu oranı % 14.33-23.33, ağaç/verim miktarı 15.50-38.40 kg, 

meyve odaları sayısı 4.00-7.00 adet, toplam dane randımanı % 41.38-55.97, dane rengi 

7 tanesi pembe, 3 tanesi açık kırmızı, 3 tanesi koyu kırmızı, 2 tanesi kırmızı, 100 dane 

ağırlığı 172.30-437.90, suda çözünür kuru madde içeriği % 9.0-14.73 °Brix, meyve 

suyu hacmi 57.67-75.33 mL/100 g arasında değiĢtiğini tespit etmiĢlerdir. 

Bitlis ili narlıdere ilçesinde 17 nar genotipinin fizikokimyasal özelliklerinin 

belirlenmesi üzerine yapılan çalıĢmada, meyve ağırlığı 99.77-515.95 g, meyve eni 

58.93-103.11 mm, meyve uzunluğu 51.03-90.99 mm, kaliks çapı 11.73-36.60 mm, 

kaliks uzunluğu 7.01-17.25 mm, 100 dane ağırlığı 14.16-41.92 g, pH 2.51-4.52, titre 

edilebilir asit oranı % 0.12-0.91, suda çözünür kuru madde içeriği % 5.96-9.13, meyve 

suyu % 48.58-72.07, kabuk rengi L değeri 58.78-74.23, kabuk rengi a değeri -5.83- 

26.53, kabuk b değeri 29.18-40.67, dane rengi L değeri 28.06-50.82, dane rengi a değeri 

8.21-49.84, dane rengi b değeri 12.79-19.58, genotiplerin 3 tanesinin yumuĢak, 8 

tanesinin orta sert ve 6 tanesinin sert çekirdekli, duyusal analizler sonucunda 11 

genotipin tatlı, 6 genotipin ekĢi olduğu tespit edilmiĢtir (Okatan ve ark., 2015). 

Güler ve ark. (2016), Farklı bölgelerde yetiĢen Hicaznar meyvelerinin fiziksel 

özellikleri üzerine yaptıkları çalıĢmada Akdeniz bölgesindeki Hicaznar meyvelerinin 
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meyve ağırlığı 339,70-740,80 g, meyve eni 85.45-99.18 mm; meyve boyu 75.94-96.48 

mm; Ģekil indeksi 0.87-0.89; meyve kabuk oranı % 38.09-51.32; kabuk kalınlığı 4.37- 

5.54 mm; dane randımanı %48.68-61.91; meyve suyu randımanı % 66.56-71.75; kabuk 

rengi L değeri 39.88-48.25; kabuk rengi a değeri 48.59-55.43 ve kabuk rengi b değeri 

20.69-23.09 arasında olduğu, Güneydoğu Anadolu bölgesindeki Hicaznar çeĢidinin 

meyve ağırlığı 259.84 g, meyve eni 77.78 mm; meyve boyu 69.14 mm; Ģekil indeksi 

0.85; meyve kabuk oranı % 45.67; kabuk kalınlığı 4.44 mm; dane randımanı % 54.34; 

meyve suyu randımanı % 75.87; kabuk rengi L değeri 40.28; kabuk rengi a değeri 50.12 

ve kabuk rengi b değeri 17.07, Ege bölgesinde ise meyve ağırlığı 334,30-503.50 g, 

meyve eni 81.19-97.57 mm; meyve boyu 71.66-87.72 mm; Ģekil indeksi 0.88-0.93; 

meyve kabuk oranı % 43.57-50.97; kabuk kalınlığı 4.00- 5.16 mm; dane randımanı 

%49.04-56.43; meyve suyu randımanı % 64.79-73.43; kabuk rengi L değeri 38.55-

48.12; kabuk rengi a değeri 47.35-50.81 ve kabuk rengi b değeri 17.39-24.27 arasında 

değiĢtiğini tespit etmiĢlerdir. 

Yazıcı ve ġahin. (2016), Antalya‟da yaptıkları çalıĢmada, Hicaznar, Felahyemez 

ve Ernar çeĢitlerinin meyve ağırlığı sırasıyla 438.90- 454.22 -350.21 g, meyve eni 95.50 

-99.40 -87.50 mm, meyve uzunluğu 84.20 -90.20- 69.90 mm, kaliks uzunluğu 19.22-

21.55-22.98 mm, 100 dane ağırlığı 36.73-43.1-28.01 g, toplam asitlik % 1.83-0.39-043 

olarak tespit etmiĢlerdir. 

Kovacevic ve ark. (2016), Hırvatistan„da nar suyu içindeki renk ve 

antosiyaninlerin belirlenmesi amacıyla yapılan çalıĢmada renk paremetreleri (L, a, b, C, 

h) sırasıyla; 23.36; 45.94; 32.06; 56.04; 34.94 olarak saptamıĢlardır.  

Legua ve ark. (2016), 19 nar çeĢidi üzerine yapılan çalıĢmada sırasıyla meyve 

suyu rengi L değeri 24.3-29.4, meyve suyu rengi a değeri 1.15-6.52, meyve suyu rengi b 

değeri -0.85-1.10, meyve suyu rengi C değeri 1.19-6.60, meyve suyu rengi h değeri -

9.57-18.3 tespit etmiĢlerdir. 

Leğua ve ark. (2012b), Ġspanya‟da Avrupa nar gen bankasından „Mollar‟ grup 

içinden seçilen 6 nar çeĢidinin renk değerleri olarak L değeri 31.22-34.33, a değeri 1.15-

2.69, b değeri 0.34-0.83, h değeri 6.15-18.52 ve C değeri ise 1.24-3.46 arasında tespit 

etmiĢlerdir. 

Mphahlele ve ark. (2016), Güney Afrika‟da 3 farklı lokasyonda ve farklı 

yükseltilerde geliĢen Wonderfull nar çeĢidinin 3 olgunlaĢma zamanı üzerine yaptıkları 
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çalıĢmada tam olgunlaĢma zamanındaki toplam çözülebilir Ģeker içeriğinin 15.7-17.5 ve 

pH 2.8-3.6 arasında değiĢtiğini belirlemiĢlerdir. 

Özgüven ve ark. (2015), nar yetiĢtiriciliği ile ilgili yaptıkları çalıĢmada 

Antalya‟dan (07 N 04) selekte edildiği, meyve kabuk rengi kırmızı, dane rengi ise açık 

pembe, tatlı ve sert çekirdekli, (33 N 16 Silifke AĢısı) Ġçel‟in Silifke ilçesinden selekte 

edildiği, meyve kabuk rengi kırmızı-sarı, dane rengi ise pembe veya kırmızı, iri 

meyveli, mayhoĢ ve sert çekirdekli olduğu tespit etmiĢlerdir. 

Ghaderi-Ghahfarokhi ve ark. (2016), Ġran‟da 24 çeĢit üzerine yaptıkları 

çalıĢmada 5 çeĢidin meyve tadı tatlı, 7 çeĢidin mayhoĢ, 12 çeĢidin ekĢi, çeĢitlerin dane 

rengi ise 7 çeĢit pembe, 1çeĢit pembe-kırmızı, 6 çeĢit kırmızı, 2 çeĢit açık pembe, 6 çeĢit 

soluk kırmızı, 2 çeĢit beyaz renkte olduğunu saptamıĢlardır. 

Hmid ve ark. (2016), Fas‟ta yetiĢen 18 nar çeĢidinin morfolojik ve biyokimyasal 

özellikleri üzerine yaptıkları çalıĢmada meyve ağırlığı 206.60-506.66 g, meyve eni 

72,13-96.33 mm, meyve boyu 58.93-86.06 mm, kaliks çapı 16.81-26.33 mm, kaliks 

boyu 12.40-21.93 mm, kabuk kalınlığı 1.24-2.79 mm, kabuk oranı % 22.09-42.60 

arasında değiĢtiği tespit etmiĢlerdir. 

 

2.2. Organik Asitler Üzerine Yapılan ÇalıĢmalar 

 

Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve suyu örneklerinde hakim organik asitin sitrik 

asit olduğu, bunu malik asit, okzalik asit ve tartarik asitin takip ettiği belirlenmiĢtir. Bu 

konuda yapılan çalıĢmalarda, benzer Ģekilde nar suyunda hakim organik asitin sitrik asit 

olduğu ve bunu malik asitin takip ettiği saptanmıĢtır (Savran, 1999; Melgarejo ve ark., 

2000; Poyrazoğlu ve ark., 2002; Özgen ve ark., 2008; Tezcan ve ark., 2009). 

Savran, (1999), nar suyunun 4.618 g/l sitrik asit, 1.752 g/l malik asit, 0.866 g/l 

tartarik asit, 0.502 g/l süksinik asit, 0.377 g/l okzalik asit ve 0.129 g/l kuinik asit 

içerdiğini bildirmiĢtir.  

Melgarejo ve ark. (2000), bazı nar çeĢitlerinin organik asit ve Ģeker 

kompozisyonunu inceledikleri çalıĢmada nar suyunda en fazla bulunan organik asitin 

sitrik asit (0,282 g/100 g) olduğunu bildirmiĢlerdir. Ayrıca nar sularında malik asit 

(0.139 g/100 g), okzalik asit (0.034 g/100g) asetik asit (0.015 g/100 g), tartarik asit 

(0.014 g/100) ve fumarik asitin (0.003 g/100g) varlığını saptamıĢlardır. 
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Poyrazoğlu ve ark. (2002)‟ nın 13 farklı nar ceĢidinin taze sıkılmıĢ sularının 

bileĢimini inceledikleri çalıĢmada, Sitrik. L-malik. tartarik, okzalik, kuinik ve suksinik 

asit gibi organik asitlerin miktarlarının belirlendiği araĢtırmada, sitrik asit 4.85 g/L ile 

ortamdaki hakim asit olarak saptanırken, bunu malik asit 1.75 g/L izlemiĢtir. Tartarik, 

okzalik, kuinik ve suksinik asidin miktarları sırasıyla 0.28-2.83, 0.02-6.72, 0.00-0.82 ve 

0.00-1.54 g/L arasında değiĢtiğini tespit etmiĢlerdir. 

Özgen ve ark. (2008), Akdeniz Bölgesi‟ne ait 6 nar çeĢidinde meyve sularında 

sitrik asiti 0.20-2.16 g/100 ml, malik asiti 0.09-0.15 g/100 ml olarak tespit etmiĢlerdir.  

Tezcan ve ark. (2009), tarafından yapılan çalıĢmada ticari nar sularında 3.93-

13.06 g/l sitrik ve 0.397-4.11 g/l arasında değiĢen miktarlarda malik asit bulunduğunu 

tespit etmiĢlerdir.  

Çam ve ark. (2009b), tarafından 10 nar çeĢidinde yapılan çalıĢmada sitrik, okzalik 

ve malik asit miktarları sırasıyla 1.35-22.94 g/l, 0.05-1.77 g/l, 0.51-0.94 g/l arasında 

tespit etmiĢlerdir.  

EkĢi ve Özhamamcı (2009), Akdeniz bölgesi narları üzerinde yapılan çalıĢmada, 

sitrik asit miktarının 6.6-13.6 g/L (ort. 11.5) ve malik asit miktarının 0.5-0.9 g/L (ort. 

0.6 g/L) arasında değiĢtiği saptamıĢlardır. 

Kelebek ve CanbaĢ. (2010), Hicaz narı Ģırasının organik asit, Ģeker, fenol bileĢik 

içeriği ve antioksidan aktivitesi üzerine yaptığı çalıĢmada sitrik asit içeriğini 16.41 g/l, 

malik asit içeriğini 2.13 g/l ve toplam asitliği 19.46 g/l olarak tespit etmiĢlerdir. 

Gölükçü ve ark. (2011), Hasat zamanının nar suyunun Ģeker ve organik asit içeriği 

etkisi üzerine yaptıkları çalıĢmada organik asitlerden sitrik asit içeriği 6.70-10.19 g/l, 

malik asit içeriği 0.28-0.48 g/l, okzalik asit içeriği 0.23-0.41 g/l, tartarik asit içeriği 

0.03-0.09 g/l olarak belirlemiĢlerdir.  

Gündoğdu, (2011), nar tip ve çeĢitlerinde meyvelerin fiziksel ve kimyasal 

özelliklerinin belirlenmesi üzerine yaptığı çalıĢmada okzalik asit içeriği 0.0313-1.0167 

g/l, malik asit içeriği 0.1175-2.2302 g/l, sitrik asit içeriği 0.6130-2.1823 g/l, süksinik 

asit içeriği 0.0390-0.3293 g/l, laktik asit içeriği 4.516-33.115 mg/l, fumarik asit içeriği 

0.0119-0.2990 g/l ve tartarik asit içeriğinin 0.0330-0.1266 g/l arasında değiĢtiğini 

saptamıĢtır. 

Legua ve ark. (2012a), 10 Fas nar çeĢidinde meyve kalitesi ve biyoaktif bileĢenleri 

belirmek üzere yaptıkları çalıĢmada okzalik asit miktarını 0.021-0.110 g/100 g, sitrik 



27 
 

 

 

asit miktarını 0.018-3.223 g/100g, malik asit miktarını 0.313-1.563 g/100g, kuinik asit 

miktarını 0.063-1.194 g/100g ve suksinik asit miktarını ise 0.032-0.369 g/100g olarak 

belirlemiĢlerdir. 

Leğua ve ark. (2012b), Ġspanya‟da 6 nar çeĢidi üzerine yapılan çalıĢmada okzalik 

asit içeriği 0.45-0.51 g 100
-1

, tartarik asit içeriği 0.21-0.28 g 100
-1

, malik asit içeriği 

0.37-0.65 g 100
-1

, sitrik asit içeriği 0.153-0.221 g 100
-1 

ve toplam asit içeriği 0.264-

0.355 g 100
-1 

arasında değiĢtiğini tespit etmiĢlerdir. 

Carbonell-Barachina ve ark. (2012), Doğu Ġspanya‟da tatlı ve mayhoĢ narlar 

üzerinde yaptıkları çalıĢmada sırasıyla (tatlı-mayhoĢ) okzalik asit içeriği 0.05-010 g/100 

ml, sitrik asit içeriği 0.68- 1.54 g/100 ml, tartarik asit içeriği 0.02-0.17 g/100 ml ve 

malik asit içeriği 0.72-1.24 g/100 ml miktarlarını tespit etmiĢlerdir. 

Jing ve ark. (2012), Çin‟in Shanxi bölgesinde yetiĢtirilmiĢ 4 nar çeĢidinin 

çekirdeklerinin fitokimyasal bileĢimi ve antioksidan özelliklerini inceledikleri 

çalıĢmada, ekstrakte ettikleri nar çekirdek yağının yağ asidi, toplam fenolik bileĢen, 

tokoferol ve karotenoid içerikleri ile DPPH, ABTS ve FRAP yöntemleriyle antioksidan 

aktivitelerini belirlemiĢlerdir. Nar çekirdek yağının punikik asit (73,5–78,8 g 100g
-1

) ve 

toplam tokoferol (5,3-12,0 μmol g
-1

) içeriği bakımından zengin olduğu gözlenmiĢtir. 

Bununla birlikte, toplam fenolik, flavonoid, proantosiyanidin içerikleri ve antioksidan 

özellikleri birbirinden farklı olan çeĢitlerin endüstriyel ihtiyaca uygun türlerin 

seçilmesinde etkili olabileceği vurgulanmıĢtır. 

Onsekizoğlu (2013), yaptığı çalıĢmada; Edirne‟deki tatlı narlarda ham meyve 

suyundaki organik asit içeriklerini sitrik asit 11.4 g/l, malik asit 0.55g/l), Kuinik asit 

(0.25g/l), okzalik asit (5.97 g/l) olarak belirlemiĢtir. 

Türkyılmaz (2013), 10 nar çeĢidi üzerine yaptığı çalıĢmada sitrik asit içeriğinin % 

66-74, malik asit içeriğinin % 6-12, süksinik asit içeriğinin % 5-19 ve tartarik asit 

içeriğinin % 0.1-3.7 arasında değiĢtiğini tespit etmiĢtir.  

Akdeniz Bölgesi‟nde yetiĢtirilen beĢ adet nar çeĢidi ve altı adet nar genotipine ait 

nar suyu örneklerinin sitrik asit içeriğinin 306.45-1731.61 mg/100ml arasında değiĢtiği 

belirlenmiĢtir. En yüksek sitrik asit miktarı 20-138 genotipinde, en düĢük sitrik asit 

miktarı ise 19-12 genotipinde belirlenmiĢtir. Nar suyu örneklerinde belirlenen 2. hakim 

organik asit olan malik asit miktarları ise 31.53-185.32 mg/100ml arasında olduğu ve en 

yüksek malik asit içeriğine sahip örnek Hicaznar çeĢidi, en düĢük malik asit içeriğine 
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sahip çeĢit ise BATEM Yılmaznar çeĢidi olarak saptamıĢlardır (Yıldız Turgut ve ark., 

2013).  

Akdeniz Bölgesi‟nde yetiĢtirilen beĢ adet nar çeĢidi ve altı adet nar genotipine ait 

nar suyu örneklerinde belirlenen organik asit içeriklerinden, okzalik asit miktarları 

25.712-40.431 mg/100 ml, tartarik asit miktarlarının 0.121-32.427 mg/ 100 ml, organik 

asit miktarlarının 408.45-1902.6 mg/100 ml arasında belirlenmiĢtir (Yıldız Turgut ve 

ark., 2013). 

Olaniyi ve ark. (2013), Güney Afrika‟da 5 farklı hasat zamanında narların 

kimyasal ve fiziksel özellikleri üzerine yapılan çalıĢmada tam olgunlaĢmıĢ meyvede 

tartarik asit içeriğini 188.00 mg/100ml olarak saptamıĢlardır. 

Nuncio-Jauregui ve ark. (2014), Ġspanyada tam olgunlaĢma zamanında toplanan 

narlar üzerine yaptıkları çalıĢmada malik asit içeriği 1.4-1.7 gL
-1

, sitrik asit içeriği 1.1-

20.4  gL
-1

, kuinik asit içeriği 5.2-10.0 gL
-1 

ve toplam asit içeriğinin 9.6-28.5 gL
-1 

 

arasında değiĢtiğini belirlemiĢlerdir. 

Melgarejo-Sanchez ve ark. (2015), 6 Ġspanyol nar klonunda toplam fenol ve 

antioksidan aktvitesi üzerine yürütülen bir çalıĢmada sırasıyla sitrik asit, malik asit, 

süksinik asit, askorbik asit değerlerinin 0.08-1.40 g100/ g, 0.52-0.73 g100/ g, 0.14-0.21 

g/100 g arasında değiĢtiğini tespit etmiĢlerdir.  

Legua ve ark. (2016) Ġspanya‟da 19 nar çeĢidi üzerine yapılan çalıĢmada sitrik asit 

içeriği 0.02-1.49 g/100ml, tartarik asit içeriği 0.01-0.75 g/100ml, malik asit içeriği 0.26-

0.58 g/100ml, kuinik asit içeeriği 0.40-1.31 g/100ml ve toplam asit içeriği 1.06-3.09 

g/100ml değerleri arasında tespit etmiĢlerdir. 

Ghaderi-Ghahfarokhi ve ark. (2016), Ġran‟da 24 çeĢit üzerine yapılan çalıĢmada 

toplam organik asit içeriği 105.4-2074.4 mg 100g
-1

, sitrik asit içeriği 13.6-1881.9 mg 

100 g
-1

, tartarik asit içeriği 37.4-105.1 mg 100 g
-1

, malik asit içeriği 2.3-366.3 mg 100 g
-

1
, okzalik asit 10.3-45.3 mg 100 g

-1 
, süksinik asit 12.4-134.4 mg 100 g

-1
, 

 
fumarik asit 

içeriği 0.24-15.39 mg 100 g
-1 

arasında değiĢtiğini belirlemiĢlerdir. 

Abbasoğlu (2016), ġanlıurfa‟da yetiĢtirilen bazı nar çeĢitlerinin(Hicaz, Katina ve 

Suruç) kimyasal ve biyokimyasal özellikleri üzerine yapılan çalıĢmada çeĢitlerin 

sırasıyla sitrik asit içeriği 6.57-6.08-7.01g/l, malik asit içeriği 071-0.50-0.16 g/l, 

askorbik asit 53.24-20.54-19.69 mg/100 ml arasında olduğunu tespit etmiĢtir. 
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Mphahlele ve ark. (2016), Güney Afrika‟da 3 farklı lokasyonda ve farklı 

yükseltilerde geliĢen Wonderfull çeĢidinin tam olgunlaĢma zamanındaki sitrik asit 

içeriği 12.0-14.3 g kg
-1

, malik asit içeriği 0.6-0.7 g kg
-1 

arasında olduğu bildirilmiĢtir.  

 

2.3. ġeker Ġçerikleri Üzerine Yapılan ÇalıĢmalar 

 

Melgarejo ve ark. (2000), Ġspanya‟da yetiĢtirilen nar çeĢitlerinde fruktoz 

miktarını ortalama 5.54-8.24 g/100 ml ve glukoz miktarını 5.53-7.80 g/100g olarak 

belirlemiĢlerdir. 

Al-Maiman ve ark. (2002), Suudi Arabistan‟da Taifi nar varyetesi üzerine 

yaptıkları çalıĢmada tam olgunlaĢma zamanındaki fruktoz miktarı 6.66 g/100 g, glukoz 

miktarı 7.72 g/100 g ve toplam Ģeker miktarının 14.6 g/100 g arasında tespit etmiĢlerdir. 

Fadavi ve ark. (2005)‟ nın Ġran‟ da yetiĢen 10 farklı nar çeĢidinin bileĢimini 

araĢtırdıkları çalıĢmada örneklerde toplam Ģeker miktarı % 7.20-12.36, fruktoz miktarı 

% 3.50-5.96, glukoz miktarı % 3.40-6.40 ve vitamin C miktarı 0.09-0.028 mg/100g 

arasında değiĢtiği belirlemiĢlerdir.  

Özgen ve ark. (2008), 6 nar çeĢidinde fruktoz miktarını 5.80-7.06 g/100 ml, 

glukoz miktarını 5.80-7.62 g/100 ml, sakkaroz miktarını 0.02-0.04 g/100 ml ve toplam 

Ģeker miktarını 11.6-14.3 g/100 ml olarak saptamıĢlardır.  

EkĢi ve Özhamamcı (2009), 23 farklı nar suyu konsantresinde fruktoz miktarı 

48,4-69,9 g/l ve glukoz miktarı 45,8-65,6 g/l arasında olduğunu belirlemiĢlerdir.  

Tezcan ve ark. (2009), ticari nar sularında glukoz miktarını 3.978- 6.914 g/100 

ml ve fruktoz miktarını ise 4.549- 9.363 g/100 ml olarak değiĢtiğini tespit etmiĢlerdir.  

Çam ve ark. (2009b), Türkiye‟de yetiĢtirilen 10 tane nar çeĢidinin 

karekteristikleri üzerine yaptıkları çalıĢmada glukoz miktarı 70.96-84.18 g/l ve früktoz 

miktarı 71.23-83.34 g/l arasında değiĢtiğini saptamıĢlardır. 

Kelebek ve CanbaĢ. (2010), Hicaz narı Ģırasında yürüttükleri çalıĢmada sakkaroz 

miktarı 3.76 g/l, glikoz miktarı 58.13 g/l, fruktoz miktarı 63.85 g/l arasında tespit 

etmiĢlerdir. 

Gölükçü ve ark. (2011), Hasat zamanının nar suyunun Ģeker ve organik asit 

üzerine etkisi üzerine yaptıkları çalıĢmada früktoz miktarının % 7.69-8.34, glikoz 
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miktarının % 5.44-5.7, sakkaroz miktarının % 0.08-0.19 ve maltoz miktarının % 0.59-

0.68 değerleri arasında değiĢtiğini belirlemiĢlerdir. 

Leğua ve ark. (2012b), 6 nar çeĢidinde toplam Ģeker içeriğinin 16.04-17.42 

g/100
-1 

arasında olduğu, bu çeĢitlerin früktoz miktarının 5.53-6.42 g/100
-1

, glikoz 

miktarının 10.03-11.20 g/100
-1

, sakkaroz miktarının 0.11-0.17 g/100
-1

 ve maltoz 

miktarının ise 0.21-0.27 g/100
-1

 arasında değiĢtiğini saptamıĢlardır. 

Carbonell- Barachina ve ark. (2012), Doğu Ġspanya‟da tatlı ve mayhoĢ narlar 

üzerinde yürüttükleri çalıĢmada mayhoĢ narların früktoz içeriği 11.1 g/100ml, glukoz 

içeriği 9.05 g/100ml ve sakkaroz içeriği ise 1.15 g/100ml olarak tespit etmiĢlerdir.  

Gadze ve ark. (2012), Hırvatistan Güney Dalmaçya bölgesinde yetiĢen 3 çeĢit 

narın (Ciparski, Konjski zub, Pastun) fiziko kimyasal karekteristikleri üzerine 

yürüttükleri çalıĢmada çeĢitlerin sırasıyla C vitamini 18.8-20.1-26.0 mg/100 ml, 

sakkaroz miktarı %0.3-0.9-0.2, glikoz miktarı %7.4-6.4-7.3 ve früktoz miktarı %8.3-

7.5-8.1 belirlemiĢlerdir.  

Nar‟ın kimyasal içeriğinde toplam Ģeker % 6.2-9.0 arasında C vitamini içeriğinin 

ise 5.3-16.0 arasında değiĢtiği belirtilmiĢtir (Adsule ve Patil., 1995; Dallas, 2003, Sürek, 

2013). 

Olaniyi ve ark. (2013), Güney Afrika‟da 5 farklı hasat zamanında narların 

kimyasal ve fiziksel özellikleri üzerine yaptıkları çalıĢmada tam olgunlaĢmıĢ meyvede 

glukoz miktarı 613.00 mg/100 ml, sakkoroz miktarı (tespit edilememiĢ), früktoz miktarı 

ise 675.07 mg/100 ml olarak tespit etmiĢlerdir. 

Melgarejo-Sanchez ve ark. (2015), 6 Ġspanyol nar klonunda toplam fenol ve 

antioksidan aktvitesi üzerine yürüttükleri bir çalıĢmada 4.83-6.03 g/100g glikoz ve 8.43-

10.07 g/100g früktoz olduğunu tespit etmiĢlerdir. 

Öz ve ark. (2015), yaptığı çalıĢmada Hicaznar çeĢidinde farklı uygulamaları 

araĢtırdıkları çalıĢmada hicaznarın sakkaroz miktarı % 0.63, glikoz miktarı %10.75 ve 

früktoz miktarı % 5.70 olarak belirlemiĢlerdir. 

Legua ve ark. (2016), 19 nar çeĢidi üzerine yapılan çalıĢmada, toplam Ģeker 

miktarını 9.41-15.3 g/100 ml değerleri arasında, glikoz miktarını 3.31-5.67 g/100 ml ve 

früktoz miktarını ise 5.93-9.65 g/100 ml olarak tespit etmiĢlerdir. 
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Nuncio-Jauregui ve ark. (2014), Ġspanyada narlar üzerine yaptıkları çalıĢmada 

tam olgunlaĢma zamanındaki glukoz miktarı 51.3-60.1 gL
-1

, fruktoz miktarı 56.6-73.4 

gL
-1

 ve toplam Ģeker içeriği 107.9-133.4 gL
-1

  arasında değiĢtiği belirlemiĢlerdir. 

 

2.4. Vitamin C Ġçerikleri Üzerine Yapılan ÇalıĢmalar 

 

Drogoudi ve ark. (2005), Kuzey Yunanistan‟da farklı bölgelerden toplanan 20 

nar genotipinde C vitamini miktarını 1.3-5.2 mg/l arasında belirlemiĢlerdir. 

Kazankaya ve ark. (2007), Siirt‟te 25 genotip üzerine yapılan çalıĢmada C 

vitamini içeriği 18-76 mg/100 g arasında değiĢtiğini saptamıĢlardır. 

Yılmaz, (2007), nar‟ın kimyasal bileĢiminde askorbik asit içeriğini (vitamin C) 

4.0-14.0 mg/100 g arasında değiĢtiğini tespit etmiĢtir. 

Özgen ve ark. (2008), Akdeniz Bölgesi‟ne ait 6 nar çeĢidinin meyve sularında 

askorbik asit içeriğinin 0.014-0.036 g/100 ml arasında değiĢtiğini belirlemiĢlerdir.  

Akbarpour ve ark. (2009), Ġran‟da 12 çeĢit üzerine yapılan çalıĢmada C vitamini 

içeriği 9.68-17.45 mg/100 ml arasında değiĢtiğini saptamıĢlardır. 

Sarkhosh ve ark. (2009), Ġran‟da 21 nar genotipinde askorbik asit içeriği 16.50-

22.66 mg/100 g yaĢ ağırlık arasında değiĢtiği tespit etmiĢlerdir. 

Zarei ve ark. (2010), 6 nar çeĢidinde askorbik asit içeriğini 8.68-15.07 mg/100 g 

arasında belirlemiĢlerdir. 

Dafny-Yalın ve ark. (2010), Ġsrail‟de 29 nar çeĢidi üzerinde yapılan çalıĢmada 

glukoz miktarı 09-4.8 mg/100 g, früktoz miktarı 0.9-6.6 mg/100 g ve maltoz miktarı 

0.8-48.9 mg/100 g arasında değiĢtiğini saptamıĢlardır. 

Gündoğdu (2011), nar tip ve çeĢitlerinde C vitamini içeriklerini 11.38-94.02 

mg/l arasında belirlemiĢtir. 

Ferrara ve ark. (2011), Güneydoğu Ġtalya‟da 8 nar genotipi üzerine yaptıkları 

çalıĢmada C vitamini miktarı 89.0-192.0 mg/l arasında değiĢtiğini tespit etmiĢlerdir. 

Hassan ve ark. (2012), Mısırda 32 nar çeĢidi üzerine yapılan çalıĢmada C 

vitamin içeriği 2.77-9.48 mg/100 ml arasında değiĢtiğini belirlemiĢlerdir. 

Carbonell- Barachina ve ark. (2012), Doğu Ġspanya‟da tatlı ve mayhoĢ narlar 

üzerinde yürüttükleri çalıĢmada sırasıyla mayhoĢ narların askorbik asit içeriği 0.15-0.23 

g/100 ml arasında değiĢtiğini saptamıĢlardır. 
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Hassan ve ark. (2012), Mısırda 4 farklı bölgeden 32 örneğin kimyasal özellikleri 

üzerine yapılan çalıĢmada C vitamini miktarı 2.77-9.48 mg/100 ml arasında değiĢtiğini 

belirlemiĢlerdir. 

Wani ve ark. (2012), KeĢmir vadisinde 17 nar genotipi üzerine yaptıkları 

çalıĢmada askorbik asit içeriği 7.96-20.68 mg/100 g arasında değiĢtiğini tespit 

etmiĢlerdir. 

Mditshwa ve ark. (2013), Güney Afrika‟nın farklı mikroklima (Porteviile, 

Piketberg, Wellington) alanlarında yetiĢen narların fitokimyasal içeriği üzerine yatığı 

çalıĢmada C vitamini içeriğini 0.89-0.67-1.41 mg AAE ml
-1 

arasında belirlemiĢlerdir. 

Karımı ve ark. (2013), Ġran‟da 8 genotipin morfolojik karekterleri arasındaki 

iliĢki üzerine yaptıkları çalıĢmada C vitamini 1.98-28.16 mg/100 g fw olarak tespit 

etmiĢlerdir. 

Mphahlele ve ark. (2014), Güney Afrika‟da 3 farklı bölgede Wonderfull nar 

çeĢidinin 3 farklı olgunlaĢma zamanındaki fitokimyasal içerikleri üzerine yürüttükleri 

çalıĢmada tam olgunlaĢma zamanında çeĢitlerin C vitamini içeriklerini 84.31-114.33 μg 

AAE/ml arasında belirlemiĢlerdir. 

Wani ve ark. (2014), KeĢmir vadisinde 16 nar genotipi üzerine yapılan 

çalıĢmada askorbik asit 9.23-20.26 mg/100 arasında değiĢtiğini bildirmiĢlerdir. 

Rayan ve ark. (2015), nar meyvelerinde 2013-2014 sezonunda yaptıkları 

çalıĢmada vitamin C içeriğini 11.50-17.50 mg/100 ml arasında değiĢtiğini tespit 

etmiĢlerdir. 

Melgarejo-Sanchez ve ark. (2015), 6 Ġspanyol nar klonunda toplam fenol ve 

antioksidan aktvitesi üzerine yürüttükleri çalıĢmada askorbik asit içeriğinin 0.14-0.21 

g100/ g arasında değiĢtiği saptamıĢlardır. 

Ghaderi-Ghahfarokhi ve ark. (2016), Ġran‟da 24 çeĢit üzerinde yürüttükleri 

çalıĢmada askorbik asit içeriğini 0.36-8.78 mg 100 g
-1 

arasında değiĢtiğini tespit 

etmiĢlerdir. 

 

2.5. Fenolik BileĢikler Üzerine Yapılan ÇalıĢmalar  

 

Bundan dolayıdır ki, meyveler, içerdikleri fenolik bileĢiklerin antioksidatif ve 

antimikrobiyal etkilerine bağlı olarak insan sağlığı üzerine olumlu etkilerine atfen 

fonksiyonel gıda olarak değerlendirilerek insan beslenmesinde yerlerini almıĢtır 
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(Velioglu ve ark., 1998; Pehluvan ve Güleryüz., 2004; Duthie, 2007). Bitkilerin yaprak, 

dal, gövde, çiçek, tohum ve meyvelerinde bulunduğu, biyotik ve abiyotik stres 

faktörlerine karĢı korunmasında önemli iĢlevlerinin olduğu bilinmektedir 

(Bilaloğlu,1999; Saldamlı, 2007; Özden ve ark., 2010; Nemanja ve ark., 2012). 

Bitkilerin ikincil metabolizma ürünleri olarak bilinen fenolik bileĢikler, fenolik asitler 

ve flavonoidler olmak üzere iki gruba ayrılmakta, meyvelerin tat, lezzet ve renklerinin 

oluĢmasında görev almaktadırlar. Bunlara ek olarak, meyvelerin fenolik 

kompozisyonlarının oldukça farklı olduğu dolayısıyla toplam fenolik bileĢikleri 

oluĢturan madde ve miktarlarının ayrı ayrı belirlenmesinin zorluğundan dolayı toplam 

fenolik kapsamlarının belirlenmesinin daha uygun olduğu belirtilmektedir (Nemanja ve 

ark., 2012). Bir meyve türüne ait fitokimyasalların bileĢenleri, miktarı ve dağılımı 

meyvenin olgunluk aĢamasına, çeĢit özelliğine, kültürel uygulamalara, yetiĢtirildiği 

coğrafik konuma ve mevsime bağlıdır (Kayano ve ark., 2003; Kim ve ark., 2003; 

Bureau ve ark., 2009) Literatür verilerine göre meyvelerin antioksidan kapasiteleri 

yalnızca meyve rengini oluĢturan renk pigmentlerine bağlı olmayıp meyvelerdeki diğer 

fenolik bileĢiklerinde etkin olduğu rapor edilmiĢtir (Velioglu ve ark., 1998, Kahkonen 

ve ark., 1999). 

Özellikle elma, turunçgiller, nar, patates, domates, havuç, biber, soğan, 

sarımsak, brokoli, karnabahar, lahana, kereviz, soya fasulyesi, siyah üzüm, zeytin, 

bitkisel çaylar, baharat ve otlar, baklagiller, sert kabuklu yemiĢler, tahıllar gibi tarımsal 

ürünlerin iĢlenmesinden elde edilen yan ürünler, potansiyel antioksidan kaynağı olarak 

düĢünülmektedir (Karpińska ve ark., 2001; Cheng ve ark., 2007; AktaĢ ve ark., 2013). 

Brown, (2005)‟e göre Nar suyunun fenolik madde kompozisyonunda 1978 mg/l 

tannin, 384 mg/l antosiyanin ve 121 mg/l elagik asit ve türevleri Ģeklinde olduğu ve 100 

ml meyve suyu 3 mg C vitamini içerdiğini belirtilmiĢtir.  

Gölükçü ve ark. (2008a), 15 çeĢit narda yaptıkları çalıĢmada örneklerin çeĢitlere 

göre toplam fenolik madde içeriklerini 1535-3701 mg/kg değerleri arasında değiĢtiğini 

tespit etmiĢlerdir. 

Gil ve ark. (2000), Kaliforniya‟da 4 tip nar suyundaki fenol bileĢikleri üzerine 

yaptıkları çalıĢmalarda taze arillerden (tohum zarı) elde edilmiĢ nar suyunda toplam 

fenol bileĢikleri miktarını 2117 mg/mL, dondurulmuĢ arillerden elde edilen nar suyunda 

1808 mg/mL ve ticari nar suyunda ise 2566 mg/mL olarak saptamıĢlardır. 
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Nar sularında bulunan fenolik bileĢikler; basit fenoller, hidrolize olabilir tanenler 

ve antosiyaninler olarak gruplandırılmaktadır. Gallik asit, elagik asit, protokateĢik asit, 

klorojenik asit, kafeik asit, ferulik asit ve p-kumarik asit nar suyunda en fazla bulunan 

fenolik asitlerdir. α-punikalagin ve β-punikalagin, nar suyunda bulunan hidrolize 

olabilir tanenlerdendir ve bu bileĢikler, nardaki yüksek antioksidan kapasitesinden 

sorumlu oldukları ve Hicaz narı Ģırasının toplam fenol bileĢikleri içeriğinin 2286 mg/ml 

(gallik asit cinsinden) olduğunu belirtmiĢlerdir (Kelebek ve CanbaĢ., 2010). 

ġengül, (2013), Narda bulunan antosiyaninlerin biyoyararlılığına gıda matrisi ve 

bileĢenlerinin etkisi üzerine yapılan çalıĢmada, gallik asit içeriği 0.84 mg/100 g, kateĢin 

içeriği 11.56 mg/100 g, ferulik asit içeriği 0.74 mg/100 g, klorojenik asit içeriği 3.6 

mg/100 g, kafeik asit içeriği 0.67 mg/100 g, toplam fenolik madde miktarı 180.73 mg 

GAE/100g olarak saptamıĢtır.  

Antosiyaninler ve punikalagin en etkili bileĢenlerdir. Antosiyaninlerin kolon 

kanserini azalttığı belirlenmiĢtir. Bunun yanı sıra rutin, epikateĢin ve klorojenik asit 

antosiyaninler kadar etki göstermemektedir. Nar çekirdeği yağı ve Ģarap gibi nardan 

üretilen gıdaların oksidasyonu önlediği ve göğüs kanseri geliĢimini azalttığı 

belirlenmiĢtir. Nar tüketiminin doza bağlı olarak prostat kanser geliĢimini de azalttığı 

belirtilmektedir (ġengül, 2013 ; Martos ve ark., 2010). 

Kelebek ve CanbaĢ. (2010) Hicaz narı Ģırasının toplam fenol bileĢiklerinin 

içeriği 2286 mg/ml (gallik asit cinsinden) olarak bulmuĢlardır.  

Nar sularında bulunan fenolik bileĢikler; basit fenoller, hidrolize olabilir tanenler 

ve antosiyaninler olarak gruplandırılmaktadır. Gallik asit, elagik asit, protokateĢik asit, 

klorojenik asit, kafeik asit, ferulik asit ve p-kumarik asit nar suyunda en fazla bulunan 

fenolik asitlerdir. α-punikalagin ve β-punikalagin, nar suyunda bulunan hidrolize 

olabilir tanenlerdendir ve bu bileĢikler, nardaki yüksek antioksidan kapasitesinden 

sorumludurlar (Kelebek ve CanbaĢ., 2010). 

Nar kabuğu ise; gallik asit, kuersetin ve luteolin gibi tanen flavonlarını 

içermektedir. Nar suyunun delfinidin, siyanidin, pelargonidin gibi antosiyaninlerden ve 

punikalin, ellagatinler ve ellagik asitten dolayı yüksek antioksidan kapasitesine sahip 

olduğu bilinmektedir (Nizamlıoğlu ve ark., 2010). 

Zaki ve ark. (2015), Mısır‟da 2 nar varyetesinde (Wardey, Manfalouty) 

yürüttükleri çalıĢmada sırasıyla nar kabuğunun prokateĢuik asit içeriği 52.9-58 
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mg/100g, vanilik asit içeriği 43-33 mg/100g, kafeik asit içeriği 22-17 mg/100g, p-

kumarik asit içeriği 2.9-10.00 mg/100g, klorojenik asit içeriği 327-493 mg/100g, 

ferrulik asit 155-144 mg/100g, kateĢin içeriği 27.7-50.00 mg/100g, epikateĢin içeriği 

47.7-56.00 mg/100g, elegik asit içeriği 11-12 mg/100g arasında değiĢtiğini 

bildirmiĢlerdir. 

Bütün bitki metabolizmalarında, sekonder metabolit olarak bulunan ve bitkilerin 

kendilerini bazı zararlılara karĢı korumada rolleri olduğu sanılan çok sayıda farklı 

nitelik ve miktarlarda çeĢitli fenolik bileĢikler bulunmaktadır Fenolik bileĢikler 

bitkilerin meyve, sebze, tohum, çiçek, yaprak, dal ve gövdelerinde bulunabilirler. 

(Bilaloglu ark, 1999; CoĢkun, 2006; Aydın ve ark,2007). Fenolik bileĢikler, fenolik 

asitler ve flavonoidler olmak üzere iki gruba ayrılırlar. Flavanoidler, bitkisel çayların, 

meyve ve sebzelerin doğal yapılarında bulunan polifenolik antioksidanlardır. Fenolik 

bileĢiklerin bir kısmı meyve ve sebzelerin lezzetinin oluĢmasında, özellikle ağızda acılık 

ve burukluk gibi iki önemli tat unsurunun oluĢmasında etkilidirler. Bir kısmı ise meyve 

ve sebzelerin sarı, sarı-esmer, kırmızı-mavi tonlardaki renklerinin oluĢmasını 

sağlamaktadırlar. Meyve ve sebzelerin iĢlenmelerinde enzimatik esmerleĢme gibi 

değiĢik sorunlara da neden olmaktadırlar. Bu özellikler meyve ve sebzeler ile bunlardan 

elde edilen ürünler için son derece önemlidir (Cemeroglu, 2004; Zor, 2007; Güngör, 

2007, Anonim, 2006b). 

 

2.5.1. Fenolik bileĢiklerin kimyasal yapıları 

 

Bitkisel materyallerde bulunan fenolik bileĢikler, fenolik asitler ve flavonoidler 

olarak iki gruba ayrılırlar (Cemeroğlu, 2004). 

 

Fenolik Asitler 

 

Hidroksi benzoik ve hidroksisinamik asitler olarak iki gruba ayrılırlar. 

Hidroksibenzoik asitler C6-C1 fenilmetan yapısında olup, bitkisel gıdalarda genelde iz 

miktarda bulunurlar. Bunlar salisilik asit, mhidroksibenzoik asit, gallik asit, vanilik 

asitler gibi asitlerdir. Hidroksisinamik asitler ise C6-C3 fenilpropan yapısındadırlar. 

Fenilpropan halkasına bağlanan OH grubunun konumu ve yapısına göre farklı özellik 

gösterirler. Çok yaygın bulunanları; kafeik asit, ferulik asit, p-kumarik asit ve o-



36 
 

 

 

kumarik asitlerdir. (Saldamlı, 2007; Balasundram ve ark., 2006). Bitkilerde büyük bir 

kısmı organik asitler ve Ģekerlerle esterleĢmiĢ halde bulunan, fenolik asitlerin kimyasal 

yapıları ġekil 2.1‟de görülmektedir (Saldamlı., 2007; Balasundram ve ark., 2006).  

 

 

ġekil 2.1 Fenolik asitlerin genel yapısı:a) Benzoik asit türevleri b) Sinamik asit türevleri 

(Shahidi ve Naczk., 1995). 

 

Flavonoidler 

 

Flavonoidlerin karbon iskeleti, iki fenil halkasının propan zinciri ile 

birleĢmesinden oluĢan ve 15 karbon atomu içeren, difenilpropan (C6-C3-C6) 

yapısındadır. Flavonoidlerin yapısındaki OH grupları, reaktif özelliklerinden dolayı 

kolaylıkla glikozitlenir (Bilaloglu ark., 1999). Flavan türevleri olan flavonoidlerin genel 

yapısı ġekil 2.2‟de görülmektedir. Flavonoidler gıdalarda en yaygın bulunan 

polifenollerdir. YaklaĢık 6500 farklı flavonoid bilinmektedir (Saldamlı, 2007).  
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ġekil 2.2 Flavonoidlerin genel yapısı (Shahidi ve Naczk., 1995). 

 

Polifenol yapısında ikincil metabolitler olarak bilinen taninler, özellikle hasat 

öncesi meyvelerde meydana gelebilecek mikrobiyal enfeksiyonlara karĢı doğal bir 

savunma mekanizması oluĢtururlar. Taninler de diğer fenolik maddeler gibi bakteriler, 

küfler, mayalar ve bazı virüsler üzerine antimikrobiyal etkileri bulunmaktadır (Scalbert, 

1991). 

 

Çizelge  2.1 Bazı meyvelerde bulunan flavonoidler ve tanninler (Tosun ve Yüksel, 

2003; Ignat ve ark., 2011,Yücel ve ġengün,2015) 

A- 

Flavaonoidler  

Bulunduğu meyveler 

Antosiyaninler Yaban mersini, siyah ve kırmızı kuĢ üzümü, kiraz, üzüm, çilek, 

böğürtlen, ahududu Flavanoller Yaban mersini, üzüm 

Flavanonoller Üzüm 

Flavonoller Yaban mersini, kızılcık, böğürtlen, ahududu, çilek, Frenk üzümü 

Flavonlar Böğürtlen 

B-Tanninler 

Kondanse Üzüm, erik, armut 

Hidroliz 

olabilen 

Nar, ahududu 

 

Flavonoidler; Antosiyanidinler, Flavonlar ve flavonollar, Flavanonlar, KateĢinler 

ve löykoantosiyanidinler, Proantosiyanidinler ve Ġzoflavonoidler olmak üzere altı gruba 

ayrılırlar. 

Antosiyanidinler; doğada serbest halde bulunmazlar, Ģekerlerle glikozit yapmıĢ 

olarak bulunurlar ve antosiyanin adını alırlar. Antosiyaninler meyve ve sebzelerin 
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pembe, kırmızı ve mor tondaki çeĢitli renklerini veren suda çözünebilir nitelikteki renk 

pigmentleridir (Cemeroğlu, 2004). Bilinen pek çok antosiyanidinden meyve ve 

sebzelerde yaygın olarak bulunan altı antosiyanidinin yapısı ġekil 2.3‟de görülmektedir 

(GöğüĢ ve Fadıloğlu., 2006). Antosiyaninler bağlanan Ģekerlere ve bağlanma 

pozisyonuna göre adlandırılırlar (Shahidi ve Naczk., 1995). 

 

 

ġekil 2.3 Antosiyanidinler ve antosiyanin pigmentlerinin yapısı (Cemeroğlu, 2004 

GöğüĢ ve Fadıllıoğlu., 2006; Fennema,1985). 

 

Antosiyaninler bir aglikon (antosiyanidin), Ģeker ve bazen fenolik ve minör 

organik asitlerden oluĢur (MacDougall,2002). ġeker kısmı genellikle ramnoz, galaktoz, 

ksiloz ve arabinozdan meydana gelir. Ayrıca p -kumarik, kafeik ve ferrulik asit gibi 

asitlerle de açillenmiĢ olabilir (Shahidi,1995; Fennema,1995; MacDougall, 2002). 

AçillenmiĢ antosiyaninlerin, açillenmemiĢ olanlara göre daha stabil olduğu saptanmıĢtır 

(Cemeroğlu, 2004). 

Flavonlar ve Flavonollar; ġekil 2.4.‟te görüldüğü gibi orta halkanın 3. karbon 

atomuna flavonlarda (H), flavonollarda (OH) grubu bağlanmıĢtır. Antosiyanidinler gibi 

bunlarda Ģekerlerle glikozit halinde bağlanmıĢ olarak bulunurlar (Saldamlı, 2007). 
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ġekil 2.4 Flavonollar ve flavonların kimyasal yapıları (Cemeroğlu, 2004). 

 

Flavanonlar; flavonlardan farklı olarak ġekil 2.5.‟te görüldüğü gibi ortadaki 

halkada çift bağ bulunmaz. Bu glikozitler özellikle turunçgillerde yaygın olarak 

bulunurlar (Cemeroğlu, 2004). En önemlileri naringin, hesperidin ve naringenindir. 

Özellikle elma ve armutlarda bulunan dihirokalkon yapısındaki bileĢiklerden floretin ve 

floridzin önemlidir (Saldamlı, 2007). 

 

ġekil 2.5 Flavanon (Cemeroğlu., 2004). 

 

KateĢinler ve Löykoantosiyanidinler; kateĢinler üçüncü karbon atomunda bir OH 

grubu içerirler. Kimyasal yapıları, flavon-3-ol dür. ġekil 2.6.‟da en yaygın bulunan 

kateĢinlerin kimyasal yapıları görülmektedir (Shahidi, 1995). KateĢinler gıdalarda 

yaygın olarak bulunan flavonoid grubunu oluĢtururlar. Hem kimyasal hem de enzimatik 

olarak hava oksijeni ile kolaylıkla kondanse olarak proantosiyanidinleri oluĢtururlar 

(Saldamlı, 2007).  
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ġekil 2.6 Yaygın olarak bulunan kateĢinlerin kimyasal yapıları (Shahidi ve Naczk., 

1995). 

 

Proantosiyanidinler; kateĢinlerden veya löykoantosiyanidinlerden oluĢan 

polimerik yapılara proantosiyanidinler denir. ġekil 2.7‟de görüldüğü gibi sadece 

epikateĢin/ kateĢin kondensasyonu ile oluĢuyorsa prosiyanidin, kateĢin/gallokateĢin 

kondensasyonu ile oluĢuyorsa prodelfinidin denir (Shahidi, 1995).  

 

 

ġekil 2.7 Proantosiyanidinlerin kimyasal yapısı (Shahidi ve Naczk., 1995). 

 

Bitkisel gıdalarda yaygın olarak bulunan proantosiyanidinler; (-)-epikateĢin ve 

(+)-kateĢin kombinasyonlarından oluĢan dimerlerdir (Saldamlı, 2007; Shahidi, 1995). 
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ġekil 2.8 EpikateĢin ve epigallokateĢin çekirdeği.  

 

Ġzoflavonoidler; izoflavonoidler bazı meyve ve sebzelerde, baĢta soya fasulyesi 

olmak üzere çeĢitli baklagillerde bulunan bileĢiklerdir ve fitoostrojenler alt grubunda 

yer alırlar. Fitoostrojenler bitkisel kaynaklı doğal bileĢikler olup, insan östradiol 

hormonuna yapısal benzerliklerinden dolayı östrojenik özelliklere sahiptirler. Son 

yıllardaki klinik çalıĢmalar Ġzoflavonoidlerin biyoaktif bileĢikler olduklarını ve soya 

proteinleri ile birlikte kandaki kolesterol düzeyinin düĢürülmesinde önemli rolleri 

olduğunu ortaya koymuĢtur (Anonim 2017a).  

Genistein, daidzein ve glisitein soya fasulyesinde bulunan isoflavonoidlerin üç 

temel aglikon formudur. Genistin, daidzin ve glisitin ise bu üç aglikonun β glukozit 

grupları içeren türevleridir (Anonim 2017 a). 

Fenolik maddelerin farmakoloji alanında kullanımları oldukça geniĢtir. Ġlaç 

sanayinde fenolik maddelerin özellikle antimikrobiyal özelliklerinden 

yararlanılmaktadır. Gallik asit, p-hidroksibenzoik asit gibi bazı fenoliklerin Clostridium 

botulinum tip A ve B sporlarına karĢı etkili olduğu, hidroksisinamatların uygun 

koĢullarda küflere ve Saccharomyces cerevisiae, Pseudomonas fluorescens gibi 

mikroorganizmalara karĢı antimikrobiyal etki gösterdiği, belirtilmiĢtir (Yıldız ve 

Baysal., 2003).  

Nar meyvesinin kabuğundan elde edilen ekstraktların Escherichia coli ve 

Salmonella typhi üzerinde antimikrobiyal etki gösterdiği farklı araĢtırmacılar tarafından 

saptanmıĢtır (Perez ve Anesini., 1994; Nimri ve ark., 1999; Prashanth ve ark., 2001; 

Voravuthikunchai ve ark., 2004). 

Gil ve ark. (2000) nar çekirdeği ile kabuğunun ağırlıklı olarak punikalajin ve 

bunun izomerleri olan (2,3-hekzahidroksidifenol-4,6-gallajilglukoz) ellajitanenleri, az 

miktarda da punikalin (4,6-gallagilglukoz), gallik asit, ellajik asit ve ellajik asit 

glikozitleri (heksisid, pentosid, ramnosid) içerdiğini tespit etmiĢlerdir. 
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Çizelge 2.2 Nar bitkisinin bazı kısımlarının içerdiği bazı fitokimyasal içerikleri 

(OkumuĢ ve ark., 2015). 

Nar Meyvesinin Kısımları  Fitokimyasal Ġçerik  

Nar Suyu  Antosiyanin, askorbik asit, elajik asit, kateĢin, Fe+  

Nar Kabuğu  Punikalajinler, gallik asit, kateĢinler, flavonoller, 

antosiyanidinler  Nar Çekirdeği Punikik asit, konjuge linoleik asit, linolenik asit, oleik asit 

Nar Çiçeği Gallik asit, ursolik asit 

Nar Yaprağı Tanin, flavon glikozitler 

Nar Yağı Punisik asit, elajik asit, steroller 

Nar Ağacı Kökü ve 

Kabuğu 

Elajitanninler, piperidin alkoloidler 

 

Poyrazoğlu ve ark. (2002), 13 nar çeĢidinin meyve sularının fenolik madde 

bileĢiminde gallik asit içeriği 0.34-30.86 g/l, prokateĢuik asit içeriği 0.12-2.09 g/L, 

kateĢin içeriği 0.13-8.44 g/L, klorogenik asit içeriği 0.09-4.72 g/L, kafeik asit içeriği 

0.09-2.89 g/L, p-kumarik asit içeriği 0.04-0.21 g/L, ferulik asit içeriği 0.01-0.06 g/L, Q-

kumarik asit içeriği 0.07-0.30 g/L, phloridzin içeriği 0.06-4.93 g/L ve kuersetin içeriği 

0.23-5.30 g/L tespit etmiĢlerdir.  

Farklı meyvelerin meyve eti, kabuk ve çekirdek kısımları üzerinde yapılan bir 

çalıĢmada, nar kabuk ve çekirdeği en yüksek antioksidan aktivite gösterirken bunu 

sırasıyla üzüm çekirdeği ve ardıç kabuğunun izlediği bildirilmiĢtir (Guo ve ark., 2003). 

Drogoudi ve ark., (2005), Kuzey Yunanistan‟da farklı bölgelerden toplanan 20 

nar genotipi üzerine yaptıkları çalıĢmada antioksidan kapasitesi 10.0-25.0 mM, toplam 

fenolik bileĢik içeriği 22.5-69.7 mg/100 mL ve toplam antosiyanin miktarı 42.7-72.4 

mmol/100 mL arasında saptamıĢlardır.  

Öztan (2006), nar suyu bileĢimini araĢtırdıkları çalıĢmada; nar suyunda toplam 

fenolik madde içeriği (5.79 mg GA/g), yoğunluk (1.04 g/cm
3
), toplam flavonoid madde 

miktarı (0.148 mgEK/g), rutin (16.9 mg/l), ferrulik asit (15.6 mg/l),
 
kafeik asit (31.7 

mg/l), klorojenik asit (20.6 mg/l), kateĢin (830 mg/l), gallokateĢin (162 mg/l) ve gallik 

asit (3 mg/l) değerleri arasında değiĢtiğini belirtmiĢtir. 

Ülkemizde YetiĢtirilen 9 nar çeĢidinin kimyasal özellikleri üzerine yapılan 

çalıĢmada nar çeĢitlerinin toplam fenolik madde içerikleri 1359-2028 mg arasında ve 

Ġzmir 1477 çeĢidinin en yüksek fenolik madde miktarına sahip olduğu bildirilmiĢtir 

(Özkan, 2009). 
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Ülkemizde yetiĢtirilen 9 nar çeĢidinin kimyasal özellikleri üzerine yapılan 

çalıĢmada meyve suyuna iĢlenen narlar için en önemli kalite kriterinin renk olması 

nedeniyle, monomerik antosiyanin içeriği belirlenilmiĢ ve en yüksek antosiyanin 

içeriğine Ġzmir 1513 çeĢidinin sahip olduğu bunu Ġzmir 1264 ve Hicaznar çeĢidinin 

izlediği belirtilmiĢtir (Özkan, 2009). 

Lee ve ark. (2009), yaptığı çalıĢmada farklı alanlarda yetiĢen nar için toplam 

antosiyanin içeriğinin sırasıyla: Ġspanya (19.08 μg/mL), Türkiye (12.91 μg/mL), Ġran-A 

(6.67 μg/mL), Tayvan (4.77 μg/mL), Özbekistan (1.88 μg/mL), Ġran –B(0.76 μg/mL) 

tespit edilmiĢtir. 

Lee ve ark. (2009), yaptığı çalıĢmada  farklı alanlarda yetiĢen narların ellajik asit 

içeriğinin 8.90-332.52 μg /mL „ e kadar değiĢkenlik gösterdiğini belirlemiĢlerdir. 

Çam ve ark. (2009a), 5 çeĢit( Ġzmir 8, Ġzmir 10, Ġzmir 23, Ġzmir 26,Ġzmir 1264) 

ve 3 genotip (Ġzmir 1479, Ġzmir 1499, Zivzik) nar üzerine yaptığı çalıĢmada toplam 

fenolik içeriğini 208.3-343.6 mg/100 ml arasında değiĢtiğini tespit etmiĢlerdir. 

Anthosiyaninler nar suyunun açık kırmızı suyundan sorumlu olan suda 

çözülebilir pigmentlerdir. Nar suyunda pelargonidin-3-glükosit, siyanidin-3-glükosit, 

delfinidin-3-glükosit, pelargonidin 3,5-diglükosit, siyanidin 3,5-diglükosit, ve delfinidin 

3,5-diglükosit dahil olmak üzere çeĢitli antosiyanin bileĢenleri tespit edilmiĢtir (Miguel 

ve ark., 2004; Hasnaoui ve ark., 2010). 

Yılmaz ve Usta (2010)‟a göre narın kabuk ve diğer anatomik kısımlarında 

yaklaĢık 48 fenolik bileĢik (antosiyaninler, gallotanenler, hidroksisinamik asit, 

hidroksibenzoik asitler ile elajitanenler ve gallagil esterler gibi hidrolize edilebilir 

tanenler) içerdiğini tespit etmiĢlerdir. 

Zarei ve ark. (2010), 6 nar çeĢidinde toplam fenol içeriğini tannik asit cinsinden 

526.40-797.49 mg tannik asit/100 g arasında değiĢtiğini saptamıĢlardır. 

Kelebek ve CanbaĢ. (2010), Hicaz narı Ģırasının organik asit, Ģeker, fenol bileĢik 

içeriği ve antioksidan aktivitesi üzerine yapılan çalıĢmada, gallik asit içeriği 13.95 

mg/ml, prokateĢuik içeriği 4.98 mg/ml, kafeik asit içeriği 6.39 mg/ml, vanilik asit 

içeriği 2.33 mg/ml, p-kumarik asit içeriği 16.62 mg/ml ve toplam fenol içeriği 167.33 

mg/ml olarak belirlemiĢlerdir.  



44 
 

 

 

Nar kabuğu ekstraktının çekirdek ve meyve pulp ekstraktına oranla yaklaĢık 10 

kat daha fazla toplam fenolik madde içeriğine ve antioksidan aktiviteye sahip olduğu 

ifade edilmektedir (Faria ve Calhau., 2011). 

Ferrara ve ark. (2011), Güneydoğu Ġtalya‟da 8 nar genotipinde gallik asit içeriği 

1.9-88.1 mg/l, kateĢin içeriği 0.7-2.0 mg/l, klorogenik asit1.0-6.3 mg/l, kafeik asit 

içeriği <0.01-1.5 mg/l, ferrulik asit <0.01-1.0 mg/l, p-kumarik asit <0.01-2.8 mg/l, 

kuersetin <0.01-0.1 mg/l, toplam fenolik içeriği 303.0-1328 mg/ L GAL arasında 

değiĢtiğini tespit etmiĢlerdir. 

Heber (2011), tarafından yapılan çalıĢmada, nar meyvesinde 124 çeĢit 

fitokimyasal belirlenmiĢ ve bu fitokimyasallar arasında yüksek molekül ağırlıklı 

polifenollerin (örneğin elajitanenler, punikalagin) kanser de dahil olmak üzere oksidatif 

ve inflamatuar bozukluklara karĢı geniĢ koruyucu etkiye sahip olduğu ifade edilmiĢtir. 

Gündoğdu (2011), nar tip ve çeĢitlerinde meyvelerin fiziksel ve kimyasal 

özelliklerinin belirlenmesi üzerine yaptığı çalıĢmada gallik asit 0.190-6.361 g/l, kateĢin 

0.533-3.176 g/l, klorojenik asit 0.0375-0.5473 g/l, kafeik asit 0.0162-0.0960 g/l, siringik 

asit 0.0214-0.0609 g/l, p-kumarik asit 0.0200-0.2456 g/l, ferulik asit 0.0446-0.2326 g/l, 

o-kumarik asit 0.0325-0.5514 g/l, phlorodizin 0.0414-1.2155 g/l, protokateĢuik asit 

0.0169-0.4489 g/l, vanilik asit 0.0061-0.1708 g/l, rutin 0.1306-1.3283 g/l ve kuersetin 

0.1928-1.2473 g/l arasında değiĢtiğini tespit etmiĢtir. 

Gadze ve ark. (2012), Hırvatistan Güney Dalmaçya bölgesinde yetiĢen 3 çeĢit 

narın (Ciparski, Konjski zub, Pastun) fiziko kimyasal karekteristikleri üzerine yaptıkları 

çalıĢmada çeĢitlerin sırasıyla toplam antosiyanin içeriğinin 12.8-2.5-10.3 mg/100 ml, 

toplam fenolik içeriğinin 105.1-77.7-144.7 mg GAE /100 ml ve toplam flavonoid 

içeriğinin ise 55.9-50.2-111.8 mg GAE /100 ml arasında olduğunu belirlemiĢlerdir. 

Orak ve ark. (2012), Hicaznar, genotip 19–121, genotip 17–67 ve genotip 19–66 

nar çeĢitlerinde kabuk ekstraktlarının çekirdek ve meyve pulpu ekstraktlarına göre 

toplam fenolik, flavanoid, tanen içeriğinin ve DPPH, β-karoten renk açılımı, demir 

indirgeme ile metal Ģelatlama yöntemleri ile belirlenen antioksidan aktivitesinin daha 

yüksek olduğunu bildirmiĢlerdir. 

ÇalıĢkan ve ark. (2012), yaptığı çalıĢmada 76 genotipten alınan narların toplam 

fenol içeriklerini 108.00-944.9 mgGAE/100 değerleri arasında olduğunu saptamıĢlardır. 
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Hmid ve ark. (2013), Fas‟ta yetiĢen 18 nar çeĢidinde yapılan çalıĢmada gallik 

asit içeriği 12.42-88.51 mg/GAE L, kateĢin içeriği içeriği 1.31-6.84 mg/GAE L, 

epikateĢin içeriği 1.54-13.88 mg/GAE L, klorogenik asit içeriği 0.90-2.63 mg/GAE L, 

kafeik asit içeriği 0.24-1.64 mg/GAE L, p-kumarik asit içeriği 0.78-5.88 mg/GAE L, 

ferrulik asit içeriği 0.57-4.78 mg/ GAE L, gallik asit içeriği 12.42-88.51 mg/GAE L, 

phlorodizin içeriği 0.23-0.60 mg/GAE L, kuersetin içeriği 0.60-5.61 mg/GAE L, rutin 

içeriği 0.73-2.92 mg/GAE L arasında değiĢtiği tespit etmiĢlerdir.  

Bolling ve ark. (2013), yaptığı çalıĢmada nar suyunun toplam fenolik içeriği 

1.87 mm GAE olarak belirlemiĢlerdir. 

Mditshwa ve ark. (2013), Güney Afrika‟nın farklı mikroklima (Porteviile, 

Piketberg,Wellington) alanlarında yetiĢen narların fitokimyasal içeriği üzerine yaptıkları 

çalıĢmada sırasıyla toplam fenol içeriğini 12.44-08.54-13.91 mg GAE ml
-1  

arasında 

değiĢtiğini tespit etmiĢlerdir. 

Turgut Yıldız ve ġeydim., (2013b), Antalya‟da beĢ adet nar çeĢidi ve altı adet 

nar genotipi üzerine yaptıkları çalıĢmada nar suyu örneklerinde gallik asit (0.53-4.26 

mg/L), kateĢin (0.04-0.35 mg/L), klorojenik asit (1.30-1.63 mg/L) rutin (0.69-2.17 

mg/L), sirinjik asit (0.55-0.73 mg/L), vanilik asit (0.70-0.77 mg/L) arasında değiĢtiği 

belirtmiĢlerdir.  

Meyvelerde fenolik bileĢikler dıĢ yüzeyde yer almakta olup olgunlaĢma 

süresince miktarları değiĢmektedir (Mphahlelea ve ark., 2014). 

Orgil ve ark. (2014), çalıĢmalarında nar meyvesinin farklı kısımları ile ağaç 

bölümlerinin sulu ekstraktlarının yüksek miktarda toplam fenolik bileĢen, punikalajin ve 

galajik asit içerdiğini ve bu içeriklerin antioksidatif aktivite ile arasında pozitif bir iliĢki 

olduğunu belirlemiĢlerdir. Meyvenin yenilmeyen bölümlerinin (kabuk ve lameller) 

yenilebilir bölümlerine göre daha yüksek fenolik madde içerdiği ve dolayısıyla daha 

yüksek antioksidan aktivite gösterdiğini bildirmiĢlerdir. 

Ferrara ve ark. (2014), güneydoğu Ġtalyada 9 tatlı genotipi ve Ġsrail‟de 

topladıkları 4 ekĢi genotipde yaptıkları çalıĢmada toplam fenol içeriğini 9 tatlı Ġtalyan 

genotipinde 627-1772 mg/L, 4 ekĢi Ġsrail genotipinde ise 818-2829 mg/L olarak 

belirlemiĢlerdir. 

Nar meyvesinin farklı kısımlarının (kabuk, et, tohum ve bütün meyve) toplam 

fenolik, flavonoid ve antosiyanin içeriğinin iki ayrı çözücü (methanol ve etil asetat) 
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kullanılarak belirlenmesi amacıyla yapılan çalıĢmada, en yüksek toplam fenolik ve 

flavonoid içeriği (sırasıyla 103.2 mg/g dw ve 132.4 mg/g dw) kabuğun metanol 

özütünde tespit edilmiĢtir (Ali ve ark., 2014). 

Nuncio-Jauregui ve ark. (2014),  Ġspanyada toplanan narlar üzerine yaptıkları 

çalıĢmada tam olgunlaĢma zamanında toplam fenol içeriğinin 2674-3876 mg GAEL
-1 

arasında değiĢtiği belirtmiĢlerdir.  

Mphahle ve ark. (2014), Güney Afrika‟da 3 farklı bölgede Wonderfull nar 

çeĢidinin tam olgunlaĢma zamanındaki fitokimyasal içeriklerinden kateĢin 15.22-

24.00g/l, rutin 1.95-4.28 g/l, gallik asit 17.92-39.31 g/l, prokateĢuik asit 1.55-3.13 g/l  

ve toplam fenolik içeriği 202.36-288.02 mg GAE/100 ml arasında değiĢtiğini 

belirtmiĢlerdir. 

Li ve ark., (2015), Çin‟de birkaç bölgeden toplanan 10 nar çeĢidi üzerine 

yaptıkları çalıĢmada toplam fenol içeriği 3.151-7.429 GaE mg/ml, gallik asit içeriği 

0.70-17.19 µg/ml, kateĢin içeriği 4.88-40.53 µg/ml, klorogenik asit içeriği 9.48-44.21, 

kafeik asit içeriği 1.11-2.56 µg/ml, ferulik asit içeriği 0.23-1.72 µg/ml arasında değiĢtiği 

tespit etmiĢlerdir. 

Radunic ve ark. (2015), Hırvatistan yetiĢtirilen 7 çeĢit ve 1 genotipin fiziksel ve 

kimyasal özellikleri üzerine yapılan çalıĢmada toplam fenol içeriği 1985.6-2948.7 mg 

GAE/L  arasında değiĢtiğini bildirmiĢlerdir. 

Nuncio-Jáuregui ve ark. (2015), nar suyu toplam fenol içeriğinin 245 mg GAE/ 

100 mL olduğunu tespit etmiĢlerdir. 

Herceg ve ark. (2016), Bosna–Hersek‟te 16 olgun nar meyvesinde yaptıkları 

çalıĢmada taze nar suyu gallik asit içeriği 22.87  mg/L, elagik asit içeriği 20.81 mg/L, 

protokateĢuik asit içeriği 14.95 mg/L, p-kumarik asit içeriği 12.05 mg/L, kafeik asit 

içeriği 9.26 mg/L, ferrulik asit içeriği 4.58 mg/L, klorogenik asit içeriği 2.10 mg/L, 

kateĢin içeriği 1.75 mg/L toplam fenol içeriği 98.05 mg/L arasında değiĢtiğini 

belirlemiĢlerdir. 

Nar meyve içeriğindeki antosiyanidinlerin yaklaĢık %30‟u kabuk kısmında 

yoğunlaĢmıĢtır. Kabuk renginden de sorumlu olan bu bileĢiklerin konsantrasyonu 

meyvenin çeĢidine ve geliĢim aĢamalarına bağlı olarak değiĢiklik göstermektedir 

(Fischer ve ark., 2011; Kumar ve ark., 2012; Zhao ve ark., 2013). Meyve ağırlığının 

%50‟sini oluĢturan kabuk; yüksek molekül ağırlıklı fenolikler, elajitanenler, 
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proantosiyanidinler, kompleks polisakkaritler, flavonoidler ve mikroelementleri için iyi 

bir kaynak olup içeriği ile güçlü antimutajenik, antioksidan ve antimikrobiyel 

özelliklere sahiptir (Dikmen ve ark., 2011). Li ve ark., (2006), nar kabuklarının 249,4 

mg g-1 fenolik madde içerirken, pulpun sadece 24,4 mg g-1 fenolik madde içerdiğini 

bildirmiĢlerdir. Adams ve ark., (2010), ise nar kabuğunda bulunan polifenoller arasında 

hidrolize edilebilir tanenlerin, özellikle de elajitanenlerin, en yüksek antioksidan 

özelliğe sahip bileĢenler olduğunu vurgulamıĢlardır. 



 
 

3. MATERYAL ve YÖNTEM 

 

 

3.1. Materyal 

 

3.1.1. AraĢtırmada kullanılan çeĢit ve genotipler 

 

Bu çalıĢmada, GAP Tarımsal AraĢtırma Enstitüsü kolleksiyon bahçesinde 

yetiĢtirilen 7 standart nar (Silifke aĢısı, 07 N 01, 07 N 04, Çevlik, 33 N 26, 33 N 52 ve 

KatırbaĢı) çeĢidi ile 4 nar genotipi (Katır narı, Suruç narı, Suruç tatlı, Katina-2) ve GAP 

bölgesinde yetiĢtiriciliği yapılan 9 genotip (Kirli hanım, Gölpınar Narı, Ġncirli Gülveren 

siyah, Karaköprü mayhoĢ-1, Karaköprü mayhoĢ-2, Tülmen-1, Tülmen-2, Tülmen-3, 

Tülmen-5) çalıĢmada materyal olarak kullanılmıĢtır. 

 

Çizelge 3.1ÇalıĢmada materyal olarak kullanılan nar çeĢit ve genotiplerin alındığı yerler 

ÇeĢit ve 
Genotipler 

Orjini Örnek alınan yer Örneğin alındığı 
Koordinat 

Rakım 

Silifke aĢısı Ġçel /Anamur yöresi Serince araĢtırma istasyonu 36° 88´72.0‟‟N; 38°92´34.4‟‟ E  374 

07 N 01 Antalya/Alanya yöresi Talat Demirören Ġstasyonu 36° 90′20.2‟‟ N; 38° 91′99.2‟‟E  376 

07 N 04 Antalya/Akseki yöresi Talat Demirören Ġstasyonu 36° 90′20.6‟‟ N; 38°92′02.8‟‟E  374 

Çevlik Mersin /Anamur yöresi Serince araĢtırma istasyonu 36° 88´66.5‟‟N;38° 92´37.4‟‟ E  376 

33 N26 Ġçel /Anamur yöresi Serince araĢtırma istasyonu 36° 88´67.3‟‟ N; 38°92´37.5‟‟E  377 

33 N 52 Mersin /Silifke yöresi Serince araĢtırma istasyonu 36° 88´66.0‟‟ N;38°92´35.6‟‟ E  376 

KatırbaĢı Hatay /Dörtyol yöresi Talat Demirören Ġstasyonu 36° 90´20.8‟‟N: 38°91´ 99.1‟‟E  382 

Katır Narı Antalya Narenciye ArĢ. Serince araĢtırma istasyonu 36° 88´72.4‟‟N; 38°92´37.2‟‟ E  381 

Gölpınar Narı Gölpınar Gölpınar Köyü 37° 28′ 40.0‟‟ N; 38°83′76.4‟‟E  738 

Ġncirli Gülveren  Ġncirli  Ġncirli Gülveren Köyü 37° 15′49.5‟‟ N; 39°03′05.3‟‟E  466 

Karaköprü MayhoĢ-1 Karaköprü ilçesi Tülmen köyü 37°28′96.9‟‟ N;  38°64′84.0‟‟E  734 

Karaköprü MayhoĢ-2   Karaköprü ilçesi Tülmen köyü 37°28′96.4‟‟ N ; 38°64′84.4‟‟E 

 

 734 

Katina-2 Siverek ilçesi Serince araĢtırma istasyonu 36° 88´64.8‟‟ N;38°92´35.7‟‟ E  379 

Kirli Hanım Gaziantep/Oğuzeli Oguzeli ilçesi 36° 98′81.9‟‟ N; 37° 49′56.9‟‟E  720 

Suruç Narı Suruç ilçesi Serince araĢtırma istasyonu 36°88´70.6‟‟N; 38°92´35.5‟‟ E  378 

Suruç Tatlı Suruç ilçesi Serince araĢtırma istasyonu 36°88´68.5‟‟ N; 38°92´36.3‟‟ E  380 

Tülmen- 1 Tülmen  Tülmen köyü 37°29′52.3‟‟ N;  38°65′95.6‟‟E  693 

Tülmen -2 Tülmen  Tülmen köyü 37° 29′55.7‟‟ N; 38°65′97.4‟‟E  696 

Tülmen -3 Tülmen  Tülmen köyü 37°29′61.2‟‟ N; 38° 65′96.5‟‟E  671 

Tülmen -5 Tülmen  Tülmen köyü 37° 29′55.1‟‟ N; 38°65′93.9‟‟E  699 
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3.1.2. AraĢtırmada kullanılan nar çeĢitlerinin özellikleri 

 

33 N 16 Silifke aĢısı: Ġçel‟in Silifke ilçesinden selekte edilmiĢtir. Meyve kabuk 

rengi kırmızı-sarı, dane rengi ise pembe veya kırmızıdır. Ġri meyveler oluĢturur. MayhoĢ 

ve sert çekirdekli meyvelere sahiptir (Özgüven ve ark. 2015). 

07 N 01: Alata Bahçe Kültürleri AraĢtırma Enstitüsü tarafından 1983 yılında 

Antalya Alanya yöresinden selekte edilmiĢtir. Meyve kabuk rengi zemin yeĢilimsi sarı 

üst renk %25 oranında kırmızı, dane rengi pembedir. Tatlı ve yumuĢak çekirdekli 

meyvelere sahiptir (Yılmaz, 2007). 

07 N 04: Antalya‟dan selekte edilmiĢtir. Meyve kabuk rengi kırmızı, dane rengi 

ise açık pembedir. Tatlı ve sert çekirdekli meyvelere sahiptir (Özgüven ve ark. 2015). 

Çevlik: Alata Bahçe Kültürleri AraĢtırma Enstitüsü tarafından 1983 yılında 

Mersin-Anamur yöresinden selekte edilmiĢtir. Meyve kabuk rengi sarı zemin üzerinde 

%65 kırmızı, dane rengi kırmızı-koyu kırmızıdır. Tatlı ve orta sert çekirdekli meyvelere 

sahiptir (Yılmaz, 2007). 

33 N 26 (Çekirdeksiz VI): Ġçel‟in Anamur ilçesinden selekte edilmiĢtir. Meyve 

kabuk rengi kırmızı-sarı, dane rengi ise pembe veya kırmızıdır. Tatlı ve yumuĢak 

çekirdekli meyvelere sahiptir (Anonim, 2015b) 

33 N 52: Alata Bahçe Kültürleri AraĢtırma Enstitüsü tarafından 1983 yılında 

Mersin- Silifke yöresinden selekte edilmiĢtir. Meyve kabuk rengi sarı zemin üzerinde 

%20 pembe, dane rengi koyu pembedir. Tatlı- mayhoĢ ve orta sert çekirdekli meyvelere 

sahiptir (Yılmaz, 2007). 

KatırbaĢı: Alata Bahçe Kültürleri AraĢtırma Enstitüsü tarafından 1983 yılında 

Hatay-Dörtyol yöresinden selekte edilmiĢtir. Meyve kabuk rengi sarı zemin üzerinde 

%30 kırmızı, dane rengi koyu pembedir. MayhoĢ ve orta sert çekirdekli meyvelere 

sahiptir (Yılmaz, 2007) 

ÇalıĢmada kullanılan çeĢitlere ek olarak GAP bölgesinin farklı yerlerinden 

alınan 13 genotipin incelemeleri de yapılmıĢtır.  
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3.1.3. AraĢtırma yerinin iklim toprak ve coğrafik yapısı özellikleri 

 

ġanlıurfa'nın tarihi Ġpek Yolu üzerinde bulunması, GAP projelerinin uygulandığı 

birinci derecede il olması, ilde sanayi ve tarımsal yatırımların hızla artması, ilin yakın 

gelecekte önemli cazibe merkezlerinden biri olacağının göstergesidir.  

ġanlıurfa ili Güneydoğu Torosların orta kısmının güney etekleri üzerinde olup 

38°.00'.54" - 36°.40 M0" Kuzey Enlemi ve 40°.12 M1" - 37°.50 M5" Doğu boylamları 

arasındadır. Ceylanpınar ilçesinin doğusunda yer alan AĢağı Hümerra Köyü ile en 

batıdaki Halfeti ilçesi arasında 10 dakikalık saat farkı mevcuttur. ġanlıurfa ilinin doğuda 

Mardin, Kuzeydoğuda Diyarbakır, Kuzeybatıda Adıyaman, Batıda Gaziantep ve 

güneyde ise Suriye'ye ortak sınırı mevcuttur. Ġlin kuzeyinde yer alan dağlar ve yüksek 

tepeler genellikle güneye doğru gittikçe alçalır. Ortalama yükselti 518 metredir. 

Kuzeydoğudaki dağlık alan dıĢında genellikle yükseltisi 900 metreyi aĢmayan geniĢ 

düzlüklere rastlanır. Ġlin en yüksek noktası kuzeydoğusundaki Karacadağ (1919 m) 

sönmüĢ yanardağ kütlesidir. Öteki yüksek doruklar, doğuda Tektek dağları (747 m), 

kuzeydoğuda Susuz dağı (812 m), güneyde Nemrut dağı (800 m) ve Birecik ilçesinin 

doğusundaki Arat dağıdır (714 m). Yükselti güneyde Suriye sınırında 400 metrenin 

altına düĢer. Harran Ovası'nın denizden yüksekliği ise 375 metredir. (Anonim, 2016b) 

ġanlıurfa'da kontinental (kara) iklim ve özelliği ağır basmaktadır. Bu özellik 

sıcaklık ve yağıĢ bakımından kendisini göstermektedir. ġanlıurfa'da günlük ve yıllık 

sıcaklık farkları Ģiddetlidir. Gece ile gündüz ve yaz ile kıĢ ortalama sıcaklıkları arasında 

büyük farklar vardır. Yazları çok kurak ve sıcak, kıĢları yağıĢlı, nispeten ılıman 

geçmektedir (Anonim, 2016b). 

Ġlimize ait en hızlı esen rüzgar yönü ve hızı Doğu 29.0 m/sec. (104.4 km/s) 

olarak ölçülmüĢtür. ġanlıurfa'da ortalama aktüel basıncın yaz aylarında daha düĢük 

olduğu gözlenir. Bunun nedeni de yaz boyunca ilin Basra alçak basıncının etkisinde 

kalarak yağıĢsız ve sıcak geçmesidir. Ġlimizin son yıllara (80 yıl) ait nem verileri 

incelendiğinde en yüksek nem oranı Ocak ayında, en düĢük nem oranı ise Temmuz 

ayında görülmüĢtür (Anonim, 2016b). 
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Çizelge: 3.2. ġanlıurfa ilinin 1960-2015 yılları arası ortalama iklim verileri °C. 

(Anonim, 2016h) 

 

 

Yaz aylarında sıcaklık çoğu zaman 40°C ve üzerinde seyretmesine rağmen 

ġanlıurfa'da son yılların (1929-2009) verilerine göre yıllık ortalama sıcaklık 18,3 °C. 

ġanlıurfa'da en yüksek sıcaklık 30 Temmuz 2000 yılında 46,8 °C olarak tespit 

edilmiĢtir. En sıcak aylar Temmuz ve Ağustos aylarıdır. En düĢük sıcaklığın olduğu 

aylar Ocak ve ġubat aylarıdır. Yaz aylarında günlük ortalama sıcaklık 30 °C 

üzerindedir. Donlu günlerin sayısı çok azdır. ġanlıurfa'da uzun yıllar (son 80 yıllık) 

itibarı ile ortalama toplam yağıĢ miktarı 453.2 mm'dir. En yüksek yıllık yağıĢ toplamı 

1996 yılında 854,7 kg/m
2
 olarak gerçekleĢmiĢtir. YaĢanmıĢ en az yıllık yağıĢ toplamı 

1932 yılında 157,6 kg/m
2
 olarak ölçülmüĢtür. YaĢanmıĢ günlük en çok yağıĢ miktarı ise 

2 Ocak 1960 yılında 119,5 kg/m 'dir. Yoğun yağıĢlar kıĢ ve ilkbahar aylarında 

olmaktadır. Yaz aylarında ise mevsim genel olarak kurak geçmektedir (Anonim, 

2016b). 

 

Çizelge:3.3. ġanlıurfa ilinin 2012 yılı ortalama sıcaklık verileri °C. (Anonim, 2016h ) 
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Çizelge: 3.4. ġanlıurfa ilinin 2013 yılı ortalama sıcaklık verileri °C. (Anonim, 2016h ) 

 

 

Çizelge: 3.5. ġanlıurfa ilinin 2014 yılı ortalama sıcaklık verileri °C. (Anonim, 2016h ) 

 

 

Çizelge: 3.6. ġanlıurfa ilinin 2015 yılı ortalama sıcaklık verileri °C. (Anonim, 2016h ) 
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Çizelge: 3.7. ġanlıurfa ilinin 2016 yılı ortalama sıcaklık verileri °C. (Anonim, 2016h ) 

 

 

GAP bölgesinde sulama ünitelerinin devreye girmesiyle ġanlıurfa'daki 

buharlaĢma miktarında artıĢ gözlenmiĢtir. ġanlıurfa'da uzun yıllar (son 80 yıllık) itibarı 

ile ortalama toplam yağıĢ miktarı 453.2 mm'dir. En yüksek yıllık yağıĢ toplamı 1996 

yılında 854,7 kg/m
2
 olarak gerçekleĢmiĢtir. YaĢanmıĢ en az yıllık yağıĢ toplamı 1932 

yılında 157,6kg/m
2
 olarak ölçülmüĢtür. YaĢanmıĢ günlük en çok yağıĢ miktarı ise 2 

Ocak 1960 yılında 119,5 kg/m 'dir. Yoğun yağıĢlar kıĢ ve ilkbahar aylarında olmaktadır. 

Yaz aylarında ise mevsim genel olarak kurak geçmektedir (Anonim, 2016b). 

Kar, don, sis, dolu ve kırağı ġanlıurfa'da en az rastlanan meteorolojik 

hadiselerdir. Ġlimizin 80 yıllık meteorolojik verileri incelendiğinde; Sis en fazla Aralık 

ve Ocak, en az ise Nisan ve Mayıs aylarında Haziran, Temmuz, Ağustos ve Eylül 

aylarında ise hiç sis olmadığı gözlemlenmiĢtir. Ġlimizde Dolu en fazla Ocak ve ġubat 

aylarında, en az ise aylar Nisan ve Kasım, Mayıs, Haziran, Temmuz, Ağustos, Eylül, 

Ekim aylarında ise hiç olmadığı belirtilmiĢtir. Kırağı'nın en fazla Aralık ve Ocak 

aylarında, en ise Nisan ve Ekim aylarında gözlemlenirken Haziran, Temmuz, Ağustos 

ve Eylül aylarında ise kırağının hiç oluĢmadığı belirtilmiĢtir. Ġlimiz akarsu yönünden 

zengin olmayıp Fırat Nehri dıĢında akıĢı düzenli olan akarsuyu hemen hemen yok 

gibidir (Anonim, 2016b). 

ġanlıurfa ili, yıllar itibariyle güneĢlenme süresi göz önünde tutulduğunda, 

yaklaĢık olarak yılda 3000 saat güneĢ görmektedir. GüneĢleme süresi güneĢ enerjisinden 

istifade bakımından büyük önem arz etmektedir (Anonim, 2016b). 
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Ġlimizdeki baĢlıca önemli akarsu Fırat nehridir. Fırat Nehri Siverek ilçesinin 

kuzey batısında ġanlıurfa topraklarına girer. Ġlin kuzeydoğu-güneybatı doğrultusunda 

uzanır. Ġl sınırları içerisinde ġehit Çayı ve Çam Çayı gibi birçok küçük dereler ile 

birleĢir. Birecik ilçesinin güneyinde Suriye'ye geçer. Fırat Nehri'nin yıllık ortalama 

debisi 973 m/sn'dir. Ġlimiz sınırları içinde uzunluğu 215 km'dir. Fırat Nehri üzerinde 

sulama ve enerji amaçlı Atatürk Barajı ve Birecik Barajı ile enerji amaçlı KarkamıĢ 

Barajı bulunmaktadır. Ġlde yapılan diğer bir baraj da Çam Çayı üzerinde kurulmuĢ olan 

sulama amaçlı olan Hacı Hıdır Barajıdır. ġanlıurfa il sınırları içerisinde baĢlıca Cavsak, 

Karakoyun, GermuĢ, Sırrın, Cülap, Hacıkamil, Habur ve Hacı Hıdır dereleri sürekli akıĢ 

halinedir (Anonim, 2016b). 

ġanlıurfa ili tarım alanlarında 6 değiĢik büyük toprak grubunu içermektedir. 

Bunlar içerisinde geniĢ alan kaplayanlar sırasıyla; kırmızı kahverengi topraklar 

(1.268.154 ha.), bazaltik topraklar (423.359 ha.), kahverengi topraklar (154.684 ha.) dır. 

Ayrıca il tarım alanları içerisinde kolüviyal topraklar, kahverengi orman toprakları ve 

alüviyal topraklar da yer almaktadır (Anonim, 2016b). 

ġanlıurfa tarımsal yönden önemli toprak kaynaklarına sahiptir. Ġlimizde 

11.815.900 (%65) dekar tarım alan mevcuttur. Bu alanın 2.859.274 (%63) dekarı Halk 

Sulaması ve 2.049.170 (% 37) dekarı ise Devlet Sulaması olup Ģu anda ilimizde toplam 

alan 4.908.444 dekar alan sulanmaktadır. Ġlimiz arazi bakımından Türkiye‟deki toplam 

tarım alanının %4.9‟una sahip olup Konya ve Ankara‟dan sonra üçüncü sıradadır. 

ġanlıurfa Türkiye‟deki sulanabilir tarım arazisinin % 8,9 „una sahiptir. Bu oranla 

ġanlıurfa Türkiye‟de 1. Sıradadır. Güneydoğu Anadolu Bölge‟sindeki 9 ili kapsayan 

GAP‟ta en yüksek sulama alanı %48‟lik payla ġanlıurfa‟ya aittir. Ġlimiz buğday, arpa, 

kırmızı mercimek, nohut, antepfıstığı, yaĢ üzüm ve susam üretiminde önemli bir yere 

sahiptir. (Anonim,2016c). Atatürk Barajı‟ndan ve ġanlıurfa sulama tünellerinden 1995 

yılından bu yana sulama yapılmaktadır. Sulu tarım yapıldığı bölgelerde, kuru tarımda 

yetiĢtirilen bitkilerin (buğday, mercimek, arpa, susam, bağ tesisleri ve antepfıstığı) 

yanında, baĢta pamuk olmak üzere, ikinci ürün mısır, sebzelerden patlıcan, biber, 

domates, meyvelerden ise az miktarda nar, erik ve kayısı, yem bitkilerinden fiğ, burçak 

ve yonca yetiĢtirilmektedir (Saraçoğlu, 2015). 2014 yılında ülkemizin Pamuk üretiminin 

%44‟ü, Buğday üretiminin %5‟i, Mercimek üretiminin %32‟si, Arpa üretiminin % ‟i, 
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Mısır üretiminin %10‟u, Antepfıstığı üretiminin %34‟ü ilimizde gerçekleĢmektedir. 

(Anonim, 2016c). 

 

 

ġekil: 3.1. ġanlıurfa il haritası (Anonim, 2016d). 

 

AraĢtırmanın materyali alındığı diğer il olan Gaziantep ili, Akdeniz ve 

Güneydoğu Anadolu Bölgesinin birleĢme noktasında yer alan ilimiz 36
0
 28‟ ve 38

0
 01‟ 

doğu boylamları ile 36
0
 38‟ ve 37

0
 32‟‟ kuzey enlemleri arasında bulunmaktadır. 

Gaziantep ilinin doğusunda ġanlıurfa, batısında Osmaniye ve Hatay, Kuzeyinde 

KahramanmaraĢ, Güneyinde ise Suriye, Kuzeydoğusunda Adıyaman, güneybatısında 

Kilis illeri bulunmaktadır. Ġlimiz 6222 km
2
‟lik alanıyla Türkiye topraklarının yaklaĢık 

olarak %1‟lik bölümünü karĢılamaktadır. Ġlimizde genellikle dalgalı ve engebeli araziler 

yaygındır. Güneyde Hatay ve Osmaniye sınırını oluĢturan Amanos (Nurdağları) yer 

almaktadır. Burada tepeler 1527 m‟ye kadar yükselmektedir (Anonim,2016g ).   

Gaziantep ilinin yerleĢtiği coğrafi alanın ilk uygarlıkların doğup geliĢtiği 

Mezopotamya ve Akdeniz arasında bulunması ayrıca güneyden ve Akdeniz‟den gelip 

doğuya, kuzeye ve batı‟ya giden yolların kavĢağında oluĢu ilin tarihinin çok renkli 

olmasını sağlamıĢ dolayısıyla tarih öncesi çağlardan beri insan topluluklarına yerleĢme 

sahası ve uğrak yeri olmuĢtur. Tarihi Ġpek Yolu üzerinde bulunması, Gaziantep„in ilinin 

önemini artırmıĢ ve canlılığını sürekli olmasını sağlamıĢtır. Gaziantep yöresinde adı 
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bilinen ilk yerleĢim merkezi Dolike (Doliche-Dolikhe) Ģehridir. ġehir, Cumhuriyet 

öncesi yıllara kadar Ayıntap (Ayıntab) adıyla anıla gelmiĢtir. AYINTAP adını, suyunun 

güzelliğinden ve bolluğundan dolayı aldığı söylenmektedir. Zira „„ayın‟‟ pınar, kaynak,  

suyun gözü anlamına gelmektedir. Dolayısıyla „„tab‟‟ güzel pınar ve güzel kaynak 

anlamına gelmektedir. Ġslam egemenliği sonrasında Ayıntab adı giderek Ayıntap‟a 

dönüĢmüĢtür. Fransız kuvvetlerine karĢı Ģehrin, savunmasını bu uğurda verdiği 6317 

Ģehide rağmen yılmadan, cesaretle sürdürmesi ve eĢsiz bir direniĢ göstermesi nedeniyle 

6 Ģubat 1921 tarihinde T.B.M.M. tarafından „„gazilik‟‟ ünvanına layık görüldüğünden  

„„Gaziayıntab‟‟ olmuĢtur. 1928 yılında ise Ģehrin adı GAZĠANTEP olarak 

değiĢtirilmiĢtir (Anonim,2016g ). 

 

Çizelge: 3.8. Gaziantep ilinin 1960-2015 yılları arası ortalama iklim verileri °C. 

(Anonim, 2016e) 

 
 

Konumu sebebiyle Gaziantep'te Akdeniz Ġklimi ve Karasal iklimin bir karıĢımı 

görülmektedir. Ġlin güney kesimleri Akdeniz ikliminin etkisinde olmakla beraber, genel 

olarak yazlar sıcak ve kurak, kıĢlar ise soğuk ve yağıĢlıdır. Hava özellikle Haziran, 

Temmuz, Ağustos ve Eylül aylarında çok sıcaktır. Aralık, Ocak ve ġubat aylarında ise 

çok soğuktur. Gaziantep'te ölçülen en yüksek sıcaklık 44 °C, en düĢük sıcaklık ise -17,5 

°C'dir. Ġlde yağıĢ en çok kıĢ ve ilkbahar aylarında görülür. Haziran-Eylül arasında 

Gaziantep, en az yağıĢı alır. En çok yağıĢı ise Aralık-ġubat arasında alır. Mevsim 

değiĢirken gündüz ve gece arasında çok büyük bir sıcaklık farkı vardır. Denize kıyısı 

olmaması sebebiyle kentte nem oranı çok düĢüktür. Bu yüzden hava çok sert değildir 

(Anonim 2016ı). 

 



60 

 
 

 

 

Çizelge: 3.9. Gaziantep ilinin 2012 yılı ortalama iklim verileri °C. (Anonim,2016e ) 

 

 

Çizelge: 3.10. Gaziantep ilinin 2013 yılı ortalama iklim verileri °C. (Anonim,2016e ) 

 

 

Çizelge: 3.11. Gaziantep ilinin 2014 yılı ortalama iklim verileri °C. (Anonim,2016e ) 
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Çizelge: 3.12. Gaziantep ilinin 2015 yılı ortalama iklim verileri °C. (Anonim,2016e ) 

 

 

Çizelge: 3.13. Gaziantep ilinin 2016 yılı ortalama iklim verileri °C. (Anonim,2016e ) 

 
 

Gaziantep ili tarım alanlarında 11 değiĢik büyük toprak grubu vardır. Bunlar 

içerisinde geniĢ alan kaplayanlar sırasıyla; kırmızı kahverengi topraklar (259.339 ha.), 

koluvyal topraklar (129.788 ha.), bazaltik topraklar (81.323 ha.) dır. Ayrıca il tarım 

alanları içerisinde aluviyal topraklar, kireçsiz kahverengi orman toprakları, kireçsiz 

kahverengi topraklar, organik topraklar, kırmızı akdeniz toprağı, kahverengi orman 

toprakları, kırmızı kahverenği akdeniz toprağı ve kahverenği topraklar da yer almaktadır 

(Anonim 2016f ).  

Gaziantep ilinde çeĢitli Ģekilde tarım uygulaması yapılan arazi 382.077 hektar 

tutmakta ve % 60'lük bir oran teĢkil etmektedir. Bu arazilerden % 69.73'ini teĢkil eden 

266.414 hektarlık kısmı sulu tarıma ayrılmıĢtır. Bunun 43.111 hektarı sulanabilir araziyi 

oluĢturmaktadır. Sulanan arazinin 7.022 hektarı DSĠ tarafından, 12.143 hektarı Ġl Özel 

Ġdaresi tarafından, 23.946 hektarı halk tarafından yapılmaktadır (Anonim 2016g). 
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Çizelge 3.14. Gaziantep ili arazi kullanımının ilçeler itibarı ile dağılımı(Anonim, 2016f) 

Ġlçenin Adı Yüzölçüm 

Oran(%) 

Tarım Alanı 
Miktar Yüzölçüm Oran(%) 

ġahinbey  93.282 54.986 59 
ġehitkamil  127.002 47.852 38 

Araban  52.100 32.838 63 

Ġslahiye  89.883 27.257 30 
KarkamıĢ  29.505 26.636 90 

Nizip  97.175 71.269 73 
Nurdağı  71.430 26.104 37 

Oğuzeli  70.978 59.702 84 
Yavuzeli  50.926 24.093 47 

 

Gaziantep il toprakları her türlü tarım ürünlerinin yetiĢmesine müsaittir. 

Yaylalarda kuru ovalarda sulu tarım yapılır. Antep fıstığının ve üzümün en çok yetiĢtiği 

bir ildir. Ġl merkezinde zeytin; il merkezi, Oğuzeli, Nizip, ve Ġslâhiye‟de üzüm bağları; 

Araban, Nizip ve Yavuzeli‟nde fıstık bahçeleri zengindir. Meyve ve sebzecilik 

yaygındır. Antep fıstığı bütün dünyaya buradan yayılmıĢtır. ġamlı tüccarlarla dünyaya 

dağıldığı için, ġam fıstığı denmiĢtir. Yıllık fıstık üretimi 5-25 bin ton arasında seyreder. 

Türkiye‟nin fıstık istihsalinin % 50-75‟ini karĢılar. Gaziantep ilinde 80 bin hektarlık 

bağlarda 20 çeĢit üzüm yetiĢir. BeĢ milyon zeytin ağacından bol miktarda zeytin istihsal 

edilir. BaĢta domates olmak üzere, patlıcan, salatalık, kabak, sivri biber, turp ve diğer 

sebzelerden yaklaĢık olarak 250 bin ton sebze yetiĢir. Ayrıca buğday, arpa, nohut, 

mercimek, pamuk, susam ve soğan üretilir. Zengin erik, nar, incir, ceviz ve zerdali 

bahçeleri de vardır (Anonim 2016f ). 

 

 

ġekil: 3.2. Gaziantep il haritası (Anonim, 2016d). 
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3.2. Yöntem 

 

GAP bölgesinden toplanan yerel genotipler ve GAP Tarımsal AraĢtırma 

Enstitüsünün Koruklu ve Serince istasyonlarında yetiĢtirilen standart nar çeĢitleri ve 

genotiplerden tesadüfü seçilen 10 meyveden gerekli pomolojik özellikler, kimyasal 

(SÇKM, pH) ve biyokimyasal (C vitamini, asitlik, organik asitler, fenolik bileĢikler ve 

Ģeker içerikleri) özellikler belirlenmiĢtir. Pomolojik ölçümler hasattan hemen sonra 

plastik poĢetler içinde laboratuvara getirilen 10 adet meyvede 10 tekerrür olacak Ģekilde 

pomolojik ölçümler yapılmıĢ ve bu meyvelerin daneleri homojenizatörden geçirilerek 

elde edilen nar suları Kimyasal ve biyokimyasal analizler yapılana kadar -20 ºC de 

muhafaza edilmiĢtir. 

 

3.2.1. Meyvelerin fiziksel analizleri 

 

Meyvelerin fiziksel analizleri laboratuarda yapılmıĢtır. Meyvelerde yapılan 

analizler (Onur, 1983, Yılmaz ve ark., 1995, Tibet ve Onur, 1999, Gündoğdu, 2006) 

göre yapılmıĢtır. 

 

    

    

ġekil 3.3. Silifke aĢısı çeĢidinde çiçek ve meyve oluĢumu. 
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ġekil 3.4. 07 N 01 çeĢidinde çiçek ve meyve oluĢumu. 

    

    

ġekil 3.5. 07 N 04 çeĢidinde çiçek ve meyve oluĢumu. 
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ġekil 3.6. Çevlik çeĢidinde çiçek ve meyve oluĢumu. 

    

    

ġekil 3.7. 33 N 26 çeĢidinde çiçek ve meyve oluĢumu. 
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ġekil: 3.8. 33 N 52 çeĢidinde çiçek ve meyve oluĢumu. 

 

    

...  
ġekil 3.9. KatırbaĢı çeĢidinde çiçek ve meyve oluĢumu. 
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ġekil 3.10. Katır nar genotipinde çiçek ve meyve oluĢumu. 

    

    

ġekil 3.11. Gölpınar narı genotipinde çiçek ve meyve oluĢumu. 
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.   

ġekil 3.12. Ġncirli Gülveren siyah nar genotipinde çiçek ve meyve oluĢumu. 

.    

  .  

ġekil 3.13. Karaköprü mayhoĢ-1 genotipinde çiçek ve meyve oluĢumu. 
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ġekil 3.14. Karaköprü mayhoĢ-2 genotipinde çiçek ve meyve oluĢumu. 

    

    

ġekil 3.15. Katina-2 genotipinde çiçek ve meyve oluĢumu. 
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ġekil 3.16. Kirli hanım genotipinde çiçek ve meyve oluĢumu. 

    

    

ġekil 3.17. Suruç narı genotipinde çiçek ve meyve oluĢumu. 
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ġekil 3.18. Suruç tatlı genotipinde çiçek ve meyve oluĢumu. 

    

    

ġekil 3.19. Tülmen-1 genotipinde çiçek ve meyve oluĢumu. 
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ġekil 3.20. Tülmen-2 genotipinde çiçek ve meyve oluĢumu. 

    

    

ġekil 3.21. Tülmen-3 genotipinde çiçek ve meyve oluĢumu. 
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ġekil 3.22. Tülmen-5 genotipinde çiçek ve meyve oluĢumu. 

 

Meyve ağırlığı: Tam Ģansa bağlı olarak 10 tekerrür ve her tekerrürde 10 adet meyve 

alınarak 0.01 g‟a duyarlı terazi ile tartılarak ortalamaları alınmıĢtır. 

Meyve boyutları : Tam Ģansa bağlı olarak 10 tekerrür ve her tekerrürde 10 adet meyve 

alınarak 0.01 mm‟ye duyarlı kumpasla ölçülerek meyve eni, boyu, yüksekliği ortalama 

değerleri tespit edilmiĢtir. 

 

Meyve hacmi ve yoğunluğu: Tesadüfü olarak her tekerrür için alınacak 10 meyve 0.01 

g‟a duyarlı terazide tartılarak ağırlıkları belirlenmiĢtir. Sonra meyveler, içinde saf su 

bulunan ölçü silindirine konulup hacimleri ölçülmüĢtür. Ağırlıkları ve hacimleri belli 

olan meyvelerde; d=m/v (yoğunluk=ağırlık/hacim) formülü yardımıyla yoğunlukları 

hesaplanmıĢtır. Ölçümler oda sıcaklığında yapılmıĢtır. 
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Meyve suyu hacmi: Meyve posaları ayırt edildikten sonra geriye kalan danelerin meyve 

sıkma makinesinden geçirilerek elde edilen meyve suyunun kalanı ölçü silindirine 

konulmasıyla meyve suyu hacmi tespit edilmiĢtir  

 

Meyve posası: Meyvede danelerin ayırılmasından sonra geriye kalan meyve posası 0.01 

g‟a duyarlı terazi ile tartımlar yapılarak ortalama değerler tespit edilmiĢtir. 

 

Şekil indeksi: Meyve boyunun meyve enine oranlanmasıyla tespit edilmiĢtir.  

ġekil indeksi: Meyve boyu/Meyve eni 

 

Kaliks boyutları: Meyvenin kaliks boyu ve kaliks yarıçapı 0.01 mm‟ye duyarlı 

kumpasla ölçülerek ortalama olarak belirlenmiĢtir. 

 

Toplam Dane randımanı: Her tekerrür için elle danelenen 10 meyvenin ayrı ayrı 

danelerinin tartımı oransal (%) olarak bulunmuĢtur.  

Dane randımanı = 100 x (Dane tartı ağırlığı / Meyve ağırlığı). 

 

Toplam Dane ağırlığı: Tam Ģansa bağlı olarak alınan her meyvenin danelenmesi sonucu 

danelerin ağırlığının 0.01 g‟a duyarlı hassas terazi ile tartılması sonucu belirlenmiĢtir. 

 

100 dane ağırlığı: Her meyvede Ģansa bağlı 100 adet nar danesi 0.01 g‟a duyarlı hassas 

terazide tartılarak hesaplanmıĢtır. 

 

Üst ve alt odacık sayıları: Tesadüfen alınan 10 adet meyvede üst ve alt odacıklar ayrı 

ayrı sayılarak tespit edilmiĢtir. Bu değerlerin ortalaması alınarak üst ve alt odacık 

sayıları belirlenmiĢtir. 

 

Odacıkların dış görünümü: Meyvelerin odacıklarının dıĢ görünümü belirgin, belirgin 

olmayan, orta belirgin, olarak tespit edilmiĢtir (Onur, 1983). 

 

Dane rengi: Daneler açık pembe, pembe ve kırmızı olarak belirlenmiĢtir (Onur, 1983). 

Farklı bir renk ile karĢılaĢıldığında ayrıca belirtilmiĢtir. 
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Daneleme kolaylığı: Danelerin posadan ayrılması kolay, orta, zor olarak belirlenmiĢtir. 

Belirleme iĢlemi Onur (1983)‟a göre yapılmıĢtır. 

 

Çekirdek sertliği: Çekirdek sertliği Onur (1983)‟ ün belirttiğine göre yumuĢak, orta sert 

ve sert olarak belirlenmiĢtir.  

 

Meyve tadı: Meyve tadı Onur (1983)‟e göre duyusal teste 100 tam puan üzerinden 0-50 

arası ekĢi, 50-70 arası mayhoĢ, 70-100 arası tatlı olarak kabul edilmiĢtir. 

 

Meyve Suyu Randımanı: Her tekerrür için 10 meyvenin ayrı ayrı meyve suyu ağırlığının 

meyve ağırlığına bölünerek % olarak oransal değerleri hesaplanmıĢtır. 

Meyve suyu randımanı = 100 x (Meyve suyu tartı ağırlığı / Meyve ağırlığı). 

 

Renk tayini: Toplanan meyvelerden 3 tekerrürde rastgele seçilen 3‟Ģer meyvenin üst ve 

alt zemin rengi (L,a,b) renk ölçme cihazı (Minolta Co., model CR-400, Tokyo, Japonya) 

ile belirlenmiĢtir. Meyvelerin ön (güneĢ gören) ve arka yanakları (güneĢ görmeyen) ile 

çiçek sapı kısmından ölçümler gerçekleĢtirilmiĢ, meyve rengi L*, a*, b* cinsinden 

belirlenmiĢtir. L*, a*, b* renk ölçme yöntemi insan gözünün rengi algılayıĢ biçimine 

göre değerler vermektedir. L*, rengin parlaklığında meydana gelen değiĢimleri 

göstermektedir. L* değeri 100‟e yaklaĢtıkça maksimum değerini almakta ve bu renk 

beyaz renge gönderilen ıĢığın %100‟ünün yansıması esasına dayanmaktadır. a* değeri 

yeĢilden kırmızıya, b* değeri ise sarıdan maviye renk değiĢimini göstermektedir. b*‟nin 

negatif değerleri mavi rengi, pozitif değerleri sarı rengi, a*‟nın pozitif değerleri kırmızı 

rengi negatif değerleri ise yeĢil rengi ifade etmektedir. Değerlerin artan biçimde negatif 

veya pozitif olmaları rengin koyulaĢması anlamına gelmektedir. 
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ġekil: 3.23. L*, a*, b* renk değiĢimleri (Anonim, 2015a). 

 

3.2.2. Meyvelerin kimyasal analizleri 

 

Hasat sonrası homojenize edilen nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularında 

kimyasal analizler yapılmıĢtır.  

 

Suda çözünür kuru madde oranı (SÇKM): Her çeĢitten tesadüfen seçilen 10 meyvede 

fiziksel ölçümler yapıldıktan sonra homojenize edilen meyve suyunda el refraktometresi 

ile kuru madde oranı % olarak tespit edilmiĢtir. 

 

Meyve suyu için titre edilebilir asit miktarı: Meyve suyunda titre edilebilir asit tayini 

titrasyon yöntemiyle yapılmıĢtır. Homojenize edilen meyvelerin suyundan alınan 10 

ml‟lik örneklerin pH‟sı 0,1 N NaOH çözeltisi ile 8.2‟e gelinceye kadar titre edilerek asit 

ölçümleri yapılmıĢ ve sonuçlar nar‟da yaygın olarak bulunan malik asit cinsinden % 

olarak belirtilmiĢtir. 

 

pH tayini: Her çeĢitten tesadüfen seçilen 10 meyvede fiziksel ölçümler yapıldıktan 

sonra homojenize edilen meyve suyunun pH‟sı, pH metre ile ölçülerek belirlenmiĢtir. 
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3.2.3. Meyvelerin biyokimyasal analizleri 

 

Homojenizatörden geçirilen meyvelerden elde edilen meyve suları gerekli 

analizler yapılana kadar -20 Cº‟de muhafaza edilmiĢtir. Biyokimyasal analizlerden 

organik asit, C vitamin, fenolik bileĢikler ve Ģeker içerikleri HPLC cihazında okumalar 

yapılarak tespit edilmiĢtir.  

 

 

ġekil: 3.24. Biyokimyasal analizlerin yapıldığı HPLC cihazı. 

 

Meyve suyundaki organik asitlerin analizi: Meyve kabuğundan ayrılan daneler 

homojenizatörden geçirilerek elde edilen meyve suyu analiz edilene kadar derin 

dondurucuda (-20C
0
) muhafaza edilmiĢtir. AraĢtırmada organik asit olarak okzalik, 

malik, sitrik, tartarik, süksinik ve fumarik asit miktarları belirlenmiĢtir. Organik asit 

analizlerinde kullanılan standartlar (malik, sitrik, tartarik, süksinik ve fumarik asit) 

Sigma firmasından (St. Louis, MO, ABD), kromotografik saflıktaki H2SO4 ise Merck 

firmasından (Darmstadt, Almanya) temin edilmiĢtir. Standartların ve örneklerin 

hazırlanmasında ultra saf su kullanılmıĢtır. Organik asitlerin ekstarksiyonunda 

Bevilacqua ve Califano (1989) tarafından verilen metot modifiye edilerek kullanılmıĢtır. 

Elde edilen meyve suyundan 5 ml alınarak santrifüj tüplerine aktarılmıĢtır. Bu örnekler 

üzerine 20 ml 0.009 N H2SO4 eklenmiĢ ve homojen hale getirilmiĢtir. Daha sonra 

çalkalayıcı üzerinde 1 saat karıĢması sağlanmıĢ ve 15 dakika 15000 rpm‟de 

santrifüjlenmiĢtir. Santrifüjde ayrılan sulu kısım önce kaba filtre kâğıdından, daha sonra 

iki kez 0.45 µm membran filtreden (Millipore Millex-HV Hydrophilic PVDF, Millipore, 

ABD) ve son olarak SEP-PAK C18 kartuĢundan geçirilmiĢtir. Elde edilen süpernatlar 
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HPLC cihazına enjekte edilerek analize tabi tutulmuĢtur. HPLC sisteminde Aminex 

HPX - 87 H, 300 mm x 7.8 mm kolon (Bio-Rad Laboratories, Richmond, CA, ABD), 

kullanılmıĢ ve cihaz Agilent paket program içeren bilgisayarla kumanda edilmiĢtir. 

Sistemdeki DAD dedektörü 214 ve 280 nm dalga boylarına ayarlanmıĢtır. ÇalıĢmada 

mobil faz olarak 0.45 µm membran filtreden geçirilen 0.009 N H2SO4 kullanılmıĢtır.  

 

Meyve suyundaki fenolik bileşiklerin analizi: AraĢtırmada protokateĢuik asit, rutin, 

kuersetin, gallik asit, kateĢin, klorojenik asit, kaffeik asit, siringik, p-kumarik asit, 

valinik asit, ferulik asit ve phlorodizin fenolik bileĢikleri belirlenmiĢtir. Fenolik 

bileĢiklerin HPLC ile ayrılmasında Rodriguez-Delgado ve ark. (2001) tarafından 

belirlenen yöntem kullanılmıĢtır. Elde edilen meyve suları 1:1 oranında distile su ile 

sulandırılmıĢ ve 15 dk. 15000 rpm‟de santrifüj edilmiĢtir. Daha sonra üstte kalan kısım 

0.45µm millipor filtrelerle filtre edilmiĢ ve HPLC cihazına enjekte edilmiĢtir. 

Kromotografik ayırım, HPLC sisteminde, DAD dedektörü ve 250*4.6 mm, 4μm ODS 

kolon (HiChrom, USA) kullanılarak gerçekleĢtirilmiĢtir. Mobil faz olarak çözücü A 

Metanol-asetik asit-su (10:2:88), Çözücü B Metanol-asetik asit-su (90:2:8) 

kullanılmıĢtır. Ayırım 254 ve 280 nm de gerçekleĢtirildi ve akıĢ hızı 1mL/dk, 

enjeksiyon hacmi 20 µL olarak belirlenmiĢtir. 

 

C vitamini analizi: Derin dondurucuda muhafaza edilen meyve suyundan 5 ml alınarak 

test tüpüne aktarılmıĢ ve üzerine 5 ml %2.5 M-fosforik asit çözeltisi eklenmiĢtir. 

KarıĢım + 4 ºC‟ de 6500 x g‟ de 10 dakika süre ile santrifüjlenmiĢtir. Santrifüj 

tüpündeki süpernatanttan 0.5 ml alınarak %2.5‟lik M-fosforik çözeltisi ile 10 ml‟ye 

tamamlanmıĢtır. Bu karıĢım 0.45 μm‟ lik teflon filtreden filtre edilerek HPLC cihazına 

enjekte edilmiĢtir. HPLC analizlerinde C vitamini C18 kolonda (Phenomenex Luna C18, 

250 x 4.60 mm, 5 µ) gerçekleĢtirilmiĢtir. Kolon fırını sıcaklığı 25ºC olarak 

ayarlanmıĢtır. Sistemde mobil faz olarak 1 ml/dakika akıĢ hızında pH düzeyi H2SO4 ile 

2.2‟e ayarlanmıĢ ultra saf su kullanılmıĢtır. Okumalar DAD dedektörde 254 nm dalga 

boyunda gerçekleĢtirilmiĢtir. C vitamini pikinin tanımlanması ve miktarının 

belirlenmesinde farklı konsantrasyonlarda (50, 100, 500, 1000, 2000 ppm) hazırlanan 

L–askorbik asit (Sigma A5960) kullanılmıĢtır (Cemeroğlu, 2007). 



79 

 
 

 

 

Meyve suyundaki şekerlerin analizi: Melgarejo ve ark., (2000) tarafından kullanılan 

yöntem modifiye edilerek kullanılmıĢtır. AraĢtırmada meyve suyundaki fruktoz, glikoz, 

sakaroz ve maltoz standartları kullanılarak Ģeker analizleri yapılmıĢtır. 

Homojenizatörden parçalanan örnekler 2 dakika 12000 rpm‟de santrifüj edilmiĢ ve 

SEP-PAK C18 kartuĢundan geçirilmiĢtir. Elde edilen süzük -20 C
0
‟de analize kadar 

muhafaza edilmiĢtir. Filtre edilmiĢ meyve suyundan Ģekerler µbondapak-NH2 kolonu 

kullanılarak % 82‟lik asetonnitril sıvı faz yardımıyla refraktif indeks detektörüne sahip 

HPLC aletinde belirlenmiĢtir. 

 

3.2.4 Ġstatistiki analizler  

 

Üzerinde durulan özellikler bakımından tanımlayıcı istatistikler, ortalama ve 

standart hata olarak ifade edilmiĢtir. Bu özellikler bakımından çeĢit ve genotip 

ortalamaları arasında fark olup olmadığını belirlemede; ANOVA varyans analizi 

yapılmıĢtır. Varyans analizini takiben farklı çeĢitleri belirlemede, Duncan çoklu 

karĢılaĢtırma testi kullanılmıĢtır. Hesaplamalarda istatistik önemlilik düzeyi %5 olarak 

alınmıĢ ve hesaplamalar SPSS (22.0) istatistik paket programında yürütülmüĢtür. 

 



 
 

4. BULGULAR 

 

 

4.1. Meyvelerde Tespit Edilen Fiziksel Özellikler 

 

Yapılan çalıĢmada 7 standart Nar çeĢidi (Silifke aĢısı, 07 N 01, 07 N 04, Çevlik, 

33 N 26, 33 N 52 ve KatırbaĢı) ve 13 nar genotipi (Katır narı, Suruç narı, Suruç tatlı, 

Katina 2, Kirli Hanım, Gölpınar Narı, Ġncirli Gülveren siyah, Karaköprü mayhoĢ-1, 

Karaköprü mayhoĢ-2 Tülmen-1, Tülmen-2, Tülmen-3, Tülmen-5) incelenmiĢtir. 

Ġncelenen çeĢit ve genotiplere ait meyvelerin bazı pomolojik özellikleri belirlenmiĢtir.  

 

4.1.1. Meyve ağırlığı 

 

AraĢtırmada kullanılan nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve ağırlığı 

değerlerinden elde edilen verilerle yapılan istatistiksel analizler sonucunda çeĢit ve 

genotiplerin istatiksel olarak p≤0.05 seviyesinde birbirlerinden farklı oldukları 

belirlenmiĢtir. Ġncelenen çeĢit ve genotiplerin meyve ağırlığı değeri bakımından en 

yüksek değer Tülmen-3 (755.66 g) genotipinde en düĢük değer ise Tülmen-1 (187.66 g) 

genotipinde elde edilmiĢtir. En yüksek meyve ağırlığına sahip Tülmen-3 genotipini Kirli 

Hanım (665.33 g) genotipi, Gölpınar (647.33 g) genotipi ve Silifke aĢısı (585.00 g) 

çeĢidi izlemiĢtir (Çizelge 4.1).  
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ġekil: 4.1 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve ağırlığı değeri düzeyleri. 

 

Çizelge:4.1 Nar çeĢit ve genotiplerinin meyve ağırlığı değerleri  

ÇeĢit ve genotipler  Meyve ağırlığı (g). 
Silifke aĢısı  585.00±70.44

bcd 

07 N 01 309.33±48.88
ghıjk 

07 N 04 220.67±49.55
jk 

Çevlik 369.00±38.35
fghıj 

33 N26 438.53±44.76
defg 

33 N 52 552.00±35.21
bcde 

KatırbaĢı 400.66±46.42
efghı 

Katır Narı 388.33±35.06
fghı 

Gölpınar Narı 647.33±108.55
abc 

Ġncirli Gülveren siyah  238.66±8.08
ıjk 

Karaköprü MayhoĢ-1 496.00±9.29
cdef 

Karaköprü MayhoĢ-2   425.16±41.38
efgh 

Katina-2 241.00±11.15
ıjk 

Kirli Hanım 665.33±17.94
ab 

Suruç Narı 265.33±13.54
hıjk 

Suruç Tatlı 409.00±42.44
efgh 

Tülmen- 1  187.66±12.91
k 

Tülmen -2 213.00±40.50
jk 

Tülmen -3 755.66±117.61
a 

Tülmen -5 270.00±11.01
hıjk 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

 

 

 

0

100

200

300

400

500

600

700

800

g
 

ÇeĢit ve Genotipler 

Meyve Ağırlığı 



82 
 

 

 

4.1.2. Meyve boyutları 

 

AraĢtırmada kullanılan nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve boyutları 

değerlerinden elde edilen verilerle yapılan istatistiksel analizler sonucunda çeĢit ve 

genotiplerin istatiksel olarak p≤0.05 seviyesinde birbirlerinden farklı oldukları 

belirlenmiĢtir. Ġncelenen çeĢit ve genotiplerin meyve eni değeri bakımından en yüksek 

değer Kirli hanım (110.59 mm) genotipinde, en düĢük değer ise Tülmen-1 (75.35 mm) 

genotipinde saptanmıĢtır. En yüksek meyve enine sahip Kirli Hanım genotipini Tülmen-

3 (110.48 mm) genotipi, Gölpınar (109.95 mm) genotipi ve Karaköprü mayhoĢ-1 

(105.05 mm ) genotipi takip etmiĢtir (Çizelge 4.2).  

 

 

ġekil: 4.2 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve eni değeri düzeyleri. 

 

Ġncelenen çeĢit ve genotiplerin meyve eni değeri bakımından en yüksek değer 

Kirli hanım (110.59 mm) genotipinde, en düĢük değer ise Tülmen-1 (75.35 mm) 

genotipinde saptanmıĢtır. En yüksek meyve enine sahip Kirli Hanım genotipini Tülmen-

3 (110.48 mm) genotipi, Gölpınar (109.95 mm) genotipi ve Karaköprü mayhoĢ-1 

(105.05 mm) genotipi takip etmiĢtir (Çizelge 4.2).  
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Çizelge:4.2 Nar çeĢit ve genotiplerinin meyve eni değerleri 

ÇeĢit ve genotipler  Meyve eni (mm) 

Silifke aĢısı 104.18±4.02
abc 

07 N 01 85.25±4.79
efghı 

07 N 04 80.25±4.70
fghı 

Çevlik 89.32±3.65
defg 

33 N26 94.59±3.08
cde 

33 N 52 103.83±2.93
abc 

KatırbaĢı 90.22±1.83
def 

Katır Narı 94.51±3.37
cde 

Gölpınar Narı 109.95±3.07
a 

Ġncirli Gülveren siyah  81.88±0.36
fghı 

Karaköprü MayhoĢ-1 105.05±1.62
ab 

Karaköprü MayhoĢ-2   102.48±2.22
abc 

Katina-2 79.22±1.04
ghı 

Kirli Hanım 110.59±1.63
a 

Suruç Narı 86.43±1.36
defgh 

Suruç Tatlı 96.08±3.78
bcd 

Tülmen- 1  75.35±1.97
ı 

Tülmen -2 77.52±4.35
hı 

Tülmen -3 110.48±4.74
a 

Tülmen -5 83.90±2.00
fghı 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

Ġncelenen çeĢit ve genotiplerin meyve boyu değeri bakımından en yüksek değer 

Tülmen-3 (104.51 mm) genotipinde, en düĢük değer ise Tülmen-1 (70.03 mm) 

genotipinde saptanmıĢtır. En yüksek meyve boyuna sahip Tülmen-3 genotipini Kirli 

Hanım(101.80 mm) genotipi ve Gölpınar (100.54 mm) genotipi ile Silifke aĢısı ( 96.03 

mm) çeĢidi izlemiĢtir (Çizelge 4.3).  
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ġekil: 4.3. Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve boyu değeri düzeyleri. 

 

Çizelge:4.3. Nar çeĢit ve genotiplerinin meyve boyu değerleri  

ÇeĢit ve genotipler  Meyve boyu (mm). 

Silifke aĢısı 96.03±3.09abc 
07 N 01 74.89±6.67

efg 

07 N 04 73.91±4.55
fg 

Çevlik 85.18±3.94
cde 

33 N26 89.18±2.53
cd 

33 N 52 89.83±4.47
bcd 

KatırbaĢı 76.97±0.65
efg 

Katır Narı 82.96±1.70
def 

Gölpınar Narı 100.54±2.59
ab 

Ġncirli Gülveren siyah  75.26±1.61
efg 

Karaköprü MayhoĢ-1 95.88±1.72
abc 

Karaköprü MayhoĢ-2   90.77±3.00
bcd 

Katina-2 72.34±1.71
fg 

Kirli Hanım 101.80±1.63
a 

Suruç Narı 79.98±1.88
defg 

Suruç Tatlı 89.78±2.11
bcd 

Tülmen- 1  70.03±1.97
g 

 Tülmen -2 69.99±4.25
g
 

Tülmen -3 104.51±6.54
a
 

Tülmen -5 77.11±1.62
efg

 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

Ġncelenen çeĢit ve genotiplerin meyve yükseklikleri değeri bakımından en 

yüksek değer Gölpınar (100.21mm) genotipinde, en düĢük değer ise Tülmen-1 (60.67 

mm) genotipinde saptanmıĢtır. En yüksek meyve boyuna sahip Gölpınar genotipini 
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Tülmen-3 (98.90 mm) genotipi ve Kirli Hanım (97.53 mm) genotipi ile Silifke aĢısı 

(91.22 mm) çeĢidi izlemiĢtir (Çizelge 4.4).  

 

 
ġekil: 4.4. Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve yüksekliği değeri düzeyleri. 

 

Çizelge: 4.4 Nar çeĢit ve genotiplerinin meyve yüksekliği değerleri  

ÇeĢit ve genotipler  Meyve yüksekliği (mm). 

Silifke aĢısı  91.22±3.39
ab 

07 N 01 71.70±1.80
defg 

07 N 04 58.95±4.67
h 

Çevlik 81.81±3.49
bcd 

33 N26 81.52±338
bcde 

33 N 52 89.91±1.96
abc 

KatırbaĢı 82.98±5.67
bcd 

Katır Narı 79.31±3.15
cdef 

Gölpınar Narı 100.21±6.74
a 

Ġncirli Gülveren siyah  70.20±2.73
efgh 

Karaköprü MayhoĢ-1 86.28±0.76
bc 

Karaköprü MayhoĢ-2   81.00±0.01
bcde 

Katina-2 68.37±1.56
fgh 

Kirli Hanım  97.53±1.26
a 

Suruç Narı 68.55±1.27
fgh 

Suruç Tatlı 84.25±4.65
bc 

Tülmen- 1 60.67±2.00
gh 

Tülmen -2 63.21±5.04
gh 

Tülmen -3 98.90±4.30
a 

Tülmen -5 71.70±2.93
defg 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

Ġncelenen çeĢit ve genotiplerin meyve kabuk kalınlığı değeri bakımından en 

yüksek değer Tülmen-5 (5.486 mm) genotipinde, en düĢük değer ise Tülmen-1 (1.576 
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mm) genotipinde saptanmıĢtır. En yüksek meyve kabuk kalınlığına sahip Tülmen-5 

genotipini Gölpınar (5.400 mm) genotipi ve 33 N 26 (5.150 mm) çeĢidi ile Karaköprü 

mayhoĢ-1 ( 4.570 mm ) genotipi izlemiĢtir (Çizelge 4.5).  

 

 

ġekil 4.5 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve kabuk kalınlığı değeri düzeyleri. 

 

Çizelge 4.5 Nar çeĢit ve genotiplerinin meyve kabuk kalınlığı değerleri  

ÇeĢit ve genotipler  Meyve kabuk kalınlığı(mm) 

Silifke aĢısı  4,516±0,457
abc 

07 N 01 4,023±0,378
abcd 

07 N 04 2,646±0,131
cde 

Çevlik 3,593±0,132
abcd 

33 N26 5,150±0,219
ab 

33 N 52 3,926±0,451
abcd 

KatırbaĢı 4,230±0,277
abcd 

Katır Narı 4,533±0,225
abc 

Gölpınar Narı 5,400±0,436
a 

Ġncirli Gülveren siyah  2,706±0,881
cde 

Karaköprü MayhoĢ-1 2,780±0,125
cde 

Karaköprü MayhoĢ-2   4,570±0,483
abc 

Katina-2 3,193±0,155
bcde 

Kirli Hanım  3,906±0,623
abcd 
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Çizelge 4.5Nar çeĢit ve genotiplerinin meyve kabuk kalınlığı değerleri (devam) 

ÇeĢit ve genotipler  Meyve kabuk kalınlığı(mm) 

Suruç Narı 68.55±1.27fgh 

Suruç Tatlı 84.25±4.65bc 

Tülmen- 1                                                                               60.67±2.00gh 

Tülmen -2 63.21±5.04gh 

Tülmen -3 98.90±4.30a 

Tülmen -5 71.70±2.93defg 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

4.1.3. Meyve hacmi ve yoğunluğu 

 

AraĢtırmada kullanılan nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve hacmi değerleri 

istatiksel olarak p≤0.05 seviyesinde birbirlerinden farklı oldukları belirlenmiĢtir. 

Ġncelenen çeĢit ve genotiplerin meyve hacmi değeri bakımından en yüksek değer Kirli 

Hanım (728.33 cm
3
) genotipinde, en düĢük değer ise Tülmen-2 (185.00 cm

3
) 

genotipinde saptanmıĢtır. En yüksek meyve hacmine sahip Kirli hanım genotipini 

Tülmen-3 (726.66 cm
3
) genotipi ve Gölpınar (696.66 cm

3
 mm) genotipi ile Silifke aĢısı 

(581.66 cm
3
 ) çeĢidi izlemiĢtir (Çizelge 4.6).  

 

 

ġekil 4.6 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve hacmi değeri düzeyleri. 

 

0

100

200

300

400

500

600

700

800

cm
3

 

ÇeĢit ve Genotipler 

Meyve Hacmi 



88 
 

 

 

Çizelge 4.6 Nar çeĢit ve genotiplerinin meyve hacmi değerleri  

ÇeĢit ve genotipler  Meyve hacmi (cm
3
). 

Silifke aĢısı  581.66±79.70
abc 

07 N 01 323.33±59.25
defgh 

07 N 04 253.33±63.59
fgh 

Çevlik 433.33±43.71
bcd 

33 N26 463.33±41.76
bcd 

33 N 52 593.33±18.55
ab 

KatırbaĢı 420.00±40.00
cde 

Katır Narı 396.66±20.27
defg 

Gölpınar Narı 696.66±101.70
a 

Ġncirli Gülveren siyah  206.66±3.33
h 

Karaköprü MayhoĢ-1 436.66±8.81
bcd 

Karaköprü MayhoĢ-2   413.33±18.55
def 

Katina-2 263.33±21.85
efgh 

Kirli Hanım  728.33±28.33
a 

Suruç Narı 310.00±10.00
defgh 

Suruç Tatlı 473.33±50.44
bcd 

Tülmen- 1 196.66±3.33
h 

Tülmen -2 185.00±32.53
h 

Tülmen -3 726.66±123.33
a 

Tülmen -5 246.33±3.17
gh 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

AraĢtırmada kullanılan nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve yoğunluğu 

değerlerinden elde edilen verilerle yapılan istatistiksel analizler sonucunda çeĢit ve 

genotiplerin istatiksel olarak p≤0.05 seviyesinde birbirlerinden farklı oldukları 

belirlenmiĢtir. Ġncelenen çeĢit ve genotiplerin meyve yoğunluğu değeri bakımından en 

yüksek değer Ġncirli gülveren siyah (1.15 g/cm
3
) genotipinde, en düĢük değer Çevlik 

(0.85 g/cm
3
) çeĢidinde saptanmıĢtır. AraĢtırmada en yüksek meyve yoğunluğuna sahip 

olan Ġncirli gülveren siyah genotipini  Tülmen-2 (1.14 g/cm
3
) genotipi ve Karaköprü 

MayhoĢ-1 (1.13 g/cm
3
) genotipi ile Tülmen-5 (1.09 g/cm

3
) genotipi izlemiĢtir. (Çizelge 

4.7).  
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ġekil:4.7 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve yoğunluğu değeri düzeyleri. 

 

Çizelge 4.7 Nar çeĢit ve genotiplerinin meyve yoğunluğu değerleri  

ÇeĢit ve genotipler  Meyve yoğunluğu (g/cm3). 

Silifke aĢısı 1.01±0.02
cde 

07 N 01 0.97±0.06
def 

07 N 04 0.88±0.05
fg 

Çevlik 0.85±0.00
g 

33 N26 0.94±0.01
defg 

33 N 52 0.93±0.03
efg 

KatırbaĢı 0.95±0.02
defg 

Katır Narı 0.97±0.04
def 

Gölpınar Narı 0.92±0.02
efg 

Ġncirli Gülveren siyah  1.15±0.02
a 

Karaköprü MayhoĢ-1 1.13±0.00
ab 

Karaköprü MayhoĢ-2   1.02±0.05
cde 

Katina-2 0.92±0.03
efg 

Kirli Hanım 0.91±0.01
efg 

Suruç Narı 0.85±0.01
g 

Suruç Tatlı 0.86±0.031
g 

Tülmen- 1 0.95±0.054
defg 

Tülmen -2 1.14±0.026
ab 

Tülmen -3 1.04±0.023
bcd 

Tülmen -5 1.09±0.044
abc 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

4.1.4. Meyve suyu hacmi 

 

AraĢtırmada kullanılan nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve suyu hacmi 

değerleri istatiksel olarak p≤0.05 seviyesinde önemli oldukları belirlenmiĢtir. Ġncelenen 
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çeĢit ve genotiplerin meyve suyu hacmi değeri bakımından en yüksek değer Gölpınar 

(300.00 ml) genotipinde, en düĢük değer Tülmen-2 (90.33 ml) çeĢidinde saptanmıĢtır. 

AraĢtırmada en yüksek meyve suyu hacmine sahip olan Gölpınar genotipini Kirli 

Hanım (281.66 ml) genotipi ve Tülmen-3 (256.66 ml) genotipi izlemiĢtir (Çizelge 4.8 ).  

 

 
ġekil:4.8 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve suyu hacmi değeri düzeyleri. 

 

Çizelge 4.8 Nar çeĢit ve genotiplerinin meyve suyu hacmi değerleri 

ÇeĢit ve genotipler  Meyve suyu hacmi (mL) 
Silifke aĢısı  208.33±9.27

cde 

07 N 01 115.00±17.55
hıj 

07 N 04 83.33±16.66
j 

Çevlik 126.66±18.55
ghıj 

33 N26 170.00±13.22
efgh 

33 N 52 216.66±32.18
cde 

KatırbaĢı 190.00±5.77
def 

Katır Narı 133.33±16.66
fghıj 

Gölpınar Narı 300.00±43.58
a 

Ġncirli Gülveren siyah  93.33±3.33
j 

Karaköprü MayhoĢ-1 236.66±4.40
bcd 

Karaköprü MayhoĢ-2   156.66±12.01
efghı 

Katina-2 106.66±12.01
ıj 

Kirli Hanım  281.66±6.00
ab 

Suruç Narı 91.66±4.40
j 

Suruç Tatlı 178.33±14.24
defg 

Tülmen- 1 100.00±12.58
ıj 

Tülmen -2 90.33±24.66
j 

Tülmen -3 256.66±33.82
abc 

Tülmen -5 110.00±15.00
hıj 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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4.1.5. Meyve posası 

 

AraĢtırmada kullanılan nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve posası istatiksel 

olarak p≤0.05 seviyesinde önemli oldukları belirlenmiĢtir. Meyve posasına bakıldığında 

en yüksek değer Tülmen-3 (334.33 g) genotipinde, en düĢük değer ise Tülmen-1 (44.52 

g) genotipinde belirlenmiĢtir. AraĢtırmada en yüksek meyve posası değerine sahip olan 

Tülmen-3 genotipini Gölpınar narı (301.34 g) genotipi ve Kirli Hanım (283.00 g) 

genotipi izlerken, araĢtırmada en düĢük değeri alan Tülmen-1 genotipini Tülmen-2 

(74.13 g) genotipi ve Ġncirli Gülveren siyah (100.66 g) genotipi izlemiĢtir (Çizelge 4.9).  

 

 

ġekil 4.9 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve posası değeri düzeyleri. 

 

Çizelge 4.9 Nar çeĢit ve genotiplerinin meyve posası değerleri  

ÇeĢit ve genotipler  Meyve posası (g). 

Silifke aĢısı  218.83±45.27
cde 

07 N 01 134.33±19.09
fgh 

07 N 04 90.33±22.57
ghı 

Çevlik 166.11±27.58
defg 

33 N26 227.43±12.56
bcd 

33 N 52 245.00±28.58
bcd 

KatırbaĢı 192.66±16.42
def 

Katır Narı 171.05±14.79
defg 

Gölpınar Narı 301.34±34.64
abc 
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Çizelge 4.9 Nar çeĢit ve genotiplerinin meyve posası değerleri (devam) 

ÇeĢit ve genotipler  Meyve posası (g). 

Ġncirli Gülveren siyah  100.66±13.28
ghı 

Karaköprü MayhoĢ-1 140.00±4.04
efgh 

Karaköprü MayhoĢ-2   197.15±18.53
def 

Katina-2 120.66±0.33
fghı 

Kirli Hanım  283.00±14.17
abc 

Suruç Narı 136.13±15.28
efgh 

Suruç Tatlı 142.90±20907
efgh 

Tülmen- 1 44.52±1.48
ı 

Tülmen -2 74.13±15.31
hı 

Tülmen -3 334.33±68.30
a 

Tülmen -5 108.22±12.56
ghı 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

4.1.6 . ġekil indeksi 

 

Çizelge 4.10‟da görüldüğü gibi nar çeĢit ve genotiplerinin Ģekil indeksi en 

yüksek Çevlik (0.95 mm) çeĢidinde, en düĢük ortalama değer ise KatırbaĢı (0.85 mm) 

çeĢidinde tespit edilmiĢtir. AraĢtırmada en yüksek Ģekil indeksine sahip olan Çevlik 

çeĢidini 33 N 26 çeĢidi ile Tülmen-3 (0.94 mm) genotipi ve Suruç tatlı (0.93 mm) 

genotipi izlerken, araĢtırmada en düĢük değeri alan KatırbaĢı çeĢidini ise 33 N 52 (0.86 

mm) çeĢidi ve 07 N 01 (0.87 mm) çeĢidi izlemiĢtir (Çizelge 4.10). 

 

 

ġekil 4.10 Nar çeĢit ve genotiplerine ait Ģekil indeksi değeri düzeyleri. 
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Çizelge 4.10 Nar  çeĢit ve genotiplerinin Ģekil indeksi değerleri  

ÇeĢit ve tipler  ġekil indeksi (mm) 

Silifke aĢısı  0.92±0.026
abc

 
07 N 01 0.87±0.033 

bcd
 

07 N 04 0.92±0.016
abc

 
Çevlik 0.95±0.017

a
 

33 N26 0.94±0.523
ab 

33 N 52 0.86±0.021
cd 

KatırbaĢı 0.85±0.013
d 

Katır Narı 0.88±0.015 
bcd

 
Gölpınar Narı 0.91±0.006

abcd
 

Ġncirli Gülveren siyah  0.92±0.015
abcd

 
Karaköprü MayhoĢ-1 0.91±0.011

abcd
 

Karaköprü MayhoĢ-2   0.88±0.018
abcd 

Katina-2 0.91±0.016
abcd 

Kirli Hanım 0.92±0.005
abcd 

Suruç Narı 0.92±0.008
abc 

Suruç Tatlı 0.93±0.014
abc 

Tülmen-1  0.90±0.005
abc 

Tülmen -2 0.90±0.008
abcd 

Tülmen -3 0.94±0.021
ab 

Tülmen -5 0.92±0.005
abcd 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

4.1.7 Kaliks boyutları 

 

Ġncelenen çeĢit ve genotiplerin kaliks boyu değeri bakımından en yüksek değer 

Silifke aĢısı (31.14 mm) çeĢidinde, en düĢük değer ise Tülmen-1 (16.04 mm) 

genotipinde saptanmıĢtır. AraĢtırmada en yüksek kaliks boyu değerine sahip olan Silifke 

aĢısı çeĢidini 33 N 52 (29.82 mm) çeĢidi ve Gölpınar (28.63 mm) genotipi ile Ġncirli 

gülveren siyah (28.38 mm) genotipi izlemiĢtir (Çizelge 4.11). 
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ġekil 4.11 Nar çeĢit ve genotiplerine ait kaliks boyu değeri düzeyleri. 

 

Çizelge 4.11 Nar çeĢit ve genotiplerinin kaliks boyu değerleri  

ÇeĢit vegenotipler  Kaliks boyu (mm). 
Silifke aĢısı  31.14±4.28

a 

07 N 01 20.04±1.04
ef 

07 N 04 21.82±0.15
bcdef 

Çevlik 20.08±1.79
ef 

33 N26 25.84±2.98
abcde 

33 N 52 29.82±3.23
ab 

KatırbaĢı 28.36±3.15
abcd 

Katır Narı 21.98±2.38
bcdef 

Gölpınar Narı 28.63±2.32
abc 

Ġncirli Gülveren siyah  28.38±2.92
abcd 

Karaköprü MayhoĢ-1 20.83±2.51
cdef 

Karaköprü MayhoĢ-2   20.57±1.24
cdef 

Katina-2 22.13±1.44
bcdef 

Kirli Hanım  25.99±1.08
abcde 

Suruç Narı 24.74±4.02
abcde 

Suruç Tatlı 21.73±2.07
bcdef 

Tülmen- 1                                                                               16.04±1.16
f 

Tülmen -2 25.28±2.42
abcde 

Tülmen -3 22.22±1.48
bcdef 

Tülmen -5 20.37±1.33
def 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

Genotip ve çeĢitlerde incelenen kaliks çapı değeri bakımından en yüksek değer 

ile Silifke aĢısı (25.41 mm) çeĢidinde, en düĢük değer ise ile Tülmen-1 (9.60 mm) 

genotipinde belirlenmiĢtir. AraĢtırmada en yüksek kaliks çapı değerine sahip olan 
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Silifke aĢısı çeĢidini 33 N 52 (22.59 mm) çeĢidi ve 33 N 26 (21.11 mm) çeĢidi izlerken, 

araĢtırmada en düĢük değeri alan Tülmen-1 genotipini Tülmen-2 (11.19 mm) genotipi 

ve Tülmen-5 (12.46 mm) genotipi izlemiĢtir (Çizelge 4.12). 

 

 

ġekil 4.12 Nar çeĢit  ve genotiplerine ait kaliks çapı değeri düzeyleri. 

 

Çizelge 4.12 Nar  çeĢit ve genotiplerinin kaliks çapı değerleri  

ÇeĢit ve genotipler  Kaliks çapı (mm). 

Silifke aĢısı  25.41±3.50
a 

07 N 01 17.24±1.14
cdefg 

07 N 04 17.66±1.91
cdef 

Çevlik 15.75±0.62
defgh 

33 N26 21.11±1.76
bc 

33 N 52 22.59±0.58
ab 

KatırbaĢı 19.01±1.60
bcdef 

Katır Narı 19.94±1.03
bcd 

Gölpınar Narı 17.96±0.63
cdefg 

Ġncirli Gülveren siyah  13.99±1.18
ghı 

Karaköprü MayhoĢ-1 15.48±1.31
defgh 

Karaköprü MayhoĢ-2   15.22±0.29
efgh 

Katina-2 19.46±1.46
bcde 

Kirli Hanım  13.87±1.51
ghı 

Suruç Narı 14.79±0.80
fgh 

Suruç Tatlı 13.54±1.06
ghı 

Tülmen- 1                                                                               9.60±0.29
ı 

Tülmen -2 11.19±0.99
hı 

Tülmen -3 14.02±1.36
ghı 

Tülmen -5 12.46±0.24
hı 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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4.1.8 Toplam dane randımanı 

 

AraĢtırmada kullanılan nar çeĢit ve genotiplerine ait toplam dane randımanı 

istatiksel olarak p≤0.05 seviyesinde önemli oldukları belirlenmiĢtir. Toplam dane 

randımanına bakıldığında en yüksek değer Tülmen-1 (% 76.06) genotipinde, en düĢük 

ortalama değer ise 33N 26 (% 47.57) çeĢidinde tespit edilmiĢtir. AraĢtırmada en yüksek 

toplam dane randımanına sahip olan Tülmen-1 genotipi ile Karaköprü mayhoĢ-1 (% 

71.77) genotipi ve Tülmen-2 genotipi (% 65.47 )izlerken, araĢtırmada en düĢük değeri 

alan 33 N 26 çeĢidini Suruç (% 48.87) genotipi ve Katina-2 (% 49.70) genotipi 

izlemiĢtir (Çizelge 4.13 ).  

 

 

ġekil 4.13 Nar çeĢit ve genotiplerine ait toplam dane randımanı değeri düzeyleri. 

 

Çizelge 4.13 Nar çeĢit ve genotiplerinin toplam dane randımanı değerleri  

ÇeĢit ve genotipler  Toplam dane randımanı (%). 

Silifke aĢısı  62.55±5.58
bcd 

07 N 01 56.37±0.98
cdef 

07 N 04 59.60±2.24
cde 

Çevlik 55.44±3.22
cdefg 

33 N26 47.57±2.77
g 

33 N 52 55.91±2.48
cdefg 

KatırbaĢı 51.19±4.96
efg 

Katır Narı 55.90±0.70
cdefg 

Gölpınar Narı 52.41±4.71
defg 
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Çizelge 4.13 Nar çeĢit ve genotiplerinin toplam dane randımanı değerleri (devam) 

ÇeĢit ve genotipler  Toplam dane randımanı (%). 

Ġncirli Gülveren siyah  58.09±4.23
cdef 

Karaköprü MayhoĢ-1 71.77±0.57
ab 

Karaköprü MayhoĢ-2   53.45±2.86
defg 

Katina-2 49.70±2.42
efg 

Kirli Hanım  57.49±1.40
cdefg 

Suruç Narı 48.87±3.96
fg 

Suruç Tatlı 65.32±1.71
bc 

Tülmen- 1                                                                               76.06±1.75
a 

Tülmen -2 65.47±0.85
bc 

Tülmen -3 56.56±2.71
cdefg 

Tülmen -5 60.01±3.32
cde 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

4.1.9. Toplam dane ağırlığı 

 

Ġncelenen nar çeĢit ve genotiplerine ait toplam dane ağırlığı istatiksel olarak 

P≤0.05 seviyesinde önemli oldukları belirlenmiĢtir. Toplam dane ağırlığı bakımından en 

yüksek değer Silifke aĢısı (366.16 g) çeĢidinde, en düĢük değer ise Katina-2 (120.333g) 

genotipinde belirlenmiĢtir. AraĢtırmada en yüksek toplam dane ağırlığı değerine sahip 

olan Silifke aĢısı çeĢidini Karaköprü-1 mayhoĢ (356.00 g) genotipi ve Gölpınar (345.00 

g) genotipi izlerken, araĢtırmada en düĢük değeri alan Katina-2 genotipini de Suruç narı 

(129.20 g) genotipi ve 07 N 04 (130.30 g) çeĢidi izlemiĢtir (Çizelge4.14 ).  

 

 

ġekil 4.14 Nar çeĢit ve genotiplerine ait toplam dane ağırlığı değeri düzeyleri. 
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Çizelge 4.14 Nar çeĢit ve genotiplerinin toplam dane ağırlığı değerleri  

ÇeĢit ve genotipler  Toplam dane ağırlığı (g) 

Silifke aĢısı  366.16±55.38
ab 

07 N 01 175.00±30.07
efg 

07 N 04 130.30±27.34
fg 

Çevlik 202.83±14.56
efg 

33 N26 211.10±32.20
defg 

33 N 52 307.00±8.08
bcd 

KatırbaĢı 208.00±40.77
defg 

Katır Narı 217.26±20.64
defg 

Gölpınar Narı 345.96±81.53
abc 

Ġncirli Gülveren siyah  138.00±6.02
fg 

Karaköprü MayhoĢ-1 356.00±7.00
abc 

Karaköprü MayhoĢ-2   227.96±27.98
def 

Katina-2 120.33±11.21
g 

Kirli Hanım  382.33±10.49
ab 

Suruç Narı 129.20±9.48
fg 

Suruç Tatlı 266.10±22.87
cde 

Tülmen- 1                                                                               143.10±12.75
fg 

Tülmen -2 138.82±25.23
fg 

Tülmen -3 421.33±50.35
a 

Tülmen -5 161.76±8.97
fg 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

4.1.10. 100 dane ağırlığı 

 

ÇalıĢmada incelenen genotip ve çeĢitlerde 100 dane ağırlığı değeri 61.33 g 

(Karaköprü-2 mayhoĢ genotipi) ile 27.46 g (Tülmen-1) arasında belirlenmiĢtir. 

AraĢtırmada en yüksek 100 dane ağırlığı değerine sahip olan Karaköprü mayhoĢ-2 

genotipini, KatırbaĢı (54.40 g) çeĢidi ve Karaköprü mayhoĢ-1 (54.33 g) genotipi 

izlerken, araĢtırmada en düĢük değeri alan Tülmen-1 genotipini sırasıyla Katina-2 

(30.50 g) ve Tülmen-2 (33.00 g) genotipi takip etmiĢtir (Çizelge 4.15). 
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ġekil 4.15 Nar çeĢit ve genotiplerine ait 100 dane ağırlığı değeri düzeyleri. 

 

Çizelge 4.15 Nar çeĢit ve genotiplerinin 100 dane ağırlığı değerleri. 

ÇeĢit ve genotipler  100 dane ağırlığı (g) 

Silifke aĢısı  44.35±3.50
defgh 

07 N 01 40.90±0.62
fghı 

07 N 04 33.91±3.02
ıjk 

Çevlik 44.58±1.76
defgh 

33 N26 43.33±4.25
efgh 

33 N 52 50.80±5.05
bcde 

KatırbaĢı 54.40±2.35
ab 

Katır Narı 53.30±0.63
abc 

Gölpınar Narı 52.84±3.57
abcd 

Ġncirli Gülveren siyah  38.53±1.73
ghıj 

Karaköprü MayhoĢ-1 54.33±2.33
ab 

Karaköprü MayhoĢ-2   61.33±3.17
a 

Katina-2 30.50±1.85
jk 

Kirli Hanım  53.51±0.59
abc 

Suruç Narı 45.48±1.29
bcdefg 

Suruç Tatlı 36.11±2.00
hıj 

Tülmen- 1                                                                               27.46±1.22
k 

Tülmen -2 33.00±2.80
ıjk 

Tülmen -3 47.44±4.14
bcdef 

Tülmen -5 33.70±0.22
ıjk 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

4.1.11. Üst ve alt odacık sayıları 
 

AraĢtırmada kullanılan nar çeĢit ve genotiplerine ait üst ve alt odacık sayıları 

arasındaki farklılıklar istatiksel olarak p≤0.05 seviyesinde önemli bulunmuĢtur. Çizelge 
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4.16‟da belirtildiği gibi en fazla üst odacık sayısı7.00 adet ile Karaköprü mayhoĢ-1 ve 

Tülmen-5 genotipinde, en düĢük 4.00 adet olarak Suruç narı genotipinde belirlenmiĢtir. 

En yüksek üst odacık sayısına sahip Karaköprü mayhoĢ-1 ve Tülmen-5 genotipini, 07 N 

01 (6.66 adet) çeĢidi ve Suruç tatlı, Gölpınar, Karaköprü mayhoĢ-2 genotipleri (6.33 

adet) ile Silifke aĢısı çeĢidi izlemiĢtir. En düĢük üst odacık değerine sahip olan Suruç 

narı genotipini ise (4.33 adet) Katina-2 genotipi ve Çevlik (5.00 adet) çeĢidi izlemiĢtir. 

 

 

ġekil 4.16 Nar çeĢit ve genotiplerine ait üst odacık değeri düzeyleri. 

 

Çizelge 4.16 Nar çeĢit ve genotiplerinin üst odacık sayıları  

ÇeĢit ve genotipler  Üst odacık sayısı (adet) 

Silifke aĢısı  6.33±0.33
abc 

07 N 01 6.66±0.33
ab 

07 N 04 5.66±0.33
abcd 

Çevlik 5.00±0.00
cde 

33 N26 5.33±1.20
bcde 

33 N 52 5.66±0.66
abc 

KatırbaĢı 5.66±0.33
abcd 

Katır Narı 5.33±0.33
bcde 

Gölpınar Narı 6.66±0.33
ab 

Ġncirli Gülveren siyah  6.00±0.00
abc 

Karaköprü MayhoĢ-1 7.00±0.00
a 

Karaköprü MayhoĢ-2   6.66±0.66
ab 

Katina-2 4.33±0.33
de 

Kirli Hanım  6.00±0.00
abc 

Suruç Narı 4.00±0.00
e 

Suruç Tatlı 6.66±0.33
ab 

Tülmen- 1  6.00±0.00
abc 

Tülmen -2 6.00±0.00
abc 

Tülmen -3 6.66±0.66
ab 

Tülmen -5 7.00±0.00
a 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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Genotip ve çeĢitlerde incelenen alt odacık sayılarına bakıldığında en yüksek 

odacık sayısına sahip Karaköprü mayhoĢ-2 ve Kirli Hanım (4.00 adet) genotipini Katır 

narı, Suruç tatlı, Gölpınar, Karaköprü-1, mayhoĢ genotipleri (3.66 adet) ve Tülmen-1 

genotipi ile Silifke aĢısı, 33 N 52 (3.33 adet) çeĢidi izlemiĢtir. AraĢtırmada en düĢük 

değeri alan Suruç tatlı ve Ġncirli Gülveren siyah (2.00 adet) genotipini 07 N 04 (2.33 

adet) çeĢidi ve Çevlik, KatırbaĢı (2.66 adet) çeĢidi izlemiĢtir (Çizelge4.17). 

 

 

ġekil 4.17 Nar çeĢit ve genotiplerine ait alt odacık değeri düzeyleri. 

 

Çizelge 4.17 Nar çeĢit ve genotiplerinin alt odacık sayıları  

ÇeĢit ve genotipler  Alt odacık sayıları(adet) 

Silifke aĢısı  3.33±0.66
abc 

07 N 01 3.00±0.00
bc 

07 N 04 2.33±0.33
bc 

Çevlik 2.66±0.33
bc 

33 N26 3.00±0.57
abc 

33 N 52 3.33±0.66
abc 

KatırbaĢı 2.66±0.33
abc 

Katır Narı 3.66±0.33
ab 

Gölpınar Narı 3.66±0.33
abc 

Ġncirli Gülveren siyah  2.00±0.00
c 

Karaköprü MayhoĢ-1 3.66±0.88
ab 

Karaköprü MayhoĢ-2   4.00±0.00
a 

Katina-2 3.00±0.57
abc 

Kirli Hanım  4.00±0.00
a 

Suruç Narı 2.00±0.00
c 

Suruç Tatlı 3.66±0.33
ab 

Tülmen- 1 3.33±0.33
abc 

Tülmen -2 3.00±0.00
abc 

Tülmen -3 3.00±1.00
abc 

Tülmen -5 3.00±0.00
abc 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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4.1.12 Odacıkların dıĢ görünümü 

 

AraĢtırmada kullanılan nar çeĢit ve genotiplerine ait meyvelerin odacıklarının 

dıĢ görünüĢüne bakıldığında çeĢit ve genotiplerin odacıkları birbirinden ayıran 

bölmeler, 6 çeĢit (Silifke aĢısı, 07 N 01, 07 N 04, Çevlik, 33 N 52, KatırbaĢı) ve 7 

genotipte (Katır narı, Gölpınar narı, Karaköprü mayhoĢ-1, Kirli Hanım, Tülmen-1, 

Tülmen-2, Tülmen-3) belirgin, 1 çeĢit (33 N 26) ve 3 genotipte ( Karaköprü mayhoĢ-2, 

Katina-2, Suruç tatlı) orta ve 3 genotipte ise (Ġncirli Gülveren siyah,Suruç narı, Tülmen-

5) belirgin olmadığı saptanmıĢtır (Çizelge 4.18 ).  

 

Çizelge 4.18 Nar çeĢit ve genotiplerinin odacıkların dıĢ görüntüsü özellikleri 

ÇeĢit ve genotipler  Odacık dıĢ görüntüsü 

Silifke aĢısı  Belirgin
 

07 N 01 Belirgin
 

07 N 04 Belirgin
 

Çevlik Belirgin
 

33 N26 Orta
 

33 N 52 Belirgin
 

KatırbaĢı Belirgin
 

Katır Narı Belirgin
 

Gölpınar Narı Belirgin
 

Ġncirli Gülveren siyah  Belirgin değil
 

Karaköprü MayhoĢ-1 Belirgin
 

Karaköprü MayhoĢ-2   Orta
 

Katina-2 Orta
 

Kirli Hanım  Belirgin
 

Suruç Narı Belirgin değil
 

Suruç Tatlı Orta
 

Tülmen- 1                                                                               Belirgin 

Tülmen -2 Belirgin
 

Tülmen -3 Belirgin
 

Tülmen -5 Belirgin değil
 

 

4.1.13  Dane rengi  

 

AraĢtırmada kullanılan nar çeĢit ve genotiplerine ait meyvelerin dane rengi 07 N 

01, 07 N 04, KatırbaĢı, 33 N 52, Silifke aĢısı çeĢitlerinde ve Gölpınar, Katina-2 

genotiplerinde pembe olarak tespit edilmiĢtir. Çevlik ve 33 N 26 çeĢitleri ile Katır narı, 

Ġncirli gülveren siyah, Karaköprü mayhoĢ-1, Karaköprü mayhoĢ-2, Kirli Hanım, Suruç 
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narı, Tülmen-1, Tülmen-2, Tülmen-3 Tülmen-5 genotiplerinde açık pembe olarak 

belirlenmiĢtir. AraĢtırmada beyaz renkli dane yalnız Suruç tatlı genotipinde tespit 

edilmiĢtir (Çizelge4.19 ). 

 

Çizelge 4.19 Nar çeĢit ve genotiplerinin dane rengi özellikleri 

ÇeĢit ve genotipler  Dane rengi 

Silifke aĢısı  Pembe 

07 N 01 Pembe 

07 N 04 Pembe 

Çevlik Açık pembe 

33 N26 Açık pembe 

33 N 52 Pembe 

KatırbaĢı Pembe 

Katır Narı Açık pembe  

Gölpınar Narı Pembe 

Ġncirli Gülveren siyah  Açık pembe  

Karaköprü MayhoĢ-1 Açık pembe 

Karaköprü MayhoĢ-2   Açık pembe 

Katina-2 Pembe 

Kirli Hanım  Açık pembe 

Suruç Narı Açık pembe 

Suruç Tatlı Beyaz 

Tülmen- 1                                                                               Açık pembe 

Tülmen -2 Açık pembe 

Tülmen -3 Açık pembe 

Tülmen -5 Açık pembe 

 

4.1.14. Daneleme kolaylığı  

 

Daneleme kolaylığı bakımından incelenen çeĢit ve genotiplerin büyük bir kısmı 

orta ve zor olarak sınıflandırılmıĢtır. Ġncelenen çeĢit ve genotiplerden 07 N 01, Çevlik, 

33 N 52, KatırbaĢı çeĢitleri ve Ġncirli gülveren siyah, Karaköprü mayhoĢ-1, Kirli Hanım, 

Suruç narı, Suruç tatlı, Tülmen-1, Tülmen-2,Tülmen-5 genotiplerinde daneleme kolay 

olarak belirlenmiĢtir. Ayrıca Silifke aĢısı, 33 N 26 çeĢitlerinde ve Gölpınar narı, Katır 

narı, Karaköprü mayhoĢ-2, Katina-2 genotiplerinde daneleme orta olarak tespit 

edilmiĢtir. Danelenmesi zor olarak 07 N 04 çeĢidi ve Tülmen-3 genotipi tespit edilmiĢtir 

(Çizelge 4.20). 
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Çizelge 4.20 Nar çeĢit ve genotiplerinin danelemekolaylığı özellikleri 

ÇeĢit ve genotipler  Daneleme kolaylığı 

Silifke aĢısı  Orta 

07 N 01 Kolay 

07 N 04 Zor 

Çevlik Kolay 

33 N26 Orta 

33 N 52 Kolay 

KatırbaĢı Kolay 

Katır Narı Orta 

Gölpınar Narı Orta 

Ġncirli Gülveren siyah  Kolay 

Karaköprü MayhoĢ-1 Kolay 

Karaköprü MayhoĢ-2   Orta 

Katina-2 Orta 

Kirli Hanım  Kolay 

Suruç Narı Kolay 

Suruç Tatlı Kolay 

Tülmen- 1                                                                               Kolay 

Tülmen -2 Kolay 

Tülmen -3 Zor 

Tülmen -5 Kolay 

 

4.1.15. Çekirdek sertliği  

 

Çekirdek sertliği; 5 çeĢitte ve 5 genotipte tipte sert olarak tespit edilirken, 1 çeĢit 

ve 5 genotipte orta sert ve 1 çeĢit ile 3 genotipte yumuĢak olarak saptanmıĢtır (Çizelge 

4.21). 

 

Çizelge 4.21 Nar çeĢit ve genotiplerinin çekirdek sertliği özellikleri 

ÇeĢit ve genotipler  Çekirdek sertliği 

Silifke aĢısı  Sert 
07 N 01 YumuĢak 
07 N 04 Sert 
Çevlik Sert 
33 N26 Orta sert

 

33 N 52 Sert 
KatırbaĢı Sert 
Katır Narı Sert 
Gölpınar Narı YumuĢak 
Ġncirli Gülveren siyah  Sert 
Karaköprü MayhoĢ-1 Orta sert 
Karaköprü MayhoĢ-2   Sert 
Katina-2 Sert 
Kirli Hanım  Orta sert 
Suruç Narı Orta sert 
Suruç Tatlı Orta sert 
Tülmen- 1                                                                               YumuĢak 
Tülmen -2 YumuĢak  
Tülmen -3 Sert 
Tülmen -5 Orta sert 
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4.1.16. Meyve tadı 

 

Meyve tatları bakımından incelenen çeĢit ve genotiplere bakıldığında; 4 çeĢit 

(Silifke aĢısı, 07 N 04, 33 N 52, KatırbaĢı) ve 4 (Ġncirli gülveren siyah, Karaköprü 

mayhoĢ- 1, Karaköprü mayhoĢ -2, Suruç narı) genotipte meyve tadı mayhoĢ olarak 

belirlenmiĢtir. Ayrıca 3 çeĢit ( 07 N 01, Çevlik, 33 N 26) ve 8 (Katır narı, Gölpınar narı, 

Kirli Hanım, Suruç tatlı, Tülmen-1, Tülmen-2, Tülmen-3, Tülmen-5)genotipte meyve 

tadı tatlı ve 1 genotipte (Katina -2) ise ekĢi olarak tespit edilmiĢtir (Çizelge 4.22). 

 

Çizelge 4.22 Nar çeĢit ve genotiplerinin meyve tadı özellikleri 

ÇeĢit ve genotipler  Meyve tadı 

Silifke aĢısı  MayhoĢ 

07 N 01 Tatlı 

07 N 04 MayhoĢ 

Çevlik Tatlı 

33 N26 Tatlı 

33 N 52 MayhoĢ 

KatırbaĢı MayhoĢ 

Katır Narı Tatlı 

Gölpınar Narı Tatlı 

Ġncirli Gülveren siyah  MayhoĢ 

Karaköprü MayhoĢ-1 MayhoĢ 

Karaköprü MayhoĢ-2   MayhoĢ 

Katina-2 EkĢi 

Kirli Hanım  Tatlı 

Suruç Narı MayhoĢ 

Suruç Tatlı Tatlı 

Tülmen- 1                                                                               Tatlı 

Tülmen -2 Tatlı 

Tülmen -3 Tatlı 

Tülmen -5 Tatlı 

 

4.1.17. Meyve suyu randımanı 

 

AraĢtırmada kullanılan nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve suyu randımanı 

değerlerinden elde edilen verilerle yapılan istatistiksel analizler sonucunda çeĢit ve 

genotiplerin istatiksel olarak p≤0.05 seviyesinde birbirlerinden farklı oldukları 

belirlenmiĢtir. Meyve suyu randımanına bakıldığında en yüksek değer Tülmen-1(% 

52.33) genotipinde, en düĢük değer ise Tülmen-3 genotipi ve Çevlik (% 33.66) 
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çeĢidinde tespit edilmiĢtir. AraĢtırmada en yüksek meyve suyu randımanına sahip olan 

Tülmen-1 genotipini KatırbaĢı (% 47.66) çeĢidi ve Karaköprü mayhoĢ-1(% 47.00) 

genotipi izlerken, araĢtırmada en düĢük değeri alan Tülmen-3 genotipi ve Çevlik 

çeĢidini Suruç (% 34.00) genotipi ile Silifke aĢısı (% 36.00) çeĢidi izlemiĢtir (Çizelge 

4.23).  

 

 

ġekil 4.18 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve suyu randımanı değeri düzeyleri. 

 

Çizelge 4.23 Nar çeĢit ve genotiplerinin meyve suyu randımanı değerleri  

ÇeĢit ve genotipler  Meyve suyu randımanı (%) 

Silifke aĢısı  36.00±3.05
b 

07 N 01 37.00±3.46
b 

07 N 04 38.00±6.02
b 

Çevlik 33.66±4.05
b 

33 N26 39.66±7.44
ab 

33 N 52 39.33±6.64
ab 

KatırbaĢı 47.66±4.09
ab 

Katır Narı 34.00±1.73
b 

Gölpınar Narı 46.33±4.37
ab 

Ġncirli Gülveren siyah  39.00±1.00
ab 

Karaköprü MayhoĢ-1 47.00±1.73
ab 

Karaköprü MayhoĢ-2   37.00±5.29
b 

Katina-2 44.00±5.50
ab 

Kirli Hanım  41.66±1.20
ab 

Suruç Narı 34.00±3.05
b 

Suruç Tatlı 43.33±1.66
ab 

Tülmen- 1 52.33±2.84
a 

Tülmen -2 40.33±4.66
ab 

Tülmen -3 33.66±1.20
b 

Tülmen -5 40.33±6.09
ab 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark P≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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4.1.18 Renk tayini 

 

Ġncelenen çeĢit vegenotiplerin meyve renk ölçümleri arasındaki farklılıklar 

istatiksel olarak p≤0.05 seviyesinde önemli olarak saptanmıĢtır. Çizelge 4.24' de 

görüldüğü gibi nar çeĢit ve genotiplerin L üst zemin değeri bakımından en yüksek değer 

Karaköprü mayhoĢ-1 (77.75) genotipi alırken, en düĢük değeri ise Ġncirli Gülveren siyah 

(37.60) genotipi almıĢtır. AraĢtırmada en yüksek L üst değerine sahip olan Karaköprü 

mayhoĢ-1 genotipini 07 N 01 (71.25) çeĢidi ve 33 N 52 (71.10 ) çeĢidi izlerken, 

araĢtırmada en düĢük değeri alan Ġncirli Gülveren siyah genotipini de Tülmen-5 ( 49.56) 

genotipi ve Tülmen-1 ( 54.15) genotipi izlemiĢtir.  

 

 
ġekil 4.19 Nar çeĢit ve genotiplerine ait zemin üst L renk ölçüm düzeyleri. 

 

Çizelge 4.24 Nar çeĢit ve genotiplerine ait üst zemin L renk ölçümleri 

ÇeĢit ve genotipler  Zemin Üst L değeri 

Silifke aĢısı  66.62±5.74
abcd 

07 N 01 71.25±3.32
abc 

07 N 04 57.07±4.45
def 

Çevlik 74.42±1.75
ab 

33 N26 61.86±0.75
cde 

33 N 52 71.10±3.68
abc 

KatırbaĢı 69.90±0.74
abc 

Katır Narı 68.67±1.03
abc 

Gölpınar Narı 68.65±4.68
abc 
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Çizelge 4.24 Nar çeĢit ve genotiplerine ait üst zemin L renk ölçümleri (devam) 

ÇeĢit ve genotipler  Zemin Üst L değeri 

Ġncirli Gülveren siyah  37.60±0.90
g 

Karaköprü MayhoĢ-1 77.75±0.38
a 

Karaköprü MayhoĢ-2   70.97±4.36
abc 

Katina-2 67.61±3.82
abcd 

Kirli Hanım  73.03±1.77
abc 

Suruç Narı 61.94±1.21
cde 

Suruç Tatlı 63.20±0.32
bcde 

Tülmen- 1                                                                               54.15±6.17
ef 

Tülmen -2 64.98±0.92
bcde 

Tülmen -3 64.88±0.93
bcde 

Tülmen -5 49.56±1.86
f 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

Ġncelenen çeĢitlerde a üst değeri bakımından en yüksek değer Tülmen-5 (39.18) 

genotipinde tespit edilirken, en düĢük değer ise Suruç tatlı (-4.56) genotipinde 

belirlenmiĢtir. AraĢtırmada en yüksek a üst değerine sahip olan Tülmen-5 genotipini 

Tülmen-1 (32.33) genotipi ve Katina-2 (27.89) genotipi izlemiĢtir. AraĢtırmada en 

düĢük a üst değeri değeri alan Suruç tatlı genotipini 07 N 01 (-1.250) çeĢidi ve Kirli 

hanım (-0.286) genotipi izlemiĢtir ( Çizelge 4.25).  

 

 

ġekil 4.20 Nar çeĢit ve genotiplerine ait zemin üst a renk ölçüm düzeyleri. 
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Çizelge 4.25 Nar çeĢit ve genotiplerine ait zemin üst a renk ölçümleri 

ÇeĢit ve genotipler  Zemin Üst a değeri 
Silifke aĢısı  2.11±2.76

hıj 

07 N 01 -1.25±1.37
ıj 

07 N 04 27.30±2.62
bc 

Çevlik 3.69±0.02
ghıj 

33 N26 24.22±1.16
bcde 

33 N 52 2.86±2.99
hıj 

KatırbaĢı 12.01±2.44
fgh 

Katır Narı 13.46±0.10
efgh 

Gölpınar Narı 18.98±3.56
cdef 

Ġncirli Gülveren siyah  24.86±1.07
bcd 

Karaköprü MayhoĢ-1 -0.26±0.47
ıj 

Karaköprü MayhoĢ-2   9.00±2.81
fghı 

Katina-2 27.89±4.50
bc 

Kirli Hanım  -0.28±1.18
ıj 

Suruç Narı 9.79±1.98
fghı 

Suruç Tatlı -4.56±1.85
j 

Tülmen- 1                                                                               32.33±5.05
ab 

Tülmen -2 19.55±5.94
cdef 

Tülmen -3 14.75±3.67
defg 

Tülmen -5 39.18±3.18
a 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

ÇeĢit ve genotiplerin b zemin üst değeri bakımından en yüksek değer ile Kirli 

Hanım (41.16) genotipinde belirlenmiĢ en düĢük değer ise Ġncirli Gülveren siyah 

(10.95) genotipinde tespit edilmiĢtir. AraĢtırmada en yüksek b üst değerine sahip olan 

Kirli Hanım genotipini 07 N 01 (40.29) çeĢidi ve Silifke aĢısı (40.24) çeĢidi izlemiĢtir. 

AraĢtırmada en düĢük değeri alan Ġncirli Gülveren siyah nar genotipini de Tülmen-5 

(20.01) genotipi ve Tülmen-1 (22.29) genotipi izlemiĢtir ( Çizelge 4.26).  

 

 

ġekil 4.21 Nar çeĢit ve genotiplerine ait zemin üst b renk ölçüm düzeyleri. 
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Çizelge 4.26 Nar çeĢit ve genotiplerine ait zemin üst b renk ölçümleri 

ÇeĢit ve genotipler  Zemin üst b değeri 

Silifke aĢısı  40.24±1.88
ab 

07 N 01 40.29±0.41
ab 

07 N 04 23.51±0.82
gh 

Çevlik 37.64±1.07
abc 

33 N26 31.61±0.37
de 

33 N 52 38.63±2.82
abc 

KatırbaĢı 35.07±0.85
bcd 

Katır Narı 34.51±0.24
cd 

Gölpınar Narı 25.21±1.25
fg 

Ġncirli Gülveren siyah  10.95±0.15
ı 

Karaköprü MayhoĢ-1 35.78±0.25
bcd 

Karaköprü MayhoĢ-2   35.22±1.74
bcd 

Katina-2 24.62±1.35
fgh 

Kirli Hanım  41.16±1.04
a 

Suruç Narı 34.67±1.27
cd 

Suruç Tatlı 37.37±0.81
abc 

Tülmen- 1                                                                               22.29±3.05
gh 

Tülmen -2 29.16±0.98
ef 

Tülmen -3 35.21±1.78
bcd 

Tülmen -5 20.01±1.28
h 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

Genotip ve çeĢitlerde incelenen C üst zemin değeri bakımından en yüksek değer 

Tülmen-5 (44.22) genotipinde, en düĢük değer ise Ġncirli Gülveren siyah (27.30) 

genotipinde belirlenmiĢtir. AraĢtırmada en yüksek C üst değerine sahip olan Tülmen-5 

genotipini Kirli Hanım (41.24) genotipi ve 33 N 26 (40.64) çeĢidi izlemiĢtir. 

AraĢtırmada en düĢük değeri alan Ġncirli Gülveren siyah genotipini Gölpınar (32.24) 

genotipi ve Karaköprü mayhoĢ-1 (35.82) genotipi izlemiĢtir ( Çizelge 4.27). 
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ġekil 4.22 Nar çeĢit ve genotiplerine ait zemin üst C renk ölçüm düzeyleri. 

 

Çizelge 4.27 Nar çeĢit ve genotiplerine ait zemin üst C renk ölçümleri 

ÇeĢit ve genotipler  Zemin üst C değeri 

Silifke aĢısı  40.45±1.74
ab 

07 N 01 40.40±0.40
ab 

07 N 04 36.56±1.06
bc 

Çevlik 37.90±1.13
abc 

33 N26 40.64±1.53
ab 

33 N 52 38.89±2.59
ab 

KatırbaĢı 37.51±0.10
bc 

Katır Narı 37.10±0.29
bc 

Gölpınar Narı 32.24±1.39
cd 

Ġncirli Gülveren siyah  27.30±0.79
d 

Karaköprü MayhoĢ-1 35.82±0.24
bc 

Karaköprü MayhoĢ-2   36.68±0.96
bc 

Katina-2 37.89±2.71
abc 

Kirli Hanım  41.24±1.06
ab 

Suruç Narı 37.23±1.60
bc 

Suruç Tatlı 37.76±0.58
abc 

Tülmen- 1                                                                               40.21±2.39
ab 

Tülmen -2 37.19±2.97
bc 

Tülmen -3 39.12±0.10
ab 

Tülmen -5 44.22±2.59
a 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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H üst zemin değeri bakımından en yüksek değer Suruç tatlı (96.81) genotipinde 

belirlenirken, en düĢük değer ise Ġncirli Gülveren siyah (24.62) genotipinde 

belirlenmiĢtir. AraĢtırmada en yüksek H üst değer olan Suruç tatlı genotipini 07 N 01 

(91.67) ve Karaköprü mayhoĢ-1 (90.380) genotipi izlemiĢtir. AraĢtırmada en düĢük 

değer Ġncirli Gülveren siyah genotipini de Tülmen-5 (27.583) genotipi ve Tülmen-1 

(35.376) genotipi takip etmiĢtir ( Çizelge 4.28).  

 

 

ġekil 4.23 Nar çeĢit ve genotiplerine ait zemin üst H renk ölçüm düzeyleri. 

 

Çizelge 4.28 Nar çeĢit ve genotiplerine ait zemin üst H renk ölçümleri 

ÇeĢit ve genotipler  Zemin üst H değeri 

Silifke aĢısı  86.82±4.09
abcd 

07 N 01 91.67±2.03
ab 

07 N 04 41.04±3.76
jk 

Çevlik 84.34±0.09
abcd 

33 N26 52.69±0.96
hıj 

33 N 52 85.47±4.73
abcd 

KatırbaĢı 70.87±3.69
defg 

Katır Narı 68.62±0.04
efgh 

Gölpınar Narı 53.88±6.09
hıj 

Ġncirli Gülveren siyah  24.62±2.08
l 

Karaköprü MayhoĢ-1 90.38±0.74
abc 

Karaköprü MayhoĢ-2   75.50±4.98
bcdef 

Katina-2 42.74±5.42
ıjk 
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Çizelge 4.28 Nar çeĢit ve genotiplerine ait zemin üst H renk ölçümleri (devam) 

ÇeĢit ve genotipler  Zemin üst Hdeğeri 

Kirli Hanım  90.34±1.60
abc 

Suruç Narı 74.13±3.40
cdefg 

Suruç Tatlı 96.81±3.04
a 

Tülmen- 1                                                                               35.37±7.77
kl 

Tülmen -2 58.42
ı
±8.10

ghı 

Tülmen -3 67.24±6.13
fgh 

Tülmen -5 27.58±2.86
kl 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark P≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

Çizelge 4.29' de görüldüğü gibi incelenen nar çeĢit ve genotiplerinin alt zemin 

rengi incelenmiĢ ve bu inceleme sonucunda, L alt değeri bakımından en yüksek değer 

ile 33 N 52 (74.62) çeĢidinde belirlenirken, en düĢük değer ise ile Ġncirli Gülveren siyah 

(47.02) genotipinde belirlenmiĢtir. AraĢtırmada en yüksek L alt değerine sahip olan 33 

N 52 çeĢidini Karaköprü mayhoĢ-1 (74.36) genotipi ve KatırbaĢı (73.43) çeĢidi 

izlemiĢtir. AraĢtırmada en düĢük değer alan Ġncirli Gülveren siyah genotipini Suruç narı 

(53.93) genotipi ve Gölpınar (58.80) genotipi izlemiĢtir. 

 

 

ġekil 4.24 Nar çeĢit ve genotiplerine ait zemin alt L renk ölçüm düzeyleri. 
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Çizelge 4.29 Nar çeĢit ve genotiplerine ait zemin alt L renk ölçümleri 

ÇeĢit ve genotipler  Zemin alt L değeri 

Silifke aĢısı  68.95±5.51
abc 

07 N 01 61.775±0.33
abcd 

07 N 04 69.17±1.58
ab 

Çevlik 70.52±0.84
ab 

33 N26 63.84±8.29
abc 

33 N 52 74.62±0.68
a 

KatırbaĢı 73.43±3.02
a 

Katır Narı 69.94±3.11
ab 

Gölpınar Narı 58.80±4.23
bcde 

Ġncirli Gülveren siyah  47.02±2.94
e 

Karaköprü MayhoĢ-1 74.36±0.56
a 

Karaköprü MayhoĢ-2   69.87±6.36
ab 

Katina-2 70.41±5.25
ab 

Kirli Hanım  64.79±1.39
abc 

Suruç Narı 53.93±7.72
cde 

Suruç Tatlı 68.39±0.72
ab 

Tülmen- 1                                                                               67.98±2.94
abc 

Tülmen -2 64.09±1.61
abc 

Tülmen -3 63.40±4.02
abc 

Tülmen -5 48.65±2.69
de 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

a alt zemin değeri bakımından en yüksek değer Tülmen-5 (38.34) genotipinde, 

en düĢük değer ise Suruç tatlı (-8.36) genotipinde belirlenmiĢtir. ÇalıĢmada en yüksek a 

alt değerine sahip olan Tülmen-5 genotipini de Gölpınar (30.376) genotipi ve 33 N 26 

(23.60) çeĢidi takip etmiĢtir. AraĢtırmada en düĢük değer olan Suruç tatlı genotipini de 

Kirli Hanım (-5.37 ) genotipi ve 33 N 52 (-0.05) çeĢidi izlemiĢtir ( Çizelge 4.30).  

 

 

ġekil 4.25 Nar çeĢit ve genotiplerine ait zemin alt a renk ölçüm düzeyleri. 
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Çizelge 4.30 Nar çeĢit ve genotiplerine ait zemin alt a renk ölçümleri 

ÇeĢit ve genotipler  Zemin alt a değeri 

Silifke aĢısı  6.87±7.02
defgh 

07 N 01 18.35±1.35
bcde 

07 N 04 13.59±1.16
bcdef 

Çevlik 2.86±1.22
defgh 

33 N26 23.60±11.94
abc 

33 N 52 -0.05±0.73
fgh 

KatırbaĢı 1.77±1.38
efgh 

Katır Narı 6.42±2.23
cdefgh 

Gölpınar Narı 30.37±5.27
abc 

Ġncirli Gülveren siyah  20.86±2.09
bcd 

Karaköprü MayhoĢ-1 5.06±0.50
defgh 

Karaköprü MayhoĢ-2   10.23±8.83
cdefg 

Katina-2 20.36±7.96
bcd 

Kirli Hanım  -5.37±0.94
gh 

Suruç Narı 16.71±5.03
bcdef 

Suruç Tatlı -8.36±1.92
h 

Tülmen- 1                                                                               20.14±4.87
bcd 

Tülmen -2 16.48±7.62
bcdef 

Tülmen -3 14.97±2.49
bcdef 

Tülmen -5 38.34±3.89
a 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

b alt zemin değeri bakımından en yüksek değer 33 N 52 (41.16) çeĢidinde, en 

düĢük değer ise Ġncirli Gülveren siyah (17.49) genotipinde tespit dilmiĢtir. ÇalıĢmada en 

yüksek b zemin alt değerine sahip olan 33 N 52 çeĢidini Katır (40.87) genotipi ve Kirli 

Hanım (40.45) genotipi izlemiĢtir. AraĢtırmada en düĢük değere sahip Ġncirli Gülveren 

siyah genotipini Tülmen-5 (20.72) genotipi ve Gölpınar (23.30) genotipi izlemiĢtir 

(Çizelge 4.31).  
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ġekil 4.26 Nar çeĢit ve genotiplerine ait zemin alt b renk ölçüm düzeyleri. 

 

Çizelge 4.31 Nar çeĢit ve genotiplerine ait zemin alt b renk ölçümleri 

ÇeĢit ve genotipler  Zemin alt b değeri 

Silifke aĢısı  37.78±1.54
abc 

07 N 01 32.33±1.93
bcd 

07 N 04 34.07±0.74
abcd 

Çevlik 39.45±1.09
ab 

33 N26 33.15±3.86
abcd 

33 N 52 41.16±0.53
a 

KatırbaĢı 40.33±0.07
a 

Katır Narı 40.87±1.14
ab 

Gölpınar Narı 23.30±2.08
efg 

Ġncirli Gülveren siyah  17.49±1.23
g 

Karaköprü MayhoĢ-1 33.92±1.25
abcd 

Karaköprü MayhoĢ-2   37.18±0.31
abc 

Katina-2 28.04±2.38
def 

Kirli Hanım  40.45±0.27
ab 

Suruç Narı 30.75±5.34
cde 

Suruç Tatlı 40.20±2.34
ab 

Tülmen- 1                                                                               29.88±2.46
cde 

Tülmen -2 30.47±2.18
cde 

Tülmen -3 35.73±0.35
abcd 

Tülmen -5 20.72±2.52
fg 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

C alt zemin değeri bakımından en yüksek değer Tülmen-5 (43.96) genotipi, en 

düĢük değer ise Ġncirli Gülveren siyah (27.49) genotipinde belirlenmiĢtir. AraĢtırmada 

en yüksek C alt zemin değerine sahip olan Tülmen-5 genotipini 33 N 26 (43.07) çeĢidi 

ve Katır (41.42) genotipi takip etmiĢtir. AraĢtırmada en düĢük değere sahip Ġncirli 
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Gülveren siyah genotipini Karaköprü mayhoĢ-1 (34.60) ve Katina-2 (36.18) genotipi 

izlemiĢtir (Çizelge 4.32).  

 

 

ġekil 4.27 Nar çeĢit ve genotiplerine ait zemin alt C renk ölçüm düzeyleri. 

 

Çizelge 4.32 Nar çeĢit ve genotiplerine ait zemin alt C renk ölçümleri 

ÇeĢit ve genotipler  Zemin alt C  değeri 

Silifke aĢısı  39.61±0.08
a 

07 N 01 38.26±1.17
a 

07 N 04 37.07±1.13
ab 

Çevlik 40.83±2.00
a 

33 N26 43.07±3.17
a 

33 N 52 41.19±0.51
a 

KatırbaĢı 39.53±0.75
a 

Katır Narı 41.42±1.47
a 

Gölpınar Narı 38.62±4.87
a 

Ġncirli Gülveren siyah  27.49±2.26
b 

Karaköprü MayhoĢ-1 34.60±1.54
ab 

Karaköprü MayhoĢ-2   39.56±2.64
a 

Katina-2 36.18±3.27
ab 

Kirli Hanım  40.88±0.41
a 

Suruç Narı 37.08±5.89
ab 

Suruç Tatlı 41.16±1.91
a 

Tülmen- 1                                                                               37.11±1.33
ab 

Tülmen -2 37.31±2.23
ab 

Tülmen -3 40.06±1.26
a 

Tülmen -5 43.96±3.40
a 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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H alt zemin değeri bakımından en yüksek değer Suruç tatlı (101.84) genotipi 

alırken, en düĢük değeri ise Tülmen-5 (28.90) genotipi almıĢtır. AraĢtırmada en yüksek 

H alt zemin değerine sahip olan Suruç tatlı genotipini Kirli Hanım (97.52) genotipi ve 

33 N 52 (90.01) takip etmiĢ, en düĢük değer olan Tülmen-5 genotipini de Gölpınar 

(38.43) genotipi ve Ġncirli gülveren siyah (40.43) genotipi izlemiĢtir ( Çizelge 4.33).  

 

 

ġekil 4.28 Nar çeĢit ve genotiplerine ait zemin alt H renk ölçüm düzeyleri. 

 

Çizelge 4.33 Nar çeĢit ve genotiplerine ait zemin alt H renk ölçümleri 

ÇeĢit ve genotipler  Zemin alt H degeri 

Silifke aĢısı  79.58±0.31
abcdef 

07 N 01 61.03±3.17
efg 

07 N 04 68.51±0.91
cdef 

Çevlik 85.59±2.14
abcd 

33 N26 56.05±16.22
fg 

33 N 52 90.01±1.05
abc 

KatırbaĢı 87.56±1.78
abc 

Katır Narı 81.15±2.81
abcde 

Gölpınar Narı 38.43±4.25
gh 

Ġncirli Gülveren siyah  40.43±1.11
gh 

Karaköprü MayhoĢ-1 81.57±0.57
abcde 

Karaköprü MayhoĢ-2   75.43±12.42
bcdef 

Katina-2 56.20±11.54
fg 

Kirli Hanım  97.52±1.26
ab 

Suruç Narı 61.72±8.09
defg 

Suruç Tatlı 101.84±3.37
a 

Tülmen- 1                                                                               56.40±8.09
fg 

Tülmen -2 59.12±9.69
efg 

Tülmen -3 67.74±1.98
cdef 

Tülmen -5 28.90±4.36
h 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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4.2. Meyvelerin Kimyasal Analizleri 

 

Yapılan çalıĢmada, nar çeĢit ve genotiplerinden alınan meyvelere ait kimyasal 

özellikler belirlenmiĢtir. Ġncelemede bu çeĢitler ve genotipe ait meyve sularında, suda 

çözünür kuru madde miktarı (SÇKM), titre edilebilir asitlik ve pH değerleri 

belirlenmiĢtir.  

 

4.2.1. Suda çözünür kuru madde oranı (SÇKM) 

 

AraĢtırmada kullanılan nar çeĢit ve genotiplerine ait suda çözünür kuru madde 

miktarları arasındaki farklılıklar istatiksel olarak p≤0.05 seviyesinde önemli olarak 

saptanmıĢtır. ÇalıĢmada, en yüksek SÇKM miktarı Tülmen-5 (% 17.16) genotipinde, en 

düĢük ise 33 N 26 (% 13.06) çeĢidinde tespit edilmiĢtir. Tülmen-5 genotipini Kirli 

Hanım (% 16.30) genotipi ve Tülmen-1 (% 16.00) genotipi izlerken, en düĢük SÇKM 

değerine sahip olan 33 N 26 çeĢidini Katır (% 13.80) genotipi izlemiĢtir (Çizelge 4.34).  

 

 

ġekil 4.29 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının SÇKM düzeyleri. 
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Çizelge 4.34 Nar çeĢit ve genotiplerine ait SÇKM içerikleri 

ÇeĢit ve genotipler  SKÇM (%) 

Silifke aĢısı  15.16±0.08
def 

07 N 01 14.20±0.00
ı 

07 N 04 14.50±0.00
h 

Çevlik 14.80±0.00
g 

33 N26 13.06±0.06
k 

33 N 52 15.40±0.00
d 

KatırbaĢı 14.90±0.00
fg 

Katır Narı 13.80±0.00
j 

Gölpınar Narı 15.00±0.00
efg 

Ġncirli Gülveren siyah  15.10±0.05
ef 

Karaköprü MayhoĢ-1 15.20±0.00
dec 

Karaköprü MayhoĢ-2   14.20±0.00
ı 

Katina-2 14.20±0.00
ı 

Kirli Hanım  16.30±0.25
b 

Suruç Narı 15.00±0.00
efg 

Suruç Tatlı 14.50±0.00
h 

Tülmen- 1                                                                               16.00±0.00
c 

Tülmen -2 15.03±0.33
efg 

Tülmen -3 14.50±0.20
h 

Tülmen -5 17.16±0.12
a 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark P≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

4.2.2. Meyvelerde Tespit Edilen Titre edilebilir asit miktarı (TEAM) 

 

AraĢtırmada kullanılan nar çeĢit ve genotiplerine ait titre edilebilir asit miktarı 

arasındaki farklılıklar istatiksel olarak p≤0.05 seviyesinde önemli olarak saptanmıĢtır. 

ÇalıĢmada TEAM miktarı en yüksek Kirli Hanım (% 17.33) genotipinde olurken, en 

düĢük TEAM değeri ise 07 N 01 (%1.60) çeĢidinde tespit edilmiĢtir. En yüksek TEAM 

değerine sahip olan Kirli Hanım genotipini Karaköprü mayhoĢ-2 (%15.60) genotipi ve 

Karaköprü mayhoĢ-1 (% 5.00) genotipi izlerken, en düĢük TEAM değerine sahip olan 

07 N 01 çeĢidini Çevlik (% 1.80) çeĢidi ve 33 N 26 (% 2.00) çeĢidi izlemiĢtir (Çizelge 

4.35).  
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ġekil 4.30 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının titre edilebilir asitlik düzeyleri. 

 

Çizelge 4.35 Nar çeĢit ve genotiplerine ait titre edilebilir asitlik içerikleri 

ÇeĢit ve genotipler  TEAM(%) 

Silifke aĢısı  8.00±0.05
abcde 

07 N 01 1.60±0.05
e 

07 N 04 3.00±0.00
de 

Çevlik 1.80±0.00
e 

33 N26 2.00±0.00
e 

33 N 52 9.00±0.00
abcde 

KatırbaĢı 7.00±0.00
bcde 

Katır Narı 3.00±0.00
de 

Gölpınar Narı 5.00±0.00
cde 

Ġncirli Gülveren siyah  14.00±0.00
abc 

Karaköprü MayhoĢ-1 15.00±0.00
ab 

Karaköprü MayhoĢ-2   15.60±0.00
ab 

Katina-2 13.00±0.00
abcd 

Kirli Hanım  17.33±13.33
a 

Suruç Narı 11.00±0.00
abcde 

Suruç Tatlı 3.40±0.57
de 

Tülmen- 1 3.96±0.03
de 

Tülmen -2 3.00±0.00
de 

Tülmen -3 4.00±0.00
de 

Tülmen -5 5.00±0.00
cde 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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4.2.3.pH 

 

Çizelgede görüldüğü gibi incelenen nar genotip ve çeĢitlerinin pH oranlarına 

bakıldığında önemli farklılıklar tespit edilmiĢtir. Ġncelenen çeĢit ve genotiplerin pH 

oranları 2.79 (Katina-2) ile 3.76 (33 N 26) arasında değiĢmiĢtir. En yüksek pH değerine 

sahip olan 33 N 26 çeĢidini Katır narı ( 3.72 ) genotipi ve Tülmen-1 ( 3.56 ) genotipi 

izlerken, en düĢük ph değerine sahip olan Katina-2 genotipini Suruç ve Gölpınar narı 

(2.90 ) genotipleri ve Ġncirli Gülveren siyah ( 2.91 ) genotipi izlemiĢtir (Çizelge 4.36).  

 

 

ġekil 4.31 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının pH düzeyleri. 
 
Çizelge 4.36 Nar çeĢit ve genotiplerine ait pH içerikleri 

ÇeĢit ve genotipler  pH 

Silifke aĢısı  2.92±0.05
jk 

07 N 01 3.49±0.05
d 

07 N 04 2.94±0.05
j 

Çevlik 3.49±0.08
d 

33 N26 3.76±0.00
a 

33 N 52 2.92±0.00
jk 

KatırbaĢı 3.30±0.00
f 

Katır Narı 3.72±0.00
b 

Gölpınar Narı 2.90±0.00
k 

Ġncirli Gülveren siyah  2.91±0.01
k 

Karaköprü MayhoĢ-1 3.08±0.00
h 

Karaköprü MayhoĢ-2   3.26±0.00
g 

Katina-2 2.79±0.00
l 

Kirli Hanım  3.33±0.01
f 

Suruç Narı 2.90±0.00
k 

Suruç Tatlı 3.31±0.20
f 

Tülmen- 1                                                                               3.56±0.00
c 

Tülmen -2 3.27±0.00
g 

Tülmen -3 3.41±0.00
e 

Tülmen -5 2.97±0.00
ı 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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4.3. Meyvelerde Tespit Edilen Organik asit içerikleri 

 

Yapılan araĢtırmada incelenen nar çeĢit ve genotiplerinde okzalik asit, sitrik asit, 

malik asit, süksinik asit, fumarik asit ve tartarik asit içerikleri HPLC ile tespit edilmiĢtir.  

 

4.3.1 Okzalik asit içeriği 

 

Çizelge 4.37‟de gösterilen sonuçlara göre nar çeĢit ve genotiplerinin okzalik asit 

içerikleri bakımından istatiksel (p≤0.05) olarak önemli bulunmuĢtur. Okzalik asit 

içeriklerine bakıldığında, en yüksek değer Tülmen-5 (1.393 g/l) genotipinde, en düĢük 

değer 33 N 26 (0.011 g/l) çeĢidinde tespit edilmiĢtir. En yüksek okzalik asit değerine 

sahip Tülmen-5 genotipini Gölpınar (1.243 g/l) genotipi ve ile 07 N 04 (1.110 g/l) çeĢidi 

takip etmiĢtir ( Çizelge 4.37 ). 

 

 

ġekil 4.32 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının okzalik asit düzeyleri. 
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Çizelge 4.37 Nar çeĢit ve genotiplerine ait okzalik asit içerikleri  

ÇeĢit ve genotipler  Okzalik asit (g/l) 
Silifke aĢısı  0.014 ± 0.000

ef 

07 N 01 0.014 ± 0.010
ef 

07 N 04 1.110 ± 0.020
c 

Çevlik 0.226 ± 0.017
d 

33 N26 0.011 ± 0.002
ef 

33 N 52 0.019 ± 0.001
ef 

KatırbaĢı 0.044 ± 0.023
e 

Katır Narı 0.030 ± 0.001
ef 

Gölpınar Narı 1.243 ± 0.026
b 

Ġncirli Gülveren siyah  0.000 ± 0.000
f 

Karaköprü MayhoĢ-1 0.000 ± 0.000
f 

Karaköprü MayhoĢ-2   0.000 ± 0.000
f 

Katina-2 0.000 ± 0.000
f 

Kirli Hanım  1.098 ± 0.013
c 

Suruç Narı 0.016 ± 0.001
ef 

Suruç Tatlı 0.000 ± 0.000
f 

Tülmen- 1                                                                               0.075 ± 0.001
ef 

Tülmen -2 0.000 ± 0.000
f 

Tülmen -3 0.000 ± 0.000
f 

Tülmen -5 1.393 ± 0.023
a 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

4.3.2 Malik asit içeriği 

 

Çizelge 4.38‟de gösterilen sonuçlara göre nar çeĢit ve genotiplerin malik asit 

içerikleri bakımından istatiksel (p≤0.05) olarak önemli bulunmuĢtur. Malik asit 

içeriklerine bakıldığında, en yüksek değer Tülmen-5 (2.183 g/l) genotipinde ve en 

düĢük değer ise 33 N 26 (0.703 g/l )çeĢidinde tespit edilmiĢtir. En yüksek malik asit 

değerine sahip Tülmen-5 genotipini 07 N04 (2.080 g/l) çeĢidi ve Gölpınar (1.882 g/l) 

genotipi takip etmiĢtir (Çizelge 4.38).  
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ġekil 4.33 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının malik asit düzeyleri 

 

Çizelge 4.38 Nar çeĢit ve genotiplerine ait malik asit içerikleri 

ÇeĢit ve genotipler  Malik asit(g/l) 

Silifke aĢısı  1.064 ± 0.030fg 
07 N 01 1.368 ± 0.017

de 

07 N 04 2.080 ± 0.006
a 

Çevlik 1.448 ± 0.000
de 

33 N26 0.703 ± 0.121
ı 

33 N 52 1.081 ± 0.008
fg 

KatırbaĢı 1.681 ± 0.054
c 

Katır Narı 1.427 ± 0.006
de 

Gölpınar Narı 1.882 ± 0.018
b 

Ġncirli Gülveren siyah  1.433 ± 0.008
de 

Karaköprü MayhoĢ-1 1.536 ± 0.025
cd 

Karaköprü MayhoĢ-2   1.356 ± 0.051
de 

Katina-2 1.720 ± 0.088
bc 

Kirli Hanım  1.314 ± 0.039
e 

Suruç Narı 0.755 ± 0.535
hı 

Suruç Tatlı 1.094 ± 0.012
fg 

Tülmen- 1                                                                               0.905 ± 0.031
gh 

Tülmen -2 1.261 ± 0.146
ef 

Tülmen -3 0.864 ± 0.056
hı 

Tülmen -5 2.183 ± 0.133
a 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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4.3.3. Tartarik asit içeriği 

 

Çizelge 4.39‟de gösterilen sonuçlara göre nar çeĢit ve genotiplerinin tartarik asit 

içerikleri bakımından istatiksel (p≤0.05) olarak önemli bulunmuĢtur. Tartarik asit 

içeriklerine bakıldığında en yüksek değer Karaköprü mayhoĢ-2 (1.170 g/l) genotipinde, 

en düĢük değer ise Gölpınar (0.034 g/l) genotipinde tespit edilmiĢtir. En yüksek tartarik 

asit değerine sahip Karaköprü mayhoĢ-2 genotipini Katima-2 (0.960 g/l) genotipi ve 

Karaköprü mayhoĢ-1 (0.875 g/l) genotipi izlemiĢtir ( Çizelge 4.39). 

 

 
 

ġekil 4.34 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının tartarik asit düzeyleri 

 

Çizelge 4.39 Nar çeĢit ve genotiplerine ait tartarik asit içerikleri  

ÇeĢit ve genotipler  Tartarik asit (g/l) 

Silifke aĢısı  0.437 ± 0.001de 
07 N 01 0.321 ± 0.029

ef 

07 N 04 0.387 ± 0.020
def 

Çevlik 0.066 ± 0.034
g 

33 N26 0.134 ± 0.026
g 

33 N 52 0.488 ± 0.035
d 

KatırbaĢı 0.338 ± 0.031
ef 

Katır Narı 0.078 ± 0.008
g 

Gölpınar Narı 0.034 ± 0.002
g 

Ġncirli Gülveren siyah  0.736 ± 0.006
c 

Karaköprü MayhoĢ-1 0.875 ± 0.003
b 

Karaköprü MayhoĢ-2   1.170 ± 0.075
a 

Katina-2 0.960 ± 0.010
b 

Kirli Hanım  0.099 ± 0.046
g 

Suruç Narı 0.496 ± 0.022
d 

Suruç Tatlı 0.272 ± 0.044
f 

Tülmen- 1                                                                               0.283 ± 0.017
f
 

Tülmen -2 0.410 ± 0.056
de 

Tülmen -3 0.152 ± 0.082
g 

Tülmen -5 0.068 ± 0.004
g 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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4.3.4  Süksinik asit içeriği 

 

Çizelge 4.40‟de gösterilen sonuçlara göre nar çeĢit ve genotiplerinin süksinik 

asit içerikleri arasındaki farklılıklar istatiksel olarak p≤0.05 seviyesinde önemli olarak 

saptanmıĢtır. Süksinik asit içeriklerine bakıldığında en yüksek değer Katina-2 (0.836 

g/l) genotipinde ve en düĢük değer Suruç (0.102 g/l) genotipinde tespit edilmiĢtir. En 

yüksek süksinik asit değerine sahip Katina-2 genotipini Gölpınar (0.792 g/l) genotipi ve 

Çevlik (0.609 g/l) çeĢidi takip etmiĢtir (Çizelge 4.40). 

 

 
ġekil 4.35 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının süksinik asit düzeyleri. 

 

Çizelge 4.40 Nar çeĢit ve genotiplerine ait süksinik asit içerikleri  

ÇeĢit ve genotipler  Süksinik asit (g/l) 

Silifke aĢısı  0.214 ± 0.026
fg 

07 N 01 0.318 ± 0.001
e 

07 N 04 0.543 ± 0.002
b 

Çevlik 0.609 ± 0.002
b 

33 N26 0.134 ± 0.016
gh

 
33 N 52 0.270 ± 0.010

ef 

KatırbaĢı 0.274 ± 0.005
ef 

Katır Narı 0.542 ± 0.008
b 

Gölpınar Narı 0.792 ± 0.069
a 

Ġncirli Gülveren siyah  0.429 ± 0.002
c 

Karaköprü MayhoĢ-1 0.205 ± 0.011
fg 

Karaköprü MayhoĢ-2   0.303 ± 0.014
e 

Katina-2 0.836 ± 0.015
a 

Kirli Hanım  0.144 ± 0.002
gh 

Suruç Narı 0.102 ± 0.000
h 

Suruç Tatlı 0.415 ± 0.006
cd 

Tülmen- 1                                                                               0.162 ± 0.010
gh

 
Tülmen -2 0.346 ± 0.010

de 

Tülmen -3 0.284 ± 0.004
ef 

Tülmen -5 0.330 ± 0.076
e 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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4.3.5 Sitrik asit içeriği 

 

Çizelge 4.41‟de gösterilen sonuçlara göre nar çeĢit ve genotiplerinin sitrik asit 

içerikleri arasındaki farklılıklar istatiksel olarak p≤0.05 seviyesinde önemli olarak 

saptanmıĢtır. Sitrik asit içerikleri bakımından en yüksek değer Karaköprü mayhoĢ-2 

(8.234 g/l) genotipinde ve en düĢük değer ise 07 N 04 (0.359 g/l) çeĢidinde tespit 

edilmiĢtir. En yüksek sitrik asit değerine sahip Karaköprü mayhoĢ-2 genotipini Katina-2 

(7.763 g/l) ve Karaköprü mayhoĢ-1 (6.725 g/l) genotipi izlemiĢtir ( Çizelge 4.41). 

 

 

ġekil 4.36 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının sitrik asit düzeyleri. 

 

Çizelge 4.41 Nar çeĢit ve genotiplerine ait sitrik asit içerikleri  

ÇeĢit ve genotipler  Sitrik asit(g/l) 

Silifke aĢısı  4.116 ± 0.092
c
 

07 N 01 0.597 ± 0.200
h 

07 N 04 0.359 ± 0.049
h 

Çevlik 1.001 ± 0.346
gh 

33 N26 1.185 ± 0.064
gh 

33 N 52 4.172 ± 0.309
c 

KatırbaĢı 3.189 ± 0.176
de 

Katır Narı 0.987 ± 0.007
gh 

Gölpınar Narı 0.550 ± 0.010
h 

Ġncirli Gülveren siyah  6.326 ± 0.045
b 

Karaköprü MayhoĢ-1 6.725 ± 0.055
b 

Karaköprü MayhoĢ-2   8.234 ± 0.278
a 

Katina-2 7.763 ± 0.057
a 

Kirli Hanım  1.009 ± 0.391
gh 

Suruç Narı 4.289 ± 0.382
c 

Suruç Tatlı 2.597 ± 0.382
ef 

Tülmen- 1                                                                               1.787 ± 0.122
fg

 
Tülmen -2 3.585 ± 0.732

cd 

Tülmen -3 1.800 ± 0.499
fg 

Tülmen -5 0.705 ± 0.865
h 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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4.3.6. Fumarik asit içeriği 

 

Çizelge 4.42‟de gösterilen sonuçlara göre nar çeĢit ve genotiplerinin fumarik asit 

içerikleri arasındaki farklılıklar istatiksel olarak p≤0.05 seviyesinde önemli olarak 

saptanmıĢtır. Fumarik asit içeriklerine bakıldığında en yüksek değer Katina-2 (0.099 

g/l) genotipinde ve en düĢük değer 07 N 01 (0.011 g/l) çeĢidinde tespit edilmiĢtir. En 

yüksek fumarik asit değerine sahip Katina-2 genotipini Ġncirli Gülveren siyah (0.053 

g/l) ve Tülmen-5 (0.040 g/l) genotipi takip etmiĢtir (Çizelge 4.42). 

 

 

ġekil 4.37 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının fumarik asit düzeyleri. 

 

Çizelge 4.42 Nar çeĢit ve genotiplerine ait fumarik asit içerikleri  

ÇeĢit ve genotipler  Fumarik asit(g/l) 

Silifke aĢısı  0.019 ± 0.002
gh 

07 N 01 0.011 ± 0.000
j 

07 N 04 0.021 ± 0.000
g 

Çevlik 0.020 ± 0.000
gh 

33 N26 0.004 ± 0.000
k 

33 N 52 0.013 ± 0.001
ıj 

KatırbaĢı 0.019 ± 0.001
h 

Katır Narı 0.035 ± 0.000
ef 

Gölpınar Narı 0.013 ± 0.001
ıj 

Ġncirli Gülveren siyah  0.053 ± 0.000
c 

Karaköprü MayhoĢ-1 0.071 ± 0.002
b 

Karaköprü MayhoĢ-2   0.031 ± 0.001
f 

Katina-2 0.099 ± 0.001
a 

Kirli Hanım  0.034 ± 0.002
ef 

Suruç Narı 0.018 ± 0.002
ghı 

Suruç Tatlı 0.015 ± 0.000
hıj 

Tülmen- 1                                                                               0.019 ± 0.002
gh 

Tülmen -2 0.038 ± 0.000
de 

Tülmen -3 0.023 ± 0.001
g 

Tülmen -5 0.040 ± 0.004
d 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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4.4. Meyvelerde Tespit Edilen Fenolik bileĢik içerikleri 

 

AraĢtırmada incelenen nar çeĢit ve genotiplerinin protokateĢuik asit, valinik asit, 

gallik asit, kateĢin, klorojenik asit, kafeik asit, siringik asit, p-kumarik asit, ferulik asit, 

rutin, phlorodizin, kuersetin fenolik bileĢik içerikleri tespit edilmiĢtir. 

 

4.4.1 ProtokateĢuik asit içeriği  

 

Çizelge 4.43‟de gösterilen sonuçlara göre nar çeĢit ve genotiplerinin prokateĢuik 

içerikleri istatiksel olarak önemli bulunmuĢtur. ProtokateĢuik asit içeriklerine 

bakıldığında, en yüksek değer Gölpınar (0.114 g/l) genotipinde belirlenmiĢtir. Gölpınar 

genotipini Tülmen-2 (0.101 g/l) genotipi ve Katır (0.094 g/l) genotipi takip etmiĢtir. 

 

 

ġekil4.38 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının prokateĢuik asit düzeyleri. 

 

Çizelge 4.43 Nar çeĢit ve genotiplerinin protokateĢuik asit içeriği  

ÇeĢit ve genotipler  ProtokateĢuik asit (g/l) 

Silifke aĢısı  0.066 ± 0.001
de 

07 N 01 0.049±0.001
ef 

07 N 04 0.052±0.001
ef 

Çevlik 0.053± 0.001
ef 

33 N26 0.067±0.001
de 
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Çizelge 4.43 Nar çeĢit ve genotiplerinin protokateĢuik asit içeriği (devam) 

ÇeĢit ve genotipler  ProtokateĢuik asit (g/l) 

33 N 52 0.087±0.001
ab 

KatırbaĢı 0.062±0.003
def 

Katır Narı 0.094±0.000
b 

Gölpınar Narı 0.114±0.003
a 

Ġncirli Gülveren siyah  0.053±0.023
ef 

Karaköprü MayhoĢ-1 0.059±0.000
def 

Karaköprü MayhoĢ-2   0.085±0.000
ab 

Katina-2 0.074±0.001
cd 

Kirli Hanım  0.060±0.000
def 

Suruç Narı 0.050±0.000
ef 

Suruç Tatlı 0.087±0.002
ab 

Tülmen- 1                                                                               0.045±0.000
f 

Tülmen -2 0.101±0.000
ab 

Tülmen -3 0.064±0.005
def 

Tülmen -5 0.053±0.002
ef 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

4.4.2 Valinik asit içeriği  

 

Çizelge 4.44‟de gösterilen sonuçlara göre nar çeĢit ve genotiplerinin valinik asit 

içerikleri bakımından istatiksel (p≤0.05) olarak önemli bulunmuĢtur. Valinik asit 

içeriklerine bakıldığında, en yüksek değer 0.050 g/l ile Tülmen-5 genotipinde tespit 

edilmiĢtir. Tülmen-5 genotipini 33 N 26 (0.039 g/l) ve Tülmen-2 (0.039 g/l) genotipi ve 

Katina-2 (0.038 g/l) genotipi takip etmiĢtir. 

 

 

ġekil 4.39 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının valinik asit düzeyleri. 
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Çizelge 4.44 Nar çeĢitleri ve genotiplerinin valinik asit içeriği  

ÇeĢit ve genotipler  Valinik asit (g/l) 

Silifke aĢısı  0.035±0.002
e 

07 N 01 0.033±0.000
e 

07 N 04 0.032±0.000
e 

Çevlik 0.033±0.000
e 

33 N26 0.039±0.000
bc 

33 N 52 0.035±0.001
cde 

KatırbaĢı 0.034±0.000
e 

Katır Narı 0.035±0.002
cde 

Gölpınar Narı 0.034±0.001
de 

Ġncirli Gülveren siyah  0.033±0.000
e 

Karaköprü MayhoĢ-1 0.032±0.000
e 

Karaköprü MayhoĢ-2   0.033±0.000
e 

Katina-2 0.038±0.000
bcd 

Kirli Hanım  0.032±0.000
e 

Suruç Narı 0.033±0.000
e 

Suruç Tatlı 0.033±0.000
e 

Tülmen- 1 0.032±0.000
e 

Tülmen -2 0.039±0.001
b 

Tülmen -3 0.038±0.000
bc 

Tülmen -5 0.050±0.002
a 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

4.4.3 Gallik asit içeriği  

 

Çizelge 4.45‟de gösterilen sonuçlara göre nar çeĢit ve genotiplerinin gallik asit 

içerikleri bakımından istatiksel (p≤0.05) olarak önemli bulunmuĢtur. Gallik asit 

içeriklerine bakıldığında, en yüksek değer 0.305 g/l ile Tülmen-5 genotipinde tespit 

edilmiĢtir. En yüksek gallik asit değerine sahip Tülmen-5 genotipini 0.241 g/l ile Kirli 

Hanım genotipi ve 0.215 g/l ile Tülmen-1 genotipi takip etmiĢtir. 
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ġekil 4.40 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının gallik asit düzeyleri. 

 

Çizelge 4.45 Nar çeĢit ve genotiplerinin gallik asit içeriği  

ÇeĢit ve genotipler  Gallik asit (g/l) 

Silifke aĢısı  0.074±0.003
fgh 

07 N 01 0.087±0.008
efg 

07 N 04 0.078±0.002
fgh 

Çevlik 0.123±0.008
d 

33 N26 0.100±0.003
def 

33 N 52 0.059±0.001
gh 

KatırbaĢı 0.110±0.002
de 

Katır Narı 0.069±0.007
gh 

Gölpınar Narı 0.066±0.005
gh 

Ġncirli Gülveren siyah  0.066±0.008
gh 

Karaköprü MayhoĢ-1 0.083±0.002
fgh 

Karaköprü MayhoĢ-2   0.067±0.004
gh 

Katina-2 0.098±0.000
def 

Kirli Hanım  0.241±0.016
b 

Suruç Narı 0.055±0.003
h 

Suruç Tatlı 0.059±0.000
gh 

Tülmen- 1                                                                               0.215±0.008
c 

Tülmen -2 0.191±0.015
c 

Tülmen -3 0.061±0.000
gh 

Tülmen -5 0.305±0.020
a 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

4.4.4 KateĢin içeriği  

 

Çizelge 4.46‟de gösterilen sonuçlara göre nar çeĢit ve genotiplerinin kateĢin 

içerikleri bakımından istatiksel (p≤0.05) olarak önemli bulunmuĢtur. KateĢin 

içeriklerine bakıldığında, en yüksek değer 0.366 g/l ile Katina-2 genotipinde tespit 
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edilmiĢtir. En yüksek kateĢin değerine sahip Katina-2 genotipini 0.363 g/l ile Karaköprü 

mayhoĢ-2 genotipi ve 0.349 g/l ile Tülmen-3 genotipi takip etmiĢtir. 

 

 

ġekil 4.41 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının kateĢin düzeyleri. 

 

Çizelge 4.46 Nar çeĢitleri ve genotiplerinin kateĢin içeriği  

ÇeĢit ve genotipler  KateĢin (g/l) 

Silifke aĢısı  0.221±0.010
cde 

07 N 01 0.217±0.061
de 

07 N 04 0.206±0.005
de 

Çevlik 0.225±0.009
cd 

33 N26 0.348±0.002
a 

33 N 52 0.077±0.002
f 

KatırbaĢı 0.240±0.011
bcd 

Katır Narı 0.313±0.004
ab 

Gölpınar Narı 0.251±0.007
bcd 

Ġncirli Gülveren siyah  0.220±0.076
cde 

Karaköprü MayhoĢ-1 0.299±0.020
abc 

Karaköprü MayhoĢ-2   0.363±0.022
a 

Katina-2 0.366±0.004
a 

Kirli Hanım  0.340±0.017
a 

Suruç Narı 0.284±0.009
abcd 

Suruç Tatlı 0.141±0.016
ef 

Tülmen- 1                                                                               0.206±0.010
de 

Tülmen -2 0.315±0.009
ab 

Tülmen -3 0.349±0.005
a 

Tülmen -5 0.336±0.008
a 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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4.4.5 Klorojenik asit içeriği 

 

Çizelge 4.47‟de gösterilen sonuçlara göre nar çeĢit ve genotiplerinin klorojenik 

asit içerikleri bakımından istatiksel (p≤0.05) olarak önemli bulunmuĢtur. Klorojenik asit 

içeriklerine bakıldığında, en yüksek değer 0.182 g/l ile Tülmen-5 genotipinde tespit 

edilmiĢtir. En yüksek klorojenik asit değerine sahip Tülmen-5 genotipini 0.153 g/l ile 

Çevlik çeĢidi ve 0.139 g/l ile 07 N 04 çeĢidi takip etmiĢtir. 

 

 

ġekil 4.42 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının klorojenik asit düzeyleri. 

 

Çizelge 4.47 Nar çeĢit ve genotiplerinin klorojenik asit içeriği  

ÇeĢit ve genotipler  Klorojenik asit (g/l) 

Silifke aĢısı  0.084±0.008
bcd 

07 N 01 0.090±0.001
abcd 

07 N 04 0.139±0.026
abc 

Çevlik 0.153±0.035
ab 

33 N26 0.126±0.087
abcd 

33 N 52 0.058±0.023
bcd 

KatırbaĢı 0.048±0.003
cd 

Katır Narı 0.101±0.000
abcd 

Gölpınar Narı 0.101±0.014
abcd 

Ġncirli Gülveren siyah  0.111±0.061
abcd 

Karaköprü MayhoĢ-1 0.071±0.011
bcd 

Karaköprü MayhoĢ-2   0.056±0.000
bcd 

Katina-2 0.075±0.000
bcd 

Kirli Hanım  0.094±0.001
abcd 

Suruç Narı 0.124±0.017
abcd 

Suruç Tatlı 0.055±0.015
cd 

Tülmen- 1                                                                               0.050±0.001
cd 

Tülmen -2 0.041±0.000
d 

Tülmen -3 0.072±0.019
bcd 

Tülmen -5 0.182±0.026
a 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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4.4.6 Kafeik asit içeriği  

 

Çizelge 4.48‟de gösterilen sonuçlara göre nar çeĢit ve genotiplerinin kafeik asit 

içerikleri bakımından istatiksel (p≤0.05) olarak önemli bulunmuĢtur. Kafeik asit 

içeriklerine bakıldığında, en yüksek değer 0.769 g/l ile 07 N 01 çeĢidinde tespit 

edilirken; en yüksek kafeik asit değerine sahip 07 N 01 çeĢidini 0.754 g/l ile 33 N 26 

çeĢidi ve 0.682 g/l ile Suruç tatlı genotipi takip etmiĢtir. AraĢtırmada çeĢitlerin kafeik 

asit içerikleri genotiplerin içeriklerinden daha yüksek tespit edilmiĢtir. 

 

 
ġekil 4.43 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının kafeik asit düzeyleri 

 

Çizelge 4.48 Nar çeĢit ve genotiplerinin kafeik asit içeriği  

ÇeĢit ve genotipler  Kafeik asit (g/l) 

Silifke aĢısı  0.387±0.063
bc 

07 N 01 0.769±0.034
a 

07 N 04 0.497±0.160
b 

Çevlik 0.380±0.043
bc 

33 N26 0.754±0.049
a 

33 N 52 0.386±0.023
bc 

KatırbaĢı 0.345±0.013
bc 

Katır Narı 0.357±0.030
bc 

Gölpınar Narı 0.383±0.003
bc 

Ġncirli Gülveren siyah  0.354±0.033
bc 

Karaköprü MayhoĢ-1 0.337±0.017
c 

Karaköprü MayhoĢ-2   0.383±0.003
bc 

Katina-2 0.320±0.000
c 

Kirli Hanım  0.327±0.003
c 

Suruç Narı 0.382±0.011
bc 

Suruç Tatlı 0.682±0.007
a 

Tülmen- 1                                                                               0.362±0.042
bc 

Tülmen -2 0.404±0.003
bc 

Tülmen -3 0.415±0.019
bc 

Tülmen -5 0.360±0.015
bc 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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4.4.7. Siringik asit içeriği 

 

Çizelge 4.49‟de gösterilen sonuçlara göre nar çeĢit ve genotiplerinin siringik asit 

içerikleri bakımından istatiksel (p≤0.05) olarak önemli bulunmuĢtur. Siringik asit 

içeriklerine bakıldığında, en yüksek değer 0.056 g/l ile Tülmen-2 genotipinde tespit 

edilmiĢtir. En yüksek siringik asit değerine sahip Tülmen-2 genotipini 0.053 g/l ile 

Silifke aĢısı çeĢidi ve 0.052 g/l ile 33 N 26 çeĢidi ve Tülmen-3 genotipi takip etmiĢtir. 

 

 

ġekil 4.44 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının siringik asit düzeyleri. 

 

Çizelge 4.49 Nar çeĢitleri ve genotiplerinin siringik asit içeriği  

ÇeĢit ve genotipler  Siringik asit (g/l) 

Silifke aĢısı  0.053±0.000
ab 

07 N 01 0.044±0.000
bc 

07 N 04 0.050±0.002
abcd 

Çevlik 0.047±0.003
abcd 

33 N26 0.052±0.005
abc 

33 N 52 0.048±0.002
abcd 

KatırbaĢı 0.048±0.001
abcd 

Katır Narı 0.049±0.003
abcd 

Gölpınar Narı 0.044±0.000
bcd 

Ġncirli Gülveren siyah  0.049±0.000
abcd 

Karaköprü MayhoĢ-1 0.043±0.000
d 

Karaköprü MayhoĢ-2   0.044±0.000
bcd 

Katina-2 0.049±0.000
abcd 

Kirli Hanım  0.050±0.002
abcd 

Suruç Narı 0.048±0.000
abcd 

Suruç Tatlı 0.044±0.000
cd 

Tülmen- 1                                                                               0.045±0.001
bcd 

Tülmen -2 0.056±0.002
a 

Tülmen -3 0.052±0.006
abcd 

Tülmen -5 0.049±0.003
abcd 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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4.4.8. p-kumarik asit içeriği 

 

Çizelge 4.50‟de gösterilen sonuçlara göre nar çeĢit ve genotiplerinin p-kumarik 

asit içerikleri bakımından istatiksel (p≤0.05) olarak önemli bulunmuĢtur. p-kumarik asit 

içeriklerine bakıldığında, en yüksek değer 0.062 g/l ile Tülmen-1 genotipinde tespit 

edilmiĢtir. En yüksek p-kumarik asit değerine sahip Tülmen-1 genotipini 0.055 g/l ile 

07 N 04 çeĢidi ile Tülmen-5 genotipi ve 0.048 g/l ile Katina-2 genotipi takip etmiĢtir. 

 

 

ġekil4.45 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının p-kumarik asitdüzeyleri. 

 

Çizelge 4.50 Nar çeĢitleri ve genotiplerinin p-kumarik asit içeriği  

ÇeĢit ve genotipler  P-kumarik asit (g/l) 

Silifke aĢısı  0.042±0.001
cdef 

07 N 01 0.036±0.003
def 

07 N 04 0.055±0.001
ab 

Çevlik 0.036±0.000
def 

33 N26 0.039±0.000
cdef 

33 N 52 0.038±0.002
cdef 

KatırbaĢı 0.035±0.003
ef 

Katır Narı 0.038±0.001
cdef 

Gölpınar Narı 0.036±0.000
def 

Ġncirli Gülveren siyah  0.049±0.005
bc 

Karaköprü MayhoĢ-1 0.037±0.000
def 

Karaköprü MayhoĢ-2   0.033±0.000
ef 

Katina-2 0.048±0.000
bcd 

Kirli Hanım  0.045±0.001
bcde 

Suruç Narı 0.040±0.001
cdef 

Suruç Tatlı 0.031±0.003
f 

Tülmen- 1                                                                               0.062±0.000
a 

Tülmen -2 0.038±0.000
cdef 

Tülmen -3 0.045±0.012
bcde 

Tülmen -5 0.055±0.001
ab 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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4.4.9 Ferulik asit içeriği 

 

Çizelge 4.51‟de gösterilen sonuçlara göre nar çeĢit ve genotiplerinin ferulik asit 

içerikleri bakımından istatiksel (p≤0.05) olarak önemli bulunmuĢtur. Ferulik asit 

içeriklerine bakıldığında, en yüksek değer 0.059 g/l ile Ġncirli Gülveren siyah 

genotipinde tespit edilmiĢtir. En yüksek ferulik asit değerine sahip Ġncirli Gülveren 

siyah genotipini 0.054 g/l ile 33 N 26 çeĢidi ve 0.053 g/l ile Karaköprü mayhoĢ-1 

genotipi takip etmiĢtir. 

 

 

ġekil 4.46 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının ferulik asit düzeyleri 

 

Çizelge 4.51 Nar çeĢitleri ve genotiplerinin ferulik asit içeriği  

ÇeĢit ve genotipler  Ferulik asit (g/l) 

Silifke aĢısı  0.039±0.000
ab 

07 N 01 0.044±0.000
ab 

07 N 04 0.036±0.002
b 

Çevlik 0.038±0.004
ab 

33 N26 0.054±0.002
ab 

33 N 52 0.039±0.002
ab 

KatırbaĢı 0.039±0.006
ab 

Katır Narı 0.035±0.000
b 

Gölpınar Narı 0.049±0.000
ab 

Ġncirli Gülveren siyah  0.059±0.024
a 

Karaköprü MayhoĢ-1 0.053±0.003
ab 

Karaköprü MayhoĢ-2   0.047±0.000
ab 

Katina-2 0.045±0.006
ab 

Kirli Hanım  0.036±0.000
b 

Suruç Narı 0.055±0.003
ab 

Suruç Tatlı 0.034±0.000
b 

Tülmen- 1                                                                               0.051±0.000
ab 

Tülmen -2 0.042±0.000
ab 

Tülmen -3 0.040±0.003
ab 

Tülmen -5 0.042±0.006
ab 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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4.4.10 Rutin içeriği 

 

Çizelge 4.52‟de gösterilen sonuçlara göre nar çeĢit ve genotiplerinin rutin 

içerikleri bakımından istatiksel (p≤0.05) olarak önemli bulunmuĢtur. Rutin içeriklerine 

bakıldığında, en yüksek değer 3.261 g/l ile Tülmen-3 genotipinde tespit edilmiĢtir. En 

yüksek rutin değerine sahip Tülmen-3 genotipini 2.370 g/l ile Tülmen-2 genotipi ve 

2.030 g/l ile Kirli Hanım genotipi takip etmiĢtir. 

 

 

ġekil 4.47 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının rutin düzeyleri. 

 

Çizelge 4.52 Nar çeĢit ve genotiplerinin rutin içeriği  

ÇeĢit ve genotipler  Rutin(g/l) 

Silifke aĢısı  0.400±0.003
j 

07 N 01 0.653±0.012
ghı 

07 N 04 1.283±0.030
d 

Çevlik 0.655±0.023
ghı 

33 N26 0.781±0.049
f 

33 N 52 0.394±0.004
j 

KatırbaĢı 0.340±0.005
j 

Katır Narı 0.324±0.001
j 

Gölpınar Narı 0.764±0.013
fg 

Ġncirli Gülveren siyah  0.989±0.010
e 

Karaköprü MayhoĢ-1 0.343±0.006
j 

Karaköprü MayhoĢ-2   0.640±0.006
hı 

Katina-2 1.033±0.024
e 

Kirli Hanım  2.030±0.038
c 

Suruç Narı 0.561±0.007
ı 

Suruç Tatlı 0.733±0.007
fgh 

Tülmen- 1                                                                               0.058±0.002
k 

Tülmen -2 2.370±0.014
b 

Tülmen -3 3.261±0.133
a 

Tülmen -5 0.621±0.003
hı 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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4.4.11 Phlorodizin içeriği 

 

Çizelge 4.53‟de gösterilen sonuçlara göre nar çeĢit ve genotiplerinin phlorodizin 

içerikleri bakımından istatiksel (p≤0.05) olarak önemli bulunmuĢtur. Phlorodizin 

içeriklerine bakıldığında, en yüksek değer 0.099 g/l ile Katina-2 genotipinde tespit 

edilmiĢtir. En yüksek phlorodizin değerine sahip Katina-2 genotipini 0.064 g/l ile 33 N 

26 çeĢidi ve 0.049 g/l ile Silifke aĢısı çeĢidi takip etmiĢtir. 

 

 

ġekil 4.48 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının phlorodizin düzeyleri. 

 

Çizelge 4.53 Nar çeĢit ve genotiplerinin phlorodizin içeriği 

ÇeĢit ve genotipler  Phlorodizin (g/l) 

Silifke aĢısı  0.042±0.004
cd 

07 N 01 0.049±0.000
bc 

07 N 04 0.047±0.001
cd 

Çevlik 0.042±0.003
cd 

33 N26 0.064±0.014
b 

33 N 52 0.036±0.000
cd 

KatırbaĢı 0.043±0.002
cd 

Katır Narı 0.040±0.000
cd 

Gölpınar Narı 0.038±0.002
cd 

Ġncirli Gülveren siyah  0.033±0.005
cd 

Karaköprü MayhoĢ-1 0.043±0.000
cd 

Karaköprü MayhoĢ-2   0.036±0.000
cd 

Katina-2 0.099±0.012
a 

Kirli Hanım  0.030±0.000
d 

Suruç Narı 0.046±0.001
cd 

Suruç Tatlı 0.033±0.008
cd 

Tülmen- 1                                                                               0.036±0.000
cd 

Tülmen -2 0.038±0.000
cd 

Tülmen -3 0.032±0.001
cd 

Tülmen -5 0.040±0.003
cd 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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4.4.12 Kuersetin içeriği 

 

Çizelge 4.54‟de gösterilen sonuçlara göre nar çeĢit ve genotiplerinin kuersetin 

içerikleri bakımından istatiksel (p≤0.05) olarak önemli bulunmuĢtur. Kuersetin 

içeriklerine bakıldığında, en yüksek değer Çevlik (0.529 g/l) çeĢidinde tespit edilmiĢtir. 

En yüksek kuersetin değerine sahip Çevlik çeĢidini 07 N 04 (0.526 g/l) çeĢidi ve 

Karaköprü mayhoĢ-1 (0.523 g/l) genotipi takip etmiĢtir. 

 

 

ġekil 4.49 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının kuersetin düzeyleri. 

 

Çizelge 4.54 Nar çeĢit ve genotiplerinin kuersetin içeriği  

ÇeĢit ve genotipler  Kuersetin (g/l) 

Silifke aĢısı  0.508±0.002
a 

07 N 01 0.501±0.009
a 

07 N 04 0.526±0.023
a 

Çevlik 0.529±0.010
a 

33 N26 0.516±0.024
a 

33 N 52 0.518±0.024
a 

KatırbaĢı 0.513±0.006
a 

Katır Narı 0.505±0.015
a 

Gölpınar Narı 0.516±0.009
a 

Ġncirli Gülveren siyah  0.518±0.018
a 

Karaköprü MayhoĢ-1 0.523±0.008
a 

Karaköprü MayhoĢ-2   0.494±0.010
a 

Katina-2 0.521±0.004
a 

Kirli Hanım  0.532±0.019
a 

Suruç Narı 0.496±0.012
a 

Suruç Tatlı 0.502±0.018
a 

Tülmen- 1                                                                               0.496±0.012
a 

Tülmen -2 0.524±0.007
a 

Tülmen -3 0.493±0.011
a 

Tülmen -5 0.488±0.001
a 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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4.5 Meyvelerde Tespit Edilen C vitamini içeriği 

 

AraĢtırmada incelenen nar çeĢit ve genotiplerin C vitamini içerikleri HPLC ile 

belirlenmiĢtir. Ġncelenen çeĢit ve genotiplere ait nar suyunun C vitamini içerikleri 

bakımından farklılıkları istatistiksel (p≤0.05) olarak önemli bulunmuĢtur. C vitamini 

sıcaklıkla parçalandığı için yapılan tüm analizler buz torbası üzerinde 

gerçekleĢtirilmiĢtir. ÇeĢit ve genotiplerin C vitamini içeriği 11.22 mg/l (Katina-2) ile 

70.45mg/l (07 N 04 ) arasında değiĢmiĢtir. En yüksek C vitamini miktarına sahip 07 N 

04 çeĢidini Gölpınar (39.74 mg/l) ve Tülmen-5 (34.27 mg/l) genotipi izlemiĢtir. 

 

 

ġekil 4.50 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının C vitamini düzeyleri. 

 

Çizelge 4.55 Nar çeĢit ve genotiplerinin C vitamini içeriği 

ÇeĢit ve genotipler   C vitamini (mg/l) 

Silifke aĢısı 
 

13.14 ± 0.02
kl 

07 N 01 
 

15.36 ± 0.05
l 

07 N 04 
 

70.45 ± 0.14
a 

Çevlik 
 

33.34 ± 0.72
d 

33 N26 
 

13.65±0.56
jk 

33 N 52 
 

14.32±0.47
j 

KatırbaĢı 
 

20.60±0.58
f 

Katır Narı 
 

15.77±0.32
hı 

Gölpınar Narı 
 

39.74± 0.18
b 

Ġncirli Gülveren siyah  
 

17.48± 0.05
g 

Karaköprü MayhoĢ-1 
 

12.05 ± 0.00
mn 

Karaköprü MayhoĢ-2   
 

12.26 ±0.09
lm 

Katina-2 
 

11.22 ± 0.36
n 

Kirli Hanım 
 

25.15 ± 0.01
e 

Suruç Narı 
 

11.72 ± 0.21
mn 

Suruç Tatlı 
 

16.48 ± 0.05
h 
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Çizelge 4.55 Nar çeĢit ve genotiplerinin C vitamini içeriği (devam) 

ÇeĢit ve genotipler   C vitamini (mg/l) 

Tülmen- 1   
 

17.55 ± 0.04
h 

Tülmen -2 
 

13.12 ± 0.01
kl 

Tülmen -3 
 

16.06 ± 0.08
hı 

Tülmen -5 
 

34.27 ± 0.25
c 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

4.6 Meyvelerde Tespit Edilen ġeker içerikleri 

 

Yapılan araĢtırmada nar çeĢit ve genotiplerine ait meyvelerde fruktoz, glukoz, 

sakaroz ve maltoz içerikleri HPLC ile belirlenmiĢtir.  

 

4.6.1 Fruktoz içeriği 

 

Ġncelenen nar çeĢit ve genotiplerine ait fruktoz içerikleri bakımından farklılıklar 

istatiksel (p≤0.05)olarak önemli bulunmuĢtur. ÇeĢit ve genotiplerde en yüksek fruktoz 

değeri Suruç narı (10.413 g/100g) genotipinde en düĢük değer ise Silifke aĢısı (7.445 

g/100g) çeĢidinde belirlenmiĢtir. Suruç narı genotipini KatırbaĢı (10.316 g/100g) çeĢidi 

ve Karaköprü mayhoĢ-1 (9.371 g/100g) genotipi izlemiĢtir (Çizelge 4.56). 

 

 

ġekil 4.51 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının fruktoz düzeyleri. 
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Çizelge 4.56 Nar çeĢit ve genotiplerinin fruktoz içeriği 

ÇeĢit ve genotipler  Fruktoz (g/100 g) 

Silifke aĢısı  7.445 ± 0.040 
h
 

07 N 01 8.434 ± 0.171 
def 

07 N 04 8.003 ± 0.015 
efg 

Çevlik 7.526 ± 0.010 
gh 

33 N26 7.714 ± 0.005 
gh 

33 N 52 8.385 ± 0.067 
def 

KatırbaĢı 10.316 ± 0.045 
a 

Katır Narı 8.749 ± 0.464 
cd 

Gölpınar Narı 7.986 ± 0.085 
efg 

Ġncirli Gülveren siyah  8.477 ± 0.036 
de 

Karaköprü MayhoĢ-1 9.371 ± 0.150 
b 

Karaköprü MayhoĢ-2   7.806 ± 0.046 
gh 

Katina-2 7.918 ± 0.169 
fgh 

Kirli Hanım  6.159 ± 0.040 
ı 

Suruç Narı 10.413 ± 0.204 
a 

Suruç Tatlı 8.002 ± 0.036 
efg 

Tülmen- 1                                                                               8.724 ± 0.096 
cd

 
Tülmen -2 8.996 ± 0.201 

bc 

Tülmen -3 8.694 ± 0.115 
cd 

Tülmen -5 7.935 ± 0.285 
fgh 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

4.6.2 Glukoz içeriği 

 

AraĢtırmada kullanılan nar çeĢit ve genotiplerine ait glukoz içeriği içerikleri 

bakımından farklılıkları istatistiksel (p≤0.05) olarak önemli bulunmuĢtur. ÇeĢit ve 

genotiplerde en yüksek glukoz değeri Suruç (9.200 g/100g) genotipinde, en düĢük değer 

ise Silifke aĢısı (5.869 g/100g) çeĢidinde tespit edilmiĢtir. En yüksek glukoz değerine 

sahip Suruç genotipini KatırbaĢı (8.494 g/100g) çeĢidi ve Tülmen-2 (8.035 g/100g) 

genotipi takip etmiĢtir (Çizelge 4.57). 
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ġekil 4.52 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının glukoz düzeyleri. 

 

Çizelge4.57 Nar çeĢit ve genotiplerinin glukoz içeriği  

ÇeĢit ve genotipler  Glukoz (g/100 g) 

Silifke aĢısı  5.869 ± 0.090 
ı 

07 N 01 6.289 ± 0.065 
hı 

07 N 04 6.159 ± 0.068 
hı 

Çevlik 5.942 ± 0.007 
ı 

33 N26 7.306 ± 0.051 
de 

33 N 52 7.270 ± 0.126 
def 

KatırbaĢı 8.494 ± 0.060 
b 

Katır Narı 7.590 ± 0.411 
cd 

Gölpınar Narı 6.230 ± 0.112 
hı 

Ġncirli Gülveren siyah  7.876 ± 0.259 
c 

Karaköprü MayhoĢ-1 7.616 ± 0.051 
cd 

Karaköprü MayhoĢ-2   6.777 ± 0.009 
fg 

Katina-2 6.952 ± 0.191
efg 

Kirli Hanım  6.626 ± 0.043 
gh 

Suruç Narı 9.200 ± 0.049 
a 

Suruç Tatlı 6.871 ± 0.048 
efg 

Tülmen- 1                                                                               7.291 ± 0.153 
def

 
Tülmen -2 8.035 ± 0.199 

bc 

Tülmen -3 7.690 ± 0.172 
cd 

Tülmen -5 6.973 ± 0.245 
efg 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 

 

4.6.3 Sakkaroz içeriği 

 

AraĢtırmada kullanılan nar çeĢit ve genotiplerine ait sakkaroz içerikleri 

bakımından farklılıkları istatistiksel (p≤0.05) olarak önemli bulunmuĢtur. ÇeĢit ve 

genotiplerde en yüksek sakaroz değeri Suruç (0.569 mg/g) genotipinde en düĢük değer 

ise Katır (0.053 mg/g) genotipinde tespit edilmiĢtir. En yüksek sakkaroz değerine sahip 
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Suruç genotipini ile Ġncirli Gülveren siyah (0.206 mg/g) genotipi ve Karaköprü mayhoĢ-

1(0.184 mg/g) genotipi takip etmiĢtir (Çizelge 4.58). 

 

 

ġekil 4.53 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının sakkaroz düzeyleri. 

 

Çizelge 4.58 Nar çeĢit ve genotiplerinin sakkaroz içeriği  

ÇeĢit ve genotipler  Sakkaroz (g/100 g) 

Silifke aĢısı  0.076 ± 0.013 
b
 

07 N 01 0.105 ± 0.044 
b
 

07 N 04 0.072 ± 0.004 
b 

Çevlik 0.061 ± 0.033 
b 

33 N26 0.171 ± 0.023 
b 

33 N 52 0.063 ± 0.011 
b 

KatırbaĢı 0.056 ± 0.036
b 

Katır Narı 0.053 ± 0.011 
b 

Gölpınar Narı 0.106 ± 0.030 
b 

Ġncirli Gülveren siyah  0.206 ± 0.006 
b 

Karaköprü MayhoĢ-1 0.184 ± 0.000 
b 

Karaköprü MayhoĢ-2   0.054 ± 0.025 
b 

Katina-2 0.016 ± 0.001 
b 

Kirli Hanım  0.016 ± 0.002 
b 

Suruç Narı 0.569 ± 0.295 
a 

Suruç Tatlı 0.017 ± 0.006 
b 

Tülmen- 1                                                                               0.179 ± 0.002 
b
 

Tülmen -2 0.129 ± 0.050 
b 

Tülmen -3 0.085 ± 0.018 
b 

Tülmen -5 0.064 ± 0.014 
b
 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir. 
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4.6.4 Maltoz içeriği 

 

AraĢtırmada kullanılan nar çeĢit ve genotiplerine ait maltoz içerikleri 

bakımından farklılıkları istatistiksel (p≤0.05) olarak önemli bulunmuĢtur. ÇeĢit ve 

genotiplerde en yüksek maltoz değeri Suruç (0.295 g/100 g) genotipinde en düĢük değer 

ise Katina-2 (0.007 g/100 g) genotipinde tespit edilmiĢtir. En yüksek maltoz değerine 

sahip Suruç genotipini 33 N 26 (0.068 g/100 g) ve 07 N 01 (0.053 g/100 g) çeĢidi takip 

etmiĢtir. 

 

 
ġekil 4.54 Nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının maltoz düzeyleri. 

 

Çizelge 4.59 Nar çeĢit ve genotiplerinin maltoz içeriği  

ÇeĢit ve genotipler  Maltoz (g/100 g) 

Silifke aĢısı  0.027 ± 0.001 
b 

07 N 01 0.053 ± 0.040 
b
 

07 N 04 0.008 ± 0.001 
b 

Çevlik 0.041 ± 0.034 
b 

33 N26 0.068 ± 0.020 
b 

33 N 52 0.027 ± 0.009 
b 

KatırbaĢı 0.025 ± 0.017 
b 

Katır Narı 0.019 ± 0.010 
b 

Gölpınar Narı 0.070 ± 0.028 
b 

Ġncirli Gülveren siyah  0.039 ± 0.003 
b 

Karaköprü MayhoĢ-1 0.029 ± 0.001 
b 

Karaköprü MayhoĢ-2   0.028 ± 0.011 
b 

Katina-2 0.007 ± 0.000 
b 

Kirli Hanım  0.006 ± 0.000 
b 

Suruç Narı 0.295 ± 0.289 
a 

Suruç Tatlı 0.012 ± 0.006 
b 

Tülmen- 1                                                                               0.024 ± 0.003 
b
 

Tülmen -2 0.048 ± 0.007 
b 

Tülmen -3 0.044 ± 0.005 
b 

Tülmen -5 0.038 ± 0.012 
b
 

*: Aynı sütun içerisinde aynı harfle gösterilen ortalamalar arasındaki fark p≤0.05 seviyesinde önemli değildir.
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5. TARTIġMA VE SONUÇ 

 

 

Yürütülen bu çalıĢmada, 7 standart çeĢit (Silifke aĢısı, 07 N 01, 07 N 04, Çevlik, 33 N 

26, 33 N 52 ve KatırbaĢı) ile 13 nar genotipinde (Katır narı, Suruç narı, Suruç tatlı, Katina-2, 

Kirli Hanım, Gölpınar Narı, Ġncirli Gülveren siyah, Karaköprü mayhoĢ-1, Karaköprü mayhoĢ-

2 Tülmen-1, Tülmen-2, Tülmen-3, Tülmen-5) hasad zamanı alınan meyve örneklerinde bazı 

fiziksel ve kimyasal özellikler belirlenmiĢtir. Yapılan çalıĢma ile bu meyve türüne ait çeĢit ve 

genotiplerin morfolojik. Kimyasal ve biyokimyasal özelliklerinin saptanması, bu konu ile 

ilgili literatür bilgisinin temin edilmesi ve bilinçli bir üreticiliğe imkan sağlayacaktır. Ayrıca 

bu meyve türünde bugüne kadar yapılan çalıĢmalara ilave olarak bundan sonra bu meyve 

türünde yapılacak bilimsel çalıĢmalara ıĢık tutması açısından önemli bir kaynak oluĢturacağı 

düĢünülmektedir 

 

5.1 Ġncelenen ÇeĢitlerin Fiziksel Özellikleri 

 

Yürütülen bu çalıĢmada, incelenen çeĢit ve genotiplerin fiziksel özellikleri 

belirlenmiĢtir. ÇalıĢmada, meyve ağırlıkları bakımından Tülmen-3 (755.66 g) genotipi diğer 

çeĢit ve genotiplerden daha ağır olduğu tespit edilmiĢtir. Bunun yanında Tülmen-1 (187.66 g) 

genotipi ise meyve ağırlığı bakımından en hafif olarak belirlenmiĢtir.  

ÇalıĢmada, nar çeĢit ve genotiplere ait tespit edilen meyve ağırlıkları daha önce 

yapılan çalıĢmalarda bulunan meyve ağırlıkları ile kıyaslandığında; standart çeĢitlerin meyve 

ağırlıklarının diğer bölgelerde elde edilen meyve ağırlıklarından daha yüksek bulunmuĢtur.  

Hicaznar çeĢidi üzerine yapılan çalıĢmalarda, Ege ve Akdeniz bölgesinden toplanan 

meyvelerin meyve ağırlığı (334.80-740.80g) arasında bulunurken, Güneydoğu Anadolu 

bölgesindeki meyvelerin meyve ağırlığı 259.84 g olarak belirlenmiĢtir (Güler ve Yıldırım., 

2016). Akdeniz bölgesinde Hicaznar ve 33 N26 çeĢitleri üzerine yapılan çalıĢmada meyve 

ağırlığı (280.1-401.9 g) arasında belirlemiĢtir (Derin ve Eti, 2001). Ayrıca,Akdeniz 

bölgesindeki11 standart çeĢit; Hicaznar, Beynarı, Silifke aĢısı, Çevlik, KuĢnarı, KatırbaĢı, 

Fellahyemez, Ġzmir 26, 33N 34, Ġzmir 23, Ġzmir 1513 üzerine yapılan çalıĢmada bu çeĢitlerin 

meyve ağırlıklarının (275,48-530,25 g) arasında değiĢtiği Gündoğdu, (2011)tarafından ortaya 

konmuĢtur. Güney Doğu Anadolu bölgesine has olan yerel genotiplerde ise meyve ağırlığı 

standart çeĢitlere göre daha yüksek bulunmasına rağmen bu bölgede yetiĢen narların Akdeniz 

ve Ege bölgelerinde yetiĢenlere göre daha küçük kaldığı görülmektedir. Bu durum ise 
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Güneydoğu Anadolu‟nun diğer bölgelere göre daha sıcak ve kurak bir iklime sahip olması, 

özellikle çiçekleneme ve meyve tutumu döneminde meydana gelen yüksek sıcaklıklar ve 

düĢük nem hücre bölünmelerini olumsuz etkileyerek, meyvelerin daha küçük kalmasına etki 

etmektedir (Güler ve Yıldırım, 2016). 

Ġncelenen çeĢit ve genotiplerin, meyve boyutlarına bakıldığında Kirli hanım (110.59 

mm) genotipi en yüksek meyve enine, Tülmen-1 (75.35 mm) genotipi ise en düĢük meyve 

enine sahip olarak tespit edilmiĢtir. Meyve boyu bakımından Tülmen-3 (104.51 mm) genotipi 

en yüksek değere sahipken, Tülmen-1 (70.03 mm) genotipi en düĢük değere sahip olarak 

belirlenmiĢtir. Meyve yüksekliği bakımından Gölpınar (100.21mm) genotipi en yüksek değere 

sahip iken meyve yüksekliğinde en düĢük değer ise Tülmen-1 (60.67 mm) genotipinde tespit 

edilmiĢtir. Meyve kabuk kalınlığı bakımından Tülmen-5 (5.486 mm) genotipi en yüksek 

değere sahipken, Tülmen-1 (1.576 mm) genotipi en düĢük değere sahip olduğu belirlenmiĢtir.  

Yerli ve yabancı araĢtırıcılar tarafından bugüne kadar yürütülen çalıĢmalarda nar 

meyvesinin meyve özelliklerine iliĢkin değerlere ver verilmiĢtir. Konu ile ilgili olarak 

ülkemizde yürütülen çalıĢmalarda, Tibet ve Onur, (1999) Nar çeĢitlerinde meyve enini 78–

102 mm ve meyve boyunu ise 67–88 mm olarak belirlemiĢlerdir. Ülkemizde, farklı yöre, çeĢit 

ve genotiplerde yürütülen çalıĢmalarda, bulunan değerler çalıĢmada bulduğumuz değerlerle 

paralellik göstermektedir. Nitekim, Kazankaya ve ark. (2003), tarafından yürütülen çalıĢmada 

meyve yükseklikleri 61-74 mm., meyve eni 71-84 mm ve kabuk kalınlıkları 1.5-4.5 mm 

arasında tespit edilmiĢtir. Benzer olarak Muradoğlu ve ark., (2006) tarafından Hizan (Bitlis) 

yöresindeki narlar üzerine yürütülen çalıĢmada meyve yükseklikleri 60-81 mm, meyve enleri 

30.8-88.9 mm, kabuk kalınlığı 1.7-4.0..mm, Gündoğdu, (2011) ise nar çeĢit ve genotiplerde 

meyve özelliklerinden meyve eni 75,57-100,68 mm, meyve uzunluğu 60.3-89.97 mm arasında 

kaydetmiĢtir. Hicaz nar çeĢidinde ise meyve enini 95.52 mm, meyve boyunu 106.99 mm ve 

kabuk kalınlığı 4.22 mm arasında değiĢtiği (Gözlekçi ve ark., 2011), Yaman ve ark (2014), 

farklı yükseltilerde yetiĢen hicaz nar çeĢidinde ise meyve eni 94-96.9 mm, meyve boyu 84.1-

89.5 mm, kabuk kalınlıkları 3.7-4.6 mm arasında değiĢtiğini belirtmiĢlerdir. Okatan ve 

ark.(2015) ise nar genotiplerinin meyve enin 58.93-103.11 mm ve meyve uzunluğun 51.03-

90.99 mm arasında değiĢtiğini bildirirken, Yazıcı ve ġahin; (2016) yaptığı çalıĢmada meyve 

enini 95.50 -99.40 -87.50 mm ve meyve uzunluğunu da 84.20 – 90.20 – 69.90 mm arasında 

tespit etmiĢtir. Güler ve ark. (2016) tarafından farklı bölgelerde yetiĢen hicaz narlarında 

meyve eninin 77.78-99.18 mm; meyve boyunun 69.14-96.48 mm ve kabuk kalınlığının 4.37- 

5.54 mm arasında değiĢtiğini tespit etmiĢlerdir. .  
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Farklı Nar çeĢit ve genotiplerin meyve boyutları üzerine yabancı araĢtırıcılar 

tarafından yürütülen çalıĢmalarda, ise Kuzey Yunanistan‟da 20 nar çeĢidinin kabuk 

kalınlığının 3.00-7.00 mm arasında değiĢtiği (Drogoudi ve ark., 2005), Hırvatistan'ın Güney 

Dalmaçya bölgesindeki narlar üzerine yürütülen çalıĢmada, meyve boyu 75.8-73.3-83.1 mm, 

meyve eni 84.6-79.1-95.3 mm ve kabuk kalınlıkları 3.9-4.2 mm arasında olduğu Gadze ve 

ark. (2012) tarafından tespit edilmiĢtir. Hmid ve ark.(2016), Fas‟ta yetiĢtirilen nar çeĢitleri 

üzerine yaptıkları çalıĢmada meyve eni 72,13-96.33 mm, meyve boyu 58.93-86.06 mm, kabuk 

kalınlığı 1.24-2.79 mm ve Karımı ve ark. (2013) ise çalıĢmalarında meyve eni 71.33-92.07 

mm, meyve boyu 63.08-95.63 mm, kabuk kalınlığı 1.66-2.91 mm arasında değiĢtiğini 

belirtmiĢlerdir. Hindistan‟da 20 nar varyetesi üzerine yürütülen bir çalıĢmada ise meyve eni 

5.93-8.86 cm, meyve kabuk kalınlığı 2.7-6.4 mm arasında (Chandra ve ark. 

2013)belirlenirken, kaĢmir bölgesinde yürütülen çalıĢmada ise nar genotiplerinin meyve 

uzunluğu 5.06-7.30 cm, meyve enini 6.16-8.29 cm ve kabuk kalınlığının 1.81-3.64 mm 

arasında değiĢtiği Wani ve ark. (2014) tarafından bildirilmiĢtir. Farklı bölgelerde yürütülen 

çalıĢmalarda, Radunic ve ark.(2015) Hırvatistan‟da yetiĢtirilen narlarda meyve uzunluğunu 

59.4-91.5 mm ve meyve eninin 67.7-96.9 mm olduğunu tespit ederken, Mansour ve ark., 2015 

ise Güney Doğu Tunus‟ta 21 nar çeĢidi üzerine yaptıkları çalıĢmada meyve kabuk kalınlığının 

2.93-5.12 mm arasında olduğunu bildirmiĢler. 

ÇalıĢmada çeĢit ve genotiplerin meyve hacmi, meyve yoğunluğu, meyve suyu hacmi, 

meyve posası ve meyve Ģekil indeksi de incelenmiĢtir. ÇeĢit ve genotiplerden Kirli hanım 

(728.33 cm
3
) genotipi en yüksek, Tülmen 2 (185.00 cm

3
) genotipi en düĢük meyve hacmine 

sahip iken, meyve yoğunluğu bakımından Ġncirli gülveren siyah (1.15 g/cm
3
) genotipi en 

yüksek değere sahipken, Çevlik (0.85 g/cm
3
) çeĢidi en düĢük değere sahip olmuĢtur. Meyve 

suyu hacmi bakımından ise Gölpınar (300.00 ml) genotipi en yüksek, Tülmen-2 (90.33 ml) 

genotipi en düĢük değere sahip olduğu, meyve posası bakımından Tülmen-3 (334.33 g) 

genotipi en yüksek değere sahipken, Tülmen-1 (44.52 g) genotipi en düĢük değere sahip 

olmuĢtur. Meyve Ģekil indeksi bakımından ise Çevlik (0.95 mm) çeĢidi en yüksek değere 

sahipken, KatırbaĢı (0.85 mm) çeĢidi en düĢük değere sahip olduğu belirlenmiĢtir. ÇalıĢmada 

meyve hacimlerine (185.00-728.33 cm
3 

) ait bulunan değerler, Kazankaya ve ark., 2007 (217-

333 cm
3
 ), Gündoğdu., 2011 (230.0-542.50 cm3) bulduğu değerlerden düĢük, Ferrara ve ark., 

2014 (185.8-635.4 cm
3
) bulduğu değerlere yakın tespit edilmiĢtir. Ayrıca, çalıĢmada bulunan 

meyve yoğunlukları (0.85-1.15 g/cm
3
) Kazankaya ve ark., 2003 (0.68-2.05 g/cm3 ve 

Kazankaya ve ark., 2007 (0.86-1.31 g/cm
3
) bulduğu değerlerden yüksek bulunurken, 

Akbarpour ve ark., 2009 (0.91-1.04 g/cm
3
) bulduğu değerlerden düĢük, Gündoğdu., 2011 
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(0.92-1.18 g/cm
3
) bulduğu değerler yakın belirlenmiĢtir. meyve suyu hacmi (90.33 -300.00 

ml), bakımında tespit edilen değerler, Kazankaya ve ark., 2007 (86-120 ml), Akbarpour ve 

ark., 2009 (155-161.60 ml) Gündoğdu., 2011 (106.66-186.00 ml) değerlerinden düĢük 

bulunmuĢtur. Ayrıca çalıĢmada bulunan meyve posası miktarı da (44.52-334.33 g), Gadze ve 

ark., 2012 (129-202 g) , Chandra ve ark., 2013 ( 34.59-120.03g), Karımı ve ark., 2013 (73.91-

191.78 g), ShıvaPrasad ve ark., 2013 (71.00-97.80 g) göre düĢük bulunmuĢtur. Bunun 

yanında Güney Doğu Anadolu bölgesine has olan yerel genotiplerde meyve hacmi standart 

çeĢitlere göre daha yüksek tespit edilmiĢtir. 

Kaliks boyutlarına bakıldığında Silifke AĢısı (31.14 mm) çeĢidi en yüksek kaliks 

boyuna, Tülmen 1 (16.04 mm ) genotipi en düĢük kaliks boyuna sahip olarak tespit edilmiĢtir. 

Kaliks çapı bakımından Silifke aĢısı (25.41 mm) çeĢidi en yüksek değere sahipken, Tülmen 1 

(9.60 mm)  genotipi en düĢük değere sahip olduğu belirlenmiĢtir. ÇalıĢmada bulunan 

kaliksçapı (9.60-25.41mm) ve kaliks boyu (16.04-31.14mm)diğer araĢtırıcıların bulguları ile 

kıyaslandığında, Muradoğlu ve ark., 2006 (kaliks uzunluğu 11.0-26.1 mm kaliks çapı 11.2-

18.1mm), Kazankaya ve ark.(2007) (kaliks uzunluğu 19.1-21.9 mm , kaliks çapı 12.9-16.0 

mm), Ferrarave ark. (2014) (kaliks çapı 16.1-27.0 mm, kaliks uzunluğu11.7-16.0 mm), 

Radunic ve ark.(2015) (kaliks uzunluğu 14.3-19.2 mm, kaliks çapı 17.1-26.9 mm) ve Hmid ve 

ark.(2016) (kaliks çapı 16.81-26.33 mm, kaliks boyu 12.40-21.93 mm) bulduğu değerlerden 

düĢük fakat  Gündoğdu., 2011 (kaliks uzunluğu 13.79-34.77 mm, kaliks çapı 8.81-26.87 mm) 

bulduğu değerlere yakınlık göstermektedir. 

Toplam dane randımanı bakımından Tülmen-1 (% 76.06) genotipi en yüksek değere 

sahipken, 33N 26 (% 47.57)çeĢidi en düĢük değere sahip olduğu belirlenmiĢtir. Toplam dane 

ağırlığı bakımından Silifke aĢısı (366.16 g) çeĢidi en yüksek değere sahipken, Katina 2 

(120.333g) genotipi en düĢük değere sahip olduğu belirlenmiĢtir. 100 dane ağırlığı değeri 

bakımından 61.33 g (Karaköprü mayhoĢ 2 genotipinde) ile 27.46 g (Tülmen-1) arasında 

belirlenmiĢtir. ÇalıĢmada bulunan toplam dane randımanı (% 47.57-76.06) Muradoğlu ve ark., 

2006 (% 49.5-71.5), Gündoğdu., 2011 (% 38.41-65.80), Rayan ve ark., 2015 (% 41.38-55.97), 

ve Melgarejo-Sanchez ve ark., 2015 (% 43.88-61.20) tespit ettiği değerlerden düĢük, Zarei ve 

ark. 2010 (% 57.86-75.48) çalıĢmalarında bulduğu değerlere yakın bulunmuĢtur. Ayrıca 

çalıĢmada bulunan toplam dane ağırlığı (120.33-366.13 g) Zarei ve ark., 2010 (136.13-228.92 

g),Gündoğdu., 2011 (117.53-267.11 g) ve Wani ve ark., 2014 (58-194.25 g) göre düĢük 

bulunmuĢtur. Ġncelenen çeĢit ve genotipler100 dane ağırlığı (27.46-61.33 g) bakımından, 

Derin ve Eti., 2001 (19.6-26.0 g), Kazankaya ve ark., 2003 (29.4-52.6 g ) Chandra ve ark., 

2013  (16.67-27.82 g ), Yaman ve ark., 2014 (34.68-36.60 g,) ve Yazıcı ve ġahin., 2016 
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(28.01-43.01 g) göre düĢük, Barone ve ark. (2000) 27.2-60.54 g bulduğu değerlere ise yakın 

bulunmuĢtur. 

AraĢtırmada, çeĢit ve genotiplerin üst odacık sayısı en yüksek Karaköprü mayhoĢ-1 ve 

Tülmen-5 (7.00 adet) genotipinde, en düĢük ise Suruç (4.00 adet) genotipinde belirlenmiĢtir. 

Alt odacık sayıları bakımından ise en yüksek Karaköprü mayhoĢ-2 ve Kirli Hanım (4.00 

adet), en düĢük ise Suruç tatlı ve Ġncirli Gülveren siyah (2.00 adet) genotipinde belirlenmiĢtir. 

ÇeĢit ve genotiplerin odacık dıĢ görünümü bakımından ise 6 çeĢit (Silifke aĢısı, 07 N 01, 07 N 

04, Çevlik, 33 N 52, KatırbaĢı) ve 7 genotipte (Katır narı, Gölpınar narı, Karaköprü mayhoĢ-

1, Kirli Hanım, Tülmen-1, Tülmen-2, Tülmen-3) odacık görünümü belirgin, 1 çeĢit (33 N 26) 

ve 3 genotipte (Karaköprü mayhoĢ 2, Katina-2, Suruç tatlı) orta ve 3 genotipte (Ġncirli 

Gülveren siyah, Suruç narı,  Tülmen-5) dıĢ odacık görünümünün belirgin olmadığı 

saptanmıĢtır. 

Nar üzerine farklı bölgelerde araĢtırıcılar tarafında yürütülen çalıĢmalarda odacık 

sayılarının 4.00-7.00 adet arasında değiĢtiği saptanmıĢtır (Rayan ve ark., 2015). Kazankaya ve 

ark. (2003) yaptıkları çalıĢmada odacık sayısı 6-11 adet olduğu, odacıkların görünüĢü 

açısından tiplerden 16‟sının odacıkların belirgin, 8‟inin az belirgin, 1 tanesinin ise orta 

düzeyde belirgin olduğunu belirtmiĢlerdir. Nar üzerine yürütülen farklı bir çalıĢmada ise, çeĢit 

ve genotiplerin üst odacık sayısının 5.00-7.67 adet, alt odacık sayısının 5.00-8.00 adet olduğu 

ve odacıkların dıĢ görünüĢünün 16 çeĢit ve genotipde belirgin olduğu bildirilmiĢtir. 

Yukarıdaki çalıĢmalarda elde edilen sonuçlar ile çalıĢmamızda elde ettiğimiz bulgular 

arasında önemli derecede bir benzerlik saptanmıĢtır. 

AraĢtırmada, çeĢit ve genotipler dane rengi bakımından 07 N 01, 07 N 04, KatırbaĢı, 33 

N 52, Silifke aĢısı çeĢitleri ve Gölpınar, Katina-2 genotiplerinde dane rengi pembe olarak 

tespit edilmiĢtir. Çevlik ve 33 N 26 çeĢitleri ile Katır narı, Ġncirli gülveren siyah, Karaköprü 1 

mayhoĢ, Karaköprü 2 mayhoĢ, Kirli hanım, Suruç narı, Tülmen 1, Tülmen 2, Tülmen 3 

Tülmen 5 genotiplerinde açık pembe olarak belirlenmiĢtir. Ayrıca incelenen genotip ve 

çeĢitlerde beyaz dane renk yalnız suruç tatlı genotipinde tespit edilmiĢtir. Daneleme kolaylığı 

bakımından 07 N 01, Çevlik, 33 N 52, KatırbaĢı çeĢitleri ve Ġncirli gülveren siyah, Karaköprü-

1 mayhoĢ, Kirli hanım, Suruç narı, Suruç tatlı, Tülmen-1, Tülmen-2, Tülmen-5 genotiplerinde 

daneleme kolay olarak belirlenmiĢtir. Ayrıca Silifke aĢısı, 33 N 26 çeĢitlerinde ve Gölpınar 

narı Katır narı, Karaköprü-2 mayhoĢ, Katina-2 genotiplerinde daneleme orta olarak tespit 

edilirken 07 N 04 çeĢidinde ve Tülmen-3 genotipinde ise daneleme zor olarak tespit 

edilmiĢtir. Çekirdek sertliği bakımından ise 5 çeĢit (Silifke aĢısı, 07 N 04,Çevlik, 33 N 52, 

KatırbaĢı) ve 5 genotipte (Katır narı, Ġncirli Gülveren siyah, Karaköprü mayhoĢ-2, Katina-2, 
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Tülmen-3) çekirdek sert olarak tespit edilirken, 1 çeĢit (33 N 26) ve 5 genotipte (Karaköprü 

mayhoĢ-1, Kirli hanım, Suruç narı, Suruç tatlı, Tülmen-5) orta sert ve 1 çeĢit (07 N 01) ile 3 

genotipte (Gölpınar narı, Tülmen-1, Tülmen-2) ise çekirdek yumuĢak olarak saptanmıĢtır.  

ÇeĢit ve genotipler, meyve tadı bakımından 4 çeĢit (Silifke aĢısı, 07 N 04, 33 N 52, 

KatırbaĢı) ve 4 genotipte (Ġncirli gülveren siyah, Karaköprü mayhoĢ-1, Karaköprü mayhoĢ-2, 

Suruç narı) meyve tadı mayhoĢ olarak belirlenmiĢtir. Bununla birlikte 3 çeĢit (07 N 01, 

Çevlik, 33 N 26) ve 8 genotipte ise (Katır narı, Gölpınar narı, Kirli hanım, Suruç tatlı, 

Tülmen-1, Tülmen-2, Tülmen-3, Tülmen -5) meyve tadı tatlı ve 1 genotipte ise (Katina-2) 

meyve tadı ekĢi olarak tespit edilmiĢtir. Nar çalıĢmalarında yerli ve yabancı araĢtırıcılar 

tarafından bugüne kadar yapılan çalıĢmalarda meyve dane rengi ve çekirdek sertliği gerek 

taze tüketim gerekse iĢleme endüstrisinde önemli bir kriter olduğundan üzerinde durulan 

önemli parametrelerden biri olmuĢtur. Nitekim Kazankaya ve ark. (2003) Pervari yöresindeki 

nar tiplerinin 16 tanesinin dane rengi pembe, 9 tanesinin kırmızı, bu tiplerden 12 tipin ç 

çekirdekleri sert, 11 tipin çekirdekleri orta sert ve 2 tipin çekirdekleri ise yumuĢak olarak 

tespit etmiĢler. Muradoğlu ve ark., (2006), Çukurca (Hakkari) nar genotiplerinde dane rengini 

22 genotipte dane rengi pembe, 24 genotipte kırmızı renkte belirlerken bu genotiplerde 

çekirdek sertliğini 14 genotipte çekirdekleri sert, 18 genotipde çekirdekleri orta sert ve 14 

genotipte ise çekirdekleri yumuĢak olduğunu bildirmiĢler. Yılmaz, (2007) yürüttüğü bir 

çalıĢmada, meyvelerin dane rengini 7 standart çeĢitten 3 çeĢitte koyu pembe,1 çeĢitte koyu 

kırmızı, 1 çeĢitte pembe ve 2 çeĢitte ise kırmızı olarak tespit etmiĢtir. Ayrıca danelenme 

kolaylığı bakımından 3 çeĢit kolay, 1 çeĢit çok kolay, 3 çeĢit orta danelendiği ek olarak bu 

çeĢitlerin çekirdeklerinin 2 çeĢitte orta-sert, 2 çeĢitte yumuĢak, 1 çeĢitte sert, 2 çeĢitte ie orta 

sertlikte olduğu ve çeĢitlerin meyve tadı bakımından 2 çeĢit mayhoĢ, 1 çeĢit ekĢi, 1 çeĢit tatlı 

mayhoĢ, 3 çeĢidin ise tatlı olduğunu tespit etmiĢtir. Akdeniz bölgesindeki narlar üzerine 

Özgen ve ark. (2008) tarafından yürütülen çalıĢmada, çeĢitlerin dane rengi 2 çeĢit pembe, 2 

çeĢit açık pembe, 1 çeĢit koyu kırmızı, 1 çeĢitte ise krem renkte olduğu belirlenmiĢtir. 

Sarkhosh ve ark. (2009) yürüttükleri çalıĢmada dane rengini 16 genotipte beyaz, 3 genotipte 

pembe, 2 genotipte kırmızı ve çekirdek sertliğibakımndan4 genotip yumuĢak, 1 genotip 

sert,11 genotip yarı yumuĢak, 5 genotip yarı sert olarak belirlemiĢlerdir. Aynı çalıĢmada 

araĢtırıcılar meyve tadı bakımından da 3 genotip mayhoĢ, 2 genotip ekĢi, 16 genotipin tatlı 

olduğunu bildirmiĢlerdir. Ġspanyada 9 nar çeĢidinde yürütülen benzer çalıĢmada çeĢitlerin 

meyve tadının 4 çeĢitte tatlı, 3 çeĢitte mayhoĢ, 2 çeĢidin ise ekĢi tatda olduğunu bildirmiĢler 

(Melgarejo ve ark., 2011). Bazı standart nar çeĢitleri ve belirlenen tiplerde yürütülen bir 

çalıĢmada ise çeĢit ve tiplerin dane rengi olarak 4‟ü kırmızı, 8‟i pembe, 4‟ü açık pembe ve 
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çekirdek sertliği olarak 11‟ sert, 4‟ü orta sert ve 1 tipin çekirdekleri is yumuĢak olarak 

belirlenmiĢtir. Ayrıca bu çeĢit ve tipler danelenme kolaylığı bakımından 11 çeĢit ve tip kolay 

ve 5 çeĢit ve tip ise zor olarak belirlenmiĢtir (Gündogdu, 2011). Gadze ve ark. (2012) 

tarafından yürütülen çalıĢmada nar meyvelerinde dane rengi olarak 2 çeĢit kırmızı, 1 çeĢit açık 

pembe olduğu, 1 çeĢidin tatlı, 1 çeĢidin mayhoĢ ve 1 çeĢidin de ekĢi olduğunu bildirmiĢlerdir. 

Nar da Genetik çeĢitliliğin seçimi ve değerlendirmesi üzerine Rayan ve ark.(2015) tarafından 

yürütülen bir çalıĢmada ise meyvelerin 7 tanesi pembe, 3 tanesi açık kırmızı, 3 tanesi koyu 

kırmızı ve 2 tanesi kırmızı dane renginde olduğunu tespit etmiĢlerdirler. Ġran nar çeĢitlerinde 

yürütülen çalıĢmada çeĢitlerin dane rengi 7 çeĢit pembe,1 çeĢit pembe-kırmızı, 6 çeĢit kırmızı, 

2 çeĢit açık pembe, 6 çeĢit soluk kırmızı, 2 çeĢit beyaz renkte olduğu ve çeĢitlerden 5 çeĢidin 

tatlı, 7 çeĢidin mayhoĢ, 12 çeĢidin ekĢi meyve tadında olduğu belirlenmiĢtir (Ghaderi-

Ghahfarokhi ve ark.,2016). 

Meyve suyu randımanı bakımından en yüksek Tülmen-1 (% 52.33) genotipi en düĢük 

değer ise Tülmen-3 genotipi ve Çevlik (% 33.66) çeĢidinde belirlenmiĢtir. ÇalıĢmada bulunan 

meyve suyu randımanı değeri (% 33.66-52.33), Martinez ve ark., 2006(% 50.26- 64.17), Tarai 

ve Ghosh., 2006 (% 51.2–64.2), Chandra ve ark., 2013 (% 43.30-61.00), Orhan ve ark., 2013 

(% 19.00–80.00), Wani ve ark., 2014 ( % 32.85-60.12) Güler ve ark., 2016 (% 64.79-75.87) 

bulduğu değerlerden düĢük, Muradoğlu ve ark., 2006 (% 28-41) bulduğu değerden yüksek 

bulunurken Yılmaz., 2007 (% 38.30-48.8), Gündoğdu., 2011 (% 28.53-49.58) tarafından 

bulunan değerlerle benzerlik göstermektedir. 

Bir çok araĢtırıcı, meyve türlerinde (elma, incir ve kiraz) deniz seviyesinden 

yüksekliğe bağlı olarak meyve renginde önemli değiĢimler meydana geldiğini bildirilmiĢtir 

(Dhanaraj ve ark., 1986; Polat ve ÇalıĢkan, 2009; Faniadis ve ark, 2010; Trad ve ark., 2013). 

Ayrıca bazı meyve türlerinde (elma, incir ve kayısı) yapılan çalıĢmalarda meyve olgunlaĢma 

dönemindeki gece-gündüz sıcaklık farkı yanında yıllık sıcaklık değiĢimlerinin de meyve 

renklenmesini önemle düzeyde etkilediğini ifade etmiĢlerdir (Lakatosve ark., 2008, ÇalıĢkan 

ve Polat, 2012; ÇalıĢkan ve ark., 2012). Meyve ve sebzelerde rengin ifade edilebilmesi için en 

çok kullanılan renk sistemi CIE (L*a*b*) olup, bu sistemde L*; 0 (siyah) ile 100 (beyaz) 

parlaklık değerini a*, kırmızı(+)-yeĢil(-), b*, sarı (+)-mavi(-) renk değerlerini ifade etmektedir 

(Güler ve Yıldırım, 2016). AraĢtırmada incelenen çeĢit ve genotiplerin meyve alt ve üst zemin 

renk değerleri de tespit edilmiĢtir. Meyvelerin renk değerlerine bakıldığında en yüksek üst 

zemin L değer Karaköprü mayhoĢ-1 (77.75) genotipinde, en düĢük değer ise Ġncirli Gülveren 

siyah (37.50) genotipin de belirlenmiĢtir. Üst zemin a değeri en yüksek Tülmen-5 (39.18 ) 

genotipinde, en düĢük ise Suruç tatlı (-4.56) genotipinde tespit edilmiĢtir. Üst zemin b değeri 



156 
 

 

bakımından Kirli hanım (41.16) genotipi en yüksek değere sahip olurken, Ġncirli Gülveren 

siyah (10.95) genotipi de en düĢük değere sahip olarak belirlenmiĢtir. Üst zemin C değeri 

olarak Tülmen-5 (44.22) genotipi en yüksek, Ġncirli Gülveren siyah (27.30) genotipi ise en 

düĢük değer olarak belirlenmiĢtir. çeĢit ve genotiplerde Üst zemin H değeri bakımından en 

yüksek değer Suruç tatlı (96.81) genotipinde, en düĢük değer ise Ġncirli Gülveren siyah 

(24.62) genotipin tespit edilmiĢtir.  

ÇalıĢmada ayrıca incelenen çeĢit ve genotiplerin meyve alt zemin renk değerleri de 

tespit edilmiĢtir. ÇeĢit ve genotiplerinen yüksek meyve alt zemin L değeri 33 N 52 (74.62 ) 

çeĢidinde en düĢük değer Ġncirli Gülveren siyah (47.02) genotipin de belirlenmiĢtir. Bu çeĢit 

ve genotiplerde en yüksek alt zemin a değeri Tülmen-5 (38.34) genotipinde en düĢük değer 

ise Suruç tatlı (-8.36 ) genotipinde tespit edilmiĢtir. Alt zemin b değeri bakımından ise 33 N 

52 (41.16 ) çeĢidi en yüksek değere sahipken, Ġncirli Gülveren siyah (17.49 ) genotipinin en 

düĢük değere sahip olduğu belirlenmiĢtir. Ġncelenen çeĢit ve genotiplerin alt zemin renk 

değerlerinden C ve H değeri bakımından en yüksek C değeri Tülmen-5 (43.96 ) genotipinde 

en düĢük C değeri Ġncirli Gülveren siyah (27.49) genotipinde ve en yüksek H değeri Suruç 

tatlı (101.84) genotipinde en düĢük H değeri ise Tülmen-5 (28.90) genotipinde tespit 

edilmiĢtir. 

Gözlekçi ve ark.(2011), hicaz narlarında yürüttükleri çalıĢmada meyve kabuk renk 

değerlerinden, L değeri 58.71, kabuk a değeri 32.72, kabuk b değeri 28.97, ve kabuk C 

(choroma) değerini 43.70 olarak tespit etmiĢler. Güler ve ark.(2016), Farklı bölgelerde 

(Akdeniz, Ege, Güneydoğu Anadolu) yetiĢen hicaz narlarında yürüttükleri çalıĢmada kabuk 

alt/üst renk değerleri bakımından meyve kabuk rengi L değerini 38.55-48.25; meyve kabuk 

rengi a değeri 47.35-55.43 ve meyve kabuk rengi b değeri 17.07-24.27 arasında değiĢtiği 

belirlenmiĢtir.  

Farklı nar çeĢit ve genotiplerin alt ve üst zemin değerleri üzerine yabancı araĢtırıcılar 

tarafından yürütülen çalıĢmalarda Dafny-Yalın ve ark., (2010), NeweYa‟ar araĢtırma 

merkezinde bulunan nar gen kaynakları bahçesinde yürüttükleri çalıĢmada 29 nar genotipinde 

kabuk rengi olarak L değerini (20.60-68.90), a değerini (-2.00-48.50), b değerini (0.001-

44.40) ve C ile H değerini sırasıyla  (5.70-53.00), (8.34-92.56) arasında değiĢtiğini 

bildirmiĢleridir. Gadze ve ark., (2012) kabuk rengi L değeri (69.7-59.6-46.6), kabuk rengi a 

değeri (10.5-11.4-17.0),kabuk rengi b değeri (24.3-25.7-24.3), kabuk rengi C (Choroma) 

(27.3-28.7-30.3), kabuk rengi H (Hue) (63.6-64.6-54.8) ve Bartual ve ark., 2012 kabuk  L 

değeri (40.28-64.97), kabuk a değeri 23.96-52.24, kabuk b değeri 10.86-31.71, kabuk C 

değeri 34.18-58.44, kabuk h değeri 18.53-52.93 arasında değiĢtiğini tespit etmiĢler. Mditshwa 
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ve ark.,2013 kabuk L değeri (42.90-49.27), kabuk a değeri (39.20--43.24), kabuk b değeri 

(22.69-29.94) bulurken, Melgarejo-Sanchez ve ark., 2015 kabuk rengi L değeri (39.37-63.12), 

kabuk rengi a değeri (23.24-38.3), kabuk rengi b değeri (9.27-24.37), kabuk rengi C değeri 

(25.05-43.07), kabuk rengi H değeri (19.78-40.70) çalıĢmada bulunan değerlerle yakınlık 

göstermektedir. Güler ve Yıldırım,(2016) tarafından Akdeniz bölgesinde Hicaznarı üzerine 

yapılan çalıĢmada meyve kabuk rengi L değeri 39.88-48.25; meyve kabuk rengi a değeri 

48.59-55.43 ve meyve kabuk rengi b değeri 20.69-23.09 arasında değiĢtiği belirlenmiĢtir. 

Hicaznar çeĢidinde meyve kabuğunun L, a, b değerleri üzerine bölge ve rakımın etkisi 

görülmektedir. Nitekim Akdeniz bölgesindeki Antalya ili deniz seviyesinde olduğu için L, a, 

b değerleri bizim çalıĢma değerlerinden yüksek (daha koyu renk) çıkmıĢtır. Bu yüzden 

Güneydoğu Anadolu bölgesindeki çeĢitler Akdeniz bölgesi ile kıyaslandığında daha açık 

renkte olduğu görülmüĢtür. Yürütülen bu çalıĢmada nar çeĢit ve genotiplerine ait elde edilen 

fiziksel özelikler daha önce yapılan çalıĢmalarda elde edilen verilerle benzerlik gösterdiği 

görülmektedir. Meyve ağırlıkları, boyutları, dane ağırlığı, meyve suyu hacmi, meyve suyu 

randımanı ve renk değerleri çeĢit ve genotip özelliğine bağlı olduğu gibi çevresel faktörler ve 

kültürel uygulamalar da bu parametreler üzerine etki etmektedir. Bu konuda, bugüne kadar bu 

meyve türünde yapılan pomolojik çalıĢmalarda elde edilen bazı sonuçlar ile çalıĢmamızın 

sonuçlarının benzerlik gösterdiği, bazı verilerin daha yüksek, bazılarının ise düĢük olduğu 

belirlenmiĢtir. 

 

5.2. Ġncelenen ÇeĢitlerin Kimyasal Özellikleri 

 

5.2.1 Ġncelenen çeĢit ve genotiplerin SÇKM, titre edilebilir asitlik ve pH özellikleri 

 

ÇalıĢmada nar çeĢit ve genotiplerine ait meyvelerin fiziksel özellikleri tespit edildikten 

sonra bu meyvelerin kimyasal özellikleri tespit edilmiĢtir. Bu kimyasal özelliklerin baĢında 

suda çözünür kuru madde miktarı (SÇKM), titre edilebilir asitlik ve pH gelmekte ve Narda 

tadı, SÇKM içeriği ile birlikte asit oranı da etkilediği belirtilmiĢtir (Hasnaoui ve ark., 2011). 

Ġncelenen çeĢit ve genotiplerin SÇKM oranlarına bakıldığında en yüksek oran Tülmen-5 

(%17.16) genotipinde, en düĢük oran 33 N 26 (% 13.06) çeĢidinde tespit edildi. En yüksek 

titre edilebilir asit miktarı Kirli hanım (% 17.33) genotipi, en düĢük titre edilebilir asit miktarı 

ise 07 N 01 (% 1.60)  çeĢidinde belirlenmiĢtir. pH oranları 2.79 (Katina-2) ile 3.76 (33 N 26) 

arasında değiĢmiĢtir. 
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ÇalıĢmada bulunan SÇKM miktarı (% 13.06-17.16) daha önce yapılan çalıĢmalar ile 

kıyaslandığında Kazankaya ve ark., 2003 (% 11-23) ve Selçuk ve Erkan., 2013 (% 17.59) 

bulduğu değerlerden düĢük, Gündoğdu., 2011 ( 11.50-14.62) değerlerine yakın bulunmuĢtur. 

Ayrıca çalıĢmada bulunan titre edilebilir asit miktarı (TA) (% 1.60-17.33), Al-Maiman ve 

ark.,2002 (% 19.5), Nuncio-Jauregui ve ark., 2014 (2.29-21.35 gL
-1

 sitrik asit) bulduğu 

değerlere göre düĢük, Gündogdu., 2011 ( % 0.15-1.17), Melgarejo ve ark., 2011 ( % 0.24-

1.89), Selçuk ve Erkan., 2013 ( % 12.4 sitrik asit), Nuncio-Jauregui ve ark., 2014 (2.29-21.35 

gL
-1

 sitrik asit), Mansour ve ark., 2015 (% 0.20-1.14) bulduğu değerlerden yüksek 

bulunmuĢtur. ÇalıĢmada pH oranları (2.79-3.76) arasında tespit edilmiĢtir. Bu değerler 

Olaniyi ve ark., 2011( 3.32-3.64) ve Türkyılmaz., 2013 (2.74-3.17) göre yüksek, Ünal ve ark., 

1995 (2.4-4.41), Barone ve ark., 2000 (3.33-4.22), Fadavi ve ark., 2005 (2.9-4.21), Akbarpour 

ve ark., 2009 (2.75-4.14), Mediakovic ve ark., 2013 (3.60-4.00), Yıldız Turgut ve ark.,2013  

(2.87-3.92) değerlerinden düĢük bulunurken, Zarei ve ark., 2010 (3.04-3.74) Çam ve ark., 

2009b (2.82-3.85), Kazankaya ve ark., 2003 (3.30-3.93) bulduğu değerlere yakın 

bulunmuĢtur. 

Nar meyvelerinde kimyasal bileĢik düzeyleri konusunda bulunan değerler arasında 

farklılıklar görülebilmektedir. Bu farklılıklar çeĢit ve genotip özelliği, ekolojik özellikler, 

hasat tarihleri, toprak yapısı, bitkinin yaĢı ve kültürel iĢlemlerden kaynaklanabilmektedir. 

Belirtilen bu farklılıklara rağmen çalıĢmada elde edilen sonuçlar birçok araĢtırıcının sonuçları 

ile benzerlik göstermektedir. 

 

5.3 Ġncelenen ÇeĢitlerin Biyokimyasal Özellikleri 

 

Organik asitler, meyve tadının oluĢumunda ve bakteriyel bozulmayı yavaĢlatan temel 

bileĢenlerdir. Ayrıca organik asitler meyvelerde birçok fizyolojik olayda (tat oluĢumu, 

olgunlaĢma vb.) etkili olduğu gibi insan sağlığı açısından da büyük öneme sahiptir 

(Cemeroğlu ve Acar. 1986; Savran. 1999). AraĢtırmada incelenen çeĢit ve genotiplere ait 

meyve sularının organik asit içerikleri tespit edilmiĢtir. Bu çeĢit ve genotiplerde, 0.011- 1.393 

g/l okzalik asit, 0.703-,2.183 g/l malik asit, 0.034 -1.170 g/l tartarik asit, 0.102-0.836 g/l 

süksinik asit, 0.359 -8.234 g/l sitrik asit ve 0.011 -0.099 g/l fumarik asit tespit edilmiĢtir. 

Narlarda organik asit miktarlarının belirlenmesi ile ilgili olarak, çok sayıda yerli ve yabancı 

nar çeĢit ve genotiplerde organik asit düzeyleri belirlenmiĢtir. Nitekim, Savran (1999), nar 

suyunda organik asit dağılımın 4.618 g/l sitrik asit, 1.752 g/l malik asit, 0.866 g/l tartarik asit, 

0.502 g/l süksinik asit, 0.377 g/l okzalik asit ve 0.129 g/l quinik asit tespit etmiĢtir. 
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Melgarejove ark. (2000), nar meyvelerinde hakim organik asittin sitrik asit (0,282 g/100 g) 

olduğunu bildirmiĢlerdir. Ayrıca aynı araĢtırıcılar nar sularında malik asit (0.139 g/100 g), 

okzalik asit 0.034 g/100g, tartarik asit 0.014 g/100 ve fumarikasit‟in 0.003 g/100g 

bulunduğunu bildirmiĢtir. Özgen et al. (2008) Akdeniz bölgesi narlarının sitrik asit içeriği 

0.20-2.16 g/100 ml ve malik asit içeriğinin 0.09-0.15 g/100 ml arasında değiĢtiğini 

bildirmiĢtir. Çam ve ark. 2009b yaptıkları çalıĢmada nar suyunda sitrik asit (1.35-22.94 g/l) ve 

malik asit (0.51-0.94 g/l) yanında okzalik asit (0.05-1.77 g/l) içeriğini de belirlemiĢler. Bazı 

araĢtırıcılara göre nar meyvelerinde hakim organik asitin sitrik asit ve malik asit olduğu 

Tezcan ve ark., (2009)‟a göre sitrik asit içeriğinin 3.93-13.06 g/l, malik asit içeriğinin 0.397-

4.11 g/l olduğu EkĢi ve ark., (2009)‟a göre ise sitrik asit miktarının 6.6-13.6 g/L ve malik asit 

miktarının ise 0.5-0.9 g/L arasında değiĢtiği belirtilmiĢtir. Ayrıca Poyrazoğlu ve ark. (2002) 

nar suyunda, organik asit olarak sitrik asit (4.85 g/L) ve malik asit (1.75 g/L) yanında tartarik 

asit (0.28-2.83 g/L), okzalik asit (0.02-6.72 g/L) ve süksinik asit (0.00-1.54 g/L) içeriğinide 

tespit etmiĢler. Gündoğdu (2011) bazı çeĢit ve genotiplerde okzalik asit içeriği 0.0313-1.0167 

g/l, malik asit içeriği 0.1175-2.2302 g/l, sitrik asit içeriği 0.6130-2.1823 g/l, süksinik asit 

içeriği 0.0390-0.3293 g/l, fumarik asit içeriği 0.0119-0.2990 g/l ve tartarik asit içeriği 0.0330-

0.1266 g/l arasında tespit etmiĢtir. Yurt dıĢında nar çeĢit ve genotiplerinin organik asit 

içeriklerininiz belirlenmesi amacıyla yürütülen bazı çalıĢmalarda, okzalik asit içeriği 0.45-

0.51 g 100
-1

, tartarik asit içeriği 0.21-0.28 g 100
-1

, malik asit içeriği 0.37-0.65 g 100
-1

, sitrik 

asit içeriği 0.153-0.221 g 100
-1

 arasında belirlenmiĢtir (Leğua ve ark (2012b). Benzer 

çalıĢmada, Carbonell- Barachina ve ark. (2012) ise okzalik asit 0.10 g/100 ml, sitrik asit 1.54 

g/100 ml, tartarik asit 0.17 g/100 ml, malik asit 1.24 g/100 ml olarak tespit etmiĢtir. Yıldız ve 

Seydin., 2013 yaptığı çalıĢmada nar suyu örneklerinde hakim organik asidin sitrik asit 

(306.453-1731.615 mg/100 ml) olduğu, bunu malik asit (31.533-185.325 mg/100 ml), okzalik 

asit (25.712-40.431 mg/100 ml) ve tartarik asitin (0.121-32.427 mg/ 100 ml) takip ettiği 

belirlenmiĢtir. Melgarejo-Sanchez ve ark. (2015) yaptığı çalıĢmada nar suyunda sitrik asit 

(0.08-1.40 g100/ g) ve malik asit (0.52-0.73 g100/ g) yanında süksinik asit (0.14-0.21 g/100 

g) içeriğini de tespit etmiĢtir. Mphahlele ve ark. 2016 nar suyunda sitrik asit (12.0-14.3 g kg
-1

) 

ve malik asit (0.6-0.7 g kg
-1

) içeriğini belirlerken Ghaderi-Ghahfarokhi ve ark.(2016) 

yaptıkları çalıĢmada sitrik asit (13.6-1881.9mg 100 g
-1

) ve malik asit (2.3-366.3 mg 100 g
-1

) 

yanında tartarik asit (37.4-105.1 mg 100 g
-1

), okzalik asit (10.3-45.3 mg 100 g
-1

), süksinik asit 

(12.4-134.4 mg 100 g
-1

) ve fumarik asit (0.24-15.39 mg 100 g
-1

) içeriklerini belirlemiĢlerdir. 

Legua ve ark.(2016) yaptıkları çalıĢmada sitrik asit içeriği 0.02-1.54 g/100ml, tartarik asit 
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içeriği 0.01-0.75 g/100ml, malik asit içeriği 0.26-0.58 g/100ml, değerleri arasında tespit 

etmiĢlerdir. 

ÇalıĢmada bulunan organik asitlerden sitrik asit hakim organik asit olarak bulunmuĢ. 

Ġncelenen çeĢit ve genotiplerde tespit edilen sitrik asit (0.359 -8.234 g/l) miktarı Yıldız ve 

Seydim, (2013), Gündogdu, (2011), Poyrazoğlu ve ark., (2002) ve Legua ve ark., (2016) 

tarafından belirlenen değerlerden yüksek bulunurken, EkĢi ve ark., (2009) ve Çam ve ark. 

(2009b) tarafından belirlenen değerlerden düĢük bulunmuĢtur. ÇalıĢmada belirlenen okzalik 

asit(0.011-1.393 g/l) miktarı Gündoğdu (2011)‟ın belirlediği değerlerden yüksek, Çam 

(2009b)‟nın belirlediği değerlerden düĢük bulunmuĢtur. Ayrıca çalıĢmada belirlenen malik 

(0.703-2.183 g/l) ve tartarik (0.034-1.170 g/l) asit miktarı Gündoğdu (2011) ve Legua ve ark., 

(2016) tarafından bulunan değerlerden yüksek bulunmuĢtur. Ġncelenen çeĢit genotiplerde 

süksinik asit (0.102-0.836 g/l), Poyrazoğlu ve ark., 2002 (0.5-0.9 g/l) tarafından bulunan 

değerlerden daha düĢük bulunurken fumarik asit (0.011 -0.099 g/l) içeriği Melgarejo ve ark. 

2000 (0.003 g/100g) ile Gündoğdu 2011 (0.0119-0.2990 g/l)değerlerinden yüksek, Ghaderi-

Ghahfarokhi ve ark. 2016 (0.24-15.39 mg 100 g
-1

) bulduğu değerlerden düĢük bulunmuĢtur. 

AraĢtırmada incelenen nar çeĢit ve genotiplerin fenolik bileĢik içerikleri de HPLC ile 

belirlenmiĢtir. Güçlü antioksidant olarak bilinen fenolik bileĢikler, yiyeceklerin raf ömrünü 

uzatmakta, patojenik mikoorganizmaların geliĢimini azaltmakta, önemli kronik hastalıkları 

önlemekte ve meyvelerin tad ve renk oluĢumu üzerine etki etmektedir (Gil et al., 2002; Scalzo 

et al., 2005; Henriquez et al., 2010). Fenolik maddeler meyvelerde birçok fizyolojik olayda 

etkili olabilmektedirler. Bitkilerin ikincil metabolizma ürünleri olarak bilinen fenolik 

bileĢikler, fenolik asitler ve flavonoidler olmak üzere iki gruba ayrılmakta, meyvelerin tat, 

lezzet ve renklerinin oluĢmasında görev almaktadırlar. Bunlara ek olarak, meyvelerin fenolik 

kompozisyonlarının oldukça farklı olduğu dolayısıyla toplam fenolik bileĢikleri oluĢturan 

madde ve miktarlarının ayrı ayrı belirlenmesinin zorluğundan dolayı toplam fenolik 

kapsamlarının belirlenmesinin daha uygun olduğu belirtilmektedir (Nemanja ve ark,2012). 

Yapılan çalıĢmada 12 fenolik madde incelenmiĢtir. Bunlardan protokateĢuik asit miktarı 

0.045-0.114 g/l, valinik asit miktarı 0.032-0.050 g/l, gallik asit miktarı 0.059-0.305 g/l, 

kateĢin miktarı 0.077-0.366 g/l, klorojenik asit miktarı 0.041-0.182 g/l, kafeik asit miktarı 

0.320-0.769 g/l, siringik asit miktarı 0.043-0.056 g/l, p-kumarik asit miktarı 0.031-0.062 g/l, 

ferulik asit miktarı 0.041-0.059 g/l, rutin içeriği 0.324-3.261 g/l, phlorodizin miktarı 0.030-

0.099 g/lve kuersetin miktarı 0.488-0.529 g/l arasında değiĢtiği tespit edilmiĢtir. 

Poyrazoğlu ve ark. (2002), Ülkemizdeki bazı nar çeĢitlerinin bazı biyokimyasal 

içerikleri üzerine yürüttükleri çalıĢmada, prokateĢuik asit 0.28-2.09 g/L, kateĢin 0.006-8.44 
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g/L, klorogenik asit 0.00-2.97 g/L, kafeik asit 0.08-2.89 g/L, p-kumarik 0.02-0.21 g/L, ferulik 

asit 0.01-0.06 g/L, Q-kumarik 0.07-0.30 g/L, phloridzin 0.03-4.93 g/L ve kuersitin 0.23-5.30 

g/L içeriklerini belirlemiĢlerdir. Öztan, (2006) tarafından yürütülen bir çalıĢmada nar 

meyvesinde rutin miktarı 16.9mg/l, ferulik asit miktarı 15.6 mg/l, kafeik asit miktarı 31.7mg/l, 

klorojenik asit miktarı 20.6 mg/l, kateĢin miktarı 830 mg/l ve gallik asit miktarının 3 mg/l 

arasında değiĢtiğini bildirmiĢtir. Kelebek ve ark.(2010), Hicaz narı Ģırasında fenol 

bileĢiklerden gallik, asit içeriğini 13.95 mg/ml, prokateĢuik içeriğini 4.98 mg/ml, kafeik asit 

içeriğini 6.39 mg/ml, vanilik asit içeriğini 2.33 mg/ml ve p-kumarik asit içeriğini ise 16.62 

mg/ml olarak belirlemiĢlerdir. Ferrara ve ark.(2011), tarafından nar meyvelerinde yürüttükleri 

çalıĢmada fenolik maddelerden, gallik asit 1.9-88.1 mg/l, kateĢin 0.7-2.0 mg/l, klorogenik asit 

1.0-6.3 mg/l, kafeik asit <0.01-1.5 mg/l, ferrulik asit <0.01-1.0 mg/l, p-kumarik asit <0.01-2.8 

mg/l ve kuersetin<0.01-0.1 mg/l içeriklerini belirlemiĢlerdir. Ülkemizdeki Bazı standart nar 

çeĢitleri ve belirlenen tipler yürütülen bir çalıĢmada, meyvelerde de gallik asit 0.190-6.361 

g/l, kateĢin 0.533-3.176 g/l, klorojenik asit 0.0375-0.5473 g/l, kafeik asit 0.0162-0.0960 g/l, 

siringik asit 0.0214-0.0609 g/l, p-kumarik asit 0.0200-0.2456 g/l, ferulik asit 0.0446-0.2326 

g/l, o-kumarik asit 0.0325-0.5514 g/l, phlorodizin 0.0414-1.2155 g/l, protokateĢuik asit 

0.0169-0.4489 g/l, vanilik asit 0.0061-0.1708 g/l, rutin 0.1306-1.3283 g/l ve kuersetin 0.1928-

1.2473 g/l (Gündoğdu, 2011), ġengül (2013) gallik asit 0.84 mg/100 g, kateĢin 11.56 mg/100 

g, ferrulik asit 0.74 mg/100 g, klorojenik asit 3.6 mg/100 g ve kafeik asit 0.67 mg/100 g 

içerikleri belirlenmiĢtir Hmid ve ark. (2013), Fas'ta yetiĢtirilen 18 nar çeĢidinde fenolik madde 

olarak, gallik asit 12.42-88.51 mg/ GAE L, kateĢin 1.31-6.84 mg/ GAE L, epikateĢin 1.54-

13.88 mg/ GAE L, klorogenik asit 0.90-2.63 mg/ GAE L, kafeik asit 0.24-1.64 mg/ GAE L, p-

kumarik asit 0.78-5.88 mg/ GAE L, ferrulikasit 0.57-4.78 mg/ GAE L, gallik asit 12.42-88.51 

mg/ GAE L, phlorodizin 0.23-0.60 mg/ GAE L, kuersetin 0.60-5.61 mg/ GAE L ve rutin 0.73-

2.92 mg/ GAE L olarak belirlemiĢlerdir. Onsekizoğlu (2013), Nar membranproses iĢlemi ve 

nar suyu kalitesi amacıyla yürütülen çalıĢmada fenolik içeriklerden gallik asit (326mg/l), 

kateĢin (100 mg/l), klorogenik asit (52.9 mg/l), kafeik asit (6.25 mg/l) ve ferulik asit (1.95 

mg/l) belirlenmiĢtir. Nar meyvesinde yetiĢme yeri ve olgunlaĢmanın fenolikler üzerine 

etkisinin araĢtırıldığı bir çalıĢmada, kateĢin miktarı 15.22-24.00 mg/l, rutin miktarı 1.95-4.28 

mg/l, galik asit miktarı 17. 92-39.31 mg/l ve prokateĢuik asit miktarı 1.55-3.13 mg/l olarak 

tespit edilmiĢtir (Mphahle ve ark., 2014). Li ve ark. (2015), Nar kabuk ve pulpundaki 

fenoliklerin karĢılaĢtırılmasında gallik asit 0.70-17.19 µg/ml, kateĢin 4.88-40.53 µg/ml, 

klorogenik asit 9.48-44.21, kafeik asit 1.11-2.56 µg/ml ve ferulik asit içeriklerini 0.23-1.72 

µg/ml arasında tespit etmiĢler. Herceg ve ark. (2016) yaptıkları çalıĢmada ise gallik asit 
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içeriğini 22.87 mg/L, protokateĢuik asit içeriğini 14.95 mg/l, p-kumarik asit içeriğini 12.05 

mg/l, kafeik asit içeriğini 9.26 mg/l, ferrulik asit içeriğini 4.58 mg/l, klorogenik asit içeriğini 

2.10 mg/l ve kateĢin içeriğini 1.75 mg/l olduğu ilgili araĢtırıcılar tarafından belirlenmiĢtir.  

ÇalıĢmada bulunan protokateĢuik miktarı 0.045-0.114 g/l, Poyrazoğlu ve ark., 2002 

(0.28-2.09 g/L), Kelebek ve ark.,2010 (4.98 mg/ml) ve Herceg ve ark., 2016 (14.95 mg/l) 

bulduğu değerlerden düĢük fakat Mphahle ve ark., 2014 (1.55-3.13 mg/l) ve Gündoğdu ., 

2011 (0.0169-0.4489 g/l) bulduğu değerlere yakın bulunmuĢtur. Ayrıca valinik asit miktarı 

(0.032-0.050 g/l), Kelebek ve ark., 2010 (2.33 mg/ml) ,Gündoğdu ., 2011  (0.0061-0.1708 g/l) 

tarafından bulunan değerlerden düĢük bulunmuĢtur. ÇalıĢmada bulunan gallik asit miktarı 

(0.059-0.305 g/l), Hmid ve ark., 2013 (12.42-88.51 mg/ GAE L) 17. 92-39.31 mg/l) Ferrara 

ve ark.,2011 (1.9-88.1 mg/l) , Kelebek ve ark., 2010 (13.95 mg/ml), ġengül., 2013 (0.84 

mg/100 g)  Gündoğdu ., 2011 (0.190-6.361 g/l) yüksek bulunmuĢtur. ÇalıĢmada bulunan 

kateĢin miktarı (0.077-0.366 g/l), Gündoğdu ., 2011 (0.533-3.176 g/l), Poyrazoğlu ve ark., 

2002 (0.006-8.44 g/l), Öztan ., 2006 (830 mg/l) Herceg ve ark., 2016 (1.75 mg/l), Hmid ve 

ark., 2013 (1.31-6.84 mg/ GAE L), ġengül., 2013 (11.56 mg/100 g) yüksek bulunmuĢtur. 

ÇalıĢmada bulunan klorojenik asit miktarı (0.041-0.182 g/l) , Poyrazoğlu ve ark., 2002 (0.00-

2.97 g/L), Öztan ., 2006 (20.6 mg/l) Ferrara ve ark.,2011 (1.0-6.3 mg/l), ġengül., 2013 (3.6 

mg/100 g ) , Hmid ve ark., 2013 (0.90-2.63 mg/ GAE L) yüksek, Gündoğdu ., 2011 (0.0375-

0.5473 g/l) yakın bulunmuĢtur. ÇalıĢmada bulunan kafeik asit miktarı (0.320-0.769 g/l), 

Poyrazoğlu ve ark., 2002 (0.08-2.89 g/L), ġengül., 2013 (0.67 mg/100 g), Hmid ve ark., 2013 

(0.24-1.64 mg/ GAE L), Öztan ., 2006 (31.7mg/l)  yüksek, Gündoğdu ., 2011 0.0162-0.0960 

g/l düĢük bulunmuĢtur. ÇalıĢmada bulunan siringik asit miktarı (0.043-0.056 g/l),Turgut ve 

Seydim., 2013b (0.55-0.73 mg/l) yüksek,  Gündoğdu ., 2011 (0.0214-0.0609 g/l) yakın 

bulunmuĢtur. ÇalıĢmada bulunan p-kumarik asit miktarı (0.031-0.062 g/l), Poyrazoğlu ve ark., 

2002 (0.02-0.21 g/L), Kelebek ve ark., 2010 (16.62 mg/ml) Hmid ve ark., 2013 (0.78-5.88 

mg/ GAE L), Herceg ve ark., 2016 (12.05 mg/l) yüksek, Gündoğdu ., 2011 (0.0200-0.2456 

g/l) düĢük bulunmuĢtur. ÇalıĢmada bulunan ferulik asit miktarı (0.041-0.059 g/l), Öztan ., 

2006 (15.6 mg/l), Gündoğdu ., 2011 (0.0446-0.2326 g/l), Hmid ve ark., 2013 (0.57-4.78 mg/ 

GAE L) Onsekizoğlu., 2013 (1.95 mg/l) Li ve ark., 2015 (0.23-1.72 µg/ml) Herceg ve ark., 

2016 (4.58 mg/l) yüksek, Poyrazoğlu ve ark., 2002 (0.01-0.06 g/L) yakın bulunmuĢtur. 

ÇalıĢmada bulunan rutin miktarı (0.324-3.261 g/l), Gündoğdu., 2011 (0.1306-1.3283 g/l) 

düĢük, Turgut ve Seydim., 2013b (0.69-2.17 mg/l) Mphahle ve ark., 2014  1.95-4.28 mg/l 

yüksek bulunmuĢtur. ÇalıĢmada bulunan phlorodizin miktarı (0.030-0.099 g/l), Poyrazoğlu ve 

ark., 2002 (0.03-4.93 g/L), Gündoğdu., 2011 (0.0414-1.2155 g/l) yüksek bulunmuĢtur. 
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ÇalıĢmada bulunan kuersetin miktarı (0.488-0.529 g/l), Poyrazoğlu ve ark., 2002 (0.23-5.30 

g/L), Gündoğdu., 2011 (0.1928-1.2473 g/l), Hmid ve ark., 2013 (0.60-5.61 mg/ GAE L ) 

yüksek bulunmuĢtur. 

Yapılan çalıĢmalar meyve kültür bitkilerinin ve olgunluk durumunun narın antioksidan 

aktivitesini ve tane verimi, pH değeri, toplam çözülebilir katı maddeler (TSS), toplam Ģeker, 

titrasyon asitliği, toplam fenolikler ve antosiyaninler ve de mineral bileĢenleri gibi baĢka 

fizyokimyasal özelliklerini etkilediklerini göstermiĢtir (Al-Maiman ve Ahmad, 2002; Al-Said 

ve ark., 2009; Opara ve ark., 2009; Shwartz ve ark., 2009). 

Meyve ve sebzelerde en önemli besinsel faktörlerden biride C vitaminidir. Antioxidant 

özellikleri ve güçlü bir renk pigment önleyici özelliğe sahiptir. Genetik özellikler, Ġklim 

özellikleri, çeĢit, kültürel iĢlemler, hasat tarihi ve anaç Vitamin C miktarı üzerine önemli etki 

etmektedir (Weston and Barth 1997; Lee and Kader 2000). Yapılan çalıĢmada nar çeĢit ve 

genotiplerin C vitamini düzeylerine bakıldığında 11.22 mg/l (Katina-2) ile 70.45 mg/l (07 N 

04 ) arasında değiĢtiği belirlenmiĢtir. Nar meyvesinin C vitamini içeriklerinin belirlenmesi 

üzerine yürütülen yerli ve yabancı çalıĢmalarda, Pervari yöresindeki genotiplerde C vitamini 

içerikleri 18-78 mg/100 g arasında (Kazankaya ve ark., 2003), belirlenirken, Drogoudi ve 

ark., (2005) nar suyunda C vitamini içeriğini 1.3-5.2 mg/l olarak tespit etmiĢlerdir. Fadavi ve 

ark.(2005) on nar çeĢidinde vitamin C içeriğini 0.09-0.40 mg/100g arasında, Yılmaz, 2007 C 

vitamin içeriğini 4.0-14.0 mg/100 g, Özgen et al. (2008) Akdeniz bölgesi narlarında askorbik 

asit içeriğini 0.014-0.036 g/100 ml olarak belirlemiĢlerdir. Ġran yöresi narlarında askorbik asit 

içeriği 16.50-22.66 mg/100 g (Sarkhosh ve ark. 2009) arasında belirlenirken, Akbarpour ve 

ark. (2009) olgun nar meyvelerinde C vitamini içeriğini 9.68-17.45 mg/100 ml olarak 

belirlemiĢlerdir. AraĢtırıcılar nar çeĢit ve genotiplerinde vitamin C içeriğinin belirlenmesi 

amacıyla yürüttükleri çalıĢmalarda vitamin C içeriklerini 8.68-15.07 mg/100 g (Zarei ve ark. 

2010),89.0-192.0 mg/l (Ferrara ve ark., 2011), 11.38-94.02 mg/l (Gündoğdu, 2011), 0.23 

g/100 ml (Carbonell- Barachina ve ark. 2012), 7.96-20.68 mg/100 g (Wani ve ark., 2012), ve 

2.77-9.48 mg/100 ml (Hassan ve ark., 2012) arasında değiĢtiğini belirlemiĢlerdir. 

AraĢtırıcıların farklı yörede farklı çeĢit ve genotipler üzerine yürütülen çalıĢmalarda c 

vitamini içerikleri farklılık göstermiĢtir. Nitekim, Karımı ve ark. (2013) nar genotiplerinin 

ıslahı üzerine yürüttükleri çalıĢmada genotiplerin C vitamini içeriği 1.98-28.16 mg/100 g, 

Kelebek ve ark. (2010) Hicaz nar çeĢidinde askorbik asit içeriğini 0.92 g/l, Mditshwa ve 

ark.(2013) güney Afrika narlarında C vitamini içeriğini 0.67-1.41 mg AAE ml
-1

, kaĢmir 

bölgesindeki Nar genotiplerinde ise 9.23-20.26 mg/100g (Wani ve ark., 2014), arasında tespit 

etmiĢlerdir. Ayrıca Wonderful nar çeĢidinde Mphahle ve ark.(2014), C vitamini içerikleri 
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84.31-114.33 μg AAE/ml arasında belirlerken, Melgarejo-Sanchez ve ark. (2015) altı 

Ġspanyol nar çeĢidinde askorbik asit içeriğini 0.02-0.08 g100 /g arasında ve Rayan ve 

ark.(2015) ve Ghaderi-Ghahfarokhi ve ark.(2016) ise C vitamini içeriğini sırasıyla 11.50-

17.50 mg/100 ml, 0.36-8.78 mg 100 g
-1 

arasında değiĢtiğini belirtmiĢlerdir. Yürütülen bu 

çalıĢmada bulunan C vitamini içeriği (11.22-70.45 mg/l) daha önce yürütülen çalıĢmalarda 

elde edilen sonuçlara göre Kazankaya ve ark., 2003(18-78 mg/100 g) ,Karımı ve ark. 2013 

(1.98-28.16 mg/100 g), Ferrara ve ark., 2011 (89.0-192.0 mg/l) yüksek ,Gündoğdu, 2011 

(11.38-94.02 mg/l) düĢük tespit edilmiĢtir. C vitamininin suda çözünür vitaminler arasında 

olması ve sıcaklık, ısı, ıĢık vb. gibi faktörlerden etkilenmesinden dolayı mevcut C vitamininin 

tümünün ürünlere (kuĢburnu meyvesi vb.) geçmediği bilinmektedir (Gökalp ve ark., 1996; 

Özdemir ve ark., 1997). Ayrıca, ürünlerin depolama süresince vitaminler içerisinde C 

vitamininin en fazla kayba uğradığı belirtilmiĢtir (Auffray ve ark., 1978; Özdemir ve ark., 

1997). Meyve ve sebzelerin olgunluğu, hasat zamanı, depolama Ģartları ve süresi, tüketim 

öncesi piĢirme vb iĢlemler, bunların C vitamini içeriğini etkilemektedir (Yılmaz., 2010). 

Yapılan çalıĢmalarda organik asit ve Ģeker bileĢenleri bulguları ile literatür bulguları 

arasındaki farklılıkların baĢta çeĢit olmak üzere, iklim, toprak, coğrafi bölge, kültürel 

uygulamalar, iĢleme yöntemi gibi faktörlerden kaynaklandığı düĢünülmektedir. Nitekim buna 

bağlı olarak nar suyunda vitamin, mineral, Ģeker, fenolik bileĢenler, organik asitler vb. 

kimyasal kompozisyonlar açısından varyasyonlar olduğu bir çok araĢtırmacı tarafından ortaya 

konmuĢtur (Melgarejo et al., 2000; Gil et al., 2000; Poyrazoğlu et al., 2002). 

Yapılan araĢtırmada nar çeĢit ve genotiplerine ait meyve sularının fruktoz, glikoz, 

sakaroz ve maltoz içerikleri HPLC ile belirlenmiĢtir. Özellikle fruktoz ve glikoz hem enerji 

kaynağı olarak ve hem de meyve tat ve lezzetinde önemli katkıda bulunurlar. Sakkaroz ve 

diğer Ģekerler ise daha az miktarda bulunurlar (ÇalıĢkan ve Bayazıt 2012). ÇalıĢmada, en 

fazla miktarda tespit edilen Ģeker früktoz olarak belirlenmiĢtir. Fruktoz miktarına bakıldığında 

en yüksek değer Suruç narı (10.413 g/100g) genotipinde, en düĢük değer Silifke aĢısı (7.445 

g/100g) çeĢidinde belirlenmiĢtir. ÇalıĢmada fruktoz Ģekerini glikoz takip etmiĢtir ve Glikoz 

miktarında en yüksek değer Suruç (9.200 g/100g) genotipinde, en düĢük değer ise Silifke aĢısı 

(5.869 g/100g) çeĢidinde belirlenmiĢtir. Ġncelenen nar çeĢit ve genotiplerde glikoz Ģeker 

içeriğini sakkaroz Ģekeri takip etmiĢ ve en yüksek sakkaroz miktarı Suruç (0.569 g/100 g) 

genotipinde, en düĢük miktar ise Katır (0.053 g/100 g) genotipinde tespit edilmiĢtir. Ġncelenen 

nar çeĢit ve genotiplerde maltoz Ģekeri ise az miktarda bulunmuĢtur. ÇeĢit ve genotipler 

arasında en yüksek Maltoz miktarı Suruç (0.295 g/100 g) genotipinde, en düĢük değer ise 

Katina-2 (0.007 g/100 g) genotipinde belirlenmiĢtir.  
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Konu ile bağlantılı daha önce yapılan çalıĢmalarda, fruktoz miktarı ortalama 5.54-8.24 

g/100 ml ve glukoz miktarı 5.53-7.80 g/100g olarak belirlenmiĢtir (Melgarejo ve ark., 2000). 

nar çeĢitlerinde yürütülen bir çalıĢmada ise çeĢitlerin früktoz miktarı 71.23-83.34 g/l, glukoz 

miktarı ise 0.96-84.18 g/l olarak belirlenmiĢtir (Çam ve ark. 2009b). Özgen ve ark., (2008), 

Akdeniz yöresi nar çeĢitlerinde fruktoz (5.80-7.06 g/100 ml), glikoz (5.80-7.62 g/100 ml) ve 

sakkaroz (0.02-0.04 g/100 ml) Ģekerlerini belirlemiĢlerdir. EkĢi ve Özhamamcı (2009) yaptığı 

çalıĢmada nar suyunun 48,4-69,9 g/l fruktoz, 45,8-65,6 g/l glukoz içerdiğini belirtirken, 

Tezcan et al. (2009) yaptıkları çalıĢmada ise fruktoz miktarını 4.549- 9.363 g/100 ml ve 

glikoz miktarını ise 3.978- 6.914 g/100 ml arasında tespit etmiĢlerdir. Bazı araĢtırıcılar nar 

suyunun fruktoz ve glikoz içeriği yanında sakkaroz ve maltoz içeriklerini de belirlemiĢlerdir. 

Hicaz nar çeĢidinde yürütülen çalıĢmada Fruktoz (63.85 g/l), glukoz içeriği (58.13 g/l) 

yanında sakkaroz içeriği de (3.76 g/l) belirlenmiĢtir(Kelebek ve ark. 2010). Bazı nar çeĢit ve 

genotiplerinde yürütülen çalıĢmada, ise fruktoz 3.720-9.813 g/100 g, glikoz 2.726-7.223 

g/100g ve bazı çeĢitlerde sakkaroz 0.022-0.134 g/100g Ģekeri tespit edilirken bazı çeĢitlerde 

sakaroz belirlenemediği belirtilmiĢtir (Gündoğdu, 2011), Carbonell- Barachina ve ark. (2012), 

Ġspanyol ekĢi-tatlı nar çeĢitlerinde fruktoz (11.1 g/100 ml), glukoz (9.05 g/100 ml) ve 

sakkaroz (1.15 g/100 ml) Ģekerini tespit etmiĢler. 

Son yıllarda yapılan çalıĢmalarda nar suyunda fruktoz, glikoz, sakkaroz içerikleri 

yanında maltoz Ģekeri de belirlenmiĢtir. Leğua ve ark.(2012 b) yaptıkları çalıĢmada früktoz 

miktarı 5.53-6.42 g 100
-1

, glikoz miktarı 10.03-11.20 g 100
-1

, sakkaroz miktarı 0.11-0.17 g 

100
-1

 ve maltoz miktarı ise 0.21-0.27 g 100
-1

 olarak belirlemiĢlerdir. Gadze ve ark. (2012), 

Hırvatistan'ın Dalmaçya bölgesindeki narlar üzerine yürütülen bir çalıĢmada, fruktoz miktarı 

% 7.5-8.3, glikoz miktarı % 6.4-7.4,ve sakkaroz miktarı % 0.2-0.9 arasında belirlemiĢlerdir. 

Akdeniz Bölgesi‟nde yetiĢtirilen bazı Nar çeĢit ve genotiplerinin Ģeker içeriklerinin6.85-7.55 

g/100 ml fruktoz, 6.88-8.50 g/100 ml glukoz, sakkaroz 0.04-0.07 g/100 ml, maltoz 0.10-0.13 

g/100 ml arasında değiĢtiğini belirtilmiĢler (Yıldız Turgut ve ark., 2013) 

Mphahlele ve ark. (2016) Wonderful nar çeĢidinde fruktoz miktarını 78.1-91.1 g kg
-1 

ve 

glikoz miktarını 73.2-84.2 g kg
-1

olarak belirlen, Legua ve ark., 2016  fruktoz miktarını 5.93-

9.65 g/100 ml veglikoz miktarını ise  3.31-5.67 g/100 ml olarak belirlemiĢlerdir.  

ÇalıĢmada çeĢit ve genotiplerden elde edilen Ģeker içeriği, birçok araĢtırıcı tarafından 

bulunan değerler ile benzerlik göstermekte ve çalıĢmada dominant Ģeker fruktoz ve glukoz 

bulunmuĢtur. Nitekim  Yıldız ve Seydim., 2013, Legua ve ark., 2016, Kelebek ve ark., 2010, 

Carbonell- Barachina ve ark., 2012 „te benzer çalıĢmalarda nar meyvesinde dominant Ģeker 

olarak fruktoz ve glukoz bulunmuĢtur.  
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ÇalıĢmada bulunan fruktoz içeriği (7.445-10.413 g/100g ), Carbonell- Barachina ve 

ark. 2012 ve Mphahlele ve ark., 2016‟ tarafından bulunan değerlerden düĢük, fakat, Melgarejo 

ve ark., (2000), Yıldız ve Seydim, (2013)tarafından bulunan değerlerden yüksek, Leğua ve 

ark., 2016 (5.93-9.65g /100 ml) ve Gündoğdu., 2011 (3.720-9.813 g/100 g) tarafından 

belirlenen değerlere yakın bulunmuĢtur. Ayrıca çalıĢmada bulunan glikoz içeriği (5.869-9.200 

g/100g), Carbonell-Barachina ve ark. (2012)tarafından bulunan sonuçlarla paralellik 

gösterirken, Leğua ve ark., (2016), Yıldız ve Seydim, (2013) ve Kelebek ve ark., (2010)) 

tarafından bulunan değerlerden daha yüksek fakat, Leğua ve ark., (2012) tarafından tespit 

edilen değerlerden daha düĢük bulunmuĢtur. Ġncelenen çeĢit ve genotiplerin sakkaroz içeriği 

(0.053-0.569 g/100 g), Özgen ve ark.,(2008) ve Leğua ve ark., (2012b)tarafından bulunan 

değerlerden düĢük bulunurken Carbonell-Barachina ve ark., (2012) ile Yıldız ve Seydim, 

(2013) tarafından bulunan değerden yüksek bulunmuĢtur. ÇalıĢmada ayrıca maltoz içeriğide 

(0.007-0.295 g/100 g) belirlenmiĢtir. Belirlenen maltoz içeriği Leğua ve ark., (2012b) 

tarafından belirlenen değerlere yakın bulunmuĢtur. 

Sağlık üzerine olan olumlu etkilerinden dolayı son yıllarda Nar meyvesine olan ilgi 

artmıĢtır. Özellikle nar suyunun diğer meyve sularından daha fazla antioxidant içeriğine sahip 

olması, kolestrol ve kan basıncının düzeltmesi yanında kalp, alzeimer ve kanser hastalıklarına 

iyi gelmesinden dolayı araĢtırıcılar nar meyvesi üzerine çalıĢmalarını yoğunlaĢtırmıĢlardır.  

Nar suyunda istenen özelliklerin baĢında, asit ve Ģeker dengesinin uygun olması, buruk 

tatda olmaması ve meyve suyunun renginin koyu olmasıdır (Cemeroğlu ve ark., 2004). 

Yapılan araĢtırmada incelenen genotiplerin taze tüketim ve meyve suyu endüstrisinde 

değerlendirilebileceği ayrıca bu genotiplerin standart çeĢitlerle mukayese edildiğinde fiziksel 

ve kimyasal özelliklerinin standart çeĢitlere yakın olduğu görülmüĢtür. Bu genotiplerin nar 

suyu endüstrisine kazandırılması ve ülkemiz gen kaynaklarının korunması bakımından önem 

arz etmektedir. Nar çeĢit ve genotiplerinin Ģeker ve organik asit profilleri meyve suyunun 

saflık ve burukluğu hakkında önemli bilgiler vermektedir. Bu çalıĢmada elde edilen veriler ile 

yukarıdaki araĢtırıcılar tarafından ifade edilen nar çeĢit ve genotiplerindeki biyokimyasal 

(fenolik, organik asit, C vitamini ve Ģeker) içeriklerle ilgili tüm verilerle, bu araĢtırmada elde 

edilen biyokimyasal içerikler arasında benzerlik görülmektedir. Bazı çalıĢmalar ile görülen 

farklılıklar ise çeĢit veya genotipik özellikler, ekolojik faktörler, teknik ve kültürel iĢlemler, 

hasat zamanı, ağaç baĢına verim durumu yanında yükseltinin etkisinden kaynaklandığı ifade 

edilebilir. 
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EKLER 

Çizelge 4.60. Silifke aĢısı çeĢidinin meyve ve biyokimyasal özellikleri  

 

 SELEKSĠYON NO: Silifke aĢısı 

 MEYVE FĠZĠKSEL ÖZELLĠKLERĠ 

Meyve ağırlığı (g) 585.00±70.44
bcd

 Meyve hacmi(cm
3 
) 581.66±79.70

abc
 

Meyve eni (mm) 104.18±4.02
abc

 Meyve yoğunluğu(g/cm
3
) 1.01±0.02

cde
 

Meyve boyu (mm) 96.03±3.09
abc

 Meyve suyu hacmi 208.33±9.27
cde

 

Meyve yüksekliği(mm) 91.22±3.39
ab

 Meyve posası(g) 218.83±45.27
cde

 

Meyve kalınlığı(mm) 4,516±0,457
abc

 Alt odacık sayısı(adet) 3.33±0.66
abc

 

Kaliks boyu(mm) 31.14±4.28
a
 Üst odacık sayısı(adet) 6.33±0.33

abc
 

Kaliks çapı(mm) 25.41±3.50
a
 RENK ANALĠZĠ (Üst) (Alt) 

ġekil indeksi 0.92±0.026
abc

 L 66.62±5.74
abcd

 L 68.95±5.51
abc

 

Toplam dane randımanı(%) 62.55±5.58
bcd

 a 2.11±2.76
hıj

 a6.87±7.02
defgh

 

Toplam dane ağırlığı(g) 

 

366.16±55.38
ab

 b40.24±1.88
ab

 b37.78±1.54
abc

 

100 dane ağırlığı (%) 

 

44.35±3.50
defgh

 C  40.45±1.74
ab

 C39.61±0.08
a
 

Meyve suyu rand.(%) 36.00±3.05
b
 H. 86.82±4.09

abcd
 H79.58±0.31

abcdef
 

 ORGANĠK ASĠTLER (g/l) 

 

ġEKERLER  

Okzalik asit (g/l) 0.014 ± 0.000
ef

 Fruktoz (g/100g) 7.445 ± 0.040 
h
 

Malik Asit (g/l) 

 

1.064 ± 0.030
fg

 Glukoz (g/100g) 5.869 ± 0.090 
ı
 

Tartarik Asit (g/l) 0.437 ± 0.001de Sakkaroz (g/100g) 0.076 ± 0.013
b
 

Süksinik Asit (g/l) 0.214 ± 0.026
fg

 Maltoz (g/100g) 0.027 ± 0.001 
b
 

Sitrik Asit (g/l) 

 

 

 

 

4.116 ± 0.092
c
   

Fumarik Asit (g/l) 0.019 ± 0.002
gh

   

KĠMYASAL ĠÇERĠKLER 

SÇKM (%) 15.16±0.08
def

 TEAM 8.00±0.05
abcde

 

pH 2.92±0.05
jk

 Vitamin C (mg/100g) 13.14 ± 0.02
kl
 

FENOLĠK BĠLEġĠKLER  

ProtokateĢuikasit  0.066 ± 0.001
de

 Siringik asit (g/l) 0.053±0.000
ab

 

Valinik asit   0.035±0.002
e
 P-kumarik (g/l) 0.042±0.001

cdef
 

Gallik asit   0.074±0.003
fgh

 Ferulik asit (g/l) 0.039±0.000
ab

 

KateĢin   0.221±0.010
cde

 Rutin (g/l) 0.400±0.003
j
 

Klorojenik asit 0.084±0.008
bcd

 Phlorodizin (g/l) 0.042±0.004
cd

 

Kafeik asit  0.387±0.063
bc

 Kuersetin (g/l) 0.508±0.002
a
 

 

 
ġekil 4.55.Silifke aĢısı çeĢidinin meyve özellikleri. 
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Çizelge 4.61. 07 N 01 çeĢidinin meyve ve biyokimyasal özellikleri  

 SELEKSĠYON NO: 07 N 01 

MEYVE FĠZĠKSEL ÖZELLĠKLERĠ 

Meyve ağırlığı (g) 309.33±48.88
ghıjk

 Meyve hacmi(cm
3 
) 323.33±59.25

defgh
 

Meyve eni (mm) 85.25±4.79
efghı

 Meyve yoğunluğu(g/cm
3
) 0.97±0.06

def
 

Meyve boyu (mm) 74.89±6.67
efg

 Meyve suyu hacmi 115.00±17.55
hıj

 

Meyve yüksekliği(mm) 71.70±1.80
defg

 Meyve posası(g) 134.33±19.09
fgh

 

Meyve kalınlığı(mm) 4,023±0,378
abcd

 Alt odacık sayısı(adet) 3.00±0.00
bc

 

Kaliks boyu(mm) 20.04±1.04
ef
 Üst odacık sayısı(adet) 6.66±0.33

ab
 

Kaliks çapı(mm) 17.24±1.14
cdefg

 RENK ANALĠZĠ (Üst) (Alt) 

ġekil indeksi 0.87±0.033 
bcd

 L  71.25±3.32
abc

 L  61.775±0.33
abcd

 

Toplam dane randımanı(%) 56.37±0.98
cdef

 a-1.25±1.37
ıj
 a  18.35±1.35

bcde
 

Toplam dane ağırlığı (g) 

 

175.00±30.07
efg

 b  40.29±0.41
ab

 b  32.33±1.93
bcd

 

100 dane ağırlığı (%) 

 

40.90±0.62
fghı

 C  40.40±0.40
ab

 C  38.26±1.17
a
 

Meyve suyu rand.(%) 37.00±3.46
b
 H  91.67±2.03

ab
 H  61.03±3.17

efg
 

 ORGANĠK ASĠTLER  

 

ġEKERLER  

Okzalik asit (g/l) 0.014 ± 0.010
ef

 Fruktoz (g/100g) 8.434 ± 0.171 
def

 

Malik Asit (g/l) 

 

1.368 ± 0.017
de

 Glukoz (g/100g) 6.289 ± 0.065 
hı
 

Tartarik Asit (g/l) 0.321 ± 0.029
ef

 Sakkaroz (g/100g) 0.105 ± 0.044 
b
 

Süksinik Asit (g/l) 0.318 ± 0.001
e
 Maltoz (g/100g) 0.053 ± 0.040 

b
 

Sitrik Asit (g/l) 

 

 

 

 

0.597 ± 0.200
h
   

Fumarik Asit (g/l) 0.011 ± 0.000
j
   

KĠMYASAL ĠÇERĠKLER 

SÇKM (%) 14.20±0.00
ı 
 TEAM 1.60±0.05

e
 

pH 3.49±0.05
d
 Vitamin C (mg/100g) 15.36 ± 0.05

l
 

FENOLĠK BĠLEġĠKLER  

ProtokateĢuikasit   0.049±0.001
ef
 Siringik asit (g/l) 0.044±0.000

bc
 

Valinik asit  0.033±0.000
e
 P-kumarik (g/l) 0.036±0.003

def
 

Gallik asit  0.087±0.008
efg

 Ferulik asit (g/l) 0.044±0.000
ab

 

KateĢin  0.217±0.061
de

 Rutin (g/l) 0.653±0.012
ghı

 

Klorojenik asit 0.090±0.001
abcd

 Phlorodizin (g/l) 0.049±0.000
bc

 

Kafeik asit  0.769±0.034
a
 Kuersetin (g/l) 0.501±0.009

a
 

 

 
ġekil 4.56. 07 N 01 çeĢidinin meyve özellikleri. 



169 
 

 

Çizelge 4.62. 07 N 04 çeĢidinin meyve ve biyokimyasal özellikleri  

 SELEKSĠYON NO: 07 N 04 

MEYVE FĠZĠKSEL ÖZELLĠKLERĠ 

Meyve ağırlığı (g) 220.67±49.55
jk

 Meyve hacmi(cm
3 
) 253.33±63.59

fgh
 

Meyve eni (mm) 80.25±4.70
fghı

 Meyve yoğunluğu(g/cm
3
) 0.88±0.05

fg
 

Meyve boyu (mm) 73.91±4.55
fg

 Meyve suyu hacmi 83.33±16.66
j
 

Meyve yüksekliği(mm) 58.95±4.67
h
 Meyve posası(g) 90.33±22.57

ghı
 

Meyve kalınlığı(mm) 2,646±0,131
cde

 Alt odacık sayısı(adet) 2.33±0.33
bc

 

Kaliks boyu(mm) 21.82±0.15
bcdef

 Üst odacık sayısı(adet) 5.66±0.33
abcd

 

Kaliks çapı(mm) 17.66±1.91
cdef

 RENK ANALĠZĠ (Üst) (Alt) 

ġekil indeksi 0.92±0.016
abc

 L  57.07±4.45
def

 L  69.17±1.58
ab

 

Toplam dane randımanı(%) 59.60±2.24
cde

 a  27.30±2.62
bc

 a  13.59±1.16
bcdef

 

Toplam dane ağırlığı (g) 

 

130.30±27.34
fg

 b  23.51±0.82
gh

 b  34.07±0.74
abcd

 

100 dane ağırlığı (%) 

 

33.91±3.02
ıjk

 C. 36.56±1.06
bc

 C  37.07±1.13
ab

 

Meyve suyu rand.(%) 38.00±6.02
b
 H  41.04±3.76

jk
 H  68.51±0.91

cdef
 

 ORGANĠK ASĠTLER  ġEKERLER  

Okzalik asit (g/l) 

 

1.110 ± 0.020
c
 Fruktoz (g/100g) 8.003 ± 0.015 

efg
 

Malik Asit (g/l) 

 

2.080 ± 0.006
a
 Glukoz (g/100g) 6.159 ± 0.068 

hı
 

Tartarik Asit (g/l) 0.387 ± 0.020
def

 Sakkaroz (g/100g) 0.072 ± 0.004 
b
 

Süksinik Asit (g/l) 0.543 ± 0.002
b
 Maltoz (g/100g) 0.008 ± 0.001 

b
 

Sitrik Asit (g/l) 

 

 

 

 

0.359 ± 0.049
h
   

Fumarik Asit (g/l) 0.021 ± 0.000
g
   

KĠMYASAL ĠÇERĠKLER 

SÇKM (%) 14.50±0.00
h
 TEAM 3.00±0.00

de
 

pH 2.94±0.05
j
 Vitamin C (mg/100g) 70.45 ± 0.14

a
 

FENOLĠK BĠLEġĠKLER  

ProtokateĢuikasit  0.052±0.001
ef
 Siringik asit (g/l) 0.050±0.002

abcd
 

Valinik asit  0.032±0.000
e
 P-kumarik (g/l) 0.055±0.001

ab
 

Gallik asit  0.078±0.002
fgh

 Ferulik asit (g/l) 0.036±0.002
b
 

KateĢin) 0.206±0.005
de

 Rutin (g/l) 1.283±0.030
d
 

Klorojenik asit 0.139±0.026
abc

 Phlorodizin (g/l) 0.047±0.001
cd

 

Kafeik asit  0.497±0.160
b
 Kuersetin (g/l) 0.526±0.023

a
 

 

 
ġekil 4.57. 07 N 04 çeĢidinin meyve özellikleri. 
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Çizelge 4.63. Çevlik çeĢidinin meyve ve biyokimyasal özellikleri  

 SELEKSĠYON NO: Çevlik 
 MEYVE FĠZĠKSEL ÖZELLĠKLERĠ 
Meyve ağırlığı (g) 369.00±38.35

fghıj
 Meyve hacmi(cm

3 
) 433.33±43.71

bcd
 

Meyve eni (mm) 89.32±3.65
defg

 Meyve yoğunluğu(g/cm
3
) 0.85±0.00

g
 

Meyve boyu (mm) 85.18±3.94
cde

 Meyve suyu hacmi 126.66±18.55
ghıj

 

Meyve yüksekliği(mm) 81.81±3.49
bcd

 Meyve posası(g) 166.11±27.58
defg

 

Meyve kalınlığı(mm) 3,593±0,132
abcd

 Alt odacık sayısı(adet) 2.66±0.33
bc

 

Kaliks boyu(mm) 20.08±1.79
ef
 Üst odacık sayısı(adet) 5.00±0.00

cde
 

Kaliks çapı(mm) 15.75±0.62
defgh

 RENK ANALĠZĠ (Üst) (Alt) 

ġekil indeksi 0.95±0.017
a
 L  74.42±1.75

ab
 L  70.52±0.84

ab
 

Toplam dane randımanı(%) 55.44±3.22
cdefg

 a  3.69±0.02
ghıj

 a  2.86±1.22
defgh

 

Toplam dane ağırlığı (g) 

 

202.83±14.56
efg

 b  37.64±1.07
abc

 b  39.45±1.09
ab

 

100 dane ağırlığı (%) 

 

44.58±1.76
defgh

 C .37.90±1.13
abc

 C  40.83±2.00
a
 

Meyve suyu rand.(%) 33.66±4.05
b
 H  84.34±0.09

abcd
 H.. 85.59±2.14

abcd
 

 ORGANĠK ASĠTLER  ġEKERLER  

Okzalik asit  0.226 ± 0.017
d
 Fruktoz (g/100g) 7.526 ± 0.010 

gh gh
 

Malik Asit (g/l) 

 

1.448 ± 0.000
de

 Glukoz (g/100g) 5.942 ± 0.007
ı b

42 

± 0.007 
ı
 Tartarik Asit (g/l) 0.066 ± 0.034

g
 Sakkaroz (g/100g) 0.061 ± 0.033 

b
 

Süksinik Asit (g/l) 0.609 ± 0.002
b
 Maltoz (g/100g) 0.041 ± 0.034 

b
 

Sitrik Asit (g/l) 

 

 

 

 

1.001 ± 0.346
gh

  
 

Fumarik Asit (g/l) 0.020 ± 0.000
gh

   

KĠMYASAL ĠÇERĠKLER 

SÇKM (%) 14.80±0.00
g
 TEAM 1.80±0.00

e
 

pH 3.49±0.08
d
 Vitamin C (mg/100g) 33.34 ± 0.72

d
 

FENOLĠK BĠLEġĠKLER  

ProtokateĢuikasit  0.053± 0.001
ef
 Siringik asit (g/l) 0.047±0.003

abcd
 

Valinik asit  0.033±0.000
e
 P-kumarik (g/l) 0.036±0.000

def
 

Gallik asit  0.123±0.008
d
 Ferulik asit (g/l) 0.038±0.004

ab
 

KateĢin  0.225±0.009
cd

 Rutin (g/l) 0.655±0.023
ghı

 

Klorojenik asit 0.153±0.035
ab

 Phlorodizin (g/l) 0.042±0.003
cd

 

Kafeik asit  0.380±0.043
bc

 Kuersetin (g/l) 0.529±0.010
a
 

 

 
ġekil 4.58. Çevlik çeĢidinin meyve özellikleri. 
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Çizelge 4.64. 33 N 26 çeĢidinin meyve ve biyokimyasal özellikleri  

 SELEKSĠYON NO: 33 N 26 

MEYVE FĠZĠKSEL ÖZELLĠKLERĠ 

Meyve ağırlığı (g) 438.53±44.76
defg

 Meyve hacmi(cm
3 
) 463.33±41.76

bcd
 

Meyve eni (mm) 94.59±3.08
cde

 Meyve yoğunluğu(g/cm
3
) 0.94±0.01

defg
 

Meyve boyu (mm) 89.18±2.53
cd

 Meyve suyu hacmi 170.00±13.22
efgh

 

Meyve yüksekliği(mm) 81.52±338
bcde

 Meyve posası(g) 227.43±12.56
bcd

 

Meyve kalınlığı(mm) 5,150±0,219
ab

 Alt odacık sayısı(adet) 3.00±0.57
abc

 

Kaliks boyu(mm) 25.84±2.98
abcde

 Üst odacık sayısı(adet) 5.33±1.20
bcde

 

Kaliks çapı(mm) 21.11±1.76
bc

 RENK ANALĠZĠ (Üst) (Alt) 

ġekil indeksi 0.94±0.523
ab

 L  61.86±0.75
cde

 L  63.84±8.29
abc

 

Toplam dane randımanı(%) 47.57±2.77
g
 a  24.22±1.16

bcde
 a  23.60±11.94

abc
 

Toplam dane ağırlığı (g) 

 

211.10±32.20
defg

 b  31.61±0.37
de

 b  33.15±3.86
abcd

 

100 dane ağırlığı (%) 

 

43.33±4.25
efgh

 C . 40.64±1.53
ab

 C  43.07±3.17
a
 

Meyve suyu rand.(%) 39.66±7.44
ab

 H  52.69±0.96
hıj

 H  56.05±16.22
fg

 

 ORGANĠK ASĠTLER  ġEKERLER  

Okzalik asit (g/l) 

 

0.011 ± 0.002
ef

 Fruktoz (g/100g) 7.714 ± 0.005 
gh

 

Malik Asit (g/l) 

 

0.703 ± 0.121
ı
 Glukoz (g/100g) 7.306 ± 0.051 

de
 

Tartarik Asit (g/l) 0.134 ± 0.026
g
 Sakkaroz (g/100g) 0.171 ± 0.023 

b
 

Süksinik Asit (g/l) 0.134 ± 0.016
gh

 Maltoz (g/100g) 0.068 ± 0.020 
b
 

Sitrik Asit (g/l) 

 

 

 

 

1.185 ± 0.064
gh

   

Fumarik Asit (g/l) 0.004 ± 0.000
k
   

KĠMYASAL ĠÇERĠKLER 

SÇKM (%) 13.06±0.06
k
 TEAM 2.00±0.00

e
 

pH 3.76±0.00
a
 Vitamin C (mg/100g) 13.65±0.56

jk
 

FENOLĠK BĠLEġĠKLER  

ProtokateĢuikasit  0.067±0.001
de

 Siringik asit (g/l) 0.052±0.005
abc

 

Valinik asit   0.039±0.000
bc

 P-kumarik (g/l) 0.039±0.000
cdef

 

Gallik asit   0.100±0.003
def

 Ferulik asit (g/l) 0.054±0.002
ab

 

KateĢin   0.348±0.002
a
 Rutin (g/l) 0.781±0.049

f
 

Klorojenik asit  0.126±0.087
abcd

 Phlorodizin (g/l) 0.064±0.014
b
 

Kafeik asit   0.754±0.049
a
 Kuersetin (g/l) 0.516±0.024

a
 

 

 
ġekil 4.59. 33 N 26 çeĢidinin meyve özellikleri. 
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Çizelge 4.65. 33 N 52 çeĢidinin meyve ve biyokimyasal özellikleri  

 SELEKSĠYON NO: 33 N 52 

 MEYVE FĠZĠKSEL ÖZELLĠKLERĠ 

Meyve ağırlığı (g) 552.00±35.21
bcde

 Meyve hacmi(cm
3 
) 593.33±18.55

ab
 

Meyve eni (mm) 103.83±2.93
abc

 Meyve 

yoğunluğu(g/cm
3
) 

0.93±0.03
efg

 

Meyve boyu (mm) 89.83±4.47
bcd

 Meyve suyu hacmi 216.66±32.18
cde

 

Meyve yüksekliği(mm) 89.91±1.96
abc

 Meyve posası(g) 245.00±28.58
bcd

 

Meyve kalınlığı(mm) 3,926±0,451
abcd

 Alt odacık sayısı(adet) 3.33±0.66
abc

 

Kaliks boyu(mm) 29.82±3.23
ab

 Üst odacık sayısı(adet) 5.66±0.66
abc

 

Kaliks çapı(mm) 22.59±0.58
ab

 RENK ANALĠZĠ (Üst) (Alt) 

ġekil indeksi 0.86±0.021
cd

 L  71.10±3.68
abc

 L  74.62±0.68
a
 

Toplam dane randımanı(%) 55.91±2.48
cdefg

 a  2.86±2.99
hıj

 a-0.05±0.73
fgh

 

Toplam dane ağırlığı (g) 

 

307.00±8.08
bcd

 b  38.63±2.82
abc

 b  41.16±0.53
a
 

100 dane ağırlığı (%) 

 

50.80±5.05
bcde

 C . 38.89±2.59
ab

 C  41.19±0.51
a
 

Meyve suyu rand.(%) 39.33±6.64
ab

 H  85.47±4.73
abcd

 H  90.01±1.05
abc

 

 ORGANĠK ASĠTLER  ġEKERLER  

Okzalik asit (g/l) 

 

0.019 ± 0.001
ef
 Fruktoz (g/100g) 8.385 ± 0.067 

def
 

Malik Asit (g/l) 

 

1.081 ± 0.008
fg

 Glukoz (g/100g) 7.270 ± 0.126 
def

 

Tartarik Asit (g/l) 0.488 ± 0.035
d
 Sakkaroz (g/100g) 0.063 ± 0.011 

b
 

Süksinik Asit (g/l) 0.270 ± 0.010
ef
 Maltoz  (g/100g) 0.027 ± 0.009 

b
 

Sitrik Asit (g/l) 

 

 

 

 

4.172 ± 0.309
c
   

Fumarik Asit (g/l) 0.013 ± 0.001
ıj
   

KĠMYASAL ĠÇERĠKLER 

SÇKM (%) 15.40±0.00
d
 TEAM 9.00±0.00

abcde
 

pH 2.92±0.00
jk
 Vitamin C (mg/100g) 14.32±0.47

j
 

FENOLĠK BĠLEġĠKLER  

ProtokateĢuikasit (g/l)  0.087±0.001
ab

 Siringik asit (g/l) 0.048±0.002
abcd

 

Valinik asit (g/l)) 0.035±0.001
cde

 P-kumarik (g/l) 0.038±0.002
cdef

 

Gallik asit (g/l) 0.059±0.001
gh

 Ferulik asit (g/l) 0.039±0.002
ab

 

KateĢin (g/l) 0.077±0.002
f
 Rutin (g/l) 0.394±0.004

j
 

Klorojenik asit (g/l) 0.058±0.023
bcd

 Phlorodizin (g/l) 0.036±0.000
cd

 

Kafeik asit (g/l) 0.386±0.023
bc

 Kuersetin (g/l) 0.518±0.024
a
 

 

 
ġekil 4.60. 33 N 52 çeĢidinin meyve özellikleri. 
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Çizelge 4.66. KatırbaĢı çeĢidinin meyve ve biyokimyasal özellikleri.  

SELEKSĠYON NO: KatırbaĢı narı 

 SELEKSĠYON NO: 07 N 04 

 MEYVE FĠZĠKSEL ÖZELLĠKLERĠ 

Meyve ağırlığı (g) 400.66±46.42
efghı

 Meyve hacmi(cm
3 
) 420.00±40.00

cde
 

Meyve eni (mm) 90.22±1.83
def

 Meyve 

yoğunluğu(g/cm
3
) 

0.95±0.02
defg

 

Meyve boyu (mm) 76.97±0.65
efg

 Meyve suyu hacmi 190.00±5.77
def

 

Meyve yüksekliği(mm) 82.98±5.67
bcd

 Meyve posası(g) 192.66±16.42
def

 

Meyve kalınlığı(mm) 4,230±0,277
abcd

 Alt odacık sayısı(adet) 2.66±0.33
abc

 

Kaliks boyu(mm) 28.36±3.15
abcd

 Üst odacık sayısı(adet) 5.66±0.33
abcd

 

Kaliks çapı(mm) 19.01±1.60
bcdef

 RENK ANALĠZĠ (Üst)  (Alt) 

ġekil indeksi 0.85±0.013
d
 L  69.90±0.74

abc
 L  73.43±3.02

a
 

Toplam dane randımanı(%) 51.19±4.96
efg

 a  12.01±2.44
fgh

 a  1.77±1.38
efgh

 

Toplam dane ağırlığı (g) 

 

208.00±40.77
defg

 b  35.07±0.85
bcd

 b  40.33±0.07
a
 

100 dane ağırlığı (%) 

 

54.40±2.35
ab

 C . 37.51±0.10
bc

 C  39.53±0.75
a
 

Meyve suyu rand.(%) 47.66±4.09
ab

 H  70.87±3.69
defg

 H  87.56±1.78
abc

 

 ORGANĠK ASĠTLER ġEKERLER  

Okzalik asit (g/l) 

 

0.044 ± 0.023
e
 Fruktoz (g/100g) 10.316 ± 0.045 

a
 

Malik Asit (g/l) 

 

1.681 ± 0.054
c
 Glukoz (g/100g) 8.494 ± 0.060 

b
 

Tartarik Asit (g/l) 0.338 ± 0.031
ef
 Sakkaroz (g/100g) 0.056 ± 0.036

b
 

Süksinik Asit (g/l) 0.274 ± 0.005
ef
 Maltoz  (g/100g) 0.025 ± 0.017 

b
 

Sitrik Asit (g/l) 

 

 

 

 

3.189 ± 0.176
de

   

Fumarik Asit (g/l) 0.019 ± 0.001
h
   

KĠMYASAL ĠÇERĠKLER 

SÇKM (%) 14.90±0.00
fg

 TEAM 7.00±0.00
bcde

 

pH 3.30±0.00
f
 Vitamin C (mg/100g) 20.60±0.58

f
 

FENOLĠK BĠLEġĠKLER  

ProtokateĢuikasit (g/l)  0.062±0.003
def

 Siringik asit (g/l) 0.048±0.001
abcd

 

Valinik asit (g/l)) 0.034±0.000
e
 P-kumarik (g/l) 0.035±0.003

ef
 

Gallik asit (g/l) 0.110±0.002
de

 Ferulik asit (g/l) 0.039±0.006
ab

 

KateĢin (g/l) 0.240±0.011
bcd

 Rutin (g/l) 0.340±0.005
j
 

Klorojenik asit (g/l) 0.048±0.003
cd

 Phlorodizin (g/l) 0.043±0.002
cd

 

Kafeik asit (g/l) 0.345±0.013
bc

 Kuersetin (g/l) 0.513±0.006
a
 

 

 
ġekil 4.61. KatırbaĢı çeĢidinin meyve özellikleri. 
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Çizelge 4.67. Katır narı genotipinin meyve ve biyokimyasal özellikleri  

 SELEKSĠYON NO: Katır narı 

 MEYVE FĠZĠKSEL ÖZELLĠKLERĠ 

Meyve ağırlığı (g) 388.33±35.06
fghı

 Meyve hacmi(cm
3 
) 396.66±20.27

defg
 

Meyve eni (mm) 94.51±3.37
cde

 Meyve 

yoğunluğu(g/cm
3
) 

0.97±0.04
def

 

Meyve boyu (mm) 82.96±1.70
def

 Meyve suyu hacmi 133.33±16.66
fghıj

 

Meyve yüksekliği(mm) 79.31±3.15
cdef

 Meyve posası(g) 171.05±14.79
defg

 

Meyve kalınlığı(mm) 4,533±0,225
abc

 Alt odacık sayısı(adet) 3.66±0.33
ab

 

Kaliks boyu(mm) 21.98±2.38
bcdef

 Üst odacık sayısı(adet) 5.33±0.33
bcde

 

Kaliks çapı(mm) 19.94±1.03
bcd

 RENK ANALĠZĠ (Üst) (Alt) 

ġekil indeksi 0.88±0.015 
bcd

 L  68.67±1.03
abc

 L  69.94±3.11
ab

 

Toplam dane randımanı(%) 55.90±0.70
cdefg

 a  13.46±0.10
efgh

 a  

6.42±2.23
cdefgh

 Toplam dane ağırlığı (g) 

 

217.26±20.64
defg 

 b  34.51±0.24
cd

 b  40.87±1.14
ab

 

100 dane ağırlığı (%) 

 

53.30±0.63
abc

 C . 37.10±0.29
bc

 C  41.42±1.47
a
 

Meyve suyu rand.(%) 34.00±1.73
b
 H  68.62±0.04

efgh
 H 

81.15±2.81
abcde

  ORGANĠK ASĠTLER  ġEKERLER  

Okzalik asit (g/l) 

 

0.030 ± 0.001
ef
 Fruktoz (g/100g) 8.749 ± 0.464 

cd
 

Malik Asit (g/l) 

 

1.427 ± 0.006
de

 Glukoz (g/100g) 7.590 ± 0.411 
cd

 

Tartarik Asit (g/l) 0.078 ± 0.008
g
 Sakkaroz (g/100g) 0.053 ± 0.011 

b
 

Süksinik Asit (g/l) 0.542 ± 0.008
b
 Maltoz  (g/100g) 0.019 ± 0.010 

b
 

Sitrik Asit (g/l) 

 

 

 

 

0.987 ± 0.007
gh

   

Fumarik Asit (g/l) 0.035 ± 0.000
ef
   

KĠMYASAL ĠÇERĠKLER 

SÇKM (%) 13.80±0.00
j
 TEAM 3.00±0.00

de
 

pH 3.72±0.00
b
 Vitamin C (mg/100g) 15.77±0.32

hı
 

FENOLĠK BĠLEġĠKLER  

ProtokateĢuikasit (g/l)  0.094±0.000
b
 Siringik asit (g/l) 0.049±0.003

abcd
 

Valinik asit (g/l)) 0.035±0.002
cde

 P-kumarik (g/l) 0.038±0.001
cdef

 

Gallik asit (g/l) 0.069±0.007
gh

 Ferulik asit (g/l) 0.035±0.000
b
 

KateĢin (g/l) 0.313±0.004
ab

 Rutin (g/l) 0.324±0.001
j
 

Klorojenik asit (g/l) 0.101±0.000
abcd

 Phlorodizin (g/l) 0.040±0.000
cd

 

Kafeik asit (g/l) 0.357±0.030
bc

 Kuersetin (g/l) 0.505±0.015
a
 

 

 
ġekil 4.62.Katır narı genotipinin meyve özellikleri. 
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Çizelge 4.68.Gölpınar narı genotipinin meyve ve biyokimyasal özellikleri  

 SELEKSĠYON NO: Gölpınar narı 

 MEYVE FĠZĠKSEL ÖZELLĠKLERĠ 

Meyve ağırlığı (g) 647.33±108.55
abc

 Meyve hacmi(cm
3 
) 696.66±101.70

a
 

Meyve eni (mm) 109.95±3.07
a
 Meyve 

yoğunluğu(g/cm
3
) 

0.92±0.02
efg

 

Meyve boyu (mm) 100.54±2.59
ab

 Meyve suyu hacmi 300.00±43.58
a
 

Meyve yüksekliği(mm) 100.21±6.74
a
 Meyve posası(g) 301.34±34.64

abc
 

Meyve kalınlığı(mm) 5,400±0,436
a
 Alt odacık sayısı(adet) 3.66±0.33

abc
 

Kaliks boyu(mm) 28.63±2.32
abc

 Üst odacık sayısı(adet) 6.66±0.33
ab

 

Kaliks çapı(mm) 17.96±0.63
cdefg

 RENK ANALĠZĠ (Üst) (Alt) 

ġekil indeksi 0.91±0.006
abcd

 L  68.65±4.68
abc

 L 58.80±4.23
bcde

 

Toplam dane randımanı(%) 52.41±4.71
defg

 a  18.98±3.56
cdef

 a  30.37±5.27
abc

 

Toplam dane ağırlığı (g) 

 

345.96±81.53
abc

 b  25.21±1.25
fg

 b  23.30±2.08
efg

 

100 dane ağırlığı (%) 

 

52.84±3.57
abcd

 C  32.24±1.39
cd

 C  38.62±4.87
a
 

Meyve suyu rand.(%) 46.33±4.37
ab

 H  53.88±6.09
hıj

 H  38.43±4.25
gh

 

 ORGANĠK ASĠTLER  ġEKERLER  

Okzalik asit (g/l) 

 

1.243 ± 0.026
b
 Fruktoz (g/100g) 7.986 ± 0.085 

efg
 

Malik Asit (g/l) 

 

1.882 ± 0.018
b
 Glukoz (g/100g) 6.230 ± 0.112 

hı
 

Tartarik Asit (g/l) 0.034 ± 0.002
g
 Sakkaroz (g/100g) 0.106 ± 0.030 

b
 

Süksinik Asit (g/l) 0.792 ± 0.069
a
 Maltoz  (g/100g) 0.070 ± 0.028 

b
 

Sitrik Asit (g/l) 

 

 

 

 

0.550 ± 0.010
h
   

Fumarik Asit (g/l) 0.013 ± 0.001
ıj
   

KĠMYASAL ĠÇERĠKLER 

SÇKM (%) 15.00±0.00
efg

 TEAM 5.00±0.00
cde

 

pH 2.90±0.00
k
 Vitamin C (mg/100g) 39.74± 0.18

b
 

FENOLĠK BĠLEġĠKLER  

ProtokateĢuikasit (g/l)  0.114±0.003
a
 Siringik asit (g/l) 0.044±0.000

bcd
 

Valinik asit (g/l)) 0.034±0.001
de

 P-kumarik (g/l) 0.036±0.000
def

 

Gallik asit (g/l) 0.066±0.005
gh

 Ferulik asit (g/l) 0.049±0.000
ab

 

KateĢin (g/l) 0.251±0.007
bcd

 Rutin (g/l) 0.764±0.013
fg

 

Klorojenik asit (g/l) 0.101±0.014
abcd

 Phlorodizin (g/l) 0.038±0.002
cd

 

Kafeik asit (g/l) 0.383±0.003
bc

 Kuersetin (g/l) 0.516±0.009
a
 

 

 
ġekil 4.63.Gölpınar narı genotipinin meyve özellikleri. 
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Çizelge 4.69.Ġncirli Gülveren siyah genotipinin meyve ve biyokimyasal özellikleri  

 SELEKSĠYON NO: Ġncirli Gülveren siyah narı 

 MEYVE FĠZĠKSEL ÖZELLĠKLERĠ 

Meyve ağırlığı (g) 238.66±8.08
ıjk

 Meyve hacmi(cm
3 
) 206.66±3.33

h
 

Meyve eni (mm) 81.88±0.36
fghı

 Meyve 

yoğunluğu(g/cm
3
) 

1.15±0.02
a
 

Meyve boyu (mm) 75.26±1.61
efg

 Meyve suyu hacmi 93.33±3.33
j
 

Meyve yüksekliği(mm) 70.20±2.73
efgh

 Meyve posası(g) 100.66±13.28
ghı

 

Meyve kalınlığı(mm) 2,706±0,881
cde

 Alt odacık sayısı(adet) 2.00±0.00
c
 

Kaliks boyu(mm) 28.38±2.92
abcd

 Üst odacık sayısı(adet) 6.00±0.00
abc

 

Kaliks çapı(mm) 13.99±1.18
ghı

 RENK ANALĠZĠ (Üst) (Alt) 

ġekil indeksi 0.92±0.015
abcd

 L  37.60±0.90
g
 L  47.02±2.94

e
 

Toplam dane randımanı(%) 58.09±4.23
cdef

 a  24.86±1.07
bcd

 a  20.86±2.09
bcd

 

Toplam dane ağırlığı (g) 

 

138.00±6.02
fg

 b  10.95±0.15
ı
 b  17.49±1.23

g
 

100 dane ağırlığı (%) 

 

38.53±1.73
ghıj

 C . 27.30±0.79
d
 C  27.49±2.26

b
 

Meyve suyu rand.(%) 39.00±1.00
ab

 H  24.62±2.08
l
 H  40.43±1.11

gh
 

 ORGANĠK ASĠTLER  

 

ġEKERLER  

Okzalik asit (g/l) 

 

0.000 ± 0.000
f
 Fruktoz (g/100g) 8.477 ± 0.036 

de
 

Malik Asit (g/l) 

 

1.433 ± 0.008
de

 Glukoz (g/100g) 7.876 ± 0.259 
c
 

Tartarik Asit (g/l) 0.736 ± 0.006
c
 Sakkaroz (g/100g) 0.206 ± 0.006 

b
 

Süksinik Asit (g/l) 0.429 ± 0.002
c
 Maltoz  (g/100g) 0.039 ± 0.003 

b
 

Sitrik Asit (g/l) 

 

 

 

 

6.326 ± 0.045
b
   

Fumarik Asit (g/l) 0.053 ± 0.000
c
   

KĠMYASAL ĠÇERĠKLER 

SÇKM (%) 15.10±0.05
ef
 TEAM 14.00±0.00

abc
 

pH 2.91±0.01
k
 Vitamin C (mg/100g) 17.48± 0.05

g
 

FENOLĠK BĠLEġĠKLER  

ProtokateĢuikasit (g/l)  0.053±0.023
ef
 Siringik asit (g/l) 0.049±0.000

abcd
 

Valinik asit (g/l)) 0.033±0.000
e
 P-kumarik (g/l) 0.049±0.005

bc
 

Gallik asit (g/l) 0.066±0.008
gh

 Ferulik asit (g/l) 0.059±0.024
a
 

KateĢin (g/l) 0.220±0.076
cde

 Rutin (g/l) 0.989±0.010
e
 

Klorojenik asit (g/l) 0.111±0.061
abcd

 Phlorodizin (g/l) 0.033±0.005
cd

 

Kafeik asit (g/l) 0.354±0.033
bc

 Kuersetin (g/l) 0.518±0.018
a
 

 

 
ġekil 4.64.Ġncirli Gülveren siyah genotipinin meyve özellikleri. 
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Çizelge 4.70.Karaköprü mayhoĢ-1 genotipinin meyve ve biyokimyasal özellikleri  

 SELEKSĠYON NO: Karaköprü mayhoĢ-1 narı 

 MEYVE FĠZĠKSEL ÖZELLĠKLERĠ 

Meyve ağırlığı (g) 496.00±9.29
cdef

 Meyve hacmi(cm
3 
) 436.66±8.81

bcd
 

Meyve eni (mm) 105.05±1.62
ab

 Meyve 

yoğunluğu(g/cm
3
) 

1.13±0.00
ab

 

Meyve boyu (mm) 95.88±1.72
abc

 Meyve suyu hacmi 236.66±4.40
bcd

 

Meyve yüksekliği(mm) 86.28±0.76
bc

 Meyve posası(g) 140.00±4.04
efgh

 

Meyve kalınlığı(mm) 2,780±0,125
cde

 Alt odacık sayısı(adet) 3.66±0.88
ab

 

Kaliks boyu(mm) 20.83±2.51
cdef

 Üst odacık sayısı(adet) 7.00±0.00
a
 

Kaliks çapı(mm) 15.48±1.31
defgh

 RENK ANALĠZĠ (Üst) (Alt) 

ġekil indeksi 0.91±0.011
abcd

 L  77.75±0.38
a
 L  74.36±0.56

a
 

Toplam dane randımanı(%) 71.77±0.57
ab

 a-0.26±0.47
ıj
 a  5.06±0.50

defgh
 

Toplam dane ağırlığı (g) 

 

356.00±7.00
abc

 b.. 35.78±0.25
bcd

 b  33.92±1.25
abcd

 

100 dane ağırlığı (%) 

 

54.33±2.33
ab

 C . 35.82±0.24
bc

 C  34.60±1.54
ab

 

Meyve suyu rand.(%) 47.00±1.73
ab

 H  90.38±0.74
abc

 H 

81.57±0.57
abcde

  ORGANĠK ASĠTLER  ġEKERLER  

Okzalik asit (g/l) 

 

0.000 ± 0.000
f
 Fruktoz (g/100g) 9.371 ± 0.150 

b
 

Malik Asit (g/l) 

 

1.536 ± 0.025
cd

 Glukoz (g/100g) 7.616 ± 0.051 
cd

 

Tartarik Asit (g/l) 0.875 ± 0.003
b
 Sakkaroz (g/100g) 0.184 ± 0.000 

b
 

Süksinik Asit (g/l) 0.205 ± 0.011
fg

 Maltoz (g/100g) 0.029 ± 0.001 
b
 

Sitrik Asit (g/l) 

 

 

 

 

6.725 ± 0.055
b
   

Fumarik Asit (g/l) 0.071 ± 0.002
b
   

KĠMYASAL ĠÇERĠKLER 

SÇKM (%) 15.20±0.00
dec

 TEAM 15.00±0.00
ab

 

pH 3.08±0.00
h
 Vitamin C (mg/100g) 12.05 ± 0.00

mn
 

FENOLĠK BĠLEġĠKLER  

ProtokateĢuikasit (g/l)  0.059±0.000
def

 Siringik asit (g/l) 0.043±0.000
d
 

Valinik asit (g/l)) 0.032±0.000
e
 P-kumarik (g/l) 0.037±0.000

def
 

Gallik asit (g/l) 0.083±0.002
fgh

 Ferulik asit (g/l) 0.053±0.003
ab

 

KateĢin (g/l) 0.299±0.020
abc

 Rutin (g/l) 0.343±0.006
j
 

Klorojenik asit (g/l) 0.071±0.011
bcd

 Phlorodizin (g/l) 0.043±0.000
cd

 

Kafeik asit (g/l) 0.337±0.017
c
 Kuersetin (g/l) 0.523±0.008

a
 

 

 
ġekil 4.65. Karaköprü mayhoĢ-1 genotipinin meyve özellikleri. 
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Çizelge 4.71. Karaköprü mayhoĢ-2 genotipinin meyve ve biyokimyasal özellikleri  

 SELEKSĠYON NO: Karaköprü mayhoĢ-2 narı 

 MEYVE FĠZĠKSEL ÖZELLĠKLERĠ 

Meyve ağırlığı (g) 425.16±41.38
efgh

 Meyve hacmi(cm
3 
) 413.33±18.55

def
 

Meyve eni (mm) 102.48±2.22
abc

 Meyve 

yoğunluğu(g/cm
3
) 

1.02±0.05
cde

 

Meyve boyu (mm) 90.77±3.00
bcd

 Meyve suyu hacmi 156.66±12.01
efgh

ı
 Meyve yüksekliği(mm) 81.00±0.01

bcde
 Meyve posası(g) 197.15±18.53

def
 

Meyve kalınlığı(mm) 4,570±0,483
abc

 Alt odacık sayısı(adet) 4.00±0.00
a
 

Kaliks boyu(mm) 20.57±1.24
cdef

 Üst odacık sayısı(adet) 6.66±0.66
ab

 

Kaliks çapı(mm) 15.22±0.29
efgh

 RENK ANALĠZĠ (Üst)  (Alt) 

ġekil indeksi 0.88±0.018
abcd

 L  70.97±4.36
abc

 L  69.87±6.36
ab

 

Toplam dane randımanı(%) 53.45±2.86
defg

 a  9.00±2.81
fghı

 a 10.23±8.83
cdefg

 

Toplam dane ağırlığı (g) 

 

227.96±27.98
def

 b.. 35.22±1.74
bcd

 b  37.18±0.31
abc

 

100 dane ağırlığı (%) 

 

61.33±3.17
a
 C . 36.68±0.96

bc
 C  39.56±2.64

a
 

Meyve suyu rand.(%) 37.00±5.29
b
 H  75.50±4.98

bcdef
 H75.43±12.42

bcd

ef
……75.43±12.

42bcdef 

75.43±12.42bcd

ef75.43±12.42b

cdef 

 ORGANĠK ASĠTLER (g/l) 

 

ġEKERLER (g/100g) 

Okzalik asit (g/l) 

 

0.000 ± 0.000
f
 Fruktoz (g/100g) 7.806 ± 0.046 

gh
 

Malik Asit (g/l) 

 

1.356 ± 0.051
de

 Glukoz (g/100g) 6.777 ± 0.009 
fg

 

Tartarik Asit (g/l) 1.170 ± 0.075
a
 Sakkaroz (g/100g) 0.054 ± 0.025 

b
 

Süksinik Asit (g/l) 0.303 ± 0.014
e
 Maltoz  (g/100g) 0.028 ± 0.011 

b
 

Sitrik Asit (g/l) 

 

 

 

 

8.234 ± 0.278
a
   

Fumarik Asit (g/l) 0.031 ± 0.001
f
   

KĠMYASAL ĠÇERĠKLER 

SÇKM (%) 14.20±0.00
ı
 TEAM 15.60±0.00

ab
 

pH 3.26±0.00
g
 Vitamin C (mg/100g) 12.26 ±0.09

lm
 

FENOLĠK BĠLEġĠKLER (g/l)  

ProtokateĢuikasit (g/l)  0.085±0.000
ab

 Siringik asit (g/l) 0.044±0.000
bcd

 

Valinik asit (g/l)) 0.033±0.000
e
 P-kumarik (g/l) 0.033±0.000

ef
 

Gallik asit (g/l) 0.067±0.004
gh

 Ferulik asit (g/l) 0.047±0.000
ab

 

KateĢin (g/l) 0.363±0.022
a
 Rutin (g/l) 0.640±0.006

hı
 

Klorojenik asit (g/l) 0.056±0.000
bcd

 Phlorodizin (g/l) 0.036±0.000
cd

 

Kafeik asit (g/l) 0.383±0.003
bc

 Kuersetin (g/l) 0.494±0.010
a
 

 

 
ġekil 4.66. Karaköprü mayhoĢ-2 genotipinin meyve özellikleri. 
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Çizelge 4.72. Katina-2 genotipinin meyve ve biyokimyasal özellikleri  

 SELEKSĠYON NO: Katina-2 narı  

 MEYVE FĠZĠKSEL ÖZELLĠKLERĠ 

Meyve ağırlığı (g) 241.00±11.15
ıjk

 Meyve hacmi(cm
3 
) 263.33±21.85

efgh
 

Meyve eni (mm) 79.22±1.04
ghı

 Meyve 

yoğunluğu(g/cm
3
) 

0.92±0.03
efg

 

Meyve boyu (mm) 72.34±1.71
fg

 Meyve suyu hacmi 106.66±12.01
ıj
 

Meyve yüksekliği(mm) 68.37±1.56
fgh

 Meyve posası(g) 120.66±0.33
fghı

 

Meyve kalınlığı(mm) 3,193±0,155
bcde

 Alt odacık sayısı(adet) 3.00±0.57
abc

 

Kaliks boyu(mm) 22.13±1.44
bcdef

 Üst odacık sayısı(adet) 4.33±0.33
de

 

Kaliks çapı(mm) 19.46±1.46
bcde

 RENK ANALĠZĠ (Üst)  (Alt) 

ġekil indeksi 0.91±0.016
abcd

 L  67.61±3.82
abcd

 L  70.41±5.25
ab

 

Toplam dane randımanı(%) 49.70±2.42
efg

 a  27.89±4.50
bc

 a  20.36±7.96
bcd

 

Toplam dane ağırlığı (g) 

 

120.33±11.21
g
 b.. 24.62±1.35

fgh
 b  28.04±2.38

def
 

100 dane ağırlığı (%) 

 

30.50±1.85
jk
 C . 37.89±2.71

abc
 C  36.18±3.27

ab
 

Meyve suyu rand.(%) 44.00±5.50
ab

 H  42.74±5.42
ıjk

 H  

56.20±11.54
fg

  ORGANĠK ASĠTLER  ġEKERLER  

Okzalik asit (g/l) 

 

0.000 ± 0.000
f
 Fruktoz (g/100g) 7.918 ± 0.169 

fgh
 

Malik Asit (g/l) 

 

1.720 ± 0.088
bc

 Glukoz (g/100g) 6.952 ±0.191
efg

 

Tartarik Asit (g/l) 0.960 ± 0.010
b
 Sakkaroz (g/100g) 0.016 ± 0.001 

b
 

Süksinik Asit (g/l) 0.836 ± 0.015
a
 Maltoz  (g/100g) 0.007 ± 0.000 

b
 

Sitrik Asit (g/l) 

 

 

 

 

7.763 ± 0.057
a
   

Fumarik Asit (g/l) 0.099 ± 0.001
a
   

KĠMYASAL ĠÇERĠKLER 

SÇKM (%) 14.20±0.00
ı
 TEAM 13.00±0.00

abcd
 

pH 2.79±0.00
l
 Vitamin C (mg/100g) 11.22 ± 0.36

n
 

FENOLĠK BĠLEġĠKLER  

ProtokateĢuikasit (g/l)  0.074±0.001
cd

 Siringik asit (g/l) 0.049±0.000
abcd

 

Valinik asit (g/l)) 0.038±0.000
bcd

 P-kumarik (g/l) 0.048±0.000
bcd

 

Gallik asit (g/l) 0.098±0.000
def

 Ferulik asit (g/l) 0.045±0.006
ab

 

KateĢin (g/l) 0.366±0.004
a
 Rutin (g/l) 1.033±0.024

e
 

Klorojenik asit (g/l) 0.075±0.000
bcd

 Phlorodizin (g/l) 0.099±0.012
a
 

Kafeik asit (g/l) 0.320±0.000
c
 Kuersetin (g/l) 0.521±0.004

a
 

 

 
ġekil 4.67.Katina-2 narı genotipinin meyve özellikleri. 
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Çizelge 4.73. Kirli Hanım genotipinin meyve ve biyokimyasal özellikleri  

 SELEKSĠYON NO: Kirli hanım narı  

 MEYVE FĠZĠKSEL ÖZELLĠKLERĠ 

Meyve ağırlığı (g) 665.33±17.94
ab

 Meyve hacmi(cm
3 
) 728.33±28.33

a
 

Meyve eni (mm) 110.59±1.63
a
 Meyve 

yoğunluğu(g/cm
3
) 

0.91±0.01
efg

 

Meyve boyu (mm) 101.80±1.63
a
 Meyve suyu hacmi 281.66±6.00

ab
 

Meyve yüksekliği(mm) 97.53±1.26
a
 Meyve posası(g) 283.00±14.17

abc
 

Meyve kalınlığı(mm) 3,906±0,623
abcd

 Alt odacık sayısı(adet) 4.00±0.00
a
 

Kaliks boyu(mm) 25.99±1.08
abcde

 Üst odacık sayısı(adet) 6.00±0.00
abc

 

Kaliks çapı(mm) 13.87±1.51
ghı

 RENK ANALĠZĠ (Üst) (Alt) 

ġekil indeksi 0.92±0.005
abcd

 L  73.03±1.77
abc

 L   64.79±1.39
abc

 

Toplam dane randımanı(%) 57.49±1.40
cdefg

 a-0.28±1.18
ıj
 a-5.37±0.94

gh
 

Toplam dane ağırlığı (g) 

 

382.33±10.49
ab

 b.. 41.16±1.04
a
 b  40.45±0.27

ab
 

100 dane ağırlığı (%) 

 

53.51±0.59
abc

 C . 41.24±1.06
ab

 C  40.88±0.41
a
 

Meyve suyu rand.(%) 41.66±1.20
ab

 H  90.34±1.60
abc

 H  97.52±1.26
ab

 

 ORGANĠK ASĠTLER  ġEKERLER  

Okzalik asit (g/l) 

 

1.098 ± 0.013
c
 Fruktoz (g/100g) 6.159 ± 0.040 

ı
 

Malik Asit (g/l) 

 

1.314 ± 0.039
e
 Glukoz (g/100g) 6.626 ± 0.043 

gh
 

Tartarik Asit (g/l) 0.099 ± 0.046
g
 Sakkaroz (g/100g) 0.016 ± 0.002 

b
 

Süksinik Asit (g/l) 0.144 ± 0.002
gh

 Maltoz  (g/100g) 0.006 ± 0.000 
b
 

Sitrik Asit (g/l) 

 

 

 

 

1.009 ± 0.391
gh

   

Fumarik Asit (g/l) 0.034 ± 0.002
ef
   

KĠMYASAL ĠÇERĠKLER 

SÇKM (%) 16.30±0.25
b
 TEAM 17.33±13.33

a
 

pH 3.33±0.01
f
 Vitamin C (mg/100g) 25.15 ± 0.01

e
 

FENOLĠK BĠLEġĠKLER  

ProtokateĢuikasit (g/l)  0.060±0.000
def

 Siringik asit (g/l) 0.050±0.002
abcd

 

Valinik asit (g/l)) 0.032±0.000
e
 P-kumarik (g/l) 0.045±0.001

bcde
 

Gallik asit (g/l) 0.241±0.016
b
 Ferulik asit (g/l) 0.036±0.000

b
 

KateĢin (g/l) 0.340±0.017
a
 Rutin (g/l) 2.030±0.038

c
 

Klorojenik asit (g/l) 0.094±0.001
abcd

 Phlorodizin (g/l) 0.030±0.000
d
 

Kafeik asit (g/l) 0.327±0.003
c
 Kuersetin (g/l) 0.532±0.019

a
 

 

 
ġekil 4.68. Kirli hanım genotipinin meyve özellikleri. 
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Çizelge 4.74. Suruç narı genotipinin meyve ve biyokimyasal özellikleri  

 SELEKSĠYON NO: Suruç narı  

 MEYVE FĠZĠKSEL ÖZELLĠKLERĠ 

Meyve ağırlığı (g) 265.33±13.54
hıjk

 Meyve hacmi(cm
3 
) 310.00±10.00

defg

h
 

Meyve eni (mm) 86.43±1.36
defgh

 Meyve 

yoğunluğu(g/cm
3
) 

0.85±0.01
g
 

Meyve boyu (mm) 79.98±1.88
defg

 Meyve suyu hacmi 91.66±4.40
j
 

Meyve yüksekliği(mm) 68.55±1.27
fgh

 Meyve posası(g) 136.13±15.28
efgh

 

Meyve kalınlığı(mm) 4,323±0,708
abcd

 Alt odacık sayısı(adet) 2.00±0.00
c
 

Kaliks boyu(mm) 24.74±4.02
abcde

 Üst odacık sayısı(adet) 4.00±0.00
e
 

Kaliks çapı(mm) 14.79±0.80
fgh

 RENK ANALĠZĠ (Üst) (Alt) 

ġekil indeksi 0.92±0.008
abc

 L  61.94±1.21
cde

 L  53.93±7.72
cde

 

Toplam dane randımanı(%) 48.87±3.96
fg

 a  9.79±1.98
fghı

 a  

16.71±5.03
bcdef

 Toplam dane ağırlığı (g) 

 

129.20±9.48
fg

 b.. 34.67±1.27
cd

 b  30.75±5.34
cde

 

100 dane ağırlığı (%) 

 

45.48±1.29
bcdefg

 C . 37.23±1.60
bc

 C  37.08±5.89
ab

 

Meyve suyu rand.(%) 34.00±3.05
b
 H  74.13±3.40

cdefg
 H  

61.72±8.09
defg

  ORGANĠK ASĠTLER (g/l) ġEKERLER (g/100g) 

Okzalik asit (g/l) 

 

0.016 ± 0.001
ef
 Fruktoz (g/100g) 10.413 ± 0.204 

a
 

Malik Asit (g/l) 

 

0.755 ± 0.535
hı
 Glukoz (g/100g) 9.200 ± 0.049 

a
 

Tartarik Asit (g/l) 0.496 ± 0.022
d
 Sakkaroz (g/100g) 0.569 ± 0.295 

a
 

Süksinik Asit (g/l) 0.102 ± 0.000
h
 Maltoz  (g/100g) 0.295 ± 0.289 

a
 

Sitrik Asit (g/l) 

 

 

 

 

4.289 ± 0.382
c
   

Fumarik Asit (g/l) 0.018 ± 0.002
ghı

   

KĠMYASAL ĠÇERĠKLER 

SÇKM (%) 15.00±0.00
efg

 TEAM 11.00±0.00
abcde

 

pH 2.90±0.00
k
 Vitamin C (mg/100g) 11.72 ± 0.21

mn
 

FENOLĠK BĠLEġĠKLER (g/l) 

ProtokateĢuikasit (g/l)  0.050±0.000
ef
 Siringik asit (g/l) 0.048±0.000

abcd
 

Valinik asit (g/l)) 0.033±0.000
e
 P-kumarik (g/l) 0.040±0.001

cdef
 

Gallik asit (g/l) 0.055±0.003
h
 Ferulik asit (g/l) 0.055±0.003

ab
 

KateĢin (g/l) 0.284±0.009
abcd

 Rutin (g/l) 0.561±0.007
ı
 

Klorojenik asit (g/l) 0.124±0.017
abcd

 Phlorodizin (g/l) 0.046±0.001
cd

 

Kafeik asit (g/l) 0.382±0.011
bc

 Kuersetin (g/l) 0.496±0.012
a
 

 

 
ġekil 4.69.Suruç narı genotipinin meyve özellikleri. 
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Çizelge 4.75. Suruç tatlı genotipinin meyve ve biyokimyasal özellikleri  

 SELEKSĠYON NO: Suruç tatlı narı  

 MEYVE FĠZĠKSEL ÖZELLĠKLERĠ 

Meyve ağırlığı (g) 409.00±42.44
efgh

 Meyve hacmi(cm
3 
) 473.33±50.44

bcd
 

Meyve eni (mm) 96.08±3.78
bcd

 Meyve 

yoğunluğu(g/cm
3
) 

0.86±0.031
g
 

Meyve boyu (mm) 89.78±2.11
bcd

 Meyve suyu hacmi 178.33±14.24
defg

 

Meyve yüksekliği(mm) 84.25±4.65
bc

 Meyve posası(g) 142.90±20907
efg

h
 Meyve kalınlığı(mm) 2,883±0,145

cde
 Alt odacık sayısı(adet) 3.66±0.33

ab
 

Kaliks boyu(mm) 21.73±2.07
bcdef

 Üst odacık sayısı(adet) 6.66±0.33
ab

 

Kaliks çapı(mm) 13.54±1.06
ghı

 RENK ANALĠZĠ (Üst) (Alt) 

ġekil indeksi 0.93±0.014
abc

 L  63.20±0.32
bcde

 L   68.39±0.72
ab

 

Toplam dane randımanı(%) 65.32±1.71
bc

 a  4.56±1.85
j
 a-8.36±1.92

h
 

Toplam dane ağırlığı (g) 

 

266.10±22.87
cde

 b.. 37.37±0.81
abc

 b  40.20±2.34
ab

 

100 dane ağırlığı (%) 

 

36.11±2.00
hıj

 C . 37.76±0.58
abc

 C  41.16±1.91
a
 

Meyve suyu rand.(%) 43.33±1.66
ab

 H  96.81±3.04
a
 H  101.84±3.37

a
 

 ORGANĠK ASĠTLER (g/l) ġEKERLER (g/100g) 

Okzalik asit (g/l) 

 

0.000 ± 0.000
f
 Fruktoz (g/100g) 8.002 ± 0.036 

efg
 

Malik Asit (g/l) 

 

1.094 ± 0.012
fg

 Glukoz (g/100g) 6.871 ± 0.048 
efg

 

Tartarik Asit (g/l) 0.272 ± 0.044
f
 Sakkaroz (g/100g) 0.017 ± 0.006 

b
 

Süksinik Asit (g/l) 0.415 ± 0.006
cd

 Maltoz  (g/100g) 0.012 ± 0.006 
b
 

Sitrik Asit (g/l) 

 

 

 

 

2.597 ± 0.382
ef
   

Fumarik Asit (g/l) 0.015 ± 0.000
hıj

   

KĠMYASAL ĠÇERĠKLER 

SÇKM (%) 14.50±0.00
h
 TEAM 3.40±0.57

de
 

pH 3.31±0.20
f
 Vitamin C (mg/100g) 16.48 ± 0.05

h
 

FENOLĠK BĠLEġĠKLER (g/l) 

ProtokateĢuikasit (g/l)  0.087±0.002
ab

 Siringik asit (g/l) 0.044±0.000
cd

 

Valinik asit (g/l)) 0.033±0.000
e
 P-kumarik (g/l) 0.031±0.003

f
 

Gallik asit (g/l) 0.059±0.000
gh

 Ferulik asit (g/l) 0.034±0.000
b
 

KateĢin (g/l) 0.141±0.016
ef
 Rutin (g/l) 0.733±0.007

fgh
 

Klorojenik asit (g/l) 0.055±0.015
cd

 Phlorodizin (g/l) 0.033±0.008
cd

 

Kafeik asit (g/l) 0.682±0.007
a
 Kuersetin (g/l) 0.502±0.018

a
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Çizelge 4.76. Tülmen-1 genotipinin meyve ve biyokimyasal özellikleri  

 SELEKSĠYON NO: Tülmen-1 narı  

 MEYVE FĠZĠKSEL ÖZELLĠKLERĠ 

Meyve ağırlığı (g) 187.66±12.91
k
 Meyve hacmi(cm

3 
) 196.66±3.33

h
 

Meyve eni (mm) 75.35±1.97
ı
 Meyve 

yoğunluğu(g/cm
3
) 

0.95±0.054
defg

 

Meyve boyu (mm) 70.03±1.97
g
 Meyve suyu hacmi 100.00±12.58

ıj
 

Meyve yüksekliği(mm) 60.67±2.00
gh

 Meyve posası(g) 44.52±1.48
ı
 

Meyve kalınlığı(mm) 1,576±0,068
e
 Alt odacık sayısı(adet) 3.33±0.33

abc
 

Kaliks boyu(mm) 16.04±1.16
f
 Üst odacık sayısı(adet) 6.00±0.00

abc
 

Kaliks çapı(mm) 9.60±0.29
ı
 RENK ANALĠZĠ (Üst) (Alt) 

ġekil indeksi 0.90±0.005
abc

 L  54.15±6.17
ef
 L   67.98±2.94

abc
 

Toplam dane randımanı 76.06±1.75
a
 a  32.33±5.05

ab
 a  20.14±4.87

bcd
 

Toplam dane ağırlığı (g) 

 

143.10±12.75
fg

 b.. 22.29±3.05
gh

 b  29.88±2.46
cde

 

100 dane ağırlığı (%) 

 

27.46±1.22
k
 C . 40.21±2.39

ab
 C  37.11±1.33

ab
 

Meyve suyu rand.(%) 52.33±2.84
a
 H  35.37±7.77

kl
 H  56.40±8.09

fg
 

 ORGANĠK ASĠTLER  ġEKERLER  

Okzalik asit (g/l) 

 

0.075 ± 0.001
ef
 Fruktoz (g/100g) 8.724 ± 0.096 

cd
 

Malik Asit (g/l) 

 

0.905 ± 0.031
gh

 Glukoz (g/100g) 7.291 ± 0.153 
def

 

Tartarik Asit (g/l) 0.283 ± 0.017
f
 Sakkaroz (g/100g) 0.179 ± 0.002 

b
 

Süksinik Asit (g/l) 0.162 ± 0.010
gh

 Maltoz  (g/100g) 0.024 ± 0.003 
b
 

Sitrik Asit (g/l) 

 

 

 

 

1.787 ± 0.122
fg

   

Fumarik Asit (g/l) 0.019 ± 0.002
gh

   

KĠMYASAL ĠÇERĠKLER 

SÇKM (%) 16.00±0.00
c
 TEAM 3.96±0.03

de
 

pH 3.56±0.00
c
 Vitamin C (mg/100g) 17.55 ± 0.04

h
 

FENOLĠK BĠLEġĠKLER  

ProtokateĢuikasit (g/l)  0.045±0.000
f
 Siringik asit (g/l) 0.045±0.001

bcd
 

Valinik asit (g/l)) 0.032±0.000
e
 P-kumarik (g/l) 0.062±0.000

a
 

Gallik asit (g/l) 0.215±0.008
c
 Ferulik asit (g/l) 0.051±0.000

ab
 

KateĢin (g/l) 0.206±0.010
de

 Rutin (g/l) 0.058±0.002
k
 

Klorojenik asit (g/l) 0.050±0.001
cd

 Phlorodizin (g/l) 0.036±0.000
cd

 

Kafeik asit (g/l) 0.362±0.042
bc

 Kuersetin (g/l) 0.496±0.012
a
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Çizelge 4.77. Tülmen-2 genotipinin meyve ve biyokimyasal özellikleri  

 SELEKSĠYON NO: Tülmen-2 narı  

 MEYVE FĠZĠKSEL ÖZELLĠKLERĠ 

Meyve ağırlığı (g) 213.00±40.50
jk
 Meyve hacmi(cm

3 
) 185.00±32.53

h
 

Meyve eni (mm) 77.52±4.35
hı
 Meyve 

yoğunluğu(g/cm
3
) 

1.14±0.026
ab

 

Meyve boyu (mm) 69.99±4.25
g
 Meyve suyu hacmi 90.33±24.66

j
 

Meyve yüksekliği(mm) 63.21±5.04
gh

 Meyve posası(g) 74.13±15.31
hı
 

Meyve kalınlığı(mm) 2,386±0,308
de

 Alt odacık sayısı(adet) 3.00±0.00
abc

 

Kaliks boyu(mm) 25.28±2.42
abcde

 Üst odacık sayısı(adet) 6.00±0.00
abc

 

Kaliks çapı(mm) 11.19±0.99
hı
 RENK ANALĠZĠ (Üst) (Alt) 

ġekil indeksi 0.90±0.008
abcd

 L  64.98±0.92
bcde

 L  64.09±1.61
abc

 

Toplam dane randımanı 65.47±0.85
bc

 a  19.55±5.94
cdef

 a16.48±7.62
bcdef

 

Toplam dane ağırlığı (g) 

 

138.82±25.23
fg

 b.. 29.16±0.98
ef
 b  30.47±2.18

cde
 

100 dane ağırlığı (%) 

 

33.00±2.80
ıjk

 C . 37.19±2.97
bc

 C  37.31±2.23
ab

 

Meyve suyu rand.(%) 40.33±4.66
ab

 H  58.42
ı
±8.10

ghı
 H  59.12±9.69

efg
 

 ORGANĠK ASĠTLER  ġEKERLER  

Okzalik asit (g/l) 

 

0.000 ± 0.000
f
 Fruktoz (g/100g) 8.996 ± 0.201 

bc
 

Malik Asit (g/l) 

 

1.261 ± 0.146
ef
 Glukoz (g/100g) 8.035 ± 0.199 

bc
 

Tartarik Asit (g/l) 0.410 ± 0.056
de

 Sakkaroz (g/100g) 0.129 ± 0.050 
b
 

Süksinik Asit (g/l) 0.346 ± 0.010
de

 Maltoz  (g/100g) 0.048 ± 0.007 
b
 

Sitrik Asit (g/l) 

 

 

 

 

3.585 ± 0.732
cd

   

Fumarik Asit (g/l) 0.038 ± 0.000
de

   

KĠMYASAL ĠÇERĠKLER 

SÇKM (%) 15.03±0.33
efg

 TEAM 3.00±0.00
de

 

pH 3.27±0.00
g
 Vitamin C (mg/100g) 13.12 ± 0.01

kl
 

FENOLĠK BĠLEġĠKLER  

ProtokateĢuikasit (g/l)  0.101±0.000
ab

 Siringik asit (g/l) 0.056±0.002
a
 

Valinik asit (g/l)) 0.039±0.001
b
 P-kumarik (g/l) 0.038±0.000

cdef
 

Gallik asit (g/l) 0.191±0.015
c
 Ferulik asit (g/l) 0.042±0.000

ab
 

KateĢin (g/l) 0.315±0.009
ab

 Rutin (g/l) 2.370±0.014
b
 

Klorojenik asit (g/l) 0.041±0.000
d
 Phlorodizin (g/l) 0.038±0.000

cd
 

Kafeik asit (g/l) 0.404±0.003
bc

 Kuersetin (g/l) 0.524±0.007
a
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Çizelge 4.78. Tülmen-3 genotipinin meyve ve biyokimyasal özellikleri  

 SELEKSĠYON NO: Tülmen-3 narı  

 MEYVE FĠZĠKSEL ÖZELLĠKLERĠ 

Meyve ağırlığı (g) 755.66±117.61
a
 Meyve hacmi(cm

3 
) 726.66±123.33

a
 

Meyve eni (mm) 110.48±4.74
a
 Meyve yoğunluğu(g/cm

3
) 1.04±0.023

bcd
 

Meyve boyu (mm) 104.51±6.54
a
 Meyve suyu hacmi 256.66±33.82

abc
 

Meyve yüksekliği(mm) 98.90±4.30
a
 Meyve posası(g) 334.33±68.30

a
 

Meyve kalınlığı(mm) 4,183±0,308
abcd

 Alt odacık sayısı(adet) 3.00±1.00
abc

 

Kaliks boyu(mm) 22.22±1.48
bcdef

 Üst odacık sayısı(adet) 6.66±0.66
ab

 

Kaliks çapı(mm) 14.02±1.36
ghı

 RENK ANALĠZĠ (Üst) (Alt) 

ġekil indeksi 0.94±0.021
ab

 L  64.88±0.93
bcde

 L  63.40±4.02
abc

 

Toplam dane randımanı 56.56±2.71
cdefg

 a14.75±3.67
defg 

 a  

14.97±2.49
bcdef

 Toplam dane ağırlığı (g) 

 

421.33±50.35
a
 b.. 35.21±1.78

bcd
 b  35.73±0.35

abcd
 

100 dane ağırlığı (%) 

 

47.44±4.14
bcdef

 C . 39.12±0.10
ab

 C  40.06±1.26
a
 

Meyve suyu rand.(%) 33.66±1.20
b
 H  67.24±6.13

fgh
 H  

67.74±1.98
cdef

  ORGANĠK ASĠTLER  ġEKERLER  

Okzalik asit (g/l) 

 

0.000 ± 0.000
f
 Fruktoz (g/100g) 8.694 ± 0.115 

cd
 

Malik Asit (g/l) 

 

0.864 ± 0.056
hı
 Glukoz (g/100g) 7.690 ± 0.172 

cd
 

Tartarik Asit (g/l) 0.152 ± 0.082
g
 Sakkaroz (g/100g) 0.085 ± 0.018 

b
 

Süksinik Asit (g/l) 0.284 ± 0.004
ef
 Maltoz  (g/100g) 0.044 ± 0.005 

b
 

Sitrik Asit (g/l) 

 

 

 

 

1.800 ± 0.499
fg

   

Fumarik Asit (g/l) 0.023 ± 0.001
g
   

KĠMYASAL ĠÇERĠKLER 

SÇKM (%) 14.50±0.20
h
 TEAM 4.00±0.00

de
 

pH 3.41±0.00
e
 Vitamin C (mg/100g) 16.06 ± 0.08

hı
 

FENOLĠK BĠLEġĠKLER  

ProtokateĢuikasit (g/l)  0.064±0.005
def

 Siringik asit (g/l) 0.052±0.006
abcd

 

Valinik asit (g/l)) 0.038±0.000
bc

 P-kumarik (g/l) 0.045±0.012
bcde

 

Gallik asit (g/l) 0.061±0.000
gh

 Ferulik asit (g/l) 0.040±0.003
ab

 

KateĢin (g/l) 0.349±0.005
a
 Rutin (g/l) 3.261±0.133

a
 

Klorojenik asit (g/l) 0.072±0.019
bcd

 Phlorodizin (g/l) 0.032±0.001
cd

 

Kafeik asit (g/l) 0.415±0.019
bc

 Kuersetin (g/l) 0.493±0.011
a
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Çizelge 4.79. Tülmen-5 genotipinin meyve ve biyokimyasal özellikleri  

 SELEKSĠYON NO: Tülmen-5 narı  

 MEYVE FĠZĠKSEL ÖZELLĠKLERĠ 

Meyve ağırlığı (g) 270.00±11.01
hıjk

 Meyve hacmi(cm
3 
) 246.33±3.17

gh
 

Meyve eni (mm) 83.90±2.00
fghı

 Meyve 

yoğunluğu(g/cm
3
) 

1.09±0.044
abc

 

Meyve boyu (mm) 77.11±1.62
efg

 Meyve suyu hacmi 110.00±15.00
hıj

 

Meyve yüksekliği(mm) 71.70±2.93
defg

 Meyve posası(g) 108.22±12.56
ghı

 

Meyve kalınlığı(mm) 5,486±2,032
a
 Alt odacık sayısı(adet) 3.00±0.00

abc
 

Kaliks boyu(mm) 20.37±1.33
def

 Üst odacık sayısı(adet) 7.00±0.00
a
 

Kaliks çapı(mm) 12.46±0.24
hı
 RENK ANALĠZĠ (Üst) (Alt) 

ġekil indeksi 0.92±0.005
abcd

 L  49.56±1.86
f
 L   48.65±2.69

de
 

Toplam dane randımanı 60.01±3.32
cde

 a  39.18±3.18
a
 a  38.34±3.89

a
 

Toplam dane ağırlığı (g) 

 

161.76±8.97
fg

 b.. 20.01±1.28
h
 b  20.72±2.52

fg
 

100 dane ağırlığı (%) 

 

33.70±0.22
ıjk

 C . 44.22±2.59
a
 C  43.96±3.40

a
 

Meyve suyu rand.(%) 40.33±6.09
ab

 H  27.58±2.86
kl
 H  28.90±4.36

h
 

 ORGANĠK ASĠTLER (g/l) ġEKERLER (g/100g) 

Okzalik asit (g/l) 

 

1.393 ± 0.023
a
 Fruktoz (g/100g) 7.935 ± 0.285 

fgh
 

Malik Asit (g/l) 

 

2.183 ± 0.133
a
 Glukoz (g/100g) 6.973 ± 0.245 

efg
 

Tartarik Asit (g/l) 0.068 ± 0.004
g
 Sakkaroz (g/100g) 0.064 ± 0.014 

b
 

Süksinik Asit (g/l) 0.330 ± 0.076
e
 Maltoz  (g/100g) 0.038 ± 0.012 

b
 

Sitrik Asit (g/l) 

 

 

 

 

0.705 ± 0.865
h
   

Fumarik Asit (g/l) 0.040 ± 0.004
d
   

KĠMYASAL ĠÇERĠKLER 

SÇKM (%) 17.16±0.12
a
 TEAM 5.00±0.00

cde
 

pH 2.97±0.00
ı
 Vitamin C (mg/100g) 34.27 ± 0.25

c
 

FENOLĠK BĠLEġĠKLER (g/l) 

ProtokateĢuikasit (g/l) 0.053±0.002
ef
 Siringik asit (g/l) 0.049±0.003

abcd
 

Valinik asit (g/l) 0.050±0.002
a
 P-kumarik (g/l) 0.055±0.001

ab
 

Gallik asit (g/l)  0.305±0.020
a
 Ferulik asit (g/l) 0.042±0.006

ab
 

KateĢin (g/l) 0.336±0.008
a
 Rutin (g/l) 0.621±0.003

hı
 

Klorojenik asit (g/l) 0.182±0.026
a
 Phlorodizin (g/l) 0.040±0.003

cd
 

Kafeik asit (g/l) 0.360±0.015
bc

 Kuersetin (g/l) 0.488±0.001
a 
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