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OZET

MARDIN VE SIRNAK ILLERINDE YETISTIiRiCiLiGi YAPILAN BAZI
ZEYTIN GENOTIPLERININ MEYVE VE YAG OZELLIKLERININ
BELIiRLENMESI

CANER, Saime
Yiiksek Lisans Tezi, Bahce Bitkileri Anabilim Dali
Tez Danismant: Yrd. Dog. Dr. Nevzat SEVGIN
Ocak 2018, 67 sayfa
Bu calisma 2016-2017 yillarinda Sirnak Universitesi ve Canakkale Onsekiz Mart
Universitesi Ziraat Fakiiltesi laboratuarlarinda yiiriitiilmiistiir. Calismanin materyalleri
olan Sirnak/Kumgcati, Sirnak/Kizilsu, Sirnak/Cizre, Mardin/Kiziltepe ve Mardin/Derik’

ten alinan genotipler Ayvalik ve Gemlik gibi 6nemli zeytin ¢esitleriyle pomolojik ve

yag analizleri bakimindan karsilastirilmistir.

Calismada, meyvelerde meyve eni, meyve boyu, meyve indeksi, meyve sekli,
meyve agirligl, meyve eti oran1 ve olgunluk indeksine bakilarak pomolojik 6zellikleri
incelenmis ve mekanik yolla elde edilen zeytinyagi analizlerinde iyot sayisi, peroksit
sayisi, toplam fenol miktari, UV absorbans degerleri ve kirilma indisi degerlerine
bakilmis olup bu oOzellikler Ayvalik ve Gemlik zeytin ¢esitleriyle karsilastirilmistir.
Yapilan ol¢timlerde meyve eni bakimindan Ayvalik (18.85 mm) ve Gemlik (18 mm)
cesitlerine en yakin degeri Kiziltepe (17.63 mm), meyve boyu bakimindan Ayvalik
(23.09 mm) ve Gemlik (22.57 mm) ¢esitlerine en yakin degeri Kiziltepe (22.56 mm) ve
100 meyve agirligt bakimindan yine Ayvalik (498.44 g) ve Gemlik (537.35 g)
cesitlerine en yakin degeri Kiziltepe (372.19 g) genotipi gostermistir. Yag analizleri
sonucunda ise iyot sayisit ve toplam fenol miktar1 bakimindan Ayvalik ve Gemlik
cesitlerine en yakin degeri Derik genotipi gosterirken peroksit sayisi bakimindan ise
Kizilsu genotipinin bu ¢esitlere yakin deger sergiledigi goriilmiistiir. Bu ¢aligma ile
Sirnak/Kumgati, Sirnak/Cizre, Sirnak/Kizilsu, Mardin/Kiziltepe ve Mardin/Derik’teki
zeytin ve zeytinyagi ozellikleri incelenilerek bu illerimizdeki zeytin yetistiriciliginin ve

farkindaligin arttirilmasi amaglanmagtir.

Anahtar kelimeler: Zeytin, Zeytinyagi, Sirnak, Kumgati, Kizilsu, Cizre,
Mardin, Derik, Kiziltepe.






ABSTRACT

THE DETERMINATION OF FRUIT AND OIL PROPERTIES OF SOME
OLIVES WHICH ARE CULTIVATED IN SIRNAK AND MARDIN

CANER, Saime
Master’s Thesis, Department of Horticulture
Thesis Advisor: Asst. Prof. Dr. Nevzat SEVGIN
January 2018, 67 pages

This study was carried out in Sirnak University and Canakkale Onsekiz Mart
University laboratories in 2016-2017. The genotypes obtained from Sirnak / Kumgati,
Sirnak / Kizilsu, Sirnak / Cizre, Mardin / Kiziltepe and Mardin / Derik were compared
with important olive varieties such as Ayvalik and Gemlik in terms of pomological and
oil analyzes.

In the study, pomological characteristics of fruit were examined by looking at
fruit width, fruit height, fruit index, fruit shape, fruit weight, fruit pulp rate and maturity
index. In the analysis of olive oil obtained by mechanical method, iodine number,
peroxide number, total phenol amount, UV absorbance values and refractive index
values were examined and compared with Ayvalik and Gemlik olive varieties. In the
measurements made, Kiziltepe genotype (17.63 mm) showed the closest value to
Ayvalik (18.85 mm) and Gemlik varieties (18 mm) in terms of fruit width and Kiziltepe
genotype (22.56 mm) showed the closest value to Ayvalik (23.09 mm) and Gemlik
varieties (22.57 mm) in terms of fruit length. Also, Kiziltepe genotype (372.19 @)
showed the closest value to Ayvalik (498.44 g) and Gemlik (537.35 g) in terms of fruit
weight. As a result of oil analysis, Derik genotype showed the closest value to Ayvalik
and Gemlik varieties in terms of iodine number and total phenol amount whereas
Kizilsu genotype showed a close value to these varieties in terms of peroxide number.
By the means of this study, it is aimed to investigate the characteristics of olive and
olive oil in Sirnak/Kumgati, Sirnak/Cizre, Sirnak/Kizilsu, Mardin/Kiziltepe and

Mardin/Derik, and increase the awareness and olive cultivation in this provinces.

Key words: Olive, Olive oil, Sirnak, Kumgati, Kizilsu, Cizre, Mardin, Derik, Kiziltepe.
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SIMGELER VE KISALTMALAR

Bu ¢alismada kullanilmis baz1 simgeler ve kisaltmalar, agiklamalari ile birlikte

asagida sunulmustur.

Simgeler Aciklama

% Yiizde orani

°C Santigrat derece

cm Santimetre

9 Gram

kg Kilogram

I Litre

meq Miliekivalan

mg Miligram

mg/kg Miligram/Kilogram

mg/I Miligram/Litre

ml Mililitre

mm Milimetre

ppm Parts per million (milyonda bir birim)
CCl, Karbontetrakloriir

Na,S,03 Sodyumtiiyosiilfat

Kisaltmalar Aciklama

M.O Milattan 6nce

TGK Tiirk Gida Kodeksi

TUIK Tiirkiye Istatistik Kurumu

UzK Uluslararas1 Zeytinyagi Konseyi
RADP-PCR Rastgele ¢ogaltilmis polimorfik DNA
GAE Gallik asit esdegeri
HPLC/UV Yiiksek performansli Sivi

Kromatografisi/Mor Gtesi
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1.GIRIS

1.1. Genel Bilgiler

Diinyanin en eski kiiltiir bitkilerinden olan zeytin; Sistematik literatiiriinde
Oleceae familyasinin, Olea cinsinin, Olea europa L. tiirii olarak bilinir (Kiritsakis ve
Markakis, 1987).

Zeytin yetistiriciliginin ilk insanlarla birlikte bagladigi kabul edilmekte ve
"Zeytin biitiin agag¢larin ilkidir" denilmektedir. Zeytinin insanlik tarihindeki 6nemine
tiim kutsal kitaplarda, yaradilis ve kurulus efsanelerinde yer verilmektedir. Arkeolojik
ve jeolojik buluntular da zeytinin M.O. 6000 yilindan beri kullanildigin1 gostermektedir
(Cavusoglu ve Cakir, 1988).

Insanlar bu bitkinin odunundan, meyvesinden, yagimdan ve 6zellikle kozmetik
sanayisinde ve tip alaninda yiizyillardir yararlanmiglardir. Zeytin agaci (Olea europeae
L.)’nin kiiltiirel anlamda ilk yetistiriciliginin M.O. 3000 yillarinda Suriye’de yasayan
Samiler tarafindan yapildig1 ve yaginin ticari anlamda kullanildigr kaydedilmektedir
(Anonim, 2003).

Zeytin, kislar 1lik ve yagisli, yazlar ise sicak ve kurak gegen iklim kosullarinda
yetisebilen tipik Akdeniz bitkilerinden biridir. Akdeniz bitkisi olan zeytin, pek c¢ok
kaynaga gore Anadolu da hayat bulmus, 6zellikle Giineydogu Anadolu bdlgemizde
Hatay, Mardin, Maras {liggeni zeytinin gen merkezlerinden biri olarak kabul edilmistir.
Buradan tiim Akdeniz havzasina ve daha sonra Amerika'y1 da igine alan ¢ok genis bir

alana yayilmistir (Seker ve ark., 2008).

Mardin
oy Kiziltepe
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Sekil 1.1. Ulkemizde zeytinin anavatani olarak kabul edilen bdlge.



Hem saglikli olmast hem de ekonomik agidan insanliga c¢ok yonlii fayda
saglayan zeytinden elde edilen zeytinyagi bilinen en eski yenilebilir yagdir ve hala
Akdeniz besinlerinin en &nemlilerinden biridir. Ozellikle saglikli yasamin 6neminin
giderek arttig1 giiniimiizde, zeytinyagimin faziletleri adeta yeniden kesfedilmektedir.
Cesitli hastaliklarin riskini azalttig1 vurgulanan diizenli ve dengeli beslenme Oneren ve
yemeklerde yogun bir sekilde zeytinyagi kullanimi igeren "Akdeniz Beslenme Modeli"
bircok batili lilkede 6n plana g¢ikmaktadir. Bu yiizden basta Amerika, Avustralya,
Kanada ve Japonya olmak iizere Akdeniz'den ¢ok uzak iilkelerde de zeytinyagi
tiketiminin diizenli artis gosterdigi bilinmektedir. Zeytinyagr ve sofralik zeytin,
ozellikle Akdeniz havzasindaki iilkelerin temel besinini olugturmaktadir.

Zeytinyagi, zeytin meyvesinden mekanik islemler uygulanarak elde edildigi i¢in,
diger tohum yaglarindan farkli olarak dogal haliyle tiiketilebilen tek bitkisel yagdir
(Bailey, 1951; Ranalli ve ark., 2000). Kalori degeri yiiksek, temel yag asitleri(linoleik
ve linolenik asit) ile yagda ¢ozlinen A, D, E, K vitaminlerinin kaynagi olan zeytinyagi,
kendine ozgii tad ve kokusu ile diger bitkisel yaglara tercih edilen ve hazmolma
derecesi yiiksek bir yagdir (Oktar ve ark., 1983). Oleik asit i¢eriginin (O’Brien, 1998)
ve antioksidan oOzellikteki (fenolik maddeler ve tokoferoller) bilesenlerinin yiiksek
olmasi da zeytinyagini diger yaglardan ayiran énemli 6zelliklerindendir (Owen ve ark.,
2000; Salvador ve ark., 2003). Zeytinyaginin kendine has rengi, tadi, kokusu ve
oksidasyona dayaniklilig1 gibi nitelikleri {izerinde yagin baslica bilesenlerinden; oleik
asit igerigi, fenolik maddeler, tokoferollar, karotenoidler ve klorofil gibi mindr

bilesenler 6nemli derecede etkilidir (Psomiadou ve ark., 2003; Tura ve ark., 2007).

B Yaglar 22,0%

0 Nem 50,0%

W Sekerler 19,1%

O Seliiloz 5,8%
O Proteinler 1,6%

m KUl 1,5%

Sekil 1.2. Zeytin meyvesinin yaklasik kimyasal bilesimi (Seker ve ark., 2008).



Sekil 1.2” de de goriilebilecegi gibi zeytinin en dnemli bileseni yaglardir. Zeytin
cesitlerindeki yag orani genellikle %20-30 arasinda degismektedir.

Natiirel zeytinyagin1 diger bitkisel yaglardan ayiran en onemli 6zelligi,
karakteristik rengi, tadi ve aromasi yaninda minimum islem ile elde edilir
olmasidir. Giiniimiizde tiiketicilerin dogal iiriinlere yonelmis oldugu gbéz Oniinde
bulundurulursa, natiirel zeytinyaginin miikemmel organoleptik ve besinsel kalitesi ile

gittikce artan bir diizeyde tercih edildigi bilinen bir gergektir (Salvador ve ark., 2003).

1.2. Ulkemizde Zeytincilik

Zeytin tarim irlnleri arasinda endiistriyel 6nemi olan bir riindiir. Tiirkiye'de
mevcut tarim alanlarinin %3.49° unu zeytinliklerin olusturdugu ve yaklasik 172 milyona
varan aga¢ sayisi ile lilkemizin diinyada 4. sirada yer aldigi belirtilmistir (Anonim,
2016). Tiirkiye’de zeytincilik; Dogu ve I¢ Anadolu Bélgeleri disinda kalan 5 bolgede ve
38 ilde yapilmaktadir. (Aktan ve Kalkan, 1999).

Ulkemizin zeytin agag sayis1 ve iiretim degerlerinin 2011-2015 yillar1 arasindaki

degisimini gosteren grafikler Sekil 1.3. ve Sekil 1.4. te verilmistir.
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Sekil 1.3. Tiirkiye’ deki toplam zeytin agaci sayilart (Anonim, 2016).



%2000000

=1s00000
=
21600000
H
1400000
&2
121200000
1000000
-

¥ 800000
=

N 600000
L]

= 400000 -
-

B 200000 -
o

= 0 -

2001
2002
2003
2004
2005
2006

008
2009
2010
2011

o~

YILLAR

Sekil 1.4. Tirkiye’deki toplam zeytin iiretimi (Anonim, 2016).

2016 yili istatistiklerine gore, ililkemizde yaklagik 845.542 hektar alanda
173.758.088 adet zeytin agaci bulunmakta ve zeytin fidam1 dikimine son yillarda
oldukca 6nem verilmistir. Ulkemizde bulunan mevcut zeytin agaglarmin yaklasik 147.4
milyon adedi meyve veren yasta, 26.3 milyon adedi ise meyve vermeyen yasta olup,
zeytinliklerden 1.730.000 ton iiriin elde edilmistir. Bu triiniin 430.000 tonu sofralik
olarak, 1.300.000 tonu ise yaglik olarak degerlendirilmistir (Anonim, 2017a).

Tiirkiye'de Dogu ve I¢ Anadolu Bélgeleri disindaki Ege, Marmara, Akdeniz,
Gilineydogu Anadolu ve Karadeniz Bolgelerinde oldukca genis bir alanda zeytin
yetistiriciligi yapilmaktadir. Asagida bu bolgelerimizin Tiirkiye toplam agag¢ varliklar
ve Tiirkiye toplam zeytin {iretim oranlari sirasiyla verilmistir. Ege Bolgesi tilkemizin en
onemli zeytin yetistirilen bolgesi olup toplam agac¢ varligmin %49.43’line sahip
bulunmakta ve toplam iiretimin %50.55° ini karsilamaktadir. Bolge tiretiminin %77" si
yaglik, %23" i sofralik olarak degerlendirilmektedir. Akdeniz Bolgesi ise Tirkiye
toplam aga¢ varhigimnin %23.56 sina sahip olup toplam %25.7’ lik iiretim oraniyla 2.
sirada yer almaktadir. Bolgede tiretimin %72.8” 1 yaglik olarak degerlendirilmektedir.
Marmara Bolgesi Tiirkiye toplam aga¢ varliginin %17.07° sini olusturmakta olup
tiretiminin % 21” ini gergeklestirmekte ve bu bolgede de diger bolgeler gibi iiretimin
%72.7 gibi biiyiik bir kismu1 yaglik olarak degerlendirilmektedir. Giiney Dogu Anadolu
Bolgesi Tiirkiye toplam aga¢ varhigmin %9.59° una sahiptir. Toplam iiretimin ise
%2.3’ linli karsilamaktadir. Bolge {iretiminin %9.8° 1 sofralik, %90.2” si yaglik olarak

degerlendirilmektedir. Karadeniz Bolgesi ise zeytin icin ekstrem iklim o6zelliklerine



sahip bir bolge olup mikroklima ozelligi gosteren yer ve yorelerinde zeytin
yetistirilebilmektedir. Bolge lilkemizdeki agag¢ varligimin %0.10” una sahip olup toplam
{iretimin %0.03’ iinii karsilamaktadir. Uretimin tamami aile ihtiyacin1 karsilamak iizere
sofralik olarak degerlendirilmektedir. (Anonim, 2017a)

Ulkemiz zeytin yetistiriciligi yoniinden uygun iklim sartlarma sahip olmasina
ragmen zeytin alanlart yeterli degildir. Tiirkiye' de diger iiriinlerle degerlendirilmeyen
fakat zeytin yetistiriciligine uygun olduk¢a genis bir alan bulunmaktadir. Zeytincilik
sektoriinlin gelistirilmesi i¢in her yil {iriin veren ¢esitlerin se¢ilmesi ve bahgelerin bu
cesitlerle kurulmas: gerekmektedir.

Zeytinin anavatani olan iilkemizde biiylik bir ¢esit zenginligi bulunmaktadir.
Asagida bolgelerimize gore yetistiriciligi yapilan onemli zeytin gesitleri verilmistir
(Canozer, 1991) .

Ege bolgesi Tiirkiye’nin en 6nemli zeytinci bolgesi olup bolgede Ayvalik, Cakir,
Cekiste, Cilli, Domat, Erkence, Izmir Sofralik, Kiraz, Memecik, Memeli ve Uslu énemli
zeytin cesitleridir. Ayrica Ak Zeytin, As1 Yeli, Dilmit, Esek Zeytini, Girit Zeytini,
Hurma Kaba, Hurma Karaca, Kara Yaprak, Tasarasi, Yag Zeytini ve Yerli Yaglk
cesitleri de bolgede yetistirilmektedir.

Akdeniz bolgesi onemli zeytin gesitleri; Biiyliik Topak Ulak, Halhali, Sar1 Hasebi,
Sar1 Ulak, Saurani, Karamani, Kii¢iik Topak Ulak ve Sayfi gibi yoresel cesitlerdir.

Marmara Bolgesi, Bolgenin en énemli ¢esidi siyah sofralik olarak degerlendirilen
Gemlik ¢esidi olup diger 6nemli gesitler; Celebi, Edincik Su, Karamiirsel Su ve
Samanli’ dir. Ayrica, Beyaz Yaglk, Cizmelik, Erdek Yaglik, Esek Zeytini, Sam, Siyah
Salamuralik ¢esitleri de yetistirilmektedir.

Karadeniz bolgesinde ise zeytin, soguk kuzey riizgarlarindan korunakli mikro
klima 6zelligi gosteren bdlgelerde yetistirilmektedir. Uretimin %0.03” {inii saglayan bu
bolgede Butko, Gorvele, Marantelli, Pastos, Otur, Salamuralik, Tuzlamalik, Yaglik adi
altinda yoresel ¢esitler yetistirilmektedir. Yaglik veya sofralik olarak degerlendirilen bu
cesitler disinda yabanci ¢esitlerinde yetistiriciligi yayilmaktadir. Manzanilla, Ascolana,
Hojiblanca ve Lucques Onerilen yabanci kokenli cesitlerdir.

Gilineydogu Anadolu Bolgesinde zeytincilik Akdeniz ikliminin etkisi altinda
kalan alanlarda yapilmaktadir. Egriburun, Kalembezi, Kan Celebi, Kilis Yaglik, Nizip
Yaglik ve Yag Celebi bolgenin 6nemli ¢esitlerindedir. Ayrica; Belluti, Halhali, Celebi,



Hazma Celebi, Hursuki, Iri Yuvarlak, Mavi, Yaglik Celebi, Yiin Celebi gibi cesitlerde
yetistirilmektedir. Bolgede zeytincilik diger 3 bdlgemize oranla daha az gelismistir fakat
son yillarda onemli gelismeler kaydedilmistir.

Ozellikle arastirmanin yapildigi Mardin ve Sirnak illerinde son yillarda genis
zeytin bahgeleri kurulmaya baglanmis ve bu da yakin gelecekte zeytin yetistiriciliginin
bolgede onemli bir gelir kaynagi olacagini gostermektedir. Mardin’de zeytinyagi
isletmeleri bulunmakla beraber Mardin’in Derik ilgesinde de yakin zamanda zeytinyagi
tesisi acilmistir. Béylece bolge halkinin ve gevre illerin zeytincilikle ugrasma imkanlari
daha fazla arttirtlmistir. Sirnak ve Mardin illerinin 2016 yili verilerine gore toplam

zeytin agaci sayist asagida ¢gizelge 1.1 de verilmistir.

Cizelge 1.1. Mardin ve Sirnak illerine ait toplam zeytin agaci sayist (Anonim, 2016)

Toplam Agag Sayisi (2016)

Sirnak Zeytin (Sofralik) Zeytin (Yaglik)
14.345 21.300
Zeytin (Sofralik) Zeytin (Yaglik)
Mardin
428.367 38.880

Yukarida da soz edildigi lizere Gilineydogu Anadolu bélgesinde zeytincilik
Akdeniz iklimi altinda kalan yerlerde yapilmaktadir. Arastirmanin yapildigi Sirnak ve
Mardin illerinde de zeytincilik daha ¢ok Akdeniz iklimi hakimiyeti altinda kalan
yerlerde yapilmaktadir. Sirnak’in ilgesi olan Cizre bu iklime daha yakindir. Yaz
aylarinda sicak ve kurak, kis aylarinda ilik ve yagmurlu bir iklime sahiptir. Yaz
aylarindaki sicaklik kimi zaman +48° C kadar ulagmaktadir. Cizre, meteorolojik verilere
gore Tirkiye'nin en sicak noktalarindan biridir. Enlem ve boylam agisindan Cizre'nin
konumuna gelince, Dicle Nehri'nin ana mecrasinin saginda, uzunluguna 42 derece ve 11
dakika dogu, genisligine 37 derece ve yirmi dakika kuzeyde kurulmustur (Anonim,
2017D).

Mardin il genelinde ise karasal iklim 6zellikleri goriilmekte olup kis aylar1 soguk

gecmektedir. Yaz aylarinda giineyden gelen ¢6l iklimi etkisi altinda oldugu i¢in kurak



gecer. ilde olgiilen en yiiksek sicaklik 42.5°C'dir (31 Temmuz 2000). ilde &lgiilen
ortalama en yiiksek sicaklik Temmuz ayinda 34.9°C, ortalama en diisiik sicaklik Ocak
ayinda 0.5°C, ortalama giineslenme siiresi en yiiksek 12.3 saatle Temmuz ayinda, en az
ise 4.2’er saatle Ocak ve Aralik aylarinda dl¢iilmiistiir. ilin aylik toplam yagis miktar
ortalamasi ise en fazla 114.8 mm ile Ocak ayinda, en az 0.3 mm ile Agustos ayinda,
yillik ortalama yagis miktart da 666.4 mm olarak 6l¢iilmiistiir (Anonim, 2017c).

Ayrica bolge ilkbahar yaz aylarinda ¢ollerden gelen toz tasimmimi etkisi altina
girer. Derik, Nusaybin ve Savur ilgelerinde Akdeniz iklimi 6zellikleri de goériilmektedir
(Anonim, 2017d).

Bu caligmada, Mardin ve Sirnak illerinde zeytin yetistirilen bolgeler belirlenmis
ve bu bolgelerde yetistirilen zeytinlerin yetistirildigi ekolojilere gore her genotipin
pomolojik ozellikleri ve yag karakterizasyonu yapilmistir. Ayrica, her genotipe ait
zeytinyagl Orneginde iyot sayisi, peroksit sayisi, kirtlma indeksi ve fenolik bilesik
miktarlart analizleri gergeklestirilmistir. Aragtirmadaki genotiplerin meyve ve yag
ozellikleri Ayvalik ve Gemlik ¢esitlerinin 6zellikleriyle karsilastirilip benzerlikler ve
farkliliklar belirlenmistir.

Bolgedeki zeytin yetistiriciliginin gelistirilmesi ve farkindaligin olusturulmasi
icin bolgede yetistirilen genotiplerin meyve ve yag o6zelikleri agisindan Onerilerde

bulunulmaya ¢alisilmistir.



2. ONCEKI CALISMALAR

Ulkemizde ve zeytinciligin gelismis oldugu diger bir¢ok iilkede, zeytin ve
zeytinyagmin niteliklerini belirlemek amaciyla bilim adamlart tarafindan g¢esitli
aragtirmalar yapilmistir.

Pomolojik 6zellikler ile ilgili baz1 ¢caligsmalar;

Arsel ve ark. (2001), calismalarinda, Manzanilla, Ascolano, Hojiblanca, Lucque
ve Meski olmak iizere 5 yabanci ve Ayvalik, Domat, Izmir sofralik, Cakir, Memeli, Sar
Yaprak, Uslu, Edincik Su, Memecik, Gemlik, Samanli, Egriburun, Tavsan Yiiregi,
Yuvarlak Halhali olmak iizere 14 yerli zeytin ¢esidinin Kemalpasa kosullarina
adaptasyonlarin1 arastirmislardir. Bu cesitler icerisinde Memecik, Samanli, Domat,
Manzanilla, Ascolana ve Hojiblanca ¢esitlerinin bdlgeye gostermis olduklari
adaptasyonun daha yiiksek oldugunu belirtmislerdir.

Baktir ve ark. (1995), yaptiklar1 ¢alismada Antalya ilimizde yetisen yerli ve
yabanci 15 zeytin gesidinin fenolojik ve pomolojik ozellikleri ile verim kriterlerini
incelemisler ve yapilan bu arastirmada gesitler igerisinde tacin en ve boy dlgiimlerinde
enine biiylimede en fazla gelisimi Tavsan Yiiregi ve Ascolana gesitleri gostermis dikine
biiyiimede ise en fazla gelisim Ayvalik ¢esidinde ger¢eklesmis olup Nizip Yaglik ¢esidi
ise enine ve dikine en az gelisen gesit olmustur. Cesitler igerisinde somak olusumu en
erken 22 Mart tarihinde Uslu ¢esidinde, en ge¢ olusum da 4 Nisan tarihinde Memecik
cesidinde goriilmiistiir. Ik ¢iceklenme 23 Nisan’da Uslu cesidinde gergeklesip, son
ciceklenme ise 9 Mayis’ta Domat g¢esidinde saptanmistir. Cesitlerin birgogunun mayis
ay1 baginda ¢igeklenmeye baslamis olduklarini belirtmislerdir. Meyve olgunlagmasi en
erken 12 Aralik’ta Uslu ve Edincik Su cesitlerinde, en ge¢ 4 Ocak’ta Memecik ve Sari
Yaprak ¢esitlerinde saptanmigtir. Kiimiilatif olarak ilk {i¢ yil igerisinde verimi en yliksek
olan ¢esit Uslu, verimi en az olan ¢esit ise Lucque oldugu belirtilmistir.

Cunha ve ark. (2001), karboksilik asitler zeytin meyvesinde bulunan
bilesenlerden bazilaridir. Ozellikle sofralik yesil zeytinde cok miktarda karboksilik asit
bulunmakta ve bu asitler arasinda en fazla bilinenlerin laktik asit, asetik asit, siiksinik
asit ve sitrik asidin oldugu belirtilmektedir. HPLC/UV detektor kullanilarak yesil ve

siyah zeytinlerin igerdikleri karboksilik asit karsilastirilmasinin  yapildigr  bir



arastirmada, yesil zeytinlerde laktik ve sitrik asit miktarinin siyah zeytinlere gére daha
fazla oldugu, asetik asit miktarmin ise yesil zeytinlerde daha az oldugu belirtilmistir.

Ergiilen ve ark. (2002), ilkemizde yetistiriciligi yapilan Ayvalik, Domat,
Gemlik, Halhali, Kilis Yaglik, Manzanilla, Memecik, Nizip Yaglk, Sar1 Ulak ve
Tavsan Yliregi gibi olmak iizere baz1 zeytin ¢esitlerinin genetik benzerlik ve farkliliklar
tizerine bir arastirma yapmislardir. Bu arastirmalarinda bitkisel materyal olarak Bornova
Zeytincilik  Arastirma Enstitiisii’'ne ait koleksiyon bahgesinde bulunan 3 adet
Gilineydogu Anadolu Bolgesi, 2 adet Akdeniz, 3 adet Ege, 1 adet Marmara ve 1 adet
Ispanyol ¢esidi kullanilmistir. Genetik varyasyonlart RAPD-PCR teknigini kullanarak
belirlemislerdir. Arastirmaya gore Domat ile Gemlik ve Nizip Yaglik ile Manzanilla
cesitleri birbirine yakin akraba bulunurken Sar1 Ulak ve Ayvalik ¢esitleri en uzak akraba
olarak ortaya c¢ikmistir. Biitiin ¢esitlere en uzak akraba olan ve olduk¢a farklilik
gosteren ¢esidin ise Halhali oldugunu belirtmislerdir.

Kaynas ve ark. (1992), calismalarinda Marmara Bolgesinde yetistirilmekte olan
Gemlik, Samanli, Edincik Su, Karamiirsel Su ve Celebi zeytin ¢esitlerinin morfolojik ve
pomolojik oOzelliklerini incelemisler ve bu inceleme sonucunda ise gesitlerin yaprak
uzunluklariin 56.9 mm- 87.0 mm arasinda, yaprak genisliginin de 12.3 mm-16.2 mm
arasinda degistigini saptamislardir. Cigek salkim (somak) uzunlugunun 24.05 mm-37.60
mm arasinda, ¢esitlerin ortalama ¢igek sayisinin da 14 (Samanli) - 42 (Celebi) arasinda
degistigini belirlemislerdir. Meyve agirligi acisindan Celebi ¢esidi 6.2 g agirligiyla ilk
sirada yer almisken Gemlik cesidi 3.7 g agirligiyla son sirada yer almistir. Cesitlerin
meyve uzunluklarinin da 16.2 mm ile 30.1 mm arasinda degistigini bildirmislerdir.
Cesitlerin taze meyvedeki yag igeriklerinin %8.07 ile %21.80 arasinda, ¢ekirdek
agirliklarimin da 0.50 g (Gemlik) ile 0.86 g (Celebi) arasinda degisim gosterdigi
belirtilmistir.

Seker ve ark. (2008), arastirmalarinda, inceleme yaptiklari genotipler arasinda
Gordales, Karamiirsel Su, Samanli, Domat, Ascolana, Yamalak Saris1 genotiplerinin 8
gramin lizerinde meyve agirligma sahip iri c¢esitler oldugunu belirtmiglerdir. Bu
genotiplerin 6zellikle sofralik iri cesitlerin 1slahinda kullanilmasi gerektigini ayrica,
Aydin ve Denizli illerinde siklikla karsilagilan ve yesil sofralik ya da dolgulu zeytin

olarak kullanilabilecek Yamalak Saris1 genotipinin de daha fazla degerlendirilmesi
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gerektigini belirtmis ve yine bu yoresel ¢esidin iri meyveli ve agaglarinin ¢ok verimli
olduguna da dikkat ¢ekmistir.

Seker ve ark. (2008), yaptiklar1 ¢alismalarinda, Gordales zeytin gesidi (53.65
adet) bir kg'da en az dane bulunduran ve 18.64 g meyve agirligi ile en iri meyvelerin
alindig1 genotip olmus, 1 kg'da en fazla meyve adedi ise Artvin yoresi tiplerinden Butko
(546.45 adet) ve Italya orijinli yaglik bir gesit olan Leccino (543.48 adet) zeytin
c¢esitlerinde bulundugunu belirtmislerdir.

Seker ve ark. (2008), arastirmalarinda, yaptiklar1 dl¢timler sonucunda en fazla
meyve enine Gordales zeytin ¢esidinin (28.42 mm) sahip oldugunu; en az meyve enine
ise Leccino (11.46 mm), Butko (11.51 mm), Arbequina (12.18 mm) ve Sati (12.51 mm)
gesitlerinin sahip oldugunu, en uzun meyvelere yine Gordales zeytin ¢esidinin (33.26
mm) sahip oldugunu; en kisa meyvelere de Lucques (14.10 mm) ve Arbequina (15.14
mm) ¢esitlerinin sahip oldugunu belirtmistir.

Seker ve ark. (2008), arastirmalarinda, iki yillik degerlerin ortalamasina gore
cekirdek agirligl en fazla Gordales (1.91 g) cesidinde, en hafif c¢ekirdekler ise Kilis
Yaglik (0.34 g), ¢esidinden elde etmislerdir. Arbequina, Butko, Gemlik, Halhal,
Kargaburnu, Leccino, Lucques, Manzanilla, Sati ve Savrani ¢esitlerinin ise sahip
olduklar1 ¢ekirdek agirliklar1 bakimindan ayni grup i¢inde yer aldiklarini belirtmislerdir.

Seker ve ark. (2008), meyve et oranlarinin gesitler arasinda biiylik farkliliklar
oldugunu ve %74.27 - %91.98 degerleri arasinda dagilim gosterdigini belirtmistir. Iki
yillik degerlerin ortalamasina gore en yiiksek meyve et oran1 Manzanilla ve Karamiirsel
Su ¢esitlerinde (%91.98 ve %91.74), en diisiik degerlerin ise Silitke Yaglik (%74.27),
Sati (%75), Leccino (%75) ve Butko (%74.86) ¢esitlerinde oldugu saptanmuistir.

Seker ve ark. (2008), arastirmalarinda, ¢esitlerin olgunluk indeksinin 1.46 — 3.80
degerleri arasinda degistigini ve bu degerin genis bir aralikta bulunmasinin zeytinde
genetik Ozelliklerin ekolojik kosullardan daha fazla etki ettigini belirtmis ayrica ayni
ekolojik kosullarda bulunan cesitlerin olgunluk indeksi degerlerinin dahi biiyiik
farkliliklar sergiledigini belirtmistir

Toplu ve Gezerel (2000), arastirmalarinda, Hatay Bolgesinde yetistirilen
Gemlik, Halhali, Kargaburnu ve Savrani gesitlerinin bolgedeki fenolojik ve pomolojik
ozelliklerini belirlemislerdir. Incelenen cesitlerde cigeklenmenin mayis aymin ilk

haftasinda basladigt ve 11-15 giin arasinda siirdiigiini, Gemlik ve Kargaburnu
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cesitlerinde ¢iceklenmenin diger c¢esitlere gore daha erken gergeklestigini
belirlemislerdir. Yine bu iki ¢esidin (Gemlik ve Kargaburnu) diizenli iriin verdigi
bunlarin disindaki ¢esitlerin ise periyodisite gosterdigini bildirmislerdir. Meyve
agirliklarinin 2.67-3.85 g arasinda degisiklik gosterdigini ve meyve agirliklarinin en
fazla Gemlik, en az Kargaburnu ¢esidinde oldugunu, Halhali ¢esidinin meyve seklinin
yuvarlak, Kargaburnu ¢esidinin ise oval meyve sekline sahip oldugunu belirlemislerdir.
Yag oraninin %22.30-29.09 arasinda degistigi ayrica bu gesitler igerisinde Savrani’ nin
en yiiksek yag orani igeren ¢esit oldugunu belirlemislerdir.

Vergari ve ark. (1998), calismalarini zeytin gesitlerinin siniflandiriimasinda
genel olarak morfolojik &zellikleri dikkate alarak yapmislardir. Bu morfolojik 6zellikler
cevre faktorleri ve yetistirme tekniklerine gore degisim gosterdiginden bazi cesitlerin
benzerliklerinden dolay1 yanlis olarak adlandirilmasina veya zeytin ¢esidinin kesin bir
sekilde belirlenememesine dolayisiyla bazi karisikliklara yol agtigini ifade etmislerdir.

Wiesman ve ark. (1998), arastirma yaptiklart bolgedeki zeytin agaclarinin
kimlikleri hakkinda belirsizlikler oldugunu belirtmis ve genetik olarak benzer olabilecek
zeytin c¢esitlerinin yerel olarak farkli bicimde adlandirilmis olabileceginden s6z
etmektedir.

Zeytinyag1 analizi ile ilgili baz1 ¢aligmalar;

Arslan ve Ozcan, (2014), ¢alismalarinda, Kilis yaglk g¢esidinden elde ettikleri
zeytinyagindaki klorofillerin, karotenoidlerin, tokoferollerin, ve fenolik bilesiklerin
miktarlarmin; peroksit sayis1 ve renk degerlerinin, serbest asitligin, ve yag asidi
kompozisyonunun hasat yilina ve bolge kosullarina gore degistigini ifade etmislerdir.
Ayrica rakimi yiksek ve bol yagis alan bolgelerdeki zeytinlerden iiretilen
zeytinyaglarinda tokoferollerin  yiiksek oldugunu, oleik asit ve fenolik bilesik
miktarlarmin ise diisiik oldugunu saptamiglardir.

Cavusoglu (1991), meyve etinin baslica bilesenleri olan su ve yagin genellikle
olgunlugun herhangi bir doneminde ters orant1 gésterdigini ifade etmistir.

Gimeno (2002), yemeklik olarak tiiketilen diger bitkisel yaglara nazaran
zeytinyaginin her zaman igin daha énemli bir yeri oldugunu ve bunun baslica nedeninin
zeytinyagimin yliksek tekli doymamis yag asidine (oleik asit) sahip olmasi ve
antioksidanlarca (E-vitamini ve fenolik bilesenler) zengin olmasindan kaynaklandigini

bildirmistir.



12

Fedeli ve Testolin, (1991), Zeytinyagindaki yag asidinin biiyliik bir kisminin,
omega 9 oleik asit olup %63 ile %83 arasinda yer aldigini belirtmislerdir. Bu yag asidi
kimyasal olarak tekli doymamis yag asidi olarak bilinmektedir. Zeytinyaginda bulunan
diger ¢oklu doymamis yag asitleri de iceren omega 6 linoleik (%3-14) ve omega 3
linolenik (< %1.5) yag asitleridir. Bunlarin yaninda zeytinyaginin biinyesinde sirasi ile
palmitik (%7-17), stearik (%1.5-5.0) ve palmitoleik (%0.3-3.0) yag asitleri de
doymamis yag asitleri olarak bulunmaktadir.

Fontanazza (1988), ¢esit ozelliklerinin ve agronomik faktorlerin zeytinyagi
kalitesinde birlikte etkili oldugunu ifade etmistir. Meyvelerin olgunlasma doneminde
hava sicakligmin azalmasinin zeytinde olgunlagmayr geciktirdigini, meyvelerin
fizyolojik olgunluga tam olarak ulasamadigini, elde edilen yaglarin tadinin koti ve
peroksit sayisinin fazla olmasina neden oldugunu bildirmistir. Arastirmaci, diizenli bir
sekilde yapilan budama ile diizenli {iriin verimi ve olgunlagma saglanarak daha kaliteli
yag elde edilebilecegini, bunun yaninda diizenli sulamanin da yaga daha hos, hafif bir
tat verdigini, sulanmayanlarda ise keskin kokulu, aci1 yaglarin elde edildigini
belirtmistir.

Kesen ve ark. (2014), yaptiklar1 ¢alismalarinda, Kilis yaglik g¢esidinden elde
ettikleri zeytinyaglarinda, K232 ve K270 degerlerinin, peroksit sayisinin, serbest asitlik
degerinin ve fenolik bilesiklerin dagiliminin, yetistirilen bolgeye ve hasat yilina gore
farkliliklar gosterdigini bildirmislerdir

Nergiz (1989), iilkemizde yapilan bir ¢alismada laboratuarda elde edilen
zeytinyagi ornekleri ile dort farkli zeytinyag: ekstraksiyon sistemini (kuru, yas, kontinii
ve sinolea sistemleri) temsil eden fabrikalardan alinan zeytinyagi 6rneklerinde toplam
tokoferol analizi yapilmistir. Laboratuarda elde edilen zeytinyagi 6rnekleri esas alinarak
sistemlerin, zeytinyaginda bulunan toplam tokoferol miktarina olan etkileri
belirlenmeye c¢alisilmistir. Yapilan analizlerde orneklerin toplam tokoferol miktarlar:
28.4-173.7 mg/kg arasinda degisme gostermistir. Zeytinlerin islenmesi sirasinda
laboratuarda elde edilen zeytinyagi oOrneklerine gore zeytinyagina gecen toplam
tokoferol miktarlarinda bir artis gozlenmistir. Bu artisa zeytinin ¢ekirdek kisminda daha
fazla tokoferol bulunmasi ve elde edilen zeytin hamurunun karistirilmasi sirasinda hem
pulp kismindaki hem de ¢ekirdekteki tokoferollerin yaga gegmesinin neden olabilecegi

tahmin edilmekte olup yapilan varyans analizinde de sistemler arasinda tokoferol
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yoniinden bir farklilik bulunmamistir. Ancak uygulamanin, yani fabrikalarda islemenin
etkisinin %99 diizeyinde 6nemli oldugu goriilmiistiir.

Oktar (1988), Izmir, Aydmn, Canakkale, Antalya, Balikesir, Manisa, Bursa,
Adana, Icel, Kahramanmaras, Hatay, Gaziantep gibi iilkemizin zeytin yetistiriciligi
acisindan onemli olan illerinden 11 zeytin ¢esidi tizerinde yaptig1 bir arastirmada bu
cesitlerin % yag igeriklerini kuru madde iizerinden belirlemis ve ayni ¢esidin % yag
igeriginin illere gore degisim gosterdigini belirtmistir. Ayrica ¢esitler arasinda yag
iceriklerinin de %56.95 (Memecik-Antalya) ile %20.18 ( Cakir-Aydin) arasinda degisim
gosterdigini bildirmistir.

Seker ve ark. (2008), zeytin tanesinin yag igerigi ve kompozisyonunun g¢evresel
faktorler ve gesit ile iliskili oldugu belirtilmistir. Ayrica yag asidi ve mineral icerigi, yag
kalitesini etkileyen en 6nemli faktorler oldugunu bildirmislerdir.

Zeytinin insan sagligi tizerine olumlu katkilarmin temel nedenlerinden birisi
olarak degerlendirilmesinde, meyvesinin bilesiminde bulunan fosfor, potasyum,
kalsiyum, magnezyum elementlerinin yaninda gérmede 6nemli rol oynayan A vitamini
(retinol), dogal antioksidanlardan birisi olan E vitamini (tokoferol), kanin pihtilagsma
faktorii olan K vitamini (naftakinon) ile rasitizmi 6nleyen D vitamininin (kolekalsiferol)
yer almasi olarak belirtilmistir (Baysal 2002; Demirci 2002; Uylaser ve Karaman 2005)

Seker ve ark. (2008), arastirmalarinda, kontrollii laboratuar kosullarinda elde
ettikleri zeytinyag1 ornekleri incelendiginde de genotipler arasinda siirekli bir bigimde
istatistiksel agidan Onemli farkliliklar oldugunu belirtmisler ve bu farkliliklarin
bazilarimi su sekilde 6zetlemislerdir. Iki yillik verilerin ortalamasina gére en yiiksek iyot
sayist Otur (92.99), Karamiirsel Su (92.83) ve Negral gesitlerinde (92.75), en diisiik
degerlerin ise Beyrut (77.76), Gokceada (77.84), Sati (78.53), Memecik (78.58) ve
Butko (78.98) gesitlerinde oldugunu saptamuslardir. Ozellikle Artvin ydresinden alman
zeytin Orneklerinde yliksek bir varyasyon izlediklerini belirtmislerdir. En yiiksek
peroksit sayist Halhali (25.87) cesidinde, en diisiik degerler ise Ayvalik (8.32) ve Cakir
Yaglik (9.76) cesitlerinde oldugunu saptamis ve peroksit sayisimin diisiik olmasinin
zeytinyag kalitesi agisindan Oonem tasidigini ifade etmistir. Ayvalik genotipinin yag
kalitesinin yiliksek olmasinin temel nedenlerinden birinin de peroksit sayisinin diisiik
olmasinda yattigini belirtmislerdir. Peroksit sayis1 Ayvalik ve Cakir Yaglik cesitlerinde

en az oldugu icin kaliteli yag oldugunu ifade etmiglerdir. Halhali ve Savrani ¢esitlerinde
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ise kiiltiirel uygulamalarin eksikliginden kaynaklanan yiiksek peroksit degerleri
saptamiglardir. Fenolik bilesik miktarlarinin ise 78 - 579 mg/kg gibi ¢ok genis bir
aralikta gerceklestigini ifade etmislerdir. Zeytinyaglar1 arasinda Sati ve Otur
genotiplerinin toplam fenol igeriginin diger gesitlere gore disik c¢iktigimi, Gemlik,
Ascolana, Domat ve Manzanilla gesitlerinin ise toplam fenol miktarinin en yiiksek
olarak belirlemislerdir.

Seker ve ark. (2008), calismalarinda, degisik yorelerden elde ettikleri zeytinyagi
orneklerini  incelediklerinde istatistiksel agidan Onemli farkliliklar oldugunu
belirtmislerdir. Iyot sayismin Bursa yoresinden alinan zeytin érneklerinde en yiiksek
oldugunu, Izmir ve Manisa yorelerinden alinanlarda ise en diisiik olarak bulmuslar ve
yoreler arasinda istatistiksel bakimdan O6nemli sayilabilecek bu farkliliklara ragmen
bulunan ortalama degerlerin Kodeks ve UZK standartlarina uygun oldugunu
belirtmislerdir. Peroksit sayisinin ise Balikesir ilinden alinan zeytinyagi 6rneklerinde en
diisiik oldugunu ve bu saymnin diger illerde de iist limit degerinin altinda izlendigini
belirlemislerdir. Yoreler arasindaki bu farkliliklarin istatistiksel bakimdan Onemli
oldugunu ifade etmislerdir. Sadece Hatay yoresinden alinan 6rneklerde 20 meq g/kg
degerinden yiiksek bir peroksit sayisina ulastiklarini ifade etmislerdir. Yaptiklar1 analiz
sonuglarina gore; Balikesir (390.17 GAE mg/kg) ve Canakkale yoresi (390.00 GAE
mg/kg) zeytinyaglar ¢aligmadaki diger tiim yorelerden yiiksek fenol miktarlarina sahip
oldugunu belirtmislerdir. Artvin yoresinden elde ettikleri zeytinyaglarinin fenol
iceriginin her iki analiz déneminde de en diisiik olarak belirlemislerdir (ortalama 136.47
GAE mg/kg). Arastirmalarinda en yiiksek fenolik bilesik miktarlarini igeren gesitlerin
Gemlik, Ascolana, Domat ve Manzanilla oldugunu, en diisiikk degerlerin ise Sati ve Otur
cesitlerinde oldugunu ifade etmislerdir. Ozellikle Artvin yoresinden elde edilen yag
orneklerinde fenolik bilesik miktarmin diisiik olmasinin yagin aromatik yapisinda
farkliliga neden oldugunu ve zeytinyaginin has burukluk, nefaset ve aromatik yapisinin
Karadeniz yoresi zeytinlerinde bulunamayacagini belirtmislerdir.

Tirkoglu ve ark. (2012), arastirmalarinda, Nizip ve Birecik ilgelerinde
yetistirilen Gemlik cesidinden elde ettikleri natiirel sizma zeytinyaglarindaki toplam
fenolik madde miktarlarinin, peroksit degerinin, sabunlasma sayisinin, serbest asitligin

ve yag asidi profilinin lokasyona gore farkliliklar gosterdigini ifade etmislerdir.
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Yavuz ve Tekin (2008), ¢alismalarinda, kaliteli yag elde edilmesinde zeytin
cesidinin, zeytin agacinin yetistirildigi bolgenin, iklim ve yillik seyrinin, meyvelerin
hasat donemlerinin, hasat yontemlerinin, meyvelerin islenecek yere taginmasinin ve bu
meyvelerin iglenme yontemlerinin etkiledigini, zeytin meyvesinde cografi konum ve
iklimin  Oncelikli etkisinin, meyvenin ulagabilecegi yag seviyesi oldugunu
saptamiglardir. Farkli bolgelerdeki zeytinlerden elde edilen yag miktar1 ve yag
kalitesinin farkli oldugunu ve Gilineydogu Anadolu boélgesinde yetistirilen zeytin
cesitlerinin meyvedeki yag oraninin yiiksek oldugunu belirtmisler ve bunun ticari olarak
diisiiniildiiglinde olumlu bir 6zellik oldugunu ifade etmislerdir.

Yorulmaz ve ark. (2014), arastirmalarinda, Glineydogu Anadolu’da yetisen Kilis
yaglik ve Gemlik c¢esitlerinden lretilen natiirel sizma zeytinyaginda %1.02 ve 1.22
palmitoleik asit, %14.96 ve 13.17 palmitik asit, %70.26 ve 72.61 oleik asit, %8.96 ve
8.55 linoleik asit, %3.17 ve 2.56 stearik asit, ve %0.64 ve 0.74 linolenik asit; sterol
(mg/kg) olarak, 7.25 ve 6.02 kolesterol, 39.02 ve 42.48 kampesterol, 10.17 ve 15.71
stigmasterol, 135.89 ve 14.93 klerosterol, 15.01 ve 12.21 sitostanol, 1094.24 ve 1406.13
[-sitosterol, 85.05 ve 147.00 ve 5 -avenasterol, 7.71 ve 14.15 ve 5,24-stigmastadienol,
7.84 ve 6.74 ve 7 -stigmastenol ve 14.60 ve 13.74 ve 7 -avenasterol igerdigini

saptamiglardir.



3. MATERYAL VE METOD

3.1. Materyal

Bu arastirmada Sirnak/Kumegati, Sirnak/Kizilsu, Sirnak/Cizre, Mardin/Kiziltepe
ve Mardin/Derik yorelerinden temin edilen zeytin genotipleri materyal olarak
kullanilmis olup pomolojik ve zeytinyagi analizleri yapilmistir. Temin edilen bu zeytin
genotiplerinin olgunlagsma zamanlar1 ve olgunluk indeksi dikkate alinarak 2016 yili

Kasim — Aralik aylarinda yerinde zeytin 6rnekleri alinmistir.

3.1.1. Calismada kullanilan genotiplerin ozellikleri

Denemede kullanilan 5 genotip ile bu genotiplerden elde edilen verilerin
karsilastirilldigt Ayvalik ve Gemlik ¢esitlerinin 6zellikleri hakkinda kisaca bilgi

verilmistir.

3.1.1.1. Kizilsu genotipi

Sirnak merkeze bagli Kizilsu mezrasindan alinan zeytin materyalleri yerel
genotip olup meyve taneleri iridir. Genellikle Yesil Olum doneminde hasat
gerceklestirilir ve yesil kirma zeytin olarak yore halki tarafindan degerlendirilmektedir.
Materyalin alindig1 bélgenin konumu asagida verilmistir.

(Enlem: 37°27'15.38"K,Boylam: 42°12'2.79"D)

OS2 g

Sekil 3.1. Kizilsu eski zeytin agaglarindan bir goriiniim.
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3.1.1.2. Derik genotipi

Gilineydogu Anadolu Boélgesi’'nde yetisen 6zellikle Gaziantep, Kilis ve Mardin
illerinde yetistiriciligi fazla olan zeytin ¢esitlerimizden biridir. Kuvvetli peryodisite
gosteren, soguga karsi asirt duyarli olmayan, geg¢ kararan bir ¢esit olmakla birlikte yag
orami da yiiksektir. Uriiniin biiyiik kism1 Yesil Olum ddéneminde hasat edilmekte ve
kirma tipinde islenerek bolgede tiikketimin yani sira, Arap iilkelerine ihrag edilmektedir.
Siyah Olum doneminde toplanan zeytin ise siyah sofralik veya yaglik olarak
degerlendirilmektedir (Doran ve ark. 2014).

Derik materyalleri Mardin’in Derik ilgesinde, Berdin Mevkii zeytinliklerinden
alinmig olup boélgenin konumu asagida verilmistir.

(Enlem: 37°21'43.99"K, Boylam: 40°16'1.31"D)

Sekil 3.2. Derik genotipi ve hasadinin yapilist.

3.1.1.3. Kumgat1 genotipi

Zeytin materyalleri  Sirnak/Merkeze bagli olan Kumgati beldesindeki
zeytinlikten alinmigtir. Meyve taneleri ufak ve oval olup icerdikleri yag oraninin yiiksek
oldugu gbzlenmistir. Materyalin alindig1 zeytinligin konumu asagida verilmistir.
(Enlem: 37°28'3.42"K, Boylam: 42°19'49.55"D)
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Sekil 3.3. Kumgati zeytin bahgesinden goriiniimler.

3.1.1.4. Cizre genotipi

Zeytin materyalleri Sirnak/Cizre’ye bagli olan Kurtulus kdyiindeki bir bahgeden
temin edilmistir. Materyalin alindig1 bahgenin konumu asagida verilmistir.
(Enlem: 37°21'32.47"K, Boylam: 42° 9'39.12"D)

Sekil 3.4. Cizre zeytin materyalinin toplanmas.

3.1.1.5. Kuziltepe genotipi

Mardin’in Kiziltepe ilgesinden temin edilen zeytinler oldukga iri taneli olup
meyve sekilleri ise ovaldir. Yag cikarma islemi esnasinda meyve suyunun (kara su)

fazla oldugu gozlenmistir.
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Sekil 3.5. Kiziltepe’den alinan zeytin goriintimleri.

3.1.1.6. Ayvalik cesidi

Edremit Yaglik, Sakran, Midilli, Ada Zeytini olarak da bilinir. Edremit
kokenlidir. Canakkale, Ege Bolgesi Korfez Yoresi, Izmir, Icel, Antalya, Adana,
Kahramanmaras ve Mardin cografi dagilm yerleridir. Iyi bakim sartlarinda kuvvetli
gelisen biiyiik agaclara sahiptir. Dik biliylime o0zelligi gosterir. Orta biiytikliikte
meyvelere (3.64 g) sahiptir. Ege Bolgesindeki agag¢ varliginin %25.3" {inii, toplam agag
sayisinin %19' unu olusturur. Meyvedeki yag orant %24.72, nem oran1 %55.74, et orani
%85.26 dir (Candzer,1991).

i A U il ' ¥ ‘ llllll U
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Sekil 3.6. Ayvalik ¢esidi (http://www.tarimkutuphanesi.com).
3.1.1.7. Gemlik cesidi

Gemlik gesidi ise Marmara Bolgesindeki aga¢ varliginin %80’ ini ve Tirkiye

genelindeki aga¢ varligmin %11’ ini teskil etmektedir. Bursa, Tekirdag, Kocaeli,
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Bilecik, Kastamonu, Zonguldak, Sinop, Samsun, Trabzon, Balikesir, Izmir, Manisa,
Aydin, Mersin, Adana, Antalya ve Adiyaman illerinde yetistirilen Gemlik ¢esidi,
olduk¢a genis bir cografi dagilim gostermektedir. Uriinii siyah sofralik olarak
degerlendirilmektedir. Gemlik ¢esidinde agacin gelisme kuvveti orta derecededir. Agag
orta biiylikliikte diizgiin ve yuvarlak bir tag olusturur. Ana dallar dik a¢ili, geng dallar
ise genis acili olup, etek dallar1 agaca sarkik bir goriiniim vermektedir. Gemlik
cesidinde somaktaki cicek adedi 10-23 arasinda olup ortalama c¢igcek adedi 14 tiir. Bu
cesitte meyve orta biiylikliiktedir, 1 kg daki meyve adedi 268 olup yiizde et oran1 85.86
ve % yag orani 29.98 dir. Kismen kendine verimli olan Gemlik ¢esidi 12 Mayis - 9
Haziran tarihleri arasinda giceklenmekledir. Orta kuvvette biiyiiyen agaclar verimli olup

iyi bakim sartlarinda diizenli olarak {iriin vermektedir. (Seker ve ark., 2008)

Sekil 3.7. Gemlik ¢esidine ait bir fotograf.

3.2. Metod

3.2.1. Zeytin meyvelerinde incelenen ozellikler

Ornek olarak kullanilan tiim zeytinlerde meyve tane agirhg (g), 100 meyve
agirhigr (g), meyve eni (mm), meyve boyu (mm), ¢ekirdek agirligr (g), cekirdek eni ve
boyu (mm), 6zellikleri dikkate alinarak genel bir degerlendirme yapilmistir. Tiim zeytin

orneklerinin pomolojik analizleri Sirnak Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri
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Boliimii laboratuarlarinda yapilmistir. Pomolojik analizlerin yapilmasi agamasinda her

grupta 15 meyvenin bulundugu 3 yineleme kullanilmustir.

3.2.2. Zeytinlerde pomolejik ozelliklerin belirlenmesi

Meyve Eni (mm): Her gesit igin, 3 tekerriirlii ve her tekerriirde 15 meyvede
0,01 mm hassasiyetli dijital kumpasla meyve eni 6l¢iilerek belirlenmistir.

Meyve Boyu (mm): Her gesit i¢gin, 3 tekerriirlii ve her tekerriirde 15 meyvede
0,01 mm hassasiyetli dijital kumpasla meyve boyu Slgiilerek belirlenmistir.

Meyve Indeksi (Boy/En): Her ornegin meyve boyunun meyve enine
boliinmesiyle hesaplanmistir.

Meyve Sekli: Meyvenin seklini belirlemek igin meyve indeksi baz alinarak
Canozer (1991) tarafindan belirtilen kriterlere gore siniflandirilmistir (Cizelge 3.1).

Cizelge 3.1. Meyve Sekli

Boy/En (mm) Meyve Sekli
<1,20 Yuvarlak (Y)
1,21-131 Yuvarlaga yakin Oval (YO)
1,32 -1,46 Oval (O)
>1,46 Uzun Oval (UO)

Meyve Tane Agirhgr (g): Her gesit i¢in rastgele alinan ve 0.01g hassasiyetli
teraziyle tartilmis olan 100 meyvenin aritmetik ortalamasinin alinmasiyla tane agirlig
hesaplanmuistir.

100 Meyve Agirh@ (g): Her cesit icin rastgele alinan 100 meyvenin 0.01g
hassasiyetli teraziyle tartilmasiyla elde edilmistir.

Meyve Et Orani: 100 meyve agirhigindan 100 cekirdek agirligi c¢ikarilip
bulunan deger toplam agirliga boliiniir ve sonug 100 ile ¢arpilarak elde edilmistir.

Cekirdek Eni (mm): Her ¢esit i¢in, 3 tekerriirlii ve her tekerriirde 15 ¢ekirdekte
0.01 mm hassasiyetli dijital kompasla ¢ekirdek eni dlgiilerek belirlenmistir.

Cekirdek Boyu (mm): Her ¢esit igin, 3 tekerriirli ve her tekerriirde 15
cekirdekte 0.01 mm hassasiyetli dijital kompasla ¢ekirdek boyu olgiilerek belirlenmistir.
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Cekirdek Tane Agirhig (g): Her ¢esit icin rastgele alinan 100 adet meyveden
cikarilan 100 adet gekirdegin 0.01 g hassasiyetli teraziyle tartilmasiyla elde edilen 100
cekirdek agirliginin aritmetik ortalamasinin alinmasiyla elde edilmistir.

100 Cekirdek Agirhgi (g): Her cesit icin rastgele alinan 100 adet meyveden
cikarilan 100 adet ¢ekirdegin 0.01 g hassasiyetli teraziyle tartilmasiyla elde edilmistir.

3.2.3. Zeytinlerde olgunlasma indeksinin saptanmasi

Uluslararas1 Zeytinyagi Konseyi'nin ongordiigii yonteme gore belirlenmis ve
asagidaki renk skalasi kullanilmistir (Sekil 3.8). Bu yontemde meyve kabuk rengi ile
meyve eti renginin esas alindig1 olgunluk indeksi saptanmaktadir. Zeytin 6rneklerinden
(I kg) 100 adet zeytin alimarak kabuk ve meyve eti rengine gore 0-7 arasinda
derecelendirilen zeytinlerin adetleri belirlenerek asagida verilen esitlik yardimi ile

olgunluk indeksi hesaplanmaktadir (Solinas, 1990).

| 0 1 2 S

Sekil 3.8. Zeytin 6rneklerinde olgunluk indeksinin hesaplanmasinda kullanilan renk
Skalasi1 (Seker ve ark., 2008).

Olgunluk indeksi=[(0xn, )+ (1 xn)) +(2xny) +.... (7 xn7)] /100*-+

Burada: n,, ny, ns,..... n7asagidaki 8 kategorinin her birine ait zeytin miktaridir.

0: Kabuk rengi koyu yesil olan zeytinler
1 : Kabuk rengi sar1 veya sarimsi-yesil olan zeytinler

2 : Kabuk rengi kirmizimsi lekeli sarimsi olan zeytinler



23

3 : Kabuk rengi kirmizims1 veya agik menekse olan zeytinler

4 : Kabuk rengi siyah ve meyve eti hala tamamen yesil olan zeytin

5 : Kabuk rengi siyah ve meyve eti kalinliginin yarisina kadar menekse rengi olan
zeytinler

6 : Kabuk rengi siyah ve meyve etinin ¢ekirdege kadar olan kism1 menekse rengi olan
zeytinler

7 : Kabuk rengi siyah ve meyve eti tamamen koyu renk olan zeytinler

3.2.4. Zeytinlerden yag elde edilmesi

Zeytin genotiplerinden yagin elde edilmesi isleminde ilk olarak zeytinler meyve
eti ¢ekirdeklerinden ayrilir. Meyve eti havana ¢ekirdekler de ayr1 bir kaba aktarilmistir.
Havana konulan meyve etleri doviiliip iyice ezilmistir ve hamur kivamina getirilmistir.
Hamur haline getirilen meyve eti spatula yardimiyla 6nceden daralar1 Slgiilen tiiplere
aktarilmistir. Meyve eti tiiplere konulduktan sonra tiiplerin agirliklar1 0.01 g hassasiyetli
teraziyle tekrar 6lgiiliip esit agirliktaki tiipler karsilikli gelecek sekilde 25 derecede 6000
devirde santrifiije konulup santrifiij 10 dakika c¢alistirilmistir. Daha sonra elde edilen
yaglar ayr1 bir tiipe alinip tiip rok’ a birakilmistir. Tiip yagla dolana kadar ayni islem

tekrar edilmistir.

Sekil 3.9. Zeytinyaginin ¢ikarildig1 santrifiij ve tliplerin ol¢iildiigii hassas terazi.

3.2.5. Zeytinyag analizi

Pomolojik analizlerin tamamlanmasinin ardindan tiim zeytinlerden yaklasik 300-

500 g ornek kullanilarak zeytinyagi elde edilmistir. Zeytin 6rnekleri ¢ekirdeklerinden
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ayrilarak elde edilen meyve eti ezilerek hamur haline getirilmis ve +25 °C de santrifiij
kullanilmistir. Elde edilen zeytinyaglarinda yag asitleri bilesenleri diginda kalan diger
tiim analizler Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri
Boliimii laboratuarlarinda yapilmistir. Elde edilen zeytinyaglarinda asagida belirtilen

kimyasal analizler yapilmistir.

Sekil 3.10. Calismada elde edilen zeytinyaglarindan bir goriiniim.

3.2.5.1. iyot sayist

Wijs metoduna gore belirlenmistir (AOAC, 1990). 0.2 g 6rnek 15 ml CCl,'de
¢oziilmiistiir. Uzerine 10 ml %5'lik Civa II Asetat ve 25 ml Wijs ¢ozeltisi ilave edilerek
ornegin agz1 kapatilmis ve karanlikta 3 dakika bekletilmistir. Uzerine daha sonra 1.990
g potasyum iyodiir ve 100 ml saf su ilave edilmis, 0.1 NayS;03 ile renk acik sari
oluncaya kadar titre edilmistir. Uzerine 1-2 damla nisasta ¢ozeltisi eklenerek 0.1
Na,S;03 ile renk beyaz oluncaya kadar titre edilmis ve harcanan Na,S;03; miktari

saptanmistir. Ayn1 islemler kontrol i¢in yapilarak toplam iyot sayis1 belirlenmistir.

3.2.5.2. Peroksit analizi

Yaglarda bulunan aktif oksijen miktarinin 6l¢iisii olup, 1 kg yagda bulunan
peroksit, oksijenin miliekivalan gram olarak miktaridir (Anonim, 1973; Nas ve ark.,
1992). Bu deger zeytinyaginda 20 meq O,/kg yag1 asmamalidir. Yag 6rnegi kloroformda

¢Oziiliip asetik asit ve potasyum iyodiir ilave edildikten sonra 1 dakika g¢alkalanarak
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karanlik odada 5 dakika bekletilmis ve bu siire sonunda ayarli sodyum tiyosolfat ile titre
edilmistir. Arastirma numunesinden analiz i¢in alinacak 6rnek miktarr, numunenin

tahmin edilen peroksit degerine gore asagidaki skaladan faydalanilarak belirlenmistir.

Cizelge: 3.2. Peroksit degeri skalasi

Tahmin edilen peroksit Test edilecek yag
degeri (meg/ka) numunesinin miktari(g)
0-12 5.0-2.0
12-20 2.0-1.2
20-30 1.2-0.8
30-50 0.8-0.5
50-80 0.5-0.3

3.2.5.3. Toplam fenolik bilesikler

Rastgele secilen meyvelerden alinan 6rneklerde Folin Ciocalteu ayiraci ile
spektrofotometrik yontem kullanilarak mg/kg olarak Gallik asit cinsinden belirlenmistir
(Zheng, 2001).

3.2.5.4. Kirilma indeksi
Kirilma indeksi yaglarin saflik derecelerinin belirlenmesinde kullanilan fiziksel

bir dzelliktir. Orneklerin kirilma indeksleri TS-342 "Yemeklik Zeytinyagi Muayene

Metotlari’na gore belirlenerek sonuglar 20 °C i¢in verilmistir (Anonim, 1973).



4. BULGULAR ve TARTISMA

4.1. Zeytinlerin Fiziksel Ozellikleri

4.1.1. Zeytin meyvesinin pomolojik 6zellikleri

Calisma siiresince kullanilan 6rnek zeytin  genotiplerinin  meyve Ve
cekirdeklerinde yapilan pomolojik dl¢iimlerin sonuglarina ait rakamlar Cizelge’4.1. de
verilmisgtir.

Calismada elde edilen degerler ve bu degerlerin Ayvalik ve Gemlik ¢esitlerinin
degerleriyle karsilastiriimasinda elde edilen bulgular asagida verilmistir.

Meyve eni bakimindan Ayvalik 18.85 mm ve Gemlik 18 mm olarak 6l¢iilmiis
olup bunlara 17.63 mm ile Kiziltepe genotipi en yakin degere sahip olurken bunu
sirastyla Derik 16.36 mm, Kumgati 16.31 mm, Cizre 15.92 mm ve Kizilsu genotipi
15.72 mm ile takip etmistir. Kizilsu genotipi bu degeri ile Ayvalik ve Gemlik ¢esitlerine
en uzak degeri gostermistir.

Meyve boyu degerlerine bakildiginda Ayvalik 23.09 mm ve Gemlik 22.57 mm
olarak Olcililmiis olup 22.56 mm ile Kiziltepe genotipi bu cesitlere en yakin degerleri
gosterirken 24.16 mm ile Kizilsu genotipi bu iki gesitten yiiksek bir deger sergilemistir.
Diger genotipler ise sirasiyla Derik 22.10 mm, Cizre 21.74 mm ve Kumgatt 21.49 mm
olarak ol¢tilmiistiir.

Meyve indeksi meyve boyunun meyve enine boliinmesi ile elde edilen deger
olarak kabul gérmektedir (meyve boyu/meyve eni). Ayrica Candzer (1991), tarafindan
belirtilen kriterlere gére meyvenin seklini belirlemek i¢in meyve indeksi baz alinarak
simiflandirilmistir (Bkz. Cizelge 3.1). Bu kapsamda hesaplanan meyve indeksine gore
Ayvalik 1.22 ve Gemlik 1.25 olarak hesaplanmis ve meyve sekilleri yuvarlaga yakin
oval olarak bulunmustur. Kiziltepe 1.27 ve Kumgati 1.31 meyve indeksi ile bu iki ¢eside
yakin degerler gosterip meyve sekli bakimindan Ayvalik ve Gemlik ¢esitleriyle ayn
smifta yer almiglardir. Kizilsu genotipi 1.53 meyve indeksi ile her iki ¢esidin iizerinde

bir deger sergilemis olup meyve sekli uzun oval olarak belirlenmistir. Cizre 1.36 ve
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Derik 1.35 meyve indeksi ile birbirine yakin degerler sergilemis meyve sekilleri ise oval
olarak belirlenmistir.

Meyve tane agirliklarina bakildigi zaman Gemlik 5.37 g, Ayvalik 4.98 g olarak
Olciilmiistlir. Diger genotiplerimiz ise sirastyla Kiziltepe 3.72 g, Kizilsu 3.55 g, Derik
3.38 g, Cizre 3.26 g ve Kumgati 3.25 g olarak belirlenmistir.

Zeytin Tane Ortalama Agirhgi(g)

T

Kumcati Cizre Derik Kizilsu Kiziltepe Ayvalik Gemlik
Sekil 4.1. Zeytin genotiplerinin meyve tane agirliklar.

O B N W b~ U1 O
1

100 dane meyve agirliklarina bakildigi zaman ise Gemlik 537.35 g, Ayvalik
498.44 g olarak belirlenmistir. Denemeye esas alinan 6rneklerimiz ise bu her iki gesitten
daha diisiik fakat birbirlerine yakin degerler sergilemislerdir. Buna gore Kiziltepe
372.19 g, Kizilsu 354.71 g, Derik 338.45 g, Cizre 326.21 g ve Kumgat1 324.93 g olarak
belirlenmislerdir.

Meyve et oranina bakildigindaysa Kumgati (%88.06), Derik (%87.46), Cizre
(%85.76), Kiziltepe (%84.02) genotiplerinin Ayvalik (%85.38) ve Gemlik (%85.36)
cesitlerine yakin degerler sergiledigi, Kizilsu (%81.74) genotipinin ise meyve et

oraninin bu ¢esitlerden az oldugu goriilmektedir.
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Meyve et orani (%)

m Meyve et orani (%)

Sekil 4.2. Zeytin genotiplerinin meyve et orani.

Olgunluk indekslerine gore ise Kizilsu genotipi 4.01 degeri ile Ayvalik (3.9) ve Gemlik
(5.56) gesitlerine en yakin deger olarak hesaplanmugtir.

Calismada elde edilen degerlere gore cekirdek eni bakimindan 9.4 mm ile
Kizilsu genotipi ilk sirada gelmekte ve Ayvalik (8.18 mm) ve Gemlik (8.58 mm)
cesitlerinden daha yiiksek bir deger gostermistir. Kiziltepe 7.88 mm, Cizre 7.72 mm,
Kumgcat1 7.48 mm Ol¢timleriyle birbirlerine yakin degerler sergilerken Derik 5.01 mm
ile en diisiik, ayn1 zamanda Ayvalik ve Gemlik ¢esitlerine en uzak degeri sergilemistir.

Cekirdek boyu bakimindan yine ilk siray1 19.8 mm ile Kizilsu genotipinin aldig:
ve Gemlik ve Ayvalik cesitlerinden ise boy bakimindan daha yiiksek deger gostermistir.
Bunu sirasiyla Kiziltepe, Ayvalik, Gemlik, Cizre, Kumgati ve Derik takip etmistir.

Cekirdek tane agirliklar1 bakimindan ise Ayvalik 0.72 g ve Gemlik 0.69 g olarak
Ol¢iilmiis olup bunlara en yakin degeri 0.64 g ile Kizilsu genotipi gostermistir. Diger
genotiplerin ¢ekirdek tane agirliklar ise sirasiyla Kiziltepe 0.59 g, Cizre 0.46 g, Derik
0.42 ve Kumcati 0.38 g olarak ol¢tilmiistiir.

100 dane g¢ekirdek agirliklarma bakildigi zaman ise Kizilsu genotipi 64.75 g
agirhigi ile Ayvalik (72.85) ve Gemlik (69.05) cesitlerine daha yakin deger sergilemistir.
Diger genotipler ise sirasityla Kiziltepe 59.45 g, Cizre 46.44 g, Derik 42.43 g ve
Kumgat1 38.78 ¢ olarak ol¢lilmiistiir.
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4.2. Zeytinyag1 Analizleri

4.2.1. Calismada kullamlan zeytin genotiplerinden elde edilen zeytinyaglarinin

kimyasal ozellikleri

4.2.1.1. Tyot sayist

Iyot sayis1 yag molekiillerindeki ¢iftli veya iiglii bag degerini ifade eden sayidir.
100 gram yagin doyurulmasi i¢in harcanan iyot miktaria iyot sayis1 denir. Doymamis
yaglar ikili veya ti¢lii baglar ihtiva ederlerken doymus yaglarda iyot degeri sifirdir.

Calismada kullanilan zeytin genotiplerinden elde edilen zeytinyaglarinda
belirlenen iyot sayilar1 Cizelge 4.2. de verilmistir. Cizelgeden de goriilebilecegi gibi
degisik ¢esit ve genotiplerden elde edilen zeytinyaglarinin iyot sayilari arasinda dnemli
farkliliklar bulunmaktadir. Her {i¢ okuma sonuglarma gore alinan ortalama degerlere
bakildig1 zaman en yliksek iyot sayis1 Kiziltepe genotipinde (89.7), bunu siras1 ile Cizre
(88.47), Kizilsu (87.9), Kumgat1 (84.2) izlemis ve en diisiik deger ise Derik genotipinde
(81.5) saptanmustir. Iyot sayis1 bakimindan Ayvalik (80.2) ve Gemlik (81.4) cesitlerine
en yakin degeri Derik (81.3) genotipi gostermistir. Kumgati (84.2), Kizilsu (87.9), Cizre
(88.47) ve Kuziltepe (89.37) genotiplerinin iyot sayilar ise Ayvalik (80.2) ve Gemlik
(81.4) gesitlerinden daha fazla oldugu saptanmistir. Swern (1982) ve Nas ve ark.
(1992)'e gore tiim zeytin gesitleri agisindan 77-94 arasinda belirlenmistir. Bulunan

degerler 6nceki ¢alismalarin sonuglari ile uyum igindedir.

Cizelge 4.2. Calsmada kullanilan zeytin genotiplerinden elde edilen zeytinyaglarinda
belirlenen Iyot sayis1 okumalari

Tekerriirler
Genotipler I 1 Il Ortalama
Derik 81.5 80.9 81.5 81.3
Kumcati 84.6 83.5 84.5 84.2
Kizilsu 88.2 88.1 87.4 87.9
Kiziltepe 89.7 88.7 89.7 89.37
Cizre 88.4 88.1 88.9 88.47
Ayvahk 80.1 80.1 80.4 80.2

Gemlik 81.4 81.7 81.1 81.4
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4.2.1.2. Peroksit sayisi

Peroksit sayisi, zeytinin yaga islenme oncesi oksidasyonunun ve zeytinyaginin
muhafaza durumunun gostergesidir. Peroksitlerden daha sonra, acilasma ile kendini
gosteren organoleptik kalitenin bozulmasindan sorumlu karboksilik bilesikleri meydana
getirmektedir.

Calismada kullanilan zeytin genotiplerinden elde edilen zeytinyaglarinda
belirlenen peroksit sayilar1 Cizelge 4.3. de verilmistir. Her {i¢ okuma sonuglarina gore
alinan ortalama degerlere bakildig1 zaman en yiiksek peroksit sayis1 Cizre genotipinde
(18.53) bunu ¢oktan aza sirasi ile Kiziltepe (16.53), Kumgati (12.7), Derik (12.37) ve
Kizilsu (11.13) genotipleri izlemektedir. Bulunan bu degerler Ayvalik (10.93) ve
Gemlik (11.43) gesitlerinin peroksit sayilari ile karsilastirildiginda ise Kizilsu (11.13)
genotipinin bu degerlere en yakin degeri sergiledigi goriilmektedir. Diger genotiplerin
ise Cizre (18.53), Kiziltepe (16.53), Kumcat1 (12.7), Derik (12.37) peroksit sayisinin
Ayvalik ve Gemlik cesitlerine oranla daha fazla oldugu saptanmustir. Ozcan (1992)'ye
gore natiirel yaglar i¢in en yiiksek peroksit degeri 20 olmalidir. Tsimidou ve ark. (2005)
zeytinyaglarinda 7.3-18.1 arasinda peroksit degeri tespit etmislerdir.

Cizelge 4.3. Calsmada kullanilan zeytin genotiplerinden elde edilen zeytinyaglarinda
belirlenen Peroksit sayisi okumalari

Tekerriirler
Genotipler I I 11 Ortalama
Derik 124 122 125 12.37
Kumcati 12.7 12.6 12.8 12.7
Kizilsu 114 108 11.2 11.13
Kiziltepe 16.7  16.5 16.4 16.53
Cizre 185 182 18.9 18.53
Ayvalik 104 105 11.9 10.93
Gemlik 115 112 11.6 11.43

4.2.1.3. Toplam fenol miktari

Caligmada kullanilan zeytin genotiplerinden elde edilen zeytinyaglarinda
belirlenen fenolik bilesik miktarlar1 Cizelge 4.4.” de verilmistir. Her ii¢ okuma
sonuglarina gore alinan ortalama degerlere bakildigi zaman en yiiksek toplam fenol
miktarmin Ayvalik(374.33) ve Gemlik (359.67) cesitlerinden sonra Derik (292.3)
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genotipinde oldugu saptanmustir. Bunu sirasiyla ¢oktan aza dogru Cizre (247.67),
Kumgati (232.7), Kizilsu (228) ve Kiziltepe (153) genotipleri izlemektedir. Calismada
elde edilen toplam fenol miktar1 degerleri 6nemli sofralik ¢esitlerimizden olan
Ayvalik(374.33) ve Gemlik (359.67) cesitleri ile karsilastirildiginda ise en yakin degeri
Derik (292,3) ve en uzak degeri ise Kiziltepe (153) genotipi gostermistir. Yaglarin
fenolik bilesimleri zeytin c¢esidi, yetistigi bolge, rakimi, olgunluk derecesi ve
ekstraksiyon metodu gibi bir¢ok faktore gore degismektedir. Garcia ve ark. (2003) na
gore ticari sizma zeytinyaglarmin toplam fenol igerigi ortalama 30-400 mg/kg'dir.
Montedoro ve ark. (1992) italyan zeytinyaglarmin toplam fenol igerigi igin ¢cok genis bir
aralik vermisler ve yaglar1 toplam fenol igeriklerine gore diisiikk (50-200 ppm), orta
(200-500 ppm), yiiksek (500-1000 ppm) olmak iizere 3 smifa ayirmislardir. Toplam
fenol miktarin1 kaffeik ve gallik asit olarak kromatografik yolla belirlemislerdir.

Natiirel zeytinyag1 antioksidan olarak etki eden ve depolama siiresince
oksidasyona kars1t yagi koruyan fenolik bilesikleri oldukga yiiksek konsantrasyonda
iceren tek bitkisel yagdir. Fenolik bilesikler zeytinyaginin kendine 6zgii aromasi ve tadi
tizerine etkisi olan bilesiklerdendir. Zeytinyaginin Stabilite ve kalitesini arttirirlar
(Angerson, 1999).Farkli yazarlara gore toplam fenollerin miktar1 (50'den 1000 mg/kg'a
kadar) biiylik bir degiskenlik gosterir (Boskou, 1996). Bu degisim iklim ve cevresel
faktorler, olgunluk derecesi, cesit, isleme, yagin depolanmasi gibi birgok faktore
baghdir (Seker ve ark., 2008).

Cizelge 4.4. Calsmada kullanilan zeytin genotiplerinden elde edilen zeytinyaglarinda
belirlenen toplam fenol miktar1 okumalari

Tekerriirler
Genotipler [ I Il Ortalama
Derik 285 291 301 292.3
Kumcati 210 225 263 232.7
Kizilsu 225 231 228 228
Kiziltepe 155 164 140 153
Cizre 260 238 245 247.67
Ayvahk 364 381 378 374.33

Gemlik 328 356 395 359.67
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4.2.1.4. Yaglarda UV absorbans degerleri (232 nm ve 270 nm)

Calismada kullanilan  zeytin ¢esit ve genotiplerinden elde edilen
zeytinyaglarinda belirlenen 232 nm UV absorbans degerleri Cizelge 4.5.” te verilmistir.
Her ti¢ okuma sonuclarina gore alinan ortalama degerlere bakildigi zaman en yliksek
degeri Kumgati (2.12) genotipinin gosterdigini, Derik (1.971), Cizre (1.954), Kiziltepe
(1.945) genotiplerinin birbirine yakin degerler sergiledigini, en diisiik degeri ise Kizilsu
(1.416) genotipinin gosterdigi saptanmistir. Calismada elde edilen bu degerler Ayvalik
(1.595) ve Gemlik (1.87) cesitleri ile karsilastirildiginda ise Ayvalik (1.595) ¢esidine en
yakin degeri Kizilsu (1.416) genotipinin en uzak degeri de Kumgati (2.012) genotipi
gostermistir. Gemlik (1.87) cesidine ise en yakin degeri Kiziltepe (1.945), en uzak
degeri Kizilsu (1.416) genotipi gostermistir.

Cizelge 4.5. Calismada kullanilan zeytin genotiplerinden elde edilen zeytinyaglarinin
UV absorbans degerleri (232 nm)

Tekerriirler
Genotipler I 1 Il Ortalama
Derik 2.021 1.952 1.941 1.971
Kumg¢ati 2.049 1.945 2.042 2.012
Kizilsu 1.342 1.452 1.455 1.416
Kiziltepe 2.021 1.941 1.874 1.945
Cizre 1.935 1.962 1.967 1.954
Ayvahk 1.565 1.568 1.654 1.595
Gemlik 1.848 1.874 1.888 1.87

Caligmada kullanilan zeytin genotiplerinden elde edilen zeytinyaglarinda
belirlenen 270 nm UV absorbans degerleri Cizelge 4.6. de verilmistir. Her {i¢ okuma
sonuglarina gére alinan ortalama degerlere bakildigi zaman en yiiksek degeri Derik
(0.22) genotipi gostermis olup bunu sirasiyla Kiziltepe (0.201), Cizre (0.158), Kumgati
(0.156), Kizilsu (0.095) genotipleri izlemektedir. Calismada elde edilen bu degerler
Ayvalik (0.078) ve Gemlik (0.066) cesitleri ile karsilastirildiginda ise bu cesitlere en
yakin degeri Kizilsu (0.095) genotipi, en uzak degeri gosteren genotipin de Derik (0.22)
oldugu saptanmistir. Tirk Gida Kodeksi Zeytinyagi Yonetmeligi® nde natiirel
zeytinyaglarinin maksimum 6zgiil absorbans degerleri 232 ve 270 nm'de arasiyla 3.5 ve

0.25 olarak belirtilmistir.
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Calismamizda 232 ve 270 nm Olglimleri ile elde edilen degerlerin TGK’de
belirtilen degerlerle uyum igerisinde oldugu goriilmektedir. Ranalli ve ark. (2001),
Italya'nin Pescara bolgesinde iiretimi yapilan Cipressino, Cassanese ve Leccino zeytin
cesitlerinin Kyzp ve Kz degerlerini sirastyla Cipressino igin 1.40, 0.10; Cassanese igin
1.30, 0.10; Leccino i¢in 1.36, 0.10 olarak bulmuslardir.

Cizelge 4.6. Caligmada kullanilan zeytin genotiplerinden elde edilen zeytinyaglarinin
UV absorbans degerleri (270 nm)

Tekerriirler
Genotipler I 1 Il Ortalama
Derik 0.224 0.224 0.212 0.22
Kumcati 0.155 0.151 0.164 0.156
Kizilsu 0.089 0.095 0.101 0.095
Kiziltepe 0.189 0.201 0.214 0.201
Cizre 0.154 0.155 0.165 0.158
Ayvalik 0.077 0.088 0.071 0.078
Gemlik 0.066 0.068 0.066 0.066

4.2.1.5. Yaglarda kirilma indisi degerleri

Calismada kullanilan zeytin genotiplerinden elde edilen zeytinyaglarinda
belirlenen kirilma indisi degerleri Cizelge 4.7’ de verilmistir. Her yagin kendine 6zgii
bir kirllma indisi bulunmaktadir. Kirtlma indisi Olgiilerek ozellikle tagsis olarak
isimlendirilen zeytinyagina baska bitkisel kaynaklardan yag karistirilip karistirilmadigi
anlagilabilmektedir.

Calismamizda zeytinyag1 6rnekleri laboratuar kosullarinda gergeklestirildiginden
tagsis so6z konusu degildir. Nas ve ark. (1992)' e gore kirilma indisi 1.468-1.740
arasinda ger¢eklesmektedir. Giimiiskesen ve Yemisgioglu (2004)' na gore 1.469-1.740
arasinda degerlerdir. Ozcan (1992)' ye gére 1.467-1.740 arasindadir. Calismanizda elde

edilen tiim kirilma indisi 6l¢timleri ad1 gecen literatiir degerlerine uymaktadir.
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Cizelge 4.7. Calismada kullanilan zeytin genotiplerinden elde edilen zeytinyaglarinin
kirilma indisi degerleri

Tekerriirler
Genotipler I 1 11 Ortalama
Derik 1.4688 1.4688 1.4688 1.4688
Kumcati 1.4688 1.4688 1.4688 1.4688
Kizilsu 1.4681 14681 1.4681 1.4681
Kiziltepe 1.4681 14681 1.4681 1.4681
Cizre 1.4677 1.4677 1.4677 1.4677
Ayvalik 1.4689 1.4689 1.4689 1.4689

Gemlik 1.4686 1.4686 1.4686 1.4686




5. SONUC ve ONERILER

Calismadan elde edilen pomolojik degerlendirmeler sonucunda;

Yapilan ol¢liimler sonucunda 6nemli sofralik ¢esitlerimiz olan ve genotiplerimizi
karsilastirdigimiz Ayvalik ve Gemlik ¢esitlerimizin meyve eni sirastyla 18.85 mm, 18
mm olarak bulunmustur. Calismada kullanilan genotiplerimizden ise bu degerlere en
yakin Kiziltepe genotipi (17.63 mm) olarak bulunmustur. Diger c¢esit ve
genotiplerimizin meyve eni ise sirastyla Derik (16.36 mm), Kumgati (16.31 mm), Cizre
(15.92 mm) ve Kizilsu (15.72 mm) genotipleri olarak bulunmustur.

Meyve boyu bakimindan Ayvalik (23.09) ve Gemlik (22.57) gesitlerimize en
yakin degeri yine Kiziltepe (22.56) genotipi gostermistir. Kizilsu genotipi ise 24.16 mm
ile en yiiksek degere sahip olurken diger ¢esitler biiyiikten kii¢tige sirasi ile Derik (22.10
mm), Cizre (21.74 mm), Kumgati (21.49 mm) olarak siralanmaktadir.

Meyve indeksi (meyve boyu/meyve eni) bakimindan en yiiksek degeri Kizilsu
genotipi (1.53) gostermistir. Diger genotip ve gesitlerimizde bu degerler biiyiikten
kiiciige sirast ile Cizre (1.36), Derik (1.35), Kumgati(1.31), Kiziltepe (1.27), Gemlik
(1.25) ve Ayvalik (1.22) olarak bulunmustur. Bu degerlere bakildiginda ise Ayvalik ve
Gemlik ¢esitlerine en yakin degeri yine meyve eni ve meyve boyu bakimindan en yakin
degeri gosteren Kiziltepe genotipinin oldugunu gérmekteyiz.

100 meyve agirligt bakimindan en yiiksek degerleri ¢alismada kullandigimiz
genotipleri karsilastirdigimiz  Ayvalik (498.44) ve Gemlik (537.35) c¢esitleri
gostermistir. Bunlari sirasiyla (372.19 g) ile Kiziltepe, (354.71 g) ile Kizilsu, (338.45 g)
ile Derik, (326.21 g) ile Cizre ve (324.93 g) agirhigi ile Kumgati takip etmistir.

Meyve et oram1 bakimindan en yiiksek yiizdelik deger (88.06) Kumgati
genotipine ait olmustur. Bunu sirasiyla (87.46) Derik, (85.76) Cizre, (85. 38) Ayvalik,
(85.36) Gemlik, (84.06) Kiziltepe ve (81.74) Kizilsu izlemistir.

Meyve olgunluk indeksi bakimindan Gemlik (5.56) ve Ayvalik (3.9) olarak
olgtilmistiir. Kizilsu genotipi (4.01) ile bu degerlere en yakin degeri gosterirken en
diisiik degeri ise (2.04) Cizre genotipi géstermistir.

Cekirdek eni agisindan en yiiksek deger Kizilsu (9.4 mm) genotipine aittir. Diger
cesitler biiyiikten kiiciige sirasi ile Gemlik (8.58 mm), Ayvalik (8.18 mm), Kiziltepe
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(7.88mm), Cizre(7.72mm), Kumgati(7.48mm), Derik (5.01 mm) olarak siralanmaktadir.
Bu 6l¢iim sonuclarma bakildigi zaman Ayvalik ve Gemlik c¢esitlerine en yakin degeri
Kiziltepe genotipi gostermistir.

Cekirdek boyu agisindan en yiiksek deger Kizilsu (19.8 mm) genotipine aittir.
Diger cesitler biiylikten kiiciige siras1 ile Kiziltepe (17.56 mm), Ayvalik (15.59 mm),
Gemlik (14.84 mm), Cizre (14.28 mm), Kumgat: (13.1 mm), Derik (11.55) olarak
siralanmaktadir. Cekirdek boyu oOlgiimlerinde de yine Ayvalik ve Gemlik ¢esitlerine
Kiziltepe genotipi en yakin degeri géstermistir.

Cekirdek agirligi bakimindan (100 tane agirligl), Ayvalik (72.85 g), Gemlik
(69.05 g), Kizilsu (64.75 g), Kiziltepe (59.45 g), Cizre (46.44 g), Derik (42.43 @),
Kumgat1 (38.78 @) izlemistir. Cekirdek agirliklarina bakildigi zaman Kizilsu genotipi
Ayvalik ve Gemlik ¢esitlerine daha yakin bir deger sergilemistir.

Zeytinyagi analizleri sonucunda;

Calismada kullanilan  zeytin ¢esit ve genotiplerinden elde edilen
zeytinyaglarinda belirlenen iyot sayis1 sonuglarina gore sirasiyla Kiziltepe (89.7), Cizre
(88.47), Kizilsu (87.9), Kumgat1 (84.2), Gemlik (81.4), Derik (81.3) ve Ayvalik (80.2)
olarak bulunmustur. Iyot sayis1 ortalama degerlerine gére Ayvalik ve Gemlik cesitlerine
en yakin degeri Derik gostermistir.

Her ii¢ okuma sonuglarindan alinan ortalama degerlere gore en yiiksek peroksit
sayis1 Cizre genotipinde (18,53) bunu c¢oktan aza sirasi ile Kiziltepe (16.53), Kumgati
(12.7), Derik (12.37), Gemlik (11.43), Kizilsu (11.13) ve Ayvalik (10.93) olarak
bulunmustur. Peroksit sayisinin diisiik olmas1 zeytinyaginin kalitesi agisindan onem
tasimaktadir. Ayvalik genotipinin yag kalitesinin yiliksek olmasinin 6nemli bir nedeni
peroksit sayisinin diisiik olmasinda yatmaktadir. Olgiim sonuglarina bakildigi zaman
Ayvalik ve Gemlik cesitlerine en yakin peroksit sayis1 degeri Kizilsu genotipinde
bulunmustur.

Zeytinyaglar arasinda en yiiksek fenol miktar1 Ayvalik (374.33) ve Gemlik
(359.67) gesitlerinde bulunmustur. Bunlara en yakin degeri Derik (292.3) gostermis ve
bunu sirasiyla ¢oktan aza dogru Cizre (247.67), Kumgat1 (232.7), Kizilsu (228) ve
Kiziltepe (153) genotipleri izlemistir. Fenolik bilesiklerin kalp-damar sagligina olumlu
etkileri son zamanlarda kanitlanmistir. Insanogluna bu olumlu etkilerinden dolay:

toplam fenol miktar1 yiiksek olan gesitlerin {iretimine oncelik verilmesi ve Gemlik gibi
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son yillarda aga¢ sayisinin hizli artis gosterdigi gesitlerin zeytinyagi endiistrisinde de
kullanilmasi 6nerilmektedir.

Tirk Gida Kodeksi Zeytinyagi Yonetmeligi’nde naturel zeytinyaglariin
maksimum 06zgiil absorbans degerleri 232 ve 270 nm' de arasiyla 3.5 ve 0.25 olarak
belirtilmistir. Calismamizda 232 ve 270 nm 6l¢iimleri ile elde edilen degerlerin TGK’de
belirtilen degerlerle uyumlu oldugu goriilmiistiir (Bkz. Cizelge 4.5 ve Bkz. Cizelge 4.6).

Tiim bu sonuglara bakildigi zaman pomolojik 6zellikler bakimindan 6nemli
sofralik cesitlerimiz olan Ayvalik ve Gemlik cesitlerimize Kiziltepe genotipinin daha
yakin deger sergiledigi goriilmistiir. Bu nedenle Kiziltepe genotipinin sofralik olarak
degerlendirilmek tizere bolgedeki yetistiriciligi arttirilabilir.  Zeytinyagi analiz
sonuglarina baktigimiz zaman ise iyot sayist ve fenol miktar1 bakimimdan Ayvalik ve
Gemlik ¢esitlerine en yakin degeri Derik genotipi sergilemistir. Fenol miktar1 bilindigi
tizere depolama siiresince oksidasyona karsi yagi korur. Zeytinyaginin stabilite ve
kalitesini arttirir. Peroksit sayis1 en diisiik olan genotip ise Kizilsu genotipi olmakla
beraber c¢aligmadaki tiim genotiplerimizin peroksit sayisi degeri 20 nin altinda
bulunmustur. Peroksit sayis1 zeytinyaginin yaga islenme Oncesi oksidasyonun ve
zeytinyaginin muhafaza durumunun gostergesidir. Kaliteli yag eldesinde ise Derik ve
Kizilsu genotiplerinin yetistiriciligi artirilabilir.

Bolgemiz zeytinin gen merkezlerinden biri olarak bilinmektedir. Caligmay1
yaptigimiz Sirnak ve Mardin illerinde de yash zeytin agaglarina rastlanilmasi da bu
bilgiyi dogrulamaktadir. Bu da bu illerimizde zeytin yetistiriciliginin yapilabilir
oldugunun bir kanitidir fakat buna ragmen bolgedeki zeytin tarimi ne yazik ki hak ettigi
sekilde gelismemistir. Bunun temel nedeni, bolgedeki 6zelliklede ¢alismanin yapildig:
Sirnak ve Mardin illerimizdeki tarimsal teknik ve teknolojideki gelismelerin zeytin
tarimina yansitilmamasidir. Bu illerimizde toprak analizi yapmak suretiyle yeni tesis
edilecek zeytinliklerde mutlaka modern zeytin yetistiriciliginin esaslar1 géz Oniinde
bulundurulmali, adaptasyon caligmalar1 arttirilmali, basta sulama ve beslenme olmak
tizere bakim islemlerine de gereken Onemin verilmesi gerekmektedir. Ayrica bu
illerimizde bolgede yetistiriciligi yapilan Kilis yaglik, Nizip yaglik ve Halhali gibi
bolgenin 6nemli ¢esitlerinin de bu illerimizde yetistiriciliginin denemesi gerekmektedir.

Calismamizda Mardin ve Sirnak illerindeki bazi zeytin genotiplerinin meyve ve
yag oOzellikleri belirlenmistir fakat bolgedeki zeytinciligin gelismesi i¢in bu tiir
caligmalar arttirilmali ayrica ¢alismada yapilmayan yag asitleri bilesenleri, tokoferol

analizleri ve sterol analizlerininde yapilmasi gerekmektedir. Bolge zeytinin gen
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merkezlerinden biri olmasi nedeniyle Bolgedeki yerel genotiplerin standart zeytin
cesitleriyle akrabalik iligkilerinin ortaya ¢ikmasi icin molekiiler diizeyde DNA
analizlerinin de yapilmasi ve 1slah ¢alismalarinda kullanilmasi gerekmektedir. Bolgeye
kurulacak bir zeytin ve zeytinyagi isletme tesisi ile bolge halkinin zeytin yetistiriciligine
tesvik edilmesi gerekmektedir.
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