iZABELLA UZUM CESIDININ
TEKIiRDAG KOSULLARINDA
YETISTIRILME OLANAKLARININ
ARASTIRILMASI

Meral DIRAK
Yiiksek Lisans Tezi
Bahce Bitkileri Anabilim Dah
Damisman: Prof. Dr. Salih CELIiK
2009



T.C.
NAMIK KEMAL UNiVERSITESI
FEN BIiLIMLERI ENSTITUSU

YUKSEK LiSANS TEZi

IZABELLA UZUM CESIDIiNIN TEKIiRDAG KOSULLARINDA
YETiSTIiRILME OLANAKLARININ ARASTIRILMASI

Meral DIRAK

BAHCE BITKILERI ANABILIM DALI

DANISMAN: Prof. Dr. Salih CELIK

TEKiRDAG-2009
Her hakki sakhdir



Prof. Dr. Salih CELIK danismanliginda, Meral DIRAK tarafindan hazirlanan bu calisma
...... /....../2009 tarihinde asagidaki jiiri tarafindan Bahce Bitkileri Anabilim Dali’nda Yiiksek

Lisans Tezi olarak kabul edilmistir.

Juri Bagkan: Imza:
Uye: Imza:
Uye: Imza:

Yukaridaki sonucu onaylarim

Enstiti Mudiri



OZET

YUKSEK LISANS TEZI

iZABELLA UZUM CESIDININ TEKiRDAG KOSULLARINDA YETIiSTIiRILME
OLANAKLARININ ARASTIRILMASI

Meral DIRAK

Namik Kemal Universitesi
Fen Bilimleri Enstituisi
Bahge Bitkileri Anabilim Dali

Damigman: Prof. Dr. Salih CELIK

Bu arastirma, 2007 yili vegetasyon doneminde yiiriitiilmiistiir. Arastirmada materyal
olarak Karadeniz bolgesinde dogal olarak yetisebilen Izabella iiziim cesidinin Tekirdag
kosullarinda yetistirilme olanaklarimi belirlemek amaciyla fenolojik gozlemler, ampelografik
ozellikler, salkim ve tane Ozellikleri, sarap kalitesi incelemistir.

[zabella’nin fenolojik gelisme asamalarinda; gozlerin kabarmasi 20.04, gozlerin
uyanmasi 28.04, tam ciceklenme 17.06, ben diisme 19.07, olgunluk 13.09, yaprak dokiimii
25.11 tarihleri olarak belirlenmistir. Salkim ve taneye ait Ozellikler incelendiginde asma
basma ortalama 11 salkim bulunan, silindirik salkim yapisinda, 109,70g salkim agirliginda,
69,22 cm eninde, 107,42 cm boyunda, 87,70 cm3 hacimde, {izerinde ortalama 42 tane bulunan
salkim yapisina sahiptir. Tane yuvarlak, mavimsi-siyah, kalin kabuklu, 16.06 mm eninde,
17.22 mm boyunda, 2 cekirdekli yapiya sahiptir. Saraba ait 6zellikler incelendiginde alkol
9%9,5 g/L, pH 3,18, toplam asit 7,26 g/L, seker %72,5, genel SO, 35 mg/L, tanen 0,9292
mg/L, antosiyanin 156 mg/L olarak bulunmustur.

Tiim bu incelenen ve arastirilan karakterler goz oniinde bulunduruldugunda Karadeniz
Bolgesi ile benzer kosullara sahip Tekirdag’da da yetistirilebilecegi sofralik olarak
degerlendirilebilecegi ve yapilan sarap degiistasyonunda kaliteli sarap sinifinda yer almustir.
Sarabmin yalin olarak iiretimi Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Sarap Tiiziigii tarafindan
uygun olmadigi belirtilmis oldugundan bu konuda daha detayli ¢alismalarmn yapilmasi
gerektigi diistiniilmiistiir.

Anahtar kelimeler: izabella, ampelografi, sarap, Tekirdag

2009, 35 s.



ABSTRACT

MSc.Thesis

A RESEARCH ON GROWING POSSIBILITY OF IZABELLA GRAPE VARIETY IN
TEKIRDAG CONDITION

Meral DIRAK

Namik Kemal University
Graduate School of Natural and Applied Sciences

Main Science Division of Horticulture

Supervisor: Prof.Dr. Salih CELIK

This research was conducted in 2007 vegetation season. In this research growing possibility
of Izabel grape variety which is grown in naturel flora in Karadeniz region was ingestigated
for Tekirdag. For that purpose phelonologic observations, ampelographic characteristics,
cluster and berry characteristics and wine quality were examined.

It was found that; bud swelling date was on 24th of April, bud burst was on 28th of
April, full bloom was on 17th of June, verasion was on 19th of July, maturation was on 13th
of September, leaf fall was on 25th of November. We also investigeted cluster and berry
characteristics. Avarege cluster per grapevine was 11, shape of the cluster was cylindirical.
Cluster weight was 109,70g, cluster width was 69,22mm, lenght of the cluster was
107,42mm, cluster volume was 87,70mm, berry number average 42 in per cluster. Berries
were round, blue-black colored and thick skinned. Berry width was 16,06mm ,berry length
was 17,22mm and there were two seed per berry. In the characteristic wine of Izabella it was
found that, alcohol content was %9,5, pH was 3,18 ,total acidity was 7,36 g\L ,sugar content
was 72,5g/L,, total SO, concentartion 35mg/L, tanin content was 0,9292 mg/L, and
anthociyanin content was 156mg/L.

Considering that all these characteristics examined and analysed, it has been evaluated
that grape can be also grown in Tekirdag which has the similiar conditions with Black sea
region and that it can be used as table grape, and also it has been classified within the “quality
wine” class in wine degustation. Because the pure wine production has been indicated as “not
permitted” in accordance with Wine Regulations of Turkish Food Codex, it has been decided
that further detailed studies should be carried.

Keyword: Isabella, ampelography, wine, Tekirdag.

2009, 35 p.
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1. GIRIS

Diinya’da bagcilik agisindan en elverisli iklim kusaginda yer alan iilkemiz 36°-42°
enlem dereceleri arasinda yer aldigindan, asma (Vitis vinifera L.) zengin gen potansiyelinin
yam sira, ¢cok eski ve koklii bir bagcilik kiiltiire sahiptir (Kaymaz 2005). Yapilan arkeolojik
kazilardan Anadolu’da bagcilik kiiltiiriiniin M.O. 3500 yilma dayandig saptanmistir (Anonim
2001a). Bagcilik ve Sarapcilik kiiltiiriiniin Anadolu’nun kuzeydogu kesimini de i¢ine alan
bolgede binlerce yil dnce basladig1 ve buradan biitiin diinyaya yayildig1 kabul edilmektedir
(Anonim 2007a).

Anadolu’da kiiltiirti yapilan asma, daima tarimsal yapi icerisinde 6nemli bir yere sahip
olmustur. Bununla birlikte, her zaman insanimizin toplumsal ve ekonomik yasaminda 6nemli
katkilar1 da bulunmustur (Aktas 2002). Anadolu’da yasayanlar yas ve kuru {iiziimii
sofralarindan eksik etmemis, tiziim sirasini farkl sekillerde isleyerek iiziim suyu, sarap, sirke,
pekmez, kofter, sucuk, pestil v.b. mamulleri de beslenme ve enerji ihtiyacini karsilamak iizere

kullanmislardir.

Asma, diinyada kiiltiire alinan en eski meyve tiirlerinden biri olup, bugiin 10.000’in
izerinde iiziim cesidi bulunmakta ve bunun 1.200’den fazlasi iilkemizde yetistirilmektedir.
Ancak, giiniimiizde bu kadar cesitten 50-60 kadari1 ekonomik ©nem tasimaktadir. Uziim
hemen her toprakta yetisen, ¢cok fazla sulama istemeyen ve yamag arazilerde de yetisebilen bir

iiriin oldugu icin diinyada cok genis bir yayilma alanina sahiptir (Kaymaz 2005).

FAO’nun 2000-2007 yillar1 arasindaki Tiirkiye, AB, Diinya bagcilig1 arastirmasinda
bag alani, liziim tiretimi, verim kriterleri arastirilmistir. Arastirma sonucunda AB iiye iilkeleri
ve Diinya’da bag alam1 azalmakta iken Tiirkiye’deki bag alanlarinda bir artis oldugu
gozlenmistir. Tirkiye’de 2000 yillari itibariyle bag alanlarmimn (535.000 ha), 2006 yilinda
(550.000 ha) nemli oranda artig1 saptanmustir. Tiirkiye Istatistik Kurumu 2004 verilerine
gore Tiirkiye’de islenen tarim alanlarinin %1,96’sinda bagcilik yapilmaktadir (Anonim

2008a).

FAO’nun 2007 yili son istatistiklerinde ise, Tiirkiye nin yaklasik 540 bin hektar bag
alanda 7264,8 kg/ha verim ve yaklasik 3.923.040 ton iiziim iiretimine sahip oldugu yer
almaktadir. Tiirkiye bagcilik sektoriinde iiretim bakimindan diinyada bag alanlarinda 4.,

iiretimde ise 6., sirada bulunmaktadir (Anonim 2009c¢).
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Marmara Bolgesi'nin 6zellikle Trakya kesiminin iklim (6zellikle yagis ve oransal nem
degerleri) yoniinden Dogu Karadeniz Bolgesine benzerlik gosterdiginden, bu bolgede son
derece iyi yetisen Izabella iiziim cesidinin Tekirdag iklim kosullarinda da iyi bir performans

gostererek yetisebilecegi miimkiin goriilmektedir.

Bu calismanin baslica amaci, Karadeniz sahil bolgesinde 6zellikle Ordu, Giresun ve
Rize illerinin ormanlik alanlarinda agaclara sarilarak yetisen ve o yorenin iklim kosullarina
son derece iyi uyum gosteren Izabella iiziim cesidinin Tekirdag’da yetistirme olanaklarini
arastrmak, saraplik Ozelliklerini ortaya koymak, bolge icin yeni bir cesit olarak

yaygilastirilmasini saglamakta yardime1 olmaktadir.
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2. KAYNAK BIiLDIRISLERI

Vitis labrusca L. 6zelligi tastyan Izabella iiziimii, genel olarak 1liman iklim kusaginda
yetismekte olup kisin yapragini doken odunsu yapida bir bitkidir. Diinyada ABD, Tiirkiye,
Ingiltere, Rusya, Brezilya, Kanada, Almanya ve Japonya gibi nemli ve soguk iklime sahip
yerlerinde, Tiirkiye’de ise Dogu Karadeniz Bdlgesinin Artvin’den Sinop’a kadar olan
kesiminde dogal olarak yetigsmektedir ( Celik 2002). Dogu Karadeniz Bolgesinde fazla yagis
ve nem dolayisiyla ekonomik anlamda bagcilik yapilamamaktadir. Bu bolgede Vitis labrusca
L.’nin sinonimi olan Izabella iiziimii siyah renkli, dogal aromali (foxy veya ¢ilek kokulu)
kalin kabuklu olup ormanlik alanlarda agaclara sarilarak biiyiimektedir (Cangi ve ark 2006a,
Cangi ve ark 2006b; Celik ve ark 2005). Serbest birakildiginda agaclara sarilarak 12 m’ye
kadar tirmanabilmektedir (Anonim 2008b).

Yabani formlar1 bircok kus tiirii ile baz1 hayvanlarin beslenmesi i¢in dnemlidir. Dogal
ortamlarda meyvelerini tiiketen kuglar tarafindan farkli yerlere yayilmis ve Vitis labrusca L.
tiirline giren liziim tip ve cesitleri yabanci tozlanma ve dollenmeye acik oldugundan yeni

cesitleri ortaya ¢cikmustir. Diger Vitis tiirleriyle de kolaylikla melezlenebilmektedir.

Mayis- Haziran arasinda cicek acan bu iiziimlerin olgunlagsmasi Agustos ve Eyliil
aylar1 arasinda yoresel farkliliklara gore degismektedir (Brown ve ark 2000). Ge¢ olgunlasan
bir ¢esittir. Tagima ve depolamaya karsida olduk¢a dayanikli bir ¢esittir (Cangi ve ark 2006a,
2006b; Celik 2004a, 2004b).

En Onemli Ozelliklerinden birisi hastalik ve zararhlara karsi oldukc¢a dayanikhidir
(Cangi ve ark 2006a, 2006b; Celik 2004a, 2004b; Kulakiotu ve ark 2004; Rubezhnyak ve
ark 1996).

Isabella iiziimiiniin icerdigi dogal antioksidan maddeler (resveratrol) nedeniyle saghk
yoniinden de son derece yararli oldugu belirtilmektedir (Coombe ve Dry 1997, 1998; Tokac
2004).

Ulkemiz gerek sofralik, gerek kurutmalik, gerekse saraplik iiziim yetistiriciligi icin en
uygun iklim ve toprak ozelliklerine sahiptir. Bu nedenle Tiirkiye’de her bolgede bagcilik
yapilabilmektedir. Saraplik iiziim c¢esitlerinin kaliteli olmas1 sarap iiretimi agisindan biiyiik
onem tasimaktadir. Tarimsal Ekonomi Arastirma Enstitiisii’niin 2007 yilinda yapmis oldugu

caligmada Tiirkiye’de saraplik iiziim yetistirilen iller; Tekirdag, Edirne, Kirklareli, Canakkale,
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Bilecik, Balikesir, Ankara, Yozgat, Corum, Amasya, Tokat, Nevsehir, Kirsehir, Aksaray,
Nigde, Konya, Mersin, [zmir, Manisa, Denizli, Burdur, Isparta, Erzincan, Tunceli, Elaz1g,
Malatya, Gaziantep, Kahramanmaras, Sanlwrfa, Diyarbakir ve Mardin gibi iller saraplik

liziim iiretiminde ilk siralarda yer almaktadir (Anonim 2008a).

Tiirkiye’de {iretilen iiziimiin yaklasik %63’ii cekirdekli %?27°si ise cekirdeksiz

tizimden olusmaktadir. Bolgelerimize gore iiretim incelendiginde;
Ege Bolgesinde c¢ekirdeksiz kuru iiziim,
Marmara Bolgesinde sofralik ve saraplik,
Akdeniz Bolgesinde sofralik,

Orta Anadolu ve Giineydogu Anadolu Bolgesinde ise saraplik, smralik, sofralik,
cekirdekli kurutmalik iiziim yetistiriciligi yoOniinden gelisme gosterdigi goriilmektedir

(Anonim 2006).

Tiirkiye’de bag alanlarinin %57,7’sinde sofralik, %13,5’inde siralik-saraplik ve
%28,8’inde kurutmalik iiziim yetistirilmektedir. Elde edilen iiziim {iiretiminin %54,3’i
sofralik, %35,1’1 kurutmalik ve %10,6’s1 siralik-saraplik cesitlerden olusmaktadir(Anonim
2001). Bagciligin en yogun yapildig1 bolgeler arasinda Marmara Bolgesi ilk sirada yer
almaktadir (Anonim 2009a). Bolge yillik sicaklik ortalamalar1 ve yillik yagis ortalamalar:
degerleriyle bagcilik i¢in en uygun kosullara sahiptir (Anonim 2001).

Marmara Bolgesi iklimi, karasal Karadeniz ve Akdeniz iklimleri arasinda bir gecis
ozelligi gostermektedir. En soguk olan Ocak ay1 ortalama sicakligi 4.9°C, en sicak olan
Temmuz ayi1 sicaklik ortalamasi 23.7° C, yillik ortalama sicaklik 14.0°C dir. Ortalama yillik
yagis 595.2 mm dir. Yillik ortalama oransal nem %73 dir (Sensoy ve ark. 2008).

1975-2007 yillar1 arasinda Devlet Meteoroloji Isleri Genel Miidiirliigii tarafindan
yapilan incelemede, Tekirdag ili sicaklik verileri ortalamasina gore (Ek 3); yillik ortalama
sicaklik 13,8 °C, en soguk Ocak ayinda ortalama sicaklik 5.0° C, en yiiksek sicaklik Temmuz
ayinda 23.6° C dir (Anonim 2009b). Tekirdag'da yillik bagil nem ortalamasi %76 dir. Kis
aylarinda yiikselen bagil nem ortalamasi, yaz aylarinda azalir. Kasim, Aralik ve Ocak

aylarinda bagil nem orani % 80'in lizerindedir (Anonim 2009c¢).
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Meydana gelen yagislar genellikle cephesel yagislardir. Bazen kisa siireli, siddetli
yagislar da goriiliir. Yillik toplam yagis ortalama 650 mm olup, bunun % 40’nin kisin, %
25’nin sonbahar, % 25’nin ilkbahar, % 10’nun ise yaz aylarinda oldugu goriilmektedir

(Anonim 2004).

Karadeniz Bolgesi sicaklik bakimmdan en iliman bdlgedir. Sicaklik ortalamalar:
sonbahar ve kis aylarinda sahillerden i¢ bolgelere gidildik¢e azalmakta, ilkbahar ve yaz
aylarinda ise artmaktadir. Karadeniz Bolgesinde meydana gelen yagislar genellikle cephesel
ve yiikselti yagislardir. Yagislar her mevsimde goriilmekle birlikte sonbahar ve kis aylarinda
daha fazla, ilkbahar ve yaz aylarinda ise daha azdir Bolgenin sahil kisimlarindan igerilere
dogru gidildik¢e belirli bir mesafeden sonra yagis karakterinin degistigi ve miktarinin da
azaldig1 goriilmektedir. Bunun nedeni bol nem tasiyan hava Kkiitlelerinin nemini kiyiya
daglarin yamaclarina birakip i¢ kesimlere daha kuru bir sekilde ulasmasidir. Karadeniz
bolgesinde yagis miktar1 batidan doguya dogru artmakla birlikte Orta Karadeniz’ de biraz
azalmaktadir (Anonim 2004). Dogu Karadeniz Bolgesinde yagis miktarinin fazla olmasi
sebebiyle toprak yapisi, ultisol toprak grubu icine girmektedir. Bolge topraklar1 yiiksek asit
reaksiyonlu ve besin maddeleri yoniinden oldukg¢a fakirdir (Anonim 2009e, Anonim 2009f).

Bu iklim 6zelliklerine Izabella iiziim cesidi ¢ok iyi uyum gostermistir.

Karadeniz sahil kusaginda en soguk olan Ocak ay1 ortalama sicaklig1 4.2°C, en sicak
olan Temmuz ay1 sicaklik ortalamasi 22.1°C, yillik ortalama 13°C dir. Ortalama y1llik toplam
yagis 842.6 mm dir. Yillik ortalama oransal nem %71°dir (Sensoy ve ark. 2008, Ek 1, Ek 2).
Toplam yagis miktar1 Karadeniz Bolgesi i¢ kesimlerinde 400-700 mm kiyilarda ise 700-2200
mm arasinda degismektedir. Tiirkiye’de en fazla yagis alan ilimiz yillik 2198 mm ile Rize bu

bolgededir (Anonim 2004).

Devlet Meteoroloji Isleri Genel Miidiirliigii tarafindan yapilan calismada, Dogu
Karadeniz Bolgesi illeri sicaklik verileri ortalamasina gore; yillik ortalama sicaklik 13°C, en
soguk Ocak aymnda ortalama sicaklik 4.3° C, en yiiksek sicaklik Temmuz ayinda 23° C dir.
Yillik bagil nem ortalamasi %78 civarindadir (Anonim 2009b).
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3. MATERYAL VE YONTEM

3.1. Materyal

Bu arastirmada 2007 yilinda Namik Kemal Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahce
bitkileri uygulama arazisinde bulunan 6 yasindaki izabella iiziim ¢esidi materyal olarak

kullanilmastir.

Bitkisel materyal olarak kullanilan [zabella iiziimii Rhamnales takiminim, Vitaceae
familyasimin, Vitoideae alt familyasinin, Vitis cinsine girmektedir. Tiir olarak Vitis labrusca

L.’ nin sinonimi olarak Amerikan kokenli tiirler arasinda yer almaktadir (Celik 2007).

Izabella iiziim cesidi Vitis labrusca asma tiiriinden dogal melezlemeler sonucunda
ortaya ¢ikmistir. Avrupa asmasi olan Vitis vinifera ile Kuzey Amerika’da dogal olarak
yetismekte olan Vitis labrusca’nin melezlenmesinden meydana geldigi bazi arastiricilar
tarafindan ortaya konmustur. Bu iiziimler literatiirde Fransiz-Amerikan iiztimleri olarak da

bilinmektedir (Celik 2004b).

[zabella, tilki iiziimi, Kuzey muskati, erik tiziimii, bataklik iiziimii, yabani iiziim, ¢ilek
liziimii, siyah iiziim, favli iziimii ve Karadeniz Bolgesi’ndeki yerel adi ile Kokulu Kara iiziim

olarak adlandirilmaktadir (Celik 2004a).
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3.2. YONTEM
3.2.1. Arastirmada incelenen kriterler

Izabella iiziim cesidinin fenolojik gozlemlerini yapmak, ampelografik 6lciimlerini
yiiriitmek, salkim ve sarap ozelliklerini belirlemek amaciyla asagida belirtilen gozlem, dlciim,

tartim ve analizler yapilmustir.
3.2.1.1. Fenolojik gozlemler

Fenolojik gozlem asamalarini belirlemek amaciyla Celik (2007) ve Sabir (2008)’ 1n

arastirmalarindan faydalanilmastir.
a) Gozlerin kabarmasi

Yillik dallardaki kishk gozlerin %50’sinde, kabarmanin goriildiigli zaman esas

alimugtir.
b) Gozlerin uyanmasi

Asmadaki gozlerin %50’sinde koruyucu tiiylerin dagilmaya basladig1 zaman gozlerin

uyanmasi olarak kabul edilmistir.
¢) Tam ciceklenme

Bir omca iizerindeki ¢igeklerin %50’ sinin actig1 zaman tam ¢iceklenme donemi olarak

kabul edilmistir.
d) Ben diisme

Asmadaki tiim salkimlarda tanelerin %50’sinde yumusamanin ve renk degisiminin

gerceklestigi donem olarak tespit edilmistir.
e) Hasat olumu

Toplam ¢oziinebilir kuru madde oram1 %22’ye ulastiginda olgunluk donemi olarak
kabul edilmis ve hasat edilmistir. Toplam eriyebilir kuru madde oram refraktometre ile yiizde

olarak saptanmuigstir.
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f) Yaprak dokiimii

Omca iizerindeki yapraklarm %350’sinin dokiildiigli zaman yapraklarin dokiilme

zamani olarak belirlenmistir.
3.2.1.2. Ampelografik ol¢iimler

Isaretlenmis ve etiketlenmis 30 asmadan alman 6rneklerde OIV (International Vine
Office) standartlarina (Anonim 2005) gore geng siirgiin, geng yaprak, olgun yaprak, yillik dal,
cicek yapisi, salkim, tane, ¢ekirdek yapilarmin 6zellikleri incelenmistir ( Anonim 1997; Celik
ve ark. 2006, Sabir 2008).

a) Geng siirgiin uzunlugu

Bu ozellik siirgiin uzunlugu 10-30 cm oldugunda incelenmistir. 10 adet siirgiiniin
ortalama degerleri dikkate almmustir. Siirgiin Ozelliklerine ait gozlemler c¢iceklenme

doneminde, herhangi bir destege tutunmamis 10 siirgiinde gerceklestirilmistir.

Siirgiin ucu sekli: Kapali (1), hafif acik (2), yar1 acik (3), acik (4), tam acik (5) (OIV 001).
Siirgiin ucunda antosiyanin yogunlugu: Yok (0), cok zayif (1), zayif (3), orta (5), kuvvetli
(7), cok kuvvetli (9) (OIV 003).

Siirgiin ucunda yatik tiiy yogunlugu: Yok (0), cok seyrek (1), seyrek (3), orta (5),sik (7),

cok sik (9) (OIV 004).

b) Geng yapraga ait ozellikler

Geng yaprakla ilgili 6zellikler ciceklenme doneminden 6nce, siirgiin ucundan itibaren

ilk 4 yaprakta 10 siirgiinde ortalamasi alinarak yapilmigtir.

Geng yaprak iist yiizey rengi: Yesil (1), bronz noktal yesil (2), sar1 (3), bronz noktali sar1
(4), bakir saris1 (5), bakir rengi (6), kirmizimsi (7) (OIV 051)
Gen¢ yaprak damarlar arasi yatik tiiy yogunlugu: Yok (0), cok seyrek (1), seyrek(3), orta

(5), sik (7), ¢ok sik (9) (OIV 053)
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¢) Olgun yapraga ait ozellikler

Olgun yapraga iliskin 6zellikler tane tutumundan ben diisme donemine kadar olan
zamanda siirgiiniin 1/3’liikk kisminda ve salkim bolgesinin iistiinde yer alan 10 yaprakta
Olctimler yapilarak ortalamasi alinmastir.

Olgun yaprak biiyiikliigii: Cok kiiciik (1), kiiciik (3), orta (5), biiyiik (7), ¢ok biiyiik (9)
(OIV 065).

Olgun yaprak sekli: Yiirek (1), kama (2), besgen (3), yuvarlak (4), bobrek (5) (OIV 067).
Olgun yaprak dilim sayisi: Dilimsiz (1), ii¢ (2), bes (3), yedi (4), yediden fazla (5)

(OIV 068).

Olgun yaprak alt yiizeyinde damarlar aras1 yatik tiiylerin yogunlugu: Yok (0), cok
seyrek (1), seyrek (3), orta (5), sik (7), ¢ok sik (9) (OIV 084).

Olgun yaprak dis sekli: Her iki tarafi icbiikey (1), her iki tarafi diiz (2), her iki tarafi
disbiikey (3), bir tarafi icbiikey diger tarafi digbiikey (4), i¢cbiikey ve disbiikey karisik (5)
(OIV 076).

Olgun yaprak sap cebi sekli: Cok fazla acik (1), fazla acik (2), agik (3), az acik (4), kapali
(5), hafifce tistiiste (6), iistiiste (7), fazlaca iistiiste (8), ileri diizeyde iistiiste (9) (OIV 079).

Olgun yapragin sap cebinde dis varhgi: Yok (0), var (1) (OIV 081).

d) Yillik dala ait ozellikler

Yillik dal 6zellikler, yapraklarin dokiimiinden sonra incelenmis ve ¢ubugun ortadaki

1/3’liik kisminda, 10 bogum arasinin dl¢timlerinin ortalamasi alinarak hesaplanmustir.

Bir yillik dal kesiti: Dairesel (1), oval (2), basik oval (3) (OIV 101)
Bir yillik dal yiizeyi: Diiz (1), koseli (2), cizgili (3), damarl (4) (OIV 102).
Bir yilhik dal rengi: Sar1 (1), sarimsi kahverengi (2), koyu kahverengi (3),kirmizimsi

kahverengi (4), mor (5) (OIV 103)
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e) Cicek yapisi
Asmalar tam ciceklenme asamasinda iken (%70-80) cigek cinsiyeti incelenmistir.
f) Salkima ait ozellikler

Salkima ait 6zelliklerin incelenmesinde olgunluk doneminde 10 adet siirgiin iizerinde

bulunan tiim salkimlar kullanilmis ve 6l¢iimlerin ortalamasi hesaplamustir.

Salkim sikhigi: Cok seyrek (1), seyrek (3), orta (5), sik (7), ¢cok sik (9) (OIV 204).

g) Taneye ait ozellikler

Tane Ozelliklerini belirlenmesi i¢in ceside Ozgii Ozellikleri daha 1yi yansittigi
diistiniilen orta kisimlardaki tanelerden 3 olusan ve her tekerriirde 30 tane bulunan 90 adet
tanede Ol¢lim yapilmustir.

Tane homojenligi: Bir 6rnek degil (1), bir 6rnek (2) (OIV 222)

Tane sekli: Dikdortgen (1), dar elips (2), elips (3), yuvarlak (4), kiire (5), oval (6), kiit oval
(7), ters oval (8), orak (9) (OIV 223).

Tane kabuk rengi: Yesil-sar1 (1), pembe (2), kirmiz1 (3), kirmizi-gri (4), koyu kirmizi-mor
(5), mavi-siyah (6), diger (99) (OIV 225).

Tane aromasi (koku): Yok (0), muskat (misket) (1), foksi (2), diger (99) (OIV 236).

h) Cekirdek ozellikleri

Tanenin cekirdeklilik 6zelligi ise tane i¢i agilarak cekirdek sayisi gozlemsel olarak

belirlenmistir.

Cekirdek varhgi: Cekirdeksiz (1), cekirdekli (2) (OIV 241).
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3.2.1.3. Salkimda incelenen ozellikler

Salkim ve tane 6zelliklerini belirlemek amaciyla tane eni-boyu, kuru madde miktari,
salkim eni-boyu, salkim agirligi, salkim hacmi, salkimdaki tane sayisi, iskelet uzunlugu, 100
tane agirligi, asma basina salkim sayilari, asma bagina salkim sayilart arastirilmistir. Her bir
kriteri belirlemek i¢cin 3 tekerriir ve her tekerriirden tesadiifi olarak secilen 30 tane olmak

tizere toplam 90 tane Slciilmiis ve ortalamalar1 hesaplanmistir.
a) Salkim eni-boyu

Salkim asili durumdayken, 0.0lcm duyarlikta bir cetvel ile, eni-boyu cm olarak

Olciilmiistiir.
b) Salkim agirhg:

Ornek olarak segilmis salkimlarin agwrhklar1 hassas tartida Olciilmiis, salkim

agirliklarinin ortalamasi g olarak alinmistir.
¢) Salkim hacmi

Hacmi 6l¢gmek i¢in salkim, uygun biiyiikliikte, agzma kadar su dolu, bir kap i¢ine

batirilmisg, kaptan tasan su cm3 olarak 6lciilmiis ve salkim hacmi olarak bulunmustur.
d) Salkimdaki tane sayisi

Tane sayismi belirlemek i¢in taneler, tane sapi1 tane iizerinde kalacak sekilde makasla

kesilmistir. Her salkimdaki, normal olgunluktaki tane sayis1 bulunmustur.
e) Salkim sikhg1
Tane say1s1 hacme boliinerek, salkim siklig1 adet/cm?3 olarak gosterilmistir.
f) Salkim iskelet uzunlugu

Taneleri makasla kesilerek alinmis salkimin, salkim sapinin bittigi yerden itibaren

salkim iskeletinin uzunlugu cm olarak Ol¢iilmiistiir.
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g) Tane eni-boyu

Tane eni-boyunu 6l¢mek i¢in, ¢esit 6zelligini en iyi temsil eden 30 adet tane alinarak,
0.0lmm’ye duyarli kumpas ile 6l¢iilmiis, degerler mm olarak kaydedilmistir. Tane boyu, sap
ile ¢icek ¢ukuru arasindaki taneye teget ve birbirine paralel gecen iki dogru arasindaki dikey
uzunluk, tane eni ise tanenin iki yanina teget ve birbirine paralel gecen iki dogru arasindaki
yatay uzunluk olciilerek elde edilmistir. Olgiimler 3 tekerriirlii yapilmis ve daha sonra

Olctimlerin ortalamalar1 alinmustir.
h) Yiiz tane agirh@

14 salkimdan yaklagik olarak 500 adet yeknesak biiyiikliikte tane alinmis ve 100’er

adetlik 5 gruba ayrilmistir. Gruplarin agirliklari 6lgiilerek g cinsinden, ortalamast alinmastir.
i) Titre edilebilir toplam asit miktar1 (TETA)

Titre edilebilir toplam asitlikleri saptamak amaciyla 3 tekerriirden 3 adet toplamda 9
adet elde edilen sira orneklerinden 5 ml 6rnek alinarak saf su ile 30 mL’ ye tamamlanmigtir.
Cozeltiye birka¢ damla fenolftalein ekleyerek renk giil kurusu pembe oluncaya kadar titre
edilmistir. Titrasyon yontemiyle asidi 0.1 N NaOH kullanilarak tartarik asit cinsinden
g/100ml ortalama deger olarak hesaplanmustir.

k) Toplam suda ¢éziiniir kuru madde miktar (TSCKM)

Hasat doneminde tesadiifi olarak alinan 20 tanede el refraktometresi ile toplam suda

¢Oziinebilir kuru madde miktar1 (%) olarak ol¢iilmiis ve ortalamasi hesaplanmistir.
1) Salkim sekli
Salkimlarin asili durumdayken sekline bakilarak Celik 2007°e gore belirlenmistir.

Salkim sekli; silindirik salkim, konik salkim, omuzlu salkim, kanath salkim, dalli

salkim, basik salkim olarak gruplandirilmistir.
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m) Tane sekli
Tane sekli Celik 2007’e gore saptanmustir.

Tane; Basik sekilli, hafif basik sekilli, yuvarlak, oval sekilli, yumurta sekilli, genis
yumurta sekilli, ters yumurta sekilli, silindirik sekilli, uzun-oval sekilli ve orak sekilli olarak

gruplandirilmgtir.

n) Tane rengi

Cesidin dogal rengine bakilarak; yesil-sar1 (1), pembe (2), kirmuzi (3), kirmizi-gri (4),

koyukirmizi-mor (5), mavi-siyah (6), diger (99) simiflandirmasina gore belirlenmistir.

o) Tat siniflandirmasi

Salkimlardan alinan rastgele tane Orneklerinde 7 kisilik tadim panelinde, tat
smiflandirilmasinda gore yok (0), muskat (misket) (1), foxy (2), diger (99) ve arasi not

verilmesi istenmis olup, verilen notlarin ortalamasi alinmistir.

p) Cekirdek sayisi

Her tekerriirden alinan 30 adet tanedeki cekirdek sayisi belirlenmis ve ortalamasi

almmugtir.

r) Asmadaki salkim sayis1

Secilen orneklerde asma iizerinde bulunan salkimlar sayilmis ve ortalamast alinmistir.

3.2.1.4. Saraba ait ozellikler

Elde edilen salkimlardan kirmizi sarap iiretim asamalarindan gecirilerek elde edilen
sarapta su Olciim ve analizler yapilmistir. Bu amagla iiziimler, refraktometre ile ol¢iilen kuru
madde oran1 %22’ye ulastiginda hasat edilerek Tekirdag Bagcilik Arastirma Enstitiisii Sarap
Laboratuvari’na getirilmistir. Laboratuvarda iiziim saraba islenmeden siranin suda ¢dziinebilir
kuru maddesi ve asit tayini yapilmistir (Cemeroglu 1992). Bu siranin suda ¢oziinebilir kuru
madde miktar1 %22, toplam asit miktar1 8,0 g/L (tartarik asit cinsinden) bulunmustur. Swra, 15
litrelik cam damacanada Akman Yazicioglu 1962 ve Akman 1986’ya gore kirmizi sarap

tiretimi asamalarindan gegirilerek sarap elde edilmistir.
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Salkimlardan ayrilan iiziimler mayse haline getirilmis; mayse 40 mg/L %5’lik SO, ile
kiikiirtlenmis ve %2 oraninda maya ile asilanmis ve mayse fermantasyonuna tabi tutulmustur.
Mayse 6 giin sonra preslenerek cibresinden ayrilmistir. Bundan sonra geng sarap, ii¢ hafta
sonra havali bir sekilde sifonla bagka bir kaba tortusundan ayrilarak aktarilmistir. 2,5 ay sonra
ikinci aktarma havasiz olarak yapilmis, olgunlagsmasini tamamlayan sarap siselenmis ve yatik

bir sekilde analizler icin muhafazaya alinmistir (Akman 1986; Aktan ve Kalkan 2000).
a) Kimyasal analizler

Olgunlagmasini tamamlayan sarabin, alkol yiizde hacim olarak, yogunluk, toplam kuru
madde, kiil, kiil kaleviligi (Akman 1962), toplam asit, pH, ucar asit, toplam fenol,
antosiyanin, tanen, toplam ve serbest SO, ile seker analizleri yapilmistir (Cemeroglu 1992,

2007, Fidan 1975) .

b) Duyusal analizler

Sarabin duyusal analizleri 7 kisilik panelist tarafindan yapilmistir. Degiistasyonda
saraplar 0-20 puan iizerinden degerlendirilmis ve puanlamada Cizelge 1’deki rakamsal

degerler kullanilmistir (Tiirkiistiin 1975).

Cizelge 3.1. Duyusal analiz puanlama tablosu

Renk | Berraklik | Buke Tat ve Genel Degerlendirme Toplam
0-2 0-2 0-4 0-12 0-20

Biitiin bu analiz ve degerlendirmeler sarap referans standartlariyla karsilastirilarak
cesidin saraplik kalite degeri belirlenmistir (Akman 1962, Aktan ve Kalkan 2000, Anonim
1954, Yavuzeser 1989, Yazicioglu ve Pamir 1963).
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4. ARASTIRMA BULGULARI VE TARTISMA
4.1. Fenolojik Gozlemler

Asma gozlerin kabarmasindan yaprak dokiimiine kadar olan devrede fenolojik gelisme
asamalar1 kaydedilmistir. Gozlerin kabarmasi, gozlerin uyanmasi, tam ciceklenme, ben

diisme, olgunluk, yaprak dokiimii tarihleri belirlenmis ve Cizelge 4.1°de gosterilmistir.

Cizelge 4.1. lizabella iiziim ¢esidinde Tekirdag kosullarinda saptanan fenolojik gelisme
asamalar1 (2007)

Fenolojik gelisme agamalar1 Tarihler

Gozlerin kabarmasi 20.04.2007
Gozlerin uyanmasi 28.04.2007
Tam ¢iceklenme 17.06.2007
Ben diisme 19.07.2007
Olgunluk 13.09.2007
Yaprak dokiimii 25.11.2007

Cizelge 4.1’de de goriildigii gibi gozler Nisan ay1 ortalarma dogru kabarmaya
baslamis ve Nisan sonuna dogru uyanmistir. Ciceklenme Haziran ortasi baslamis ve Temmuz
ay1 ortalarinda ben diisme goriilmiistiir. Eyliilde olgunlasma baslamis ve Kasim ay1 sonlarinda

yapraklarda dokiilmeler baglamistir.
4.2. Ampelografik Olciim ve Gozlemler

2007 Subat ayinda isaretlenmis ve etiketlenmis asmalardan alinan 6rneklerde genel
olarak genc siirgiin, gen¢ yaprak, olgun yaprak, yillik dal, ¢igek yapisi, salkim, tane, ¢cekirdek
yapilariin ozellikleri incelenerek Cizelge 4.1°de belirtilen ampelografik olctiimler yapilmisti
ve her karaktere ait sonuglar bir notasyon degeri ile ifade edilmistir. (Anonim 1997 ve 2005,

Celik ve ark. 2005, Ocette ve ark. 1997, Sabir 2008).

Hem dormant mevsimde hem de aktif vejetasyon doneminde OIV standartlarinda
belirtilen sayida alman Ornekler iizerinde vejetatif ve generatif organlarda ampelografik
Olctimler yapilmis ve her karaktere ait sonuclar bir notasyon degeri ile ifade edilmistir (Celik

ve ark. 2005).
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Cizelge 4.2. izabella iiziim gesidinde OIV standartlarina gore ampelografik karakterlerinin

belirlenmesi

Kod Karakterler izabella

o1v
Geng siirgiin

001 Siirgiin ucu sekli 7 (agik)

002 Siirgiin ucunda antosiyanin dagilimi 5 (orta)

003 Siirgiin ucunda antosiyanin yogunlugu 5 (orta)

004 Siirgiin ucunda yatik tity yogunlugu 3 (seyrek)

005 Siirgiin ucunda dik tiiy yogunlugu 3 (seyrek)

006 Stirgiin ucu dikligi 3 (yar1 dik)
007-008 | Bogum ve bogum aralarinin sirt ve karin tarafi rengi 1 (yesil)
011-012 | Bogum ve bogum aralarinin dik tiiylerin yogunlugu 1 (yok)
013-014 | Bogum ve bogum aralarinin yatik tiiylerin yogunlugu 3 (cok seyrek)

015 Kislik gozlerdeki antosiyanin rengi 5 (orta)

016 Stirgiinde siiliiklerin dagilimi1 2-3 (devamli veya yar1 devamli)

017 Siiliiklerin uzunlugu (cm) 1 (¢ok kisa: < 11)

351 Siirgiin biiytime kuvveti 9 (¢ok kuvvetli)

Geng Yaprak

051 Ust yiizeyin rengi 1 (yesil)

053 Damarlar arasi yatik tily yogunlugu 7 (sik tiiylii)

054 Damarlar arasi dik tiiy yogunlugu 7 (sik tiiylii)
055-056 | Ana damar yatik ve dik tiiyliilik yogunlugu 5 (orta)

Olgun Yaprak

065 Yaprak ayasmn biiyiikliigii (cm®) 7 (biyiik:224.1-300)

066 Yaprak uzunlugu (cm) 5 (orta:14.5-19.4)

067 Yaprak ayasmin sekli 4 (yuvarlak)

068 Dilimlilik 1 (dilimsiz)

069 Ust yiizey rengi 1 (yesil)

070 Ust yiizey ana damarda antosiyanin rengi 0 (yok)

071 Alt yiizey ana damarda antosiyanin rengi 1 (¢ok zayif)

076 Dis sekli 4 (iki taraf konveks)

079 Sap cebi genel sekli 1 (genis acik: < -35 mm)

080 Sap cebinin sekli 3 (dar V)

081 Sap cebinin ozelligi (cep kenar disli, dissiz) 1 (dissiz)

082 Ust yan sap cebinin sekli 2 (cepsiz)

083-1 Yaprak iist yan cebinin taban sekli 2 (cepsiz)
083-2 Yaprak iist yan cebinin disliligi --
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084 Yaprak altinda damarlarin yatik tiiy yogunlugu 7 (sik tiylii)
085 Yaprak altinda damarlarin dik tily yogunlugu 7 (sik tiylii)
Yilhk Dal
101 Yillik dallarin enine kesiti 3 (basik oval)
102 Yillik dallarin yiizeyi 1 (diiz)
103 Yillik dallarin yiizey rengi 1 (sar1)
104 Yillik dallarin lentisel varligi 0 (yok)
353 Bogumlar arast uzunluk (cm) 3 (kisa: 6-104)
354 Bogumlar aras1 ¢ap (mm) 3 (ince:6-10)
Cicek Yapisi
151 Cigek cinsiyeti 3 (erdisi)
152 [k cigek salkimmni giktig1 bogum 1 (1-2. bogum)
153 Cigek salkimi/siirgiin 2 (1.1-2 salkim)
154 Cigek salkimini uzunlugu 3 (kisa)
302 Tam ¢igceklenme zamani 3 (erken)
Salkim
201 Salkim/siirgiin 2 (1-2 salkim)
202 Salkim iriligi (mm) 3 (150-199, kiiciik)
204 Salkim siklig1 7 (s1k)
Tane
220 Tane iriligi 5 (orta)
222 Uniformite 2 (tiniform)
223 Tane sekli 3 (yuvarlak)
224 Tanenin enine kesit yiizeyi 2 (daire)
225 Tane kabugu rengi 6 (mavimsi-siyah)
228 Kabuk kalinligt 5 (orta)
232 Tane sululugu (siraliligl) 2 (sulu)
233 Sira randimani (%) 5 (orta:54.1-64)
236 Tat siniflandirilmasi (aroma) 2 (foxy, cilek)
238 Tane sap1 uzunlugu (pedisel) (mm) 3 (kisa:6-104)
240 Tane-pedisel ayrilma kuvveti 3 (zor)
Cekirdek Ozellikleri
241 Cekirdeklilik 2 (¢ekirdekli)
242-1 Cekirdegin uzunlugu (mm) 7 (uzun:6.3-7.4)
242-2 Cekirdegin genisligi (mm) 7 (genis:3.4-4)
503 Tane agirhigi (g) 5 (orta:2.6-4)
505 Toplam eriyebilir kuru madde oran1 (%) 5 (orta:17-19.9)
506 Tartarik asit (g/L) 5 (orta:7.5-10.4)
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Siirgiin ozellikleri: Yapilan arastirma sonucunda elde edilen siirgiin uclar1 agik
bulunmustur. Asmalarda siirgiin ucunda antosiyanin yogunlugu orta derecede goriilmiistiir.
Siirgiin biiyiimesi kuvvetli olup siirgiin ucu genellikle dik ve yar1 dik biiyiime gostermistir.
Siirgiin ilizerinde siiliiklerin dizilisi devamli veya yar1 devamli bir dizilis gostermektedir

(Sekil 1.1).

Sekil 1.1. izabella iiziimiiniin geng siirgiinden olusan koltuk siirgiiniiniin 2.iiziim verimi

Genc yaprak: Asmalardaki geng¢ yapraklarin alt yiizeyinde dik ve yatik tiiyler oldukca
yogundur (Sekil 1.2).

Sekil 1.2. Izabella iiziim ¢esidinde geng yapragin yapisi
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Olgun yaprak: Yash yaprak, yuvarlak sekilli ve dilimsizdir (Sekil 1.3).

Sekil 1.3. izabella iiziimiinde olgun yapragn iist ve alt goriiniisii

Yilhk dal: Yillik dal biitiin 6rneklerde sari, sarimsi-kahverengi olup kesit yiizeyleri
genellikle yuvarlak sekilli ve bogum aralari orta ile kisa uzunluk arasinda degismesine karsin
erkek fertlerin bogum aralar1 daha uzun bulunmus, bogumlar arasi capin ise genellikle ince

oldugu tespit edilmistir (Sekil 1.4).

Sekil 1.4. Izabella iiziimiinde olgun bir siirgiinde salkimlarm yer alis1
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Cicek yapisi: Cicek yapisi Izabella *da hermafrodit olup siirgiine diisen ¢icek salkimi
sayis1 genellikle 2 bazen de 3 adettir (Sekil 1.5).

Sekil 1.5. Izabella iiziim gesidinde a¢ilmus bir ¢icegin organlarinin goriiniisii

Salkim yapisi: Izabella asmalarinda, her siirgiin genellikle agirligi 100-160 g arasinda
degisen 1-2 adet sik salkim elde edilmistir ( Sekil 1.6).

Sekil 1.6. izabella iiziim cesidinde ¢icek salkiminin yapisi
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Tane yapisi: Salkimlardaki taneler orta irilikte, iiniform, yuvarlak, tane kabugu rengi,
mavimsi-siyah ve orta kalinlikta, sulu aromatik yapis1 foxy veya cilek aromasi karakterinde

tane agirligi ise 2,6 ile 4.0 g olarak bulunmustur (Sekil 1.7).

Sekil 1.7. izabella iiziimiinde tane yapisi

Cekirdek ozellikleri: Taneler ortalama 2 ¢ekirdege sahiptir. Cekirdek, genis ve uzun

bir yapiya sahiptir.

4.3. Salkimda incelenen Ozellikler

Salkim sekli ve tane dzelliklerine iligkin degerleri belirlemek amaciyla tane eni-boyu,
kuru madde miktari, salkim eni-boyu, salkim agirligi, salkim hacmi, salkimdaki tane sayisi,
iskelet uzunlugu, 100 tane agirlig1, asma basina salkim sayilari, asma basina salkim sayilarini
belirlemek i¢in Ol¢iim, sayim ve degerlendirmeleri yapilmis Sekil 1.8 ve Cizelge 4.3’te

gosterilmistir.

30



Sekil 1.8. izabella iiziim cesidinde salkim seklinin silindirik ve dall1 yapis1

Cizelge 4.3. Salkim ve tane ozellikleri

Incelenen Kriterler Ortalama
Salkim Eni (cm) 69.22
Salkim boyu (cm) 107.42
Salkim Agirlig (g) 109.70
Salkim Hacmi (cm3) 87.70
Salkimdaki Tane Sayis1 (adet) 42.20
Salkim Siklig1 (adet/cm3) 0.48
Salkim Iskelet Uzunlugu (cm) 75.74
Tane Eni (mm) 16.06
Tane Boyu (mm) 17.22
Tane Sekli yuvarlak
Tane Rengi Mavimsi-siyah
100 Tane Agirhigi (g) 241.38
Asit(g/L) 8.0
Kuru Madde (%) 21.93
Salkim Sekli Silindirik
Cekirdek Sayis1 2-4
Asmadaki Salkim Sayisi 11.03
Asma Verimi (kg/asma) 1.207
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Salkima ve taneye ait Ozellikler incelendiginde ve yapilan Olctiimler dikkate

alindiginda; [zabella iiziim cesidi, asma bagsina ortalama 11 salkim bulunan, silindirik salkim

yapisinda olup, 109,70 g salkim agirligi, 69,22 cm eni, 107,42 cm boyu, hacim 87,70 cm3,

0,48 siklikta, lizerinde ortalama 42 tane bulunan salkim yapisina sahiptir. Salkim iskelet

uzunlugu 75,74 cm dir. Tane yuvarlak, mavimsi-siyah, 16,06 mm eninde, 17,22 mm boyunda

olup 2 cekirdekli yapiya sahiptir.

4.4. Elde edilen sarabin ozellikleri

Bu sarapta kimyasal, fiziksel ve duyusal analizler yapilarak elde edilen degerler

Cizelge 4.4 ve 4.5’te gosterilmistir.

Cizelge 4.4. Izabella iiziim gesidinde elde edilen sarabin bazi kimyasal analiz degerleri (2007)

Cesit Yogunluk | Alkol Alkol | Kuru pH Ucar  Asit | Toplam Kiil (g/L)
(20/20) (%H) (g/L) | Madde(g/L) (g/L) asit (g/L)

[zabella 1,0191 9,5 75.0 | 74,6 3,18 0,72 7,26 2,05

Sarabi

Standart 11.0-12.0 18.0 3,8 0,2-0,8 4,5-5.0 1,7

Kirmizi

Sarap

Cizelge 4.5. Izabella iiziim gesidinde elde edilen sarabin bazi kimyasal analiz degerleri (2007)

Cesit Kiil Seker Serbest Genel Tanen Antosiyanin | Toplam
Kaleviligi | (g/L) SO2(mg/L) SO2(mg/L) (g/L) (mg/L) fenol (mg/L)

[zabella 15,8 72,5 12.0 35.0 0,9292 | 156.0 1328

Sarabi

Standart 8.0-40.0 normal normal 2.0-2,5 Normal Normal

Kirmizi Sarap
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4.4.1. Kimyasal analizler
4.4.1.1. Alkol

Sarabin alkol miktar1 %9,5 hacim olarak meydana gelmistir. Tath saraplar; litresinde
hacmen %17,5’ten ¢ok alkol icermeyen ve litresinde 50 gramin iizerinde invert seker
icermektedir (Yavuzeser 1989). Bu nedenle %9,5 hacim alkoliin tath saraplar icin az

oldugunu sdyleyebiliriz.
4.4.1.2. Toplam kuru madde

Sarabin damitilmasindan sonra balonda kalan maddelerin tiimii anlasilir. Bunlar
karbonhidratlar, gliserin, u¢gmayan asitler, azot bilesikleri, yiiksek alkoller, tanen, renk
maddesi ve mineral maddelerin toplamidir (Yurtagel ve ark. 1984). Sekersiz ekstract
saraplarda 13 ile 45 g/L arasinda degisir. Tiirkiye sarap tiiziigiine gore, sekersiz kuru madde
miktar1 beyaz saraplarda en az 13 g/L; kirmizi1 saraplarda ise 18 g/L. olmalidir. Kuru maddece
zengin saraplarin tad1 dolgun olur. Iyi kaliteli saraplarm kuru madde miktarlar1 yiiksektir

(Yavuzeser 1989 ). Buna gore kuru madde miktar1 normal miktarda bulunmustur.
4.4.1.3. Kiil

Sarabin mineral maddelerini veren kiil miktari, tiziimlerin olgunluk derecesine bagl
olarak 1,3-4.0 g/L gibi genis sinirlar arasinda degisebilir. Beyaz saraplarda en az 1,3 g/L,
kirmizi saraplarda 1,7 g/L olarak sinirlandirilmistir (Yazicioglu ve Pamir 1963). Kiil miktar;
2.05 g/L ile bu smirlarin iizerinde tespit edilmistir. Kiil kaleviligi degeri; 15,8 cikmustir. Kiil
kaleviligi, Tiirkiye’de iiretilen saraplarda 8-40 g/L arasinda degismektedir (Yavuzeser 1989).

4.4.1.4. pH

Saraplarda pH aktif asitlige bagli olup bu da asitlerin miktari, cinsi ve bunlarin H
iyonu konsantrasyonu ile ilgilidir. Tiirkiye’de iiretilen saraplarin toplam asit miktar: (tartarik

asit) 3,5-8,4 g/l, pH degerleri ise 2,6-3,8 arasinda degismektedir (Yavuzeser 1989).
4.4.1.5. Tartarik asit

Beyaz saraplarda 6 g/l kirmizilarda 4.0-4,5 g/L olmasi, tat dengesi bakimindan
olumlu kabul edilmistir (Akman 1986). Asidin, saraplarda tat ahengini saglama bakimindan
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onemli rolii vardir. Ancak, beyaz cesitlerde fazla asit istenmesine karsilik kirmizi ¢esitlerde
bundan fazlasi istenmemektedir. Toplam asit; 7,26 g/L, kirmuzi cesit i¢cin fazla sayilabilir.
Kirmiz1 saraplarda asidin yiiksek olmasi tat uyumu bakimindan istenmez. Fazla asit tanenle
bagdasmamakta ve tat dengesini olumsuz etkilemektedir (Akman 1986). Ancak sarabin seker
miktarinin yiiksek olmasi, asidin tat lizerindeki olumsuzlugunu azaltict yonde etki yapar.
Kirmizi cesitlerde asit miktar1 bu yonden fazla ise; olgunlagsma sirasinda yillandirma ve bazi
isleme teknikleriyle (asit azaltma, durultma, filtre gibi) asit ve tanen miktarmdaki olumsuz

etkiler uygun seviyelere indirilebilir. Boylece kalite daha da artabilir.
4.4.1.6. Ucar asit

Daha c¢ok alkol fermantasyonunda ucar asit bakterilerinin uygun ortam bulmalari
sonucunda olusur. Ucar asit 0,72 g/L. olarak bulunmustur. Ucar asit miktari, Tiirkiye
saraplarinda ortalama 0,2-0,8 g/L arasinda degisir (Yavuzeser 1989). Bu bakimdan ucar asit

sarapta bir sorun yaratmamustir.
4.4.1.7. SO; (genel ve serbest)

Tiiziiklerde belirtilen sinirlarin altinda olmasina ragmen, saraplardaki SO, miktarlarini
bu deneme yili icin normal kabul edilmistir. Ciinkii sarapta Ozellikle bir oksidasyon

goriilmemistir.
4.4.1.8. Tanen

Tanenin, sarap icerken bogazi rahatsiz etmeyecek ve adeta bir kadife yumusakligi
verecek simirlar icinde olmasi istenir. Tanen hafif kirmizi saraplarda 1.0-1,5 g/L, koyu ve agir
kirmizi saraplarda 2.000-2,500 mg/L. miktarlar1 arasinda bulunur (Akman 1962). Elde
ettigimiz sarabin tanen miktar:t 0,9292 g/L. olmasi bu sarabin cok buruk ve agir olmadig:
ortaya koyar. Aras (2006), Shadidi ve Nazck (1995) ile Soleas ve ark (1997) kirmizi sarapta
toplam fenolik iceriginin gallik asit cinsinden 1000-4000 mg/L. arasinda oldugunu
belirtmiglerdir. izabella sarabinin fenol miktar1 1328 mg/L olarak bulunmustur. ve antosiyanin
miktar1 ise Pomar ve ark (2005) ile Nunez ve ark (2004)’nin yapmis olduklar1 ¢caligmalarda
farkli cesitlere gore farkli dagilimlar gosterdigi belirtilmistir. 156 mg/L olarak normal

degerlerde bulunmustur.
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4.4.2. Sarabin duyusal ozelliklerinin degerlendirilmesi

Degiistasyonda saraplarin renk, berraklik, buke ve tat gibi Ozellikleri 0-20 puan
arasinda rakamsal olarak degerlendirilmistir. Saraplarin kalite siralamasi almis olduklar1 puan
miktarma gore; 16-20 kalite sarap, 13-14-15 iyi-orta saraplar, 12 ve alt1 degersiz-
icilemeyecek durumda olan saraplar siniflandirma sistemine gore yapilmustir (Tiirkiistiin
1975). Buna gore cesit degiistasyonda 16,44 puan alarak kaliteli sarap smifina girmistir.
Degiistasyonda mor-kirmizi rengi, yogun ¢icek ve meyve aromasinin olmast dikkat cekmistir.
Sarabin alkolii diisiik ve seker miktar1 yiiksektir. Cesidin bu 0zelligi degiistasyona da
yansimis ve degerlendirme buna gore yapilmistir. Sonucta aromatik tath sarap sinifinda deger

bulmustur (Cizelge 4.6).

Cizelge 4.6. izabella iiziim ¢esidinden elde dilen sarabin duyusal dzelliklerine ait tadim testi

puanlar1

Cesit Duyusal analiz (0-20)
[zabella 16,44

Standart kirmiz1 sarap 16.0-20.0

Buna gore cesidin tath sarap iiretimine uygun bir teknoloji ile iiretilmesi onerilmekle

ve aromatik tatli sarap 6zelligi bu sekilde incelenmelidir.
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5. SONUC

Gen merkezi Dogu Karadeniz bolgesi olmakla birlikte Tekirdag’da yetistirilen Izabella
iziim ¢esidinin; fenolojik, ampelografik ve elde edilen sarabinin fiziksel, kimyasal ve duyusal
analizlerine iliskin degerleri toplu olarak gozden gecirilmistir. Sonug¢ olarak; bu cesidin
Tekirdag iklim kosullarina iyi bir uyum gosterdigini, gelecek yillarda foxy kokusu igermesi
nedeniyle hem sofralik, hem siralik, hemde saraplik iiziim olarak kullanilabilecegi
diisiiniilmiistiir. Yapilan degerlendirme sonucunda sofralik iiziim ve meyve suyu iiretimi i¢in
uygun oldugu belirlenmistir. Yapilan sarap degerlendirmesinde ise degiistatorler tarafindan
sarab1 kaliteli sarap olarak deger bulmustur. Sarabinin yalin olarak {iretiminin Resmi
Gazete’nin 04.02.2009 tarihli ve 2008/67 tebligli gazetesinde Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi
Sarap Tiiziigii (Anonymous 2009d) tarafindan uygun olmadigi belirtilmistir. Bu konuda daha

detayli calismalarin yapilmasi gerektigi sonucuna varilmaistir.
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EK 1. Artvin iline ait sicakliklara ait istatistiki veriler

‘ARTVIN HOcakHSubat"Mart"NisanHMayls"HaziranHTemmuz"Agustos"Eylﬁl"EkimHKammHArahk‘
‘ HUzun Yillar Iginde Gergeklesen Ortalama Degerler (1975 - 2006) ‘
Ortalama

Sicaklik (°C) 2.5 3.2 ||6.6 |[11.9 ||15.4 ||18.3 20.5 20.5 17.7 ||13.6 [|8.6  ||4.1
Ortalama En

Yiiksek 6.0 (|7.5 ||12.0|]17.9 |21.2 |]23.5 254 25.6 23.5 ||19.1 ||12.8 |[7.4
Sicaklik (°C)

Ortalama En

Diisiik Sicaklik|-0.7 |-0.4 |[2.2 |6.9 ||10.5 ||13.5 16.5 16.6 13.6 9.7 |[]5.0 1.1
(O

Ortalama

Glineslenme ||2.5 |3.3 |44 |55 (6.6 |7.2 6.8 6.8 6.5 |47 |3.2 2.1
Siiresi (saat)

Ortalama

Yagish Giin =~ ||12.5 ||12.8 ||12.5|]12.7 ||13.8 ||12.4 8.1 7.6 7.9 ||11.2 |]10.9 |[11.8
Sayisi

‘ HUzun Yillar Icinde Gergeklesen En Yiiksek ve En Diisiik Degerler (1975 - 2007)* ‘
En Yiiksek

Sicaklik (°C) 15.6 ||21.0 ||25.2]31.5 ||36.0 ||37.0 |41.6 39.5 37.6 ||33.0 |[23.5 |]20.9
En Diisiik

Sicaklik (°C) -11.9|-11.2|-9.8 ||-7.1 |-0.6 ||5.2 9.5 9.5 55 |-1.6 ||-4.0 |-10.8
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EK 2. Sinop iline ait sicakliklara ait istatistiki veriler

‘SINOP HOcakHSubat"Mart"NisanHMayls"HaziranHTemmuz"Agustos"Eylﬁl"EkimHKammHArahk‘
‘ HUzun Yillar Iginde Gergeklesen Ortalama Degerler (1975 - 2006) ‘
Ortalama

Sicaklik (°C) 6.9 (6.3 |7.4 |10.7 |[14.8 |[19.6  |22.7 23.0 19.8 ||15.9 (|12.0 |8.8
Ortalama En

Yiiksek 9.6 9.3 ||10.5|]14.2 ||18.2 |23.0 ||25.8 26.3 23.1 |19.1 |15.0 (]11.7
Sicaklik (°C)

Ortalama En

Diisiik Sicaklik|[4.5 (3.9 ||5.0 ||8.1 |12.1 ||16.6 19.8 20.1 17.1 ||13.4 |94 (6.4
O

Ortalama

Glineslenme ||2.3 |3.1 |4.1 ||5.1 (6.7 |8.8 9.4 8.5 69 |48 |3.2 2.2
Siiresi (saat)

Ortalama

Yagish Giin ~ ||15.1 ||12.6 ||12.7|[12.3 ||10.2 ||8.6 5.9 6.9 8.6 |12.6 ||12.5 ||15.9
Sayisi

‘ HUzun Yillar Icinde Gergeklesen En Yiiksek ve En Diisiik Degerler (1975 - 2007)* ‘
En Yiiksek

Sicaklik (°C) 22.8 |23.4 ||28.1]30.9 ||33.6 ||33.2 |34.4 33.2 31.7 ||34.0 ||27.2 |[24.2
En Diisiik

Sicaklik (°C) -4.5 |-7.5 |-4.8 0.5 |4.8 ||8.8 13.6 14.5 7.7 1|42 |04 (2.2
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EK 3. Tekirdag iline ait sicakliklara ait istatistiki veriler

‘TEKIRDAG‘ ‘OcakHSubat‘ ‘Mart‘ ‘NisanHMaylsHHaziran‘ ‘Temmuz‘ ‘AgustosHEylulHEkimHKamm‘ ‘Arahk

HUzun Yillar Iginde Gergeklesen Ortalama Degerler (1975 - 2006)

Ortalama
Sicaklik
(°C)

5.0

5.0

7.3

11.8

16.6

21.2

23.6

23.3

19.8

15.2

104 6.9

Ortalama En
Yiiksek
Sicaklik
(°C)

8.4

8.7

11.0

15.6

20.2

25.1

27.7

27.7

24.3

19.5

14.2 ||10.1

Ortalama En
Diisiik
Sicaklik
(°C)

2.2

2.0

4.0

8.0

12.3

16.3

18.7

18.9

15.7

11.8

7.3 ||4.0

Ortalama
Giineslenme
Siiresi (saat)

2.8

3.6

4.3

5.9

7.7

9.2

9.8

9.0

7.6

5.2

33 |25

Ortalama
Yagish Giin
Sayisi

11.1

10.0

9.4

10.3

8.4

7.4

4.1

3.8

5.3

7.0

9.6 11.8

HUzun

Yillar

Icinde Gergeklesen

En Yiiks

ek ve En

Diisiik Degerler

(1975

- 2007)*

En Yiiksek
Sicaklik
(°C)

19.8

21.3

28.1

30.0

32.0

40.2

38.4

37.5

34.5

35.1

26.0 ||22.4

En Diisiik
Sicaklik
(°C)

-11.5

-10.4

-1.2

3.5

8.6

10.9

12.0

6.5

-1.8

-5.3
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