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HATAY YORESINDE YETISTIRILEN BAZI PATATES CESITLERININ

FiZIKSEL, KIMYASAL ve TEKNOLOJIK OZELLIKLERININ BELIRLENMESI

Hatay yoresinde yetistirilen bazi patates c¢esitlerinin fiziksel, kimyasal ve
teknolojik 0Ozelliklerinin belirlenmesinin amaglandigr bu arastirmada materyal olarak
Agria, Alaska, Anais, Buchan, Daline, Eladie, Goliat, Harmony, Justine, Lilla, Marabel,
Mortana, Safrane, Sebastian, Surde, Szazbouzcp, VanGogh ve White Lady ¢esitlerinin
taze, patates cipsine ve parmak patatese islenmis 6rnekleri kullanilmistir. Cesitler Hatay
ilinde bulunan Mustafa Kemal Universitesi biinyesinde ve Reyhanli yolu iizerinde
faaliyet gosteren yetistirme ¢iftliginden saglanmistir.

Taze yumrular ve {iretilen cips ve parmak patatesler iizerinde bazi fiziksel ve
kimyasal analizler uygulanmustir.

Elde edilen bulgular dogrultusunda kuru madde oraninin yiiksek indirgen seker
oraninin diisiik olmasindan dolay1 Agria, Anais,Alaska, Daline, Harmony, Justine,
Safrane, Mortana, Van Gogh ve White Lady patates ¢esitlerinin patates cipsi islenmesine
uygun oldugu belirlenmistir. Kuru maddesi yiiksek patateslerden iiretilen iiriinlerde
kalitenin daha iyi oldugu ve kizartilan {iriinlerin daha az yag absorbe ettikleri
belirtilmistir. Cesitlerden Sebastian, Szazbouzcp, Goliat ve Buchan parmak patatese
islenmesinin uygun oldugu belirlenmistir. Cesitlerden Eladie, Anais, Mortana ve Daline
cesitlerinin haglanmig patatese islenmesinin uygun oldugu belirlenmistir. Clinkii bu
cesitlerin kuru madde orani diisiiktiir. Dolayisiyla yagi adsorbe oranlar1 fazladir.Yine
cesitlerden Van Gogh,Surde, Szazbouzcp, Alaska, Agria ve Eladie gesitlerinin yiiksek
nigasta oranlarindan dolay1 nisasta liretimine uygun oldugu belirlenmistir.

Yapilan calismada kullanilan patates cesitlerinin ¢cogunun cipse islenmesinin
uygun oldugu saptanmistir. Bazi cesitlerin parmak patatese islenmelerinin daha uygun
oldugu tespit edilmistir.

2005, 58 sayfa

Anahtar Kelimeler: Patates, Fiziksel ve Kimyasal Ozellikler, Cips, Kizartma, Parmak
Patates.
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ABSTRACT

THE DETERMINE OF PHYSICAL, CHEMICAL AND
TECHNOLOGICAL FEATURES OF SOME POTATOES
KINDS WHICH ARE GROWN IN HATAY.

In this study, some potato species grown in Hatay region such as Agria, Alaska,
Anais, Buchan, Daline, Eladie, Goliat, Harmony, Justine, Lilla, Marabel, Mortana,
Safrane, Sebastian, Surde, Szazbouzcp, VanGogh and White Lady used as raw materials
which processed as raw, chips or finger potatoes to determine their physical, chemical,
and technologic properties. Potato species are obtained from the Mustafa Kemal
University educational farm in Hatay, on the way of Reyhanli.

Some physical and chemical analyses are done on fresh lump, chips and finger
potatoes. According to the data obtained, it has been concluded that Agria, potato species
were suitable for potato chips processing due to their high dry matter content and low
reducing sugar content. It has been reported that potatoes with high dry matter content
yields higher quality product and absorbs less oil in fried products. It has been
determined that Sebastian, Szazbouzcp, Goliat and Buchan potato species were suitable
for processing to finger potato and Eladie, Anais, Mortana and Daline potato speceis
were suitable for processing as boiled potato. This is due to their low dry material
content. As a result, their fat absorption ratio is high. Also it has been determined that
Van Gough, Surde, Szazbouzcp, Alaska, Agria and Eladie potato species were suitable
for starch production due to their high starch content.

In this study, it has been determined that most of the potato types were suitable
for potato chip production. Some of the potato types were more appropriate for finger
potato production

2005, 58 pages

The Key Words: Potatoes, Physical and Chemical Features, Chips, Roasted Finger
Potatoes.
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1. GIRIS

Patates, Solanum tuberosum tiiriine giren kiltiir bitkilerinin yumrularidir.
Patatesin anavatan1 Amerika’dir. 16. yiizyilda Ispanyol ve Portekizliler tarafindan
Avrupa’ya getirilmistir. Patatesin iilkemize girisi ve yetistirilmeye baslanmasi
1800’1 yillarin  baslangicina rastlamaktadir (ILISULU, 1957; SENOL, 1970;
INCEKARA, 1973).

Patates diinyada ilk defa 1537 yilinda Ispanyol gemiciler tarafindan Giiney
Amerika kitasinda goriilmiis ve 1570 yilinda Avrupa’ya getirilmistir. Baglangicta ilgi
gérmemesine ragmen Fransa’da Kral 16. Louis ve esi Marie Antoinette elli hektar alana
patates ektirerek iiretime baslatmis ve Cumhuriyetciler Fransiz Ihtilalinden sonra da
yayginlagtirmislardir (ANONYMOUS, 2004).

Ulkemiz; patates tarimina uygun iklim ve toprak ozelliklerine sahip olup her
yoremizde kislik veya turfanda olarak {iretimi yapilmaktadir. Uretim miktar1 yildan yila
artis gostermektedir. Tiirkiye’ ye 1850 yilinda Rusya’dan Kafkasya yoluyla girmistir ve
patates tarimima Sakarya nehri vadisinde ve Adapazari bdlgesinde baslanmistir
(GENCER, 1988).

Glinlimiizde diinya iilkelerinin %80’inde patates tarimi yapilmaktadir. Diinya
tizerindeki ekim alani yaklasik 20 milyon hektar, tiretim miktar1 28.7 milyon tondur
(FAO, 1997). Bugiin diinyada patates, ekim alam1 bakimindan 6., {iretim miktari
bakimindan 4. ve verim bakimindan ise 1. siray1 almaktadir (FAO, 1996).

Ulkemizde en cok iiretilen sebzeler arasinda yer alan patatesin ekilis alani
211.000 hektar olup toplam iiretim 5.1 milyon tondur. Tiirkiye tarim bolgeleri arasinda
Orta-Giiney bolgesi 70.622 hektar alan ve yaklasik 2.1 milyon ton {iretim ile ilk siray1
almaktadir (FAO, 1998). Ulkemizde yapilan patates tariminin diger diinya iilkeleriyle
karsilagtirilmast asagida c¢izelge 1.1.°de verilmistir (FAO, 2002). Cizelgeden de
goriildiigii gibi diinyada en ¢ok patates eken iilke olarak Cin, ikinci olarak Rusya
Federasyonu ve tigiincii olarak Hindistan goriilmektedir. Amerika besinci siradayken

Almanya sekizinci Tiirkiye ise onbirinci sirada yer almaktadir.



Cizelge 1.1. Diinyada Patates Uretimi (FAO, 2002).

Ulke Uretim (1000 ton)
Cin 66573
Rusya Federasyonu | 32871
Hindistan 23924
Amerika 20856
Ukrayna 16620
Polonya 15524
Almanya 11492
Belarus 7421
Hollanda 7363
Ingiltere 6375
Tiirkiye 5200
Toplam Uretim | 311567

Ulkemizde hemen hemen tiim illerde patates tarrmi yapilmaktadir. En fazla
patates yetistirilen iller siras1 ile; Nevsehir, Nigde, Bolu, Izmir, Erzurum, Konya ve
Adapazar1 ’dir. Nevsehir ili 27.5 bin hektar alan ve yaklasik 1.1 milyon ton patates
{iretimi ile iilkemizin en dnemli patates iiretim merkezi durumundadir (DIE, 1996).

Patates yiiksek nisasta igeriginden dolayr insan beslenmesinde rolii olan
karbonhidratlarin 6nemli bir kaynagidir. Ayrica mineral maddelerce ve bazi
vitaminlerce de zengin bilesime sahiptir (ILISULU, 1968; MUNSHI VE MONDY,
1989).

Gelismis iilkelerde patatesten cips, dondurulmus parmak patates, nisasta, piire,
patates unu vb. lriinlerin iiretilmesinde yararlanilmaktadir. Mamul {iriinde istenilen
kalitenin elde edilebilmesi i¢in hammaddenin ve ¢esit Ozelliklerinin yani sira uygun
saklama kosullarinin  belirlenmesine yonelik Onemli arastirmalar yapilmistir
(SAMOTUS VE ARK., 1974; TALBURT VE SMITH, 1986).

Patates, lilkemizde giiniimiize kadar yemek hazirlamada kullanilan bir sebze
olma Ozelligini korumus olmakla birlikte, son yillarda endiistriyel amacl kullanimi
onem kazanmaya baslamistir. Patates, hasattan sonra uzun siire saklanabilen ve

canliligini koruyan bir yumrudur. Ancak depolama siiresince ortam kosullarina ve



siireye bagli olarak yapis1 degistiginden kullanim amacina uygunlugu tamamen
kaybolabilmektedir (DIDIN, 1999).

Uretimin bol fakat tiiketimin yeterli olmadig1 yillarda ciiriimeye terk edilen
patates, lilkemizin Onemli tarimsal sorunlarindan  birini  olusturmaktadir
(ANONYMOUS, 2004). Ulkemizin gida sanayinde son yillarda kaydedilen gelismelere
paralel olarak, patatesin endiistriyel amacgli kullaniminda da gelismeler goriilmege
baslanmigtir. Buna paralel olarak patatesin endiistrideki kullanimina dair yapilan
aragtirmalarin sinirli olmasi konuya ilgi duyan iilkemiz isletmecilerinin zorluklarla

kargilagmasina ve yanlis kararlar almasina, dolayisiyla da kayiplara neden olmaktadir.
Bu calismada; Hatay yoresinde yetistiriciligi yapilan bazi patates c¢esitlerinin
fiziksel ve kimyasal Ozelliklerinin belirlenmesi ve endiistriyel acidan teknolojik

ozelliklerinin belirlenmesi amag¢lanmustir.



2. ONCEKIi CALISMALAR

Patates ile ilgili glinlimiize kadar bircok arastirma yapilmistir. Bu calismalar
daha ¢ok patates yetistiriciligi, 1slah1 ve patates ¢esitlerinin hangi iiriinlere islenebilecegi
konusunda yogunlasmistir. Ancak iilkemizde patatesin islenmesi ve degerlendirilmesi
ile ilgili konularda yok denecek kadar az sayida arastirma yapilmustir. Arastiricilar
yoresel olarak yetistirilen patates g¢estlerinin bilesimi, depolanmasi ve farkl {irlinlere
islenerek degerlendirilmesi gibi konularda c¢alismis ancak cesit sayilart ¢ogunlukla
siirh diizeyde tutulmustur.

Patatesle ile ilgili PAK (1986) tarafindan yapilan bir ¢alismada 7 farkli patates
cesidini 6 farkl ¢iftlikten temin ederek incelemistir. Cesitler, 5 ay siire ile 4.4, 7.2, 10
ve 12.8 °C ’de ve %90 nisbi nemde depolamustir. Patatesler depodan alindiktan sonra

21.1°C ’de yapmin diizeltilmesi igin 1, 10 ve 20 giin siire ile bekletilmistir. Sonugcta en

yiiksek glikoz ve sakaroz igeriginin 4.4°C *de depolanan yumrulara ait oldugu ve 6zgiil
agirh@inin  glikoz ve sakaroz miktarlar1 {izerindeki etkisinin Onemli olmadig:
belirtilmistir.

Cesit, yetistirme ve depolama kosullar1 ve fizyolojik olgunluk gibi faktorlerin
patateslerin askorbik asit miktarin1 6nemli 6l¢iide etkiledigi dikkate alinarak giiniimiize
kadar ¢ok sayida aragtirma yapilmistir. Elde edilen verilere gore askorbik asit igerikleri
100 g taze agirlikta 10-50 mg arasinda degisme gostermistir (FAULKS ve GRIFFITS,
1983; BURTON, 1989).

Sicaklik kontroliiniin ve havalandirmanin yeterli olmadigi depolarda saklanan
meyve ve sebze ilrlinleri saglikli dig goriiniimde olabilmelerine ragmen anaerobik
solunum etkisiyle hiicre i¢inde laktik asit, etil alkol vb. maddelerin olusmasindan dolay1
i¢ kistmdaki doku i¢ginde merkezden baslayarak yayilan kararmalar olusabilmektedir.
Patateslerde anaerobik solunum yumru metabolizmasina yansimasiyla olusan bu
fizyolojik bozukluk literatiirlerde “i¢ kararma” olarak adlandirilmaktadir. Yapilan
calismalarda patateslerdeki bu olumsuzlugun saklama sicakliginin yan sira depodaki
oksijen konsantrasyonu ve patateslerin solunum hizlariyla iligkili oldugu belirtilmistir
(BURTON, 1966; REEVE ve ARK., 1970; ERTAN, 1980).

Taze patateslerde indirgen seker miktar1 ¢eside, uygulanan kiiltiirel islemlere,

yumru hasat olgunluguna, tasima ve depolama sartlarina gore degisim gostererek %0-5



gibi genis smirlar arasinda degisebilmektedir. Ancak ortalama olarak taze patateslerde
%0.3 kadar bulunmaktadir (FAULKS ve GRIFFITS, 1983; LISINSKA ve
LESZCZYNSKI, 1989).

BURTON (1966) patateslerin depolanmasi sirasinda sirasiyla, askorbik asidin
sentezlenmesi, geri  doniisiimlii  olarak  dehidroaskorbik aside doniigmesi,
dehidroaskorbik asidin de diketoglutenik aside ¢evrilmesi ve sentezlenen askorbik
asidin metabolizmada kullanilmas1 gibi 6nemli degisikliklerin oldugunu belirtmistir.
Arastirmada patateslerin askorbik asit miktarlarindaki kayiplarin olusan bu degismeler
sonucu meydana geldigi vurgulanmistir.

Patates yumrular1 hasattan sonraki gelismeleri icin yedek besin maddeleri
depolarlar. Fizyolojik olarak olgunlastiklarinda yiizeylerinin su ve gaz degisimini
siirlayan bir periderm dokusu olusarak hasattan sonra diisiik bir metabolik aktivite ve
buna bagli olarak diisiik solunum hiz1 gosterirler. Patateslerin de i¢inde bulundugu
bircok meyve ve sebzenin solunum hizi olduk¢a sabit kalmakta veya fizyolojik
yaslanmayla beraber solunum hizlarinda bariz bir azalma gozlenmektedir. Bu tip

2

solunum sekline literatiirde ‘“non-klimakterik tip” olarak isimlendirilmektedir
(HUME, 1970; ERTAN, 1980). Patateslerde ¢eside, yetistirme sartlarina, hasat
olgunluguna bagli olarak pH degeri 5.6-6.2 arasinda degismektedir (IRRITANI ve
WELLER, 1984).

Patateslerde seker miktar1 kuru maddenin yaklasik %10’u kadar yada nisasta
olmayan kuru maddenin 1/2-1/3” 1 kadardir. Patateslerde toplam seker miktar1 geside,
yetistirme kosullarina, hasat olgunluguna ve depolamaya bagli olarak %/0.05-0.8
arasinda degisim gostermektedir. Taze patateslerde ise ortalama olarak %0.5 oraninda
bulunabilmektedir (LISINSKA ve LESZCZYNSKI, 1989).

SAPERS ve ARK. (1989) 6 farkli patates iizerinde yaptiklar1 calismada L-
askorbik asit miktarinin gesitlere bagl olarak 18.4-23.5 mg/100g arasinda bulundugunu
belirtmistir.

MUNSHI ve MONDY (1989) askorbik asit ve proteinin yumru igindeki dagilis
yeri ve miktarlar1 {lizerinde c¢alismislardir. Sonugta askorbik asidin yumrunun ig
bolgesinde daha yiiksek bulundugunu belirlemislerdir. Ayrica proteinlerin yumrunun

kabuga yakin kisminda daha yiiksek bulundugunu belirlemislerdir.



Patateslerde kaliteye etki eden faktorler arasinda iizerinde en ¢ok durulan ve
gida sanayini en ¢ok ilgilendiren yumru 6zellikleri 6zgil agirlik ve kuru maddedir.
Yapilan aragtirmalarin tamamina yakin bir kisminda kuru madde ile kalite arasinda ¢ok
yakin bir iligki oldugu saptanmistir. Kuru maddesi yliksek olan patateslerde;
depolamada kayiplarinin az, indirgen seker birikiminin disiik, islenmis {riin
randimanlariin yiiksek oldugu saptanmistir. Kuru maddesi yiiksek patateslerin iiretilen
mamullerde kalitenin ve dokusal 6zelliklerin daha iyi oldugu, kizartilan iirtinlerin daha
az yag absorbe ettikleri belirtilmistir (KUNKEL ve ARK., 1951; SMITH, 1955;
GOULD ve ARK., 1982; ROE ve FAULKS, 1991; CHONCHENCHOB ve ARK.,
1996). Patateslerde pH degeri ¢eside, yetistirme sartlarina, hasat olgunluguna bagl
olarak 5.6-6.2 arasinda degismektedir (IRRITANI ve WELLER, 1984).

KARA (1995), depolama siiresinin, yumrularin siirgiin verme siiresi, kuru
madde, 6zgiil agirlik ve nisasta oranlarina herhangi bir etkisi olmamig, yumru agirligi
protein orani, cips verimi ve cipsin yag ¢ekme oranlari tizerine etkili oldugunu tespit
etmistir. Calismada, ele alinan 4 patates ¢esidinin, depolamaya gosterdikleri
reaksiyonlar agisindan farkliliklar gosterdikleri tespit edilmis 140 giinlik depolama
siiresince incelenen karakterler yoniinden 4 patates cesidi arasinda Isola g¢esidinin
donem sonunda en iyi durumda oldugunu belirlemistir.

Patateslerin organik asit igerikleri iizerinde yapilan arastirmalarda asitlerin
miktarca az bulunmasina ragmen c¢esit bakimindan olduk¢a fazla oldugu goze
carpmaktadir. Calismalarda patateslerin; sitrik, izositrik, askorbik, laktik, tartarik,
siikstinik, okzalik, hidroksimalonik, fitik, kuinik, kafeik, klorogenik ve malik asitleri
icerdikleri belirtilmistir (KRONER VE WOLKSEN, 1950; SCHWARTZ VE ARK.,
1966).

Gilintimiizde sofralik ve sanayilik patateslerin muhafaza siirecinde yumrunun
fizyolojik istekleri dikkate alinarak iki ayri sicaklik rejimi uygulanmaktadir. Bunlarda
ilki yara kapama, ikincisi ise esas muhafaza periyodudur.

MORALES VE ARK. (1992), patatesin dokusu iizerine ¢esidin, 6zgiil agirligin
ve yumrunun farkli kisimlarinin etkilerini incelemislerdir. Patates dis kisimlarinin ig
kisimlara gore %25-65 oraninda daha yiiksek doku sertligine sahip oldugunu ve kuru

madde oranlarinin yumrunun 6zgiil agirligina paralel olarak arttigini belirlemislerdir.



Yapilan gesitli aragtirmalarda uzun siire depolamada yumrularin %5’den fazla su
kaybina dayanamadigi, muhafaza sirasinda su kaybinin %5°1 gegmesi durumunda asiri
porsime ve yumusamadan dolayr yumru kalitesinin Onemli derecede diistiigii
belirtilmistir (CEMEROGLU ve ACAR, 1986; TALBURT ve SMITH, 1986).

Patatesin nigasta igerigi ile ilgili ¢calismalarda; ¢esitlere bagl olarak nisastanin
%8-29 gibi genis sinirlar arasinda oldugu ve patates kuru maddesinin %63-83 kadarinin
nisastadan olustugu belirtilmistir (LISINSKA ve LESZCZYNSKI, 1989).

DIDIN (1999), Nevsehir-Nigde yoresinde yaygin olarak yetistirilen 12 farkli
patates ¢esidinin cipse ve parmak patatese islenmeye uygunluklarinin ve depolamanin
cips kalitesi lizerine etkilerinin belirlenmesi iizerine bir ¢alisma yapmustir. Taze patates
yumrularina bazi fiziksel ve kimyasal analizler uygulamistir. Arastirmada yumrular
gerekli On islemlerden gecirildikten sonra kizartma islemine tabi tutulmuslardir. Elde
edilen cipslere bazi fiziksel ve kimyasal analizler uygulanmistir. Bu arastirmadan elde
edilen bulgular dogrultusunda, ¢esitlerden Granula’nin tiim kosullarda cipse islenmeye
uygun olmadigini, Quinta’nin yalniz taze yumrularinin, diger ¢esitlerin 6 aya kadar
depolamaya, bunlardan, Ernie, Panda, Saturna ve Tomensa’nin 9 aya kadar
depolamaya toleransl olduklarini belirtmistir.

PALA ve SAYGI (1987), 15 farkli c¢esidin parmak patatese islenmeye
uygunluklarinin belirlenmesi ile ilgili bir ¢alisma yapmiglardir. Arastirmada yumrular
gerekli on islemlerden gecirildikten sonra bir kismi suda haslandiktan sonra bir kismi da
dogrudan kizartma iglemine tabi tutulmuslardir. Deneme sonucunda P.squire, M.bord,
Alpha ve Sarikiz gesitlerinin suda haslandiktan sonra kizartilmaya; Kingtone, Blanka ve
Nicola cesitlerinin ise dogrudan kizartilmaya daha uygun ozellikte olduklari tespit
edilmistir.

CELIK (2004), Cukurova bdlgesinde denemeye alman 6 Patates cesidinin
cips islemeye uygunluklarin arastirmistir. Elde edilen bulgular dikkate alindiginda en

uygun ¢esitlerin Van Gogh ve Hermes ¢esitleri oldugu belirlenmistir.



3. MATERYAL ve METOD

3.1. Materyal

Arastirmada materyal olarak 2004 yetistirme yilina ait Agria, Alaska, Anais,
Buchan, Daline, Eladie, Goliat, Harmony, Justine, Lilla, Marabel, Mortana, Safrane,
Sebastian, Surde, Szazbouzcp, Van Gogh ve White Lady gesitlerinin yumrular
kullanilmistir. Cesitler Hatay ilinde bulunan Mustafa Kemal Universitesi biinyesinde ve
Reyhanli yolu tizerinde faaliyet gosteren yetistirme ¢iftliginden saglanmistir.
Denemelerde ciftlikte yetistirilen 18 patates ¢esidi kullanilmistir.

Arastirmada kullanilan taze patates ¢esitleri, cipse ve parmak patatese islenerek
incelenmistir. Temin edilen ¢esitler oda kosullarinda bekletilerek 3’er giin ara ile cipse
ve parmak patatese islenmistir. Uygulanacak analizler yapilana kadar Cipse islenen
iiriiler polietilen ambalajlarda oda kosullarinda, parmak patatese islenen {iriinler 0
’C ’de saklanmak suretiyle muhafazaya alinmistir. Patateslerin dilimlenmesinde sanayi
tipi olarak gelistirilen ve dilim kalinlig1 ayarlanabilir 6zellikte olan dilimleme makinesi
kullanilmastir.

Aragtirmada kizartmalik yag olarak; Hat Mar marka rafine yemeklik ay¢icek
yag1 kullanilmistir. Kizartma islemi sabit sicaklikta, termostatli, markasi Karteknik olan
fritozde 180°C *de gergeklestirilmistir. Bir parti kizartmada her partide aym olmak
tizere yaklasik 250 g agirlikta patates dilimleri kullanilmastir.

3.2. Metod

Denemeye alinan patates gesitleri Sekil 3.1°de belirtilen iiretim asamalarina
uygun olarak patates cipsine islenmistir. Her uygulamada yaklasik 1.5 kg patates
kullanilmistir. Arastirmada kullanilan patatesler, yikama isleminden sonra kabuk soyma
makinesine konularak kabuklarmin soyulmasi Dirmek IMS markali kabuk soyucu ile
saglanmistir. Daha sonra su ile yikanan patates yumrular1 Ers6z markali dilimleme
makinesine konulmus ve 1.6 mm kalinliginda dilimlenmistir.

Kizartma islemi 180°C *de gergeklestirilmistir. Kizartma siiresi ¢eside bagh

olarak 3-5 dakika arasinda degismistir. Kizartma islemi hava kabarciklarinin son



bulmasina kadar siirdiiriilmiistiir. Bir parti yag 8 ¢eside ait patateslerin kizartilmasi i¢in
kullanilmis ve daha sonra degistirilmistir.

Kizartmadan sonra cipsler oda kosullarinda 5 dakika bekletilerek yag fazinin
stiziilmesi saglanmigtir. Bu siirenin sonunda ornekler polietilen torbalara konmus
torbalarin agizlar1 siki bir sekilde kapatilmistir. Bu sekilde agizlari kapanan torbalar oda
kosullarinda 15 giin siire ile muhafazaya alinmistir. Cips Ornekleri iiretimden sonra
ongoriilen bazi fiziksel ve kimyasal analizlere tabi tutularak incelenmislerdir. Her bir

islemde ¢esitler alt1 tekerriirlii olarak cipse islenmislerdir.

Patates
Yikama
KabuT Soyma
Yikama
Dilimleme
Su ile Durulama
Kizartma (180°C *de, 3-5 dakika)
5 dakika bekletme
AmbTajlama

Saklama

Sekil 3.1. Patates cipsi liretim asamalart.
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3.3. Uygulanan Analizler

3.3.1. Taze Patates Uzerinde Uygulanan Analizler

Patates cesitlerine ait yumrularda yumru boyutlari, yumru sekli, ortalama yumru
agirhigl, géz derinligi, kabuk rengi, i¢ doku rengi, 6zgiil agirlik, pH, toplam asitlik, L-
askorbik asit, toplam kuru madde, kiil, nisasta, toplam seker, indirgen seker, sakaroz,

kabuk orani, cips verimi analizleri yapilmistir.

3.3.1.1. Yumru Boyutlari, Sekli ve Ortalama Yumru Agirhg

Bir yumrunun eni ve boyu elektronik kumpas ile 6l¢iilmiis, sonuglar mm olarak
ifade edilmistir. Yumru agirlhigi tartilarak belirlenmistir. Yumru sekli gozlemle;
yuvarlak, silindirik, yassi ve oval olarak degerlendirilmistir. Ortalama degerlerin elde

edilmesi amaciyla 10 adet yumru iizerinde Ol¢limler yapilarak ortalamalar alinmustir.

3.3.1.2. Goz Derinligi

Gozlerin derinligi, bir goziin en derin noktasinin yilizeye olan mesafesinin
elektronik kumpas ile 6l¢iilmesiyle bulunmustur. Bu amagla 10 adet yumru kullanilmis
ve gbz derinlikleri yiizlek (1-1.6 mm), orta (2.4-3.6 mm), derin (4.1-5.0 mm) ve ¢ok
derin (5.0 mm ve iizeri) olarak simiflandirilnistir (LISINSKA ve LESZCYNSKI, 1989).

3.3.1.3. Kabuk ve i¢ Doku Rengi
Patateslerde kabuk rengi, duyusal degerlendirme ile sar1, agik sar1 ve pembe

olarak degerlendirilmistir. i¢ doku rengi ise, duyusal degerlendirme ile sar1 ve krem

olarak siiflandirilmistir (ANON., 1993).



11

3.3.1.4. Ozgiil Agirhk

Yumrularin 6zgiil agirhigini belirlemede Arsimet terazisi kullanilmig ve

asagidaki formiil yardimiyla 6zgiil agirlik degerleri hesaplanmistir.

; d
Ozgiil Agirlik (g/cm’)= —(g X0

hava— g su

2 s = Havadaki agirlik (gram)
d, = Suyun yogunlugu (g/cm*)

g, = Sudaki agirlik (gram)

3.3.1.5. pH

Kizartma i¢in hazirlanmis olan yumrulardan elde edilen dilimlerin her yumruyu
temsil eden miktarlar1 bir blender i¢cinde parcalanmis ve alinan 10 g 6rnek 3 kat1 saf su
ile seyreltilmistir. Daha sonra cam elektrotlu bir pH metre ile dogrudan Ol¢iim

yapilmistir (CEMEROGLU, 1992).
3.3.1.6. Toplam Asitlik

pH o6l¢iimii i¢in hazirlanmis olan blender i¢indeki 6rnekten 10 g alinarak saf su
ile 50ml’ye seyreltilmistir. 0.1 N NaOH c¢ozeltisi ile pH 8.10°a kadar yapilan titrasyonda
sarfedilen alkali ¢ozeltisi (ml) miktar1 dikkate alinarak asagidaki formiil ile hesaplama
yapilmistir. Sonuglar susuz sitrik asit cinsinden g/100g olarak ifade edilmistir
(CEMEROGLU, 1992; ALTAN, 1992).

Toplam Asitlik (%)= VXFXEx100

V: Harcanan 0.1 N NaOH miktari, ml
F: Titrasyonda kullanilan NaOH’in faktorii
E: 1 ml 0.1 N NaOH’in esdegeri asit miktar1

M: Titre edilen 6rnegin gercek miktari, g
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3.3.1.7. L-Askorbik Asit

Kitleyi temsil edecek sekilde 10 g 6rnek alinarak %2’lik oksalik asit ¢ozeltisiyle
100 ml’ye tamamlanmistir. Elde edilen ¢ozelti filtre edilerek siiziintiiden 10 ml alinmis
ve daha once faktorii belirlenen 2,6-diklorofenolindofenol ¢ozeltisi ile titre edilmistir
(CEMEROGLU, 1992). Sonuglar asagidaki formiile gore hesaplanarak mg/100g olarak

ifade edilmistir.

L-Askorbik asit (mg/1 OOg):\M

V: Titrasyonda harcanan 2,6-diklorofenolindofenol ¢ozeltisi miktari,ml
F: 2,6-diklorofenolindofenol ¢6zeltisinin faktorii

W: Titrasyonda kullanilan 6rnek miktari, g
3.3.1.8. Toplam Kuru Madde

Orneklerin kuru madde miktar1 Isvigre yapimi OHAUS MB35 Halogen markali
otomatik nemélger cihazi ile belirlenmistir. Ornekler otomatik nemdlgme cihazinda
75°C *de sabit agirliga gelinceye kadar (yaklasik 8-10 dakika) tutularak toplam kuru
madde agirlik yiizdesi olarak belirlenmistir. Bu metod meyve ve sebze analizlerinde

uygulanan metoda gore belirlenip yapilmistir.
3.3.1.9. Kiil

Bu amagla 5 g &rnek almmustir. Ornekler kiil firminda 550°C *de grimsi kiil
rengi olusuncaya ve sabit agirliga gelinceye kadar (yaklasik 6 saat) yakilmistir. Kiil
miktart agirlik yiizdesi olarak belirlenmistir. Bu metod meyve ve sebzelerde uygulanan

analiz yontemlerine gore belirlenip yapilmistir (CEMEROGLU, 1992).
Kiil miktart (%)= 100 — [M x1 oo}
a

a: Yakmadan 6nce yakma kabi ile 6rnegin darasi, g.

b: Yakmadan sonra yakma kabi ile kiiliin darasi, g.
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3.3.1.10. Nisasta

Bu amagcla 5 g 6rnek, icerdigi optikce aktif deger unsurlarindan ayrilmasi i¢in
%1°’lik HCI ile ekstrakte edilmis ve ¢oziinen unsurlar %4’liikk Amonyum Molibdat
(Merck (NH +)sM0,0,,.4H,0 )¢dzeltisiyle ¢oktiiriilmiis siiziildikten sonra ortamdan
ayrilmistir. Bu siizlintiideki nisasta ¢ozeltisinin optik ¢evirme dereceleri polarimetrede

Olciilmiis ve sonuglar asagidaki formiil yardimiyla hesaplanmistir (ANON., 1983;
TURKER, 1992).

2000
oL

a : Polarimetrede okunan ¢evirme derecesi

% Nisasta=

[a]?o : Patates nisastasinin spesifik ¢evirme derecesi.

L : Polarimetre tiipli uzunlugu.
3.3.1.11. Toplam Seker, indirgen Seker ve Sakaroz

Toplam seker, indirgen seker ve sakaroz analizleri Loof-Schoorl yontemine gore
yapilmis ve sonuglar g/100g olarak ifade edilmistir (CEMEROGLU, 1992).

Bu amagla 25 g o6rnek alinmis, Carrez ¢ozeltisiyle durultma islemine tabi
tutularak siiziilmiistiir. Siiziintiiden 25 ml 6rnek alinarak Luff ¢ozeltisiyle kaynatilmig ve
indirgen sekerlerin okside edilmesi saglanmistir. Kullanilmis olan oksidasyon
maddesinin miktar1 tiyosiilfat ¢ozeltisiyle titre edilerek invert seker miktar1 asagidaki
formiil yardimiyla belirlenmistir.

Durultulan ve siizillen ornekten 25 ml almarak 65-70 °C ’de inversiyon
isleminden sonra invert sekerdeki islemleri yineleyerek toplam seker miktar1 asagidaki
formiil yardimiyla belirlenmistir. Belirlenen toplam seker ve invert seker farkinin 0.95

ile carpilmastyla sakaroz miktari tespit edilmistir.

. AxF

Invert Seker (%)=——
Seker (%) 100

Toplam Seker (% _BxE

100
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Sakaroz (%)=0.95x(toplam seker-invert seker)
A: Inversiyon uygulamadan &nce sarfedilen tiyosiilfat ¢ozeltisine karsilik gelen
invert seker miktar1 mg.
B: Inversiyon uygulamadan sonra sarfedilen tiyosiilfat ¢ozeltisine karsilik gelen
invert seker miktar1 mg.

F: Seyreltme Faktorii.
3.3.1.12. Kabuk Oram

Her bir 6l¢lim i¢in 10 adet patatesin soyulmadan once ve soyulduktan sonraki
agirliklar1 belirlenmis ve agirlik farkindan yararlanilarak kabuk orani hesaplanmstir.

Sonuglar % olarak ifade edilmistir (TALBURT ve SMITH, 1986).
3.3.1.13. Cips Verimi

Soyulmus ve dilimlenmis patateslerin kizartilmadan onceki agirhigr ile
kizartildiktan sonraki agirligi arasindaki farktan yararlanilarak hesaplanmistir. Sonuglar

% olarak ifade edilmistir (TALBURT ve SMITH, 1986).
3.3.2. Cipsler ve Parmak Patatesler Uzerinde Uygulanan Analizler
3.3.2.1. Yag Miktan

Bu amagla her analiz i¢in yaklasik 10 g 6rnek petrol eteri ile otomatik soksalet
ekstraksiyon cihazinda 4 saat siire ile ekstraksiyona tabi tutulmustur. Ekstraksiyon
oncesi ve sonrasi agirlik farklarindan yararlanilarak yag miktarlar1 hesaplanmis ve
sonuglar asagidaki formiil yardimiyla hesaplanarak % olarak ifade edilmistir (TSE,
1990).

Yag Miktar1 (%):w x100

1

M, : Ekstraksiyondan 6nce kartusun i¢ine konan 6rnek miktari (g).

M, : Ekstraksiyondan sonra kartusun i¢inde kalan 6rnek miktari (g).



15

3.3.2.2. Toplam Kuru Madde

Orneklerin kuru madde miktar1 otomatik nemdlger cihazi ile 75°C *de sabit
agirliga gelinceye kadar (yaklasik 8-10 dakika) tutularak toplam kuru madde agirlik

ylizdesi olarak belirlenmistir.

3.3.2.3. Kiil

Bu amagla 5 g 6rnek alinmustir. Ornekler kiil firminda 550°C *de grimsi kiil
rengi olusuncaya ve sabit agirliga gelinceye kadar (yaklasik 6 saat) yakilmigtir. Kiil

miktar1 agirlik ytlizdesi olarak belirlenmistir.

Kiil miktart (%)= 100 — [(a;b) Xl oo}
a

a: Yakmadan 6nce yakma kabi ile 6rnegin darasi, g.

b: Yakmadan sonra yakma kab ile kiiliin darasi, g.
3.3.2.4. Serbest Yag Asitligi

Bu amagla cipsten ekstrakte edilen 5 g yag kullanilmistir. Bu amagla 5 g 6rnegin
tizerine 50 ml etil alkol-dietil eter karisimi [(1:1 (hacim:hacim)) oraninda karistirilmis]
eklenerek fenolftaletn indiakatorii ile 0.1 N etanollii KOH ile titre edilmistir. Harcanan
KOH ile asagidaki formiil yardimiyla sonucglar hesaplanmistir. Sonuglar 100 g cipste
bulunan serbest yag asitlerinin oleik asit cinsinden hesaplanarak 100 g cipste g agirlig1

olarak verilmistir (NAS ve ark., 1998).
e SV
Serbest Yag Asitleri (% oleik asit)=—x2.8
m

V: Harcanan 0.1 N etanollii KOH ¢o6zeltisi (ml).

m: Ornegin agirhigi (m).
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3.3.2.5.Renk Degerleri

Cips renginin belirlenmesinde Minolta marka Chroma Meter CR-300 modeli
otomatik renk 6lgme cihazi kullanilmistir. Cikan L, a, b, ¢ ve H degerlerine gore renk
degerlendirmesi yapilmistir. Degerlendirmede Once piyasada satilan Lays marka
tirtiksi1z patates cipsi ¢esitlerinden iki adet 100 gr. agirliginda paket satin alinmis ve bu
cipslerin Minolta marka Chroma Meter CR-300 otomatik renk 6l¢me cihazinda her
paketten 27 adet cips alinarak 3 tekerriirlii olmak tizere okumalar yapilmistir. Sonra
arastirmada kullanilan patates c¢esitlerinden iiretilen patates cipslerinde 3 tekerriirlii
olmak {iizere okumalar yapilmistir. Cikan degerlerden a/b degerleri dikkate alinarak
degerlendirmede, arastirmada kullanilan patates cesitlerinden {iretilen cipsler ile Lays
marka patates cipsleri arasinda karsilastirmalar yapilmistir. Cips {iretimine uygun
patates c¢esitleri bu yontemle belirlenmistir. Patates ¢esitlerinden iiretilen cipslerin a/b
degerleri Lays marka patates cipsinden elde ettigimiz a/b degerleriyle karsilastiriimistir.
Patates c¢esidinden islenen patates cipsinin a/b degeri piyasada satilan Lays marka
patates cipsinin a/b degerine ne kadar yakin ise, patates ¢esidi cipse islenmeye o kadar

uygundur sonucuna varilmigtir.

3.3.3. Bulgularn Istatistiksel Olarak Degerlendirilmesi

Bulgularin istatistiksel olarak degerlendirilmesinde SPSSX for Windows
bilgisayar paket programinin Microsoft Windows® versiyonu kullanilmistir. Bulgular
faktoriyel deneme planina gore varyans analizine tabi tutulmus ve elde edilen veriler %5
onem seviyesinde Duncan ¢oklu karsilastirma testine gore degerlendirilmistir. Ayrica

korelasyonlarin belirlenmesinde Excel bilgisayar paket programi kullanilmistir.
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4. ARASTIRMA BULGULARI VE TARTISMA

4.1. Taze Patateslerin Ozellikleri

4.1.1. Taze Patateslerin Baz1 Morfolojik Ozellikleri

Patates yumrularinin baz1 morfolojik 6zellikleri Cizelge 4.1’de gosterilmistir.
Cizelgeden de goriilecegi gibi yumru sekli silindirik, yuvarlak, oval veya bunlarin
arasinda bulunmustur. Yumru sekillerinin Agria ve Eladie gesitlerinde silindirik-hafif
oval, Anais, Alaska, Goliat, Harmony, Safrane ve White Lady ¢esitlerinde yuvarlak,
Justine, Lilla, Marabel, Surde ve Van Gogh c¢esitlerinde silindirik, Buchan, Daline,

Mortana, Sebastian ve Szazbouzcp gesitlerinde oval oldugu goriilmiistiir.

Cizelge 4.1. Taze Patateslerin Morfolojik Ozellikleri

Ozellikler*
Cesitler ) . . .
Yumru Sekli Kabuk Rengi I¢ Rengi

Agria Silindirik, Hafif Oval Sar1 Sar1
Alaska Yuvarlak Sar1 Sar1
Anais Yuvarlak Sari Sar1
Buchan Oval Sar1 Sari
Daline Oval Pembe Sar1
Eladie Silindirik, Hafif Oval Sari Sar
Goliat Yuvarlak Pembe Sar1

Harmony | Yuvarlak Sar1 Krem
Justine Silindirik Sari Sar1
Lilla Silindirik Pembe Sar1

Marabel | Silindirik Sar1 Krem
Mortana | Oval Sar1 Sar1
Safrane Yuvarlak Sar1 Sar1
Sebastian | Oval Pembe Sar1
Surde Silindirik Sar1 Sar1
Szazbouzcp | Oval Pembe Sar1
Van Gogh | Silindirik Acik Sari Sar1
White Lady | Yuvarlak Sar1 Sar1

*10 adet yumru ortalamasi alinmustir.




18

Kabuk renklerinin Agria, Anais, Alaska, Buchan, Eladie, Harmony, Justine,
Marabel, Mortana, Safrane, Surde ve White Lady ¢esitlerinde sar1, Daline, Goliat, Lilla,
Sebastian ve Szazbouzcp gesitlerinde Pembe, Van Gogh ¢esidinde ise agik sar1 oldugu
tespit edilmistir. I¢ renklerinin Harmony ve Marabel ¢esitlerinde krem, diger ¢esitlerde
ise sar1 oldugu tespit edilmistir.

Elde edilen bulgulardan sekli yuvarlak olan Alaska, Anais, Goliat, Harmony,
Safrane ve White Lady cesitlerinin patates cipsine ve parmak patatese islenmesinin sekil
olarak daha uygun oldugu goriilmiistiir. Ayrica i¢ doku rengi sar1 olan ¢esitlerin de bu

tirtinlere iglenmesinin uygun oldugu belirlenmistir.

4.1.2. Taze Patateslerin Baz1 Fiziksel Ol¢iim Sonuglar

Patates cesitlerine ait yumrularda (Cizelge 4.2) ortalama uzunluk
58.67-99.21 mm arasinda degismistir. Bunlardan en kiigiik deger Alaska ve en biiyiik
deger Lilla gesitlerine ait bulunmustur. Diger g¢esitlere ait yumrularin ortalama
uzunluklar1 bu degerler arasinda degismistir.

Patates ¢esitlerine ait yumrularda ortalama uzunluk 58.67-99.21 mm arasinda
degisme gostermistir. Bunlardan en kiigiik deger Alaska, en biiyiik deger ise Lilla
cesitlerine ait bulunmustur. Diger cesitlere ait yumrularin ortalama uzunluklar1 bu iki
cesit arasinda kalmustir.

Yumru eni gesitlere bagli olarak 41.89-51.66 mm arasinda degisme gostermistir.
En kii¢iik deger Lilla, en biiyiik deger Goliat ¢esitlerine aittir.

Yumrularin ortalama agirliklar1 80.4-175.8 g arasinda de8ismistir. Yumru
agirhi@1 en yiiksek olan baglica ¢esitlerin Van Gogh, Goliat ve Lilla, en diisiik yumru
agirhi@ina sahip gesitlerin de Alaska, Szazbouzcp ve Daline oldugu belirlenmistir.

Patates c¢esitlerinin yumrularinda goéz derinligi 1.075-2.463 mm arasinda

degisme gostermistir.
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Cizelge 4.2. Taze Patateslerin Baz1 Fiziksel Ol¢iim Sonuglari

Ozellikler*

Cesitler Boy (mm) En (mm) Yur?;?azgeg[;rllgl Goz(ﬁirll)nhgl
Agria 61.18 46.91 105.8 1.148
Anais 74.53 49.04 132.4 2.242
Alaska 58.67 44.53 80.4 2.148
Buchan 70.72 42.94 100.3 1.450
Daline 77.35 48.79 94.2 1.624
Eladie 71.71 44.77 105.4 2.237
Goliat 80.79 51.66 167.0 2.317
Harmony 73.75 49.43 133.6 2.022
Justine 94.35 44 .4 133.8 1.075
Lilla 99.21 41.89 151.2 1.780
Marabel 75.17 47.24 98.5 1.483
Mortana 70.43 45.7 109.0 1.829
Safrane 74.38 50.89 133.4 2.463
Sebastian 71.94 4431 111.2 2.002
Surde 84.84 42.22 128.6 1.708
Szazbouzcp 65.63 47.23 90.8 1.104
Van Gogh 91.41 51.31 175.8 1.660
White Lady 65.85 44.66 102.0 1.455

*10 adet yumru ortalamasi alinmustur.

Didin (1999), Nevsehir-Nigde yoresinde yetistirilen 12 farkli patates ¢esidinin
yumrulara ait ortalama uzunluklarmin g¢eside bagli olarak degistigini ve degerlerin
69.20-98.30 mm arasinda degistigini belirtmistir. Ayn1 ¢alismada yumrularin enlerinin
ortalama 52.80-74.10 mm, ortalama yumru agirliklarinin ise 80.60-205.70 g arasinda
degistigini belirtmistir.

Cizelge 4.2°den de goriildiigli tizere goz derinligi diisiik olan Agria, Buchan,
Justine, Szazbouzcp ve White Lady’nin islenmesinde isleme kayiplarin diisiik oldugu
goriilmiistiir. Ayrica boyu ve eni birbirine yakin olan ¢esitlerin daha yuvarlak olmasina

bagli olarak isleme kayiplarin azaldig: belirlenmistir.
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4.1.3. Ozgiil Agirhik Degerleri

Arastirmada kullanilan patates cesitleri Arsimet terazisi kullanilarak yapilan
0zgil agirlik 6lgtimlerinden elde edilen ortalama sonuglar Cizelge 4.3’te verilmistir.

Cizelge 4.3’ten de gorildiigi gibi kullanilan patates cesitlerinde elde edilen
Ozgiil agirlik degerleri ¢eside bagli olarak 1.024-1.087 (Goliat- Anais) arasinda
degismistir. Cesitlerden Anais, Buchan ve Szazbouzcp yiiksek 6zgiil agirlik degerlerine
sahip iken, Goliat, Marabel ve Agria’nin 6zgiil agirlik degerleri diisiik bulunmustur.
Digerleri ise bu cesitlerin arasinda yer almiglardir. Cesitlerin 6zgiil agirlik degerleri
arasindaki farkliliklar istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur (p<0.05).

Patateslerde kaliteyi etkileyen, en cok fiizerinde durulan ve gida sanayini
yakindan ilgilendiren yumru &zelliklerinden biri 6zgiil agirhiktir (SMITH, 1955;
REEVE ve ark., 1970).

Bir patates yumrusundan elde edilecek cipsin ozellikleri biiyiik 6l¢lide onun
Ozgil agirlik degeri ile iliskilidir. Nitekim yapilan ¢esitli arastirmalarda bu durumun
aciklanmas1 amaglanmistir (TALBURT ve SMITH, 1986; CHAUDRY ve ark., 1995).

Yiiksek 0zgiil agirlik degerine sahip yumrularda depolama kayiplarinin disiik,
indirgen seker birikiminin az, cips randimaninin yiiksek ve cipsin yag igeriginin diisiik
oldugu belirlenmistir (KUNKEL ve ark., 1951; SMITH, 1955; ORR ve ark., 1991).

ERTAN (1980), Adapazar1 ve g¢evresinde yetistirilen 4 farkli patates c¢esidi
tizerinde yaptig1 ¢aligmada 6zgiil agirlik degerlerinin ¢eside bagli olarak degistigini ve
1.082-1.090 arasina bulundugunu belirtmistir.

HARADA ve ark. (1985) 21 patates ¢esidi lizerinde yaptiklar1 bir ¢caligmada
Ozgil agirlik degerlerinin ¢eside bagli olarak 1.061-1.096 arasinda degisim
gosterdiklerini belirtmislerdir.

DIDIN (1999), Nevsehir-Nigde yoresinde yetistirilen 12 farkl1 patates ¢esidinin
O0zgil agirhk degerlerinin  ¢eside bagli olarak degistigini  ve degerlerin
1.063-1.111 g/cm” arasinda degistigini belirtmistir.

KARA (1995), 4 farklh patates cesidi ilizerinde yaptig1 bir arastirmda ozgiil
agirlik degerlerinin ¢eside bagli olarak degistigini ve 1.0800-1.0845 arasinda

bulundugunu belirtmistir.
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TALBURTH ve SMITH (1986) patates yumrularinin 6zgiil agirlik degerleri ile
ondan elde edilecek cipsin kalitesi arasinda 6nemli bir iliski bulundugunu ve bu nedenle
yumrularin cipse islenmesinden once en az iki ayri gruba ayrilmasiyla yeknesak
ozellikte cips tiretilebilecegini bildirmislerdir.

Ozgiil agirlik degerlerinin literatiir bilgileri ile kiyaslandiginda, en diisiik
degerlere sahip olan Goliat, Harmony, Justine, ve Marabel (1.024 - 1.025) gesitlerinin
0zgil agirliklarinin, diger arastiricilarin belirttigi en diisiik degerden daha diisiik oldugu
goriilmektedir. Diger yandan Surde, Buchan ve White Lady cesitleri, literatiir bilgileri
ile kiyaslandiginda diger arastiricilarin  buldugu degerler arasinda olduklar
bulunmustur.

Patateste 0zgiil agirlik degerlerinin yiiksekligine bagli olarak elde edilen
tirtinlerin  verim ve kalitesi olumlu yonde degismistir. Cizelge 4.3’ten de goriildiigii
tizere; Anais, Szazbouzcp, Buchan, Surde, Van Gogh ve Safrane gesitlerinden elde
edilen cips ve parmak patateslerin digerlerine gore daha kaliteli ve yiiksek verimli
oldugu belirlenmistir. Ayrica 6zgiil agirlik degeri ile kuru madde degeri arasinda

literatiir bilgilerinde de belirtildigi gibi dogru bir orantinin var oldugu goriilmiistiir.

4.1.4. Kuru Madde Icerikleri

Patates yumrular1 iizerinde yapilan kuru madde tayinine ait degerler Cizelge
4.3’te gosterilmistir. Cizelge 4.3’te gortildiigii gibi kuru madde igerikleri gesitlere gore
% 21.08- 31.55 (Goliat- Szazbouzcp) arasinda degismistir. En yiiksek kuru madde
icerikleri sirasiyla Szazbouzcp, Anais ve Surde ¢esitlerinde, en diisiik kuru madde
icerikleri ise Goliat, Marabel ve Mortana gesitlerinde bulunmustur. Kuru madde
icerikleri bakimindan ¢esitler arasindaki farkliliklar istatistiksel olarak Onemli
bulunmustur (p<005).

Patatesin kalitesinin belirlenmesinde iizerinde en ¢ok durulan ve gida sanayini
yakindan ilgilendiren 6zelliklerden biri de kuru maddedir. Kuru madde c¢esit, yetistirme
ortami, olgunluk derecesi ve kiiltiirel islemler gibi bir ¢ok faktorlere bagl olarak
degismektedir (KUNKEL ve ark., 1951; SMITH, 1955).

Kuru madde ile ilgili yapilan arastirmalarin biiyiik bir kisminda yumrunun kuru

madde orani ile patates kalitesi arasinda yakin bir iligki bulundugu belirtilmektedir.
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Aragtirmalarda; yliksek kuru madde oranina sahip yumrularin depolama kayiplarinin
diisiik, indirgen seker birikiminin az, cips verimlerinin yiiksek ve cipsin yag iceriginin
diisiik oldugu belirtilmistir (KUNKEL ve ark., 1951; SMITH, 1955; REEVE ve ark.,
1970; SZEBIOTKO ve ark., 1993).

ERTAN (1980), Adapazar1 ve g¢evresinde yetistirilen 4 farkli patates c¢esidi
lizerinde yaptig1 calismada toplam kuru maddenin ¢eside bagli olarak degistigini ve
%20.63-22.74 arasina bulundugunu belirtmistir.

HARADA ve ark. (1985) 21 patates ¢esidi lizerinde yaptiklar1 bir ¢aligmada
kuru madde oraninin ¢eside bagli olarak %15.2-22.5 arasinda degistigini belirtmislerdir.

MORALES ve ark. (1992) ii¢ farkli ¢esit iizerinde yaptiklar1 bir ¢caligmada kuru
madde oranlarinin yumru 06zgiil agirhigina paralel olarak arttigini belirlemislerdir.
Patatesin kuru madde oraninin ¢eside ve dokunun farkli bolgelerine bagl olarak %11.2-
28.4 arasinda degisebildigini ve cesitlerden, Atlantic’ in %16.5-28.4, Monona’nin
%11.2-21.8 ve Chieftain’ in %12.3-24.5 arasinda kuru madde i¢erdigini belirtmislerdir.

DIDIN (1999), Nevsehir-Nigde yoresinde yetistirilen 12 farkli patates ¢esidinin
kuru madde igeriklerinin ¢eside bagli olarak degistigini ve degerlerin %17.90-28.50
arasinda degistigini belirtmistir.

Patatesin kuru madde oraninin yiiksek olmasi istenmektedir. Kuru madde igerigi
ceside, ¢evre faktorlerine, kiiltiirel islemlere, hasat olgunluguna, tasima ve depolama
kosullarina bagl olarak degisiklik gdstermektedir. Konu ile ilgili ¢alismalarda farkli
arastiricilarin bulgularina gore en diisiik ve en yiiksek kuru madde miktar1 ¢eside baglh
olarak %14-26 arasinda degisme gostermektedir (GOULD ve HILL, 1977; SMITH ve
TALBURTH, 1986; NELSON ve ark., 1992; CHAUDHRY ve ark., 1995).

KARA (1995), 4 farkli patates g¢esidi lizerinde yaptig1 bir arastirmda toplam
kuru maddenin ¢eside bagli olarak degistigini ve %20.27-21.40 arasinda bulundugunu
belirtmistir.

Kuru madde oranlarmin literatiir bilgileri ile kiyaslanmasinda, en diisiik
degerlere sahip bulunan Goliat ve Marabel (%21.08 ve 21.30) gesitlerinin kuru madde
oranlarinin, diger arastiricilarin belirttigi en diisiik degerlerden daha yiiksek oldugu
goriilmektedir. Diger taraftan Szazbouzcp c¢esidi, literatiirde rastlanmayan yiiksek kuru

madde oranina (%31°den biiyiik) sahip bulunmustur.
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Patateste kuru madde oraninin yiiksekligine bagli olarak elde edilen {iriinlerin
kalitesinin iyi yonde degisim gosterdigi goriilmiistiir. Kuru madde orani arttikca nem ve
yag tutma oraninin azaldigi, cips veriminin arttifi gozlenmistir. Cizelge 4.3’ten de
goriildiigii izere kuru madde orani yiiksek olan Surde, Szazbouzcp, Anais, Van Gogh,
White Lady, Buchan ve Safrane ¢esitlerinin cipse islenmelerinin daha uygun oldugu

belirlenmistir.

4.1.5. Nisasta Icerigi

Patates yumrular1 {lizerinde yapilan nisasta tayinine ait degerler Cizelge 4.3’te
gosterilmistir. Cizelge 4.3’ten de goriildiigli gibi patates drneklerinde nisasta icerikleri
cesitlere gore % 9.45- 12.59 (Justine ve Van Gogh) arasinda degismistir. En yliksek
nisasta igerikleri sirasiyla; Van Gogh, Surde ve Szazbouzcp ¢esitlerine, en diisiik nisasta
icerikleri ise Justine, Goliat ve Anais ¢esitlerine ait bulunmustur. Nisasta icerikleri
bakimindan c¢esitler arasindaki farkliliklar istatistiksel olarak Onemli bulunmustur
(p<0.05).

DIDIN (1999), Nevsehir-Nigde yoresinde yetistirilen 12 farkli patates ¢esidinin
nisasta iceriklerinin ¢eside bagli olarak degistigini ve degerlerin %10.50-20.60 arasinda
degistigini belirtmistir.

Patatesin nisasta igerigi ile ilgili ¢aligmalarda; kuru maddenin %63-83 kadarim
nisastanin olusturdugu, nisastanin g¢eside bagl olarak %8-29 arasinda olabildigi ve
cesidin 6zgiil agirhik ve kuru maddesindeki artisa paralel olarak nisasta igeriginin de
arttig1 belirtilmistir (LISINSKA ve LESZCZYNSKI, 1989).

KARA (1995), 4 farkli patates ¢esidi lizerinde yaptig1 bir arastirmda nisasta
degerlerinin ¢eside bagli olarak degistigini ve %13.83-14.72 arasinda bulundugunu
belirtmistir.

ERTAN (1980), Adapazar1 ve cevresinde yetistirilen 4 farkli patates ¢esidinin
nisasta miktarlarinin g¢eside bagli olarak degistigini ve degerlerin %16.28- 17.95
arasinda oldugunu belirtmistir.

HARADA ve ark. (1985), 21 patates ¢esidi iizerinde yaptiklar1 bir ¢calismada
nisasta miktarlarinin ¢eside bagl olarak %10.1-17.4 arasinda degisim gosterdiklerini

belirtmislerdir.
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Literatiir bilgileri kiyaslandiginda, yumrularin nisasta miktarlarinin, farkl
arastiricilarin belirttigi en diisilk ve en yiiksek nisasta oranlar1 arasinda bulundugu
goriilmiistiir (Cizelge 4.3).

Cesitlerde kuru madde ve yogunluk artigina bagl olarak nisasta igeriginin
arttigr gortilmistiir. Cesitlerden Surde, Van Gogh, Szazbouzcp, Agria, Safrane ve
Marabel ¢esitlerinin nisasta iceriklerinin diger ¢esitlere oranla daha yiiksek oldugu

belirlenmigtir. Bu cesitlerin ise cips, parmak patates ve nisasta iiretimine daha uygun

olduklar1 kanaatine varilmistir.

Cizelge 4.3. Taze Patates ¢esitlerine ait Ozgiil Agirhk Degerleri, Kuru Madde ve

Nisasta icerikleri.

Ozgiil Agirhik Kuru Madde | Nisasta
Cesitler [ Degerleri [cerikleri Igerikleri
(g/cm®)* (%o)* (%0)*

Agria 1.041d 22.51b 12.38 ¢
Alaska 1.043 £ 24.01 c 1241k
Anais 1.087 o 30.85h 10.04 ¢
Buchan 1.071 n 2835¢ 11.34 f
Daline 1.043 £ 2495d 12.29
Eladie 1.046 d 2428 ¢ 12.331
Goliat 1.024 a 21.08 a 9.56 b
Harmony 1.024 a 22.25b 11.35f
Justine 1.024 a 2147 a 945a
Lilla 1.044 ¢ 25.16d 10.29d
Marabel 1.025b 21.30 a 11.90 g
Mortana 1.042 ¢ 2145a 10.38d
Safrane 1.062 k 2645 ¢ 11.98 h
Sebastian 1.046 h 25.54d 10.32 cd
Surde 1.066 1 28.65¢g 12.581
Szazbouzcp 1.070 m 31.551 12.571
Van Gogh 1.061 j 27.65f 12.591
White Lady 1.055 i 2627 e 11.99 ¢

* Cizelgede satirlarda ayni harfle belirtilen degerler arasindaki farklar 0.05 giiven
sinirina gore dnemsizdir.
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4.1.6. Toplam Seker Icerikleri

Arastirmada kullanilan taze patateslerin toplam seker iceriklerine ait ortalama
degerler Cizelge 4.4’te verilmistir. Cizelge 4.4’ten de goriildiigli gibi taze patateslerde
toplam seker miktarlar1 ¢eside bagl olarak %0.222- 0.691 (Goliat ve Mortana) arasinda
degismistir. Cesitlerden Goliat, Sebastian ve Agria diisiik seker igerigine sahipken,
Mortana, Lilla ve Szazbouzcp’nin seker icerigi daha yiiksek bulunmustur. Digerleri bu
degerlerin arasinda kalmistir. Toplam seker igerikleri bakimindan c¢esitler arasindaki
farkliliklar istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur (p<0.05).

Patates yumrusundan elde edilecek cipsin rengi biiyiik 6l¢iide onun seker igerigi
ile ilgilidir. Nitekim yapilan arastirmalarda da bu durumun agiklhiga kavusturulmasi
amaclanmustir (HILL ve GOULD, 1977; TALBURTH ve SMITH, 1986; CHOI ve ark.,
1996).

Yiiksek seker miktarina sahip yumrulardan elde edilen cipslerin koyu renkli
oldugu belirlenmistir (KUNKEL ve ark., 1951; REEVE ve ark., 1970; ORR ve ark.,
1991).

Yapilan bir¢ok arastirmada patatesin toplam seker miktarinin ¢eside, yetistirme
kosullarina, hasat olgunluguna ve depolama sartlarina bagli olarak %0.05-8.0 arasinda
degistigi belirtilmistir. Ancak arastiricilar taze patateslerde ortalama seker miktarinin
%0.5 oldugunu belirtmislerdir (HILL ve GOULD, 1977; LISINSKA ve
LESZCZYNSKI, 1989).

ERTAN (1980), Adapazar1 ve cevresinde yetistirilen 4 farkli patates ¢esidinin
toplam seker miktarlarinin ¢eside bagli olarak degistigini ve degerlerin %0.378- 0.572
arasinda oldugunu belirtmistir.

Patates cipsinin renginin iyilestirilmesi amaciyla yapilan ¢alismalarda
(SMITH, 1951; PATTON, 1958), dilimlerin su ve baz1 kimyasal ¢dzeltilerle muamelesi
ile dilim yiizeyindeki sekerlerin uzaklastirildigi ve olumlu sonuglar alindigi
belirtilmistir.

PRETELLA ve TONINI (1977) patates gesitlerinin parmak patatese islenmeye
uygunlugu lzerinde yaptiklar1 bir calismada toplam seker miktarlarii 9%0.45-1.68

arasinda bulmuslardir.
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TSAHKNA (1995), patates cesitlerinin endiistriyel amach kullanima
uygunluklarmin belirlenmesi amaciyla yaptig1 bir ¢alismada en diisiik seker miktarin
gec olgunlasan cesitlerde %0.79 olarak belirlemistir.

DIDIN (1999), Nevsehir-Nigde yoresinde yetistirilen 12 farkli patates ¢esidinin
toplam seker miktarlarinin ¢eside bagli olarak degistigini ve degerlerin %0.153-0.414
arasinda degistigini belirtmistir.

Toplam seker miktarmin literatiir bilgileri ile kiyaslanmasinda, en diisiik
degerlere sahip olan Goliat, Sebastian, Agria, Daline, Safrane, Alaska, Surde, Anais,
White Lady ve Buchan’in diger arastiricilarin belirttigi degerlerin altinda oldugu, diger
cesitlerin ise arastiricilarin belirttigi degerlerin arasinda oldugu goriilmiistiir.

Literatiir bilgilerinde belirtildigi gibi patateslerde yliksek seker miktarina bagh
olarak elde edilen cipsin koyu daha koyu renkli oldugu goriilmiistiir. Bundan dolay1
islenecek patatesin seker miktarinin diisiik olmasi istenilen bir &zelliktir. Kizartma
islemi sirasinda patatesin biinyesinde bulunan sekerler yiliksek sicakliga bagli olarak
karamelize olmakta ve ayn1 zamanda sekerlerle amino asitler arasinda maillard
reaksiyonuna bagli olarak renk kararmasi meydana gelmektedir. Boylece cipsler daha
koyu bir renk alabilmektedir. Cizelge 4.6’dan da goriildiigii tizere diistik seker icerigine
sahip olan Goliat, Sebastian, Anais, Buchan, Alaska ve Agria gesitlerinin diisiik seker

oranindan dolayi cipse islenmeye daha uygun oldugu belirlenmistir.

4.1.7. Invert Seker Icerikleri

Arastirmada kullanilan taze patates c¢esitlerinin yumrularimin invert seker
iceriklerine ait ortalamalar Cizelge 4.4’te verilmistir. Cizelge 4.4’ten de goriildiigi gibi
kullanilan patates g¢esitlerinde invert seker igerigi ¢eside bagl olarak % 0.080- 0.548
(Alaska ve Mortana) arasinda degismistir. Cesitlerden Alaska, Goliat ve Sebastian
diisiik invert ¢eker igerigine sahipken, Mortana, Lilla ve Van Gogh’un invert seker
icerigi daha yiiksek bulunmustur. Digerleri ise bu ¢esitler arasinda yer almislardir.
Invert seker igerikleri bakimindan gesitler arasindaki farkliliklar istatistiksel olarak
onemli bulunmustur (p<0.05).

Yumrunun invert seker miktar1 ¢eside, uygulanan kiiltiirel islemlere, yumru

olgunluguna, tasima ve depolama kosullarina bagli olarak %0-5 arasinda degismektedir.
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Ancak patateslerde ortalama %0.3 kadar invert seker bulunmaktadir (LISINSKA ve
LESZCZYNSKI, 1989).

DIDIN (1999), Nevsehir-Nigde yoresinde yetistirilen 12 farkli patates ¢esidinin
invert seker iceriklerinin ¢eside bagl olarak degistigini ve degerlerin %0.076-0.115
arasinda degistigini belirtmistir.

Bir patates yumrusundan elde edilecek cipsin rengi 6nemli 6lgiide onun invert
seker icerigi ile iligkilidir. Nitekim yapilan arastirmalarda da bu iliskinin agikliga
kavusturulmas: amaglanmistir (REEVE ve ark., 1970; ORR ve ark.,, 1991;
JAKUCHAN ve ark., 1995).

Invert seker miktar1 yiiksek olan yumrulardan elde edilen cipslerin koyu renkli
oldugu belirlenmistir (SMITH, 1955; REEVE ve ark., 1970; ORR ve ark.,1991).

Tiirk Standartlar1 Enstitiistince hazirlanan patates cipsi standardinda; uygun
ozellikte cipsin, kuru maddeye gore indirgen seker miktar1 %2’den daha az olan
yumrulardan elde edilebilecegi belirtilmistir (TSE, 1991). Bu nedenle cipse islenecek
yumrularin diisiik indirgen seker ve yiiksek kuru madde igerigine sahip olmasi
istenmektedir. Ozellikle indirgen seker miktarinin yas agirha gore %0.4°ii ge¢mesi
halinde kizartilmig patateslerde arzu edilmeyen koyu kahverengi renk olustugu
bildirilmektedir (HILL ve GOULD, 1977; TALBURT ve SMITH, 1986).

ERTAN (1980), Adapazar1 ve cevresinde yetistirilen 4 farkli patates ¢esidinin
invert seker miktarlarinin ¢eside baglh olarak degistigini ve degerlerin %0.124- 0.225
arasinda oldugunu belirtmistir.

PRETELLA ve TONINI (1977) patates cesitlerinin parmak patatese islenmeye
uygunlugu iizerinde yaptiklar1 bir ¢calismada gesitlerin invert seker miktarlarini %0.19-
1.25 arasinda bulmusglardir.

Yapilan c¢alismada invert seker miktarlarinin literatliir bilgileri ile
kiyaslanmasinda en diisiik ve en yiiksek degerlere sahip Alaska ve Mortana gesitlerinin
invert seker miktarlarinin, diger arastiricilarin belirttigi degerler arasinda oldugu
goriilmektedir.

Elde edilecek cipsin rengi dnemli 6l¢iide patatesin igerdigi invert seker oranina
baghdir. Patateste invert seker miktar1 yiikseldik¢e elde edilen cipsin, sekerin yanmasi
ve Ozellikle maillard reaksiyonu sonucu rengi kararir. TSE’ye gore iyi bir cips elde

etmek i¢in iglenecek patates ¢esidinde invert seker miktarinin %2’den az olmasi tavsiye



28

edilmektedir. Bu nedenle cipse islenecek patateslerin diisiik indirgen seker ve yliksek
kuru madde miktarina sahip olmas1 isten bir 6zelliktir. Nitekim elde edilen bulgular
bunu yansitmistir. Cesitlerden diisiik indirgen seker igerigine sahip olan Justine,
Sebastian, Harmony, Safrane, Goliat, Alaska ve Agria’nin cipse islenmesinin daha

uygun oldugu belirlenmistir.

4.1.8. Sakaroz icerikleri

Arastirmada kullanilan taze yumrulara ait sakaroz igerikleri Cizelge 4.4’te
verilmistir. Cizelge 4.4’ten te goriildiigii gibi patates c¢esitlerinde belirlenen sakaroz
icerikleri ¢eside bagh olarak % 0.076-0.242 (Safrane ve Alaska) arasinda degismistir.
Cesitlerden Safrane, Van Gogh ve Daline diisiikk sakaroz igerigine sahipken, Alaska,
Harmony ve Justine’in sakaroz igerigi daha yiiksek bulunmustur. Diger ¢esitler ise bu
cesitler arasinda yer almiglardir. Sakaroz igerikleri bakimindan c¢esitler arasindaki
farkliliklar istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur (p<0.05).

ERTAN (1980), Adapazar1 ve cevresinde yetistirilen 4 farkli patates ¢esidinin
sakaroz miktarlarinin ¢eside bagli olarak degistigini ve degerlerin %0.260- 0.370
arasinda oldugunu belirtmistir.

PRETELLA ve TONINI (1977), patates gesitlerinin parmak patatese islenmeye
uygunlugu iizerinde yaptiklar1 bir ¢alismada sakaroz miktarlarin1 %0.120-0.430 arasinda
bulmuslardir.

DIDIN (1999), Nevsehir-Nigde yoresinde yetistirilen 12 farkl1 patates ¢esidinin
sakaroz iceriklerinin ¢eside bagl olarak degistigini ve degerlerin %0.023-0.261 arasinda
degistigini belirtmistir.

Yapilan aragtirmada patates cesitlerine ait sakaroz miktarlari literatiir bilgiler ile
kiyaslandiginda, Safrane, Van Gogh, Daline, Agria, Anais, Marabel, White Lady, Goliat
ve Sebastian g¢esitlerinin diger arastiricilarin belirttigi  degerlerin altinda oldugu
goriilmektedir. Diger cesitlerin ise diger arastiricilarin belirttigi degerler arasinda oldugu

goriilmektedir.
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Cizelge 4.4. Taze patates ¢esitlerine ait toplam seker, invert seker ve sakaroz icerikleri.

Cesitler Toplam .Seker ' 1nyert §eker . .Saka'roz
Igerikleri (%)* | Igerikleri (%) * | Igerikleri (%) *

Agria 0.307 ¢ 0.203 ¢ 0.098 c
Alaska 0.335¢ 0.080 a 0.242 1
Anais 0.346 f 0.241 hi 0.099 cd
Buchan 0.346 f 0218 f 0.121 f
Daline 0.326 d 0.234 gh 0.086 b
Eladie 0422 g 0.222 f 0.189 1
Goliat 0.222 a 0.107b 0.108 e
Harmony 0417 g 0.176 d 0.229 k
Justine 0.495 h 0.107 0.226 k
Lilla 0.686 j 0.477 n 0.198 j
Marabel 0422 g 0.312k 0.101 cd
Mortana 0.691 j 0.548 o 0.135¢g
Safrane 0.326 d 0.246 1 0.076 a
Sebastian 0.230b 0.115¢ 0.109 e
Surde 0.345 f 0.221 f 0.117 f
Szazbouzcp 0.508 1 0.324 1 0.174 h
Van Gogh 0421 g 0.335 m 0.081 ab
White Lady 0.345 f 0233 g 0.105 de

* Cizelgede satirlarda aym harfle belirtilen degerler arasindaki farklar 0.05 giiven
sinirma gore 6nemsizdir.

4.1.9. L-Askorbik Asit Miktarlari

Aragtirmada kullanilan patates ¢esitlerinde yapilan L-askorbik asit tayinlerine ait
ortalama sonuglar Cizelge 4.5’te verilmistir. Cizelge 4.5’ten de gorildigi gibi
kullanilan patates cesitlerinde elde edilen L-askorbik asit degerleri ¢eside bagl olarak
22.70-38.15 mg/100g (Mortana ve Buchan) arasinda degismistir. Cesitlerden Buchan,
Justine ve Agria yiiksek L-askorbik asit degerlerine sahipken, Mortana, Harmony ve
Lilla’nin L-askorbik asit degerleri diisiik ¢ikmistir. Digerleri ise bu gesitler arasinda
kalmistir. Cesitlerin L-askorbik asit degerleri arasindaki farkliliklar istatistiksel olarak

onemli bulunmustur (p<0.05).
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Yapilan calismalarda c¢esit, yetistirme ve depolama kosullar1 ve fizyolojik
olgunluk gibi faktorlerin patatesin L-askorbik asit miktarin1 6nemli olgiide etkiledigi
belirtilmektedir. Arastirmalarda patatesin L-askorbik asit miktarinin 1-54 mg/100g
arasinda degistigi ve depolama kosullarina bagli olarak %90’lara kadar kayiplarin
olabilecegi  bildirilmistir (TALBURT ve SMITH, 1986; LISINSKA ve
LESZCZYNSKI, 1989).

DIDIN (1999), Nevsehir-Nigde yoresinde yetistirilen 12 farkli patates ¢esidinin
L-askorbik asit miktarlarinin ¢eside bagli olarak degistigini ve degerlerin
28.35-38.52 mg/100g arasinda degistigini belirtmistir.

Bazi arastiricilar (MURPHY ve ark., 1945; NAMEK ve MOUSTAFA, 1953),
patateslerde L-askorbik asit iceriginin bitkide fotosentez devam ettigi siirece arttigini ve
yapraklarin fizyolojik olarak yaslanmaya baslamasiyla beraber azaldigini, gecci
cesitlerin ise daha fazla L-askorbik asite sahip olduklarini belirtmislerdir.

Benzer bir c¢alismada patateslerde C vitamininin L-askorbik asit ve
dehidroaskorbik asit seklinde, 1-54 mg/100g arasinda bulundugu ve toplam C
vitamininin %12-15 kadarin1 dehidroaskorbik asitten olustugu belirtilmistir. Ayrica
arastirmada, ge¢ olgunlasan patateslerin L-askorbik asit miktarlarinin daha yiiksek
oldugu vurgulanmistir (SAMOTUS ve ark., 1974).

ERTAN (1980), Adapazar1 ve cevresinde yetistirilen 4 farkli patates ¢esidinin
L-askorbik asit miktarinin ¢eside bagli olarak degistigini ve degerlerin
26.98- 42.19 mg/100g arasinda degistigini belirtmistir.

MUNSHI ve MONDY (1989) L-askorbik asitin yumru igindeki dagilis yeri ve
miktarlar1 {lizerinde c¢aligmiglardir. Arastirma bulgularn L-askorbik asit oraninin
yumrunun i¢ bolgesinde daha yiiksek oldugunu c¢eside bagli olarak L-askorbik asitin
ortalama 20-30 mg/100g arasinda oldugunu gdstermistir.

Patateslerde L-askorbik asit yikiminin belirlenmesi ile ilgili ¢alismalarda farkl
isleme yoOntemlerindeki kayiplarin islem kosullarina bagli olarak %90’lara kadar
olabilecegi belirtilmistir (SULLIVAN ve ark., 1985; ESTHAIGHI ve KNORR, 1993).

KELES (1981), suda haglama ve firinda pisirme yontemi ile patateslerde olusan
L-askorbik asit kayiplarin1 incelemistir. Arastirma sonucunda firinda pisirilen
patateslerin L-askorbik asit kaybinin suda haslananlara oranla daha fazla ve ortalama

%26 oldugu belirtilmistir.
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SAPERS ve ark. (1989), 6 farkli patates cesidi iizerinde yaptiklar1 ¢alismada
L-askorbik asit miktarinin c¢esitlere bagli olarak 18.4-23.5 mg/100g arasinda
bulundugunu belirtmislerdir.

L-askorbik asit degerlerinin literatiir bilgileri ile kiyaslanmasinda, en diisiik ve
en yiiksek degerlere sahip bulunan Mortana ve Buchan (22.70 ve 38.15 mg/100g)
cesitlerinin L-askorbik asit miktarlarinin, diger arastiricilarin belirttigi degerler arasinda
oldugu belirlenmistir.

Insan saghgi acisindan L-askorbik asit biiyiik bir éneme sahiptir. Vitamin C
olarak da adlandirilan L-askorbik asit patateste dnemli bir unsurdur. Ancak 6n isleme ve
kizartma asamalarinda 6zellikle oksidasyona ve kizartma sicaklifina bagli olarak L-
askorbik asit kayb1 olmaktadir. Cizelge 4.5’ten de goriildiigii iizere Agria, Buchan,
Justine, Goliat, Daline, Van Gogh ve White Lady ¢esitlerinin L-askorbik asit miktarinin

daha yiiksek oldugu tespit edilmistir.

4.1.10. pH Degerleri

Arastirmada kullanilan patates c¢esitlerine ait pH degerleri Cizelge 4.5°te
verilmistir. Cizelge 4.5’ten de goriildiigli gibi patates c¢esitlerinde pH degerleri cesitlere
bagli olarak 5.94-6.18 (Daline ve Szazbouzcp) arasinda degismistir. Cesitlerden Daline,
Surde ve Agria diisiik pH degerlerine sahipken, Szazbouzcp, Justine ve White Lady’nin
pH degeri daha yiiksek bulunmustur. Diger ¢esitler ise bu cesitler arasinda yer
almiglardir. Cesitlerin pH degerleri arasindaki farkliliklar istatistiksel olarak &nemli
bulunmustur (p<0.05).

DIDIN (1999), Nevsehir-Nigde yoresinde yetistirilen 12 farkli patates ¢esidinin
pH degerlerinin ¢eside bagli olarak degistigini ve degerlerin 6.16-6.59 arasinda
degistigini belirtmistir.

Patateslerde pH degeri ¢eside, yetistirme sartlarina, hasat olgunluguna bagh
olarak 5.6-6.2 arasinda degismektedir (IRRITANI ve WELLER, 1974).

ERTAN (1980), Adapazar1 ve ¢evresinde yetistirilen 4 farkli patates ¢esidinin
pH degerlerinin ¢eside baglh olarak degistigini ve degerlerin 5.95-6.45 arasinda
degistigini belirtmistir.
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pH degerlerinin literatiir bilgileri ile kiyaslanmasinda, en diisiik ve en yiiksek
degerlere sahip bulunan Daline ve Szazbouzcp (5.94 ve 6.18) c¢esitlerinin pH

degerlerinin, diger arastiricilarin belirttigi degerler arasinda oldugu belirlenmistir.

4.1.11. Toplam Asit Miktarlan

Arastirmada kullanilan taze yumrulara ait toplam asit miktarlar1 Cizelge 4.5te
verilmigtir. Cizelge 4.5’ten de goriildiigii gibi kullanilan patates c¢esitlerinde toplam
asitlik degerleri ¢eside bagli olarak 0.378-0.755 g/100g (White Lady ve Mortana)
arasinda degismistir. Cesitlerden White Lady, Harmony ve Szazbouzcp diisiik toplam
asitlik degerlerine sahipken, Mortana, Sebastian ve Alaska’nin toplam asitlik degerleri
daha yiiksek bulunmustur. Diger cesitler ise bu c¢esitler arasinda yer almislardir.
Cesitlerin toplam asitlik miktarlar1 arasindaki farkliliklar istatistiksel olarak Onemsiz
bulunmustur (p<0.05).

Patateslerin organik asit igerikleri iizerinde yapilan arastirmalarda asitlerin
miktarca az bulunmasina ragmen ¢esit bakimindan oldukga fazla oldugu goriilmiistiir.
Yapilan arastirmalarda patateslerin; sitrik, izositrik, askorbik, laktik, tartarik, suksunik,
okzalik, hidroksimalonik, fitik, kuinik, kafeik, klorogenik ve malik asitleri igerdikleri
belirtilmistir (KRONER ve WOLKSEN, 1950; SCHWARTZ ve ark., 1966).

DIDIN (1999), Nevsehir-Nigde yoresinde yetistirilen 12 farkli patates ¢esidinin
toplam asitlik degerlerinin ¢eside bagli olarak degistigini ve degerlerin 0.140-0.190
g/100g arasinda degistigini belirtmistir.

Benzer bir caligmada ise patateslerde titre edilebilir asitligin toplam asitlik
icindeki paymin 1/4 ile 1/3 arasinda oldugu ve izole edilen asitler i¢inde en fazla
sirastyla; sitrik, okzalik ve malik asitlerin bulundugu belirtilmistir (SMITH, 1968).

Taze patatesler lizerinde yapilan bir arastirmada organik asitlerin %0.4-1.0
arasinda oldugu belirtilmistir. Arastirmada 100 g taze yumrunun 270-608 mg sitrik, 40-
150 mg malik, 14-127 mg karboksilik, 8-38 mg okzalik, 1.4-4.0 mg fumarik ve
suksinik igerdigi belirlenmistir. Ayrica yumruda ketaglutanik, izositrik, tartarik,

malonik ve diger bazi asitlerin de bulundugu belirtilmistir ( HERRMANN, 1974).
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ERTAN (1980), Adapazar1 ve cevresinde yetistirilen 4 farkli patates ¢esidinin
toplam asitlik degerlerinin ¢eside bagh olarak degistigini ve degerlerin 0.11-0.17 g/100g
arasinda degistigini belirtmistir.

Toplam asitlik degerlerinin literatiir bilgileri ile kiyaslandiginda en diisiik ve en
yiiksek degerlere sahip bulunan White Lady ve Mortana (0.378 ve 0.755 g/100g)
cesitlerinin toplam asitlik degerlerinin, diger arastiricilarin belirttigi degerler arasinda

oldugu goriilmiistiir.

Cizelge 4.5. Taze patates Orneklerine ait L-askorbik asit igerikleri, pH degerleri ve

toplam asitlik miktarlari.

Cesitler | . L—Askorbik Asit . Toplam Asit
Icerikleri (mg/100g) * | pH degerleri* | Miktarlar1 (%)*

Agria 32.71k 5.96 bed 0.498 ¢
Alaska 24.48 ¢ 6.01 efg 0.728 h
Anais 2715 ¢ 5.99 bed 0.530 e
Buchan 38.15m 6.02 fgh 0.502 ¢
Daline 29.38 ] 5.94b 0.695 g
Eladie 26.77 f 5.97 bed 0.701 g
Goliat 32.69 k 5.97 bed 0.692 g
Harmony 24.34 b 5.80a 0.418 b
Justine 36.051 6.04 h 0.545 ¢
Lilla 24.35b 5.99 cdef 0.512d
Marabel 26.26 ¢ 6.03 fgh 0.432 b
Mortana 22.70 a 6.00 cdefg 0.7551
Safrane 27.16 g 6.00 defg 0.569 f
Sebastian 26.21 ¢ 5.97 bed 0.751 1
Surde 26.67 d 5.95 be 0.612 g
Szazbouzcp 29.30 j 6.18 1 0.428 b
Van Gogh 28.79 h 5.98 bede 0.557 f
White Lady 28.98 i 6.03 gh 0.378 a

* Cizelgede satirlarda aymi harfle belirtilen degerler arasindaki farklar 0.05 giiven sinirina gore dnemsizdir.
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4.1.12. Kiil Miktarlar

Aragtirmada kullanilan taze yumrulara ait kiil miktarlarnt Cizelge 4.6’da
verilmigstir. Cizelge 4.6’dan da goriildiigii gibi kullanilan patates gesitlerinde belirlenen
kiil miktarlar1 ¢eside bagl olarak % 0.371-0.929 (Mortana- Szazbouzcp) arasinda
degismistir. Cesitlerden Szazbouzcp, Sebastian ve Eladie yiiksek kiil miktarlarina
sahipken, Mortana, Surde ve Buchan’in kiil miktarlar1 diisiik bulunmustur. Diger
cesitler ise bu cesitler arasinda yer almiglardir. Cesitlerin kiil miktarlar1 arasindaki
farkliliklar istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur (p<0.05).

Patates mineral maddeler bakimindan zengin olup yapisinda potasyum, fosfor,
magnezyum, kalsiyum, kiikiirt, silisyum vb. mineraller bulunmaktadir. Patateslerde kiil
miktarlart ¢eside, yetistirme kosullarina, hasat olgunluguna bagl olarak 9%0.44-1.90
arasinda degismektedir. Toplam mineral maddelerin yaklasik %56’sin1 potasyum
olusturmaktadir (TALBURTH ve SMITH, 1986).

DIDIN (1999), Nevsehir-Nigde yoresinde yetistirilen 12 farkli patates ¢esidinin
kiil miktarlarinin ¢eside bagli olarak degistigini ve degerlerin %0.956-1.321 arasinda
degistigini belirtmistir.

Baska bir ¢alismada da patatesin kiil miktarinin ¢eside ve bazi faktorlere bagl
olarak %0.44-1.87 arasinda degistigi ve ortalama %1.1 oldugu belirtilmistir
(LISINSKA ve LESZCZYNSKI, 1989).

ERTAN (1980), Adapazar1 ve g¢evresinde yetistirilen 4 farkli patates ¢esidinin
kiil miktarlarinin ¢eside bagli olarak degistigini ve degerlerin %1.100-1.328 arasinda
degistigini belirtmistir.

Kiil degerlerinin literatiir bilgileri ile kiyaslanmasinda, en diisiik degere sahip
olan Mortana (%0.371)’nin diger arastiricilarin belirttigi degerlerin altinda oldugu,
diger patates cesitlerinin ise diger arastiricilarin belirttigi degerlerin arasinda oldugu
belirlenmistir.

Patates mineral madde bakimindan zengin bir besin maddesidir. Biinyesinde
Fosfor, Potasyum, Magnezyum, Kalsyum gibi mineral maddeler bulunmaktadir. Kiil
miktar1 ¢eside, hasat olgunluguna ve yetistirme kosullarina bagli olarak degisir.
Patateste toplam mineral maddelerin yaklasik %56’sin1 potasyum olusturur. Cizelge

4.6’dan da goriildiigii tizere Szazbouzep, Goliat, Eladie, Sebastian, White Lady, Anais,
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Agria ve Alaska gesitlerinin kiil miktarlarinin diger ¢esitlere oranla daha yiiksek oldugu

belirlenmistir.

4.1.13. Kabuk Oranlan

Patates yumrularinin kabuk oranlarina ait degerler Cizelge 4.6’da verilmistir.
Cizelge 4.6’dan da goriildiigi gibi kabuk orani ¢eside bagl olarak %3.58-6.72 (Marabel
ve Safrane) arasinda degismistir. En diisiik kabuk oranlar1 sirasiyla; Marabel,
Szazbouzcp ve Alaska ¢esitlerine, en yiiksek kabuk oranlari ise Safrane, Eladie ve
Mortana c¢esitlerine ait bulunmustur. Diger cesitler ise bu g¢esitler arasinda yer
almislardir. Cesitlerin kabuk oranlar1 arasindaki farkliliklar istatistiksel olarak Onemli
bulunmustur (p<0.05).

Patatesler hasat edildiklerinde ince kabuk yapisina sahipken, depolama siiresine
bagl olarak kabuk kalinlig1 artar. Kabuk miktarlarinin fazla olmasi kayiplar ve verim
acisindan istenmez (CEMEROGLU ve ACAR, 1986).

Patateslerde fizyolojik yaslanmaya bagl olarak kabuk orani artis gostermektedir.
Kabuk kalinlasmasi depolama kosullarina ve siiresine bagli olarak degismektedir
(HUME, 1970).

DIDIN (1999), Nevsehir-Nigde yoresinde yetistirilen 12 farkli patates ¢esidinin
kabuk oranlarmin g¢eside bagl olarak degistigini ve degerlerin %3.43-7.94 arasinda
degistigini belirtmistir.

Yapilan arastirmalar patateslerin uzun siire depolanmasinda %5’ten fazla su
kaybina dayanamadigini, muhafaza sirasinda su kaybinin %5°1 gectiginde asirt porsiime
ve yumusamadan dolay1 kalitelerinde 6nemli degigsmelerin oldugunu gostermistir. Asiri
su kaybina maruz kalan patatesin kabugunun kalinlastig1 ve bu nedenle soyma kaybinin
artt181, ideal depo neminin %85-90 oldugu belirtilmistir.

Kabuk oranlarinin literatiir bilgileri ile kiyaslandiginda en diisiik ve en yiiksek
degerlere sahip bulunan Marabel ve Safrane (%3.58 ve %6.72 ) gesitlerinin kabuk
oranlarinin, diger arastiricilarin belirttigi degerler arasinda oldugu goriilmiistiir.

Patateslerin kabuklarinin ince olmasi isleme kaybi bakimindan istenen bir
Ozelliktir. Patatesler hasat edildikten sonra kabuk kalinligi ince olmakla beraber

depolama siiresine ve kosullarina bagli olarak olusacak fizyolojik yaslanmasonucu
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kabuk oranlar1 artar. Cizelge 4.6’dan da goriildiigi tizere Szazbouzcp, Marabel, Alaska,
Sebastian, Harmony, Agria ve Justine ¢esitlerinin kabuk oranlarinin diisiik, dolayisiyla

kabuk soyma islemi sirasinda olusan kayiplarin da az oldugu belirlenmistir.

4.1.14. Cips Verimleri

Soyulmus patatesten elde edilen dilimlerin kizartilmadan Once ve sonraki
agirliklart dikkate alinarak hesaplarin verim degerleri Cizelge 4.6’da verilmistir. Cizelge
4.6’dan da goriildiigii gibi cips verimi ¢eside bagh olarak %33.74-42.47 (Justine ve
Safrane) arasinda degismistir. En yiiksek verim oranlar1 sirasiyla; Safrane, Daline ve
Szazbouzcp cesitlerine, en diisiik verim oranlar1 ise Justine, Sebasitan ve Eladie
cesitlerine ait bulunmustur. Diger cesitler ise bu ¢esitler arasinda yer almislardir.
Cesitlerin cips verim oranlar1 arasindaki farkliliklar istatistiksel olarak Onemli
bulunmustur (p<0.05).

Islenecek patateslerin olgun, diizgiin sekilli, yiizlek gdz derinligine sahip olmasi
istenen bir 6zelliktir. Bu durum son iiriin kalitesinin yiiksek ve isleme kayiplarinin az
olmas1 bakimindan énem tasimaktadir (DIDIN, 1999).

Kizartma isleminde yagin sicaklik derecesi ile dilimlerin bu yag i¢inde tutulma
siiresi onem tagimaktadir. Bu aragtirmada yag sicakliginn 180°C ’de kalmas1 saglanmis
ve kizartma siiresi ¢eside bagli olarak 3.5-5.5 dakika arasinda degismistir.

Yapilan cesitli aragtirmalarda; 6zgiil agirhg ve kuru maddesi yiiksek olan
cesitlerin  diisiik olanlara gore; cips randimanlarinin daha yiiksek oldugu
(KUNKEL ve ark., 1951; SCHWIMMER, 1954; SMITH, 1955; REEVE ve ark., 1970),
cesit Ozelliklerinin randiman {izerinde etkili, bu etkinin ise yildan yila ve bolgeden
bolgeye degistigi belirtilmistir (SMITH, 1955; KHAN ve ark., 1995).

KARA (1995), 4 farkl patates cesidi iizerinde yaptig1 bir arastirmda cips verimi
degerlerinin ¢eside bagli olarak degistigini ve %31.20-39.12 arasinda bulundugunu
belirtmistir.

TALBURT ve SMITH (1986), 6zgiil agirliktaki her bir 0.005’lik artisa karsilik

cips randimaninda % 1 oraninda artis belirlemistir.
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Yumrunun cips verimi ile ilgili bir ¢alismada cips iiretiminde kullanilacak
patateslerin 6zgil agirligimin 1.085°in iizerinde olmasi gerektigi belirtilmistir (ORR ve
ark., 1991).

DIDIN (1999), Nevsehir-Nigde yoresinde yetistirilen 12 farkli patates ¢esidinin
cips verimlerinin ¢eside bagli olarak degistigini ve degerlerin %25.50-38.40 arasinda
degistigini belirtmistir.

Cips verimlerinin literatiir bilgileri ile kiyaslanmasinda, en diisiikk degerlere
sahip bulunan Justine ve Sebastian (%33.74 ve %33.96) ¢esitlerinin verim oranlarinin,
diger arastiricilarin belirttigi en diisilk degerlerden daha biiyiik oldugu goriilmektedir.
Diger yandan Safrane ¢esidi, literatiirde rastlanmayan yiiksek cips veriminde (%38’den
biiylik) oldugu goriilmiistiir.

Islenecek patateslerin olgun, diizgiin sekilli, yiizlek goz derinligine sahip, kuru
maddesi ve Ozgil agirlik degeri yiiksek olmasi cips verimi ve kalitesi bakimindan
onemli oldugu goézlenmistir. Cizelge 4.6’dan da goriildiigii tizere Safrane, Alaska,
Szazbouzcp, Van Gogh, Surde, White Lady, Daline ve Anais c¢esitlerinin cips

verimlerinin daha yiiksek oldugu belirlenmistir.
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Cizelge 4.6. Taze patates Orneklerine ait Kiil miktarlari, kabuk oranlar1 ve cips

verimleri.

Cesitler | Kiil Miktarlar1 (%)* | Kabuk oranlart (%)* | Cips verimleri (%)*
Agria 0.797 ij 4.78 de 35.59d
Alaska 0.618 de 395b 40.50 k
Anais 0.731 gh 5.63 fg 3839 ¢
Buchan 0.522 ¢ 5.86 gh 3630 ¢
Daline 0.561 cd 543 f 40.68 1
Eladie 0.852 jk 6.71 k 34.70 ¢
Goliat 0.830 jk 6.151 3843 g
Harmony 0.548 ¢ 4.57 cd 35.62d
Justine 0.676 efg 4.89 ¢ 33.74 a
Lilla 0.684 fg 4.72 de 37.39 f
Marabel 0.562 cd 3.58a 36.39 ¢
Mortana 0.371a 6.42 ] 38.93 h
Safrane 0.643 ef 6.72 k 42.47 m
Sebastian 0.867 k 4.32c 33.96 b
Surde 0.442 b 6.01 hi 39.45]
Szazbouzcp 0.929 1 3.81 ab 40.62 ki
Van Gogh 0.530 ¢ 4.64 de 39.50 j
White Lady 0.756 hi 6.12 hi 39.26 i

* Cizelgede satirlarda ayni harfle belirtilen degerler arasindaki farklar 0.05 giiven sinirina gére
Onemsizdir.

4.2. Cipslerin Ozellikleri

Tiirk Standartlar1 Enstitlisiince hazirlanan Patates Cipsi Standardinda, patates
cipsi; kuru maddeye gore indirgen seker miktar1 %?2’den daha az olan saglam
yumrularin teknigine gore soyulduktan sonra dilimlenip, yemeklik 6zellikteki bitkisel
yag ile kizartilmis, sade veya katki olarak; tuz, seker siit sekeri, liziim sekeri, bazi
tatlandiricilar, amino asit, sogan, kurutulmus sebzeler vb. maddelerin kullanilabilecegi

belirtilmistir (TSE, 1991).
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4.2.1. Nem Icerigi

Patates cipslerinin nem iceriklerine ait ortalama degerler Cizelge 4.8’de
gosterilmistir. Cizelge 4.8’den de goriildiigii gibi iiretilen cipsin nem miktarlari ¢esitlere
gore % 1.28-4.14 (Justine-White Lady) arasinda degismistir. En yiiksek nem oranlari
sirastyla; White Lady, Surde ve Harmony, en diisiik nem oranlar1 Justine, Marabel ve
Van Gogh gesitlerine ait cipslerde bulunmustur. Diger ¢esitler ise bu gesitler arasinda
yer almiglardir. Nem oranlart bakimindan cesitler arasindaki farkliliklar istatistiksel
olarak énemli bulunmustur (p<0.05).

Patatesin yapisinda yaklasik % 75 oraninda su bulunmaktadir. Kizartma
islemiyle yaklasik % 75 su iceren dilimlerin nem miktar1 %1 seviyesine kadar
diisiiriilebilmektedir. Cipsin nem igerigi c¢esit, dilim kalinligi, kizartma sicaklifi ve
siiresine bagl olarak degismektedir. Iyi nitelikli cipsin nem igeriginin % 1.5-2 arasinda
olmas1 gerekmektedir (TALBURT ve SMITH, 1986).

Tiirk Standartlarina gore patates cipsinin nem miktar1 kiitlece en ¢ok %3.5
olarak sinirlandirilmistir (TSE, 1991). Cipsin nem oraninin % 3.5’in iizerinde olmasi
durumunda iiriine has gevrek yapinin olugsmayacagi belirtilmistir.

BAUMANN ve ESCHER (1995), dilimlerin yagda kizartilmasinda cips
yiizeyinde olusan degismeleri incelemislerdir. Aragtirmada cipsin nem oraninin %?2’nin
altina diistirtilebilmesi i¢in kizartma sicakliginin yiikseltilmesi, dilim kalinliginin
azaltilmas1 ve nisasta oran1 yiiksek patateslerin kullanilmasi gerektigini belirtmislerdir.

Yapilan bagka bir arastirmada patates dilimlerinde, yaklasik %80 oranindaki
suyun %1-2’ye disiiriilmesiyle arzu edilen gevrek yapinin olustugu, nem igeriginin
azalmastyla cipsin mikrobiyolojik bozulmaya uygun olmayan yapt kazandig
belirtilmistir (MOTTUR, 1989). Kizartma isleminde nem oraninin %2’nin altina
diisiiriilememesi durumunda cipse has c¢itirlik hissinin elde edilemedigi, buna karsin
asir1 kizartma sonucu %1’in altina disiiriilmesi durumunda cipste asir1 yaghlik, fazla
koyu renk ve hosa gitmeyen aroma olustugu belirtilmistir.

DIDIN (1999), Nevsehir-Nigde ydresinde yetistirilen 12 farkli patates
cesidinden elde ettigi cipsleri incelemis, nem oranlarinin ¢eside baglh olarak degistigini

ve degerlerin %1.152-3.095 arasinda degistigini belirtmistir.
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Cipslerin nem oranlarinin literatiir bilgileri ile kiyaslanmasinda, en diisiik degere
sahip bulunan Justine (1.28) ile Harmony (3.09)’nin nem oranlarinin, diger
aragtiricilarin belirttigi degerlerin arasinda oldugu goriilmektedir. Diger yandan White
Lady ve Surde (4.14 ve 3.74) ¢esitlerinin, literatiirde rastlanmayan yiiksek nem oranina
(%3.5’ten Dbiiyiikk) sahip olduklar1 oldugu gorilmiistiir. Diger g¢esitlerin Tiirk
Standartlarinin belirttigi limitlere uygun oldugu goriilmektedir.

Patateslerden elde edilen cipslerin nem igeriginin diisiik olmas1 istenmektedir.
Cipslerin nem igeriklerinin azalmasina bagli olarak cipse has olan gevrek yapinin daha

iyi oldugu ve ayrica dayanikliliginin da arttig1 gézlenmistir.

4.2.2. Yag icerigi

Patates yag iceriklerine ait ortalama degerler Cizelge 4.8’de verilmistir. Cizelge
4.8’den de goriildiigii gibi iiretilen cipslerin yag icerikleri ¢esitlere gore %21.07-39.53
(Mortana- Surde) arasinda degismistir. En yiiksek yag igerikleri sirasiyla; Surde, Alaska
ve Eladie, en diisik yag igerikleri ise Mortana, Goliat ve Buchan cesitlerine ait
cipslerde bulunmustur. Diger cesitler ise bu cesitler arasinda yer almislardir. Yag
igerikleri bakimindan ¢esitler arasindaki farkliliklar istatistiksel olarak Onemli
bulunmustur (p<0.05).

Patates cipsi iiretiminde cipsin yag igerigi ¢cok onemlidir. Patates cipsinin yag
icerigi %30-40 arasinda degismektedir. Yag, kizartma isleminin maliyetini ve cipsin
begeni ozelliklerini etkileyen pahali bir hammaddedir.

KARADOGAN (1994), Erzurum sartlarinda yetistirilen 15 patates cesidinin
cipse islemeye uygunluklarini arastirmistir. Arastirmada elde edilen patates cipslerinin
yag miktarlarinin ¢eside bagli olarak %25.09-36.99 arasinda degistigi belirtilmistir.

Yag iceriginin diisiik olmasi cipsin iyi aromali ve gevrek yapida olmasini
saglamaktadir (TALBURT ve SMITH, 1986).

Yapilan caligmalarda patatesin 6zgiil agirliginin artmasti ile cipsin yag igeriginin
azaldig1 (POPE ve ark., 1971; KHAN ve ark., 1995; CHAUDRY ve ark., 1995), kuru

maddesi yliksek olan patateslerden elde edilen cipslerin diisiik olanlara kiyasla, daha az

yag absorbe ettikleri belirtilmistir (KUNKEL ve ark., 1951; SMITH, 1955).
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Kizartma isleminden once dilimlerin kismen kurutulmalari ile cipsin yag
iceriginin azaldigit ve bu azalmanin ise kurutma ile dilimlerin nem igerigindeki
azalmaya paralel olarak kuru maddedeki artistan kaynaklandig: belirtilmistir (KHAN ve
ark., 1995; CHAUDRY ve ark., 1995).

Dilim kalinlig1 ile cipsin yag icerigi arasinda bir iliski bulunmaktadir. Ayni1 cesit
patates orneginden hazirlanan 2.1, 1.7, 1.4, 1.2 ve 1.05 mm kalinligindaki dilimlerden
elde edilen cipslerin yag igerigi sirasiyla; % 43.85, 44.68, 46.81, 47.61 ve 49.93 oldugu
belirtilmistir (SMITH, 1951a).

Patates cipsinin yag igeriginin azaltilmast konusunda yogun caligsmalar
yapilmistir. Arastirmalarda cipsin yag igerigi iizerindeki etkilerini aragtirmak amaciyla,
yumru 6zgiil agirlig, dilim kalinligi, kizartma isleminden 6nce dilimlerin kismen
kurutulmalari, dilimlerin su ve baz1 kimyasal ¢ozeltilerde bekletilmeleri, kullanilan
yagin tipi, kizartmada uygulanan sicaklik ve siire gibi birgok faktdrler iizerinde
arastirmalar yapilmistir (SMITH, 1951b; POPE ve ark., 1971; TALBURT ve SMITH,
1986).

Cesitli aragtirmalarda ytiksek sicaklikta kizartmanin cipsin yag icerigi tizerinde
azaltict etki gosterdigi ve kizartma sicakliginin diisiiriilmesi halinde cipsin yag
iceriginin arttig1 belirtilmistir (PATTON, 1958; TALBURT ve SMITH, 1986).

DIDIN (1999), Nevsehir-Nigde yoresinde yetistirilen 12 farkli patates
cesidinden elde ettigi cipsleri incelemis, yag igeriklerinin ¢eside bagli olarak degistigini
ve degerlerin %26.19-35.83 arasinda degistigini belirtmistir.

Cipslerin yag iceriklerinin literatiir bilgileri ile kiyaslanmasinda, en diislik
degere sahip bulunan Mortana (%21.07) ile en yiiksek degere sahip bulunan Surde
(%39.53)’nin yag iceriklerinin, diger arastiricilarin belirttigi degerlerin arasinda oldugu
goriilmektedir.

Cipste yag iceriginin miimkiin oldugunca en diisik diizeyde olmasi
istenmektedir. Yaglilik hissinin artmasina paralel olarak tiiketicinin olumsuz yonde
etkilenecegi i¢in tercih edilmemektedir. Cipste bulunan yag orani, cipsin albenisini
etkilemektedir. Yag igeriginin diisiik olmasi cipsin iyi aromali ve gevrek yapida
olmasmi saglamaktadir. Bulgular 0Ozellikle patatesin kuru madde ve yogunluk
degerlerinin artmasia bagl olarak, cipsin daha az yag absorbe ettigini gostermistir.

Kizartma sicakliginin diistik tutulmasi da cipsin yag icerigini arttirabilmektedir. Cizelge
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4.8’den de goriildiigii tizere Mortana, Buchan, Goliat, Szazbouzcp, Justine, Anais, Agria

ve Harmony cesitlerinin yag igeriklerinin diisiik oldugu belirlenmistir.

4.2.3. Kiil Icerigi

Aragtirmada kullanilan taze patates yumrularina ait cipslerin kil igerikleri
Cizelge 4.8°’de verilmistir. Cizelge 4.8’den de goriildiigi gibi kullanilan cesitlerin
cipslerinde belirlenen kiil igerikleri g¢eside bagli olarak %?2.095- 3.761 (Daline-
Marabel) arasinda degismistir. Cesitlerden Daline, Surde ve Van Gogh disiik kiil
igeriklerine sahipken, Marabel, Lilla ve Anais daha yiiksek kiil igeriklerine sahiptir.
Diger cesitler ise bu c¢esitler arasinda yer almiglardir. Kiil icerikleri bakimindan cesitler
arasindaki farkliliklar istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur (p<0.05).

DIDIN (1999), Nevsehir-Nigde yoresinde yetistirilen 12 farkli patates
cesidinden elde ettigi cipsleri incelemis, kiil igeriklerinin ¢eside baglh olarak degistigini
ve degerlerin %2.069-3.764 arasinda degistigini belirtmistir.

Cipslerin kiil igeriklerinin literatiir bilgileri ile kiyaslanmasinda, yiiksek kiil
iceriklerine sahip Marabel, Lilla ve Anais’in diger arastiricilarin belirttigi degerlerin
iistinde oldugu, diger cesitlerin kiil igeriklerinin, diger arastiricilarin belirttigi
degerlerin arasinda oldugu goriilmektedir. Cizelge 4.8’den de goriildiigii tizere Marabel,
Anais, Lilla, Alaska, Szazbouzcp, Sebastian, Safrane, White Lady ve Justine gesitlerinin

kiil miktarlarinin diger ¢esitlere oranla daha yiiksek oldugu belirlenmistir.

4.2.4. Serbest Yag Asitligi Degerleri

Arastirmada kullanilan taze patates yumrularindan elde edilen cipslerin serbest
yag asitligi degerleri Cizelge 4.8’de verilmistir. Cizelge 4.8’den de anlasilacag lizere
kullanilan cesitlerden elde edilen cipslere ait, ekstrakte edilen yagin serbest yag asitligi
degerleri ¢eside baglh olarak %0.361- 0.583 (Eladie ve Sebastian) arasinda degismistir.
Cesitlerden Eladie, Alaska ve Justine diisiik yag asitligi degerlerine sahipken, Sebastian,
Agria ve Surde’nin yag asitligi degerleri yiikksek bulunmustur. Diger ¢esitler ise bu
cesitler arasinda yer almislardir. Serbest yag asitligi icerikleri bakimindan c¢esitler

arasindaki farkliliklar istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur (p<0.05).
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DIDIN (1999), Nevsehir-Nigde yoresinde yetistirilen 12 farkli patates
cesidinden elde ettigi cipsleri incelemis, serbest yag asitligi iceriklerinin ¢eside bagl
olarak degistigini ve degerlerin %0.140-0.195 arasinda degistigini belirtmistir.

ROBERTSON ve ark. (1978), 12 saat siire ile kullanilan palm yaginda kizartilan
patates cipslerinden ekstrakte edilen yagin serbest yag asitligi degerlerinin %0.32-0.54
arasinda degistigini belirtmistir.

Tiirk Standartlarina gore patates cipslerinden ekstrakte edilen yagin serbest yag
asitliginin %1’den fazla olmamasi gerekmektedir (TSE, 1991).

Cipslerin serbest yag asitligi igeriklerinin literatiir bilgileri ile kiyaslanmasinda,
en diisiik yag asitligi degerine sahip Eladie (%0.361) ile en yiiksek yag asitligi degerine
sahip Sebastian (0.583)’in diger arastiricilarin belirttigi degerlerin arasinda oldugu
goriilmektedir. Ayrica biitiin ¢esitlerin serbest yag asitligi degerlerinin Tiirk
Standartlari’nin belirttigi limitlere uygun oldugu goriilmektedir.

Patates cipsinden ekstrakte edilen yagin serbest yag asitligi degerinin diislik
olmasi istenmektedir. Serbest yag asitliginin artis1 6zellikle kizarma yaginin gereginden
uzun siire kullanilmasindan kaynaklanabilmektedir. Bunun yaninda kizartma islemi
sirasinda oksidasyon ve hidolizasyona bagl olarak da degisme gostermektedir. Cizelge
4.8’den de goriildiigii tizere Eladie, Buchan, Alaska, Anais, Justine, Marabel, Harmony
ve Van Gogh ¢esitlerinden ekstrakte edilen yagin serbest yag asitligi degerinin diisiik

oldugu belirlenmistir.

4.2.5. Renk Degerleri

Lays marka patates cipsinden elde edilen a/b degerleri Cizelge 4.7°de ortalama
degerlerle birlikte verilmistir. Ayrica aragtirmada kullanilan patates c¢esitlerinden
iretilen cipslere ait ortalama a/b degerleri Cizelge 4.8’de verilmistir.

Cizelge 4.8’den de goriildiigli gibi cesitlerden tiretilen cipslere ait ortalama a/b
degerleri ¢eside baghi olarak (-0.1115)-(0.2537) (Van Gogh-Sebastian) arasinda
degismistir. Cesitlerden Van Gogh, Anais ve White Lady disiik a/b degerlerine
sahipken, Sebastian, Goliat ve Alaska ¢esitlerinin yiiksek a/b degerlerine sahip

olduklar1 belirlenmistir. Diger c¢esitler ise bu cesitler arasinda yer almislardir. Renk
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bulunmustur (p<0.05).
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Cizelge 4.7. Lays marka patates cipsine ait a/b degerleri.

1. Tekerriir | 2. Tekerriir | 3. Tekerriir
-0.051791 | -0.193262 -0.154591
-0.06993 -0.164792 -0.104403
-0.148171 | -0.058124 -0.098802
-0.137525 | -0.168421 -0.140064
-0.221581 | -0.156754 -0.190035
-0.170683 | -0.104582 -0.170656
-0.124695 | -0.114744 -0.130156
-0.118145 | -0.099108 -0.034905
-0.047272 | -0.156803 -0.138486
-0.087685 | -0.086858 -0.104198
-0.08474 0.0424837 | -0.082418
-0.102292 | -0.040822 -0.080796
-0.099048 | -0.117083 -0.192875
-0.11545 -0.158892 -0.081812
-0.064653 | -0.1798 -0.163501
-0.106557 | -0.055518 -0.054054
-0.183172 | -0.097127 -0.088502
-0.088198 | -0.082918 -0.109169
| Ortalama Degerler | -0.11231 -0.110729 -0.117746

DIDIN (1999),
cesidinden elde ettigi

Nevsehir-Nigde yoresinde yetistirilen 12 farkli patates

cipsleri incelemis, renk degerlerinin ¢eside bagli olarak

degistigini ve degerlerin 4-9 puan arasinda degistigini belirtmistir. Arastirmada Avrupa
Patates Arastirma Dernegi (European Association of Potato Resaearch) i¢in gelistirilmis
olan standart renk kartlar1 (colour cards) kullanmistir. Renk skalasi 1-9 arasinda
puanlanmis olup renklerden 1 en koyu 9 ise en acik cips rengini gdstermektedir. DIDIN
(1999) arastirmasinda cesitlerden Granula’nin tiim kosullarda cipse islenmeye uygun
olmadigini belirlemistir.

Cipse iglenecek ¢esitlerin diisiik indirgen seker ve yiliksek kuru madde igermeleri
istenmektedir. Seker oraninin ve 6zellikle indirgen seker miktarinin %0.4’i ge¢cmesi

durumunda cipsin arzu edilmeyen koyu kahverengine sahip olacag: belirtilmistir (HILL
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ve GOULD, 1977; TALBURT ve SMITH, 1986; KAABER ve ark., 1995; CHOI ve
ark., 1996).

Bunun yaninda cips renginin, kabuk soyma yontemi, dilim kalinligi, kizartma
sicaklig1 ve kizartma siiresine bagli olarak da degisebilecegi belirtilmektedir.

Yapilan ¢alismalarda; cips ilizerinde olusan siyah lekelerin glikoz ve fruktozun
Maillard Reaksiyonu sonucu olustugu ve bunlarin tiiketiciler tarafindan arzu edilmedigi
belirtilmistir (TALBURT ve SMITH, 1986). Bunu o6nlemek amaciyla yapilan
calismalarda, dilimlerin baz1 ¢ozeltilerle (Sodyum kloriir, magnezyum kloriir, kalsiyum
kloriir, potasyum metabisiilfat ve nisasta) muamelenin ve takiben suda haslamanin
indirgen seker miktar1 ve cips rengi lizerine etkileri aragtirilmistir. Arastirmalarda,
cozelti konsantrasyonu, haslama sicakligi ve siiresine bagli olarak indirgen seker
oraninin azaltilabildigi ve daha acik renkli cipslerin elde edilebildigi belirtilmistir
(LISINSKA ve ark., 1989; PANTH ve KULSHRESTHA, 1994).

KAABER ve ark. (1995), yiiksek seker konsantrasyonlarinda laktik asit
fermentasyonu yontemini kullanarak farkli cesitlerin cipse islenmesi iizerinde
calismislardir. Calismada indirgen seker igerikleri 0.49-2.30 g/100g olan 12 farklh
patates ¢esidi denenmistir. Cesitlerin dilimlemeden sonra % 1.5’1lik tuzlu suda 48 saat
stire ile laktik asit fermentasyonuna tabi tutulmasiyla indirgen seker iceriginin %380-
100 oranlarda azaldigi belirlenmistir. Daha sonra kizartilan dilimlerin rengi 1-9
skalasina gore degerlendirilmis ve fermentasyona tabi tutulan ornekler 8-9 arasi renge
uygun bulunmuslardir.

PRITCHARD ve ADAM (1994), R. burbang ¢esidinde, Glikozun 1.6
mg/100g’dan, Shepody c¢esidinde ise 1.2 mg/100g’dan daha fazla bulundugu
durumlarda cipslerin asir1 koyu renkli oldugunu belirlemislerdir.

Aragtirmada kullanilan ¢esitlerin piyasada satilan patates cipsleri ile
kiyaslandiginda gesitlerden Van Gogh, Anais, White Lady, Justine, Mortana, Agria ve
Harmony’nin piyasadaki patates cipslere yakin renkte olduklari, digerlerinin ise daha
koyu renkte olduklar1 belirlenmistir.

Patatesten elde edilen cipsin rengi ¢ok onemlidir. Elde edilen cipsin koyu renkli
olmamas1 gerekmektedir. Patatesteki seker oran1 ve 6zellikle indirgen seker miktari
renge Onemli Ol¢iide etki etmektedir. Seker miktarinin yiiksek olmasi cipsin koyu

kahverengi renge doniismesini saglamaktadir. Cipse islenecek patates yumrularinin
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diisiik seker ve yiiksek kuru madde igerigine sahip olmasi istenmektedir. Cipsin rengi
aymi zamanda dilim kalinhg, kizartma sicakligt ve kizartma siiresine de baglh
degismektedir. Cips iizerinde olusan koyu renkli lekelerin indirgen sekerlerle amino
asitler arasinda olugsan Maillard Reaksiyon’u sonucu olustugu, bunlarin tiiketiciler
tarafindan benimsenmedigi belirtilmigtir. Cizelge 4.8’den de goriildigi tlizere Van
Gogh, White Lady, Mortana, Justine, Harmony, Anais ve Agria ¢esitlerinin yapilan

karsilagtirmalar sonucu renginin cipse islenmeye daha uygun oldugu belirlenmistir.

Cizelge 4.8. Cipslere ait nem icerikleri, yag igerikleri, kiil icerikleri, serbest yag asitligi

degerleri ve renk (a/b) degerleri.

‘ Nem ‘ Yag . Kul ‘ Ser‘?est Yag Asitligi Renk (a/b)
Cesitler | Miktarlar1 | Igerikleri | Igerikleri | Degerleri (oleik asit Degerleri
(%0)* (%o)* (0)* gram)*
Agria 2.03 ef 2341 c 3.166 b 0.5751 -0.0941 c
Alaska 223 ¢ 37.19p 3.332¢ 0.363 a -0.1094 b
Anais 1.96 ¢ 24.68 g 3.641d 0.387 ¢ 0.2279 i
Buchan 1.94 de 2143 b 2.994 b 0.373 b 0.1465 f
Daline 2.16 fg 23.84d 2.095 a 0.5101 0.1810 g
Eladie 1.72 ¢ 33.46 0 3.104 b 0.361 a 0.1832 g
Goliat 2.01 ef 21.37n 3.015b 0.442 f 0.2309 i
Harmony 3.091 24.46 f 3.157b 0.395d -0.0564 c
Justine 1.28 a 2422 ¢ 3.327¢ 0.364 a -0.1015b
Lilla 2.99 1 30.76 m | 3.670d 0.395d 0.0142 d
Marabel 1.54 b 24.83 h 3.764 ¢ 0.365 a 0.1358 f
Mortana 1.73 ¢ 21.07 a 2.881Db 0.524 1 -0.1012 b
Safrane 2.81h 28.33 1 3.125b 0.477 h 0.1151 e
Sebastian 1.74 ¢ 29.771 3.017b 0.583 1 0.2537 j
Surde 3.74 ] 39.53r 2421 a 0.551k 0.1987 h
Szazbouzep| 1.81 cd 23.81d 3.252Db 0454 ¢ 0.0342 d
Van Gogh 1.71 ¢ 28.68 j 2.828 b 0413 ¢ -0.1115a
White Lady| 4.14k 29.14 k 3.111Db 0.530 j -0.1088 b

* Cizelgede satirlarda ayn1 harfle belirtilen degerler arasindaki farklar 0.05 giiven sinirina
gore onemsizdir.
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4.3. Parmak Patateslerin Ozellikleri

4.3.1. Nem Icerigi

Parmak patateslerin nem igeriklerine ait ortalama degerler Cizelge 4.9’da
gosterilmistir. Cizelge 4.9’dan da gorildiigii gibi iiretilen parmak patateslerin g¢eside
bagli olarak nem igerikleri % 40.61-62.67 (White Lady ve Eladie) arasinda degismistir.
En yiiksek nem oranlar1 Eladie, Anais ve Mortana, en diisiik nem oranlar1 White Lady,
Sebastian ve Justine gesitlerine ait parmak patateste bulunmustur. Diger ¢esitler ise bu
cesitler arasinda yer almiglardir. Nem igerikleri bakimindan g¢esitler arasindaki
farkliliklar istatistiksel olarak dnemli bulunmustur (p<0.05).

Parmak patates; on kizartilmasi yapilmis, dondurulduktan ve ¢ozdiiriildiikten
sonra kisa bir siire tekrar kizartilarak yenilebilir hale getirilen patates mamulii bir
triindiir.  Cizelge 4.9’dan da goriildiigii tizere Van Gogh, Szazbouzcp, Sebastian,
Justine, Safrane, Buchan ve Goliat cesitlerinin nem igeriklerinin uygun oldugu

belirlenmistir.

4.3.2. Yag icerigi

Parmak patateslerinin yag iceriklerine ait ortalama degerler Cizelge 4.9°da
gosterilmistir. Cizelge 4.9’dan da goriildiigii gibi iretilen parmak patateslerin yag
icerikleri ceside bagli olarak gore % 17.37- 33.45 (Mortana ve Eladie) arasinda
degismistir. Cesitlerden Mortana, Daline ve Alaska diisiik yag igerigine sahipken,
Eladie, Sebastian ve Buchan gesitleri yiiksek yag igerigine sahiptir. Diger ¢esitler ise bu
cesitler arasinda yer almislardir. Yag igerikleri bakimindan c¢esitler arasindaki
farkliliklar istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur (p<0.05).

Parmak patateslerde yag igeriginin fazla olmasi istenmeyen bir 6zelliktir.
Cizelge 4.9’dan da goriildiigii izere White Lady, Van Gogh, Marabel, Szazbouzcp,
Daline, Alaska, Agria, Anais ve Justine gesitlerinin yag igeriklerinin uygun oldugu

belirlenmistir.
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4.3.3. Kiil icerigi

Arastirmada kullanilan patates cesitlerinden iiretilen parmak patateslere ait
ortalama kiil miktarlar1 Cizelge 4.9’da gosterilmistir. Cizelge 4.9’dan da goriildiigi gibi
parmak patateslerini kiil miktarlar1 ¢eside bagli olarak % 1.106-1.770 (Marabel ve
Eladie) arasinda degismistir. Cesitlerden Eladie, Surde ve Sebastian yiiksek kiil
iceriklerine sahipken, Marabel, Anais ve Szazbouzcp diisiik kiil igeriklerine sahiptir.
Diger cesitler ise bu ¢esitler arasinda yer almiglardir. Kiil icerikleri bakimindan cesitler
arasindaki farkliliklar istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur (p<0.05).

On kizartilmas:1 yapilan parmak patateslerin kiil igeriklerinin yiiksek oldugu
belirlenmistir. Cizelge 4.9°dan da goriildiigii tizere Van Gogh, Eladie, Surde, Sebastian,
Goliat, Alaska, Agria ve Buchan c¢esitlerinin kiil miktarlarinin yiiksek oldugu

belirlenmistir.

4.3.4. Serbest Yag Asitligi Degerleri

Arastirmada kullanilan patates c¢esitlerinden {iretilen parmak patateslerden
ekstrakte edilen yagin serbest yag asitligi degerleri Cizelge 4.9°da gosterilmistir.
Cizelge 4.9°dan da goriildiigii gibi kullanilan g¢esitlerden iiretilen parmak patateslere ait,
ekstrakte edilen yagin serbest yag asitligi degerleri ¢eside bagli olarak %0.285- 0.478
(Alaska ve Lilla) arasinda degismistir. Cesitlerden Lilla, Surde ve White Lady yiiksek
yag asitligi degerine sahipken, Alaska, Eladie ve Anais diisiik yag asitligi degerlerine
sahiptir. Diger ¢esitler ise bu cesitler arasinda yer almislardir. Serbest yag asitligi
degerleri bakimindan g¢esitler arasindaki farkliliklar istatistiksel olarak Onemli
bulunmustur (p<0.05).

Cizelge 4.9’dan da goriildiigii tizere Alaska, Eladie, Anais, Harmony, Justine,
Sebastian, Szazbouzcp ve Van Gogh gesitlerinden ekstrakte edilen yaglarin diisiik

serbest yag asitligi degerine sahip olduklari belirlenmistir.
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yag asitligi degerleri.

Serbest yag asitligi
Nem igerikleri | Yag icerikleri |Kiil igerikleri| degerleri (oleik asit
Cesitler (%)* (%)* (%)* gram)*
Agria 59.19 de 20.06 f 1.616 de 0.384 i
Alaska 57.27 de 18.63 ¢ 1.679 ef 0.285 a
Anais 62.46 ¢ 22.45] 1.176 a 0.313 ¢
Buchan 51.71 bed 23.671 1.533d 0.350 ef
Daline 59.22 de 18.01 b 1.392 ¢ 0.418 k
Eladie 62.67 ¢ 33.45m 1.770 f 0.298 b
Goliat 51.73 bed 22.88 k 1.691 ef 0.422 kl
Harmony 57.93 de 22.121 1.397 ¢ 0.337d
Justine 48.23 be 2023 g 1.352 be 0.344 de
Lilla 54.32 cd 2021 g 1.398 ¢ 0.478 n
Marabel 58.43 de 2133 h 1.106 a 0.452 m
Mortana 62.23 ¢ 1737 a 1.259 ab 0.360 fg
Safrane 52.32 bed 22.07 1 1.361 be 0.4311
Sebastian 45.10 ab 23.70 1 1.764 £ 0.362 h
Surde 53.59 c¢d 22.89 k 1.771 f 0.461 m
Szazbouzcp | 47.49 abc 19.85¢ 1.216 a 0.3851
Van Gogh 49.22 be 22.14 i 1.760 e 0.397
White Lady 40.61 a 18.95d 1.137 a 0.457 m

* Cizelgede satirlarda aym harfle belirtilen degerler arasindaki farklar 0.05 giiven sinirina

gore onemsizdir.
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5. SONUC VE ONERILER

Bu arastirmada Hatay ekolojik kosullarinda yetistirilen baz1 patates ¢esitlerinin
hasat zamanindaki bazi fiziksel, kimyasal ve teknolojik 6zellikleri belirlenmistir. Taze
yumrularin dnce fiziksel ve kimyasal 6zellikleri incelenmis, daha sonra cipse ve parmak
patatese islenerek bu iirtinlerin fiziksel, kimyasal ve teknolojik 6zellikleri belirlenmistir.

Farkli gesitlere ait yumrularin ortalama uzunlugu 58.67-99.21 mm, eni 41.89-
51.66 mm ve ortalama agirlig1 80.4-175.8 g arasinda degismistir.

Yumrularin en, boy ve agirliklar1 dikkate alindiginda Alaska, Szazbouzcp, Agria,
White Lady ve Daline gesitlerinin kiigiik, diger gesitlerin ise iri yumrulu ¢esitler oldugu
belirlenmistir.

Yumrularin géz derinligi dikkate alindiginda g6z derinliginin 1.075-2.463 mm
arasinda oldugu belirlenmistir. Patates yumrularinin géz derinliginin, Justine,
Szazbouzcp, Agria ve Buchan ¢esitlerinde yiizlek, diger ¢esitlerde orta derecede oldugu
belirlenmistir.

Yumru sekli yuvarlak, oval, silindirik veya bunlar arasinda bulunmustur.
Genelde cesitler arasinda yuvarlak yapinin daha fazla oldugu gézlenmistir.

Kabuk rengine gore sar1 ve acik sar1 Ozellikte olduklar1 gozlenmistir. Bazi
cesitlerde (Daline, Goliat, Lilla, Sebastian, Szazbouzcp) kabuk renginin pembemsi bir
renkte oldugu gozlenmistir.

Doku i¢ renginin Harmony ve Marabel cesitlerinde krem, digerlerinde sari
oldugu gozlenmistir.

Ozgiil agirhik degerleri taze yumrularda 1.024-1.087 (Goliat- Anais) arasinda
degismistir. En disiik 6zgiil agirlhik degerleri sirasiyla Goliat, Harmony, Justine,
Marabel ve Agria gesitlerinde, en yiiksek 6zgiil agirlik degerleri ise sirasiyla Anais,
Buchan, Szazbouzcp, Surde ve Safrane ¢esitlerinde oldugu belirlenmistir.

Kuru madde igerikleri taze yumrularda % 21.08-31.55 (Goliat-Szazbouzcp)
arasinda degismistir. Taze yumrularda en yliksek kuru madde igerikleri sirasiyla
Szazbouzcp, Anais, Surde, Buchan ve Van Gogh ¢esitlerinde, en diisiik kuru madde
igeriklerinin ise Goliat, Marabel, Mortana, Justine ve Agria cesitlerinde oldugu

belirlenmistir.
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Nisasta icerikleri taze yumrularda % 9.45-12.59 (Justine- Van Gogh) arasinda
degismistir. Taze yumrularda en yiiksek nisasta igerikleri sirasiyla; Van Gogh, Surde,
Szazbouzcp, Alaska ve Eladie gesitlerinin, en diisiik nisasta igerikleri ise Justine, Anais,
Lilla, Sebastian, Mortana ve Buchan gesitlerinin sahip oldugu bulunmustur.

Toplam seker miktarlar1 taze yumrularda %0.222-0.691 (Goliat- Mortana)
arasinda degismistir. En diisiik toplam seker miktar1 sirasiyla Goliat, Sebastian, Agria,
Daline ve Safrane gesitlerinde, en yiiksek toplam seker miktarina ise sirasiyla Mortana,
Lilla, Szazbouzcp, Justine, Marabel ve Eladie ¢esitlerinde belirlenmistir.

Invert seker miktarlar1 taze yumrularda % 0.080-0.548 (Alaska-Mortana)
arasinda degismistir. En yliksek invert seker miktarlar1 sirasiyla Mortana, Lilla, Van
Gogh, Szazbouzcp ve Safrane cesitlerinde, en diisiik invert seker miktarlar1 sirasiyla
Alaska, Goliat, Sebastian, Harmony ve Agria ¢esitlerinde belirlenmistir.

Sakaroz oranlari taze yumrularda %0.076-0.242 (Safrane-Alaska) arasinda
degismistir. En yiiksek sakaroz miktarlar1 sirasiyla Alaska, Harmony, Justine ve Eladie
cesitlerinde, en diisiik sakaroz miktarlari ise sirasiyla Safrane, Van Gogh, Daline, Agria
ve Anais ¢esitlerinde oldugu belirlenmistir.

L-askorbik asit miktarlar1 taze yumrularda 22.70-38.15 mg/100g (Mortana-
Buchan) arasinda degismistir. En diisiik L-askorbik asit miktarlar1 sirasiyla Mortana,
Harmony, Lilla, Alaska, Sebastian ve Eladie gesitlerinin, en yiiksek L-askorbik asit
miktarlar1 ise sirasiyla Buchan, Justine, Agria ve Goliat ¢esitlerinin sahip oldugu
balirlenmistir.

pH degerleri taze yumrularda 5.94-6.18 (Daline-Szazbouzcp) arasinda
degismistir. En diisiik pH degerlerine sirasiyla Daline, Surde. Agria, Eladie, Goliat ve
Sebasitan cesitlerinde, en yiiksek pH degerlerine sirasiyla Szazbouzcp, Justine, White
Lady, Marabel, Buchan ve Alaska gesitlerinde belirlenmistir.

Toplam asitlik degerleri taze yumrularda 0.378-0.755 g/100g (White Lady-
Mortana) arasinda degismistir. En yiiksek asitlik degerleri sirasiyla Mortana, Sebastian,
Alaska, Eladie, Daline ve Goliat gesitlerinin, en diisiikk asitlik degerleri White Lady,

Harmony, Szazbouzcp, Agria, Lilla ve Anais ¢esitlerinin sahip oldugu belirlenmistir.
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Kiil miktarlar1 taze yumrularda % 0.371-0.929 (Mortana-Szazbouzcp) arasinda
degismistir. En diisiik kil miktarlar1 sirasiyla Mortana, Surde, Buchan, Van Gogh,
Harmony ve Daline gesitlerinde, en yiiksek kiil miktarlar1 sirasiyla Szazbouzcp,
Sebastian, Eladie, Goliat, Agria, White Lady ve Anais ¢esitlerinde belirlenmistir.

Kabuk oranlart taze yumrularda %3.58-6.72 (Marabel-Safrane) arasinda
degismistir. En yiiksek kabuk oranlar1 sirastyla Safrane, Eladie, Mortana, Goliat, White
Lady ve Surde cesitlerinin, en diisiik kabuk oranlar1 sirasiyla Marabel, Szazbouzcp,
Alaska, Sebastian, Van Gogh ve Lilla ¢esitlerinin sahip oldugu belirlenmistir.

Cips verimleri %33.74-42.47 (Justine-Safrane) arasinda degismistir. En yiiksek
cips verimleri sirasiyla Safrane, Daline, Szazbouzcp, Alaska, Van Gogh ve Surde
cesitlerinde, en diisiik cips verimleri sirasiyla Justine, Sebastian, Eladie, Buchan, Agria,
Harmony ve Marabel ¢esitlerinde belirlenmistir.

Cipsin nem miktarlar1 %1.28-4.14 ( Justine- White Lady) arasinda degismistir.
En yiiksek nem miktarlar1 sirasiyla White Lady, Surde, Harmony, Lilla, Safrane ve
Alaska cesitlerinden {iretilen cipste, en diisik nem miktarlar1 ise sirasiyla Justine,
Marabel, Van Gogh, Eladie, Mortana ve Sebastian ¢esitlerinden {iretilen cipste oldugu
belirlenmistir.

Cipsin yag miktarlar1 %21.07-39.53 (Mortana-Surde) arasinda degismistir. En
diisiik yag miktarlar sirasiyla Mortana, Goliat, Buchan, Agria, Szazbouzcp ve Daline
cesitlerinden iretilen cipsin, en yiiksek yag miktarlar ise sirasiyla Surde, Alaska,
Eladie, Lilla, Sebastian ve White Lady c¢esitlerinden iiretilen cipsin sahip oldugu
belirlenmistir.

Cipsin kiil miktarlar1 %2.095-3.761 (Daline-Marabel) arasinda degismistir. En
diistik kiil miktarlar1 sirasiyla Daline, Surde, Van Gogh, Mortana, Buchan ve Sebastian
cesitlerinden tiretilen cipste, en yiiksek kiil miktarlari ise sirasiyla Marabel, Lilla, Anais,
Alaska, Justine ve Szazbouzcp gesitlerinde tiretilen cipste bulundugu belirlenmistir.

Cipslerden ekstrakte edilen yagin serbest yag asitligi degerleri %0.361-0.583
(Eladie-Sebasitan) arasinda degismistir. En yiiksek yag asitligi degerleri sirasiyla
Sebastian, Agria, Surde, White lady, Daline ve Safrane gesitlerinde ckstrakte edilen
yagda, en diisiik yag asitligi degerleri sirasiyla Eladie, Alaska, Justine, Buchan, Anais

ve Harmony c¢esitlerinden ekstrakte edilen yagda bulundugu belirlenmistir.
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Taze yumrulardan elde edilen cipslere ait ortalama a/b degerleri ¢eside bagl
olarak (-0.1115)-(0.2537) (Van Gogh-Sebastian) arasinda degismistir. Cesitlerden Van
Gogh, Anais, White Lady, Justine, Mortana, Agria ve Harmony diisiik a/b degerlerine
sahipken, Sebastian, Goliat, Alaska, Surde, Eladie, Daline ve Buchan c¢esitlerinin
yiiksek a/b degerlerine sahip olduklari belirlenmistir.

Parmak patatesin nem miktarlar1 %40.61-62.67 (White Lady-Eladie) arasinda
degismistir. En diisiik nem miktarlar1 sirasiyla White Lady, Sebastian, Justine, Van
Gogh ve Buchan gesitlerinden iiretilen parmak patateste, en yiiksek nem miktarlari ise
sirasiyla Eladie, Anais, Mortana, Daline ve Agria c¢esitlerinden {iretilen parmak
patateste oldugu belirlenmistir.

Parmak patateslerin yag icerikleri %17.37-33.45 (Mortana-Eladie) arasinda
degismistir. En yiiksek yag icerikleri sirasiyla Eladie, Sebastian, Buchan, Surde, Goliat
ve Anais c¢esitlerinden iiretilen parmak patateste, en diisiikk yag igerikleri ise sirasiyla
Mortana, Daline, Alaska, White Lady, Szazbouzcp ve Agria ¢esitlerinden iiretilen
parmak patateste oldugu belirlenmistir.

Parmak patateslerin kiil igerikleri %1.106-1.770 (Marabel-Eladie) arasinda
degismistir. En diisiik kil igerikleri sirasiyla Marabel, Anais, Szazbouzcp, Mortana,
Justine, Safrane ve Daline gesitlerinden iretilen parmak patateste, en yiiksek nem
icerikleri ise sirasiyla Eladie, Surde, Sebastian, Van Gogh, Goliat, Alaska ve Agria
cesitlerinden iiretilen parmak patateste oldugu belirlenmistir.

Parmak patatesin serbest yag asitligi degerleri %0.285-0.478 (Alaska-Lilla)
arasinda degismistir. En yiiksek yag asitligi degerleri sirasiyla Lilla, Surde, White Lady,
Marabel, Safrane, Goliat ve Daline ¢esitlerinden {iretilen parmak patatese, en diisiik
asitlik degerlerinin ise sirasiyla Alaska, Eladie, Anais, Harmony, Justine, Buchan ve
Sebastian gesitlerinden iiretilen parmak patatese ait oldugu belirlenmistir.

Elde edilen bulgulardan Agria, Anais,Alaska, Daline, Harmony, Justine,
Safrane, Mortana, Van Gogh ve White Lady cesitlerinin cipse islenmeye uygun
olduklar1 belrilenmistir. Cesitlerden Sebastian, Szazbouzcp, Goliat ve Buchan’in
parmak patatese islemeye uygun oldugu tespit edilmistir. Ayrica Eladie, Anais, Mortana
ve Daline c¢esitlerinin haslanmis patatese, buna ilave olarak Van Gogh, Surde,
Szazbouzcp, Alaska, Agria ve Eladie gesitlerinin ise yiiksek nisasta i¢eriginden dolay1

nigasta iliretimine daha uygun olabilecegi kanisina varilmistir.
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