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OZET

ANTAKYA’DA KASAPLARIN KUCUKBAS VE BUYUKBAS HAYVAN
KARKASLARINI PARCALAMA VE SATISA SUNMA YONTEMLERI

Bu anket calismasi Antakya’da kasaplarin kiiciikbas ve biliyiikbas hayvan
karkaslarim1 parcalama ve satisga sunma yOntemlerinin tespiti amaciyla toplam 285
kasaptan sistematik Ornekleme yoOntemiyle secilen 44’ ile birebir goriisiilerek
yapilmistir. Bu amagla 20 adet soru yoneltilmis, anket sonuclarindan frekans tablolari
yapilmistir. Karkas parcalanmasi swrasinda fotograflar cekilmistir. Calisma sonunda
Antakya’da kasaplarin ticari anlamda karkasin parcalanmasimin anatomik referanslarla
yapilan karkas pargalama yOntemlerinden onemli farkliliklar gosterdigi saptanmustir.
Ayrica kasaplarin egitim seviyelerinin oldukca diisiik oldugu, erkek hayvan eti satigini
tercih ettikleri, daha ¢ok biiylikbas hayvan eti sattiklari, cogunlugunun (% 77.3) hayvan
kesimini belediye mezbahanesinde yaptiklari, satislarinin kiyma, kusbasi ve parca et
seklinde yaptiklari, yoresel et yemekleri hazirladiklar: tespit edilmistir.

2010, 40 sayfa.
Anahtar kelimeler: Kasap, karkas parcalama, et sunum.



II

ABSTRACT

BUTCHERS' CUTTING AND SELLING PROCEDURES OF SMALL
RUMINANT AND CATTLE CARCASSES IN ANTAKYA

This survey study is done for determination of butchers' cutting and selling
procedures of small ruminant and cattle carcasses in Antakya. The survey is done by
interviewing 44 butchers chosen by systematic sampling out of 285. In the survey, 20
questions are addressed to the butchers, and frequency tables are generated out of
survey results. Also carcass tearing procedures of butchers are photographed. The
survey study showed that butchers in Antakya are cutting the carcasses for commercial
purposes, with significant differences from carcass cutting that is done by anatomic
references. The study also showed that, butchers have a very low education level,
preferring to sell male animal (mostly cattle) meat, doing the butchering in public
slaughterhouse (77.3 % of all), selling the meat in minced, flaked and gobbet form,
and preparing local meat meals.

2010, 40 page

Key words : butcher , carcass cutting, meat presentation,
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GIRIS

Giliniimiizde bir iilkede insanlarin beslenme diizeyi kalkinmanin Slgiitlerinden biri
olarak kabul edilmektedir. Niifusun saglikli ve dengeli beslenebilmesi agisindan, et ve et
iirlinleri tiretiminin artirilmast ve kalitesinin iyilestirilmesi dnem tasmmaktadir (Demirkol,
2007). Bilim ve teknolojideki gelismelere paralel olarak gida iiretim teknikleri de
gelismistir. E1 degmeden iiretilen et ve siit tirlinleri buna 6rnektir. Artan niifusun gida
ithtiyacini karsilamak ancak entansif liretim sistemleri ile miimkiin olmaktadir. Boylece
kirmiz1 et kaynagi olan biiyiikbas ve kiiciikbas hayvanlarin birim alandan elde edilen
miktarlar1 da artmistir. Uretilen bu hayvanlardan kaliteli ve saghkli kirmizi et iiretmek
cesitli alet ve makineler kullanarak miimkiin olabilmektedir. Hizla kiiresellesen diinyada bu
sisteme ayak uydurmak bir zorunluluk haline gelmistir. Uretimin entansif tarim teknikleri
ile artmas1 pazarlamanin onemini de arttirmistir. Zira Hatay ilinde tretilen bir gida {iriinii
binlerce kilometre uzakliktaki baska bir {ilkenin market raflarinda yer alabilmektedir.
Ulkemizde canli hayvan ve et pazarlama kanallar1 Sekil 1.1.’de goriildiigii gibi hayvan
yetistiricilerinden tliketiciye ulasincaya kadar ¢ok cesitlilik gostermektedir.
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Sekil 1.1. Ulkemizde canli hayvan ve et pazarlama kanallar1 (Anonim, 2006)



Tirkiye’de kisi basma diisen kirmizi et tiiketimi diger {ilkelerdeki tiiketim
miktarlarina gore oldukca diistiktiir. Tiirkiye’de kisi basina diisen yillik kirmizi et tiiketimi
10,5-11 kg iken, ABD’de bu rakam 85 kg, Almanya’da 50 kg, Yunanistan’da ise 45 kg’dir
(Demirkol, 2007).

Ulkemizde bonfile, biftek, pirzola, parca et, kusbas1 ve kiyma gibi taze et iiriinlerin
iretiminde standart bir yontem uygulanmamakta, bunlar gelisi giizel elde edilip pazara
sunulmaktadir. Bu {iriinler, sogutulmus ve siniflandirilmig karkaslardan standart parcalama
sonucu tretilmelidir. Par¢alama sonucu elde edilen iiriinler uygun sekilde ambalajlanip
etiketlenmeli ve soguk zincir igerisinde tasinmali ve pazarlanmalidir. Etiket iizerinde
muhafaza sicaklig1 ve siiresi mutlaka belirtilmelidir (Anonim, 2004).

Kesim; kasaplik hayvanlarin tiiketim amaciyla, bu is i¢in 6zel yapilmis yerlerde,
yasal ve hijyenik kosullara uyularak egitimli kisiler tarafindan oldiirtilmesi, kanmin
tamamen akitilmas: tiire gore degisik olmak iizere, kesim sonrasi derinin soyulmasi ve
i¢c organlarm c¢ikarilmas1 ve karkasin pargalanmasi islemleridir (Oztan, 2005).
Hayvanlarin kesimi ruhsatli mezbahanelerde yapilmali, kesim dncesi ve kesim sonrasi
veteriner hekim tarafindan muayene edilmelidir. Kesimi yasak olan hasta hayvanlar
ayrilmali, etleri bazi islemlere tabi tutulmasi zorunlu olanlar (kavurma gibi) isleme tabi
tutulduktan sonra ¢ikisina izin verilmelidir. Kesim sonrasi bulagsma riskini minimuma
indirecek tedbirler alinmali, karkaslarin muhafazasi ve sevkinde hijyen kurallarma
riayet edilmelidir.

Kasap, sigir, koyun gibi eti yenecek hayvanlar1 kesen veya diikkaninda
perakende olarak satan kimse olarak tanimlanmaktadir. Bir kisinin kasaplik yapabilmesi
icin gereken sartlar asagiya ¢ikarilmistir (Anonim, 2010a).

- Crraklik egitim merkezinden kalfalik ya da ustalik belgesi alinmals,

- Vergi dairesine kayit yaptirilmall,

- Esnaf Sicil Miidiirliigiinde sicil kaydi yaptirilmali,

- Kisisel dokiimanlar saglanmali (niifus ciizdan fotokopisi, ikametgah belgesi

ve fotograf),

- Dizayni1 yapilms isyert,

- Belediyeden ruhsat alinmals,

- Ruhsat mezbahaneye ve gerekli denetimlerin yapilabilmesi i¢in Tarm 1l

Miidiirliigiine bildirilmeli.



Cizelge 1.1.Tiirkiye geneli et iiretimi (ton) (Anonim, 2010d)

Yillar 2007 2008

Kiiciikbas hayvan eti 141 659 110 491
Biiyiikbag hayvan eti 370 810 371 953
Kanatl eti 1 090 950 1 105 147
Toplam 1 605 426 1 589 598

Her alanda oldugu gibi hayvancilik sektoriimiizde son 20 yilda c¢ok biiyiik
degisimler yasanmistir. Kanatli hayvan (6zellikle tavukguluk) sektoriimiiz 20 yilda
Avrupa ile boy Olciisebilecek seviye ve teknolojik gelisime sahip olurken, biiylikbas
(sigircilik) ve kiigiikbas (koyun-keci) hayvancilik sektoriimiiz 2002 yili itibariyla ciddi
bir gerileme igine girmistir. Ulkemiz biiyiik ve kii¢iikbas hayvan varlig1 son 20 yilda
biiyiik Olgiide azalmis; birim hayvan basina liriin miktar1 ise hayvanciligi gelismis
iilkelerle mukayese edilemeyecek diizeyde gerilerde kalmistir. Ulke hayvanciligimizin
son 20 yilda yasadig1 bu gerilemede, kaliteli hayvan ve yem kaynaklarmin olmayisi,
salgin hastaliklarm etkisi, saglik korumanin yetersiz olusu, ciftcilerimizin egitimsiz ve
orgiitsiiz olusu ile hayvanciligin kalkindirilmasi amaciyla uygulamaya c¢alisilan
diizenlemelerin, politik tercihlere bagli olarak sik sik degismesinin pay1 biiyiiktiir
(Anonim, 2003). Cizelge 1.1°de Tiirkiye’de yillara gore et iiretimi,. Cizelge 1.2.’de bazi
iilkelere ait kesilen hayvan sayilari, Cizelge 1.3’de ise Hatay merkez ve ilgelerine ait

biiyiikbas ve kiigiikbas hayvan ve et liretim miktarlar1 gosterilmistir.



Cizelge 1.2. Bazi iilkelere ait kesilen hayvan sayilar1 (bas) (Anonymous, 2010)

Ulke/Yillar | Tiir 2005 2006 2007 2008
Belcika Biiyiikbas 823231 819494 815331 812541
Koyun 160570 165000 167000 160000
Bulgaristan Biiyiikbas 208201 162348 144538 135267
Koyun 1537547 1570984 1634720 1613200
Kanada Biiyiikbas 4474400 4155000 3820400 3843900
Koyun 812500 768400 752800 723600
Cin Biiyiikbas 40661231 41580268 44051414 43575429
Koyun 121622002]  129200020[ 133500016 131800012
Fransa Biiyiikbas 5270105 5100456 5082000 5008900
Koyun 5337128 5263250 5177290 4861500
Almanya Biiyiikbag 3772807 3806192 3715064 3850692
Koyun 2241325 1199099 1196984 1149000
italya Biiyiikbag 4077964 4045189 3960248 3822943
Koyun 6488723 6569787 6561170 6189767
Japonya Biiyiikbas 1225100 1216289 1207084 1243000
Koyun 3610 3292 3125 3125
Tiirkiye Biiyiikbag 1630471 1750997 2003991 2040000
Koyun 17200000 17200000 17200000 17200000
ingiltere Biiyiikbas 2413000 2644477 2661000 2632000
Koyun 16284000 16413810 16450000 16697000
ABD Biiyiikbag 33311000 33850300 33720000 34514400
Koyun 2762800 2767500 2528000 2650100

Bu calismada Antakya’da faaliyet gdsteren kasaplarin biiyiikbas ve kiigiikbas

hayvan karkaslarinin parcalama ve satisa sunma yontemlerinin tespiti amag¢lanmistir.




Cizelge 1.3. Hatay merkez ve ilgelerine ait biiyiikbas ve kiiciikbag hayvan ve et iiretim miktarlar1 (Anonim, 2010d)

. Biiyiikbag Kiiciikbas
Hgesi/¥il 2004 [2005 [2006 [2007 [2008 2004 [2005 [2006 _[2007 _|2008
Hayvan sayis1 (bas) 22851|23806|35535| 36043 |38480| 11450| 14200| 15600| 1941022895
Antakya Kes:.ilen hayvan sayisi (bag) | 8945|10632| 7958| 8918| 9300 9965| 11585| 14022 1728612863
Et Uretimi (ton) 1726 | 1838 | 1542(2136.1| 1967| 224.7 260 288.4| 363.5]310.3
Toplam et iiretim oran1 (%) 88.5| 87.6] 84.2] 85.5| 86.4 11.5 12.4 15.8 14.5] 13.6
Hayvan sayis1 (bas) 4440 | 4440| 5748| 5610| 5910| 3150| 3150| 4450| 4246| 2026
Altmdzii Kes"ilen hayvan sayis1 (bas) 162 137 159 229 321| 1274 1910 1991 4730 | 1965
Et Uretimi (ton) 30 22 30| 51.6] 72.9| 252 38.1 41.9| 156.5] 60.9
Toplam et iiretim oran1 (%) | 54.3| 36.6| 41.7| 24.8] 54.5| 45.7 63.4 58.3 752 45.5
Hayvan sayisi (bas) 1706| 1806| 1499| 1449| 1601| 6769| 1806| 6388| 6675| 8041
Belen Kes:.ilen hayvan sayisi (bas) 393| 400| 477 357 322 7042 400 8481 8195| 7800
Et Uretimi (ton) 74| 64.4| 79.3| 63.7| 715 184 64.4| 220.5| 2049| 195
Toplam et iiretim oran1 (%) | 28.7| 23.7| 26.4| 23.7| 26.8| 71.3 23.7 73.6 76.3| 73.2
Hayvan sayis1 (bas) 3684 | 2820 2637| 3865| 2506| 4645| 4020| 3510 2310| 2850
Dértyol Kes:.ilen hayvan sayisi (bag) | 3496 | 4426| 4657| 3405| 2865| 9578| 8045| 7520| 1467311881
Et Uretimi (ton) 711| 860.4| 987.3| 637.5| 467.5| 223.2| 156.4| 140.5| 303.4| 276.6
Toplam et iiretim oran1 (%) | 76.1| 84.6| 87.5| 67.8] 62.8| 23.9 15.4 12.5 322 37.2
Hayvan sayisi (bag) 1760| 1810] 1620 1755 7850 7850| 8350 835010025
Erzm Kes:.ilen hayvan sayis1 (bas) 517| 620| 460 329 329| 4136| 5147| 5502| 5871 5871
Et Uretimi (ton) 103.9] 109.1| 99.4| 56.6| 46.6 85| 105.9| 104.8 72.7| 72.7
Toplam et iiretim orani (%) 55| 50.7| 48.7| 43.8| 39.1 45 49.3 51.3 56.2| 60.9
Hayvan sayisi (bas) 4015| 3025| 3122| 3207| 2987| 33475| 33475| 36405| 3720039762
Hassa Kes:.ilen hayvan sayisi (bas) 3 92 69 95 8| 2096| 2797 3403| 5209| 2174
Et Uretimi (ton) 0.5] 15.3| 13.8] 17.1 1.4 31.7 56.3 62.1 90.8| 36.9
Toplam et iiretim orani (%) 1.5 21.3| 182] 15.8 3.8] 98.5 78.7 81.8 84.2| 96.2
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Cizelge 1.3. (Devam) Hatay merkez ve ilgelerine ait biiyiikbas ve kiiclikbag hayvan ve et iiretim miktarlari1 (Anonim, 2010d)

Hayvan sayisi (bas) 8265|10665|11015] 10960 |12039| 2975| 8365| 9100 9160 9290
iskenderun Kes:.ilen hayvan sayis1 (bas) 5098 | 4269| 4726| 4584| 4646| 9020|10566| 11704| 14157 10815
Et Uretimi (ton) 1045.2] 805.1| 979.3| 1072 856.3| 223.9| 271.5 281| 3284 201.6
Toplam et iiretim orani (%) 82.4| 74.8| 77.7| 76.5| 80.9| 17.6| 252 223 23.5 19.1
Hayvan sayis1 (bas) 6415| 6415| 7210 7192| 7643|22400|22400| 25180 | 27240 25180
Kirikhan Kes:.ilen hayvan sayisi (bas) 789 765| 745 787 1090] 7183| 6443| 5950| 11443 8682
Et Uretimi (ton) 146.2| 130| 137.5| 159.8| 215.2| 155.2] 146.7| 128.7| 261.2 177.8
Toplam et iiretim orani (%) 48.5 47| 51.7 38| 54.8| 51.5 53] 483 62 45.2
Hayvan sayisi (bas) 2825| 1725| 1725| 2024 1954]16020|13000| 12300| 10020 11410
Kumlu Kes:.ilen hayvan sayisi (bas) 96| 100 0 0 0] 868| 700 750 1000 1122
Et Uretimi (ton) 15.4] 13.6 0 0 0| 23.4| 182| 184 20 28.1
Toplam et iiretim orani (%) 39.7| 42.8 0 0 0| 603 57.2 100 100 100
Hayvan sayis1 (bas) 5365| 5469| 5469| 5896| 6158|12085|12205| 12205| 12481 15457
Reyhanh Kes:.ilen hayvan sayis1 (bas) 561 616 705 526| 435] 8059| 8814| 8829| 9524 6387
Et Uretimi (ton) 100.3| 99.4| 136.7| 78.9| 65.3]122.8| 144.2| 132.4] 190.5 127.7
Toplam et iiretim orani (%) 45| 40.8] 50.8] 29.3| 33.8 55| 59.2] 49.2 70.7 66.2
Hayvan sayisi (bas) 10545]10520 10646 | 12270| 2667| 3435| 3035| 3360| 3460 4352
Samandag Kes:.ilen hayvan sayisi (bas) 768| 800| 786 716| 465 0 0 0 0 0
Et Uretimi (ton) 146.7| 140.8| 152.4| 139.6| 84.1 0 0 0 0 0
Toplam et iiretim oran1 (%) 100/ 100 100 100| 100 0 0 0 0 0
Hayvan sayisi (bas) 4705| 5272| 6455| 8022| 7486|11900|12060| 12560 | 10380 19460
Yayladag Kes"ilen. hayvan sayis1 (bas) 210 252| 256 247 168| 457| 674 666 711 638
Et Uretimi (ton) 39.7| 45.5| 463| 47.7| 33.6 11 8.7 9.6 12.8 14.3
Toplam et iiretim orani (%) 78.3 84| 82.8] 78.8| 70.2| 21.7 16 17.2 21.2 29.8




2. ONCEKI CALISMALAR

Bicer ve Cebeci (1991) yaptiklar1 calismada biiyiikbas ve kiiciikbas hayvan
karkaslarinda siibjektif ve objektif degerlendirme yontemlerinin Cukurova Bolgesinde
uygulanabilirligi konumunu tartismislardir. Karkas degerlendirme, tireticiden tiiketiciye
kadar olan et pazarlama zincirinin her asamasinda 6nemlidir. Et enddistrisi iirettigi
karkasta perakende satic1 ve tiiketicinin ette aradig1 standartlar1 karsilamak ve karkasin
satilabilir et icerigini isabetle tahmin etmek zorundadir. Uretici ise hayvansal iiretimde
elde edecegi kazancmi maksimize edebilmek i¢in et endiistrinin istedigi standartta
karkas verebilecek hayvan materyalini yetistirmek, iiretim yontemini pazar isteklerine
gore ayarlamak durumundadir. Karkas degerlendirme giinliik et ticaretinin dneminin
yaninda 1slah ¢alismalarinda da ¢ok 6nemli rol oynar. Ulkemizde kiigiikbas ve biiyiikbas
hayvan karkaslar1 i¢in saptanmis bilimsel anlamda standartlar heniiz yoktur. Ancak,
sinirli 6l¢iide yapilan ihracatta dar anlamda yapilan bazi uygulamalar s6z konusudur.
Kiiciikbas ve biiyiikbas hayvan karkaslar1 irk, canli agirlik, bakim ve beslenme, yas ve
hayvanm fizyolojik durumuna bagli olarak iilkeden iilkeye ve bdlgeler arasinda
farkliliklar gostermektedir. Buna bagl olarak karkas degerlendirme konusunda her
iilkede degisik standartlar uygulanmaktadir. Ingiltere’de MLC (Meat and Livestock
Commision), kuzu etinde uygulanan fiyat farkliliklarmin dayandirilabilecegi standartlari
iceren bir sistem gelistirerek, 1975 yilinda yayimlanmistir. Bu standartlar tamamen
tanimlayict nitelikte olup, et ticareti ile ugrasan kisilerin, farkl tipte kuzu karkaslarinda
ekonomik agidan Onemli olan isteklerini ifade edebilmelerini saglamak amaciyla
gelistirilmistir. Bu standartlara gore karkas, yaglilik bakimindan dis yagin (kabuk yagi)
karkas1 6rtme oranina gore 5 ana smifta tanimlanmistir. 1 en az yagh ve 5 en fazla yagh
karkaslar1 belirtmektedir. Daha sonraki yillarda sistem gelistirilerek, 3. ve 4. yaghhk
smiflar1 A(alt seviye) ve U (list seviye) olmak lizere iki alt smifa ayrilmig, bdylece
yaghlik bakimindan standartlar 7 smifta tanimlanmistir. Her bir siniftaki karkasm dis
yag icerigi, karkas agirliginin yiizdesi olarak (bobrek ve legen yagi agirliklar: dahil) alt
ve Ust degerlerle ifade edilmistir. Buna gore karkaslar, 1. smifta %6’dan az, 2. sinifinda
% 6-9.9, 3A simifinda % 10-11.9, 3U smifinda % 12-13.9, 4A smifinda % 14-15.9, 4U
sinifinda % 16-17.9 ve 5. smifta % 18’den fazla dis yag icermektedir. MLC standardina
gore karkaslar, konformasyon bakimmdan 5 sinifa ayrilmiglardir. Bunlar E, en iyi

konformasyon, P en zayif konformasyon tanimlamak iizere E, U, R, O ve P siniflaridir.



Karkas smifinin tanimlanmasinda 6nce konformasyon, sonra yaglilik belirtilir. Yani 3L
yaglilik siifinda ve R konformasyon olan bir karkas, R3L olarak tanimlanir.

Atay ve ark. (2004), yaptiklar1 calismada Aydin ili Cine ilgesi kentsel alaninda
kirmiz1 et tiikketim aligkanliklarini incelemislerdir. Anket ¢alismasi 2004 yili Mart ay1
icerisinde 175 6rnek tizerinde yapilmistir. Arastirma sonuglarina gore, anket ¢alismasina
katilanlarin % 33.1’inin Oncelikli olarak kirmizi eti tercih ettigi ve en ¢ok tercih edilen
kirmizi et tiirlinlin sirasiyla sigir (% 80.0), koyun (% 8.6) ve keci (% 5.7) oldugu
anlasilmistr. Kirmizi eti oncelikli olarak lezzetli oldugu i¢in tercih edenlerin oranmi %
40.0 iken, bunu besleyici oldugu i¢in (% 26.3), aliskanliktan dolay1 (% 26.3) ve kolay
bulunabildigi i¢in (% 2.9) bi¢ciminde belirtenler izlemektedir. Kirmizi et tiiketen
ailelerin % 46.9’u kirmiz1 eti kiyma olarak satin almay1 oncelikli olarak tercih ederken
bunu porsiyonluk (% 36.0), kemikli (% 12.6) ve karkas (% 4.6) olarak satin alma takip
etmektedir. Etin hijyenik kosullarda kesilip yetkili kisilerce denetlendigini diisiinenlerin
oran1 % 64.0 tiir.

Aygiin ve ark. (2004), Van ili Merkez il¢edeki kirmizi et tiikketim aliskanligini
ortaya koymak amaciyla yaptiklar1 ¢alismada 316 6rnek iizerinde anket yapilmistir.
Anket caligmasima katilanlarin %38’inin kirmizi eti tercih ettigi, % 1.6’smin ise kirmizi
et tiiketmedigi anlasilmistir. En ¢ok tercih edilen kirmizi et tiirliniin sirasiyla koyun (%
51), sigir (% 40.5) ve keci (% 1.9) oldugu goriilmistiir. Tiiketim sekli olarak %28.5
oraninda sebzeli, % 19 oraninda 1zgara, % 15.5 oraninda haslama tercih edilmekte, %
34.5 oraninda ise “fark etmez” denilerek bir tercih ortaya konmamistir. Kirmizi et
tilketen ailelerin % 34.5’inin ayda 3 kg’dan az kirmizi et tiikettikleri bulunmustur.
Anket calismasinin sonucuna gore, tiiketilen kirmizi eti lezzetli bulanlarin orani % 76.3,
lezzetli bulmayanlarin orani ise % 21.8 olmustur. Ayrica % 52.2 oraninda aile, satin
aldiklar1 kirmizi eti glivenilir bulmamiglardir.

Giil (2004), Sam ¢ebigleri ve Ivesi koyunlarinda EAAP (European Association
for Animal Production) standart karkas parcalama metodu ve Akdeniz ilkeleri igin
gelistirilen standart metodu uygulamistir. EAAP standart karkas parcalama metoduna
gore kesimden ve derinin yliziiliip i¢ organlarin alinmasindan sonra kuyruk, bobrekler,
legen yaglar1 ve kismen diyafram karkas lizerinde kalmaktadir. Erkek hayvanlarda
ayrica testis karkas tizerinde birakilmaktadir. Sekil 2.1.’de yarim karkas tizerinde EAAP

standartlarina gore yapilan karkas pargalari goriilmektedir.



Sekil 2.1. ivesi toklularmda EAAP standartlarina gore karkas parcalar1 (Giil, 2004)

Akdeniz iilkeleri i¢in gelistirilen standart metodun keg¢i karkaslarinda uygulanmasi:
Karkas, Bu yontemde kesimden ve derinin yiiziiliip i¢ organlarin alinmasindan sonra
kuyruk, bobrekler, bobrek ve legen yaglar1 ve kismen diyafram kalmaktadir. Erkek
hayvanlarda testisler karkas iizerinde birakilmaktadwr (Giiney, 1990). Karkasin
hazirlanmasi 6nce karkas omurga boyunca iki esit parcaya boliinmektedir. Her iki parca
simetrik olmali bir bobregi icermelidir. Legen yaglari her bir parcada esit olmali, kuyruk
sol par¢ada kalmalidir. Parcalama (Jointing) karkasin sol yarimi lizerinde olmaktadir.
Buna gore parcalamaya iliskin olarak elde edilen bolgeler ve ozellikleri asagida
Ozetlenmistir (Gliney, 1990). Degerlendirmeye iliskin parcalarin karkastan elde edilisi
Akdeniz tilkeleri karkas parcalama yontemine gore (Giiney, 1990), Sekil 2.2.’de yarim
karkas iizerinden karkas pargalarinin sinirlar1 goriilmektedir. Omuzun karkastan nasil
ayrilacagi Sekil 2.3.’de ayrmtili bir bicimde sunulmaktadir. Omuz (Shoulder): Akdeniz
iilkeleri karkas par¢alama metodunda, omuz pargasinin yarim karkastan ayrilmasi i¢in 4
kesim ¢izgisi s6z konusudur (Sekil 2.3.). I¢ten 5. sirt omuru itibari ile yapilan kesme,
istte sirt cizgisine yakin bir noktada D nirengi noktasini, ayn1 kesmenin altta, kolun
viicuda dogal birlesme ¢izgisini kestigi nokta ise E nirengi noktasini olusturur. Bunun
gibi 3. ve 4. boyun omuru arasinda yapilan kesmenin D’den gelen paralel hatt1 boyunca
yapilan kesme sternumun 6n ucunda kolun viicuda birlesme noktasina getirilerek P
nirengi noktas1 bulunur. VD, DE, EP ve VP hatlarin1 kapsayacak sekilde yapilacak

ensizyonlar (ylizeysel kesme) ile kol parcasinin karkastan ayrilmasi tamamlanir. Bu tip



bir uygulama ile kiirek kemigi ucundaki kikirdagin (Cartilage) kesilmemesi
saglanmaktadir. Bunun gerceklesmesindeki diger bir dnemli nokta ise ED ensizyonunu

yaparken kartilaj iizerindeki tabakanin bigak ucu ile kaldirilmasidir (Giiney, 1990).
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Sekil 2.2. Akdeniz yontemine gore yarim karkas iizerindeki karkas par¢alamanin
sinirlar1 (Giiney, 1990).1- Omuz (6n kol), II- Karin etegi, I11- But, IV- Boyun , V- Bel
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Sekil 2.3. Omuzun karkastan ayrilmasi (Giiney, 1990)

Etek (Flank):Flank’in Tiirk¢e’ye etek olarak cevrilmesi uygun goriilmiistiir (Giiney,
1990).Bu islemden 6nce Manibrium Sterni’nin tarifi gerekmektedir. M. Sterni, gogiis
kemiginin 6n ucu olarak bilinmektedir. Sekil 2.2.de B noktas1 olarak belirtilmistir.
Etek’1 karkastan ayirmak ic¢in, M. Sterni’den butun dogal baglant1 noktasina paralel bir
kesme yapilir. Bu kesme arka yonde ve biitiin dogal birlesme yeridir. Daha sonra son
bel omuru butta kalacak sekilde dik bir ensizyonla (CA cizgisi) etek karkastan ayrilmis
olur (Sekil 2.3). Uzun But (Long-leg): Son bel omuru butta kalacak sekilde 5. ve 6.
bel omurlar1 arasindan karkasin yatay cizgisine dik bir kesme alinarak but yarim
karkastan ayrilir (eger bel omuru 7 adet ise 7. omur butta kalacaktir, bu durumda
ensizyon 6. ve 7. bel omurlar1 arasindan yapilacaktir). Boyun (Neck):Yarim karkasin
i¢ yiizlinden baslamak {izere, birinci gdéglis omuru ile sonuncu boyun omuru
arasindan birinci kaburganin 6n kenar1 boyunca Manibrium Sterni’ye kadar yapilan
bir kesme ile boyun karkastan ayrilmis olur. Kaburgalar  (Sirt-Bel)
(Ribs):Kaburgalar,boynun ¢ikarilisi ile serbest kalan karkasn son parcasi

durumundadir (Sekil 2.2.). Dokularin Ayrilmasi: Karkas pargalama islemi bittikten
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sonra her bir karkas parcasi tartilmalidir. Daha sonra her bir parca iist yag, kas arasi
yag, kas, kemik ve atilacak kisim olmak tizere dokularmma ayrilir. Atilacak kisim
ligament, kan damarlart ve baglayic1 dokular1 icermektedir. Bobrek ve legen
yaglart ayrica  tartilmaktadwr.  Bunlarm  her  ikisi  pelvis yagi olarak
yorumlanabilmektedir. Diger taraftan dokularin ayrilmasi asamasinda buharlagsma
kayiplarina azami derecede dikkat etmek gerekmektedir. Bu kayiplar % 2’yi
gecmemelidir (Gliney, 1990). Her bir parganin dokularina ayrilmasindan sonra yarim
karkastaki kas, kasarasi yag, iist yag, kemik ve atilan kisimlar hesaplanir. Boylece tiim
karkasm kompozisyonu saptanmis olmaktadir.

Giizelgiin ve Coban (2006) Sanlwrfa ilinde kirmiz1 et liretimi ve et hazirlama
yontemleri konusunda yaptiklar1 caligmada su sonuclarit bildirmislerdir: Sanlurfa
hayvan popiilasyonu yerli irk koyun, keci ve sigirlardan olugsmaktadir. Sigir ve koyun
eti liretim ve tiiketim bakimmdan birinci swrayr almaktadwr. Et kaynagi olarak
genellikle kasaplarda her yas ve cagda hayvan kesilirken, biiylik marketlerde et
iretiminde daha ¢ok gen¢ hayvanlarin kesildigi gozlenmistir. Elde edilen karkaslarin
satisa hazirlanmasinda bolge genelinde ve Sanlwurfa’da uygulanan 6zel bir yontem
tespit edilememistir. Ancak caligma alanmi olusturan kasaplarin tamaminda 6nceden
tarif edilmemis olmakla beraber benzer karkas parcalama ve et hazirlama uygulamalar1
saptanmustir. Uretilen etlerde genellikle bir smiflandirma uygulanmamaktadir

Karakus ve ark (2008) Gaziantep ili merkez ilcedeki kirmizi et tiiketim
aliskanligin1 ortaya koymak amaciyla 2006 yili Kasim-Aralik aylar1 icerisinde 516
ornek tizerinde anket yapilmistir. Anket ¢alismasina katilanlarin % 50.6’sinin kirmizi eti
tercih ettigi, % 1.7’sinin ise kirmizi et tiikketmedigi anlasilmistir. En ¢ok tercih edilen
kirmizi et tiiriiniin sirasiyla koyun (% 77.9), sigir (% 6.2) ve ke¢i (% 2.3) oldugu
gorilmiistiir. Kirmizi et tiiketen ailelerin % 56,2°si kirmizi eti porsiyonluk olarak satin
almay1 oncelikli olarak tercih ederken bunu kemikli (% 14.5), karkas (% 9.7) ve kiyma
(% 9.3) olarak satin alma takip etmektedir. Ailelerin kirmizi eti % 38.4 oraninda 1zgara,
% 8.5 oraninda haslama, % 6.2 oraninda firinda, % 6.2 oraninda sebzeli, % 4.3 oraninda
yagda kizartma seklinde tercih ettigi, % 25.0 oraninda ise “fark etmez” denilerek bir
tercih ortaya koymadiklar1 bulunmustur. Kirmizi et tiiketen ailelerin % 51.9’unun ayda
3 kg’dan az ve % 10.1’mnin ise ayda 5 kg’dan fazla kirmizi et tiikettikleri tespit

edilmistir. Bu ¢alismanin sonucuna gore, tiiketilen kirmizi eti lezzetli bulanlarm orani
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%83,1, lezzetli bulmayanlarin orani ise % 11.6 olmustur. Ayrica, kirmizi etin hijyenik
kosullarda kesilip yetkili kisilerce denetlendigini diisiinenlerin oram1 % 61.8 olarak
bulunmustur.

Cilek (2008), yaptig1 bildiride Avrupa Birligi iilkelerinde karkas
derecelendirilmesinde kullanilan S/EUROP metoduna deginmistir. Bu metot bu
calismada foto grafik skalalarla degerlendirilmistir. S/EUROP smiflandirma sistemi
gorsel degerlendirmeye dayanir ve smiflandirmada birbirinden bagimsiz yag ve
konformasyon smiflar1 kullanilir. En  1yisi S, en koétisi P olan 6 karkas
konformasyon simifi vardir (Sekil 2.4). “S” smifin1 disinda EUROPE kelimelerinin ilk
bes harfi kullamilir. “S”sinifin1 isteyen iilkeler kullanwr. Karkas yaghhi$ ise en 1iyisi 5,
en kotiisii 1 olan 5 yag smifi ile degerlendirilir. S/EUROP siniflandirma sistemi ile
karkas kalitesi daha dogru sekilde tespit edildiginden tiiketicinin aldanmadan

secebilecegi, kendi gliciine uygun et sunulmus olacaktir.

S E U R O P
Sekil 2.4. S/EUROP sisteminde konformasyon siniflar1 (Cilek, 2008)

Tosun ve Hatirli (2009) caligmalarinda Antalya ilinde tiiketicilerin kirmizi et
satin alim yerleri tercihlerinin analizi incelenmistir. Incelenen ailelerin % 41.05’inin
kirmizi1 et aligverisleri i¢in kasaplari, % 58.95’inin de kasap disindaki alig veris yerlerini
tercih ettikleri belirlenmistir. Analiz sonuglarina gore, modele dahil edilen degiskenlerin
tamaminin beklenen isarete sahip oldugu gelir ve fiyat degiskenleri disindaki aile
reisinin egitim durumu, siipermarket uzakligi, satin alim sikligi, siipermarket kuliip

iyeligi, kredi karti1 kullanim imkani, etin tazeligine iliskin degiskenlerin tamaminin
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istatistiksel olarak anlamli oldugu belirlenmistir. Ayrica, ailelerin kirmizi et satin
aliminda siipermarketleri tercih etmelerinde en onemli faktorlerin tazelik, hijyen, etle

birlikte diger ihtiyaclarin temin imkani ve giivenilirlik oldugu belirlenmistir.
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3. MATERYAL VE YONTEM
3. 1. Materyal

Hatay merkez ilgesinde et satis1 yapan tesadiifi olarak secilmis toplam 44 adet
kasapla yliz ylize yapilmis olan anket, calismanin materyalini olusturmaktadir.
Kasaplarin kullandiklar1 hayvan materyalleri biiyiikbas ve kiiclikbas hayvanlardan
olugsmaktadir. Biiyiikkbas hayvan olarak sigir kiiciikbas hayvan olarak da koyun

kullanilmaktadir.

3.2. Yontem

Bu calismanin amaci1 Antakya’da faaliyet gosteren kasaplardan oOrnekleme
yontemi ile segilenlerde karkas parcalama ve et sunum yontemlerini tespit etmeyi
kapsamaktadir.

Orneklemede asagida aciklanan sistematik 6rnekleme metodu kullanilmustir
(Ozmen,1999).

Orneklem hacmi n belirlenir.

* N hacimli evren her biri k = N/n tam sayida birim i¢eren tabakaya, kiimeye boliintir.

* 1, 2, ...., k say1 arasindan rasgele olarak bir say1 se¢ilir. Bu say1 a ile ifade edilsin, a
ornekleme secilecek birinci birimin sira numarasini gosterir.

* a'inc1 birimi a'inc1 birim takip eden atk, at2k,..., at(n-1) k'inc1 sira nolu birimleri
segmek suretiyle n hacimli 6rneklem olusturulur.

Ornek hacmi olarak popiilasyonun % 15.4 olan 44 adet olarak belirlenmistir.

N= 285

n=44

k=285/44=~6

1’den 6’ya kadar rasgele bir say1 ¢ekildi ve 3 rakami belirlendi.

3. birim, 9. birim, 15. birim...44 adet tamamlanincaya kadar se¢cime devam
edilerek ornek olusturuldu. Belirlenen bu kasaplara gidilip birebir goriiserek Ek—1"deki
anket formu doldurulmustur. Anket formu, kisisel bilgiler, hayvan materyaline ait
bilgiler ve iirline ait bilgiler olmak {izere toplam 3 ana basliktan olusmustur. Anket
verilerinden SPSS 11.0 paket programi ile frekans tablolar1 olusturulmustur. Yapilan

calismada karkas pargalama ve et sunum yontemleri tespit edilmistir. Ayrica belediyeye
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ait kesimhaneye gidilerek kesim islemi ve karkas parcalama sirasinda fotograf ve video

cekimi yapilmis yetkililerden isletme ile ilgili bilgiler alinmistir.
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Sekil 3.1. Secilen kasaplarin Antakya haritasi izerindeki yerleri

Secilen kasaplar Sekil 3.1. de harita lizerinde gosterilmistir. 21 adet kasabin
sehrin ortasindan gegen nehrin dogusunda, geri kalan 23 adet kasabin ise bati

boliimiinde oldugu goriilmektedir.
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4. ARASTIRMA BULGULARI VE TARTISMA

Hatay ili merkez ilgede materyal ve yontem boliimiinde agiklandigi sekilde
saptanan toplam 44 adet kasapla yliz yiize yapilan anket calismasi sonuclar1 ¢izelgeler
halinde degerlendirilmistir.

4.1.Kasaplara Ait Kisisel Bilgiler

4.1.1. Ogrenim Durumu

Yapilan calismada kasaplarm % 79.5’inin egitim diizeyinin ilkégretim %
18.2’sinin ortadgretim mezunu ve geri kalan % 2.3’liik kisminin ise okuryazar olmadigi
belirlenmistir. Bu sonuglar kasaplarin egitim seviyelerinin olduk¢a diisiik oldugu
bilgisini vermektedir (Cizelge 4.1).

Cizelge 4.1 Kasaplarmn 6grenim durumlari

Egitim seviyesi Frekans %
Okur yazar degil 1 2.3
ilk6gretim 35 79.5
Ortadgretim 8 18.2
Yiiksekokul 0 0
Toplam 44 100

4.1.2. Kasaplarin Meslegi Ogrenme Yolu

Kasaplarin % 84.1 gibi biiylik bir cogunlugu ciraktan yetiserek meslegi
ogrendigi, geri kalan % 15.9’luk kismmimn ise kurs gorerek meslegi Ogrendigi
saptanmistir. Bu durum kasaplarin bilimsel bir sistematige sahip olmadigini
gostermektedir. Ustasindan gordiigliniin iizerine ¢ikamamakta ve kendilerini gelistirme

gibi bir imkandan yoksun kalmaktadirlar (Cizelge 4.2).

Cizelge 4.2. Kasaplarin meslegi nasil 6grenme yollar1

Meslegi 6grenme sekli Frekans %
Kurs gorerek 7 15,9
Crrakliktan yetiserek 37 84,1

Toplam 44 100
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4.1.3. Kasaplarin Mesleki Deneyimi

Yapilan calismada anket uygulanan kasaplara mesleki deneyimlerine iliskin
olarak c¢alisma siireleri sorulmustur. Verilen yanitlardan hesaplanan degerlere gore
kasaplarm % 15.9’unun 10 yildan az, % 45.5’inin 11-20 y1l, % 27.3’{iniin 21-30 y1l, ve
%]11.4Uniin 31 yildan fazla bir siiredir kasaplik yaptig tespit edilmistir (Cizelge 4.3).
Bu degerler Antakya’daki kasaplarin ¢ogunlugunun mesleki deneyimlerinin yiiksek

oldugu sonucunu ¢ikarmaktadir.

Cizelge 4.3. Kasaplarin kasaplik siireleri.

Mesleki deneyim Frekans %

10 yildan az 7 15.9
11-20 y1l 20 45.5
21-30 y1l 12 273
31 yildan fazla 5 11.4
Toplam 44 100

4.2. Hayvan Materyaline Ait Bilgiler

Antakya’da kirmizi et kaynagi olarak kesinlikle koyun ve sigir tiirleri

kullanilmaktadir.

4.2.1. Kesilen Hayvanlarin Yasi

Yapilan ¢aligmada kasaplarin biiyiik cogunlugu olan % 72.7°lik kisminin 2 yasl
biiyiik bas hayvanlar1 tercih ettigi bilgisini vermistir. Bunu % 15.9 ile 1.5 yas, % 6.8 ile
1 yas ve % 4.5 ile 2.5 yas izlemistir. Bu durum Antakya’daki kasaplarin geng¢ hayvanlari
tercih ettigini gostermektedir (Cizelge 4.4). Sanlurfa’da ise et kaynagi olarak genellikle
kasaplarda her yas ve cagda hayvan kesilirken, biiyiik marketlerde et iiretiminde daha
cok genc¢ hayvanlarin kesildigi gézlenmistir (Giizelgiin ve Coban, 2006).

Kasaplarin biiyiik ¢cogunlugu olan % 63.3’likk kisminin 2 yash kiiglikbas
hayvanlari tercih ettigi bilgisini vermistir. Bunu % 16.7 ile 1.5 yas ve 2 yas, %3.3 ile ise
2.5 yas izlemistir. Bu durum Antakya’daki kasaplarin kii¢iikbas hayvanlarda da geng
hayvanlari tercih ettigini gostermektedir (Cizelge 4.4).



Cizelge 4.4.Kasaplik biiylikbas ve kiigiikbag hayvanlarin yaslar1
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Yas Tiir Frekans %
) Kiiciikbag 19 63.3
a
vas Bilyiikbas 3 6.8
1.5 yas Kiigiikbas 5 16.7
’ Biiyiikbas 7 15.9
7 va Kiiciikbag 5 16.7
yas Bilyiikbas 32 727
Kiigiikbas 1 33
2
-3 yas Bityiikbas 2 45

4.2.2.Kesilen Hayvanlarin Cinsiyeti

Yapilan calismada kasaplarin sadece % 6.8’lik kismi hayvan kesiminde
cinsiyetin bir dnemi olmadigmni her iki cinsiyeti de kestigini belirtmistir. Geri kalan %
93.2°lik kisim ise sadece erkek hayvan kestigini belirtmistir. Ancak mezbahanede
yapilan incelemeler sirasinda kesimi yapilan koyunlarin yarisina yakin bir kisminin disi
oldugu gozlenmistir. Neden disi hayvan kesmedikleri soruldugunda ise yore halkinin
dini inanglar1 geregi asla disi hayvan istemedigi ve yemedikleri bilgisi verilmistir (Tiirk,
2005). Kesilen hayvanlarda testisler 6zellikle karkastan ayrilmadan teshir edilmektedir.
Bu nedenle disi hayvan kesiminin ticari kaygilar nedeniyle tiiketicilerden gizleme geregi

duyuldugu sonucuna varilmistir (Cizelge 4.5).

Cizelge 4.5. Kesimi yapilan hayvanlarm cinsiyeti

Kesilen havanin cinsiyeti Frekans %
Hem erkek hem disi

kesiyorum 3 6.8
Erkek hayvan kesiyorum 41 93.2
Toplam 44 100

4.2.3. Kesilen Hayvanlarin Ortalama Canh Agirhklan

Yapilan ¢alismada kasaplarin biiyiik ¢cogunlugu olan % 70’lik kism1 51-60 kg
canli agirlik araligindaki kiigiikbas hayvanlari tercih ettigi goriilmiistiir. % 20 lik kisim
40-50 kg, % 10’u 1se 61 kg ve lizeri canli agirhiktaki koyunlar: tercih etmistir (Cizelge
4.6). Antakya belediye mezbahanesinde kesimi yapilan 32 adet koyunun sicak karkas
agirhig1 ortalamasi 34.1+0.8 kg olarak tespit edilmistir.
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Cizelge 4.6. Kasaplarin kestigi kiigiikbas hayvanlarin canli agirlik ortalamalari

Canli agirlik (kg) Frekans %
40-50 6 20
51-60 21 70
61 < 3 10

Yapilan calismada kasaplarin biiylik ¢ogunlugu olan % 47.7°1lik kism1 401-600
kg canli agirlik araligindaki biiyiikbas hayvanlar1 tercih ettigi goriilmistiir. % 45.5 lik
kisim 200-400 kg, % 6.8’1 ise 600 kg’dan fazla canli agirliktaki biiyiikbas hayvanlari
tercih etmistir (Cizelge 4.7).

Cizelge 4.7. Kasaplarin kestigi biliylikbas hayvanlarin canli agirlik ortalamalari

Canli agirlik (kg) Frekans %
200-400 20 45.5
401-600 21 47.7
601 < 3 6.8
Toplam 44 100

4.2.4 Hayvan Materyalinin Temini

Yapilan calismada kasaplarm biiylik cogunlugu kasaplik hayvan satin aldigini
belirtmiglerdir. Kasaplik hayvan satin alanlarin orani % 61.4, kendi besi isletmelerinde
iiretenlerin oram1 % 36.4, her iki kaynagi kullananlarin oranmi ise % 2.3’de kalmistir.
Besicilik ve kasapligi entegre bir sekilde yapanlarm karliligi maksimize etmek ve
kasaplik hayvan bulamama riskini azaltma amacinda oldugu degerlendirilmistir
(Cizelge 4.8). Ulkemizde canli hayvan ve et pazarlama kanallar1 Sekil 1.1.’de

gosterilmistir.
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Cizelge 4.8. Hayvan materyalinin temini

Kasaplik hayvanin temini Frekans %
Kendi besi isletmemden

sagliyorum 16 36.4
Kasaplik hayvan satin

alarak sagliyorum 27 61.4
Her ikisi de 1 23
Toplam 44 100

4.2.5 Kesim Yapilan Yerler

Kasaplar kesimi nerede yaptiklar: ile ilgili soruya % 77.3’liik kisim belediye
mezbahanesinde kesimi yaptirdigini belirtmistir. % 5.9’u kendi kesim yerlerinde, %
6.8’lik kisim ise 6zel kesimhanede kestirdigini ifade etmistir (Cizelge 4.9). Kendi kesim
yerleri ise diikkanin 6niine veya besi ahirlarinin disina kurduklar1 vingli karkas asma
aparatlarindan olusmaktadir. Yapilan islem kacak kesim olarak tanimlanmaktadir. Zira
kesim Oncesi ve sonrasi veteriner hekim muayenesi ve kontrolii yoktur. Ayrica hijyen
kurallarina da uyulmamaktadir.

Su anda Antakya’da 3 adet mezbahane bulunmaktadir. Bunlardan biri
belediyeye ait diger ikisi 6zel mezbahanedir. Ozel mezbahaneler ruhsath olup belediye
mezbahanesi ruhsatsiz olarak faaliyetini devam ettirmektedir. Tarim ve Koyisleri
Bakanliginin 5179 ve 3285 sayili kanuna dayanarak ¢ikardigi kirmizi et ve et {iriinleri
iretim c¢aligma ve denetleme wusiil ve esaslarma dair yonetmelige gore 6zel
mezbahanelerden biri 1. smif digeri ise 3. sinif mezbahane olarak ruhsat almistir
(Anonim, 2010b).

Belediye mezbahanesinin giinliik kesim kapasitesi 50 biiyiikbas ve 250 adet ise
kiiciikbas hayvandir. Giinliik kesim ise ortalama 8-10 adet biiylikbas ve 50 adet
kiigiikbas hayvandir (Anonim, 2010c).
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Cizelge 4.9. Kasaplarin kesim yaptiklar1 yerler

Kesim yapilan yerler Frekans %
Belediye
mezbahanesinde 34 773
Kendi kesim yerimizde

7 15.9
Ozel mezbahanede

3 6.8
Toplam 44 100

4.2.6 Kesilen Hayvanlarin Secimi

Yapilan caligmada kasaplarm % 38.6°’lik kismi kasaplik hayvan aliminda/
kesiminde canli agirligm onemli oldugunu ve aymi orandaki kasaplar ise yas ve canli
agirhigin esit derecede 6nemli oldugunu belirtmislerdir. Yasa gore hayvan alimvkesimi
yapan kasaplarin oran1 % 22.8 olmustur. Yasi tercih edenlerin gerekgesi geng hayvanin
daha yumusak ve de lezzetli oldugu, canli agirlig1 tercih edenler ise belli canli agirliktan
diisiik hayvanlarin randimanlarinin diisiik olmasi1 ve dolayisiyla karliligin da azalmasidir
(Cizelge 4.10).

Cizelge 4.10. Kasaplik canli hayvan aliminda / kesiminde tercih kriterleri

Kasaplik hayvan aliminda/kesiminde
yasa gore mi yoksa canli Frekans %
agirliga gore mi tercih yapiyorsunuz?

Yas 10 22.8
Canli agirlik 17 38.6
Her ikisi de 17 38.6
Toplam 44 100

4.3.Uriine Ait Bilgiler

4.3.1 Karkas Parcalama Sekilleri

Yapilan calismada Antakya’daki kasaplarin karkas parcalamada bilimsel bir

yontem kullanmadiklar1 goriilmiistiir. Ankete katilan kasaplarin tamami karkastaki etleri
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kemiklerinden ayirarak kemiksiz olarak hi¢bir smiflandirma yapmadan tek fiyattan
sattiklar1 bilgisini vermiglerdir. Ayrica kasaplar miisterilerden hayvan kesiminden bir
gilin Once istek gelmesi durumunda karkastaki istenilen etin ¢ikarilarak ayirdiklarini
belirtmiglerdir. Karkas ilizerindeki yoresel isimlendirmeler Ek—2’de gdsterilmistir.

Kiigiikkbas hayvanlarda karkas parcalanmasi Sekil 4.2. de goriildigi gibi
kuyruktan basa kadar omurganin tam iistiinden bigakla derin bir kesik yapiliyor. Daha
sonra omurlar tek tek bigakla siyrilarak etten ayriliyor (Sekil 4.3), sonra asili duran
yarim karkas tiizerindeki kaburga kemikleri tek tek etinden siyrilarak ayriliyor ve
sonunda kemiksiz olarak yarim karkas satig i¢cin buzdolabinda muhafaza edilmektedir
(Sekil 4.1., Sekil 4.2., Sekil 4.3., Sekil 4.4., Sekil 4.5. ve Sekil 4.6).

Biiyiikbag hayvanlarda kesimden sonra karkas mezbahanede elektrikli kasap
testeresi ile Once bastan kuyruga kadar omurga boyunca 2 parcaya boliinmekte ve yarim
karkaslarda ortadan 2’ye kesilerek kol ve but olarak 2’ye ayrilmaktadir (Sekil 4.7, Sekil
4.8. ve Sekil 4.9).

Sekil 4.1. Koyunda karkasin omurga {izerinde kuyruktan basa kadar bigakla

kesilmesi
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Sekil 4.2. Kasin omurlardan ayrilmasi

Sekil 4.3 Koyun karkasinin iki parg¢aya ayrilmast



25

Sekil 4.4. Kaburga kemiklerinin etten ayrilmast

Sekil 4.5. Etleri siyrilmis kaburga kemikleri
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Sekil 4.6. Kemikleri ayrilmis yarim koyun karkast

Sekil 4.7. Ceyrek dana karkas1 (kol)
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Sekil 4.8. Ceyrek dana karkas1 (but)

Sekil 4.9. Kemikleri ayiklanmis ¢eyrek dana karkasi (kol)
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4.3.2. Karkaslarin Standart Parcalama Yontemi Ile Ayrilmasim1 ve Buna
Gore Pazarlanmasim Ister misiniz?

Kasaplarin biiyiikk cogunlugu olan % 77’lik kisim bu soruya “hayir” yanitini
vermistir. Gerekgeleri ise yore halkinin bunu asla kabul etmeyecegi yoniinde olmustur.
“Bu bolgedeki tiliketiciler karkasi asili gormezse et almazlar” seklinde ifade
kullanmiglardir. Ayrica bunun i¢in ek yatirima ihtiya¢ duyuldugu, tezgahlarin degismesi
gerektigi bunun sonucu olara ek mali kiilfet getireceg§i hususu dezavantaj olarak
belirtmiglerdir. “Evet” yanitin1 veren % 23”’liikk kisim ise hijyen, isgiiclinden tasarruf, eti
deger fiyattan satma ve daha adil bir sistem oldugu bilgisini vermislerdir. Mevcut
durumda etin kaliteli olan bolimii de kalitesi diisiik olan kismi da ayni fiyattan
satilmakta olup bu da miisterilerin ve saticinin zararina bir duruma yol a¢gmaktadir.
Kasapla miisteri arasindaki giliven iliskisini zedelemektedir. Antalya ilinde yapilan
calismada, ailelerin %58.95’inin kirmizi1 et satin aliminda stipermarketleri tercih ettikleri
belirlenmistir. Burada en oOnemli faktorlerin tazelik, hijyen, etle birlikte diger

ihtiyaclarin temin imkan1 ve giivenilirlik oldugu belirlenmistir (Tosun ve Hatirli, 2009).

4.3.3. Et Satisinin Tiirlere Gore Dagihim

Yapilan ¢alismada sadece biiyiikbas hayvan eti satan kasaplarin oram1 % 31.8
iken sadece kiiciikbag hayvan eti satan kasaba rastlanmamistir. Satti1 etin % 50 den
fazlas1 biiyiikbas hayvan etinden olusan kasaplarin orani ise % 50, sattig1 etin % 50 den
fazlas1 kiiclikbas hayvan eti olan kasaplarm orani, % 4.5, yar1 yariya yanit1 verenlerin
orani ise % 13.6 da kalmistir. Bu durum yore halkinin biiylik bas hayvan etlerine ragbet
ettigini gostermektedir (Cizelge 4.12). Gaziantep’te tiiketici tercihlerini belirlemek igin
yapilan arastirmada c¢ogunlugun koyun eti tercih ettikleri (% 77.9) bildirilmistir
(Karakus ve ark., 2008). Van ilinde yapilan ¢aligmada yine en fazla kirmizi et tercihi (%
51) koyun etine olmustur (Aygiin ve ark., 2004). Buna mukabil Aydin ilinde yapilan
calismada en fazla tercih edilen kirmizi et tiirii si§ir eti olmustur (% 80) (Atay ve ark.,

2004).
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Cizelge 4.11.Et satisinin tiirlere gére oranlar1

Tiir Frekans %
Sadece biiyiikbas 14 31.8
%50 < biiyiikbag 22 50
%50 < kiigiikbas 2 4.5
%350 kiictlikbas 6 13.6
Toplam 44 100

4.3.4. Et Satis Sekilleri

Yapilan calismada et satis sekilleri soruldugunda kasaplari tamaminin kiyma ve
parca et sattiklarini, % 34.1°1 ise toptan karkas olarak da satis yaptiklarini belirtmislerdir
(Cizelge 4.12). Toptan karkas olarak alan miisterilerinin 6grenci yurtlari, yatili okullar,

hastaneler, lokantalar oldugu belirtilmistir.



Cizelge 4.12.Et satis sekilleri

30

Et satig sekli Frekans %
Toptan

karkas olarak 15 34.1
Kiyma. 44 100
Parca et veya

kusbas1 dogranmis

olarak. 44 100

Yapilan ¢aligmada kasaplardan bir1 haric hepsi yemek yaptiklar1 bilgisini
vermistir. Hayir yanitin1 veren tek kasapta ise yine yemek yaptigi goriilmiistiir. Hayir
yanitin1 verme nedeni olarak yasak olabilece§i konusunda siipheye diistiikleri
sanilmaktadir. Et parcaladiklar1 agag¢ tezgahta ayni zamanda maydanoz, sarimsak, sogan

vs. dogradiklar1 goriilmiistiir. Bu konuda insan saglig1 agisindan kontaminasyon riskinin

olup olmadig1 arastirilmalidir.

Yapilan caligmada kasaplarin giinlilk et satis miktarlar1 tespit edilmistir.
Kasaplarin biiyiik ¢ogunlugu olan % 59.1°lik kismm 20 kg’dan daha az et sattiklari, %
29.5’luk kismi 20-40 kg, 40 kg’dan fazla et satanlarin orani ise % 11.4’de kalmistir

(Cizelge 4.13). Kasaplar et fiyatlarinda son aylarda ortaya c¢ikan artisin satislar1 olumsuz

yonde etkiledigini belirtmislerdir.

Cizelge 4.13. Kasaplarin giinliik et satig miktarlari

Glinliik et satig miktar1 (kg) Frekans %
20 > 26 59.1
20-40 13 29.5
40 < 5 11.4
Toplam 44 100
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4.3.5. Sakatatin Degerlendirilmesi

Yapilan calismada kasaplara sakatati nasil degerlendirdikleri sorulmustur.
Deneklerin % 54.5’u toptan olarak sakatatcilara sattiklarini ifade etmisler, % 44.5°1
perakende olarak diikkaninda pazarladiklarmi belirtmiglerdir (Cizelge 4.14).

Cizelge 4.14. Kasaplarin sakatat1 degerlendirme sekilleri

Sakatatin degerlendirilmesi Frekans %
Toptan satiyorum
P Y 24 54.5
Perakende olarak diikkanimda
pazarliyorum
20 45.5
Toplam 44 100

4.3.6. Kuyruk Yagimin Degerlendirilmesi

Yapilan ¢aligmada koyun kesen kasaplara kuyruk yagini nasil degerlendirdikleri

sorulmustur. Cogunluk olan % 73.3’lik kisim perakende olarak diikkdnimda
pazarliyorum cevabini verirken geri kalan % 26.7’lik kisim toptan olarak sattiklarini
belirtmislerdir. Perakende olarak satma bicimi genellikle koyun eti alan her miisteriye
kiiciik miktar kuyruk yagi ilave etme seklinde olmaktadir. Az miktarda oldugu igin
miisteri de itiraz etmemekte, saticidda kirmizi et fiyatina kuyruk yagi satmaktadir

(Cizelge 4.15).

Cizelge 4.15. Kasaplarm kuyruk yagini1 degerlendirme durumu

Kuyruk yaginin degerlendirilmesi Frekans %
Perekande olarak

sattyorum 22 73.3
Toptan satryorum ] 26.7
Toplam 30 100
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4.3.7 Karkas Parcalarinin Isimlendirilmesi

Yapilan caligmada kasaplarin karkas parcalarina verdikleri yoresel isimler ve
kullanildiklar1 yemekler asagiya ¢ikarilmis ve Ek-2’de sekil olarak gdsterilmistir.
Fitil (Bonfile): Kusbasi ve biftek olarak degerlendirilmektedir.
Mitil (Kontrafile): Biftek ve kusbasi olarak degerlendirilmektedir.
Balik eti (Incik): Asur ve haslama olarak degerlendirilmektedir.
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5. SONUC VE ONERILER

Bu calisma ile Antakya il merkezindeki perakende et satis1 yapan kasaplarin

geleneksel karkas parcalama ve et sunum yOntemlerinin tespitine yonelik yapilmistir.

Calismanin sonuglar1 asagiya maddeler halinde ¢ikarilmustir.

1.

7.
8.

Ticari anlamda karkasin parcalanmasinin anatomik referanslarla yapilan
karkas parcalama yontemlerinden onemli farkliliklar gosterdigi saptanmistir.
Kasaplarin ¢ogunlugu Ilkégretim mezunu ve meslegi cirakliktan yetiserek
ogrenmislerdir.

Kasaplarin 6nemli bir kismi (% 77.3) kesimi belediye mezbahanesinde
yapmaktadirlar.

Kasaplar daha ¢ok biiyiikbas hayvan eti satmaktadirlar.

Kasaplar erkek hayvanlari tercih etmektedirler.

Kasaplarin et satislari, kiyma, kusbasi, parca et ve yemek hazirlama seklinde
olmaktadir.

Kasaplarin biiylik cogunlugu sakatati toptan satmaktadir.

Kasaplar kuyruk yagini perakende olarak pazarlamaktadirlar.

Calisma sonunda 6neriler asagiya maddeler halinde ¢ikarilmistir.

I.

Benzer calismalar baska illerde de yapilmalidir. Bu c¢aligmalar standart
hazirlama konusunda ham veri olarak kullanilabilinecektir.

Kasaplar yemek hazirlayarak da satis yapmaktadirlar. Ayni tezgéh tlizerinde
yemek yapmanm hijyeni olumsuz yonde etkileyip etkilemedigi
arastirilmalidir. Bunun i¢in gerekli tedbirler alinmalidir.

Avrupa Birligi tlkelerindeki gibi karkas smiflandirma ve parcalama
standardina gecilmelidir. Boylece tiiketici deger fiyattan et alacak, kaliteli et
iiretimi tesvik edilecektir.

Baz1 kasaplar kesimi kendileri yaptiklarindan gerekli saglik kontrolii
yapilamadigindan halk sagligi riske atilmaktadir. Denetim mekanizmasi

saglikl islemelidir. Kagak kesim yapanlara verilen cezalar agirlagtiriimalidir.

Calisma siiresince yasanan giicliikler ve kisitlamalar su sekilde Gzetlenebilir:

Ayn1 konuda yapilmis baska calisma olmamasi karsilastirma yapma imkanlarimizi

sinirlamistir. Ankete katilan kasaplar bazi ticari kaygilar nedeniyle bilgi vermekten

cekinmiglerdir.
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EK-1
MKU FEN BIiLIMLERI ENSTITUSU ZOOTEKNI ANA BIiLiM DALI
ANKET FORMU
.../04/2010

A) Kisisel bilgiler:

1-
2.
3-
4-

a) 1ilkogretim

b) Ortadgretim

c) Yiksekokul
Meslegi nasil 6grendiniz?
a) Kurs gorerek
Crrakliktan yetiserek

6- Kag yildir kasaplik yapiyorsunuz? ..........

B) Hayvan materyaline ait bilgiler:

1-

Kesimini yaptiginiz hayvanlarm cinsiyetinin bir 6nemi var mi1? Hangi cinsiyeti tercih
ediyorsunuz. Neden?

a) Disi hayvan kesiyorum. CUNKG .......c.ooiviiiiiii e
b) Erkek hayvan kesiyorum. CUnkii .............cooiiiiiiiiiiii e
Kasaplik hayvani nereden temin ediyorsunuz?

a) Kendi besi isletmemden sagliyorum.

b) Kasaplik hayvan satin alarak sagliyorum.

c) Her ikisi de.

Kesimi nerede yapiyorsunuz?

a) Belediye mezbahanesinde.

b) Kendi kesim yerimizde.

Kasaplik hayvan aliminda/kesiminde yasa gore mi yoksa canli agirliga goére mi tercih
yapiyorsunuz?

a) Yas

b) Canl agirlik

c) Her ikiside

Kestiginiz hayvanin yas1 6nemli mi? Hangi yaslardaki hayvanlar: tercih ediyorsunuz.
Neden?

a) Biiyiikbas ............ yas. Clnkii........oooviiii e

b) Koyun........... yas. CUnkii........oooviiiii i,

En az ortalama kag¢ kg canli agirliktaki hayvanlarin kesimini yapiyorsunuz?

a) Koyun........... kg canli agirlik.

b) Biiytikbas .......... kg canli agirlik.
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C) Uriine ait bilgiler:

1- Et satiginizin tiirlere gore orani nedir?

a) Biiyiikbas %.....

b) Koyun %....

2- Karkas parcalamasini neye goére yapiyorsunuz.

a) Karkasi ortadan ikiye boliip etleri kemiginden tam siyirtyorum. Etlerin bulundugu
bolgeye gore bir ayrim yapmiyorum. Tamammi tek fiyattan kemiksiz et olarak
degerlendiriyorum.

b) Kemikli olarak kasm bulundugu bolgeye gore eti siniflandirtyorum. Kalitesine
gore ayr1 ayr1 fiyatlandirryorum. Sekildeki parcalara ayirip isimlendirme
yapiyorum.

c) Diger.

3- Karkaslarin standart pargalama yontemi ile ayrilmasi ve buna gore pazarlanmasini ister
misiniz? Neden?
a) Bvet. CUNKT ...
b) Hayir. CUnK ......ooneii e e
4- Et satisiniz ne sekilde olmaktadir?
a) Toptan karkas olarak
b) Kiyma.
c) Parca et veya kusbasi dogranmis olarak.
5- Yemek yaparak da satisiniz var mi1? Ne cesit yemekler yapiyorsunuz?
6- Giinliik ortalama kag kg et satisiniz vardir?
a) Koyun ........... Kg.
b) Biiyiikbas ........ Kg.
7- Sakatat1 degerlendiriyor musunuz?
a) Toptan satiyorum.
b) Perakende olarak diikkanimda pazarliyorum.
(&) T <0<
8- Koyunlarin kuyruk yagini ne yapiyorsunuz?
a) Perakende olarak satiyorum.
b) Toptan satiyorum.
c)Diger .....cooiiiiiii
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EK-2

Karkas Parcalar1 Yoresel Isimlendirmeler

e

BALIK
ETI




