KiRAZLARDA BAZI KIMYASAL UYGULAMALARIN
MEYVE KALITESiI UZERINE ETKIiLERIi

Ezgi SEVILMIS
Yiiksek Lisans Tezi
BAHCE BITKILERI ANABILiM DALI
1.Danmisman: Yrd. Dog¢. Dr. Miicahit PEHLUVAN
2.Damisman: Prof. Dr. Rafet ASLANTAS
2018

Her hakki sakhdir



T.C.
IGDIR UNIiVERSITESI

FEN BIiLIMLERI ENSTITUSU

YUKSEK LiSANS TEZi

KiRAZDA BAZI KIMYASAL UYGULAMALARIN MEYVE KALITESi UZERINE
ETKILERI

Ezgi SEVILMIS

BAHCE BITKILERI ANABILIM DALI

IGDIR

2018

Her hakki sakhdir



Yrd. Dog¢. Dr. Miicahit PEHLUVAN’mn danismanliginda ve Prof. Dr. Rafet
ASLANTAS’in ortak damsmanliginda Ezgi SEVILMIS tarafindan hazirlanan bu
calisma ...........cceeveeeiennnn. tarihinde asagidaki jiiri lyeleri tarafinda Bahge Bitkileri

Anabilim Dali'nda Yiiksek lisans tezi olarak kabul edilmistir.

Baskan: .........ouniieii e Imza:
Ofts.... W ............ 40 4 Imza:
Uy e Imza:
Uy e, Imza:
Uy i, Imza:

Fen Bilimleri Enstitiisii Yonetim kurulunun ....../ ..... /2018 tarih ve 2018/ ........ sayili

karar1 ile onaylanmugtir.

Dog. Dr. Siileyman TEMEL

Enstiti Mudira



TEZ BILDIRIMI
Tez igindeki biitiin bilgilerin etik davranis ve akademik kurallar c¢ergevesinde elde

edilerek sunuldugunu, ayrica tez yazim kurallarina uygun olarak hazirlanan bu

calismada orijinal olmayan her tiirlii kaynaga eksiksiz atif yapildigini bildiririm.

Ezgi SEVILMIS

Bu calisma Igdir Universitesi Bilimsel Arastirmalar Merkezi tarafindan desteklenmistir.
Proje No: 2016/ FBE — L04

Not: Bu tezde kullanilan 6zgiin ve baska kaynaktan yapilan bildirislerin, cizelge, sekil
ve fotograflarin kaynak gosterilmeden kullanimi, 5846 sayili Fikir ve Sanat Eserleri

Kanunundaki hitkiimlere tabidir.



OZET

KiRAZDA BAZI KIMYASAL UYGULAMALARIN MEYVE KALITESIi UZERINE
ETKILERI
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Yiiksek Lisans Tezi, Bahge Bitkileri Ana Bilim Dali

1.Tez Danigmani: Yrd. Dog¢. Dr. Miicahit PEHLUVAN
2.Tez Danigsmani: Prof. Dr. Rafet ASLANTAS

Ocak 2018, 38 sayfa

Igdir ekolojisinde bir iireticiye ait kapama kiraz bahgesinde 2016 yilinda
yiiriitiilen bu ¢aligmada Gisela 5 anaci tizerine asilt 10 yasli 0900-Ziraat kiraz ¢esidinde
tam c¢iceklenme zamaninda uygulanan farkli kimyasallarin meyve kalitesi {izerine
etkileri arastirllmistir. Calismada kontrol, balik yagi (%2), sulandirilabilir kiikiirt (%4),
% 3’liik kiregli kiikiirt (1:30), amonyum tiyosiilfat (%2), bakir (%0.5), GA3 (90 ppm) ve
NAA (35 ppm) uygulamalar1 yapilmistir. Suda ¢oziindiiriildiikten sonra iizerine yayici
yapistirict ilave edilerek kiraz agaclarinin tam ¢igeklenme doneminde sirt piilverizatorii
ile uygulama yapilmis, kontrol grubu ise yayici yapistirict ilaveli su ile muamele
edilmistir. Deneme tesadiif parselleri deneme desenine gore ii¢ tekerriirlii ve her
tekerriirde bir agag olacak sekilde planlanmistir. Haziran aymnin ilk haftasinda sabahin
ilk saatlerinde hasat edilen bitkilerden ayri ayr1 meyve Orneklemesi yapilmis ve
numuneler vakit gecirilmeden laboratuvara gotiiriilmiistiir. Aragtirmada ortalama meyve
agirhgl, sap agirhigl, sap uzunlugu, ¢ekirdek agirligi, meyve yiiksekligi, meyve eni,
meyve boyu, renk degerleri (L*, a*, b*), meyve sertligi, titre edilebilir asitlik, suda
¢ozilinebilen kuru madde miktar1 (SCKM), pH, C vitamini ve toplam seker gibi kalite
ozellikleri incelenmistir. Meyve sap uzunlugu, sap agirligi, renk degerleri (L*, a*, b*)
ve C vitamini igerigi bakimindan uygulamalar arasindaki fark onemsiz bulunmustur.
Meyve agirhigi, ¢ekirdek agirligi, meyve yiiksekligi, meyve eni, meyve boyu, sertlik,
titrasyon asitligi, SCKM ve pH bakimindan uygulamalar arasindaki farkin 6nemli
oldugu tespit edilmistir. En iri meyveler 10.72 g ile balik yagi uygulamasindan, en sert
meyveler ise 344.70 g ile GA3 uygulamasindan elde edilmistir.

Anahtar Kelimeler; kiraz, kimyasal uygulamalar, meyve kalitesi



ABSTRACT

EFFECT ON THE QUALITY OF SOME CHEMICAL APPLICATIONS IN
SWEET CHERRY

SEVILMIS, Ezgi

Master Thesis Department of Horticulture
1% Thesis Advisor: Asst.Prof. Dr. Miicahit PEHLUVAN
2" Thesis Advisor: Prof. Dr.Rafet ASLANTAS
January 2018, 38 pages

The study was carried out in a breeder conditions in Igdir the year of 2016. The
objective of the study was to determine the effects of flower thinning with chemicals
and plant growth substances on the fruit quality in the ‘0900-Ziraat’ sweet cherry
cultivar grafted onto Gisela-5 rootstock. Besides control sweet cherry trees were
sprayed fish oil 2%, wettable suphur 4%, lime sulphur (1.30) 3%, ammonium
thiosulphate (ATS) 2%, cupper 0.5%, GA3; 90 ppm and NAA 35 ppm. Control were
sprayed only water. Chemicals and hormones were applied with a hand sprayer. The
experiment was set up based on completely randomized desing arragment with three
replications. After thinnig aplication on flowers, fruits harvested at commmercially ripe
stage the first week of June, 2016. Samples collected each replication unite for each
application and transported immadiately to laboratory. Some fruit quality parameter
were investigated such as fruit weight, fruit width, fruit height, fruit length, cherry stalk
weight, cherry stalk length, seed weight, colour (L*, a*, b*), fruit hardiness, titratable
acidity (TA), total soluble solid (TSS), pH, vitamin C and total sugar in the study.
Hormone and chemical applications significantly affected some quality parameters such
as fruit weight, seed weight, fruit height, fruit width, fruit, fruit length, hardiness, TA,
TSS and pH. According to results the fish oil application gave the heaviest fruist with
10.72 g value. In addition, GA; application gave the hardest fruit with 344.70 g value
when compared to the control.

Keywords; Sweet Cherry, Chemical, Fruit Quality



ONSOZ ve TESEKKUR

Gerek i¢ piyasa kosullarina gerekse dis pazar kosullarina uygun kalitede iiriin
tiretimi, lilke ekonomisi i¢in Onemli bir deger tagimaktadir. Igdir’da iiretimi giin
gectikce artis gosteren ve taze olarak tiiketimi yapilan kirazin; il, bolge ve dolayisiyla
iilke ekonomisine olan katkis1 g6z ardi edilemez. Meyve yiikiiniin kontrol edilerek
meyve kalitesinin arttirilmasinda ¢icek seyreltmesinin meyvecilik pratiginde O6nemi
biiyiiktiir. Bu calisma ile pazarlanabilir yiiksek kaliteli kiraz eldesine yonelik olarak tam
ciceklenme doneminde uygulanan degisik kimyasal uygulamalarin meyve tutumu ve
kalitesine etkileri tespit edilmistir. Pratik uygulamalar agisindan 6nemli bulgulara

ulasiimistir.
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1. GIRIS

Kiraz (Prunus avium L.), giilgiller (Rosaceae) familyasina ait, iki ¢enekli ve
kapali tohumlu bitkiler grubunun bireyidir. Bilimsel siniflandirmasi Cizelge 1.1°de
verilmis olan kirazin mineral madde igerigi zengindir. Meyve suyu igeriginin az olmasi
yilksek pH ve diisiik asit icerigi sebebiyle sanayilik degeri bulunmadigi i¢in genel
olarak taze olarak tiiketilmektedir (Eris ve Barut, 2000). Bu 6zellikleri bakimindan diger

meyvelere oranla en fazla tiikketilen taze meyveler arasindadir.

Cizelge 1.1. Prunus avium (Kiraz) bilimsel siniflandirmasi

Alem: Plantae (Bitkiler)

Boliim: Magnoliophyta (Kapali tohumlular)
Sinif: Magnoliopsida (iki cenekliler)
Takim: Rosales

Familya: Rosaceae (Giilgiller)

Alt familya: Prunoideae

Cins: Prunus

Alt cins: Cerasus

Tiir: P. avium

Glinlimiizde 1slah edilen kiiltlir cesidi kirazlara oranla yabani kiraz (Prunus
avium L.) daha yiiksek boyludur ve dik olarak gelisim gostermeye egilimlidir. Tag
yapisinin yayvan olmasi da ayirt edici bir ozelliktir. Anag—cesit kombinasyonlari
olusturularak giiniimiizdeki kiiltiir ortamlar1 elde edilmistir. Ilk olarak yabani kiraz
mahlep anaci (P .mahaleb) tizerine asilanmistir ve yabani kirazlarin (Prunus avium L.)

yiiksek boyuna oranla daha kiiciik agaglar elde edilmistir (Zilkah, et al., 1992).

Kiraz agaglar1 genel olarak seyrek dallanmaya sahiptir ve dallar1 genellikle tacin
orta kismindan dik olarak gelisirken, dis kisimlarda ise dar aciyla gelisir. Dallar
tizerinde bulunduklar yerlere gore; apikal (tepe tomurcugu) ve lateral (koltukalt1 veya

yan) tomurcuk olarak isimlendirilirler (Ozcagiran ve ark., 2003).

Apikal tomurcuklar dallarin uzamalarin1 saglayan yapilardir ve dallarin ug

kisminda bulunurlar. Lateral tomurcuklar ise dallarin yanlarinda ve yaprak


https://tr.wikipedia.org/wiki/Bilimsel_s%C4%B1n%C4%B1fland%C4%B1rma
https://tr.wikipedia.org/wiki/Magnoliophyta
https://tr.wikipedia.org/wiki/Magnoliopsida
https://tr.wikipedia.org/wiki/Rosales
https://tr.wikipedia.org/wiki/Rosaceae
https://tr.wikipedia.org/w/index.php?title=Prunoideae&action=edit&redlink=1
https://tr.wikipedia.org/wiki/Prunus
https://tr.wikipedia.org/w/index.php?title=Cerasus&action=edit&redlink=1

bogumlarindan; yaprak, siirgiin ve ¢igegi meydana getirirler. Yaprak ve cicek
olusturmak iizere farklilasmis tomurcuklar bulundururlar ve bunlar odun ve ¢icek

tomurcuklari olarak adlandirilir (Eris ve Barut, 2000).

Yapraklar dallar iizerinde spiral seklinde dagilim gosterirler. Yaprak sap1 kismi
yuvarlaktir ve u¢ kisimlara dogru sivrilesen dar bir hal alir ve koyu mat renge sahiptir.
Alt yilizeylerinde tily bulunmaktadir ve yaprak ayasi dalgalidir. Damarlar1 belirgindir.
Yaprak kenarlar1 testere dislidir. Cesitlere gore bazi degisiklikler gosterebilirler
(Ozgagiran ve ark., 2003).

Agacin kuvvet durumuna veya farkli besin birikimlerinin durumuna gore
yapraklarda biriken makro/mikro besin igerikleri degisim gosterebilir. Bu durumun
olusmasinda en onemli etkenlerden birisi de ana¢ se¢imidir (Polat ve Adnan, 2011).
Farkli anag tiirlerinin ¢iceklenme, tomurcukta besin maddesi birikimi, yapraktaki besin
konsantrasyonu, seyreltmedeki etkinlik gibi kimyasal igerige etkisinin yani sira,
morfolojik olarak da farkliliklara neden olabilmektedir (Webster and Schmidt, 1996).

Kiraz cigekleri kendine uyusmazdir. Cigekler tam tesekkiillidiir ve yumurtalik
ortada bulunmaktadir. Kiraz ¢igekleri dallar {izerinde mayis buketi seklinde
bulunmaktadir. Cigekler biiyliktiir ve besli yapidadir. Cicek tac yapraklar1 beyazdir.
Kirazlarda siklikla ¢ift disi organli ¢igek olusumu gozlenir (Ozcagiran ve ark., 2003).

Baz1 kiraz ¢esitlerinin ¢icek morfolojileri belirlenirken siniflandirilmaya
gidilmistir. Cigekteki stigma ve anterlerin bliytlikliik, sekil, renk, polen iiretimi gibi
ozelliklerine gore gruplandirma yapilmistir (Szabo et al., 1996).

Kiraz meyvesinin rengi tiir ve cesitlere gore degiskenlik gosterebilmektedir
(Ozgagiran ve ark., 2003). Meyve sekilleri oval, yuvarlak ve kalp seklinde
olabilmektedir. Cekirdek meyve eti ile birlesiktir (Eris ve Barut, 2000).



Cizelge 1.2. Kiraz meyvesinin kimyasal icerigi (100 g meyve etinde) (Ozcagiran ve

ark., 2003)
Kimyasal I¢erik Ortalama Deger
Su 83.6 (9)
Protein 0.8(g)
Yag 0.5(g)
Karbonhidrat 14.0 (9)
Mineral madde 0.6 (9)
Sodyum 1.8 (mQ)
Potasyum 227.0 (mg)
Magnezyum 0.8 (mg)
Kalsiyum 16.0 (mg)
Manganez 0.03 (mg)
Demir 0.5 (mg)
Kobalt 0.5 (mg)
Bakir 0.10 (mg)
Fosfor 25.0 (mg)
Klor 61.0 (mQ)
Karoten 0.3 (mg)
Vitamin B1 0.03 (mg)
Vitamin B2 0.03 (mg)
Nikotinamid 0.25 (mg)
Vitamin B6 0.04 (mg)
Vitamin C 10.5 (mg)
Limon Asidi 15.0 (mg)
Toplam Asit 680.0 (mg)

Meyve tadi, kabuk rengi, meyve iriligi gibi kalite kriterleri kirazin tiiketiciler
tarafindan kabul edilebilirliginde etkili oldugu ve meyve renginin kirazin tazeliginin ve
kalitesinin belirlenmesinde en ©nemli gosterge olarak kabul edildigi bildirilmistir

(Crisosto et al., 2003).

[lkbahar-yaz meyvesi olarak pazar pay: yiiksek popiiler meyvelerden birisi olan
kiraz meyvesinde bir¢ok fenolik ve antosiyanin igerdigi (Gao and Mazza, 1995;
Gonc_alves et al., 2004; Usenik et al., 2007) ve bunlarin antioksidan aktivitesine
katkida bulunduklart degisik arastirmacilar tarafindan belirlenmistir (Pszczola, 2001).
Ortalama olarak 100g kiraz meyvesinin yenilen kisminda bulunan makro ve mikro
diizeyde bulunan kimyasal igerik Cizelge 1.2.°de verilmistir. Taze sulu meyveler
icerisinde kuru maddesi yiiksel sayilabilen kirazin mineral madde agisindan da

zengindir. Ozellikle Ca ve P mineralinin yani sira C vitamini bakimindan da &nemli



oldugu bildirilmektedir (Ozcagiran ve ark., 2003). Kiraz tiiketiminin yasllarda basta
olmak {lizere, insan sagligi agisindan onemli ve dengeli bir igerige sahip oldugu ifade

edilmistir (Ogiit, 2014).

Kiraz yetistiriciligi, diinya {izerinde iliman iklim kusagi boyunca dagilim
gostermektedir. Ulkemizi de icine alarak; Avrupa’nin giiney kiyilari, Afrika’nin kuzeyi
ve Ortadogu’nun bati kismint olusturan bolgede iiretim gergeklestirilmektedir
(Westwood, 1995). Bu bilgiye ¢k olarak iilkemiz kirazin yabani gen kaynaklarinin da
dogal olarak yetistigi bolge olarak onem arz etmektedir. Kiraz ile ilgili yapilacak olan
genetik tanimlamalar ile yeni c¢esit gelistirmede ihtiyag duyulacak olan genetik
materyal, yabani Kirazlardan saglanabilecegi belirtilmistir. Tiirkiye smnirlart igerisinde
Kuzey Anadolu daglarinda, Toroslarda ve dogusunda kirazin yabani atalarina

rastlanmaktadir (Ozgagiran ve ark., 2003).

Son istatistiki verilere gore Tiirkiye nin dnemli 6l¢iide kiraz tireten illeri Manisa,
Izmir, Afyon, Isparta, Bursa, Kocaeli, Sakarya, Zonguldak, Canakkale, Kastamonu,
Artvin ve Konya’dir (Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi). Ayrica iklim 6zellikleri
bakimindan; Tokat, Amasya, Hatay, Gaziantep, Osmaniye, Adana ve Ceyhan ovalari,
Kemalpasa gibi kirazlar i¢in gerekli olan 500-800 saatlik soguklama siiresine sahip
yerler de erken donem (Mayis sonu — Haziran basi) kiraz yetistiriciligi yapilabilecek
alanladir (Kiiden ve Siris, 2001). Ulkemizin Ege ve I¢ Anadolu Bolgesi ile Karadeniz ve
Akdeniz’in biiylik bir boliimiinde kiraz yetistiriciligi yapilmaktadir. Kiraz iiretiminde

pay sahibi olan merkezlerin tiretim 6lgeklerini gosteren harita Sekil 1°de sunulmustur.
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Sekil 1. Tiirkiye kiraz {iretim haritas1 (Kaynak: TUIK, 2017)

2016 yilma ait Tiirkiye Istatistik Kurumu Bitkisel Uretim Istatistikleri Veri
Tabani verilerine gore, lilkemizde 21.313.912 meyve veren kiraz agaci oldugu tespit
edilmekle birlikte, ayn1 yil icerisinde 599.650 ton iiretim gerceklestirilmistir (TUIK,
2017). 2014 verileri incelendigi zaman meyve veren agag¢ sayisi 19.087.000; iiriin
verimi ise 445 556 ton olarak kaydedilmistir. Ulkemizde son yillarda gerek iiretim alani
ve gerekse iiretim miktar1 agisindan artis trendi icerisinde olan kirazin yillara gore

degisimi Cizelge 1.3’de verilmistir.

Cizelge 1.3. Son yillara ait tilkemizin kiraz tiretimi

Yil Uretim (ton)
2009 417,694
2010 417,905
2011 438,500
2012 480,748
2013 494,325
2014 445,556
2015 535.600
2016 599.650

Kaynak: TUIK, 2017



Taze kiraz tiretiminde ton bazinda tilkemiz yaklagik tiim Avrupa'nin iiretiminden
daha fazla liretim degerine sahiptir. Diinya genelinde tilkeler bazinda incelendigi zaman
ise birinci sirada yer almaktadir. Gida ve Tarim Orgiitii (FAO)’nun 2014 yil1 verilerine
gore lilkemizi ikinci sirada 315.564 ton kiraz liretimiyle ABD takip etmektedir. Diger

tilkeler Cizelge 1.4.’de verilmistir.

Cizelge 1.4. Kiraz iretiminde ilk 5 dretici iilke ve iretim miktarlart (uzun yillar

ortalamasi)
Ulkeler Uretim Miktar1 (Ton)
1. Tirkiye 445,556
2. ABD 315.564
3. Iran 168.500
4. italya 120.971
5. Ispanya 107.854

Kaynak: FAO, 2017

Tiirkiye’de kiraz iiretimi hasat tarihi, haziran ve temmuz aylar1 arasinda dagilim
gostermektedir. Tiirkiye’den sonra en c¢ok kiraz iireten iilke olan ABD’de ayn1 donem

araliginda iiretim yapmaktadir (Ozgagiran ve ark., 2003).

Diinyada iklim kosullar1 nedeni ile kiraz iiretiminin yapilamadigi bazi aylarda
tilkemizin 1liman iklim 6zellikleri tasiyan Akdeniz Bolgesi basta olmak {izere; Adana,

Tarsus ve Ceyhan’da kiraz iiretimine uygun ozellikler tasidign belirtilmistir (Imrak,
2010).

Ulkeler aras1 ticaret pazarinda erken veya ge¢ dénemlerde hasat edilen ve satisa
sunulacak olan turfanda kirazlar, diger iilkelerin de iiretim donemlerine denk gelen orta
mevsimde hasat edilen {iriinlere gore daha yiiksek fiyatlara alict bulmaktadir. Iliman
iklim ozelliklerine sahip deniz seviyesindeki kiraz yetistirme alanlarindan, yiiksek
rakimli bolgelere dogru ge¢ildikge hasat donemlerinde gecikmeler s6z konusu olmustur.
Ulkemizin iklim 6zellikleri goz dniinde bulunduruldugu zaman ticari agidan, kirazin,
uygun donemlerde (ge¢c—erken iiretim donemleri) istenilen fiyatlara pazarlayabilme

imkan1 mevcuttur (Glilcan ve ark., 1995).



Ulkemiz kiraz iiretiminde birinci olmasina ragmen, ihracatinda ayni basariy:
gosterememektedir. Bu nedenle iiretim miktarmin artirtlmasinin yani sira, meyve
kalitesinin yiikseltilmesi i¢in yapilacak olan c¢esitli teknik ve Kkiiltiirel Onlemler
yardimiyla ihracat rakamlarinin daha yiiksek degerlere ulasmasi saglanabilir (Coskun ve
Ozgiiven, 2000). Tiiketicilerin serbest piyasa kosullarinda bulunan kiraz cesitleri
arasindan meyvenin kalitesine gore se¢im yapmaktadir. Verim ve karlilik biiyiik oranda
meyve Ozelliklerine gore belirlenmektedir (Onen, 2008). Bu nedenle iireticiler, meyve
ozellikleri arasinda sertlik, irilik, renk, tat ve catlamaya—depolamaya dayanikl iiriin elde
etmesi biiyiik 6nem tagir. Yiiksek kalitedeki tiriinler piyasada yerini koruyabilmektedir.
Son yillarda giderek artan bodur/yari1 bodur kiraz {iretimi bu bakimdan iyi bir baslangi¢

sayilabilir (Yildirim ve Koyuncu, 2004).

Ic ve dis pazarda kirazin daha yiiksek satis rakamlarina ulasabilmesi igin
triinlerin irilik, sekil, renk, tat gibi kalite kriterleri 6nem tasimaktadir. Bol miktarda
cicek acan sert ¢ekirdekli meyve agaclarinda ekolojik sartlarin ve tozlanma-dollenme
biyolojisinin uygunlugu sayesinde yiiksek oranda meyve tutumu gerceklesmektedir.
Buna bagl olarak verim artis1 gerceklesirken, pazarlanabilir iiriin miktarinda diistisler
kagimnilmaz hale gelmektedir (Coskun ve Ozgiiven, 2000). Uriin kalitesini artirmaya
yonelik yapilacak olan teknik ve kiiltiirel miidahaleler arasinda; gilibreleme, sulama,
seyreltme, biliylimeyi diizenleyen madde uygulamalari, asimilasyon birikimini yonetme
gibi uygulamalar yer almaktadir. Kalitenin artirtlmasi hedeflenerek yapilan bu
uygulamalarin basinda ¢igek ve meyve seyreltmesi gelmektedir. Bu calisma ile kirazda
tam ciceklenme doneminde uygulanacak olan kimyasallarin meyve kalitesi lizerine olan
etkilerinin  belirlenmesi  hedeflenmistir. Bu sayede Kkaliteli iriin eldesi igin
uygulanabilecek pratik yontemler sunulmakla birlikte, bolge {ireticisine ve iilke

ekonomisine énemli bir katki saglanacag diisiiniilmektedir.



2. KAYNAK OZETLERI

Bitkisel tiretimde, iiriin kalite kriterlerinin istenilen diizeyde olmas1 hem tiiketici
hem de firetici tarafindan arzulanan bir durumdur. Kaliteli {irlin eldesi i¢in uygulanabilir
bircok yontemden biri olan kimyasal uygulamalari ile ¢icek seyreltmenin {iriin kalitesi

tizerine etkisi bircok arastirici tarafindan bildirilmistir.

Agac dallarinda fazla cicek bulunmasi ve bu ¢igeklerin yogun meyve tutumu

meyve kalitesini diisiirmektedir (Davies, 1995).

Meyve dallarinda ¢ok sayida meyve olmast; dallarin kirilmasi, geng siirgiinlerin
zarar gormesi ve siirgiinlerin yeterince olgunlagsmadan kis kosullarinda zarar gérmesine

neden olabilmektedir (Burak ve ark., 1997; Webster and Spancer, 2000).

Hastalik ve zararlilarla miicadele, is¢ilik giderlerinin azaltilmasi (hasat ve
budama Islemleri), kis mevsiminin verebilecegi zararlar, dal kirilmasi, (iiriin
kalitesindeki kayiplar, periyodisite egilimi gibi olumsuz durumlarin giderilmesinde

seyreltme biiyiik onem tasimaktadir (Byers et al.,1990; Wertheim, 2000).

Fazla ciceklerin veya meyvelerin agactan uzaklastirilmasi ile tirlin kalitesi arzu
edilen diizeylere ulagabilir. Meyve agaci ilizerinde normalden daha fazla bulunan ¢igek
ve meyvelerin fiziksel veya kimyasal yontemler kullanilarak agactan uzaklastiriimasi

yontemine seyreltme denilmektedir (Coskun ve Ozgiiven, 2000).

Seyreltme sayesinde agacin vejetatif organlar1 arasinda besin maddesi ve su
tiketiminden dogan rekabet azalacagindan, yaprak yiizey alaninda artis
saglanabilecektir. Yaprak yiizey alaninin fazla olmasi fotosentez ile iiretilen madde
oraninda artis saglayacak, bu triinlerin koklere iletilmesi ile kokler tarafindan topraktan
daha fazla mineral madde ve su aliimi gergeklestirilecektir. Ayrica yaprak alanindaki

artis ile meyveler olgunlasma doneminde yeterli asimilasyon maddesi alabilecektir
(Wareing and Philips, 1981).

Seyreltme sonrasi kalan meyvelerin kendi arasinda besin maddesi vb. igin
girecedi rekabet azalacagindan gelisim hizi artarak iri, homojen biiylime gostermis,

rengi arzu edilen tonda, su orani ve tadi istenilen diizeylere ulagsmig kaliteli meyveler

elde edilmektedir (Eti ve ark., 1990).



Iri meyveler ile kiigiik meyvelerin hiicresel diizeyde incelenmesi sonucunda, iri
meyvelerin daha fazla hiicre sayis1 igerdigi ifade edilmistir (Coskun ve Ozgiiven, 2000).
Meyve gelisimi siirecinin ilk donemlerinde gerceklesen hiicresel faaliyetlerin meyve
iriligini etkiledigi, seyreltme sayesinde azaltilan rekabet ile hiicre boliinmesindeki hizin
artis gostermesi sonucunda hasat edilen iriinlerin biiyiikliigiinde istenilen degerlere
ulasiimistir (Coskun ve Ozgiiven, 2000). Kirazda hiicre béliinme faaliyetinin meyve
gelisiminin ilk donemlerinde yogun olarak gerceklestigi bilinmektedir. Bu nedenle
meyve baglama doneminin baslarinda yapilacak olan kimyasal uygulamalarin, kalite
kriterleri (irilik, tat, renk, geometrik ve gravimetrik 6zellikler) iizerine etkisi 6nemli

olacaktir.

NAA ve sentetik tiirevlerinin ¢icek seyreltmesi iizerine basarili sonuglar
verdigini belirtmistir. Takip eden yillarda kimyasal kullanilarak yapilan c¢icek
seyreltmelerinin iirlin kalitesi lizerine etkileri fark edilir diizeyde gerceklestigi igin
etephon, BA, Carbarly (insektisit) gibi kimyasal maddelerin denenmesine baslanmistir

(Y1ildirim ve Koyuncu, 2004).

BA nin uygulanmasi ile seyreltmeden bagimsiz olarak meyve iriligini, hiicre
boliinmelerini tesvik ederek artirdigi saptanmistir (Link, 2000). Cigeklenme baslangici
ile tam ci¢ceklenme donemi arasinda uygulanan BA yaprak, cicek ve meyve korteksinde
boliinmeleri artirmasina karsin, uygulanan NAA in bdyle bir etkiye sebep olmadigi

ifade edilmistir (Dannis, 2000).

Whiting ve Lang (2004), Gisela 5 anaci lizerine asilanmis olan Bing kiraz ¢esiti
tizerinde yaptiklar1 seyreltme ¢alismalarinda, agaglardaki toplam yaprak alani ile meyve

iriliginin yan sira kalite kriterleri agisindan pozitif etkisi oldugunu gostermislerdir.

Kaliteli kiraz {iretiminde 6nde gelen {lilkelerin iri, parlak, sert ve raf dmrii uzun
kiraz iretebilmek i¢in bitki biliylimesini diizenleyici maddeler kullandiklar

bilinmektedir. (Drake and Fellman, 1987).

Bound ve ark. (2013), ihrag¢ edilecek iiriinlerin kalite kriterlerinin arzu edilen
Ozellikte olmas1 icin, agaclardaki meyve yikiiniin homojen ve dengeli olmasi

gerektigini bildirmistir. Van kiraz ¢esidi {izerinde birim govde kesit alani, cm? bagina 10



adet meyve bulunacak sekilde yapilan seyreltme ¢aligsmalarinin kalite {izerine yaptigi

olumlu etkiyi standart hale getirilebilecegini ifade etmislerdir.

Baugher ve ark. (2007), seftali ve elmada kimyasal cicek seyreltmesi ile
kullanilan kimyasalin miktarina ve uygulama zamanina bagh olarak dekara kar oranini
71 ila 796 dolar arasinda degistirdigini tespit etmislerdir. Bununla beraber meyve

kalitesinin kontrole gore arttigin1 tespit etmislerdir.

Lapins kiraz ¢esidinde, agacin fazla sayida ¢icek agmasi ve meyve tutmasi
nedeniyle meyvelerin irilikleri istenen kalite kriterlerine gore kiiciik kalmaktadir. 1ki yil
boyunca yapilan mayis buketi seyreltmelerinin ilk y1l meyve iriligi tizerinde ters orantili
bir sekilde etki ettigini, seyreltme uygulanmasiyla artmasi beklenen meyve iriliginin
azaldiginmi belirlemistir. Denemenin ilk yilinda karsilasilan bu beklenmedik durumun,
mekanik seyreltme uygulamasi yapilan kiraz agaclarinin yaralanmasi nedeniyle,
biinyesindeki besin maddelerini bu yaralarin kapatilmasi i¢in harcadigi kabul edilmistir

(Boyac1 ve Caglar, 2013).

Long (2006), meyve agaclarinda meyve yiikiiniin belirlenmesi ve kontrol
edilmesi verim ve meyve kalitesini ¢ok onemli Olgiilerde artirdigini, fakat bdyle bir
meyve yikiinii elde etmek ancak ciceklerde uygulanan kimyasal seyrelticiler ile

miimkiin olabilecegini bildirmistir.

Hindistan’da kimyasal seyreltmenin seftalide verim ve kalite lizerine etkileri
degerlendirilmistir. Tiyoiire %2,5 ve %5, GAz 75 ve 100 ppm, Ure 4 ve %6, Ethrel 100
ve 150 ppm dozlarda meyve tutumundan hemen sonra kullanilmis, tim bu seyreltme
uygulamalar1 meyve iriligi ve rengini arttirmig, fakat meyve sayisin1 azaltmistir. 150
ppm Ethrel ve %5 Tiyoiire meyve ylikiinii azaltmis ve meyve fiziksel ve kimyasal

ozelliklerini gelistirmistir (Meitei et al., 2013).

Kimyasal hormonlarin bitki biinyesinde; kdklenme, homojen meyve {iretimi,
seyreltme, c¢iceklerin meyve baglamasi, meyve dokiilmesinin Onlenmesi, tohum
¢imlendirme, dinlenme periyodunun kirilmasi ve diger bir¢cok alanda kullanilmaktadir.

(Ozbek, 1971).

10



Kumlay ve Eryigit (2011), Naftalin Asetik Asit (NAA) ile tiirevleri kimyasal
yolla meyve seyreltmesi icin kullanildigini, seyreltme sayesinde meyve kalite

kriterlerinin (tat, renk, irilik vb.) arttigini belirtmistir.

Schoedi ve ark. (2007), 2006-2007 yillarinda yaptiklart iki yillik saha
calismasinda kiraz (Prunus avium L.) ¢esitleri ‘Blazer Star’, ‘Samba’, ‘Techlovan’ ve
‘Merchant’ dallar1 lizerine kimyasal ¢icek seyrelticisi olarak amonyum tiyostilfat (ATS)
uygulamiglardir. ATS nin farkli konsantrasyonlarda meyve kalitesi, meyve ebati, meyve
agirligy, et/cekirdek orani, suda ¢oziinebilir kuru madde miktari, pH ve titrasyon asitligi

onemli derecede etkilemistir.

Spornberger ve ark. (2013), organik kiraz yetistiriciliginde organik kdkenli bazi
seyrelticiler kullanmislardir. Verimin kontrole gore ¢ok az diizeyde diismesine ragmen
meyvelerin iriligi ve bir¢ok kalite 6zelliklerinde gozle goriilen iyilesmelerin oldugu,

pazarlanabilir tirlinde artisin oldugunu tespit etmislerdir.

Sadeler ve Bolat (1999), Golden Delicious ve Starking Delicious elma
cesitlerinde kimyasal ve mekanik seyreltmenin, yila, ¢eside ve uygulama dozuna gore
varyasyon gosterdigini ve meyve iriliklerinde %8-80 diizeyinde artis meydana geldigini

bildirmislerdir.

Kaynak ve Imamgiller (1997), verim ve kalitenin artmasiyla giberellinlerin
iligkisinin oldugunu ve giberellinlerin 6nemli fizyolojik gelismelerde etkili oldugunu
belirtmistir. Tohum ve tomurcuk dinlenmesinin kirilmasinda etkili olmakla birlikte,

meyve olusumunda da 6nemli rol oynadig: bildirilmistir.

Pehluvan ve ark. (2012), meyveye GAj; uygulamasi ile 0900 Ziraat kiraz
¢esidinde; meyve agirliginda % 10.71, Vitamin C igeriginde ise % 81.95 oraninda artig
elde ettiklerini kaydetmislerdir.
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3. MATERYAL ve METOT

3.1. Materyal
3.1.1. Arastirma yeri, bazi ekolojik 6zellikleri ve meyvecilik durumu

Calismanin yapildigr Igdir ili, tasidigr iklim Ozellikleri acisindan degerli ve
tarima elverigli bir ovadir. Dogu Anadolu Bolgesi sinirlart icinde olmasina ragmen,
civar illere oranla en algcak rakima sahiptir. Mikro klima 6zelligi gostermesi ve Dogu
Anadolu Bolgesi sinirlar1 igerisindeki tarim yapilmasina uygun en genis ova olma
tinvani ile ekonomik éneme sahip bir¢ok {iriiniin yetistirilmesine olanak saglamaktadir.
[gdir ovasinin topraklar: noétr ve hafif alkali sinifinda bulunmaktadir. Yer alt1 sularinin
yiizeye yakin olmasi sebebiyle yer yer asir1 tuzluluk sorunuyla karsilasilmaktadir. 1gdir
ili uzun yillar meteorolojik degerlerine bakildiginda yillik ortalama sicaklik degerinin
12.9 °C civarinda oldugu (Oktay ve Temel, 2015) ve nispi nemin % 53,4 oldugu
belirtilmistir. Yillik toplam yagis miktart 250 mm gibi diisiik bir degerlere sahip

olmasina ragmen, ova Aras Nehri ile su ihtiyacini gidermektedir.

Igdir ili merkeze bagli Kuzugiiden K&yii’nde bulunan uygulamanin yapildig: 11
dekar alanda bulunan kiraz bah¢esinden; 0 — 30 cm, 30- 60 cm ve 60- 90 cm derinlikten
araziyi temsil edecek sekilde tesadiifi olarak alman toprak ornekleri, Igdir 11 Tarim
Miidiirligii Toprak Tahlil Laboratuvarinda analiz edilmistir. Bu analiz sonuglarina gore,
aragtirmanin yuritildiigii kiraz bahgesi topragin derinliklerine bagl olarak killi tinli
biinyede, 7.26 - 7.65 arasinda pH degerine, 1.5-1.6 mmhso/cm toplam tuz degerine,
%1.6-2.6 organik madde miktarina, bitkiler tarafindan alinmaya elverisli P,Os’in 0.7-
3.4 kg/da, K,O’nun 33-79 kg/da arasinda oldugu belirlenmistir. Ayrica topragin elverisli
demir ve bakir seviyesi bakimindan yeterli ve mangan ile ¢inko bakimindan az sinifinda
yer aldig1 belirlenmistir. Bu nedenle kiraz bahg¢esine deneme Oncesi saf madde hesabi

ile 8 kg azot ve 10 kg P,Os giibrelemesi yapilmustir.

Igdir ili meveut meyve bahgeleri alanlar1 arasinda kiraz énemli bir yer tutmaya
baslamistir. Igdir sinirlar igerisinde tesisi yapilan kiraz bahgeleri arasinda en ¢ok tercih

edilen ¢esitlerin basinda 0900 Ziraat kiraz ¢esidi gelmektedir.
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Cizelge 3.1. Son yillara ait Igdir ilinin Kiraz yetistiriciligi

Alamt - . Agac basina Meyve Vel\lflril)g/in To;glam
vil  (Dekar) Uretim(ton) ortglama vevren yasta yasta agag agac
verim(kg) agac sayisi say1st sayisi
2010 215 352 59 5.950 4.250 10.200
2011 229 391 63 6.185 3.676 9.861
2012 263 543 67 8.070 4.361 12.431
2013 291 561 63 8.970 4.761 13.731
2014 294 501 53 9.420 5.141 14.561
2015 319 629 59 10.750 4.711 15.461
2016 329 652 59 11.050 4711 15.761

Kaynak: TUIK, 2017

Igdir ilinde son yillarda kiraz yetistiriciligi stirekli olarak artis gostermektedir.
Bu artisin en 6nemli sebepleri arasinda kazancin diger iiriinlere oranla daha yiiksek
olmas1 ve yerel talebin varligi, harici pazar arayisinin olmamasidir. Ayrica iklim ve
toprak Ozelliklerinin, kiraz tariminin yapilmasina imkan saglayacak diizeyde olmasi

ciftciler tarafindan tercih sebepleri arasindadir.

3.1.2. Bitkisel materyal

Igdir ekolojisinde bir iireticiye ait kapama kiraz bahgesinde 2016 yilinda
yiiriitiilen bu ¢aligmada Gisela 5 anac1 tizerine asilt 10 yasli 0900-Ziraat kiraz ¢esidinde
tam ciceklenme zamaninda uygulanan farkli kimyasalin, meyve kalitesi iizerine
etkilerini belirlemek i¢in hasat esnasinda alinan numuneler arastirmanin materyalini
olusturmustur. Deneme tesadiif parselleri deneme desenine gore ii¢ tekerriirlii ve her
tekerriirde bir agac¢ olacak sekilde planlanmistir. Bu itibarla homojen biiylime 6zelligine
sahip, 24 adet kiraz agact 11 dekarlik bahgeden segilerek kullanilmistir. Kiraz
bahgesinde Starks Gold ve Regina gesitleri tozlayict olarak yetistirilmektedir. Haziran
aymin ilk haftasinda sabahin ilk saatlerinde hasat edilen bitkilerden ayri1 ayri meyve

orneklemesi yapilmis ve numuneler vakit gecirilmeden laboratuvara gotiiriilmiistiir.

0900 Ziraat Kiraz Cesidi: Tiirk kiraz1 olarak da bilinen 0900 Ziraat; kuvvetli ve
yaygin gelisme gosterir (Sarisu, 2007). Ulkemizde dis satima yonelik farkli anag

kombinasyonlar1 ile iiretimi gerceklestirilmektedir (Ozyigit, 2003). Dallanma ve
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biliylimede yatmalara karsi dayaniklidir. Cigeklenme ge¢ donemlere denk gelir. Uygun
Iklim kosullarinda, erken meyve eldesi i¢in dikim gerceklestirilebilir. Meyve 6zellikleri;
sert, gevrek, genis elips seklinde, iri ve parlak koyu kirmizi renklidir. Meyvenin
catlamasina dayaniklidir ve sap1 ince — uzundur. Cekirdegi iridir. Kendine uyusmazlik
gosterdigi icin tesisi yapilan kiraz bahgesinde tozlayici ¢esit ihtiyact s6z konusudur

(Cirtlik ve Beyhan, 2012).

3.2. Metot

Kirazin tam ¢i¢ceklenme doneminde yapilan tek doz uygulamalarinda kullanilan
kimyasal maddeler sirt pilverizatorii ile asagida belirtilen konsantrasyonlarda
yapilmistir. Uygulamalarda kullanilan maddelerin etkinligini artirmak i¢in yayict ve

yapistirict kullanilmistir. Kimyasal maddeler ve uygulama dozlari:
1. Kontrol (Yayici ve yapistirict bulunan suyun uygulamasi),
2. Balik yag1 %2,
3. Sulandirilabilir kiikiirt %4,
4. Kiregli kiikdirt (1:30) %3,
5. Amonyum tiyosiilfat (ATS) %2,
6. Bakir (cuprofor %0.5),
7. Giberalik asit (GA3) 90 ppm
8. Naftalin asetik asit (NAA) 35 ppm

Kontrol ile beraber sekiz muamelenin ve her aga¢ bir tekerriir olarak
degerlendirilmek iizere 3 tekrarlamanin yapildig1 ¢alismada toplamda 24 agag rastgele
secilmig (tag¢ iriligi ve gelisme durumunun benzer olasida dikkate alinarak) deneme
deseni tesadiif parselleri deneme desenine gore olusturulmustur (Diizglines ve ark.,
1993). Calismadan elde edilen verilere varyans analizi uygulanmis, uygulamalar

arasindaki fark ise LSD testi ile belirlenmistir.

Haziran aymda hasat edilen her agagtan ortalama 3 kg meyve numunesi alinmis
ve vakit kaybetmeden laboratuvara (Igdir Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri

Boliimii) getirilmistir. Arastirma kapsaminda farkli kimyasal uygulamaya tabi tutulan
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meyvenin kalite 6zellikleri asagidaki sekilde belirlenmistir;

3.2.1. Meyve agirhgi

Orneklenen 20 adet meyvenin agirlig1 0.01 g hassasiyete duyarli hassas terazi ile

tartilip, sayisina boliinerek belirlenmistir.

3.2.2. Cekirdek agirhg
Meyve agirligi Olgiilen meyvelerin ¢ekirdekleri 0.01 g’a duyarli teraziyle

tartilarak belirlenmistir.

3.2.3. Meyve eti/¢cekirdek oram

Meyve et agirhiginin ¢ekirdek agirligina oranlanmasi ile belirlenmistir.

3.2.4. Meyve eni
Meyvenin iki yanak arasindaki en uzun mesafe 0.1 mm’ye duyarli kumpas ile

Olciilerek belirlenmistir.

3.2.5. Meyve boyu
Meyve sap cukuru ile ¢icek cukuru arasindaki mesafe en uzun kisimdan 0.1

mm’ye duyarli kumpas ile dlgtilerek tespit edilmistir.

3.2.6. Meyve sekil indeksi
Ormneklenen meyvelerin meyve eninin meyve boyuna boliinmesi ile

hesaplanmustir.

3.2.7. Meyve sap1 agirhgi
Hasat edilen 20 adet meyve sap1 agirligi 0.01 g hassasiyete duyarl hassas terazi

ile tartilip, sayisina boliinerek belirlenmistir.

3.2.8. Meyve sap1 boyu
Hasat edilen 20 adet meyve sapinin boyu 0.1 mm hassasiyetteki kumpas ile tek

tek Olciiliip ortalamasi alinarak belirlenmistir.

3.2.9. Meyve rengi

Meyve ylizeyi tarandiktan ve tif uzantisina doniistiiriildiikten sonra bilgisayarda
photoshop programi ile (600 dpi ¢oziiniirlik, 16 bit, HP Scan Jet 3500c, Hewlett
Packard Co., Palo Alto, CA, USA) L*, a* ve b* degerleri tespit edilmistir. Parlakligi
temsil eden L degeri 100 ise beyaz, 0 ise siyah; +a degeri kirmizi, -a degeri yesili ve +b

degeri ise sari, -b degeri mavi rengi gostermektedir (Dogan, 2002).
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3.2.10. Meyve eti sertligi

Sertlik TA-XT plus, Stable Micro Systems (Godalming, Surrey, UK) model ve
yiik saglayan 2 mm c¢apinda ucu kiit bir silindirik prob ekipman bulunan tekstiir analiz
cihazi ile belirlenmistir. TPA testinde 6rnegin ilk sikistirilmasi aninda elde edilen pik

degerdir ve sikistirma kuvveti g olarak ifade edilmistir (Dogan 2002).

3.2.11. Meyve suyunda titre edilebilir asitlik

Orneklenen meyvelerin toplam asitliklerini saptamak igin cirpici ile ezilen
meyvelerin suyundan alinan 5 ml’ lik 6rnekler damitik su ile 50 ml’ye tamamlanarak
seyreltilmistir. Daha sonra seyreltilen bu 6rnekler, pH’s1 0.1 N NaOH ¢o6zeltisi ile titre
edilmistir. Daha sonra degerlendirme yapilarak asit miktar1 malik asit cinsinden

belirlenmistir (Ertan ve ark., 1982 ; Kurnaz, 1989).

3.2.12. SCKM

Meyvelerin suda ¢oziinebilir kuru madde igeriklerini 6lgmek i¢in meyve
ornekleri pargalanip karistiricidan gecirilerek meyve suyu cikartilmistir. Bu meyve
suyundan birka¢ damla alinarak masa tipi refraktometre ile meyve suyunda ¢oziinebilir

toplam SCKM igerikleri % olarak belirlenmistir.

3.2.13. Meyve suyunun pH’s1
Meyve suyu pH’s1, pH-metre ile 6l¢iilerek belirlenmistir.

3.2.14. C vitamini
Meyvelerde C Vitamini icerigi Merk Marka RQ Flex Refraktometre cihazinda

ozel kit kullanilarak tespit edilmistir.

3.2.15. Meyvede toplam seker igerikleri
Toplam seker Merk Marka RQ Flex Refraktometre cihazinda o6zel kit

kullanilarak belirlenmistir.
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4. BULGULAR ve TARTISMA

Tam ¢igeklenme doneminde uygulanan bazi kimyasal maddelerin kiraz
meyvelerinin kalite parametreleri lizerine etkilerinin arastirildigi ¢calismada elde edilen
bulgular ayr1 ayr1 degerlendirilmistir. Gravimetrik, geometrik, renk ve kimyasal

Ozelliklere ait bulgular kendi igerisinde gruplandirilmistir.

41. Meyve Agirhgi

Denemede kullanilan kimyasal maddelerin kiraz meyvelerinin agirlig1 lizerine
etkisi istatistiksel agidan 6nemli bulunmustur. Balik yag1 uygulamasi ile en iri meyveler
(10.72 g) elde edilirken, en kiigiik meyveler ise GA3 uygulamasindan (9.13 g) elde
edilmistir. Balik yag1 uygulamasi meyve agirligini kontrole gore yaklasik olarak % 3
oraninda arttirmigtir. Meyve agirliklar1 géz oniine alindig1 zaman bir¢ok ceside kiyasla
0900 Ziraat ¢esidinin meyve agirligl 8 g tizerinde oldugu belirlenmistir (Fidan ve ark.,
1993; Sanli, 2001; Kiiden ve Sirig, 2001; Zor, 2011; Pehluvan ve ark., 2012). Balik yagi
uygulamasi1 disinda diger uygulamalarin kontrole gére meyve agirhiginda 6nemli
azalmalara sebep oldugu tespit edilmistir (Cizelge 4.1.). Meyve agirhigindaki artis ve
azalislar meyve tutum orani ile alakali olabilir. Seyreltme etkisine bagl olarak (kalite
kriterlerinden birisi olan) meyve iriliginin artmasina karsin, agagtaki meyve ylikiinlin
azaldig1 bilinmektedir. Disaridan yapilan kimyasal uygulamalarin kiraz meyvesinin
iriligi tizerine etkilerinin incelendigi c¢alismalarda uygulama zamanina, geside ve
uygulama dozuna goére farkli sonuglar elde edilmis ve literatiire kazandirilmistir.
Whiting ve Lang (2004), Gisela 5 anaci ilizerine asili Bing kiraz ¢esidinde c¢icek
seyreltmesinde kullandiklart amonyum tiyosiilfat, balik yagi ve sebze yagi emiisyonu
uygulamalarinin kontrole gore ortalama meyve agirhigimi artirdigini bildirmislerdir.
Pehluvan ve ark., (2012) ise ben diisme zamaninda uyguladiklari GA3’iin kirazda
kontrole gore hasat olgunlugunu geciktirirken, meyve agirhigini artirdigin

belirtmislerdir.

4.2. Cekirdek Agirhg:

Kiraz ¢ekirdeginin agirligi uygulamalar arasinda 6nemli farka sebep olmustur.
En agir ¢ekirdek degerleri 0.50 g ile kontrol ve NAA uygulamalarindan elde edilmistir.
En diistik cekirdek agirligi degeri ise 0.44 g ile kiregli kiikiirt uygulamasindan elde
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edilmistir (Cizelge 4.1.). Cekirdek agirligina tesir eden en dnemi hususlar tohum iriligi
ile endokarp kalinligidir. Uygulamalarin 6zellikle kiraz meyve gelisim egrisinin 1. ve 2.
donemlerinin biiylime ve gelisme hizinmi arttirarak negatif etkilemesinden kaynaklanmis
olabilecegi sdylenebilir. Bolsu ve Akg¢a (2011), 3 farkli anag iizerine asilanmis 0900
Ziraat kiraz cesidine ait meyve Ozellikleri {izerinde yaptiklar karsilastirmaya gore
cekirdek agirliklart 0.47 ile 0.62 g arasinda degismistir. Bu degerler bulgularimiza gore
daha yiiksektir. Bunun nedeni farkli anaglar kullanilmasi yaninda meyve tutum
oranlarinin farklilig1 ve ekolojik fakrorlerin kiimiilatif etkilerinin bir sonucu oldugu
belirtilebilir. Ozellikle belirtilen dénemlerdeki yiiksek sicakliklar gekirdeklerin kiiciik

kalmasina sebep olabilmektedir.

43. Meyve Eti/Cekirdek Orani

Meyvelerin yenilen kismimin fazlaligi 6zel islah ve yetistiriciligin 6nemli
konularindandir. Sert kabuklu meyve tiirleri kadar énemli olmasa da bu konu sert
cekirdekli meyve tiirleri i¢in de dnemlidir. Cekirdek agirliginin az olmasi, meyve eti
agirliginin yiiksek olmasi kalite agisindan arzu edilen bir durumdur. Kirazlarda sapsiz
meyvelerin meyve eti agirligi, aym meyvelerden ¢ikarilan cekirdeklerin agirligina
boliinerek elde edilmistir. Kirazda meyve eti/¢ekirdek orani iizerine uygulamalarin
etkisi ¢cok onemli bulunmustur. En yliksek meyve et/¢ekirdek orani 19.0 ile balik yag:
uygulamasindan, en diisiik ise, 15.7 ile GAz uygulamasindan elde edilmistir (Cizelge
4.1.). Oztiirk ve ark., (2013) 0900 Ziraat Kiraz Cesidine uyguladiklart 100 mg L™, 200
mg L™* AVG (ValentBioSciences, Crop, Libertyville, 11) ve 2240 mg L™ MeJA (methyl
jasmonate) biiyiime diizenleyici kimyasallarin meyve et/¢ekirdek orani lizerine etkileri
sirastyla; 10.9, 11,3 ve 11,3 olarak bildirmistir. Bu degerler bizim g¢alismamiz ile
degerlendirildiginde AVG ve MelJa uygulamalarina oranla daha iyi sonuglar vermistir.
Calismamiz bu uygulamaya alternatif olarak kullanilabilecek kimyasal belirlenmesinde

faydal1 olacaktir.
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Cizelge 4.1. Baz1 kimyasal uygulamalarin kiraz meyve ve c¢ekirdek agirligr ile meyve

et/¢ekirdek orani tizerine etkileri

Meyve Agirhgr  Cekirdek Agirhgi Meyve Et/Cekirdek

Uygulamalar ) @) Oram
Kontrol 10.41 ab 0.50 a 17.4 bc
Balik Yagi 10.72 a 0.48 a-c 19.0a
GA; 9.13d 0.48 a-c 15.7d
ATS 9.91 bc 0.48 ab 17.3 bc
NAA 9.57 cd 0.50 a 16.1 cd
Suandnlabili 9.66 cd 0.49 a 16.3 cd
Bakar Stlfat 9.85 b-d 0.45 bc 179 ab
Kiregli Kiikiirt 9.23 cd 0.44c 17.2 bc
F Degeri 4.79%** 2.74* 4,35**

Od: 6nemli degil, **:P<0.01 seviyesinde dnemli

4.4. Meyve Eni ve Meyve Boyu

Kirazda meyve eni iizerine yapilan uygulamalar arasindaki fark ¢ok Onemli
bulunmustur. En fazla meyve en degeri 27.87 mm ile balik yagi uygulamasindan elde
edilirken en az 26.07 mm ile GA3 ve kiregli kiikiirt uygulamasinda tespit edilmistir
(Cizelge 4.2.). Schoedi ve ark. (2009), ATS’nin farkli konsantrasyonlarinda uygulamasi
ile kiraz meyvesinin boyutlarinin énemli derecede etkilendigini bildirmislerdir. Bizim
bulgularimiz ile karsilagtirildiginda, ATS nin 0900 Ziraat kiraz ¢esidinin meyve eni ve
boyu iizerindeki etkisi diger uygulamalara oranla daha diisiik kalmistir. Bu durumun
materyal olarak kullanilan kiraz  ¢esitlerinin  farkliligindan  kaynaklandig:
ongoriilmektedir. Cesit bazinda degerlendirildigi zaman balik yagi uygulamasiin 0900

Ziraat ¢esidinde daha iyi sonug verdigi bulunmustur.

Tam c¢iceklen doneminde uygulanan bazi kimyasallarin kirazin meyve boyu
izerine olan etkisi de dnemli olmustur. En yiiksek meyve boy degeri 25.8 mm ile balik
yag1 uygulamasindan elde edilmistir. En diisiik meyve boy degeri ise 23.7 mm ile kiregli

kiikiirt uygulamasinda tespit edilmistir (Cizelge 4.2.).

Onen ve Kiiden (2010)’in Pozant: sartlarinda yaptiklari arastirmada; yalniz GAg
uygulamast yapilan 0900 Ziraat kiraz ¢esidinden elde edilen meyvelerde yapilan
Olclimler sonucunda meyve boyunu 22.2 mm olarak dlgmiislerdir. Ayni arastirmada en

yiiksek degerin belirlendigi budama + GA3 uygulamasinda ise bu degeri 22.6mm olarak
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tespit etmislerdir. Tiim uygulamalara ait bulgularimizin aragtirmacilarin bulgularina
gore daha yiiksek oldugu belirtilebilir. Bu durum artan rakimla beraber meyvelerin

geometrik Ol¢iilerindeki azalma ile izah edilebilir.

45. Kiraz Meyvelerinin Sekil indeksi
Uygulanan hormon veya kimyasallarin meyve eni ile boyu lizerine etkisi onemli
olmasima ragmen meyve sekil indeksi iizerine etkisi dnemsiz olmustur. Meyve sekil

indeksi 0.91 ile 0.94 degerleri arasinda degismistir (Cizelge 4.2.).

4.6. Kiraz Meyvelerinin Sap Agirhg1 ve Sap Uzunlugu

Kirazda sap agirligi ilizerine uygulamalarin etkisi dnemsiz bulunmus olasina
ragmen uygulamalara gore degismekle beraber bu deger 1.01 ile 1.29 g arasinda
degismistir (Cizelge 4.3). Bolsu ve Akca (2011)’nin belirledigi meyve sap1 agirlig
degerleri (0.07 — 0.12) ile elde ettigimiz sonuglar arasinda onemli bir fark
goriilmemistir. Benzer sekilde kimyasal uygulamalara bagli olarak kirazin sap
uzunlugunda da 6nemli farklar tespit edilememistir. Calismada sap uzunlugu degerleri
43.0 ile 48.4 mm degerleri arasinda degismistir (Cizelge 4.3.). Bolsu ve Akca
(2011)’nin belirttigi farkli anaglar iizerine asili 0900 Ziraat kiraz cesidinin sap
uzunluklar1 ile uygulama yaptigimiz 0900 Ziraat kiraz c¢esidi arasinda fark
gozlemlenmistir. Bu farkin iklim faktorleri, sulama, giibreleme ve uygulamalarda

kullanilan ¢esit x ana¢ kombinasyonlari farkindan kaynaklanabilecegi ongoriilmektedir.
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Cizelge 4.2. Baz1 kimyasal uygulamalarin kiraz meyvesinin eni ve boyu ile sekil indeks

degeri
Uygulamalar Meyve eni (mm) Meyve boyu (mm) Meyve boyu/eni
(sekil indeksi)
Kontrol 27.2 ab 249D 0.92
Balik Yagi 279a 25.8a 0.93
GA3 26.1c 24.4 bc 0.94
ATS 26.7bc 24.8b 0.93
NAA 26.8 bc 24.8b 0.93
Sulandirilabilir Kiikiirt 26.8 bc 24.7 Db 0.92
Bakir Siilfat 26. 9 bc 24.8Db 0.92
Kiregli Kiikiirt 26.1c 23.7cC 0.91
F Degeri 4.43** 4.24** 0.4606d

Od: dnemli degil, **:P<0.01 seviyesinde nemli
4.7. Kiraz Meyvelerinin Renk Degerleri
4.7.1. Parlakhk (L*) degeri

Tam c¢iceklenme doneminde kiraza uygulanan kimyasallarin meyve parlaklik
(L*) degeri tizerine etkisinin 6nemsiz oldugu tespit edilmistir. Meyvelerde en diigiik L*
degeri 22.97 ile sulandirilabilir kiikiirt uygulamasinda, en yiiksek L* degeri ise 28.03 ile
GA; uygulamasinda tespit edilmistir (Cizelge 4.4). Uygulamalar arasinda istatistiki
olarak fark bulunmamasina karsin parlaklik acisindan, GAjz uygulamasinin daha
avantajli oldugu belirtilebilir. Nitekim, bu durum pazarlanan taze {riiniin albenisi

tizerinde pozitif etki yaratmak bakimindan énemlidir (Batu ve ark., 1997).

4.7.2.  Kirmzihk (a*) degeri

Kiraz meyvesinin biinyesinde bulundurdugu antosiyanin igerigi ile orantili
sekilde degisiklik gdsteren meyvenin kirmiz1 rengi, tiiketiciler tarafindan en ¢ok dikkat
edilen kalite kriterlerinden birisidir. (Wang et al., 1997). Cizelge 4.4 incelendiginde
meyve a* renk degeri iizerine uygulamalarin etkisi 6nemsiz olmustur. En yliksek a*

degeri GA3 uygulamasinda, en diisiik a* degeri ise NAA uygulamasinda saptanmustir.

4.7.3. Sarilik (b*) degeri

Kiraza ¢i¢ceklenme doneminde uygulanan kimyasallarin meyvelerin b* degeri
izerine etkisinin énemsiz oldugu belirlenmistir. Muameleler arasinda b* renk degerleri
9.79 ile 15.78 arasinda degisim gostermistir (Cizelge 4.4). Uygulamalar arasindaki

farkin 6nemsiz olmasina ragmen GAj uygulamasindan en yiiksek b* renk degeri elde
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edilmistir.

4.8. Kiraz Meyvelerinin Hasat Olumundaki Sertligi

Tekstiir analiz cihazi ile 2 mm ¢apinda ucu kiit silindirik prob un kullanildigi
bu caligmada kiraz meyvelerinin sertligi g kuvvet olarak belirlenmigtir. Meyvelerin raf
omrii ile dogrudan iligskili olan meyve sertliginin (Esti, et al., 2002) kimyasal
uygulamalarla degisik seviyelerde etkilendigi ve bu etkinin ¢ok onemli farkliliklara
sebep oldugu belirtilebilir. En sert ve en siki dokuya sahip meyveler GA3z
uygulamasindan (344.7 g) elde edilmistir. En yumusak dokuya sahip olan meyveler ise
sulandirilabilir kiikiirt uygulamasinda (276.0 g) belirlenmistir (Cizelge 4.4.).

GAgz’iin meyve sertligi lizerine en olumlu sonucu vermesi, meyve kalitesinin
standardizasyonu ve korunmasi i¢in Onemlidir. Bu durum genel anlamda tiiketici

tarafindan tercih edilme sebebi olarak kabul edilmektedir.

Cizelge 4.3. Baz1 kimyasal uygulamalarin kiraz meyve sapina ait agirlik ve uzunluk

Olciileri
Uygulamalar Sap Agirhg (g) Sap Uzunlugu (mm)
Kontrol 0.12 46.1
Balik yag1 0.11 443
GA3 0.11 43.0
ATS 0.10 43.6
NAA 0.11 48.4
Sulandirilabilir Kiikiirt 0.11 43.3
Bakur Siilfat 0.13 45.2
Kiregli Kiikiirt 0.11 46.8
F Degeri 1.880d 1.386d

Od: 6nemli degil

4.9. Titre Edilebilir Asitlik

Meyvenin titre edilebilir asitligi bakimindan uygulamalar arasindaki fark cok
onemli olmustur. En yiiksek asitlik degeri %0.98 ile kontrol ve kiregli kiikiirt
uygulamasinda tespit edilirken, en diisik %0.79 ile balik yag1 uygulamasinda
belirlenmistir (Cizelge 4.5).

Erogul (2011), Izmir ili ekolojik kosullarinda yaptig1 arastirmasinda 0900 Ziraat
cesidinin TA miktarint % 0.83 olarak belirlemistir. Buna karsin Tokat’ta 0900 Ziraat
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kiraz ¢esidinin TA miktart 1.14 g/100 ml (Bolsu ve Akga, 2011), ve 0.63 g/100 ml
(Oztiirk ve ark., 2013) olarak bildirilmistir. Delice ve ark. (2012), 0900 Ziraat kiraz
cesidinde 4 farkli merkezde (Lapseki, Sahinli, Subasi, Umurbey) yaptig1 arastirmada
TA degerlerini 0.65 g/100ml, 0.51 g/100 ml, 0.63 g/100ml ve 0.65 g/100ml olarak
belirlemistir. Elimizdeki mevcut verilerle kiyaslandiginda TA miktarlarindaki
farkliliklarin yoresel ekolojik 6zelliklere gore degisim gostermesiyle birlikte, uygulama

donemi, uygulama dozu gibi faktorler tarafindan da etkilendigi belirtilebilir.

4.10. Suda Coziinen Kuru Madde (SCKM)

Kirazda tam ¢igeklenme doneminde yapilan uygulamalarin meyvenin SCKM
icerigi iizerine etkisi 6nemli bulunmustur. Meyvede en yiiksek SCKM degeri % 16.6 ile
balik yag1 uygulamasindan elde edilirken, en diisiik SCKM degeri % 13.7 ile kontrolden
elde edilmistir. Meyvede balik yagi uygulamasi SCKM miktarint % 17.3 oraninda
arttirdig1 tespit edilmistir (Cizelge 4.5). Delice ve ark. (2012), Lapseki sartlarinda
yetistirdikleri 0900 Ziraat kiraz ¢esidi kalite 6zelliklerini belirlemek amaci ile yaptiklar
aragtirmada, SCKM degerinin literatiirlerde belirtilen diizeyin altinda kalmasinin (%11
— %13) (Kiiden ve Sirig, 2001) iireticilerin meyve seyreltemeye énem vermemesi ile
alakali oldugunu 6ngdérmiistiir. Meyve tadini dogrudan etkileyen SCKM’nin meyvedeki
oraninin artmasi, kirazda kimyasal uygulamalar ile ¢igek seyreltmenin basarili sonug
verdigini dogrulamaktadir. Reina ve Giorgia (1987) ’nin bildirdigi kabul edilebilir
SCKM sonuglart dikkate alindiginda (%15,28-19,94) bulgularimizin kabul smirlar
igerisinde oldugu belirtilebilir.

4.11. Meyve pH’s1

Kiraz meyvelerinin meyve suyu sanayisinde kullanilamamasimin o6nemli
sebeplerinden birisi olarak gosterilen meyve suyunun pH’st kimyasal uygulamalarla
onemli derecede degismistir. Meyve suyunun en yiiksek pH degeri 3.74 ile amonyum
tiyosiilfat uygulamasindan elde edilirken, 3.64 degeri ile en diisiik GA3 uygulamasindan
elde edilmistir (Cizelge 4.5). Bu degerler Erogul (2011)’un yaptig1 arastirma sonucunda
elde ettigi 0900 Ziraat cesidi ile benzer sonuglar vermistir (3.76). pH nin yiiksekligi

meyvenin kimyasal i¢eriginin degisiminde etkili bir faktordiir.

4.12. Meyvenin C Vitamini

Meyvenin C vitamini igerigi {izerine yapilan uygularin etkisi Onemsiz
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bulunmustur. Meyvelerde C vitamini 76.3 ile 109.7 mg/100 g arasinda degisim
gostermistir (Cizelge 4.5). Pehluvan ve ark. (2012), GA3; uygulamasi ile 0900 Ziraat
kiraz c¢esidinde Vitamin C igeriginde  %81.95 oraninda artis elde ettiklerini
kaydetmislerdir. Cicek seyreltme uygulamalarinin, {iriintin C vitamin igerigine etki
etmemesine karsin, meyveye uygulanan GAgj lin C vitamini igerigine olumlu etkide
bulunmasi, uygulamanin yapildigi bitki kismmin farkindan kaynaklandig

ongoriilmektedir.

4.13. Toplam Seker

Tiiketici tercihinin sekillenmesi ve devaminda, meyvelerin albenisi ile tadini
etkileyen toplam seker iceriginin Onemi biiyiiktiir. Bu itibarla toplam seker igerigini
artiran uygulamalar Ozellikle turfanda yetistiricilikte pratik oneme sahiptir. Kiraz
meyvesinin icerigindeki toplam seker degeri lizerine ¢iceklenme donemindeki kimyasal
uygulamalarin etkisi ¢cok énemli olmustur. En yiliksek toplam seker miktar1 14.2 g/100
ml deger ile NAA uygulamasindan elde edilirken, en diisiik 11.1 g/100 ml deger ile
sulandirilabilir kiikiirt uygulamasinda belirlenmistir (Cizelge 4.5).

Cizelge 4.4. Baz1 kimyasal uygulamalarin kirazin renk ve sertlik degerleri tizerine etkisi

Uygulamalar Paz‘ll_a*l;llk Kirmizi (a*) Si(ltl)‘:})lk MeyvczgS;erthgl
Kontrol 27.14 26.21 14.86 297.8 cd
Balik yag1 22.49 21.17 11.22 302.8 bc
GA; 28.06 26.61 15.78 344.7 a
ATS 24.21 22.95 12.60 292.8 cd
NAA 23.71 19.51 9.79 277.4d
Sulandirilabilir
Kiikiirt 22.97 21.03 11.34 276.0d
Bakir Siilfat 27.05 24.04 13.47 323.4 ab
Kiregli Kiikdirt 24.80 22.76 12.50 290.3 cd
F Degeri 1.3 6d 1.736d 1.866d 7.87***

Od: 6nemli degil, ***: P<0.001 seviyesinde énemli
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Cizelge 4.5. Baz1 kimyasal uygulamalarin kiraz meyvelerinin kimyasal icerigi iizerine

etkileri
Titre SCKM C Vitamini Toplam Seker
Uygulamalar  Edilebilir o pH

Asitlik (%) (%) mg /100 ml 9/100 ml
Kontrol 0.98 a 13.7¢ 3.71D 93.0 11.5bc
Balik Yagi 0.79c¢c 16.6 a 3.68¢C 104.0 140 a
GA3 0.92b 14.6 bc 3.64d 80.7 129 ab
ATS 096 a 14.4 bc 3.74a 83.7 12.7 ab
NAA 0.95ab 15.7 ab 3.70 bc 85.0 142 a
Sulandinlabilir 094ab  144bc  3.70 bc 86.7 11.1c
Kiikiirt
Bakir Siilfat 0.83¢c 14.7 bc 3.68¢c 76.3 13.5a
Kirecli Kiikiirt 0.98a 15.4 ab 3.69 bc 109.7 14.1a
F Degeri 21.19%** 2.88* 10.41*** 2.060d 5.28**

Od: énemli degil, *: P<0.05, **: P<0.01, ***: P<0.001 seviyesinde énemlidir.

Kimyasal kullanilarak yapilan seyreltmelerde, uygulanilan kimyasal seyrelticinin
bitki tarafindan alimini; sicaklik, nem, 151k gibi faktorler etkilemektedir (Yildirim ve

Koyuncu 2004).

Yaprak gelisimi siiresince seyreltmede kullanilacak kimyasalin serin ve bulutlu
(asi1 glinesli olmayan) havalarda uygulanmasi bagarili sonu¢ vermistir. Ayrica
uygulama sirasinda sicakligin 21°C olmasi bitki tarafindan almmm kolaylastirirken,
takip eden 3-4 giinliik siire boyunca sicakliklarin bu sekilde devam etmesi uygulamanin
basaris1 lizerine etki etmektedir. Seyreltmedeki basarinin meyvedeki kalite iizerine
hedeflenen diizeyde etkisinin gozlemlenmesi i¢in hava neminin yiiksek olmasi arzu
edilir. Kuru havalarda emilim diisiik olacagi i¢in seyreltme basarisinda da diisiisler
yasanacagi ongorilmistiir (Yildirim ve Koyuncu, 2004). Yapilan ¢aligmada, kimyasal
uygulamasi nispi nemin yiiksek oldugu sabahin erken saatlerinde gerceklestirilmistir.
Elde edilen sonuglara bakildigi zaman uygulanan kimyasallarin etkinligi ve kimyasal

uygulamasinin basaril bir sekilde gergeklestirildigini goriilmektedir.

Seyreltmenin meyvede kalite lizerine etkisinin bagariya ulagsmasi agacin yasi ve
kuvveti ile iligkilendirilmistir. Kuvvetli biiyiiyen gen¢ agaglarda, yashi ve yavas
biiyliyen agaclara oranla seyreltme basarisinin daha fazla oldugu bildirilmistir (Jones et

al., 2000). Ayrica anag¢ ve ¢esit uyumunu goz Oniinde bulundurdugumuzda, kuvvetli
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anaglara sahip agaclarda seyreltme basar1 orani yiiksek olmasina karsin, zayif anag
kombinasyonlu cesitlerinde seyreltme daha zor olmustur (Wertheim, 2000). Tim
bunlar goz oniine alindig1 zaman; Gisela 5 iizerine asili, 10 yasindaki 0900 Ziraat Kiraz
cesidinde tam ¢icek olusumu doneminde uygulanan kimyasal seyreltmesinin meyve
kalitesi iizerine olan etkisinin bagarili sonuglanmasi, ¢esit — ana¢ kombinasyonu

Onemini belirtmektedir.
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5. SONUC VE ONERILER

Igdir ekolojisinde yetistirilen ve tam c¢iceklenme doneminde tek doz halinde
uygulanan bazi kimyasal maddelerin 0900-Ziraat kiraz cesidine ait meyvelerin bazi
kalite parametreleri lizerine etkileri bu arastirma ile ortaya konulmustur.
Uygulamalardan sadece balik yagi uygulamasinin kontrole gore yaklasik olarak %3
oraninda meyve agirhgini artirdigi saptanmistir. Yine ayni uygulamanin geometrik
Ozelliklerini kontrole gére 6nemli diizeyde arttirdigi tespit edilmistir. Uygulamalarin
renk degerleri ilizerine etkisinin 6dnemli olmadig1 bu arastirmada meyve sertligi lizerine
en etkili uygulamanin GAj3 uygulamasi oldugu belirlenmistir. Meyvenin bazi énemli
kimyasal ozelliklerinden SCKM’nin balik yagi uygulamasi ile arttigi, toplam seker
iceriginin ise balik yagi ve NAA uygulamalar ile kontrole gore dnemli dlgiide arttigi

tespit edilmistir.

Kirazlarda kiiciik meyve sorununun c¢oziimii i¢in kullanilabilecek etkili bir
yontem agagtaki meyve sayisinin azaltilmasidir. Meyve yiikiiniin seyreltme yoluyla
azaltilmasi agaclardaki meyve miktarini azaltip, kalan meyvelerin daha iyi beslenmesine
yol acarak iri, kaliteli ve albenisi yliksek meyvelerin iiretilmesine olanak vermektedir.
Ozellikle ilkbahar ge¢ don problemi olmayan yorelerde gigeklenme déneminde

yapilacak seyreltme uygulamalar tavsiye edilebilir.

Meyve agirligi, meyve eni, meyve boyu, et/cekirdek orani, SCKM ve toplam
seker miktarin1 artiran uygulamanin Balik yagi uygulamasi oldugu, meyvenin sertlik
degerini en fazla artiran uygulamanin GAz uygulamasi oldugu, bu iki maddenin kirazda
bircok meyve kalite parametresine onemli ve pozitif etki yaptigir belirlenmistir. Bu
nedenle Igdir ekolojik kosullarinda kirazda meyve kalitesini artirmaya yonelik olarak
GA; ve Balik yagi uygulamalarinin yetistiricilere tavsiye edilebilecegi sonucuna

varilmistir.

Genel olarak meyve yetistiriciliginde amaca uygun kimyasal uygulamalarin
basarili olabilmesi icin, kimyasal maddenin tipi, uygulama zamani ve dozunun ¢ok iyi

belirlenmesi gerekir.
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Bu tezin konusu olan kiraz agaglarinda kimyasal kullanimi ile meyve
seyreltmesinin {iriin kalitesine olan etkisinin belirlenmesi, kaliteli iirlin eldesi igin

basariyla uygulanabilecek kimyasallarin belirlenmesinde 6nem tagimaktadir.
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