SALAMURALIK YAPRAK TOPLANAN
OMCALARDAKI KORUK UZUMUN (Vitis
vinifera) TURSU OLARAK
DEGERLENDIRILMESI

Mustafa ADINIR

Yiiksek Lisans Tezi
Bahge Bitkileri Anabilim Dah
Doc. Dr. Riistem CANGI

2011
Her hakki sakhdir



T.C.
GAZIOSMANPASA UNIVERSITESI
FEN BILIMLERI ENSTITUSU
BAHCE BITKILERI ANABILIM DALI

YUKSEK LISANS TEZI

SALAMURALIK YAPRAK TOPLANAN OMCALARDAKI KORUK
UZUMUN (Vitis vinifera) TURSU OLARAK DEGERLENDIRILMESI

Mustafa ADINIR

TOKAT
2011

Her hakk: saklidir



Dog. Dr. Riistem CANGI danismanhiginda, Mustafa ADINIR tarafindan hazirlanan bu calima
26 ocak 2011 tarihinde asagidaki jlri tarafindan oy birligi ile Bahce Bitkileri Anabilim Dali'nda
Yiksek Lisans tezi olarak kabul edilmistir.

Baskan : Doc. Dr. Riistem CANGI Imza':
Uye: Yrd. Dog. Dr. Adem YAGCI Imza:

Uye : Yrd. Dog. Dr. Cemal KAYA Imza: £

Yukaridaki sonucu onaylarim

m

Dog. Dr.Naim
Enstitii Mudiiri



TEZ BEYANI

Tez yazim kurallarina uygun olarak hazirlanan bu tezin yazilmasinda bilimsel ahlak
kurallarina uyuldugunu, baskalarinin eserlerinden yararlanilmasi durumunda bilimsel
normlara uygun olarak atifta bulunuldugunu, tezin icerdigi yenilik ve sonuglarin baska
bir yerden alinmadigini, kullanilan verilerde herhangi bir tahrifat yapilmadigini,
tezin herhangi bir kisminin bu iiniversite veya baska bir tiniversitedeki baska bir tez
calismasi olarak sunulmadigint beyan ederim.

26 Ocak 2011

Mustafa ADINIR



OZET
Y. Lisans Tezi

SALAMURALIK YAPRAK TOPLANAN OMQALARDAKi KORUK UZUMUN
(V. vinifera) TURSU OLARAK DEGERLENDIRILMESI

Mustafa ADINIR
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Fen Bilimleri Enstitiisii
Bahge Bitkileri Anabilim Dali

Danisman: Dog. Dr. Riistem CANGI

2010 yilinda gerceklestirilen bu arastirmada, farkli diizeyde salamuralik yaprak
toplanan asmalarda iiziimlerin olgunlagsma durumunu takip etmek, yaprak toplamanin
tiztimlerin kalitesine etkisini saptamak ve koruk liziimlerin tursuya islenebilirligini
belirlemek amaglanmistir. Denemede, iki farkli diizeyde (ii¢ ve bes donem) salamuralik
yaprak hasadi yapilmistir. Olgun ve koruk iiziimlerde verim, SCKM, toplam asitlik,
pH, tane sertligi, tane iriligi, tane kabuk rengi incelenmistir. Koruk {iziimlerden iki
farkli salamura (sirkeli ve sirkesiz) yontemiyle tursu yapilarak, 20-25 °C’de 3 ay
depolanmuslardir. Tursularda ti¢ donemde (birinci hafta, birinci ve tgiincii ay) briit
agirlik, net agirhik, siizme agirligi, kuru madde, tuz, pH, toplam asit miktari, sertlik ve
tane rengi belirlenmistir. Ayrica, koruk {iziim tursular1 50 kisilik panelist tarafindan
duyusal olarak degerlendirilmistir. Bu sekilde salamuralik yaprak, koruk iiziim ve
olgun iizlimiin degerlendirilme modellerinde yapilan ekonomik analizle, Tokat
yoresinde Narince iiziim ¢esidi ile yetistiricilik yapan {ireticilere en karli tiretim sekli
Onerilmistir. Salamuralik yaprak toplanan asmalarda hem koruk hem de olgun iiziim
verimi azalmistir. Koruk tiziim verimi olgunlasma déneminde elde edilen verime gore
% 45 oraninda diisiik ¢itkmigtir. Salamuralik yaprak toplamak tane iriligi, salkim iriligi,
SCKM ve toplam asitlik miktarmni olumsuz yénde etkilemistir. Uziimlerin olgunlasmasi
ile SCKM ve pH artarken toplam asit miktar1 azalmigtir. Tursu yapildiktan ii¢ ay sonra
sizme agirhk 539,9-571,1 g arasinda degismistir. Yapilan duyusal analiz
degerlendirmesi sonunda, tiim 6zellikler agisindan tursular, 6,34-7,48 puan (10 tam
puan iizerinden) almistir. Yapilan ekonomik analiz sonucunda “ii¢ donem salamuralik
yaprak hasadit+olgun iiziim “ uygulamasinin en karli model oldugu goriilmiistiir. Farkli
tad1 ile koruk iiziim tursusunun, piyasada begeni kazanacak bir {iriin oldugu kanaatine
varilmistir.

2011, 54 sayfa
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UTILIZATION AS PICKLE OF UNRIPE GRAPES (V. vinifera) ON
GRAPEVINE PICKED BRINED-VINE LEAVES

Mustafa ADINIR
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Department of Horticulture
Supervisor : Ass. Prof. Dr. Riistem CANGI

In this study carried out in 2010, it was aimed to observe ripening of grapes on
grapevines that brined-vine leaves were picked at different levels, to determine the
effect of leaf picking on grape quality and to determine the proccessibility of unripe
grapes into pickle. In study, brined-vine leaves were picked two levels in grapevines,
one is three times were picked and other is five times. Yield, total soluble solid, total
acidity, pH, berry hardness, berry weight and berry skin colour were determined in ripe
and unripe grapes. Unripe grapes were blanched in different solutions(water,
water+vinegar), and during three months, pickles were stored 20-25 ° C and brut
weight, net weight, drained weight, dry matter, salt, pH, total acidity and berry skin
colours were determined in three periods (first week, first month and third month).
Moreover, pickles were subjected to sensory by 50 panelist. Both ripe and unripe grape
yield were decreased in grapevines on which brined-grape leaves were picked. Unripe
grape yield was 45 % lower than ripe grape yield. Picking brined- grape leaves
negatively affected on berry weight, bunch weight, TSS, total acidity. The total soluble
solid contents and pH were increased with grape maturation, whereas total acidty was
decreased. The drained weights were varied from 539,9 — 571,1 g in the third month.
The sensory points of pickles were varied from 6,34-7,48 (at 10 points). The results of
economical analysis showed that the growing method (three times brined-grape leaves
picking + ripe grapes) was the most profitable method. it was concluded that the unripe
grape pickles with the different taste could be approved by the markets.

2011, 54 pages

Keywords : Narince, unripe grape, pickle, brined-grape leaf, quality, economical
analysis
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1. GIRIS

Diinya’da 2009 yil1 verilerine gore 7 437 141 hektardan 66 935 199 ton yas iiziim elde
edilmistir. Tirkiye 479 024 hektar alandan 4 264 720 ton yas lziim iretimi
gerceklesmistir. Bu deger ileiilkemiz diinya siralamasinda alan olarak dordiincii tiretim

miktar1 agisindan altinci sirada yer almistir (Anonim, 2010a).

Diinyada saptanan 18500 iiziim cesidinin yaklasitk % 70’1t koleksiyonlarda yer
almaktadir (Dettweiler ve Eibach, 2003). Kiiltiir asmasinin (V. vinifera L.) anavatanlari
icerinde olan tilkemiz g¢esit agisindan olduk¢a zengin bir populasyona sahiptir.
Ulkemizde ticari olarak yetistirilen ve standart niteliklere sahip iiziim cesidi sayis1 80
dolayindadir. Bu cesitlerin yaklasik 40 tanesi sofralik, 34 tanesi saraplik ve alt1 tanesi
ise kurutmalik g¢esittir (Celik ve ark., 1998; Celik ve ark., 2005, Celik ve ark., 2010).

Ulkemizin bagciligi basarili bir sekilde gergeklestirildigi ekolojilerden birisi olan
Tokat yoresinde yapilan bir arastirmada, 44 tiziim ¢esidinin yetistigi, Narince ¢esidinin

ise bolge tiretiminin yaklasik % 90’11 olusturdugu bildirilmistir (Kara, 1990).

Tokat ilinde 2009 verilerine gore 34 325 dekar alandan 23 223 ton saraplik iiziim, 23
627 dekarlik alandan ise 10 795 ton sofralik iiziim iiretimi gerceklesmistir. Il genelinde
12 000 ton civarinda salamuralik yaprak iiretildigi, ilde 13 adet bag yaprag: isleme
tesisinin bulundugu bildirilmektedir (Anonim, 2010b). Uziim ydrede saraplik, bolgede
sofralik, pekmez, tarhana, kome ve sirke olarak degerlendirilmektedir. Tokat ili

tilkemizin en 6nemli salamuralik yaprak tiretim merkezlerinden birisidir.

Salamuralik yaprak iretiminin ireticileri i¢in is kolaylig1 ve getiri acisindan cazip
olmasi, fidancilik sektoriinde son yillarda yasanan olumlu gelismeler, degisik
kurumlarca yorede uygulanan projeler ve devletin yapmis oldugu bazi destekler bolgede

bagcilik sektdriiniin son 5-6 yilda tekrar canlanmasina neden olmustur.

Narince tiziim ¢esidi, saraplik bir ¢esit olmakla birlikte bolgede uzun yillardir sofralik
ve siralik olarak da yogun olarak degerlendirilmektedir. Bu ¢esit ayni zamanda en

kaliteli sarmalik yapraga sahip ¢esitlerden birisidir. Narince tiziim ¢esidinin salamuralik



yapragi, i¢ ve dis piyasada aranan ve hatta marka olmus Tokat yoresinin en Onemli

cesididir (Goktiirk ve ark., 1997).

Tokat yoresinde salamuralik yapragi yogun olarak toplandigi baglar sik dikimle tesis
edilmistir.  Mayis ay1 baslarina rastlayan bu islem belli periyotlarla Agustos ay1
sonlarina kadar devam etmektedir. Ozellikle Haziran-Temmuz aylarinda 1/3-2/3
bliyiikliige erismis geng yapraklar toplanarak pazarlanmaktadir (Agaoglu ve ark., 1988;
Dalgi¢c ve Akbulut, 1988).

Cangi ve ark. (2005) tarafindan bolgede salamuralik yaprak tiretimi ile ilgili Yyapilan
arastirmada, Tokat yoresinde iireticilerin dekardan 333,75 kg yaprak ve 730 kg iiziim
hasat ettikleri, bir dekar bagdan elde edilen ortalama 1000 TL’lik gelirin yaklasik % 55’
ni yapraktan elde edildigi, bunun da ireticinin en az meyve kadar salamuralik yaprak

iiretimine 6nem vermesine neden oldugu bildirilmektedir.

Bolgede iireticiler salamuralik yaprak topladiktan sonra kalan iiziimleri genellikle
siralik/saraplik olarak degerlendirmektedir. Ureticilerin biiyiik bir kism1 su an igin
baglarda ana {iriin olarak yapragi, yan {irlin olarak ise lizlim iiretimini esas alan bir
yetistiricik yapmaktadir. Asirt miktarda yaprak toplama asmada kalan iiziimlerin
istenilen olgunluk seviyesine ulasmamasina ve dolayisyla iiziimiin kalitesinin diisiik
olmasia neden oldugu bildirilmistir (Cangi ve ark., 2005). Bu ylzden, baglarda tiziim
kalitesini fazla diisiirmeden ne miktarda salamuralik yaprak toplanmasinin gerektigini

ortaya koyan bir ¢aligma heniiz yapilmamastir.

Ulke bazinda son yillarda sarap ve siralik iiziimlerde fiyatlar oldukca diisiik seviyededir.
Tokat bolgesinde yogun bir sekilde salamuralik yaprak toplanan baglarda iiztimler
yeterince olgunlasamadigi i¢in, firmalar tarafindan oldukca diisiik fiyata alinmaktadir.
Oyleki, 2009 yilinda saraplik iiziimlerin fiyat1 kilogrami 25-30 kurusa kadar diismiistiir.
Diistik kalitede olan iiztimler genellikle sofralik sarap, sirke veya siralik iiriinlere
islenmektedir. Bu degerlendirme yontemlerinin disinda alternatif olabilecek
degerlendirilme sekillerinden birisi de, {iziimiin koruk asamasindayken tursuya

islenmesidir.



Tokat Merkez ilgede {iziim iiretimi ve pazarlanmasindaki mevcut durum konusunda
yiriitilen bir c¢alismada, isletmeler ortalamasina gore isletmede kullanilan aile
isgliciiniin, isletmede kullanilan toplam isgiiciiniin % 99,20’sini teskil ettigi, ortalama
lizim Uretiminin igletme biiyiikliik gruplar itibari ile 737,81 kg ile 4 880,56 kg arasinda
degistigi ve isletmeler ortalamasinda 2 213,64 kg oldugu saptanmistir. Ortalama yaprak
iretimi ise isletme biyiiklik gruplar1 itibar1 ile 190,34 kg ile 868,89 kg arasinda
degistigi, isletmeler ortalamasinda 400,27 kg oldugu bildirilmistir. Hem iiziim hem de

yaprak liretim miktarinin igletme biiyiikliigi ile arttig1 gozlenmistir (Elmali, 2008).

Ulkemizde iiziim, sofralik, kurutmalik ve saraplik tiiketim sekli disinda hi¢ bir iilkede
goriilemeyecek kadar farkli degerlendirme sekline sahiptir. Bunlar {iziim suyu, papara,
koruk suyu, pelverde, pekmez, kome, kofter, dilme, bastik, ¢ek ¢ek, raki, konserve,

sirke, tursu, tarhana, konserve, pestil vb. seklinde siralanabilir.

Olgunlagsmis tiziimlerin konserveye islenmesi ile ilgili yurt disinda ve iilkemizde
arastirmalar yapilmustir (Lee ve ark., 1985; Didin ve Fenercioglu, 1994). Ulkemizde
koruk {iziimden tursu yapimi ev ihtiyaclarim1 karsilamaya yonelik veya kiiclik ¢apta
yoresel olarak yapilmaktadir. Trakya yoresinde yoresel olarak yapilan {iziim tursusu ile
ilgili aragtirmanin Ozeti {lilkemizde diizenlenen bir sempozyumda yayinlanmistir.
Trakya bolgesinde sinirli sayida kdyde yapilan {iziim tursusunun, iiziimler tanelenerek
veya salkimlar seklinde yapildig1, iiziim suyu veya iren ( bayir turpu) bitkisinin kokleri
ilave edilerek salkim yapisi bozulmadan uzun siire saklanabildigi bildirilmektedir. Bu

tursunun yapiminda tuz kullanilmadig bildirilmektedir (Aydogdu ve ark., 2010).

Insanlarin gida maddelerini uzun siire saklayabilmek ve az ya da hi¢ bulunmadiklar yer
ve donemlerde, bu {riinlerden yararlanabilmek i¢in gelistirdikleri dayandirma
yontemleri i¢inde en eskilerinden biri tursu yapimidir. Tursunun en yaygin tanimi,
“sebze ve meyvelerin belli konsantrasyonlarda tuz igceren salamura veya kendi 6z sulari
icinde laktik asit bakterilerince fermente edilmesiyle olusan laktik asidin ve ortamdaki
tuzun koruyucu etkisi sonucu dayaniklilik kazanan bir iirtin” seklindedir (Sahin, 1982;

Aktan ve ark., 1998).



pArastirmada, farkli diizeyde salamuralik yaprak toplanan baglarda iiziimlerin
olgunlasma durumunu takip etmek, yaprak toplamanin iiziimlerin kalitesine etkisini
saptamak, koruk dénemde iiziimlerin tursuya islenebilirligini ve alternatif bir {iriin
olarak degerlendirilebilirligini ortaya koymak amaclanmistir. Baglarda salamuralik
yaprak, koruk iiziim ve olgun iiziim iiretim modellerinde masraf ve gelir durumlari
dikkate alinarak ekonomik analiz yapilmistir. Tek iirlin veya kombine iiretim
modellerinde, bolge icin en karli {iretim modeli dnerilmistir. Koruk {iziimden {iretilen
tursunun fiziksel ve kimyasal 6zellikleri belirlenerek, duyusal analiz sonuglarina gore

begenilen salamura yontemi ayrica ortaya konulmustur.



2. KAYNAK OZETLERI

Ulkemizin ¢ok eski ve koklii bir bagcilik kiiltiirine sahip oldugunun en 6nemli
delillerden birisi de, siiphesiz sofralik, kurutmalik ve saraplik tiiketim sekli diginda hig
bir lilkede goriilemeyecek kadar farkli degerlendirme sekillerinin olmasidir. Bunlar
lizim suyu, papara, koruk suyu, pelverde, pekmez, kome, kofter, dilme, bastik, ¢cek ¢cek,

raki, konserve, sirke, tursu, tarhana, pestil, vb. seklinde siralanabilir.

Uziimiin insan sagligi ve beslenmesindeki ©neminin yam sira, degerlendirme
sekillerinin de ¢ok yoOnli olusu liziimiin degerini daha da artirmaktadir. Asmanin
meyvesinden sofralik, kurutmalik, siralik ve pek ¢ok geleneksel iiriinlerin yaninda, bir
yasindaki dallar1 fidancilikta, yapraklar1 ise konserve ve salamura yapiminda

kullanilarak tireticilere ek bir gelir saglamaktadir.

Biiytikliikleri, sekilleri ve renkleri iiziim cesidine, biiyiime sartlarina ve siirgiin
tizerindeki yerine gore degisiklik gosterebilen asma yapragi (Kliewer, 1981), sekerler,
organik asitler, fenolik bilesikler ve bazi vitaminleri biinyelerinde bulundurmaktadirlar
(Ribereau ve Reynold, 1971; Baysal, 1993). Mineral besin maddelerince de zengin olan
asma yapraglt 100 g kurumaddede en fazla 2,85 g kalsiyum, 0,98 g potasyum, 0,43 g
magnezyum ve 1000 g kuru maddede en fazla 47 mg bakir, 220 mg demir ile 20 mg
mangan icermesiyle de insan beslenmiisnde onemli bir yere sahiptir (Ruckenbauer ve

Traxler, 1975).

Yaprak salamuraciligi son yillarda énemli bir ticari ugras ve tretim seklini almigtir.
Ozellikle, kadinlarin da calisma yasamina atilmasi hazir yemeklere olan gereksinimi
artirmig, bu durum salamura yaprak gereksiniminde artisa olmustur. Boylece, yaprak
salamuraciligi karli bir is koluna doniigmiis, ihra¢ olanaklarinin ortaya ¢ikmasi bu

tiretimi daha da ¢ekici hale getirmistir (Anonim, 1993a).

Konya’da, Eksikara, Hesapali ve Siyah Pekmezlik c¢esitlerine ait yapraklar % 10’luk
salamura ve % 10’luk salamura +% 1’lik sitrik asit ilaveli salamurada bes ay fermente
edilmiglerdir. Taze yapraklarda, kuru madde ortalama agirlik, protein ve dimetil siilift
igerikleri belirlenmistir. En yiiksek kuru madde (%31,69) Eksikara g¢esidinde

saptanirken, proetein iceriginin fermentasyon sonrasinda % 50 oraninda azaldigi



belirlenmistir. Fermantasyon siiresi boyunca, belirli araliklarla salamurada kimyasal
analizler yapilmistir. Hesapali ¢esidi duyusal analizde en yiiksek puan alirken, Kara
Pekmezlik ¢esidinin yapraklarinin iiriine islemeye uygun olmadig1 sonucuna varilmistir

(Unver ve ark., 2005).

Agaoglu ve ark. (1988), Tokat yoresinde dekardan 600-700 kg asma yapragi toplanan
baglar olmakla birlikte, genellikle toplam bag alanlarinin %85,6’inda dekardan ortalama

100 kg yaprak toplandigini bildirmektedir.

Cangi ve ark. (2005) tarafindan yapilan bir anket c¢alismasinda, dekardan ortalama
333,75 kg yaprak toplandigi, dekar basina elde edilen gelirin % 50’den fazlasinin
salamuralik yaprak gelirinden elde edildigi bildirilmektedir. Agir1 yaprak toplanan
baglardaki iiziimlerin istenilen olgunluk seviyesine ulasamamasi, degerinin altinda

fiyatla piyasada satilmasina neden olmaktadir.

Baglarda yaz budamasi kapsaminda yer alan yaprak alma, zamaninda ve yeterli
diizeyde yapildiginda omca iizerinde herhangi bir olumsuz etkisi olmadig1 gibi, renkli
liziim gesitlerinde tanelerin daha 1yi renklenmesi ve 6zellikle yagish bolgelerde daha iyi
bir havalanma saglayarak, hastaliklar1 da bir 6l¢iide engellemesi gibi olumlu etkileri de
s0z konusudur (Winkler ve ark., 1974). Uslu (1980) ise, yaprak almanin toplam
asimilasyon yiizeyini azalttifi, fakat omca {lizerinde kalan yapraklarin fotosentetik

etkinliklerini artirarak, karbondioksit 6ziimlemesini yiikselttigini belirlemistir.

Kader (1990), golgede birakilan asmalarin gelecek yil daha az iriin verdigini
belirtmistir. Benzer sekilde Lotter (1987), bir omcada giineslenen yaprak alani arttikca
daha c¢ok karbonhidrat iiretilecegini, bunun da verim ve kaliteye iyilesme olarak
yanstyacagini bildirmekte, glineslenmeyi artiran terbiye sistemlerinin, liriiniin miktar ve

kalitesini de artirdig1 tespit etmistir.

Arastiricilarin ¢ogu, yaprak 6ziimleme yilizeyinin azalmasina neden olan asir1 derecede
yaprak toplanmasina karsidirlar. Asir1 miktarda yaprak koparmanin, asmalardaki iiriintin
olgunlagsmasini1 geciktirdigi, bazen tamamen engelledigini bildiren May ve ark. (1969)

ile Kliewer ve Antcliff (1970), ayn1 zamanda asmalarda iiziim ve siirgiinlerin giines



is18indan  olumsuz yonde etkilenerek giines yanikliklarinin ortaya c¢iktigini
kaydetmislerdir. Curle ve ark. (1983), 1 g yas iiziimiin olgunlasabilmesi i¢in 1,6-2,8 m?
yaprak alanmna ihtiya¢ oldugunu, asir1 yaprak toplamadan kaginilmasi gerektigini
bildirmislerdir. Bu oran altina inilmesi durumunda salkimlarin olgunlasmasinin

geciktigi bildirilmistir.

Tokat yoresinde yapilan anket ¢calismasinda, bir dekar bag alani i¢in yilda 4,57 kadin,
12,66 erkek is giiciine ihtiyag duyuldugu bildirilmektedir. Yore baglarinda dekar
basina ihtiya¢ duyulan erkek isgiicli ortalamasinin 16,67 oldugu, yaprak toplamada
kullanilan isgiiclinlin toplam isgiicliniin % 10’unu kapsadigi kaydedilmektedir.
Salamuralik yapragin yogun olarak toplandig1 Erbaa il¢esinde ihtiya¢ duyulan erkek
isglicii miktarinin 21,54 adet/y1l oldugu bildirilmektedir(Agaoglu ve ark., 1988).

Elmal1 (2008) tarafindan yapilan calismada, Tokat ili Merkez ilcede bagciligin {iretimi
ve pazarlanmasindaki mevcut durum incelenmis, pazarlama sekilleri ve ozellikleri
belirlenmis, bagcilik yapan tarim isletmelerinin sosyal ve ekonomik oOzelliklerinin
ortaya konulmus, iliziimlin pazarlama yapisinin iiretici lizerindeki etkileri incelenmis,
tizim tiretim faaliyetinin karlhilik diizeyinin ortaya konulmasi ve iiretim ve pazarlamaya
iliskin sorunlarin ¢oziimiine yonelik oneriler getirilmesi amaclanmistir. Incelenen
isletmelerde dekara iiziim veriminin 381,66 kg, iiretim maliyetinin 78,77 TL, briit
iretim degerinin 232,81 TL, briit karin 174,40 TL ve net karin 154,04 TL oldugu
goriilmektedir. Bir kg tizimiin maliyeti 0,21 TL iken satis fiyat1 0,61 TL olarak
gerceklesmistir. Bu durumda {iziim iiretiminde yapilan bir TL’lik harcamaya karsilik
2,96 TL kar elde edilmistir. Bu sonuclara gore, iliziim iiretiminin karli bir iiretim
faaliyeti oldugu sdylenebilir. Ancak iiretici-tiikketici arasinda yer alan aracilarin

iireticilere gore daha yiiksek gelir sagladiklari tespit edilmistir.

Tursu, insanlarin gida maddelerini uzun siire saklayabilmek ve tanesinin az ya da hig
bulunmadiklar1 yer ve donemlerde, bu iiriinlerden yararlanabilmek igin gelistirdikleri
dayandirma yontemleri icerisinde en eski olanlarindan birisidir. Tursunun klasik tanimi,
“sebze ve meyvelerin belirli tuz konsantrasyonuyla salamuralar1 veya kendi 6z sular

icinde laktik asit bakterileri ile fermentasyona ugratilmalart ile olusan laktik asidin ve



ortamdaki tuzun koruyucu etkisi sonucu, uzun siire dayaniklilik kazanan bir iiriin”

seklinde yapilmaktadir (Kuyrukgu, 1976; Sahin, 1982; Aktan ve ark. 1998).

Sebze ve meyvelerin laktik asit fermentasyonu ile dayanikli hale getirilmesi c¢esitli
avantajlara sahip bir uygulamadir. Oncelikle, sebze ve meyveler fermentasyon
tamamlandiktan sonra lezzet ve yap1 bakimindan hosa giden bir 6zellik kazanmaktadir.
Olusan laktik asit sayesinde lrliniin bozulmasi Onlenerek besin degerinde Onemli
kayiplar olmadan uzun siire saklanabilmekte, igerdigi vitamin ve mineraller korunarak
sindirilmesi gii¢ olan maddeler kolay sindirilebilir hale gelmekte, ayrica hastalik yapici
mikroorganizmalarin gelisimi de engellenmektedir. Bunlara ilaveten {iriiniin bol ve ucuz
oldugu donemlerde alinip islenmesiyle ekonomik bir kazang da saglanmaktadir. Ayrica
bu yontemin diger yontemlere goére hem mekanik hem de 1s1 enerjisi gereksinimi

oldukg¢a azdir (Fleming ve ark., 1987).

Tursu fermentasyonunun saglikli bir sekilde gergeklesmesi i¢in, yiizeyde zar yapan ve
tirline zarar veren Hansenula, Torulaspora, Torulopsis, Kloeckera ve Candida cinsi
mayalarin, ayrica kiiflerin ve diger bakterilerin gelisimi Onlenmelidir. Bu amacla
salamura yiizeyinin hava ile temasi kesilebilir, yiizeyde gelisen zar temizlenerek etkisi
azaltilabilir ya da koruyucu maddeler kullanilabilir. Tursu iiretimi i¢in uygun olan
koruyucularin sorbik asit, benzoik asit ve bunlarin tuzlar1 oldugu belirtilmektedir

(Uylaser ve ark., 1999; Dogan ve Sahin, 2000).

Goksungur ve ark. (1995) zar yapict maya gelisiminin engellenmesi igin, Na-benzoat ve
K-sorbatin kullanilabilecegini, yag asitlerine benzer sekilde metabolize olan K-sorbatin

tiikketiciler i¢in daha saglikli oldugunu belirtmislerdir.

Cok eski bir Tiirk sanat1 olan ve yiizyillardir halkimiz tarafindan yapilip yenilen tursu,
tilkemizin her yoresinde ¢ok degisik sekillerde yapilmaktadir. Tursularda ana maddeler
cok degisik sebze veya meyve tiirleri olup, bunun yaninda tursuya yardimci madde (tuz,
sirke, sarimsak, kuru sogan, dere otu, limon, toz seker) ile koku ve lezzet veren

maddeler de (defne yapragi, kereviz yapragi, hardal tohumu, karabiber, karanfil, nane



yapragl, visne yapragi, kaz ayagi yapragi, taze asma siiliigi) ilave edilmektedir
(Kuyrukgu, 1976).

Diinya ve Tiirkiye’de tursu iiretimi igerisinde sebzelerin payr daha yiiksektir. Bunlarin
basinda da hiyar gelmektedir. Kizilcik, ham elma, zeytin, ham erik, ayva, ham kayisi,
ham seftali, cagla badem, ahlat, kiraz, visne ve koruk {iiziim ise tursu yapilan belli bash

meyvelerdir (Aktan ve ark., 1998).

Karadeniz bolgesinde, Kirazin ¢ekirdekleri ¢ikarilmadan kavanozlara bir sira kiraz bir
sira kaya tuzu serpilip su eklenmesiyle kiraz tursusu iiretilmektedir. Yazin konserve
edilen kirazlar kisin suda tuzu c¢ikarildiktan sonra sogan ve sarimsak ile kavrularak
tilkketilen yoresel bir {iirlindiir. Bu {irlin iizerinde yapilan bir calismada, yogun tuz
icermesi ve panelistlerce algilanan alkol kokusu nedeniyle farkli tuz seviyelerinde iiriin
gelistirme calismalarinin yapilmasi onerilmistir (Evren ve ark., 2009). Pala ve ark.
(2009) Canakkale yoresinde Yyapilan bir ¢alismada, ahlat tursu suyunun asit miktari,

briks, alkol miktari, toplam fenolik madde ve antioksidan aktivite diizeyi saptanmustir.

Gilintimiizde gelismislik seviyesi farkli olan tiim toplumlarda, fermentasyon triinlerine
rastlamak miimkiindiir. Bunlardan bazilar1 evrensel nitelikte, bazilari ise iilkelerle veya
bolgelerle sinirli kalmaktadir. Ancak kitlelere heniliz ulasamamis ve iiretimi yoresel
olarak siirdiiriilen daha pek ¢ok fermentasyon tiriinii bulundugu kuskusuzdur (Canbas ve
Fenercioglu, 1984). Yoresel bazda kalan bu {irlinlerin arastirilarak uygun teknolojilerle

tiretilmesi ve daha genis tiiketici guruplarina sunulmasi gerekmektedir.

Trakya bolgesinde iiretilen siitlii biber tursusu iizerine yapilan bir ¢alismada, stitlii biber
tursusunun giivenilir bir fermente iirtin oldugu ve duyusal agidan begenilen bir iiriin

oldugu saptanmistir (Coskun ve Arici, 2005).

Asmada ilkbaharda ¢igeklenme, tozlanma ve tane tutumunu miiteakip, iiziim tanesi hizli
bir sekilde gelismekte ve ben diisme asamasindan sonra olgunlasmaktadir. Uziim
tanesinin meyve tutumundan ben diisme asamasina kadar olan donem koruk iiziim

sathasini kapsamaktadir. Seker diizeyi diisiik seviyede ve oldukc¢a sabit bir seyir takip



10

ederken; asidite baslangicta hizli bir artig gostermekte, daha sonra bu hiz azalmakla
birlikte oldukca yliksek bir seviyede kalmaktadir. Taneler sert bir yap1 gostermektedir.
Mevcut seker igerisinde glikoz miktari, fruktoz’dan fazla olup hakim durumdadir. Malik

ve tartarik asit bu donemde maksimum diizeydedir (Agaoglu, 2002).

Koruk tiziim genellikle koruk suyu ve tursu yapiminda kullanilmaktadir. Koruk suyu
olgunlagmamis tizlimleri ezip suyunu cikartarak elde dilen olduk¢a eksi, asitli bir
igcecektir. Ortacag Avrupasinda, 6zellikle de Bat1 Avrupa'da en yaygin iceceklerden biri
olan koruk suyu, o déonemde eski Fransizcadaki bi¢imi ile vertjus olarak anilmustir.
Cogu zaman tadin1 degistirmek i¢in igine limon ve ¢esitli baharatlar atilir. Giiniimiizde
ana yemekler i¢cinde kullanimini sarap ve sirkeye birakmigsa da Ortagag Avrupasinda
as¢ilarin en sik bagvurdugu tatlandirict olmustur. Bugiin sadece bazi ascilarin salata
stisleme amaciyla limon yerine kullandig1 koruk suyu Fransiz mutfaginda hala bilinen
ve kullanilan bir tatlandiricidir. Ulkemizde de 6zellikle Ege bélgesinde koruk suyu ¢ok

sinirl miktarda tiretilmektedir (Anonim, 20010c).

Ulkemizde koruk suyu iiretimi ile ilgili bir tarife bakacak olursak; énce salkim halinde
bulunan iki kg koruk, salkimlarindan tane tane olacak sekilde ayrilmakta, tane haline
gelmis koruklar bol suda yikanarak kirlerinden temizlenmektedir. Koruklar sikilarak
sulart c¢ikartilmakta, elde edilen koruk suyu ince delikli bir siizgecten gegirilerek kaba
artiklarindan ve ¢okeklerinden arindirilmaktadir. Daha sonra toz seker ile karistirilip bir
tahta kasik yardimiyla iyice karistirilarak iki su bardagi seker koruk suyu iginde
eritilmekte, bu eriyige baska bir kapta ezilen nar tanelerinden elde edilen bir bardak nar
suyu da dahil edilip tekrar karistirnlmaktadir. Siizgegten tekrar gegirilip siselere
doldurulup sogutulan koruk suyu tiiketilecek duruma gelmektedir (Anonim, 2010d).

Sifali igecek olarak bilinen koruk suyu, hazmi kolaylastirmasi, mideyi rahatlatmasi, kalp
rahatsizliklarina, {lsere, anjine karst iyi gelmesi, viicuttaki toksinlerin disar1
atilmasindaki faydalari nedeniyle tercih edilen dogal igeceklerin basinda gelmektedir.

Hatta Iran’da halk hekimliginde yag seviyesini diisiiren bir ajan olarak kullanilmaktadir

(Zargari, 1966; Goldberg ve ark., 1996; Karadeniz, 2004) .


http://tr.wikipedia.org/wiki/%C3%9Cz%C3%BCm
http://tr.wikipedia.org/wiki/Orta%C3%A7a%C4%9F_Avrupas%C4%B1
http://tr.wikipedia.org/wiki/Bat%C4%B1_Avrupa
http://tr.wikipedia.org/wiki/Frans%C4%B1zca
http://tr.wikipedia.org/wiki/%C5%9Earap
http://tr.wikipedia.org/wiki/Limon
http://tr.wikipedia.org/wiki/Frans%C4%B1z_mutfa%C4%9F%C4%B1
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Meyve tursular1 genellikle karigik yapilmakta, tursuya uygun, sert yapili ve orta
buyiikliikteki meyveler (iizimler icin kalin kabuklu) once secilip, yabanci
maddelerinden ayrildiktan sonra, temiz suda yikanmaktadir. Ayr1 ayr1 olarak veya
birka¢1 bir arada uygun fermentasyon kaplarina iyice doldurularak, istenirse aralarina
doviilmiis hardal temiz bir tiilbentle sarilarak iki-li¢ yere konulmaktadir. Kapak kismin
hava almayacak sekilde yapraklar ile ortiilmekte ve {izerine kaynatilip, sogutulmus su
ilave edilerek meyvelerin dstiiniin hava ile temasi kesilmektedir. Oda 1sisinda
fermentasyona birakilan ve suyu ilk giinlerde giin asir1 alt-list edilen meyve
tursularinda, fermentasyonun yavaslatilmast ve olgunlastirilmas: saglanmaktadir.
Fermentasyon normal sartlarda 2-3 hafta siirmekte ve tiiketime hazir hale gelen
tursular, fermentasyondan sonra serin veya soguk bir yerde muhafaza edilmektedir

(Anonim, 2010e).

Ulkemizin degisik bolgelerinde koruk iiziim ev ihtiyaglarini karsilamaya yonelik
tursuya islenmekte olup, Tokat’in bazi il¢elerinde koruk {izim tursusu yoresel olarak
iiretilen ve sevilen iriinlerden birisidir. Koruk {iziim tursusu iilkemizin degisik
bolgelerinde geleneksel tursu yapan kiiciik isletmelerde diger iiriinlerle karisik olarak
sinirl1 miktarda {retilmekte, tek {riin olarak heniliz piyasada satilmamaktadir.
Tiirkiye’de tursu konusunda en meshur 10 iretici ile yapilan bir tanitim haberinde,
koruk iiziimden tursu yapan 2-3 firma oldugu, bazi iireticilerin {iziim tursusunun en

gozde tirlinleri oldugunu bildirmislerdir (2010f).

Insan beslenmesi ve sagligi iizerinde son derece énemli etkileri olan iiziim ve {iziim
tirtinlerinin kimyasal bilesiminin belirlenmesi, daha bilingli bir tiikketim aliskanliginin
olusmasinda 6nemli rol oynayacaktir. Ayrica, 6zellikle yerli ¢esitlerimizin hem taze,
kurutmalik ve saraplik degerlerinin ortaya konulmasi; hem de dogal {iriinlere olan
talebin gittikce arttig1 bir donemde sirke, kdme, tarhana, tursu ve pekmez gibi iiriinlerin
i¢ ve dis piyasada da Onemlerinin kavranmasina hizmet etmesi bakimindan 6nem
tasimaktadir. Piyasada genis tiiketici kitlelerinin heniiz tatmadigi koruk {iziim tursusu,

tizimden elde edilen ticari degeri yiiksek alternatif bir {iriin olabilir.
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3. MATERYAL VE YONTEM

3.1. Materyal

Arastirma 2010 yilinda Merkez ilgeye bagli Cariksiz koylindeki firetici baginda
gergeklestirilmistir. Deneme, 1103 Paulsen anaci iizerine Narince ¢esidi asilanmis 10
yasli omcalarda yiiriitiilmiistiir. Bagda 3 x 1.75 m dikim sikliginda olan asmalar, kordon
seklinde ve yere oldukga yakin (25-40 cm) yiikseklikten terbiye edilmistir. Narince

cesidine ve 1103 paulsen anacinin 6zellikler Cizelge 3.1°de verilmistir.

Cizelge 3.1. Narince liziim ¢esidi ve 1103 Paulsen anacinin 6zellikleri

Narince (V. vinifera; Sinonimi: Kazova):

Yaygin yetistigi yer: Tokat, Amasya

Kullanim sekli : Saraplik, sofralik

Olgunluk zamani : Ekim bas1

Tane; beyaz, yuvarlak, orta irilikte, kabuk orta kalinlikta
ve tatli olup ortalama 2-3 adet gekirdege sahiptir. Salkim
kanatli veya konik, dolgun siklikta ve iridir.

Tokat ve Amasya yoresinde baglarin %80-90’n1 bu
¢esitten kurulmustur. Yerli ¢esitlerimiz arasinda en kaliteli
sek ve domisek sarap yapilan gesitlerden birisidir. Sek
sarabin alkol derecesi %11-13 arasinda, asidi 6-7 g/l
civarindadir. Sek saraplart gibi, domisek saraplart da
kimyasal bilesim ve aroma maddeleri bakimmdan en iyi ve
kaliteli olmaktadir. Verimli bir cesittir. Kisa budanir
(Kara, 1990; Celik, 2002, 2006).

1103 P anaci: 110 R de oldugu gibi kuvvetli gelismekte
olup alt katman1 nemli ve killi-kiregli topraklara da iyi
adapte  olmakta aktif kirece %17-18 civarinda
dayanmaktadir.

Toprakta mevcut 0.6 g NaClkg  oranindaki tuza
dayanabilen anacin koklenme ve as1 tutma orani yiiksektir
(Celik, 1988).

Arastirmada tursuya islenecek iiziimler ben diisme doneminden bir hafta once (25
Temmuz 2010) koruk asamasinda iken hasat edilmis ve tursuya islenmistir. Tursu
yapiminda malzeme olarak kaya tuzu, iiziim sirkesi, kaynatilmis kaynak suyu (klorsuz)

kullanilmistir. Tursular 1000 mI’lik seffaf cam kavanozlarda yapilmistir.
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3.2. Yontem

Asmalar dinlenme déneminde iki goz tizerinden 30+5 g6z omca seklinde budanmustir.
Calisma iki asamadan olusmakta olup, iki farkli diizeyde (3 ve 5 donem hasat)
salamuralik yaprak toplanan omcalardan koruk ve olgun iiziimlerin elde edilmesi ile
koruk tiziimlerden iki farkli salamura yontemi ile tursu yapimindan ibarettir. Kontrol
asmalarinda salamuralik amagla yaprak toplanmamis olup, ben diisme déneminde 15

giin sonra asmalarda havalanmayi saglamak i¢in tepe alma islemi yapilmstir.

3.2.1. Fenolojik Gozlemler

Deneme yilinda; uyanma, gozlerde siirme, ¢iceklenme baslangici, tam ¢iceklenme, tane
tutumu, ben diisme ve olgunlasma tarihleri ile ilgili gdzlemler yapilarak kaydedilmistir.
Gozlemler, OIV (Office International de la Vigne et du Vin), ve UPOV (International
Union for Production of New Varieties of Plants) tarafindan ortaklasa kabul edilen ve
1983'te "Descriptors for Grape" adiyla IBPGR (International Board for Plant
Genetic Resources) sekreterligi tarafindan yayinlanmis olan metotlara gore yapilmistir
(Anonim,1983). Yapilan fenolojik gézlemler ve donemlere ait dikkate alinan 6zellikler

Sekil 3.1.’de verilmistir.

Uyanma Gozlerde Tam
Cigeklenme

3.2.2. Farkl Diizeyde Salamurahk Yaprak ve Uziim Uretimi Asamasi

Bu asamada, salamuralik yaprak, koruk ve olgun iiziim verimi ile yaprak toplamanin
lizimlerin olgunlagsmasi iizerine etkisini ortaya koymak amaclanmistir. Bu asama iki
uygulamadan olugmaktadir. ilk uygulama farkli diizeyde salamuralik yaprak toplama

diizeyi (lic ve bes donem yaprak hasadi) ile, iki donemde {iziim hasadindan (koruk ve
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olgun iizim) olusmaktadir. Salamuralik yapraklar, tam biiytikliiklerinin 1/3 ile 2/3’lini

aldiklar1 zaman, saplari ile birlikte hasat edilmistir.

Deneme Boliinmiis Parseller deneme desenine gore kurulmus olup, verilere JUMP 7.0.1
versiyonlu istatistik programinda varyans analizi yapildiktan sonra ortalamalar LSD
(0,05) ¢oklu karsilastirma testi ile karsilastirtlmistir. Her uygulama dort tekerriirlii ve

her tekerriirde ti¢ omca olacak sekilde gergeklestirilmistir.

Salamuralik yaprak toplama diizeyi (2) X iizlim hasat donemi (2) X tekerriir (4) X

tekerriirdeki omca (3) = 48 omca

Olgunlasma periyodunda alinan veriler:

Tiim uygulamalarda, ben diigme doneminden itibaren liziimlerin olgunlasma donemine
kadar SCKM, toplam asitlik, sirada pH ve tane iriligindeki degisimler haftalik olarak
takip edilmistir. Tane irilikleri uygulama yapilan asmalardaki salkimlarin iist, orta ve alt

kismindan, siras1 ile 2:2:1 kuralina gére 6rnekleme yapilarak saptanmistir.

Hasatta alinan veriler:

1- Salamuralik yaprak verimi (kg/asma, kg/da)
2- Koruk ve olgun tiziim verimi (kg/asma, kg/da)
3- Koruk ve olgun iiziimlerin kimyasal (SCKM, toplam asitlik, pH) ve fiziksel

ozellikleri (tane agirhigi, salkim agirligi)

Oleun liziimlerde hasatta belirlenen kimvasal 6zellikler:

Suda ¢oziinebilir kuru madde (SCKM, %): Tiilbentte elle sikilan iiziim sirasinda
FG103/113 (0-32 %) marka el refraktometresi ile yapilan ii¢ okumanin ortalamasi

alinarak belirlenmistir.

Toplam asitlik (g/l): Olgunluk déneminde alinan {iziimlerde ¢ikarilan siralar {i¢ farkli

behere 10’ar ml alinarak, pH degeri 8.1 oluncaya kadar 0.1 N NaOH ilavesiyle
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titrasyona tabi tutulacak ve. Son olarak, titre edilebilir asitlikte harcanan NaOH
miktarindan yararlanilarak, tartarik asit cinsinden % olarak asagidaki formiile gore
hesaplanacaktir (Cemeroglu, 1992).

Titrasyon asitligi, %= [V.F.E.100]/M

V= Kullanilan 0.1N sodyum hidroksit miktar1,( ml )

F= Kullanilan sodyum hidroksit faktorii

E=Ilgili asidin equivalent degeri ( 0.075 g )

M= Titre edilen 6rnegin gercek miktari (ml)

pH: Tilbentte elle sikilan {iziim sirasinda dogrudan cam elektrotlu pH metre ile
Olctilerek saptanmistir.

Olgunluk Indisi (SCKM/asit): SCKM degeri titre edilebilir asit degerine béliinerek
hesaplanacaktir.

Olgun Uziimlerin fiziksel 6zellikleri:

Tane agwhgi (g): 100 {izim tanesi Orneginde Uc¢ tekerriirlii tartim sonrasinda
saptanmistir.

Salkim agirlig: (g): Hasatta tartilan tiim salkimlarin ortalamasi alinarak belirlenmistir.

3.2.3. Koruk Uziim Tursusu Uretim Asamasi

Tursu yapmadan once koruk iiziimlerde kimyasal 6zelliklerden, SCKM (%), toplam
asitlik (g/l1) ve pH degerleri saptanmistir. Fiziksel 6zelliklerden ise tane sertligi, tane
agirhgr 3.2.2. de bildirildigi gibi saptanmistir. Tursu yapimu ile ilgili fotograflar Sekil

3.2-3.7°de sunulmustur.

Tane sertligi: Biyolojik materyal test cihazinda 1,8 mm capli igne uglu baglikla delme

islemi yapilarak Newton (N) cinsinden saptanmustir.
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Tane kabuk rengi: Hasat doneminde Minolta renk Olgcer cihazi (Sekil 3.6) ile tane
kabuklari pusu ile birlikte, Hunter renk Ol¢me sisteminde (L*, a*, b*) degerleri
Olctilerek saptanmistir (Cemeroglu, 1992).

Arastirmada, koruk tiziimden tursu liretim yontemleri ve hazirlanan salamura bilesimleri
Cizelge 2°de verilmistir. Aragtirmada iki farkli uygulama ile tursu kurulmus olup, her

uygulama 3 tekerriirlii olarak gergeklestirilmistir.

Salamuralik yaprak toplama diizeyi (2) X tursu yapim sekli (2) X analiz donemi (3) X
tekerriir (3) = 36 Kavanoz

Farkli diizeyde yaprak kirilan omcalardan sabah erken saatte toplanan koruk tiziimler
zedelenmeden laboratuara getirilmistir. Koruk iizimler salkimlarindan ve tane

saplarindan ayrildiktan sonra ¢esme suyunda yikanarak siiziilmeye birakilmigtir.

Koruk iiztimler tursuya kurulmadan 6nce 24 saat tuz igerisinde bekletilmistir. Salamura
suyu kaynatilmis ve sogutulmus kaynak suyundan hazirlanmis, tuz orani ise el
refraktometresi ve bome yardimi ile ayarlanmistir. 1000 ml’lik kavanozlar salamura ile
lizerleri tamamen Ortecek ve hava kalmayacak sekilde tamamlanmistir. Tursular
yapildiktan sonra, kavanoz kapaklar: icerisinde hava kalmayacak sekilde kapatilmistir.
Kavanozlar 20-25 °C de 5-6 hafta bekletildikten sonra giines gdrmeyen ve serin bir

ortamda (10-15 °C) 3 ay depolanmustur.

Cizelge 3.2. Narince iiziim gesidinde koruk iiziimden yapilacak olan tursunun salamura

bilesimleri

Salamura Uygulama | Su oram Sirke Tuz Tursu Ilave katka

No ©) (%) Oram Oram yapim maddeleri

(%) (%) yontemi (1 It salamura)
SLM-1 Kontrol 100 -- 4.5 Salamuralt 5 g toz seker, 1 g
Fermentasyon | potasyum sorbat

SLM-2 Kontrol 75 25 4.5 “ “
SLM-3 5 Dénem 100 -- « «
SLM-4 5 Donem 75 25 “ “

(*):Tursu yapiminda alinan koruk iizimlerin alindig1 asmalar (kontrol ve 5 dénem salamuralik yaprak hasat edilen
asmalar)
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Tursu yapildiktan 1 hafta sonra ve depolamanin birinci ve {igiincii aylarinda (i donem)
fiziksel Ol¢timler ve kimyasal analizler yapilmistir. Tursularda briit agirlik, net agirlik,
stizme agirligi Anonim (1988)’e; kurumadde ve kiil tayinleri Kilig ve ark. (1991)’e; tuz
ve asit tayinleri Anonim (1993b)’e; pH ise Uylaser ve Basoglu (2001)’e gore
yapilmistir. Sertlik tayini biyolojik materyal test cihazi kullanilarak yapilmis olup;
cihaz, sabit plaka, hareketli plaka ve data kazanim {nitesi (yiik hiicresi (loadcell), PC
kart ve bilgisayar yazilimindan) bilesenden olusmaktadir(Sekil 3.5). Biyolojik materyal
test cihazi, Zwick/Roell markali olup, 500+%20 Newton (N) kuvvet kapasitesine
sahiptir. Bu cihaz, farkli hizlarda yiikleme sonucu delme (puncture) ve iki plaka
arasinda sikistirma yapabilmektedir. Uziim tanelerinde delme testleri tanenin en genis
kismindan 1,8 mm ¢apli igne kullanilarak, 50 mm/dak yiikleme hizinda ti¢ mm derinlige

kadar yapilmastir.

Tiikketim asamasinda iiziim tursularinda 50 panelist ile duyusal analiz yapilmis olup,
renk ve goriiniim (koruk iiziimiin kendine has yesil rengi), tat (acilasma, burukluk
olmamali), yap1 (gevrek olmali, yumusak olamamali) ve koku (tursu kendine 6zgii
kokuda olmali, yabanct koku olmamali)  ozellikleri TS 1881 hiyar tursusu
standardindan (Anonim, 1975) yararlanilarak gelistirilen 1-10 (10-9 ¢ok iyi; 7-8 iyi; 5-6

orta; 3-4 kotii; 1-2 cok kotii) skalasina gore puanlanmustir.

3.3. Ekonomik Analiz

Arastirma verim ¢agindaki bagda yiiriitiilmiis olup, alt1 farkli degerlendirme modeli

tizerinde hesaplamalar yapilmistir.

Degisen masraflar olarak; isgiicii ve masraflari, materyal masraflar1 ve doner sermaye
faizi alinmistir. Degisen masraf grubunu olusturan masraf unsurlarinin belirlenmesinde
disaridan temin edilen hammadde ve yardimci maddelerde maliyet bedeli, isletmeden

temin edilenlerde ise ¢iftlik avlusu fiyat1 esas alinmistir (Birinci ve Er, 2006).

Degisen masraflar toplaminin % 3’1 genel idare giderleri olarak hesaplanmistir. Doner

sermaye faizi, degisen masraflara T.C. Ziraat Bankasinin bitkisel liretim kredilerine
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2010 yilinda uyguladig faiz oraninin (% 13) yarist (% 6,5) uygulanarak hesaplanmaistir.
Ciplak arazi degerinin faizi, arastirma bdlgesindeki ¢iplak arazinin cari alim satim
degerinin % 5’1 alinarak tespit edilmistir (Demircan ve ark., 2005). Deneme yapilan

bolge dikkate alinarak, 1 dekar ¢iplak arazi bedeli 8 000 TL olarak hesaplanmistir.

Tesis masraflari, is¢ilik; toprak hazirlama, dikim, giibreleme, sulama, c¢apalama,
ilaclama, hammadde-yardimc1 madde malzeme; fidan, giibre, ilag, yakit, diger, arazi
kirasi, alet-makine kirasi, diger dolaysiz giderlerden olusmaktadir (Birinci ve Er, 2006).

2010 yilinda 1 dekar bagin tesis bedeli 2 000 TL olarak dikkate alinmustir.

Tesis masraflar1 yillik amortisman payi, tesis donemi boyunca yapilan toplam tesis
masraflarinin bagin ekonomik 6mriine béliinerek elde edilmistir(2000/40= 50 TL/yil).
Tesis sermayesi faizi ise toplam tesis masraflar1 yari degerine %5 faiz uygulanarak
hesaplanmistir(2000/2=1000*0,05=50 TL).

Birim alana briit liretim degeri, liretim masrafi, briit, net, oransal kar ve birim iiriin
maliyetinin hesaplanmasinda su formiiller kullanilmistir (Demircan ve ark., 2005).

Briit Uretim Degeri (TL/da) = Verim (kg/da) x Satis Fiyat1 (TL/KQ)

Uretim Masraflari (TL/da) = Degisen Masraflar (TL/da) + Sabit Masraflar (TL/da)
Uretim Masraflar1 (TL/kg) = Uretim Masraflar1 (TL/da) / Verim (kg/da)

Briit Kar (TL/da) = Briit Uretim Degeri (TL/da) — Degisen Masraflar (TL/da)

Net Kar (TL/da) = Briit Uretim Degeri (TL/da) — Uretim Masraflari (TL/da)
Oransal Kar = Briit Uretim Degeri (TL/da) / Uretim Masraflar1 (TL/da)

Arastirmada uygulama olarak incelenen tiretim modelleri:

1-Salamuralik yaprak toplamadan olgun iiziim (0.U.)

2-Koruk iiziim (K.U.)

3-Ug dénem salamuralik yaprak + koruk iiziim (3 D.Y.+K.U.)
4-Ug dénem salamuralik yaprak + olgun iiziim (3 D.Y.+0.U.)
5-Bes donem salamuralik yaprak + koruk iiziim (5 D.Y.+K.U.)
6-Bes donem salamuralik yaprak + olgun iiziim (5 D.Y.+0.U.)
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Baglarda tiim modellerde masraflar genel olarak ayni olmakla birlikte yogunluklari
degismektedir. Calismada masraf hesaplamalar1 yaparken, iiretim modellerine gore

dikkate alman erkek isgiicii (EIG) ihtiyac1 ve bedeli Cizelge 3.3.’de sunulmustur.

Modellere gore isgiicli ihtiyact Agaoglu ve ark. (1998)’nin bildirdigi sonuglar ve arazi
caligmasinda tarafimizdan yapilan uygulamalar dikkate alinarak hesaplanmistir. Bir
giinlik EIG bedeli, Tokat piyasasinda sigorta dahil 40 TL/giin olarak dikkate
almmustir. Tlaglama yine arastirmamizin yapildigi 2010 yili gelisme doneminde
yaptigimiz uygulamalar dikkate alinarak hesaplanmis olup, her bir ilaglama bedeli 20

TL/da olarak belirlenmistir.

Arastirmada {irlin olarak salamuralik yaprak, koruk ve olgun {iziim {retilmistir.
Modellere gore dekardan elde edilen verimler iriin bedelleri ile carpilarak gelir
hesaplanmistir. Olgun {liziim sofralik ve siralik/saraplik olarak ayri ayr1 hesaplanmustir.
Uretim modellerine gore olgun iiziim kalitesi degismis olup, her iiretim modeli igin
olgun lizlim sofralik ve siralik {iriin oran1 ayrica dikkate alinmistir. Sofralik iiziimlerin
bedeli 1 TL/kg, swralik ve koruk {iziimlerin bedeli ise 40 kurus/kg olarak
hesaplanmistir. Salamuralik yaprak ise 4 TL/kg olarak hesaplanmistir.

Arastirmada, tretim modellerine gore olgun tiziimlerin kalite siniflamasi bagda
yetistirilen irlinlerin tartimi sirasinda ortaya c¢ikan orana gore su sekilde ortaya
¢ikmustir.

1-Salamuralik yaprak toplamadan sadece olgun iiziim {iretiminde verimin % 70’i
sofralik, % 30’u siralik

2- Ug dénem salamuralik yaprak toplanan asmalardaki olgun {iziim veriminin % 601
sofralik, % 40’1 siralik

3-Bes donem salamuralik yaprak toplanan olgun iizlim veriminin, % 45’1 sofralik %

55’1 siralik olarak hesaplanmuistir.

Bagda yapilan koruyucu ve kontakt etkili ilaglamada uygulanan pestisitler igin
uygulama basimna 20 TL {icret degisen masraf olarak hesaplanmistir. Ciftlik ve suni

giibre tiim uygulamalar i¢in 100 TL/da olarak dikkate alinmistir.
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Cizelge 3.3. Degisik yogunlukta salamuralik yaprak toplanan ve toplanmayan
asmalarda koruk/olgun {iziim {iretim modellerinde erkek isgiicii gideri

Masraflar ] Uretim modelleri
00. [K [3 D. [3DY+ [5D. 5.D.Y.+0.

- U, | Y+K.U. 0.U. Y+K.U. | U
1.!3AKIM VE ISCILIK Erkek isgiicii ihtiyaci (adet)
GIDERLERI
Arazi 6 4 6 6 6 6
belleme+capalama
Kis budama ve gubuk 3 3 3 3 3 3
toplama isciligi
Ilaglama isgiicii 3 1 1 2 1 2
Uziim hasadi is¢iligi 4 3 3 3 3 3
Yaprak hasadi isciligi - - 4 4 6 6
Glibreleme is¢iligi 1 1 1 1 1 1
Uziim tasnif  ve 2 - - 1 - 1
ambalajlama isciligi
Cit tamiri ve koruma 1 1 1 1 1 1
is¢iligi
Yaz budamasi+siirgiin 3 - - 2 - 1
baglama
Toplam EIG. 23 |13 19 23 21 24
E.1.G. Masrafi (TL) 920 520 760 920 840 960

Koruk tiziimiin tursusu iretiminde masraf ve satis bedelinin hesaplanmasi:

Aragtirmada koruk liziim tursu yapilarak, yapim asamasindaki masraflar belirlenmistir.
Koruk iiziim tursusu bolgede tireticiler tarafindan heniiz iretilmedigi i¢in, diger iiretim
modelleri ile birlikte ele alinmamistir. Hesaplama sonrasi, normal fiyat lizerinden
tireticilerin  koruk {iziim tursusunu iretmeleri durumunda, ne kadar gelir elde
edebilecekleri tahmini degerler 1s18inda ortaya koyulmaya calisilmistir. Tursu
yapiminda EIG ayiklama, yikama, salamura hazirligi, doldurma gibi islemlerde gerekli
olup, malzeme olarak kaynak suyu, tuz, seker ve K-sorbat hesaplamada dikkate

alinmastir.

100 kg tiziimden tursu iiretimine gore yapilan hesap ile 1 kg’lik bedel belirlenmistir.
100 kg tursunun masrafi= 2 Bayan Is Giicii (60 TL )+kaynak suyu (20 TL) +tuz (4 TL)
+ seker (1,5 TL) K-sorbat4,5TL =90 TL

1 kg tursu masrafi= 90 TL/100 kg= 90 kurus olarak belirlenmistir.
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4. ARASTIRMA BULGULARI VE TARTISMA

4.1. Fenolojik Gozlemler

Tokat’in Turhal ilgesi cariksiz koyiinde iiretici baginda 2010 yilinda arastirma

doneminde Narince ¢esidinde gozlemlenen fenojik bulgular Cizelge 4.1°de verilmistir.

Cizelge 4.1. Cariksiz kdyiinde narince ¢esidinde kaydedilen fenolojik gozlemler (2010)

Cesit Fenolojik Donemler
Uyanma Gozlerin Tam Tane Ben Diistimii Hasat
Sitirmesi Cigeklenme Tutumu
Narince 5 Nisan 9 Nisan 03 Haziran 07 Haziran 30 Temmuz 14 Eylil

Arastirmanin baginda 2010 yilinda Narince {iziim ¢esidine asmalarda; uyanmanin Nisan
aymin ilk haftasinda, gozlerde slirmenin Nisan aymin ikinci haftasinda, tam
ciceklenmenin Haziran aymin ilk haftas1 ig¢erisinde, ben diismenin ise Temmuz ay1 son
haftasinda ve olgunlasmanin Eyliil aymnin ikinci haftasinda gergeklestigi gozlenmistir

(Cizelge 4.1).

Kara (1990) tarafindan Tokat genelinde yapilan c¢alismada, Narince c¢esidinde
uyanmanin 1-10 Nisan tarihleri arasinda gergeklestigini bildirmektedir. Yagci ve
Odabas (2002) tarafindan yine Tokat yoresinde 1997 yilinda yapilan bir baska
calismada, Turhal bolgesinde Narince ¢esidinde uyanmanin 4 Nisan tarihinde
gerceklestigi kaydedilmektedir. Uluocak (2010) tarafindan 2007 ve 2008 yillarinda
Kazova’da arastirma bagma yakin bolgede yaptigr ¢alismada; yillara gore fenolojik
sathalarin degistigini bildirmektedir. Narince ¢esidinde 2007 yilinda uyanmanin 24
Nisan, 2008 yilinda ise 11 Nisan tarihinde; her iki yilda da ¢iceklenmenin Haziran
aymin ilk haftas1 icerisinde, olgunlasmanin ise Eylil aymin iigiincii haftasinda

gerceklestigini bildirmektedir.

Fenolojik donemlerin gergeklestigi tarihler tamamen iklim kosullarinin etkisi altinda
olup, daha oOnce yapilan calismalarda bildirildigi gibi, yildan yila degisiklik

gostermektedir.
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4.2. Farkh Diizeyde Salamurahk Yaprak Hasadimn Yaprak ve Uziim Uretimi

Uzerine Etkisi

Arastirmada salamuralik yaprak hasatlari, bes donemde yapilmis olup hasatlar 29

Mayis, 10 Haziran, 16 Haziran, 23 Haziran ve 5 Temmuz 2010 tarihlerinde
gerceklestirilmistir. 1ki farkli yogunlukta salamuralik asma yapragi hasadinin yapildig
calismada, 3 donemde hasat yapilan asmalarda verim 667,4 g/asma (126,8 kg/da)
olurken, 5 defa hasat yapilan asmalarda salamuralik yaprak verimi 1050,4 g/asma

(199,9/ da) seklinde saptanmistir (Cizelge 4.2).

Salamuralik yaprak toplama isleminde toplanacak yaprak miktar1 kadar toplama zamani
da oOnemlidir. Vejetasyonun baslangicinda yapilan yaprak toplama alma omcalarin
zayiflamasina, ge¢ donemde yapildiginda konserve kalitesinin diisiik olmasina neden

olmaktadir.
Agaoglu ve ark. (1988), Tokat yoresinde dekardan 600-700 kg asma yapragi toplanan baglar
olmakla birlikte, genellikle toplam bag alanlarinin % 85,6’ inda dekardan ortalama 100 kg

yaprak toplandigini bildirmektedir.

Cizelge 4.2. Farkl diizeyde salamuralik yaprak hasadinin yaprak verimi {izerine etkisi

Hasat Salamuralik Taze yaprak Verimi (g/asma)

sayisl 1.hasat 2.hasat 3.hasat 4.hasat 5. hasat Toplam
(29 Mayis) (10 Haziran) (16 Haziran) (23 Haziran) | (5 Temmuz)

3 donem 178,5 259,5 229,4 - - 667,4

5 donem 1448 262,4 208,2 248,7 186,3 1050,4

Salamuralik Taze yaprak Verimi (kg/da)

1.hasat 2.hasat 3.hasat 4. hasat 5. hasat

3 donem 33.92 49,31 43,59 - - 126,8

5 donem 27,51 49,86 39,56 47,25 35,40 199,6

Cangi ve ark. (2005), bolgede salamuralik yaprak iiretimi ile ilgili arastirmada, Tokat
yoresinde treticilerin ortalama 3,96 donem, dekardan 333,75 kg yaprak hasat ettiklerini

kaydetmektedir.  Kilig (2007) ise, Erbaa ilgesinde 2005-2006 yillarinda Narince
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¢esidinde yapilan bir ¢alismada, budama doneminde yiikleme seviyelerine gore, kordon
sistemine sahip asmalarda salamuralik asma yapragi veriminin 260,5-392,7 kg/da;
goble sistemine sahip omcalarda ise 338,68-440,63 kg/da arasinda degistigini
bildirilmistir.

Elmal1 (2008) Tokat merkez ilgede, dekara yaprak veriminin 69,01 kg oldugunu, 2005

yili verilerine gore Tokat ili geneli (75 kg)’ne yakin ¢iktig1 bildirmektedir (Anonim,
2006a).

Manisa’da Sultani Cekirdeksiz ¢esidi ile {i¢ y1l siireyle yapilan ¢calismada dekara yaprak
veriminin yaprak alim zamanina gore 18,2-161,9 kg/da arasinda yer aldigi
kaydedilmektedir (Ozcan ve ark., 2004).

Bu arastirmada salamuralik yaprak verimi ile ilgili bulgular, Agaoglu ve ark. (1988)’nin
bildirdigi degerlere gore yiiksek, Kili¢ (2007)’1n bulgularina gore biraz diisiik ¢ikmuistir.
Bu arastirmada, ticari anlamda salamuralik yaprak toplanan asmalardaki mevcut
tziimlerin de ekonomik anlamda degerlendirilmesi Ongorildiigii igin, yapilacak

ekonomik analiz neticesinde en uygun model belirlenmis olacaktir.

Salamuralik yaprak toplama ve toplama yogunlugunun asma {izerindeki iziim verimini
ne derece etkiledigi Cizelge 4.3’de goriilmektedir. Bu c¢alismada iiziimiin tamamen
olgunlagdikdan sonra veya alternatif olarak koruk dénemde tursuya islenecek bir iiriin
olarak degerlendirilmesi planlanmistir. Uygulamalara gore, Koruk donemde {iziim
verimi 6,73 ile 7,29 kg/asma arasinda degisirken, olgun iiztimlerde 9,99 ile 13,48
kg/asma arasinda degismistir. Olgunlagsma doénemine kadar bekletilen asmalarda ise
verim, uygulamalara gore 9,99 ile 13,48 kg/asma arasinda degismistir. Koruk dénemde
yapilan iiziim hasadinda elde edilen {iziim verimi, olgunlasma doneminde elde edilen
verime gore % 45 oraninda diisiik ¢ikmistir. Bes donem salamuralik asma yapragi
toplanan asmalarda, koruk ve olgun iiziim veriminin en diisiik diizeyde oldugu, kontrol
asmalarina gore verimin % 34, ic donem yaprak toplanan asmalara gore ise % 18 daha

diisiik seviyede gerceklesmistir

Kara (1990) tarafindan yapilan ampelografik ¢alismada, Narince tiziim gesidinin 4.83

kg/omca verim verdigi kaydedilmektedir. Erbaa’da yapilan bir ¢alismada ise, budama
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470,64-2082,36 kg/da arasinda degismistir (Kilig, 2007).

Cizelge 4.3. Farkli diizeyde salamuralik yaprak hasadinin koruk ve olgun tiziim verimi
iizerine etkisi

Koruk Uziim " Olgun iiziim
Kg/asma Kg/da Kg/asma Kg/da
Kontrol 7,29 1384,5 13,48 2561,7
3 déonem 7,14 1356,6 11,83 2248,3
5 donem 6,73 1277,6 9,99 1898,7
Lsd (% 5) | O.D. O.D. O.D. O.D.

(*): degerlendirmeler siitunda yapilmigtir

Elmali (2008), Tokat Merkez il¢cede yaptig1 caligsmada, incelenen isletmelerde isletmeler
ortalamasina gore dekara {iziim veriminin 381,66 kg oldugunu, 2005 yili verilerine gore
hem Tokat (665,06 kg) hem de Tirkiye (746,12 kg) dekara iizim veriminden daha
diisiik oldugunu bildirmistir (Anonim, 2006a,b). Dekara {iziim veriminin igletme

biiyiikliigii ile arttig1 ayrica bildirilmektedir.

Bu arastirmada elde edilen olgun {iziim verim degerleri, Narince {iziim ¢esidinde daha
onceki alinan verim sonuglara yakin hatta biraz daha yiliksek oldugu goriilmektedir.
Salamuralik yaprak toplamanin verimi olumsuz yonde etkiledigi, bu durumun yaprak
toplama orani ile degistigi sonucu ortaya ¢ikmustir. Uziimlerin olgunlagsma déneminde,
toplanan yaprak asmayi vejetatif gelismeye yogun bir sekilde yonlendirmektedir
(Agaoglu, 2002).

Tokat yoresinde eskiden beri yetistirilen Narince liziim ¢esidinin, Eyliil aymin ilk ¢
haftas1 icerisinde olgunlastigi degisik arastiricilar tarafindan saptanmistir (Kara, 1990;

Yagci ve Odabas, 2002; Sen, 2008; Uluocak, 2010).

Arastirmada olgunlagsmakta olan iiztimler Eyliil ayinin ortalarinda hasat edilmistir. 2010
yilinda 6zellikle Temmuz ve Agustos aylarinda havalarin asirt sicak gegmesi, asiri

yaprak toplanan asmalarda iiziimlerde glines yanikligina ve nihayetinde kalite
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diistikliigline neden olmustur. Hasat tarihi iiziimlerin genel goriiniimii ve SCKM

degerleri dikkate alinarak yapilmistir.

Arastirmada, salamuralik yaprak toplamanin iiziimlerin kimyasal 6zellikleri iizerine
etkisi Cizelge 4.4 ‘de goriilmektedir. Salamuralik yaprak toplamanin olgun {iziimlerin
SCKM, toplam asitlik ve pH tizerine etkisi istatistiki a¢idan 6nemsiz ¢ikmistir. Kontrol
asmalarina gore, salamuralik asma yapragi toplanan asmalarda SCKM miktarinda
azalma toplam asitlik miktarinda artis oldugu, pH degerinde ise énemli bir farkliligin

olmadig1 goriilmektedir.

Cizelge 4.4. Farkli diizeyde salamuralik yaprak hasadinin olgun iiziimlerin kimyasal
ozellikleri iizerine etkKisi

Uygulama SCKM (%) Toplam Asitlik @ pH Olgunluk Indisi
(9/n)

Kontrol 17,9 6,1 ab 3,79 29

3 donem 17,1 59b 3,78 28

5 dénem 16,9 6,2a 3,81 27

Lsd (% 5) O.D. 0.03 O.D. O.D.

(*): degerlendirmeler siitunda yapilmigtir

Erbaa’da yapilan ¢alismada budama seviyesine gére SCKM oranlar1 goblede % 19,44-
23,59 kordonda % 20,21-24,61 arasinda degismistir. Kazova bolgesinde 2006-2009
yillarinda yapilan caligmalarda Narince g¢esidinde SCKM’nin % 20,2-21,0 arasinda
degistigi bildirilmektedir (Sen, 2008; Uluocak, 2010).

Bu arastirmada hasat doneminde toplam asitlik miktarinin, uygulamalara gore 5,97-6,21
g/l arasinda degistigi, salamuralik yaprak toplanan asmalardan hasat edilen tliziimlerde

asitlik miktariin daha yiiksek ¢iktigi goriilmiistiir.

Erbaa ilgesinde 2005-2006 yillarinda gergeklestirilen bir arastirmada, Narince ¢esidinde
hasat doneminde toplam asitligin uygulamalara gore 6,2-7,24 g/l arasinda degistigi
(Kilig, 2007); Uluocak ise Kazova bolgesinde yaptigi ¢alismada Narince g¢esidinde
toplam asitligi 6,43-7,43 g/l arasinda saptanmuistir.
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Ruckenbauer ve Traxler (1975) Malbec iiziim ¢esidinde yaptiklar1 caligsmada,
yapraklarin %25 oraninda kopartilmasinin seker, asit igerigi ve renklenme {izerine
etkisini incelemislerdir. Yaprak koparmanin {iziim Kkalitesini dusiirdiigi, asitlik

miktarmin artmasina neden oldugunu bildirilmislerdir.

Toplam asitlik miktarinin gelisme déneminde azalmasi ve Narince ¢esidinde daha dnce
elde edilen asit miktarlari, benzer c¢alismalardaki bulgulart destekler mahiyette
saptanmigtir (Ruckenbauer ve Traxler, 1975; Kara, 1990; Kara ve Gergekcioglu, 1993;
Yagci ve Odabas, 2002; Sen, 2008; Uluocak, 2010).

Calismamizda, hasat doneminde iiziim sirasinda pH degerleri, 3,78-3,81 arasinda
degistigi, degerler arasinda istatistiki agidan bir farklhilik ¢ikmadigi goriilmektedir
(Cizelge 4.4). Kazova yoresinde yapilan caligmalarda, Narince g¢esidinde sirada pH

degerinin 3,33-4,13 arasinda degistigi bildirilmektedir (Sen, 2008; Uluocak, 2010).

Hasat doéneminde olgunluk indisi uygulamalara goére 27-29 arasinda degismistir
(Cizelge 4.4).

Tokat ekolojik kosullarinda yapilan bir ¢calismada, 12 degisik anag iizerine asili Narince
liziim ¢esidinde, olgunluk indisi anaglara gore 16 ile 43 arasinda saptanmistir (Kara ve
Gergekcioglu,1993). Yager ve Odabas (2002), yaptiklar1 ¢alismada Turhal ilgesinde
Narince ¢esidinde olgunluk indisini 32 olarak bulmuslardir. Uluocak (2010), ise Kazova

ekolojisinde, ayni ¢esitte olgunluk indisini yillara gére 27-31 arasinda saptamistir.

Narince ¢esidinde elde edilen bulgular daha 6nce bolgede ayni gesitte elde edilen degerlerle
benzer oldugu (Kara, 1990; Kara ve Gergek¢ioglu,1993; Yagc1 ve Odabas, 2002; Sen,
2008); iiziim ¢esitlerine olgunluk indislerinin yillara, lizim ¢esitlerine, hatta bolgelere
gore degisiminin benzer sekilde ¢ok sayida degisik arastiricilar tarafindan saptanmistir
(Kara ve Gergekcioglu, 1993; Sen, 2008; Uluocak, 2010).
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Olgun liziimlerde salkim agirligi agisindan salamuralik yaprak toplamanin etkisi %5
diizeyinde istatistiksel olarak 6nemli ¢ikarken, tane iriligi tizerine etkisi istatistiki agidan

Oonemsiz ¢ikmistir (Cizelge 4.5).

Salamuralik asma yapragi toplamanin {iiziimlerde tane iriligini olumsuz ydnde
etkilemistir. Kontrol uygulamasinda 3,14 olan tane iriliginin bes dénem yaprak toplanan
asmalarda 2,88 g’a diistiigii goriilmektedir. Ayn1 durumun salkim agirligina benzer
sekilde etkiledigi, ortalama salkim agirlhiginin uygulamalara gore 235,4-292,4 g arasinda

o

degistigi saptanmustir (Cizelge 4.5, 4.6; Sekil 4.1).

Uziimlerde olgunlasma déneminde, tane agirhigindaki artisin geside ve yillara gore

degistigi farkli aragtirmacilar tarafindan da saptanmistir (Ribereau-Gayon, 1978; Bisson,
1980).

Erbaa’da 2005-2006 yillarinda gergeklestirilen ¢alismada Narince ¢esidinde uygulamalara
gore 100 tane agirhiginin 471,0-534,7 g arasinda; salkim agirliginin ise 198,0-339,5 g
arasinda degistigi saptamistir (Kilig, 2007). Uluocak (2010), Narince gesidinde yillara
gore tane iriliginin 2,62-3,01, salkim agirliginin ise 311,8-485,8 g arasinda degistigini
bildirmektedir. Narince iiziim g¢esidinde ampelografik 6zellikleri ile ilgili ¢alismada,

ortalama salkim agirliginin 227,26 g oldugu bildirilmektedir (Kara, 1990).

Cizelge 4.5. Farkli diizeyde salamuralik yaprak hasadinin olgun liziimlerin fiziksel
ozellikleri lizerine etkisi

Uygulama Tane Agirh@”) Salkim Agirhg
(9) (9)

Kontrol 3,14a 292 5a

3 donem 3,03b 273,7ab

5 donem 2,88 ¢ 235,5b

Lsd (% 5) 0,04 52,7

(*): degerlendirmeler siitunda yapilmistir

Salamuralik asma yapragi toplanan asmalarda gerek tane gerekse salkim iriligindeki
azalmanin, tanenin hiicre bdéliinmesinin ve irilesmenin 6nemli oldugu asamada asmanin
siirekli vejetatif gelismeye zorlanmasi ile alakali oldugu goriilmektedir. Ben diisme

doneminden itibaren olgunlagma tarihine kadar sekiz hafta siireyle SCKM, toplam
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sertlik, sirada pH ve tane irilikleri takip edilmistir. Bu donemler 28 Temmuz, 4-11-18-
25-31 Agustos, 7 ve 4 Eyliil 2010°dur.

Uziim tanelerinde biiyiime devrelerinin “cift sigmoid” seklinde seyrettigini,
arastiricilarin biiyiikk bir kismi biiylime devrelerinin dort asamada gergeklestigini ve

cesitlere gore degistigini bildirmislerdir (Agaoglu, 2002).

Cizelge 4.6. Farkl1 diizeyde yaprak toplanan iizimlerde olgunlagma periyodunda tane
iriligindeki degisimler (g/tane)

Uygulama Ben diisme doneminden hasada kadar
1.Hafta | 2.Hafta | 3.Hafta 4.Hafta 5.Hafta |6.Hafta 7.Hafta 8. hafta
28/7 04/8 11/8 18/8 25/8 31/8 07/9 14/9
Kontrol 2,42 2,63 2,82 2,96 2,96 3,03 3,08 3,14
3donem 2,58 2,83 2,80 2,84 2,90 2,96 3,01 3,03
5 donem 2,24 2,65 2,64 2,72 2,75 2,93 3,04 2,87

Bu arastirmada, ben diisme donemlerinden itibaren tiim uygulamalarda, tane iriligi
artarak olgunluk doneminde maksimum agirliga ulagmistir. Hasat doneminde en iri tane
agirhgr Kontrol uygulamasinda, en kiiciik tane iriligi ise bes donem yaprak hasadi
yapilan uygulamadaki asmalarda saptanmistir (Cizelge 4.6, Sekil 4.1). Ben diisme
doneminden sonra hasat donemine kadar taneler yaklasik %25 civarinda artmaistir.
Yapmis oldugumuz bu aragtirmada, salamuralik yaprak toplamanin tane iriligini

olumsuz yonde etkiledigi ayrica saptanmistir (Cizelge 4.6).

Kliewer (1965), olgunluktan yaklasik bir hafta 6nce tane agirliginin maksimuma
ulastigini  bildirmistir. Uzun (1996) ise, ben diisme doneminde {iziimlerin tam
iriliklerinin 3/4’ne ulastiklarin1 bildirmektedir. Uluocak yaptig1 ¢aligmada Narince
cesidinde tanenin ilk yi1l ben diisme doneminde 2,14 g dan olgunlasma doneminde 2,62

g’a, ikinci yil ise 1,77 g’dan 3,14 g’a ulastigini tespit etmistir.

Tane iriligindeki artis siireci ve miktarinin daha oOnceki c¢aligmalarda  bildirilen

bulgularla uyustugu (Uzun, 1996; Uluocak, 2010) belirlenmistir.
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Sekil 4.1. Farkli diizeyde salamuralik yaprak toplanan asmalarda olgunlasma periyodunda

tane iriligindeki degisim

Tiim uygulamalarda beklendigi gibi ben diisme doneminden itibaren SCKM miktar
hizla artis gostermistir (Cizelge 4.7). Tanelerde ilk analizler 28 Temmuz tarihinde
yapilmis olup, bu tarihten 6nce bes donem (29 Mayis, 10 Haziran, 16 Haziran, 23
Haziran ve 5 Temmuz 2010) salamuralik toplama islemi yapilmistir. Yani, tanelerde ilk
analiz sonuglarinda kontrol uygulamasinda SCKM % 10,95 iken, bes donem yaprak
toplanan uygulamada SCKM % 8,71 olarak belirlenmistir. Daha sonraki donemlerde bu

farklilik olgunlagma donemine kadar azalarak devam etmistir (Sekil 4.2).

Cizelge 4.7. Farkli diizeyde yaprak toplanan iiziimlerde olgunlasma periyodunda SCKM
(%) miktarindaki degisimler

Uygulama Ben diisme doneminden hasada kadar
1.Hafta | 2.Hafta | 3.Hafta 4.Hafta 5.Hafta |6.Hafta 7.Hafta 8. hafta
28/7 04/8 11/8 18/8 25/8 31/8 07/9 14/9
Kontrol 10,95 11,70 12,55 15,38 15,45 16,83 16,95 17,88
3donem 10,28 12,33 13,55 15,28 15,38 16,43 17,05 17,07
5 donem 8,7 11,15 13,28 15,18 15,98 16,68 16.8 16,9

Kara ve Gergekgioglu (1993), Narince ¢esidinde olgunlagsmanin seyrini izlemigler, hasat

déneminde SCKM’nin anaglara gére % 19,0-23,6 arasinda degistigini saptamislardir.
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Sekil 4.2. Farkli diizeyde salamuralik yaprak toplanan asmalarda olgunlagsma periyodunda
sckm miktarindaki degisim

Tanedeki seker, asit igerigi ve pH degisimi bagin kuruldugu yer, rakim yoney, iklim
faktorlerinden sicaklik, yagis, nem ve giineslenme siiresine, iiziim ¢esidinin genetik
yapisina (Fidan ve Eris, 1974; llter, 1977; Uzun, 1996), kullanilan anac (Celik, 1996),
ve kiiltiirel uygulamalara gore degisiklik gosterebilmektedir (Reynolds ve Wardle,
1989). Uziimlerdeki seker miktarmin biiyiik oranda yagis ve etkili sicaklik toplamiyla
iligkili oldugu bildirilmektedir (Sabatelli ve Stendardi, 1981).

Kader (1990), Yuvarlak g¢ekirdeksiz ¢esidinde, gblgede birakilan asmalarin gelecek yil
daha az {irlin verdigini belirtmistir. Benzer sekilde Lotter (1987), bir omcada giineslenen
yaprak alani arttikga daha ¢ok karbonhidrat iiretilecegini, bunun da verim ve kaliteye
lyilesme olarak yansiyacagini bildirmekte, glineslenmeyi artiran terbiye sistemlerinin,

tirtiniin miktar ve kalitesini de artirdig1 tespit etmistir.

Aragstirmada, olgunlagma siiresince SCKM degerinin artmasi, salamuralik yaprak toplama
ile alakal1 olarak ilk donemlerde daha biiyiik farkliliklar igerdigi, daha sonra bu farkin
azaldig1 saptanmustir. Uziimlerin olgunlasma periyodundaki SCKM miktarindaki degisim
ve son donem degerleri 6nceki ¢alismalara benzer sekilde seyretmistir (Yagc1 ve Odabas,
2002; Kara ve Gergekgioglu, 1993; Sen, 2008; Uluocak, 2010). Salamuralik yaprak
toplama yogunlugunun, olgunlasma doneminde SCKM miktarini etkiledigi, bunun
kiiltiirel uygulamalarla alakali oldugu goriilmektedir (Reynolds ve Wardle, 1989).
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Ben diisme doneminden itibaren tim uygulamalarda olgunlasma ile birlikte toplam
asitlik miktar1 diismiis olup, hasat doneminde toplam asitlik degeri uygulamalara gore

degisiklik gostermistir (Cizelge 4.8, Sekil 4.3).

Cizelge 4.8. Farkl1 diizeyde yaprak toplanan iiziimlerde olgunlasma periyodunda toplam
asitlik miktarindaki degisimler (g/1)

Uygulama Ben diisme doneminden hasada kadar
1.Hafta | 2.Hafta | 3.Hafta 4.Hafta 5.Hafta |6.Hafta 7.Hafta 8. hafta
2817 04/8 11/8 18/8 25/8 31/8 07/9 14/9
Kontrol 15,74 12,66 10,20 7,97 7,43 6,11 6,10 6,08
3donem 16,05 12,04 9,59 7,73 7,73 6,06 6,02 5,97
5 donem 18,000 | 11,93 9,56 7,49 7,25 6,66 6,44 6,21

Tanelerde ilk analizler bes donem salamuralik yaprak hasadindan sonra yapilmistir.
Zira, tanelerde ilk analizler 28 Temmuz tarihinde yapilirken, 5.donem yaprak hasadi 5
Temmuz 2010 tarihinde yapilmistir. Tanelerde ben diisme doneminde kontrol
uygulamasinda 15,74 g/l olan asitlik, bes déonem yaprak toplanan tiziimlerde 18,0 g/l
olarak belirlenmistir. Arastirmada hasat doneminde toplam asitlik 5,97-6,21 g/l arasinda
tespit edilmistir. Arada oldukg¢a biylik farkliliklar olmasima ragmen, olgunlasma

doneminde dogru bu fark azalarak, diisiik bir diizeyde kalmistir.

Uziimlerde seker ve organik asit miktarlarinin olgunluga gore degistigi, ayrica organik
asitlerin miktarinda sicakligin 6nemli bir etkisi oldugu, diisiik sicaklilarda organik
asitlerin olustugu, yiiksek sicaklikta ise asitlerin pargalandigi ve sicakligin glikoz ve
fruktoz miktarlarini ¢ok az etkiledigi bildirilmektedir (Kliewer, 1964).

Kara ve Gergekcioglu (1993), Tokat’ta 12 farkli Amerikan asma anacina asili Narince
cesidinde, hasada 1 ay kala toplam asit miktarinin anaglara gore 7,96-10,24 g/ arasinda
oldugu, hasat doneminde ise toplam asitligin 4,52-7,22 g/I’'ye diistiigiinii ve anaglara

gore degistigini saptamiglardir.
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Sekil 4.3. Farkli diizeyde salamuralik yaprak toplanan asmalarda olgunlagsma periyodunda
toplam asitlik miktarindaki degisim

Denemede olgunlagma periyodunda tiziimlerde toplam asitlik miktarin olgunlasma ile
azaldig1 saptanmistir. Salamuralik asma yapragi toplama yogunluguna gore baslangicta
toplam asitlik miktar1 uygulamalara gore biiyiik farkliliklar gosterirken, olgunlasma
doneminde Onemsiz diizeyde bir fark ortaya c¢ikmustir. Uziimlerin olgunlasma
periyodundaki toplam asitlikteki degisim, 6nceki galigmalara benzer sekilde seyretmistir
(Sen, 2008; Uluocak, 2010).

Aragtirmada, SCKM sirada pH degerleri ben diisme déneminden hasat donemine kadar
itibaren artis gostermistir. Hasat doneminde ise, uygulamalara gore pH degerlerinde
degisiklikler goriilmiistiir. Ben diisme doneminde sirada pH 2,78-3,07 arasinda olup,
hasat doneminde 3,79-3,81 degerlerine ulasmistir (Cizelge 4.9, Sekil 4.4).

Winkler ve ark., (1974), iiziim olgunlagincaya kadar pH’nin da 6nemli derecede
arttigini, pH’daki bu degisim ile lezzette ve yeme kalitesindeki uygun olmayan tatlarin
ortildiiglinii ve degistigini tespit etmislerdir. Agaoglu (2002) iiziimlerde pH nin 3-4

arasinda degistigini bildirmektedir.

Narince ¢esidinde ben diisme ile hasat doneminde pH’nin ilk yil 2,45°den 3,66’a, ikinci
yil ise 2,48’den 4,13’e ulastig1 bildirilmektedir (Uluocak, 2010).

Arastirmamizda, olgunlasma siiresince pH degerinin artmasi, salamuralik yaprak toplama

ile alakali olarak baslangiclarda daha biiyilik farkliliklar igerdigi, daha sonra bu farkin



34

azaldig1 saptanmustir. Uziimlerin olgunlasma periyodundaki pH degerlerindeki degisim,

onceki galigmalara benzer sekilde seyretmistir (Sen, 2008; Uluocak, 2010).

Cizelge 4.9. Farkl1 diizeyde yaprak toplanan asmalarda olgunlasma periyodunda
sirada pH’da degisimler

Uygulama Ben diisme doneminden hasada kadar
1.Hafta | 2.Hafta | 3.Hafta 4.Hafta 5.Hafta |6.Hafta 7.Hafta 8. hafta
28/7 04/8 11/8 18/8 25/8 31/8 07/9 14/9
Kontrol 2,78 3,33 3,39 3,49 3,64 3,65 3,78 3,79
3donem 3,07 3,36 341 3,49 3,66 3,63 3,76 3,78
5 donem 3,02 3,29 3,39 3,49 3,68 3,71 3,79 3,81
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Sekil 4.4. Farkli diizeyde yaprak toplanan asmalarda olgunlagma periyodunda sirada

pH’da degisimler
Baglarda yaprak alma, zamaninda ve yeterli diizeyde yapildiginda omca iizerinde
herhangi bir olumsuz etkisi olmadigi, Ozellikle yagisli bolgelerde daha iyi bir
havalanma saglayarak, hastaliklar1 da bir dl¢iide engellemesi gibi olumlu etkileri de s6z
konusudur (Winkler ve ark., 1974). Uslu (1980), yaprak almanin toplam asimilasyon
yilizeyini azalttigini, fakat omca iizerinde kalan yapraklarin fotosentetik etkinliklerini

artirarak karbondioksit 6ziimlemesini yiikselttigini bildirmektedir.

Yaprak alani ile iiriin miktar1 arasindaki oranmnin yiiksek olmasi durumunda daha
yiiksek kalitede tiriin elde edildigi goriisiinii bildiren arastiricilar, yaprak Oziimleme

yilizeyinin azalmasina neden olan asir1 derecede yaprak toplanmasina karsidirlar. Asir
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miktarda yaprak koparmanin, asmalardaki {iriiniin olgunlasmasin1 geciktirdigi, bazen
tamamen engelledigini bildiren May ve ark. (1969) ile Kliewer ve Antcliff (1970), ayn
zamanda asmalarda liziim ve siirglinlerin giines 1s1¢indan olumsuz yonde etkilenerek
giines yanikliklariin ortaya ¢iktigini kaydetmislerdir. Curle ve ark. (1983), asir1 yaprak

toplamadan kag¢inilmasi gerektigini bildirmislerdir.

4.3. Koruk Uziimden Tursu Uretimi ile lgili Bulgular

Calismada, Narince c¢esidi ile kurulu baglarda, gerek salamuralik amagla yaprak
toplanan omcalardaki, gerekse hicbir uygulama yapilmayan {liziimlerin koruk dénemde
tursu olarak degerlendirilmesi iki farkli salamura ile arastirilmigtir. Kontrol ve bes
donem salamuralik yaprak toplanan asmalardan tursuya islenmek i¢in hasat edilen
koruk iiziimlerin ozellikleri Cizelge 4.10°da verilmistir. Koruk tliziimlerde SCKM %
5,13-4,65; toplam asitlik 31,92-32,946 g/I; pH 2,69-2,70; tane irilikleri 1,84-1,95; tane
sertligi 0,859- 0,862 N arasinda degismistir (Cizelge 4.10).

Cizelge 4.10. Koruk iiziimlerin tursuya islenme 6ncesi kimyasal ve fiziksel 6zellikleri

Uygulama SCKM | Top. Asit. pH Tane Agr. | Tane Sertligi Kabuk renk degerleri

(%) eD) © N - a E
Kontrol 5.13 31,92 2,70 1,95 0,859 48,366 | -13,279 | 21,182
5 dénem 4.65 32,46 2,69 1,84 0,862 49,470 | -14,127 | 23,190

Denemede tiziimler ben diisme déneminden bir hafta once tursuya islenmis olup,
tursuda sadece su ve su+tsirke karisimi (%75+%25) salamura olarak kullanilmistir. Bir
litrelik seffaf cam kavanozlara tursuya kurulan {iziimler, tursu yapimindan itibaren bir
hafta, bir ay ve ii¢ ay sonra analize tabi tutulmuslardir. Tursularda yapilan fiziksel ve

kimyasal analizler Cizelge 4.11, 4.12 ve 4.13’de sunulmustur.

Daha once iiziim tursusu ile alakali detayli bir arastirmaya rastlanmadigi i¢in, tursu

tretimi ile ilgili elde edilen bulgular hakkinda genellikle tartisma yapilmamaistir.

Koruk iiztimlerin ii¢lincii ay numunelerinde yapilan istatistiki analize gore, farklh

salamura yontemlerinin sertlik agisindan %5 diizeyinde dnemli oldugu, siizme agirligi
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Cizelge 4.11. Farkli salamura uygulamalarinda iiretilen koruk tiziim tursusunun fiziksel 6zellikleri

Fiziksel ozellikler

Salamura Birinci Hafta Birinci Ay Uciincii Ay

No Sertlik Briit Net Siizme Sertlik Briit Net Sizme | Sertlik * Briit Net Siizme

(Nw) Agirlik Agirlik Ag. (2) (Nw) Agirlik Agirlik Ag. (2) (Nw) Agirlik Agirlik Ag. ()
(9) (9) (9)
SLM-1 0,94 1368,6 975,8 5440 1,02 1372,3 979,9 553,7 0,796 a 1368,8 974,9 539,9
SLM-2 0,87 1360,0 968,2 4954 1,11 1366,1 973,2 517,1 0,766 c 1355,4 961,6 561,3
SLM-3 1,01 1359,6 976,6 525,0 0,95 1368,5 972,1 539,9 0,766 c 1376,1 982,2 565,1
SLM-4 1,13 1666,8 974,6 526,4 1,01 1385,3 991,7 546,5 0,783 b 1366,9 973,3 571,8
Lsd (5 - - - - - - - - 0,0038 - - O.D.
(*): degerlendirmeler siitunda yapilmistir
Cizelge 4.12. Farkli salamura uygulamalarinda iiretilen koruk iiziim tursusunun kimyasal 6zellikleri
Kimyasal ozellikler

Salamura Birinci Hafta Birinci Ay Uciincii Ay

No SCKM | Toplam | Top. [ pH Tuz SCKM | Toplam | Top. [ pH Tuz SCKM | Toplam® frop. @ [pH® | Tuz O [Kat @

(%) Kuru asit miktari (%) Kuru asit miktart (%) Kuru asit miktar1 (%)
Madde (g/) (%) Madde (g/) (%) Madde | (g/l) (%)
(%) (%) (%)

SLM-1 65 | 10,58 | 12,38 | 2,89 | 1,17 56 982 | 1630 | 293 | 1,76 | 8,60a | 1028a | . RS6C | 158c | 226a
SLM-2 6,8 10,02 | 17,12 | 2,90 1,46 59 10,15 | 22,83 | 297 | 2,63 8,70 a 860b  hjoon 642 1,76a | 213b
SLM-3 6,4 9,78 | 11,27 | 293 | 1,93 5,0 10,29 | 15,03 | 296 | 1,17 | 8450 850b |g50p P5OPC | 1,46c | 20Lc
SLM-4 6,3 10,29 | 14,25 | 2,92 2,34 55 9,18 19,00 | 2,94 1,46 8,75a 865b  byasa 64D 1,64b | 203c
Lsd (%5) - - - - - - - - - - 0,0038 0,21 0,64 0,04 0,03 0,03

(*): degerlendirmeler siitunda yapilmistir
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Koruk izimde fermantasyon doneminde tane sertliginin degisimi
1,2
1,1
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Koruk Uziim, fermentasyonda 1.hafta-1.ay ve 3.ay dénemleri

Sekil 4.5. Farkli salamura uygulamalarinda koruk {iziimde tane sertligindeki degisimler

Koruk iiziimlerde biyolojik test cihazi ile yapilan Olciimlerle belirlenen sertligin, tursu
islendikten bir hafta ve bir ay sonra arttig, tigiincli ayda ise tursuya islemeden onceki
degerin bir miktar altinda kaldig1 goriilmektedir. Baslangigta 0,856-0,862 olan sertlik,
tilketim icin uyun olan {iciincii aymnda, 0,77-0,80 N’a inmistir.  Uciincii ay
numunelerinde yapilan istatistiki analizde, en sert 6rneklerin SLM-1 nolu salamurada,
yani sadece su ile yapilan tursu Orneklerinde saptanmistir. Tiiketici acisindan koruk
tiziimiin her hangi bir katki maddesi katilmadigi halde 3-5 aylik siire igerisinde kendine

has gevrekligini korudugu goriilmiistiir (Cizelge 4.11).

Koruk iiziim tursularinin briit agirliklar ilk hafta 1359,6-1666,8 g; birinci ayda 1368,5-
1385,3 g, Tgciincii ayda ise 1355,4-1368,8 g arasinda degisiklik gostermistir. Tursu
orneklerinde net agirlik miktar1 ilk hafta 968,2-976,6 g, birinci ay 972,1-991,7 g ve
liclincii ayda 961,6-982,2 g arasinda degismistir (Cizelge 4.11). Bosluk kalmayacak
sekilde vakumsuz ortamda doldurulan tursularda birinci ayda ortalama 20, ticlincii ayda
ise 27 ml’lik bir dolum boslugunun kaldigi goriilmistiir. Tursularda dolum
agirliklarinda 10 g’lik tolerans oldugu bildirilmekte olup, her hangi bir vakum islemi

uygulanmadig: i¢in bu sonuglarin normal oldugu disiiniilmektedir (Uylaser ve ark.,

1999).
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Koruk izimde fermantasyon doneminde toplam asitlik
miktarindaki degisimler
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Koruk Uziim, fermentasyonda 1.hafta-1.ay ve 3.ay donemleri

Sekil 4.6. Farkli salamura uygulamalarinda fermantasyin doneminde koruk iiziimde toplam
asitlik miktarindaki degisimler

1000 ml’lik kavanoz igerisinde siizme agirliginin, ilk hafta 495,4-544,0, ilk ay 517,1-
553,7, iiglincii ayda 539,9-571,1 g arasinda degistigi belirlenmistir (Cizelge 4.11). Tursu
yapiminda kullanilan bir litrelik kavanozun yaklagik 560 g lik koruk {iziim aldig1, geri
kalan 420 ml’lik kismin ise salamura oldugu goriilmiistiir. Tursu yapilan {iziimlerde
toplam asitlik miktarinin zamanla azaldigi, tglincii ayda 18,03-24,45 g/l arasinda

oo

degistigi belirlenmistir (Cizelge 4.11).

Tursularin {igiinci aylik numunelerinde yapilan kimyasal analiz sonuglari iizerinde
gerceklestirilen istatistiki analiz degerlendirme sonrasinda; salamura yontemleri ile
SCKM, toplam kuru madde, toplam sertlik, pH, tuz miktar1 ve kiil miktar1 arasinda % 5
diizeyinde farklilik ortaya ¢ikmistir (Cizelge 4.12.).

Tursu yapim 6ncesi koruk tiziimlerde SCKM % 4,65-5,13 olarak saptanmis olup, tursu
yapildiktan sonra toplam kuru madde miktar1 yaklasik ilk ay igerisinde % 100 civarinda
artmis, daha sonra ise % 15 civarinda diislis gostermistir. Toplam kuru madde miktar
tursu yapildiktan bir hafta sonra % 9,78-10,58, bir ay sonra % 9,18-10,29, ii¢ ay sonra
% 8,59-10,28 arasinda degismistir (Cizelge 4.12).

Tursu yapildiktan ii¢ ay sonra yapilan analizlerde kiil miktar1 salamura 6rneklerine gore
% 2,01-2,26 arasinda degismis olup, istatistiki agidan bir faklilik ortaya c¢ikmigtir
(Cizelge 4.12). Tursu SCKM, toplam kuru madde, pH ve kiil a¢isindan ortaya ¢ikan
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farkliliklarin salamurada kullanilan su, sirke igerigi ile veya tliziimlerin hasat edildigi
uygulamalarla alakali olmadig1 goriilmistiir. Ancak, pH, toplam sertlik ve tuz miktari
ozellikle % 25 oraninda sirke igeren SLM-2 ve SLM-3 salamura orneklerinde daha
yiiksek oldugu saptanmistir. Bu durumun fermentasyon esnasinda sirkenin etkisi ile

alakali oldugu diisiiniilmektedir (Cizelge 4.13.).

Tursu yapildiktan sonra ilk hafta igerisinde yapilan analizlerde pH 2,89-2,93 arasinda
iken, bu deger ilk ay, bir miktar arttiktan sonra, {i¢lincii ayda pH 2,59-,2,64 arasindaki
degerlere diismiistiir (Cizelge 4.12.). Tanelerde tuz miktar1 tursu yapildiktan bir hafta
sonra % 1,17-2,34, bir ay sonra % 1,17-2,63, ii¢ ay sonra ise % 1,46-1,76 arasinda
degismistir. Ilk ay icerisinde tanelerde tuz miktar1 artarken {ic ay sonra diisiis
gostermistir. Sirke iceren salamuradaki tanelerin tuz miktar1 sadece su kullanilarak
yapilan salamura icerisindeki tanelere gore daha yiiksek oldugu goriilmistiir (Cizelge
4.12).

Koruk Gizimde fermantasyon doneminde tanede pH degisimi

3

2,9
=
S 2,8
T ——SLM-1
£ 27
= \\. —B—5LM-2
2,6 N
® ——5LM-3
&> —<—SLM-4
1 2 3 4

Koruk Uziim, fermentasyonda 1.hafta-1.ay ve 3.ay donemleri

Sekil 4.7. Farkli salamura uygulamalarinda fermentasyon doneminde koruk tiziimiin
pH’ndaki degisimler

Hunter sisteminde maddenin rengi Lab degerleri ile ifade edilmekte olup; L aydinlik, a
kirmiz1 ve yesilligi, b ise sar1 ve maviligi gdstermektedir. Tursu yapim 6ncesinde koruk
tizimlerde yapilan renk oOl¢iimlerinde L degeri 48,366-49,470; a degeri 13,279 ile -
14,127, b degeri ise 21,182-23,190 arasinda degismistir (Cizelge 4.13). Arastirmada
gerek koruk gerekse tursu asamasinda tiziimlerin L degeri birbirine yakin olup, gri

renge yakin oldugu goriilmiistiir. Koruk asamada {iziimlerin a degeri daha yesil renk
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tonuna sahipken, fermentasyon sonucu rengi solarak kirmizi renk tonuna yaklasmustir.
Koruk iiztimlerde yaklasik 22 olan b degeri, bir miktar daha artarak sar1 renk tonu daha
da artmistir. Tursu yapildiktan sonra birinci hafta, birinci ay ve iiglincii ayda yapilan
renk Olclimlerinde tiim uygulamalarda L degerinde herhangi bir degisiklik olmadigi,
ozellikle sirke iceren SLM-2 ve SLM-3 uygulamalarinda a ve b degerlerinin ilk haftaya

gore birinci ve ligiincii ayda bir miktar diistiigii gériilmiistiir (Cizelge 4.13).

Iki farkli salamura yontemiyle fermente edilen ve tiiketim icin uygun hale gelen koruk
tiziim tursulan iizerinde 50 kisi ile yapilan duyusal analiz sonuglar1 Cizelge 4.14’de
sunulmustur. Salamura yontemleri ile duyusal analiz degerlendirme sonuglari arasindaki
iliskinin, istatistiki agidan % 5 diizeyde 6nemli oldugu ortaya ¢ikmistir (Cizelge 4.14.).
Duyusal analizler 10 puan iizerinden yapilan degerlendirmelerde tiim &zellikler
acisindan, tursu ornekleri 6,34-7,48 arasinda puan almistir. Sadece su ile yapilan koruk
iziim tursular1 daha fazla begeni toplarken, sirkeyi severek tiiketen bireyler sirke igeren
En yiiksek begeni SLM-1

salamura igerisindeki tursular1 daha cok begenmislerdir.

salamura yonteminden elde edilmistir.

Cizelge 4.13. Farkl1 salamura uygulamalarinda tiretilen koruk tiziim tursularinin renk

degerleri
Salamura Kabuk renk degerleri Kabuk renk degerleri Kabuk renk degerleri
No Birinci Hafta Birinci Ay Uciincii Ay

L a b L a b L a b
SLM-1 55,46 | -6,554 | 27,124 | 54,323 | -6,243 | 24,263 | 45,986 | -6,606 | 27,250
SLM-2 54,64 | -6,872 | 28,270 | 53,796 | -6,256 | 23,423 | 55,468 | -6,458 | 27,000
SLM-3 55,30 | -6,620 | 28,888 | 53,286 | -6,256 | 26,913 | 55,468 | -6,458 | 27,000
SLM-4 54,83 | -6,460 | 29,266 | 53,300 | -5,280 | 27,030 | 53,396 | -4,790 | 23,840

cizelge 4.14. Farkli salamura uygulamalarinda iiretilen koruk {iziim tursusunun duyusal
ozellikleri (1-10 puan)

Salamura Renk ve Tat-Lezzet Yapi Koku Toplam Ortalama )
No Goriiniim (gevreklik) (kendine puan puan
0zgil)

SLM-1 7,73 7,09 7,55 7,55 29,91 7,48 A
SLM-2 7,55 7,09 7,46 7,63 28,73 7,18 B
SLM-3 7,29 5,91 7,73 6,91 27,82 6,96 C
SLM-4 6,64 6,00 6,91 5,82 25,36 6,34 D
Lsd (% 5) - - - - - 0,09

Puanlama:10-9 ¢ok iyi

7-8 iyi

5-6 orta 3-4 kot 1-2 ¢ok koti

(*): degerlendirmeler siitunda yapilmistir
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4.4. Ekonomik Analiz

Uretim degerlerinin hesaplanmasinda iiretim modellerine gore iiziim ve yaprak bedelleri
ayr1 ayr1 hesaplanirken, iiretim maliyetinin hesaplanmasinda kullanilan genel verim
degerleri, her modelde dekardan alinan yaprak ve {liziim verim miktarlar1 toplanarak

genel verim olarak degerlendirmeye alinmistir (Cizelge 4.15).

Farkli iiretim modellerinde briit iiretim degerleri Cizelge 4.16’da sunulmustur.
Uygulamalara gore briit gelir hesaplanirken, salamuralik yaprak, koruk veya olgun

lizlim tiretiminden elde edilen gelirler toplanarak birlikte degerlendirilmistir.

Salamuralik yaprak, olgun ve koruk {iziimiin farkli kombinasyonlarda degerlendirildigi
tiretim modelleri {izerinde yapilan ekonomik analiz Cizelge 4.17°de sunulmustur. Bir
dekar bag alaninda degisken masrafin tiretim modellerine gore 745,5 TL/da ile 1331,3
TL/da arasinda degistigi, ozellikle EIG’nin maliyette énemli rol oynadigr (%75-80)
gorilmektedir. En yiiksek masrafin olgun {iziim yetistiriciliginde, en diisiik masrafin ise

koruk {iziim yetistiriciliginde saptanmuistir.

Tarimsal faaliyeti yliriiten isgiicli, isletme kaynaklarimi aktif hale getirerek onlardan
faydalanmay1 saglamaktadir. Uretim faaliyetinin temel unsurlarindan biri olan isgiicii
varlig1 ve kullanimi, isletme sonuglarmi énemli 6l¢iide etkilemektedir. Isgiiciiniin esas

kaynagini aile isgiicli olusturmaktadir (Anag, 2005).

Elmal1 (2008), Tokat merkez ilgedeki bag isletmelerinde, isletmeler ortalamasina gore
isletmede kullanilan aile isgiiciiniin, isletmede kullanilan toplam isgiliciiniin neredeyse
tamamin1 (99,20) teskil ettigini bildirmektedir. Isletmelerde kullanilan yabanc isgiicii
oraninin % 0,80 oldugu, bunun tamamini gegici ticretli isgiiciiniin olusturdugu, ayrica

isletme biyiikliigi arttik¢a gecici ticretli iggiicti kullaniminin arttig1 rapor edilmistir.

Farkli tiretim modellerinde masraf, gelir ve maliyetlerle ilgili degerlendirme Cizelge
4.17°de sunulmustur. En diisiik iscilik gideri koruk iiziim, en yiiksek 5 D.Y.+O.U.

tiretim modelinde saptanmistir. Sabit masraflar toplamina bakildiginda, {iretim
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modellerine gore 522,4 TL/da ile 539,9 TL/da arasinda degisiklik gostermistir. Sabit
masraflar icerisinde en fazla pay1 arazi kiymet faizi tutmustur. Arazi faizinin tiretim
masraflarinin neredeyse % 50-55’ni kapsadigi goriilmiistiir. Genel {iretim masraflar
(tiretim maliyeti), modellere gore 1267,9 TL/da ile 1871,2 TL/da arasinda yer almistir.

Genel verim degerlerine bakildiginda en yiiksek verim, 2562 kg (liziim) ile olgun liziim
modelinden alinirken, 3 D.Y.+O.U. modeli 2375 kg (yaprak-+iiziim) ile onu takip
etmistir. Incelenen iiretim modellerinde elde edilen iiriinlerin maliyeti en diisiik (0,70

TL/kg) O.U. modelinde, en yiiksek (1,19/kg) 5 D.Y.+K.U. modelinde saptanmistir.

4.15. Farkli iiretim modellerinde salamuralik yaprak, koruk iiziim ve olgun iiziim verim
degerleri

Verim (kg/da)
Salamurahk Olgun Koruk Genel
Yaprak Uziim Uziim Verim
0.U. - 2562 - 2562
K.U. - - 1384 1384
3D.Y.+K.U. 127 - 1356 1483
3D.Y.+0.U. 127 2248 - 2375
5D.Y.+K.U. 200 - 1277 1477
5D.Y.+0.U. 200 1899 - 2099

Cizelge 4.16. Farkli iiretim modellerinde briit iiretim degerleri

Uretim modeli Gelir (TL/da)

Sal. yaprak | Koruk Olgun iiziim geliri Briit iiretim

geliri g;l‘l‘:‘l‘ (TL/da) Degeri

(TL/da) (TL/da) Sofralik [Sirallk  [Toplam (TL/da)
0.U. - 1797 306 2103 2103
K.U. - 554 - - - 554
3D.Y.+K.U. 508 543 - - - 1051
3D.Y.+0.U. 508 - 1349 360 1709 2217
5D.Y.+K.U. 800 511 - - - 1311
5D.Y.+0.U. 800 - 760 456 1216 2016
Ortalama - - - - -

Briit {iretim degeri, en diisiik 554 TL/da ile K.U. den elde edilirken, en yiiksek 2217 TL
ile 3 D.Y.#0.U. iiretim modelinden elde edilmistir. 3 D.Y.+O.U. modeli Briit Kar
(960,3 TL/da) acisindan en karli model olarak ¢ikarken, bunu O.U. ve 5.D.Y.+O.U.
modelleri takip etmistir. Net kar yine benzer sekilde bu {i¢ modelde sirasiyla 422,6
TL/da; 308,6 TL/da ve 144,8 TL/da olarak saptanmustir. Ozellikle koruk {iziim iiretim

modelleri zarar edilen {iretim modelleri olmustur (Cizelge 4.17).
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Oransal kar, 1’TL lik masrafa karsilik 3 D.Y.+O.U. modelinden 1,24 TL gelir elde
edilirken, K.U. modelinden 0,44 TL gelir elde edilmekte oldugu, yani sadece koruk
lizim tretilip satilmasi durumunda 1 TL karsihiginda, 56 kurus zarar edildigi

goriilmektedir.

Cangi ve ark. (2005), salamuralik yaprak iiretimi ile ilgili arastirmada, Tokat yoresinde
iireticilerin ortalama 4 donem hasatta, dekardan 333,75 kg yaprak ve 730 kg {iziim hasat
ettikleri, yaprak ve tliziimde en yliksek verimin ise Erbaa il¢esinden alindigi (450 kg/da
yaprak, 1050 iiziim kg/da) saptanmustir. Yine ayni ¢aligmada bir dekar bagdan elde
edilen ortalama 1000 TL’lik gelirin yaklagik % 55’ i yapraktan elde edildigi, bu da
tireticinin en az meyve kadar salamuralik yaprak iiretimine dnem vermesine neden

oldugu bildirilmistir.

Cizelge 4.17. Farkli iiretim modellerinde masraf, gelir ve maliyetler(TL)

Masraflar Uretim modelleri
0.0. [KU. [3DY+KU [3DY+0U [5DY+KU | 5DY+OU
o 1. BAKIM VE iSCILIK Erkek isgiicii ihtiyac1 (TL)
§ GIDERLERI (TL)
= Iscilik gideri (Gizelge 3.3) 920 [ 520 | 760 | 920 | 840 | 960
é __ | 2. GIRDILER TOPLAMI
Zé g Gtibre (TL) 100 100 100 100 100 100
= l:l 120 40 60 40 60 40
Z = | 3. Nakliye Giderleri (TL) 40 40 120 120 150 150
5’}. 4. Masraflar Toplam (1+2+3) 1180,0 | 700,0 1040,0 1180,0 1150,0 1250,0
S 5.Déner Sermaye Faizi (%6,5) | 76,7 | 455 67,6 76,7 74,75 81,25
8 Degisen Masraflar Top. (A)
(4+5) 1256,7 | 7455 1107,6 1256,7 12248 1331,3
1. Genel idare Gideri (% 3) 37,7 224 33,2 37,7 36,7 39,9
o 2. Ciplak Arazi Kiymet Faizi 400 400 400 400 400 400
< 0/ &
I (% 5°1)
m '2(" S | 3. Tesis Sermaye Faizi (%5) 50 50 50 50 50 50
s = |4 Tesis Masraflari 50 50 50 50 50 50
< | Amortisman Payi
= Sabit Masraflar Toplam
(1+2+3+4) (B) 537,7 | 5224 533,2 537,7 536,7 539,9
Genel masraflar top. (C=A+B) 1794,4 | 1267,9 | 1640,8 17944 17615 1871,2
Genel Verim (iiziim, yaprak) (kg/da) (D) 2562 1384 1483 2375 1477 2099
Uretim Maliyeti (TL/kg) (E=C/D) 070 [092 [111 0,76 1,19 0,89
Briit iiretim degeri 2103 554 1051 2217 1311 2016
(TL/da) (F)
Briit kar (G= F-A) 846,3 | -191,5 -56,6 960,3 86,2 684,7
Net Kar (Fark) (TL/DA)
(H=F-CO) 308,6 | -713,9 | -589,8 422,6 -450,5 1448
Oransal kar (F/C) 1,17 0,44 0,64 1,24 0,74 1,08

0.U: Salamuralik yaprak toplamadan olgun {iziim
K.U.:Koruk {iziim

3 D.Y.+K.U.:Ug dénem salamuralik yaprak + koruk iiziim
3 D.Y.+0.U.: Ug dénem salamuralik yaprak + olgun iiziim
5 D.Y.+0.U.: Bes dénem salamuralik yaprak + olgun iiziim
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Elmali (2008) tarafindan 2005 yilinda Tokat Merkez ilcede gerceklestirilen bir
calismada, isletmeler ortalamasina gére miktar bazinda, liretilen {iztimiin % 87,17’sinin
satildigini, deger bazinda ise satilan {iziimiin toplam {iretim igerisinde % 88,21’lik bir
paya sahip oldugunu bildirmektedir. Bu durum bdlgede iizlimiin pazara doniik olarak
iiretildigini gdstermektedir. Uretilen yapragin ise miktar bazinda % 66,94’ satildigini
ve % 33,06’sinin isletme icerisinde tiiketildigini kaydetmektedir. Deger bazinda ise
satilan yapragin, toplam iiretim igerisinde % 70,33’liik bir paya sahip oldugu, isletme
biliylikliigli arttikga pazara donik yaprak dretiminin s6z konusu oldugunu
bildirilmektedir. Incelenen isletmelerin tamaminin {iziimii taze olarak, asma yapragini
ise % 97,781 taze, % 2,22’sinde salamura halinde sattiklar1 belirlenmistir. Ureticilerin
tamami asma yapragini il i¢ine pazarlarken, % 68,181 tiziimii il disina, % 31,82’si ise, il
icine pazarladiklar1 tespit edilmistir. Arastirma bolgesinde 2005 yili itibar ile {iziimiin
taze olarak ortalama satig fiyat1 0,61 TL, asma yapraginin ise taze olarak 2,27 TL,
salamura halinde 1,50 TL olarak hesaplanmistir. isletmelerin tamaminin asma yapragini
pesin olarak, iiziimii ise % 81,82’si vadeli, % 18,18’1 de pesin olarak sattiklari
belirlenmistir. Uziim iiretiminde dekara diisen iiretim masraflarmimn 78,77 TL oldugu,
bunun % 74,15’inin degisen masraflar, % 25,85’ini ise sabit masraflarin olusturdugu
saptanmustir. Isletmelerde dekara briit karm 174,40 TL, net karin 154,04 TL ve oransal
karm ise 2,96 olarak hesaplandig1 kaydedilmektedir.

Briit Uretim ve Net Kar Degerleri

2500
2103 2217

2016

2000 -+

1500

1000 -+

MW Briit Uretim Degeri

Miktar (Tl/da)

500 - H Netkar

O0.U. K3 3D.Y. 3D.Y. 5D.Y. 5D.Y.
+K.U. +0.U. +K.U. +0.U.

-500

Uretim Modelleri

Sekil 4.8. Bagda farkli iiretim modellerinde briit iiretim ve net kar degerleri

Manisa’da golgeleme ve Ortii uygulamalarinin sofralik iiziim yetistiriciligi ile ilgili

yapilan bir aragtirmada, bir dekar bag alaninda degisken masrafin golgelik ve ortii
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uygulamalarina gore 788,1 TL ile 1729,10 TL/da arasinda degistigi bildirilmektedir.
Bakim ve isgilik giderleri toplam maliyetin % 30-50’ni kapsadi; en diisiik maliyet agikta
yetistiricilikte, en masrafli {liretim %75 golge+lifepack Ortii uygulamasindan elde
edilmistir. Golgeleme olmaksizin PK ortii uygulamasi ile %55 golge+lifepack oOrtii

uygulamasi en karli tiretim modelleri olmustur (Kesgin, 2011).

Aragtirmada koruk {iziimiin {iretici tarafindan iiretilerek dogrudan satilmasi durumunda
zarar edildigini yukarida belirtmistik. Bolgede iireticiler salamuralik yapragi salamura
yaparak satma kiiltiiriine sahip olup, heniiz ticari anlamda koruk iiziim tursusunun
tiretilerek satilmasi s6z konusu degildir. Ancak, denemede elde edilen koruk tiziimler
tursuya islenmis, bu asamada yapilan masraf ve maliyetler ayrica belirlenmistir (Cizelge
4.18). Koruk {iziimiin tursuya islenmesi durumunda 1 kg tiziim tursusu 137 kurusa mal
olmaktadir. Tokat merkezde tursu yapan kiiciik bir isletme, olgun {iziimiin tursusunu
(konserve) tiretmekte ve 5 kg’lik bidonu 12 TL’ye satmaktadir. Bu, 1 kg net tursunun
yaklastk 4 TL’ye satildigin1 gostermektedir. Bagda, bes doénem yaprak toplayan
tireticinin, dekardan elde edecegi yaklasik 1250 kg koruk iiziimii tursu olarak
degerlendirdiginde 1412 TL (2,5 TL/kg) briit kar elde edebilecegi goriilmektedir
(Cizelge 4.18).

Ureticiler en az 1000 TL’lik masraf (arazi kiymet faizi+is¢ilik) tiim iiretim modellerinde
net kara eklendiginde, iireticilerin eline net gececek para her bir liretim modeli i¢in

daha da artacaktir.

Cizelge 4.18. Koruk {iziim tursusu masraf, satig ve karlilik durumu

Uretim Tursu Maliyeti (Kurus/kg) Tursunun Briit Briit
modeli Koruk Tuz+ seker su+ | B..G | Toplam Satis bedeli Kar Kar "

iiziim K-sorbat (TL/1 kg) (TL/kg) | (TL/da)
Koruk iiziim 47 ** 30 60 137 2,5 1,13 1412
tursusu

*: Bir dekar alandan ortalama 1250 kg koruk tiziimiin tursu olarak
**: 1 kg koruk tiziim maliyeti/ verim (47 kurus) Cizelge 4.15

Bu arada koruk olarak iiziimlerin toplanmasinin ilag ve isgilik masraflarini azalttig:
belirlenmistir. Yine asir1 yaprak toplanan asmalarda liziimlerin erken donemde hasat
edilmesi asmalarin kisa siirgiinleri daha iyi odunlastirarak girmesine imkan verecektir.
Asirt yaprak toplanan asmalarin {izerinde kalan {iziimlerin olgunlagsmasina firsat
vermeden, koruk donemde hasat edilmeleri asmalarin ekonomik émriiniin daha uzun

olmasina firsat verecegi goz ardi edilmemelidir.
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5. SONUC ve ONERILER

Bu calismada, Tokat yoresinde yogun olarak yetistirilen Narince iliziim ¢esidinde,
salamuralik yaprak iiretiminin yapildig1 baglarda, tiziimiin koruk asamada iken tursu
olarak degerlendirme durumunu ortaya koymak hedeflenmistir. Ayrica, salamuralik
yaprak toplamanin iizimlerin olgunlasma ve kalitesini ne derece etkiledigi, bagdan
salamuralik yaprak+olgun iiziim, salamuralik yaprak+koruk iiziim ve sadece {iziim

tiretim modellerinden en karli iiretim tarzinin belirlenmesi amaglanmistir.

Ug dénem salamuralik yaprak toplanan bagda dekardan 126,8 kg/da yaprak almirken,
bes donem yaprak hasat edildiginde bu deger 199,6 kg/da’a ulagmistir. Salamuralik
yaprak toplanan asmalarda gerek koruk gerekse olgun iiziim veriminin distigi
goriilmiistiir. Koruk donemde yapilan hasattan elde edilen {iziim verimi, olgunlasma
doéneminde elde edilen verime gore % 40 oraninda diisiik ¢ikmigtir. Bes déonem yaprak
toplanan asmalarda koruk ve olgun iiziim veriminin en diisiik diizeyde oldugu, kontrol
asmalarina gore verimin % 34, li¢ donem yaprak toplanan asmalara gore ise % 18 lik

diisiik seviyede gerceklestigi belirlenmistir.

SCKM ve toplam asitlik a¢isindan salamuralik yaprak toplamanin olumsuz etki yaptigi
goriilmistir. Salamuralik yaprak toplamanin tane iriligi ve salkim iriligini azalttig
saptanmistir. Ben diisme doneminden itibaren olgunluk periyodu boyunca yapilan
analizlerde, SCKM ve pH’nin arttigi, toplam asitlik miktarinin ise azaldigi

belirlenmistir.

Sadece su ve sutsirke karigimindan olusan salamura ile yapilan koruk iiziim
tursularinda, zamanla asitlik ve tuz miktariin arttigi, sertlik miktarinin ise distigi
saptanmigtir. 1000 ml’lik kavanozlar igerisinde yapilan tursularda, tiiketime yakin

donemde siizme agirhiginin 539,9-571,1 g arasinda degistigi belirlenmistir.

Tursularin t¢lincli aylik numunelerinde; salamura yontemleri ile SCKM, toplam kuru
madde, toplam sertlik, pH, tuz miktar1 ve kiil miktar1 arasinda % 5 diizeyinde farklilik
ortaya ¢ikmistir. Tursu yapildiktan sonra liziimlerin yesil rengi kaybolarak yesilimsi sar1

bir renge doniismiistiir.
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Duyusal analiz degerlendirmesi sonunda, tiim 6zellikler agisindan tursular 10 tam puan
tizerinde 6,34-7,48 puan almistir. En ¢ok begeniyi, kontrol uygulamasi tiziimlerinde

sadece su ile yapilan tursu 6rnegi toplamistir.

En diisiik degisen masraf koruk iiziim iiretim modelinden, en yiiksek ise 5 D.Y.+0.U
iiretim modelinde saptanmistir. Degisken masraflar igerisinden biiyiik pay1 iscilik
masrafi, sabit masraflar igerisinde ise arazi kiymet faizi tutmustur. Genel masraflar
toplami, 1267,9 TL/da ile 1871,2 TL/da arasinda yer almistir. Incelenen iiretim
modellerinde elde edilen iiriinlerin maliyeti en diisiik (0,70 TL/kg) O.U. modelinde, en
yiiksek (1,19 TL/kg) 5 D.Y. +K.U. modelinde saptanmustir. K.U. modelinde en diisiik
briit {iretim elde edilirken, en yiiksek 3 D.Y.+0.U. iiretim modelinde belirlenmistir. 3
D.Y.+0.U. modeli briit kar ve net kar acisindan en karli iiretim modeli olarak
belirlenmistir. Oransal Kar, acisindan 3 D.Y.+0.U. modeli 1 TL masrafa karsiik 1,24
TL gelir elde vermistir.

Tokat yoresi bagcilifinda, salamuralik yaprak en az iiziim kadar iiretimde 6nemli yer
tutmaktadir.  Ureticiler salamuralik yapragi topladiktan sonra, mutlaka geri kalan
{iziimii de degerlendirmektedirler. Uziimii olgun olarak degerlendirecek iireticilerin, 3-4
donem (125-150 kg/da) salamuralik yaprak toplamasi, karliik ve {iziim Kkalitesi
agisindan uygun olacagl gériilmiistiir. Bu asir1 yaprak toplamaktan kaynaklanan kalite

kayiplarinin da oniine geg¢ilmis olacaktir.

Koruk iizimiin saglik yoniinden degisik faydalar1 bilinmekle birlikte, toplumun biiyiik
bir kismi bu durumdan haberdar degildir. Denemede farkli salamura yontemleriyle
koruk tliziimden elde edilen tursunun besin icerigi saptanarak, tiiketicinin begenisine
sunulmustur. Tiiketiciler i¢in yeni ve farkli bir lezzet olan koruk {izim tursusunun
rahatlikla pazarda yer bulabilecegi goriilmiistiir. Koruk {iziim tursusunun standart bir
sekilde iiretilmesi ve yeterli reklam yapilmasi durumunda, farkli lezzeti ile piyasada
getiri agisindan hak ettigi yeri alacagi kanaatindeyiz. Ozellikler iilkemizin saraplik
liziim yetistiriciliginin yogun olarak yapildig1 yorelerde, kaliteye yonelik olarak

genellikle salkim seyreltmesi yapilmaktadir. Seyreltilen salkimlar genellikle
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degerlendirilmemektedir. Bu lizlimlerin tursuya islenmesi ile degerlendirilmeyen koruk

tizimler ekonomiye kazandirilmis olacaktir.

Baglarda tiziimlerin koruk {iziim asamasinda hasat edilmesi, hastalik ve zararlilarla
miicadelede masraflar1 ve is¢iligi azaltmaktadir. Ayrica, ben diisme donemi dncesinde
tiziimlerin hasat edilmesi, asir1 yaprak toplanan asmalarin siirglinleri kisa daha iyi

odunlagarak girecek ve ekonomik dmiirleri olumlu yonde etkilenmis olacaktir.

Bolge baglarinda sistemik ilaglarla miicadele salamuralik yapraklarda kimyasal kalinti
sorununa neden olmakta, iiziimiin koruk déonemde hasat edilecegi yetistiricilik tarzinda
asmalara hem daha az ila¢ atilmis olacak hem de yapraklarda kalint1 sorunu yasanma

riski azalmis olacaktir.

Bu arastirma koruk {iziim tursusu konusunda yapilan ilk ¢alisma olup, bulgular
salamuralik yaprak ve tiziim {retimini bir arada gergeklestiren ireticilere alternatif
modeller sunmaktadir. Fermentasyon sektoriinde faaliyet gosteren firmalarin zamanla
koruk {iziim tursusunu triin gesitleri arasina katacagi konusunda siiphemiz yoktur. Elde
edilen bulgular koruk iiziim tursusu ve baglarda liretim modelleri lizerinde calisma

yapacak arastiricilara dnemli katki saglayacaktir.



49

KAYNAKLAR

Agaoglu, Y.S., Yazgan, A. ve Kara, Z., 1988. Tokat Yoresinde Yaprak Salamuraciligina
Yonelik Asma Yetistiriciligi Uzerinde Bir Arastirma. Tiirkiye II. Bagcilik
Sempozyumu 31 5-03,6- 1988, Bursa

Agaoglu, Y.S., 2002. Bilimsel ve Uygulamali Bagcilik (Asma Fizyolojisi-1).
Kavaklidere Egitim Yayinlari: 5, 444 S.

Aktan, N., Yiicel, U. ve Kalkan, H., 1998. Tursu Teknolojisi. E. U. Ege MeslekYiiksek
Okulu Yaynlar1 No:23, E. U. Basimevi, Izmir, 138s.

Anag, H., 2005. Balikesir Ili Edremit Ilgesi Yaghk Zeytin Ureten Isletmelerin
Ekonomik Analizi. Ankara Universitesi,
http://acikarsiv.ankara.edu.tr/fulltext/1910.pdf; (14.05.2008).

Anonim, 1975. Hiyar Tursusu Standardi. TSE. Ankara

Anonim, 1983. Descriptors For Grape. IBPGR Secretariat, Rome
Anonim, 1988. Gida Maddeleri Muayene ve Analiz Metotlar1 Kitabi. Tarim Orman ve

Koyisleri Bakanligi Gida Isleri Genel Miidiirliigii, Yayin No:65,Ankara, 173s.

Anonim, 1993a. Asma yapragi doviz kaynagi. Hiirriyet EGE 19 07 1993.

Anonim, 1993b. Hiyar Tursusu. Tiirk Standarar1 Enstitiisii, Ankara. Anonim, 1988.
Gida Maddeleri Muayene ve Analiz Metotlar1 Kitabi. Tarim Orman ve Kdyisleri
Bakanlig1 Gida Isleri Genel Miidiirliigii, Yaym No:65,Ankara, 173s.

Anonim, 2006 a. Tarim Il Miidiirliigii Kayitlar1. Tokat.

Anonim, 2006 b. Tarmm Istatistikleri. T.C. Bagbakanlik Tiirkiye Istatistik Kurumu

Anonim, 2010a. www.fao.org., FAOSTAT

Anonim, 2010b. Tokat Ilinin Tarimsal Yapist ve Potansiyeli, TC Tokat Valiligi, 76 s.

Anonim 2010c. Koruk Suyu. http://tr.wikipedia.org/wiki/Koruk _suyu

Anonim 2010d. Koruk Serbeti. http://www.lezzetcenneti.com/d-3722-KORUK+
SERBETI.html

Anonim  2010e. Meyve Tursusu. http://www.bahcesel.com/forumsel/tursu-ve-
salamuracilik-konserve-ve-sofralik/20464-meyve-tursusu-armut-uzum-ayva-
elma/

Anonim, 2010f. Tursunun en iyi 10 adresi. www.hurriyet.com.tr/images/mekanimages
/1707.jpg

Aydogdu, H., Gliger, Y., Cakmake1, L., Durgun, T., 2010. Trakya’ya Ozgii Geleneksel
Bir Gida : Uziim Tursusu. Int. Symposium, Traditional foods from Adriatic to
Caucasus April, 15-17, 963 s, Tekirdag

Baysal, A., 1993. General Nourishment, Hatiboglu Publications, Ankara, 1-214. S.

Birinci, A. ve Er, K., 2006. Bursa ili Karacabey Ilgesinde Organik ve Konvansiyonel
Seftali Uretiminin Ekonomik A¢idan Mukayesesi ve Pazarlamas1 Uzerine Bir

Aragtirma. Tarim Ekonomisi Dernegi (TAREKODER), http://www.tarekoder.
org/webfolders/files/2006 1 03.pdf; (14.05.2008).

Bisson, J., 1980. Application de IEtude des Matieres Colorantes du Raisin Noir a la
Selection Varietale. These Doctorat, 3 me Cycle, Bordeaux, (148) s.



http://acikarsiv.ankara.edu.tr/fulltext/
http://tr.wikipedia.org/wiki/Koruk_suyu
http://www.lezzetcenneti.com/d-3722-KORUK+%20SERBETI.html
http://www.lezzetcenneti.com/d-3722-KORUK+%20SERBETI.html
http://www.bahcesel.com/forumsel/tursu-ve-salamuracilik-konserve-ve-sofralik/20464-meyve-tursusu-armut-uzum-ayva-elma/
http://www.bahcesel.com/forumsel/tursu-ve-salamuracilik-konserve-ve-sofralik/20464-meyve-tursusu-armut-uzum-ayva-elma/
http://www.bahcesel.com/forumsel/tursu-ve-salamuracilik-konserve-ve-sofralik/20464-meyve-tursusu-armut-uzum-ayva-elma/
http://www.hurriyet.com.tr/images/mekanimages
http://www.tarekoder/

50

Canbas, A. ve Fenercioglu, H., 1984. Salgam Suyu Uzerine Bir Arastirma, Gida: 9:
279-286

Cangi, R., Kaya, C., Kilig, D. ve Yildiz, M., 2005. Tokat Yoresinde Salamuralik Asma
Yaprak Uretimi, Hasad ve islemede Karsilasilan Sorunlar ve C6ziim Onerileri 6.
Ulusal Bag. Sem., Bil .kitab1 (2005), Cilt:2, 632-640, Tekirdag, 19-23 Eyliil 2005.

Cemeroglu, B., 1992. Meyve ve Sebze Isleme Endiistrisinde Temel Analiz Metotlar1.
Biltav Universite Kitaplar1 Serisi No: 02-2. Ankara, 381s.

Coskun, F. ve Arici, M., 2005. Siitlii Biber Tursusu Yapimi Uzerine Bir Arastirma,
Gida. Yil: Sayi: 13, 13-15s.

Curle, O., Bauer, O., Hofacker, W., Schumann, F., Frish, W. 1983. Biologie der Rebe,
D. Meininger Verlag und Druckerei GmbH, 6730, Neustadt

Celik, H., 1996. Bagcilikta Ana¢ Kullanim1 ve Yetistiricilikte Onemi. Anadolu, J. of
Aari, 6 (2): 127-148.

Celik, S. 1998. Bagcilik Ampeloloji Cilt-I, Trakya Univ.Tekirdag Zir. Fak. Bah. Bit.

Bol. Tekirdag426 s.
Celik, H., Agaoglu, Y.S., Fidan, Y., Marasali, B. ve Soylemezoglu, G., 1998. Genel

Bagcilik, Sun Fidan As. Mesleki Kitaplar Serisi, 253 S.

Celik, H., 2002. Uziim Cesit Katalogu. Sun Fidan A.S., Mesleki Kitaplar Serisi II,
Ankara.

Celik, K, Celik, S., Kunter, B.M., Séylemezoglu, G., Boz, Y., Ozer, C. ve Atak, A.,
2005. Bagcilikta Gelisme ve Uretim Hedefleri, VI. Tiirkiye Ziraat Miihendisligi
Teknik Kongresi, 3-7 Ocak, Ankara.

Celik, H., 2006. Uziim Cesit Katologu, Sun Fidan Mesleki Kitap No: 2

Celik, H., Kunter, B., Sdylemezoglu, G., Ergiil, A., Celik, H., Karatas, H., Ozdemir, G.
ve Atak, A., 2010. Bagciligin Gelistirilmesi Yontemleri ve Uretim Hedefleri,
TZM VII. Teknik kongresi 11-15 ocak, 2010. Ankara 493-513.s

Dalgig T., Akbulut N., 1988. Salamura Yapraklar Uzerinde Bir Arastirma GIDA 13(3)
sayfa 175-182 (1988).

Demircan, V., Yilmaz, H. ve Binici, T., 2005. Isparta ilinde Elma Uretim Maliyeti ve
Gelirinin Belirlenmesi. Tarim Ekonomisi Dernegi (TAREKODER), http://www.
tarekoder.org/webfolders/files/2005_2_02.pdf; (14.05.2008).

Dettweiler, R. ve R., Eibach, 2003. The two Vitis Databes as Tools For Germplasm
Management.Vitis International Variety Catologyue. Proc. VIII th Icpn Grape,
Eds. E. Hadju& E. Acta Hort. 603, ISHS 2003 p. 505-509

Didin, M. ve Fenercioglu, H., 1994. Baz1 Uziim Cesitlerinin Konserveye Uygunluk
Derecelerinin Belirlenmesi Uzerine Bir Arastirma. Gida: 19 (4) 223-227

Dogan, E. S. ve Sahin, 1., 2000. Hiyar Tursusu Fermentasyonunda Uygun Sorbat ve
Benzoat Miktarlarinin Arastirilmasi. Gida, 25 (4): 283-287.

Elmali, O., 2008. Tokat Ili Merkez Ilcede Bagcilikla Ugrasan Isletmelerin Uretim ve
Pazarlama Sorunlar;, GOU. Fen Bil. Ens. Yiik. Lis. Tez, 152 s.,


http://www/

51

Evren, M., Tutkun, E., Apan, M. ve Evren, S., 2009. Kiraz Tuzlusu (Kiraz tursusu)’nun
Kimyasal ve Duyusal Ozellikleri. II. Geleneksel Gidalar Semp. 27-29 Mayzs,
Van, 670-673

Fidan, Y. ve Eris, A., 1974. Farkli Anaglar Uzerine Asili Hafizali ve Karagevrek Uziim
Cesitlerinin Olgunluk Zamanlarmin Tespiti Uzerine Bir Arastirma. A.U. Ziraat
Fak. Yillig1, 24(3-4): 324-339.

Fleming, H. P., McFeeters, R. F. ve Thompson, R. L., 1987. Effects of Sodium Chloride
Concentration on Firmness Retention of Cucumbers Fermented and Stored
Calcium Chloride. Journal of Food Science, 52 (3): 653- 657.

Goldberg, DM., Garovic-Kocic, V., Diamandis, EP. ve Pace-Asciak, CR., 1996. Wine:
Does The Colour Count? Clin Chim Acta.1996 Mar 15; 246(1-2):183-193.
Goktiirk., N., Artik, N., Yavas, I. ve Fidan, Y., 1997. Baz1 Uziim Cesitleri ve Asma
Anact Yapraklarmin Yaprak Konservesi Olarak Degerlendirilme Olanaklar

Uzerinde Bir Arastirma. Gida, (1997) 22 (1):15-23. s.

Goksungur, Y., Giiveng, U. ve Zorlu, N., 1995. Effects of Sodium Benzoate and
Potassium Sorbate on Cucumber Pickle Fermentation. Turkish Journal of
Biology, 19: 143-149.

Iiter, E., 1977. Bornova ve Mordogan’ da Yetistirilen Erkenci Sofralik Uziimlerde Kuru
Madde Birikimi ve Genel Asit Azalisinin Zamana Bagli Degisimi, Bitki, Cilt:4,
Sayt: 1, Izmir .

Kader, S., 1990. Yuvarlak Cekirdeksiz Uziim Cesidinde Yaprak-Uziim iliskileri
Uzerinde Arastirmalar Doktora Tezi. E.U. Ziraat Fak. Bornova-Izmir

Kara, Z., 1990. Tokat Yoresinde Yetistirilen Uziim Cesitlerinin Ampelografik.
Ozelliklerinin Belirlenmesi Uzerinde Arastirmalar, (Doktora Tezi) Ankara
Universitesi Fen Bilimleri Enstitiisii.

Kara, Z. ve Gergekcioglu, R., 1993., 12 Farkli Amerikan Asma Anacina Asilanmis
Narince Uziim  Cesidinin Bazi1 Olgunluk Karakteristikleri Uzerinde Bir
Arastirma. Selguk Universitesi, Ziraat Fakiiltesi Dergisi, 3(5): 5-17., Konya

Karadeniz, T. 2004. Sifali Meyveler (Meyvelerle beslenme ve tedavi sekilleri) ISBN-
975288867-4, Burcan ofset Matbaacilik, Ordu.

Kesgin, M., 2011. Sofralik Sultani Cekirdeksiz Uziim Yetistiriciliginde Farkl
Golgeleme Oranlar1 Ve Ortii Materyallerinin Hasadi Geciktirmesi ile Uziim
Kalitesi Uzerine Etkileri GOU Fen Bil Ens., Yiik. Lis. Tez., 105 s.

Kilig, O., Copur, O. U. ve Gértay, S., 1991. Meyve ve Sebze Isleme Teknolojisi
Uygulama Kilavuzu. U. U. Ziraat Fakiiltesi Ders NoTLar1 No: 7, Bursa,147s.

Kilig, D., 2007. Narince Uziim Cesidinde Farkli Budama Seviyesi ve Azot Dozlarinin
Salamuralik Asma Yaprak Verimi ve Kalitesi Uzerine Etkileri, . GOU. Fen Bil.
Ens. Yiik. Lis. Tez, 87 s.,

Kliewer, W. M., 1964. Influence of Environment on Metabolism of Organic Acids and
Carbohydrates in Vitis Vinifera. 1.Temperature Plant. Phy.,39(6),869-880.
Kliewer, W. M., 1965. Chances in (He Concentration of Malates, Tartrates, and Total

Free Acids in Flowers and Berries of V. Vinifera. Am. J. Enol. Vitic. 16,92-100.



52

Kliewer, W.N. ve Antcliff, A.J., 1970. Influence of Defoliation, Leaf Darkening and
Cluster Shading on The Growth and Composition of Sultana Grapes, Am. Jour.
Enol. Vit. 21: 26-36.

Kliewer, W.M., 1981. Grapevine Physiology. Leaflet 21231. Division of Agriculture
Sciences, univ. Of California. USA

Kuyrukeu, H. 1976. Pratik Konservecilik ve Tursuculuk Sark Matbasi, Ankara 80 s.

Lee, CS., Suh, HS., Kim, YK., Yae, BW., Kim, JH., Nam, KU. 1985. Selection of
Sheridan as Superior Grape Cultivar for Canning. Rural Developmnt
Administration. Hort. (Kores), Jour. Article 1985, 27 (1) 124-127

Lotter, L.V. 1987. Ecological factoérs Influencing the Commercial Production of
Kiwifruit (Actinidia deliciosa). Int.S. Sym. on Kiwi.Padova, Italy.

May, P., Shaulis, N.J., Antcliff, A.J., 1969. The Effect of Controlled Defoliation the
Sultana Vine. Amr. Jour. Enol. Vitic. 20:237-250

Ozcan, B., Koyli, M., BagdaTLioglu, N., Noyaner, B., 2004. Cekirdeksiz Uziim
Cesidine Ait Yapraklarin Alim Zamani ve Miktarinin Kuru Uziim Kalitesine
Olan Etkilerinin Belirlenmesi Uzerine Bir Arastirma TAGEM/GY/01/11
/3.3/060, Tagem Yay No0:111,35s.

Pala, C.U., Giineser, O. ve Toklucu, A.K., 2009. Geleneksel Bir Icecegimiz Ahlat
Tursusu ve Bazi Kimyasal Ozellikleri, II. Geleneksel Gidalar Semp. 27-29
Mayis, Van, 620-624

Reynolds, A.G. ve Wardle, D.A., 1989. Effects of Thiming and Severity of Summer
Jadging on Growth, Yield, Fruit Composition and Canopy Characteristics of the
Chaunac. 2. Yield and Fruit Composition. Amer. J. Enol. Vitic. 40: 259-308.

Ribereau, G.J. ve Reynold, E. 1971. Science of Technique de la Vigne. Tome I and Il
edition, 719-723.

Ribéreau-Gayon, P., 1978. Relation Entre la Constitution des Vendanges et la Qualite des
Vins.

Ruckenbauer, W. ve Traxler, H. 1975. Weinbau Heute., Handbuch Fiir Beratung,
Schule and praxis, leopodd.

Sabatelli, M.P. ve Stendardi, M.L., 1981. Influence of Some Meteorologic Factors
During the First Months of the vegetative Cycle on the Sugar Content in the
Berries of Some Grape Cvs. Vitis 21(1).

Sahin, 1., 1982. Asit Fermentasyonlar1. A. U. Ziraat Fak., Teksir No: 78,Ankara, 142s.

Sen, A., 2008. Kazova (Tokat) Ekolojisinde Yetistirilen Uziim Cesitlerinde Etkili
Sicaklik Toplami ve Optimum Hasat Zamanlarmin Belirlenmesi. GOU Fen Bil.
Ens. Yiik. Lis. Tezi

Uluocak, E., 2010. Kazova (Tokat) Yoresinde Yetistirilen Bazi Saraplik Uziim
Cesitlerinde Olgunlasma Sirasinda Meydana Gelen Fiziksel Ve Kimyasal
Degismeler. GOU. Fen Bil. Ens. Yiik. Lis. Tez, 78 s.

Uslu, 1. 1980. Miiskiile Uziim Cesidinde Yaprak ve U¢ Alma Uygulamalarmin Verim
ve Kaliteye Etkileri Uzerinde Arastirmalar. Uzmanlik tezi, Yalova, 70 s.



53

Uylaser, V., Gé¢men, D., . Korukluoglu, M., Yildirim, A. ve Sahin, 1., 1999. Hiyar
Tursusu Uretiminde Potasyum Sorbat Derisiminin Fermentasyona Etkisi ve
Meyveye Gegme Oraninin Belirlenmesi. Biyoteknoloji (Kiikem) Dergisi, XI
KUKEM- Biyoteknoloji Kongresi Ozel Sayis1, 23 (2):11-18.

Uylaser, V. ve Basoglu, F., 2001. Gida Analizlerine Giris Uygulama Kilavuzu. U. U.
Ziraat Fakiiltesi Uygulama Kilavuzu No: 9, Bursa, 118s.

Uzun, H.I., 1996. Fercal Anacina Asil1 Baz1 Sofralik Uziim Cesitlerinin Verim ve Kalite
Ozellikleri Uzerine Arastirmalar. Akdeniz Univ. Ziraat Fak. Der., 9(9), 40-60.

Unver, A., Arslan, D., Ozcan, M., Ak, A.,2005. Tiirkiye’de Yetisen Bazi Asma
yapraklarinin  Fizikokimyasal Ozellikleri Ve Salamura Uriine Islenmesi 6.
Ulusal Bag. Sempozyumu, Bildiri kitab1 (2005), Cilt:2, 641-645, 32-640,
Tekirdag, 19-23 Eyliil 2005.

Winkler, A. J., Cook , J. A, Kliewer , W. M. ve Lider, L.A., 1974 . General Viticulture.
633 P.,Univ. of California. Pres, Berkeley .

Yagci, A. ve Odabas, F., 2002. Tokat Yoresinde Yeni Bagciliga Geciste Karsilasilan
Sorunlar. Tirkiye V. Bagcilik ve Sarapgilik Sem, 5-9 Ekim Nevsehir. 422-427 S

Zargari, A., 1966. Medicinal Plants. 2nd ed. Tehran: Amirkabir Press; p. 331-338.



54

OZGECMIS

Kisisel Bilgiler

Adi Soyadi :Mustafa ADINIR

Dogum Tarihi ve Yer : 06/08/1980-Almanya
Medeni Hali : Evli

Yabanci Dili : ingilizce

Telefon : 0530-4004954

e-mail : mustafaadinir@hotmail.com

Egitim
Derece Egitim Birimi Mezuniyet Tarihi

Yiiksek Lisans G.0.U. Fen Bilimleri Enstitiisii 2011

Lisans G.0.U. Ziraat Fak. Bahge Bitkileri Bol. | 2006

Lise Turhal Lisesi 1998

is Deneyimi

Yil Yer Goérev
2007-2008 Turhal pancar Ziraat Miihendisi
kooperatifi
2008- devam ediyor DIMES Ziraat Miihendisi

Yayinlar




