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OZET

Yiizyillar boyunca Akdeniz Havzasi’nda yasayan kiiltiirler i¢in ¢ok biiylik 6nem
tasiyan zeytinyaginin gerek tasinmasinda, gerekse saklanmasinda seramigin onemi
yadsinamaz. Giiniimiizde Endiistriyel ve teknolojik gelismeler sonucunda seramik
yerini cam, plastik gibi malzemelere birakmistir. Hem sanatsal hem estetik degerler
gdz Oniine alinarak seramik zeytinyagr saklama kaplarmin gliniimiizde
stirdiiriilebilirliginin ~ ve uygulanabilirliginin  arastirilmasi, yeni tasarimlarin

gelistirilmesi ve yeniden kullanima kazandirilmasi agisindan 6nem tasimaktadir.

Bu baglamda seramik malzeme kullanilarak yapilacak olan zeytinyagi kaplarinin
fonksiyonellik, ergonomik ve estetik kaygilarin ¢oziilmiis olarak hazirlanmasi ve
giiniimiizde {tretilen cam, plastik zeytinyagi saklama kaplarina alternatif olarak

sunulmasi hedeflenmektedir.
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ABSTRACT

The importance of the ceramics which has being used for storage and
transport of the olive oil which is very important fort he cultures has lived at
mediterrean lands for hundreds of years, cannot be neglected. At present times, due
to the developments at tecnology and industry new materials like polymers and glass

has taken the place of ceramics.

From the point of aesthetics and artistic issues, researches on production of
ceramic olive oil containers, new container designs and planing the usage of these
bottles are the topics should be thought on.With these aspects presenting olive oil
containers which are produced by using ceramics and designed concerning
functionality, ergonomy and aesthetics, as an alternative for today’s polymer and

glass containers is the main target of this project.
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ONSOZ

“Tarih Oncesinden Giiniimiize Zeytinyag1 Saklama Kaplarinin Incelenmesi ve
Seramik Malzemeden Uygulanmas1” konulu Yiiksek Lisans Tez ¢alismasinin amaci,
Tarih Oncesinden giiniimiize zeytinyagi saklama kaplarimin genel karakteristik
Ozelliklerinin incelenmesi, yeni tasarim ve seramik malzemeden uygulamalarin
yapilmasidir. Bu amag¢ dogrultusunda, seramik malzeme kullanilarak yapilacak olan
zeytinyagi kaplariin, fonksiyonel, ergonomik ve estetik kaygilarin ¢6ziilmiis olarak
hazirlanmas1 ve giiniimiizde iretilen cam, plastik zeytinyagi kaplarina alternatif

olarak sunulmasi hedeflenmektedir.

Calismanin konusu ve kapsami belirlendikten sonra literatlir taramasi
yapilmisg, konu ile ilgili yerli ve yabanci kaynaklar taranmis olan tez ii¢ boliimden

olusmaktadir.

“Antik Donemde Akdeniz Havzasi Zeytin ve Zeytinyagr Kiltiri” ni
kapsayan Birinci Boliimde; zeytin ve zeytinyaginin tarihsel seriiveni, Akdeniz

Kiiltiirlerinde biraktigi izler, Tiirklerde zeytinyaginin 6nemi’ne yer verilmistir.

“Antik Donemde Zeytinyag1 Saklama Kaplar1” konu bashgmdaki ikinci
Boliimde; Antik donemde zeytinyagi depolama ve tasima amaciyla kilden tretilmis
olan amphoralarin kokeni ve bigimsel 6zellikleri, iiretim sekilleri ve siniflandirilmasi,
kullanim sekilleri, yalitim ve tikaglama, amphoralarin deniz ticaretindeki 6nemine

yer verilmistir.

Ugiincii béliimde ise, tiim bu veriler 1s131nda tasarimlar1 yapilan seramik
zeytinyag1 siselerinin iiretim asamalarina, bigimsel oOzelliklerine, sekillendirme
cesitlerine, kullanilan hammaddelere ve pisirim asamalarma detayli olarak yer

verilmigtir.

Sonug boliimiinde gliniimiizde kullanilmakta olan cam ve plastik zeytinyagi

siselerine alternatif olarak iiretilmesi diisiiniilen seramik zeytinyagi siselerinin
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giiniimiiz ihtiyaglar1 dogrultusunda yeniden {iretilmesi ve mutfaklarimiza kadar

taginabilmesi hususunda onerilere ver verilmistir.

Yiiksek lisans tezimi “Bilimsel Arastirma Projeleri” kapsaminda destek
saglayan Universitemize, calismalarm ivedilikle siirdiiriilmesi hususunda yogun
gayretleri bulunan Seramik Ana Sanat Dali Baskani Yrd. Dog¢. M. Fatih
KARAGUL’e, c¢alismamm konusunun belirlenmesinde, akademik seviyeye
ulagmasinda, uygulama asamalarinda biiylik emekleri bulunan danismanim Yrd. Dog.
F. Buket GUREL’e, ve onun nezdinde uygulama calismalarinin olusturulmasinda
desteklerini esirgemeyen Universitemiz Akademik ve Idari personellerine tesekkiir

ederim.

Nedim CALTI



GIRIS

“Zeytinyag1, “Insanligin Batr’daki Besigi” olan Akdeniz diinyas1 tarihinin
ayrilmaz bir pargasidir. Georges Duhamel’in dedigi gibi; “Zeytinin sirt ¢evirdigi
yerde Akdeniz biter”. Karanlik ¢aglardan bu yana, zeytin ve zeytinyagi Akdeniz
iilkeleri halkinin kalbini fethetmistir.”"

“Irade ve ugras karsilig1 bir nimet olan zeytin, meyvesiyle, yagiyla diinyaya bir
bakis, bir yasam bicimi, bagli basina bir kiiltiir ve daha da 6nemlisi Akdeniz’in
kimligidir. Hem kutsallikta hem de kutsal olmayanda yer alan zeytinyagi yalnizca
basit bir tiiketim maddesi olmanin ¢ok 6tesindedir. Mitoloji ve dinlerdeki yeri ile
kiltiirel bir zenginlik olan zeytinyagi, ekmek ve sarapla esdegerde simgesel
anlamlarla dolu bir yiyecek maddesidir. Yemeklerde, kurban torenlerinde, yakmak
icin lambalarda, sacin parlatilmasinda ve daha bir¢ok alanda halkin ve epik destanin
ilgisini ¢ekmistir. Giiniimiizde ¢ok sayida bilimsel ¢alismayla da, yasam, baris ve
yenilenme sembolii olan bu bin yillik {iriin barindirdigi harika potansiyel

dogrulanmustir.”

“Uretimin fazlalasmas1 ve kendinde olmayan maddelere ulasma ¢abasi uzak olan
iilkeler ile ticareti zorunlu kilmistir. Onceleri kisa mesafede yapilan deniz ticareti
zamanla teknolojinin gelisimiyle birlikte yogun bir ticaret alani olusturmustur.
Bununla birlikte ilk denize dayanikli tekneler Misir’da ortaya ¢ikar. Deniz ticaretinde
Misirlilar  ve Fenikeliler 6ncii konumuna gelir. M.O.8.yy’dan itibaren deniz
ticaretindeki gelismeler ile Akdeniz’de pek cok liman kenti 6nem kazanmistir.
Limanlar arasinda riizgar ve kiirekle seyreden “koca karinli gemiler” olarak
tanimlanan ticaret gemileri insa edilmis, bu gemilerle ham ya da islenmis madenler,
her c¢esit gida maddeleri, seramik, cam ve sanat eserleri Akdeniz havzasinda
dolagsmaya baslamistir. Sarap ve zeytinyagi gibi likit maddelerin taginmasinda ise
sivri dipleri ile gemide istifleme ve depolama kolayligi saglayan amphoralar

kullanilmigtir. Antik donem denizcileri, pusula gibi yon gosterici cografi bilgilere

' MONTICNAC, Michel, ” Kalbin Hazinesi Zeytinyag1”, Alfa Yayinlari, istanbul-2002, s. 1
> UNSAL, Artun, “Olmez Agacin Pesinde”, Yap1 Kredi Yayinlari, istanbul-2003, s. 11.



sahip olmadiklarindan kiyilar izleyerek yol almislardir. Tehlikeli sivri burunlar, ani
degisen riizgarlar, dalgalar ve akintilar nedeniyle alabora olarak batan birgok antik
ticaret gemisi bulunmaktadir. Bu batiklar devrin sirlarini ¢aglar boyu deniz tabaninda
saklamislardir. Bu batiklarda 6nemli yer teskil eden amphoralar geminin hangi
yiizyila ait oldugunu, hangi limanlara ugradigini, ne tiir madde tasidigini gosteren

belgeler igermektedir.”

“Diinyanin en bliyiik Akdeniz amphora koleksiyonu, Bodrum Sualti Arkeoloji
Miizesi’nde bulunmaktadir. Iki kulplu ve sivri dipli bu testiler antik dénem
ticaretinde sarap, zeytinyagt ve kuru gida maddelerinin tasinmasinda ve

depolanmasinda kullanilmistir.”*

“Amphoralar agirligini zeytinyagi, sarap ve tuzlanmig balik gibi gida tiretimleri
ve ticaretinin ¢ektigi antik donem ekonomilerinin dogrudan taniklaridir. Amphoralar
iiretildikleri bolgenin tarimsal, sosyal, kiiltiirel yasami hakkinda ipuglar1 verdikleri
gibi tiiketim merkezlerindeki varliklart ve yogunluklar1 da ticari iligkilerin
boyutlarin1 gosterir. Bu kil kaplar binlerce yil once insanligin nasil gelisim

gosterdigini bize anlatir.”

“Diinyadaki en bol hammaddelerden bir olan kil, insanlik tarihi boyunca gocebe
avcilardan, bir araya gelmis yerlesik ciftcilere ve hayvan yetistiriciligine kademeli
olarak geg¢mesiyle uygarlastirilmis ve yagamin niteliginin artirilmasindan gliniimiize
kadar her zaman kullanilagelmistir. Insanligin gereksinimlerine yanit olarak iiretilmis
olan seramik kaplar c¢esitli nedenlere bagli olarak gelisme gosterirler. Farkli
kiiltiirlerdeki insanlarin gelenek ve gorenekleri seramik saklama kaplarinin

gelisiminde de etkili olmustur. °

> ALPOZEN, Oguz, OZDAS A.Harun, BERKAYA Bahadir, “Bodrum Sulati Arkeoloji Miizesi Ticari
Amphoralari-Eski Cagda Akdeniz Deniz Ticareti”, s.82.

4 YILDIZ, Yasar “Bodrum Arkeoloji Miizesi”, Arkeoloji Dergisi, S.5 s.46.

> DOGER, Ersin, “Antik Cagda Amphoralar”, Sergi Yayinevi, 1991, Izmir, s.5.

% GUREL, Buket, “Eski Ege Kiiltiirlerinin Cagdas Seramik Sanatina Yansimas1”, Yayinlanmamis
Sanatta Yeterlilik Tezi, Dokuz Eyliil Universitesi, S.B.E. Seramik A.S.D, 1999, {zmir, s.



I. BOLUM

1. ANTIiK DONEMDE AKDENiZ HAVZASI ZEYTIN VE ZEYTINYAGI
KULTURU

Seramik zeytinyagi saklama kaplarina gegmeden 6nce, Antik donemde Akdeniz
havzasinda zeytin ve zeytin agacinin ve meyvesinin gecirdigi seriiveni anlatmakta
fayda olacaktir. Nasil ehlilestirildigini, {iretildigi, gelisimini saglamak i¢in
kanunlardan geleneklere ne tiir yollar izlendigini, kisacasi zeytinin nasil bir kiiltiir

bitkisi haline geldigini bilmek konunun kavranmasi agisindan 6nem tasimaktadir.

1.1. Zeytin ve Zeytinyagimin Tarihsel Seriiveni

“Diinyanin en saglikli ve dogal bitkisel yag kaynagi olan zeytinin tarihi,
glinlimiizden 8.000 yil 6ncesine dayanir. Tarihi gelisimi i¢inde bir¢cok efsaneye
kaynak olan zeytin, eski uygarliklarin yazitlar1 ve kutsal kitaplarda yer almistir.
Ayrica, beyaz bir giivercinin Nuh’un gemisine tufan sonrasi canlilik belirtisi olarak,
agzinda zeytin dali ile donmesi nedeniyle, zeytin yiizyillardir barigin simgesi kabul
edilir. Oleacea familyasinin bir iiyesi olan zeytinin (Olea europaea L.) anavatani,
Giineydogu Anadolu Bélgesi’ni de igine alan Yukari Mezopotamya ve Giiney On
Asya’dir. Yayilis1 iki yoldan olmustur. Birincisi Misir iizerinden Tunus ve Fas’a,
digeri ise Anadolu boyunca Ege adalari, Yunanistan, Italya ve Ispanya’yadir. Ilk
kiiltlire alinig1 ve 1slah1 Samiler tarafindan olmustur. Oleaster, dikenli, kiigiik meyveli
yabani zeytin agact milattan 10 bin y1l 6ncesi Dogu Akdeniz havzasinin dogal bitki
ortiisiiniin bir parcasiydi. Ancak Italya’nin Mongardino yéresinde ortaya ¢ikarilan
fosillesmis zeytin yapraklari, aym1 sekilde Kuzey Afrika’da paleolitik donemden
oldugu belirlenen zeytin dallar1 fosilleri bulunmustur. Yunanistan’in kuzeyindeki
Peloponez Yarimadasi’nda bulunan ve kékeni M.O. 2000 yilina dayanan zeytin agaci

fosillerine karsin, Ege’deki Santorini Adasi’nda giin yiiziine ¢ikarilan fosillesmis



zeytin taneleri 6zellikle zeytin yapraklarmin mrii ise, bazi uzmanlara gére M.0.37

bin y1l 6nceye kadar gidebiliyor.”’

Resim.1: Yunanistan’in Santorini adasindaki kazilarda bulunan zeytin taneleri.
Kaynak: A. UNSAL, “Olmez Agacin Pesinde”, Istanbul-2003, s. 13.

L] »

Resim.2: Santorini Adasi’nda bulunan 50-60 bin yillik zeytin yapraklarinin
fosilleri.
Kaynak: http://www.eliamed.gr/en/olive.html

"OZKAYA, T. Miicahit, “www.agri.ankara.edu.tr”



“Kuzey Afrika’da, yas1 40 000 yilin {izerinde olan yabani zeytin agacinin tahtasi
bulundu, giliniimiizden XII bin y1l 6ncesinden beri o bdlgede yabani zeytin agacinin

yetistigi kesin olarak sdylenebiliyor.”

“Yabani haldeki zeytin agacinin ilk olarak kimler tarafindan ehlilestirildigi ise
tam olarak bilinmiyor. M.0.4000 yillarinda, Dogu Akdeniz’de yasayan bir kavmin
dogal varligin1 binlerce yildir siirdiiren Olea Europea Oleaster’i 1slah ettigi yaygin
goriis olarak benimsenmektedir. Bu tarihten itibaren insanlarin deliceleri asilayarak,
denizler oOtesi baska topraklar1 bu agagla tamistirarak, yeni iiretim teknikleri
gelistirerek, bilgilerini nesilden nesile aktararak binlerce yillik seriiveni paylastiklar

diisiiniilmektedir.”

“Zeytinin bir kiiltiir bitkisine doniismesi, M.O. 4000’lerde gerceklesti. Ancak
meyvesinin sikilip yaginin ¢ikarilmasi, zeytinyaginin yayginlastirilmasi i¢in yaklasik
1500-2000 yi11 daha gerekecekti. Tung Cagi'nda Akdeniz’de zeytinciligin
yayginlagtif1 sadece zeytin cekirdeklerinden degil, bulunan yag presleri, saklanan
seramik kaplar, vazo ve fresklere yansiyan artistik caligmalarda ortaya cikiyor.
Suriye ve Liibnan kiyilarinda yasayan Fenikeliler aracilifiyla, once zeytinyagi
ticareti, ardindan fidelerle tasman zeytin kiiltiri M.O. 2600-1600 aras1 once
Giiney’de Misir’a, Bati’da Kibris, Girit ve M.O. 1400-1200’lerde Anadolu yoluyla
Yunanistan’a M.O. 700’lerde Kuzey Afrika’ya Libya ve Tunus’a, Akdeniz’in iki
yakasinda genisledi. Yunanlilarin M.O. 8. yiizyilda zeytinyag1 ve sarap gelirleri ile
kurduklar1 Syrakusa kolonisiyle Sicilyalilara, sonra Romalilara ve onlardan da
Fransizlara, Ispanyollara ve Portekizlilere ulasti. Tabii bu tarihlerde belirli bir
kesinlik ve dogru kronolojik siralama olmasi imkansiz. Giritlilerin zeytini ¢ok daha
once M.O. 3000’lerde bildiklerini 6ne siiren kimi tarihgilere gore, Italyanlarin

zeytinle tanismast M.O. 1200’lere kadar uzaniyor."

¥ MONTICNAC, Michel, “Kalbin Hazinesi Zeytinyagi”, Alfa Yayinlari, istanbul-2002, s. 1
Y BOYNUDELIK, M, BOYNUDERIK, Z,  Zeytin Kitab1”, Oglak Yaymncilik, istanbul, 2008, 5.17.
" UNSAL, Artun, “Olmez Agacm Pesinde”, Yap1 Kredi Yayinlari, Istanbul-2003, s. 20.



“Ege’nin lonya kiyilarindan gelen Focalilar M.O. 600°de kurduklari ticaret
kolonisi Marsilya c¢evresindeki yabani zeytin agaglarina Anadolu’dan getirdikleri
zeytin ¢esitlerini asiladilar. Zeytin agac1 Romalilar doneminde Sardinya Adasi’na
atladi. Ispanyollarin zeytin yetistiriciligi ile tamsmalarmin Akdeniz Ticaretini
ellerine geciren Fenikeliler sayesinde M.0.1050 de gerceklestigi soylenir. Ancak
zeytin ve zeytinyagciligin, 6zellikle Romalilarin M.0.212-45 yillar1 arasinda gelistigi
aciktir. Sadece Romalilar da degil, Iberik Yarmmadasr'm1 M.S.8. yiizyilda
egemenlikleri altina alan Araplar da beraberlerinde getirdikleri zeytin ¢esitlerini
dikerek zeytin kiiltiiriiniin yayilmasinda énemli bir rol oynayacaklardi. ispanyolca
zeytin (aceituna), zeytinyagi (aceite) ve zeytin agact (acebuche) sozciiklerinin
kokeninin Arapca olmasi bu etkiyi dogrulamaktadir. Yiizyillar sonra zeytin agaci
okyanuslar ast1. 16. yiizyildaki biiyiik kesiflerin ardindan Avrupa’dan gelen Ispanyol
misyonerler araciligiyla, Kuzey ve Giliney Amerika’da yetistirildi. 15. yiizyilda
Sevilla’dan gotiiriilen zeytin fideleri Ispanyollar tarafindan fethedilen Bati Hint
Adalarinda ekildi. 1560’larda Meksika ardindan Peru’ ya kadar ulasti. 19. yiizyilin
ikinci yarisinda Italyan gd¢menlerin beraberlerinde getirdikleri fideler Kaliforniya,
Sili ve Arjantin’de boy verdi. Sonralari yine Italyan, Ispanyol ve Yunan kékenli
gdcmenler sayesinde, Avustralya ve Giliney Afrika’ da zeytinlikler kuruldu. Hatta
Japonya ve Cin’de belli *mikro klimalarda zeytin agaci dikilip biiyiitiildii, ama gene

de 6ziinde Akdeniz’de kald:.”!!

1. 2. Antik Donemde Akdeniz Kiiltiirlerinde Zeytin Yetistiriciligi ve Zeytinyagi

Uretimi

1.2.1. Masir
“Kutsallik ve mutlulugu ¢agristiran zeytin agacinin M.O. 1600°de Misir’da
Nil deltasinda ekilmeye bagladig1 ile siiriiliir. Ne var ki, eski Misir inanglari,
Misirhilarin zeytinden yag ¢ikarmayi Filistinliler ve Yunanlilardan 6nce bildikleri

iddiasini tagiyor. Giiniimiizden 6000 y1l 6ncesine dayanan bir efsaneye gore, iyilik ve

1 MONTICNAC, Michel, “Kalbin Hazinesi Zeytinyag1”, Alfa Yaynlari, Istanbul-2002, s. 29.

*Mikro Klima: Cografi olarak etrafi gesitli engellerle (yiiksek daglar v.b gibi) ¢evrili, bu sebeple
bulundugu bdlgeden daha farkli iklim 6zellikleri tagtyan bdlge.



sonsuz yasam tanrist Osiris’in annesi, kardesi ve sonradan esi olacak evlilik tanrigasi
inek basli Isis, Misirhilara zeytin agacini dikmeyi ve iiriinlerinden yararlanmayi
ogretmis. Gergekte de, diinyanm en eski piramidi Sakkarah’da (M.O. 2500) bir

zeytin sikma aletinin bulunmasi rastlant1 degil. Sakkarah’in duvarlarinda da zeytin
9912

stkma islemini gosteren siisler bulunur.

IR0 oo LR, S JOF (B
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Resim.3: M.0.2500 Diinyanin en eski Piramidi Sakkarah duvarlarinda yer alan,
Zeytin sikma islemini betimleyen duvar freskosu. '

Kaynak: A UNSAL, “Olmez Agacin Pesinde”, Yap1 Kredi Yayinlari, Istanbul-
2003, s. 20.

“Misir firavunu Tutmosis'in  yilliklarinda, Suriye'den balli sarap getirildigi
belirtilmektedir. Misir hieroglif metinlerinde amphoralar ile taginan maddeler
arasinda sarap, zeytinyagi, bira, siit, tereyagi, bal, hububat, baklagiller, tuzlanmis
balik, kurutulmus kiimes ve av hayvanlar1 etleri, peynir, géz boyasi, Arap tutkali,

badem, ceviz, seker gibi cesitler sayllmaktadlr.”13

2 UNSAL, Artun, “ Olmez Agacin Pesinde”, Yapi Kredi Yayinlari, istanbul-2003, s. 20.
Y ISCEN, Yavuz, “www.mavilink.com/tarih/tarih16.htm”



“Heniiz 19 yasinda iken 6len biiyiik firavun Tutankamon’un (M.O. 1354-1346)
zeytin dallarindan oriilmiis, Adalet tac1 giydigi duvar resimlerinde izleniyor. Yine
M.O. 1200-1090 arasinda yasamis Misir Firavunlarmin Mumyalarinda da, zeytin
dallarindan kolyelerle 6liimsiizliik yolculuguna ¢ikarilmis olduklar1 goriiliiyor.
Misir’da zeytinyaginin onemi dinsel agidan da biiyiiktii. Ornegin, Firavun IIL
Ramses’in (M.O. 1191-1168) Giines tanris1 Ra igin yaptirdigi tapinagi sonsuza dek
aydinlatacak zeytinyagi i¢in 6zel zeytinlikler kuruldugu biliniyor. III. Ramses Ra’ya
zeytin dallarimi sunar; “Senin kentin Heliopolis’i zeytin agaclar ile siisledim. O
zeytin agaglart ki, meyvelerinden halis zeytinyagi elde edilir. Bu zeytinyagi senin

tapinagini aydinlatan kandilleri besleyen yagdr” der.”"*

“Ayrica Misir da cenaze torenlerinde zeytinyaginin énemli bir yeri vardi. Olii
mumyalamakta kullanilirdi. XX. Siilalenin mumyalar1 (Giiniimiizden 1200 ila 1090

yil 6nce) Oriilmiis zeytin dallar1 ve taglarla siislenmistir.”"

1.2.2. Giritliler

“Zeytinyag: lretimine iliskin en belirgin izlerin Akdeniz’in tam ortasindaki
Girit Medeniyeti’ne, Milattan Once 4500 yillarma dek uzandigmi gosteriyor.
Zeytinyag kiiltiirtiniin Akdeniz’deki diger kavimlere yayilmasinda en 6nemli rolii
Giritliler oynadi. Hem de yaklasik 3000 y1l boyunca. Giiclii ticaret filolarina sahip
Giritlilerin gergeklestirdigi zeytinyagi ticaretinin giiniimiizdeki en canli taniklari,
Knossos ve Faistos saraylarinin yikintilar1 arasinda bulunan 2 metrelik zeytinyagi
kiipleri. “Pithos” denilen bu dev kiiplerle beraber bulunan tabletlerde ise, o giinkii
zeytinyag1 ticaretinin nerelere yapildigini ve zeytinyaginin nerelerde iiretildigine dair
bilgiler yer aliyor. Giritliler zeytinyag: ihracatindan ¢ok zenginleseceklerdi. Ancak
iilke ekonomisini tek bir ihrag iirliniine baglamanin ne kadar sakincali olabilecegine

iliskin diinyadaki ilk ac1 derslerden birini de alacaklari; Aniden patlayan bir savas,

" UNSAL, Artun, “Olmez Agacin Pesinde”, Yap1 Kredi Yayinlari, istanbul-2003, s. 20
' MONTICNAC, Michel, “Kalbin Hazinesi Zeytinyagi”, Alfa Yaynlari, istanbul-2002, s. 2



zeytinyagl ihracatini gii¢lestirdigi gibi, baska iilkelerden alinmasi gereken yiyecek
»16

maddelerinin girigini de engelleyebiliyordu.

' : D 5 ‘,

-

Resim.4: Knossos Saraymin depolarinda bulunan zeytinyagi kiipleri.
(Pithoi M.0.1700-1100)
Kaynak:http://www .perseus.tufts.edu/cgibin/image?lookup=1987.09.06

1.2.3. Semitler

“Israilogullarmin ilk krali Saul M.O. 1035°de tahta ¢iktiginda, alnma zeytinyag1
stiriilerek kutsanmistir. Yerine geg¢en oglu Davut ise dini tdrenlerde, ayrica
tapinaklar1 aydinlatmakta kullanilan alt1 kollu samdanlar i¢in zeytinyagi iiretimini
saglayan zeytinlikler ve depolarin korunmasi i¢in 6zel bekgiler gorevlendirmistir.
Ellerinde zeytin agacindan yapilmis asalar tutan krallar ve rahipler bu kutsal yagdan
striinliyor ve siradan insanlardan farklilasiyorlardi. Israilogullarinin bekledikleri
kurtarict  “Mesih” sozciigliniin - kokii, “merhem”den (viicuda siiriilecek yag)
geliyordu. Davud’un oglu ve M.O. 970-930 aras1 kral olan Siileyman’in Kudiis’te

yaptirdig1r iinlii tapmagin kapilar1 ve iizerindeki heykelcikler zeytinagacindan

10 “www.egenkm.com.tr/tarih.htm”
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oyulmustu. Kol ve ayak giiciine dayali ilkel zeytin sikim teknikleri Filistin’de Cilali
Tas ve Tunc ¢aglarindan beri kullaniliyordu. Arkeolojik buluntular, kayalara
oyulmus havanlar ve toplama havuzlar ile ilkel zeytinciligin M.O. 3500’e dek
uzandigin1  gostermektedir. Demir Cagi’nda (M.O. 1000) ahsap direkli baskinin
(pres) icadi, zeytinden daha ¢ok yag alinmasim saglamistir. M.O. 9. yiizyilda
Israil’de Kla adiyla var olmus bir kdyde yapilan arkeolojik kazilarda, zeytinyag
iiretimi i¢in kayalardan oyulmus taslar ve yag depolamaya yarayan sarniglar ortaya
cikartilmistir. Filistin’deki Ekron kasabasinda bir dag yamacinda, Demir Cagi’ndan

kalan, 100’e yakin direkli baski bulunmustur.”"’

1.2.4. Yunanhlar

“M.O. 800 dolaylarinda Yunanhlar ve Fogalilar, Filistinlilerin yerine Akdeniz
ticaretinde 6n plana gegtiler. Fenike kokenli Tirliler de M.O. 814°de bugiinkii Tunus
kenti yakinlarinda kurduklar1 ticaret kolonisi Kartaca’nin giineyinde zeytin kiiltiiriinti
baslatmislardir. Yunanli, daha sonra Romali tiiccarlar araciligryla, M.O. 600-400 arasi
Sicilya ve Etriisk halklari gibi, Ispanya ve Fransa’nmin Provanca bdlgesinde
yasayanlar da zeytinyagmin erdemlerini kesfetmeye ve ithal zeytin fidanlarim
dikmeye baslamislardir. M.O. 17. yiizyilda tanrilarin en giicliisii Zeus’un topladig
Tanrilar Meclisi, tanr1 ve tanriga adaylar arasinda bu yeni kente en degerli armagani
verenin yarist kazanacagini agiklar. Deniz tanrisi Poseidon, hizli ve giiglii, savasta
cok yararli olacak glizel bir at sunar. Akil, bilim ve sanat tanricast Athena ise
asiladigr yabani zeytin agacini armagan eder. Bu agac biliyiiyecek ve yiizyillarca

yasayacaktir.”'®

7 UNSAL, Artun, “Olmez Agacm Pesinde”, Yapi Kredi Yayinlari, Istanbul-2003, s. 35
1818 HEHN, Victor: Zeytin, Uziim, Incir, Dost Kitapevi Yayinlari, 2003, s. 81.
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Resim.5: Poseidon ve Athena’nin Yarigini beltimleyen duvar freskosu.
Kaynak: http://www.sikyon.com/athens/ahist eg01.html.

“Bu giizel renkli agacin meyvesi, insanlar1 besleyecek yiyeceklerin hazirlanmasi
icin bogazdan kayan ve lezzeti olaganiistii bir s1iv1 verecek, yaralarina derman olacak,
ayrica gecelerini aydinlatacaktir. Golgesi ve odunuyla da, zeytin gergekten insanlia
cok yararlt bir agagti. Yaris1 Athena kazanir, zeytin agact Akropolis’e dikilir ve
koruyucusu (Pallas) oldugu kente onun adi verilir. Efsanenin yansittig1 gercek, antik
“at”in “Zeytin Agaci’na, yani yerlesikligin gocebelige, baris, uygarlik ve refahin ise
savasa ve talana lstiin tutulmasidir. Bir tas duvarla c¢evrili olan savascilar tarafindan
korunan bu agag, M.O. 480°deki Pers isgalinde Akropolis’le birlikte yakilir.
Yunanlilar Salamis savasinda Persleri yener ve Atina’yr isgalden kurtarir.
Akropolis’in yikintilar1 arasinda zeytin agaci yeniden fiskirir ve siirglinleri tim
Yunanistan’a dikilir. Zeytin agaci1 yeniden dirilisin, 6liimsiizliigiin simgesidir. Tipk1
akil ve bilimin insanlig1 aydinlattigi, besledigi gibi, Akropolis’in 15181 zeytinyagiyla
yanmis, zeytin agacinin dallart ise atesi beslemistir. Tanrin liitfii zeytin agaci ve

zeytinyag1 giderek iyilik, soyluluk, sebatkarlik ve azmin simgesi olmustur.”"

' UNSAL, Artun, “Olmez Agacin Pesinde”, Yap1 Kredi Yayinlari, istanbul-2003, s. 22
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“Atina’nin gii¢lii adami Solon (M.O. 639-559) diinyada ilk zeytin agacim
koruma yasasini ¢ikarttr, her zeytinlikte yilda ikiden fazla aga¢ kesilmesine izin
vermedigi gibi, zeytinyagi disinda tiim tarim tirtinlerinin ihracimi yasakladi. Bu kez,
herkes meyve agacglarin1 sokiip, ormanlar1 tiraslayip yerine zeytin agaci dikmeye
basladi. Ancak, alabildigine zeytin dikimi Yunanistan’t kiraglagtirmistir. Ayni
yiizyilin sonunda basa gecen Atina tiranlarindan Psistratos da kirag ve agagsiz olan
Attika Yarimadasi’na zeytin agaglar1 diktiren kisi olarak anilir. Atina Akademisi’nde
Tanriga Athena’ya adanmis, dokunulmasi yasak zeytin agac¢lar1 vardi. Bu agagclar,
Athena’nin Akropolis’e diktigi, ancak Persler tarafindan yakilan zeytin agacinin
siirglin vermesinden olugmustu. Psistratos’un baslattigi Atina spor senliklerinde
birinciligi kazanan atletlere verilen zeytinyagi testileri burada doldurulurdu.

Attikalilar yabani ve asilanmis zeytin agaclarini artik ayirt edebiliyorlardir.”*

“Atinalilar yilda kisi basina 25-30 litre yemeklik yag kullaniyorlardi. Diinyada
ilk yemek kitaplar1 arasinda sayilan Deipnosophistai’nin (M.O. 2. yiizy1l) yazar
Yunanli gastronom Athenaios’un verdigi yemek tarifleri arasinda zeytinyagl sarma
da yer aliyordu. Kadinlar, nadide etera (parfiim siseleri)’dan damla damla akitarak,
yilda 1.5 litre zeytinyagini viicutlarina ve yiizlerine siiriiyorlardi. Erkeklerin yillik
tikketimi ise spor, masaj ve cilt saghgi icin 5-10 litreyi buluyordu. Ayrica, tip
biliminin kurucusu Istankiiylii (Kos) Hipocrates (M.O. 460-377) ve Bergamali
Galenos’un (M.S. 131-201) hastalarin1 tedavi i¢in Onerdikleri ilaglar arasinda

zeytinyag1 da yer aliyordu.™'

2 MONTICNAC, Michel, “Kalbin Hazinesi Zeytinyagi”, Alfa Yaynlari, istanbul-2002, s. 35
2' UNSAL, Artun, “Olmez Agacin Pesinde”, Yap1 Kredi Yayinlari, Istanbul-2003, s. 26
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Resim.6: Altin Zeytin yapraklarindan bir tag. 4.yy sonu, Selanik Arkeoloji Miizesi.
Kaynak: A.UNSAL, “Olmez Agacin Pesinde”, Yapi Kredi Yaynlari, Istanbul-
2003, s. 26.
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Resim.7: Zeytin Hasat1 Vazosu. M.O. 530-510 yillarinda ressam Antimenes
Tarafindan islendigi diistiniilmektedir. British Miizesi, Londra.
Kaynak: http://www.theoliveblog.com/art_and design_gallery.
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“Zeytinyag kiiltiirii tarihinde, Yunan Medeniyeti’nin, ardilt Roma Uygarligi’na
biraktigt miras da c¢ok Onemlidir. Yunanlilar belki Fenikeliler gibi Korsika’ya,
Sicilya’ya, Kartaca’ya, Ispanya’ya zeytin agaclarim tasimadilar. Ancak, asilama,
toplama ve zeytinya8i lretme gibi temel alanlarda sagladiklar1 gelismelerle, bu
bolgelerdeki zeytinciligin daha da ilerlemesine yol agtilar. Roma’ya ise bu yoldan
ilerlemek kaldi. Roma, bu zaman dilimi i¢inde zeytinyag kiiltlirline essiz katkilarda

bulundu.”??

1.2.5. Romalilar

“Antik Roma’da zeytin agaci yetistiriciligi yaklasik olarak giiniimiizden 2 yiizyil
once ortaya c¢iktl. Antik Roma’da, zeytinyaginin mutfakta, dinsel, kiilttirel, sportif
alanlarda ve kozmetik olarak kullanig1 asagi yukari Yunanistan’dakiyle aynidir.
Vergilius, Ovidius, Pludarkhos, Plinus, Lucretius’un Ovgiiler yagdirdiklar
zeytinyagi, cok kisa bir silire icinde degerli bir mal ve degis-tokus kalemi haline
geldi. Zeytinyaginin ticari degeri herkesce kabullenildikten sonra, Romalilar rekabeti
goze alarak biitiin Akdeniz’de, 6zellikle de imparatorlugun fetihler yoluyla mutlak
hakimiyet kurdugu bolgelerde zeytinyag: ticaretini karli hale getirmeye ¢aligtilar. 30
metrelik Roma kadirgalarinin her biri, 25 litrelik 10 000 zeytinyagi amphorasi
alabiliyordu. Hatta Caesar’in Kartaca’y1r fethetmesinin nedenlerinden biri de,

zeytincilik yapilan bolgeleri kontrol altina alabilmekti.”*

“Mare Nostrum” (Bizim Deniz) dedikleri Akdeniz’1, eski moda deyimle bir gole
cevirerek, Cebelitarik’tan Misir’a, Adriyatik’ten Kuzey Afrika’ya kadar zeytinyagi
ticaretini canlandiran Romalilar'ds. Italya, Giiney Fransa (La Province) Kuzey Afrika
ve Ispanya’daki biiyiik alanlari zeytin tarimina acan da. Zeytin tarrminda ve
zeytinyag1 iretiminde bugiin bile uygulanan teknikleri gelistirerek, zeytinyaglari
kalitelerine gore siiflandiran da. Romalilar'in zeytinyag kiiltiiriine bir diger katkisi

da, zeytinyaginin mutfaktaki kullanim alanin genisletmeleri oldu.”**

2 ISCEN, Yavuz, “www.mavilink.com/tarih/tarih16 htm” .
» MONTICNAC, Michel, “Kalbin Hazinesi Zeytinyag1”, Alfa Yaynlari, istanbul-2002, s. 7
#* “www.egenkm.com.tr/tarih.htm”
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“Yunanhlar aracilifiyla tanistiklar zeytine ve zeytinyagina diiskiin olan
Romalilar, egemenlikleri altina giren *Numidialilardan yilda iic milyon litre
zeytinyag1 vergi aliyorlardi. Ayrica her asilanan yabani zeytin agaci basina harag
isteniyordu. Dahasi, giiniimiiz Fas ve Cezayir’in bir boliimiinii kaplayan bu bolgede
zeytinlik kuranlar askerlik goérevinden muaf tutuluyorlardi. M.O. 2. yiizyilda
imparatorun Afrika topraklarinda zeytinlik kuranlar on hasat yili boyunca vergi
O0demeyecekler, sonrakilerde ise elde ettikleri zeytinyaginin 1/3 i tahsildara teslim
edeceklerdir. Yabani zeytin agaclarini asilayanlar da bes yil boyunca vergiden muaf
tutulacak, sonraki yillarda iriiniin 1/3 ‘i vergi olarak 6deyecektir. Ispanya’nin
Andalucia bolgesinde de zeytincilik Romalilar déneminde M.O. 1300 yillarinda
agirhk kazanmaya baglayacakti. Kisacasi, Akdeniz havzasindaki topraklarin
Filistin’den Cebel- 1 Tarik’a, Efes’ten Kartaca’ya, Misir’dan Dalmacgya’ya uzanan
Romalilar zeytin, zeytinyagi tiretim, ticaret ve Kkiiltiir aligveriginin ana ekseni
olmuglardir. Romalilar bugiin bile kullanilabilen sonsuz vidali ahsap mengene
(baski) ile zeytinden daha randimanli yag ¢ikartma yontemini ve zeytinleri 0giitiip
sikilmaya hazir duruma getiren dik degirmen tas1 diizenini de icat ederek uygarhiga
hediye etmiglerdir. Daha o giinler de Romalilar, yemeklik zeytini ve zeytinyaglarini
kalitelerine gore siniflandirtyorlardi: En pahalisi olei flos, yani “yagin ¢icegi”, birinci
sikimda elde edilen halis yagiydi. Ikinci sikimla gelen yag oleo sequens daha ucuza
satiliyordu, agactan yere diismiis zeytinlerden ¢ikarilan diisiik nitelikli yaga caducum
diyorlardi; hastalikli zeytinlerden yapilan en diisiik kalitedeki zeytinyag: cibarium,
yani adi yag ise, yalnizca kandilleri yakmaya yararlardi. Zeytinyag1 depolama ve
dagitim yontemlerini gelistirerek Akdeniz zeytinyagi piyasasimi ilk olusturanlarda

Romali tiiccarlardi.”®

» UNSAL, Artun, “Olmez Agacin Pesinde”, Yapi Kredi Yayimnlari, istanbul-2003, s. 27
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Resim.8: Antik Donemde Roma ‘da Zeytinyagi ¢ikarmak i¢in kullanilan
pres. Lungarotti Miizesi.
Kaynak: P. VOSSEN, “Olive Oil Production In Italy”,

1.2.6. Araplar

“M.S. 638’de Kudiis kentini ele geciren Araplar, halka her zeytin agaci bagina
vergi koyuyorlardi. Kuzey Afrika’da Berberi kokenli Tarik Bin Ziyad komutasindaki
ordu adinin verilecegi bogaz1 (Cebel-1 Tarik) asarak Ispanya’ya gecti ve 711 yilinda
Cadix kenti yakinlarinda Vizigot krali Rodrigue’i yenerek kuzeye dogru yoluna

devam etti. Emeviler, Endiiliis’ii zeytinliklerle giizellestirecek, Fenikelilerin,
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Focalilarin, Kartacalilarin ve Romalilarin zeytin agaci ve yagiyla zenginlestirdikleri

Akdeniz kiiltiiriine yeni bir soluk katacaklard:.””®

1.2.7. Antik Donemde Anadolu

“Zeytinyag kiiltiiriinde, Anadolu cografya olarak hep vardir. On planda goriinen
ise Ege’nin kars1 yakasidir. Ciinkii Homeros’un Bati Medeniyeti’ndeki tartismasiz
agirh@indan otiirli, zeytinyagi kiltliriinlin merkezine siirekli olarak Antik Yunan
yerlestirilir ve Helen Medeniyeti’nin sadece Ege’nin kars1 kiyisin1 degil, Anadolu
cografyasin1 da kapsadigi unutulur. Milet’in, Efes’in, Fog¢a’nin, Klazomenai’nin
(Urla), Erythrai’nin, Assos’un, Anadolu’da oldugu ihmal edilir. Zeytinyag {iretimi

konusunda ¢ok ¢arpici bulgular elde edilmigtir.”?’

“Urla antik Klazomenai kentinde yapilan kazilarda, Milattan Once 6’nc1 yiizyilin
ilk yarisinda kurulan bir zeytinyagi isliginde, zeytinyagi, o donemde higbir islikte
uygulanmayan ¢ok ileri bir teknolojiyle iiretiliyordu. Klazomenaililer, yaklasik 2500
y1l once uyguladiklar1 bu yeniliklerle, zeytinyag: iiretim kiiltiirtine, ¢ok Onemli
katkilar sagladilar. Zeytinyag1 ayrigtirma isleminde birlesik kaplar esasina gore
calisan 1ii¢ gozli bir diizenek gelistirerek, kesintisiz tiretimi ilk kez onlar
gerceklestirdi. Toplanmis zeytinleri kirmak i¢in aymi mil etrafinda donen tas
silindirleri ilk kez Klazomenaililer kullandi. Zeytinyagi {retiminde kapasiteyi
artirmak i¢in ilk kez biiyilik bir pres ve bucurgat, yani bu presi kaldirmaya yarayan
alet kullanan da onlardi. Klazomenai, hi¢ siiphesiz o donemin en dnemli zeytinyagi
merkezlerinden biriydi. Klazomenai’de, zeytinyag: iiretiminde devrim sayilabilecek
yeniliklerin uygulandigi bu islikten baska, yine Milattan Once 6’nc1 yiizyila
tarihlenen iki islik daha belirlendi. Bu calismalar, Klazomenai’nin bir zeytinyagi
cenneti oldugunu cok net bir sekilde kanitliyor. Milattan Once 6’nc1 yiizyilin son
ceyreginde gorlilen bu atilim, Klazomenai’de, sadece kentte ve yakin g¢evrede
yasayanlarin ihtiyacini karsilamak i¢in degil, dis satim amacl zeytinyag iiretiminin

yapildiginin da gostergesi durumunda. Nitekim antik kentte ve deniz asir iilkelerde

2 UNSAL, Artun, « Olmez Agacin Pesinde”, Yap1 Kredi Yayinlari, Istanbul-2003, s. 29
7 “http://www.egenkm.com.tr/tarih. htm”
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yapilan arkeolojik ¢alismalarda, Klazomenaililer'in, zeytinyagi sevkiyatinda
kullanmak icin o6zel olarak iirettiZi amphora'lardan ¢ok sayida bulunmasi,

Klazomenai’nin diinyanin en O6nemli zeytinyagi merkezlerinden biri oldugunu

9928

kanitliyor.
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Resim.9: Klazomenai (Urla) Zeytin sligi MO 2000-3000.
Kaynak: http://www klazomeniaka.com/300-ZEY TINY AGI-ISLIGLhtm

“Ayrica Antalya’da Kas agiklarinda Uluburun’da deniz arkeologlar tarafindan
ortaya ¢ikarilan M.O. 1300 geng tung ¢agna ait oldugu diisiiniilen batik teknede nar,
{iziim, incir ve bademle birlikte zeytinde bulunmustur. Anadolu’da M.O. 2000-
1200’lerde Kilikya Ovasi’nda (Cukurova) zeytincilik yapildigi Hitit metinlerinden
anlasilmaktadir. Yag agaci anlamina gelen gis agis biiyiik bir olasilikla zeytindir.
Yag gereksinimlerini Kiigilk Asya’nin Giiney sahillerinden saglayan Anadolu
Hititleri doneminden kalan pismis kil tabletlerde, gida maddelerinin satisinda

uygulanan yasal tavana ( narh) gore, zeytinyagin fiyati sadeyagn iki katidir.”*

““http://bilgideposu.com/zeytin.html”
PUNSAL, Artun, “Olmez Agacin Pesinde”, Yap1 Kredi Yayinlari, istanbul-2003, s. 33.
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“Hitit ¢ivi yazili tabletler sayesinde Hititlerde kullanilan yag tiirleri ile ilgili
bilgilere sahibiz. Bu yaglarin ekstraksiyon (6ziinii, suyunu ¢ikarma) metodlar biiyiik
ihtimalle Mezopotamya’da kullanilan ile aynidir. En 6nemli yontemlerden biri ezme
yolu ile yapiliyordu. Bunun yani sira bazi yaglar 6ncelikle sicak sudan siiziilerek elde
ediliyordu. Sicak suyun eklenmesi ile yiizeyde biriken yag bir kepce veya kasik
yardimi ile almrdi. Hititlerde zeytinyagina Gis Sirdum denilmekteydi.”*® Hitit
metinlerinde zeytin agacindan “i¢inde yag olan” diye bahsedilmektedir. Hititliler
zamaninda Anadolu’nun iglerine kadar olan genis bir bolgede zeytincilik yapildigi

bilinmektedir.”'

“Mersin ili, Bozyazi ilgesi sinirlar1 igersinde Anamur’un 10 km dogusunda yer
almakta olan Antik Nagidos kentinde yapilan arkeolojik kazilarda ise M.O.7.
yiizyilin ikinci yarisina ait Kibris Kilikia amphoralar1 bulunmustur. Kibris’la yogun
ticari iligkileri bulunan Nagidos kentinin Ada’dan sarap ve zeytinyagi ihrag ettigi,
Ayrica Rodos’tan da amphoralarla zeytinyagi ve sarap ithal edildigini de

bilinmektedir.”*?

“Konstantinopolis ise Avrasya’yt Akdeniz Diinyasina bagladi. Roma
Imparatorlugunun yeni baskentinde kurulan Theodosius liman1 Bisans’in Karadeniz,
Ege ve Akdeniz arasindaki ticaret aginin merkeziydi. Liman Antik Diinya ticareti’nin
nabzim tutuyordu. M.O. 5.yiizyil sonlarindan itibaren, seramik kaplarin bollugu
kentin zenginliginin kanitidir. Rodos, Sakiz, Tasos, Lesbos, Herakleia, Kibris, ve

Karadeniz kokenli amphoralar kentin ticaretini kanitlar.”>

3% ATAKUMAN, Cigdem, ERDEM, Deniz, KOC, ilker, “Hititler”, O.D.T.U. Yayinlari, O:D:T:U
Yayincilik, Ankara, s.55

3' BOYNUDELIK, Mahmut, BOYNUDERIK, Zerrin, “Zeytin Kitab1”, Oglak Yaymcilik, istanbul,
2008, s.17.

2 DURUGONUL, Serra, ALKAC, Erkan, “Daglik Kilikia’da Bir Antik Kent Nagidos”, Aktiiel
Arkeoloji, S.4, Ocak 2008,5.84.

3 ASAL, Rahmi, “Istanbul’da Antik Ticaret”, Arkeoatlas Dergisi, S.6, 2007, s.150.
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1.3. Tiirklerde Zeytin ve Zeytinyagi

“Bahaeddin Ogel Tiirk Kiiltiir Tarihine Giris’te “ Zeytunyag ~ sdzciigiiniin
Tirkcede ilk kez Harzemsahlilar doneminde yazilmis olan Arapca-Tiirkce
Mukaddimet {iil-edep adli sozliikkte ve biiyiik bir olasilikla, Arap¢a’dan Tiirk¢e’ye
cevrilerek yer aldigima deginir. Orta Asyali gocebe Tiirk kavimlerinin zeytin ve
zeytinyagi ile daha somut bir bigimde tanismalari, 11. yiizyilda Anadoluya gelisleri
ile baglar. Hayvancilik agirlikli ekonomilerinde daha ¢ok hayvanlar {iriinler ve yaglar
tiiketen, tahila diiskiin Tiirkler Bati’ya dogru yoneldik¢e Akdeniz iirlinleri bir bir
karsilarina ¢ikacakti; 6zellikle yeni sebzeler, deniz baliklari, zeytin ve zeytinyagi.
Tirk mutfagi yeni karsilastig1 tarimsal drtinleri kendi pisirme tekniklerine kolayca
uydurarak, o giine dek bilinmeyen lezzetler ortaya c¢ikardi. Dogu Roma
Imparatorlugu’na son veren Anadolu’nun yeni sahipleri Tiirkler zeytinyag: kiiltiiriinii
yok etmek bir yana, daha da zenginlestireceklerdi. Kiiltiir mozaigi Osmanli mutfagi
da uluslu ve ¢ok Kkiiltiirlii bir imparatorlugu yansitan yemek tiirleriyle donacakti.
Osmanlmin bi¢imlendirdigi yeni Anadolu sentezinde Istanbul ve 6teki kentlerden
baslayarak {iilkenin i¢ bolgelerine dogru yayilmaya baslayacak, ancak dogu da ¢ok
daha az taninacakti. Bugiin bile Bilecik ve S6giit yoresinde gelenegini koruyan halk
oyunlarmdan birinde, Osmanl1 Imparatorlugu’nun kurucusu Osman Gazi ile Yarhisar
tekfurunun kizi Olivera arasindaki yildirim asktan sz edilirken, bahgelerdeki zeytin

karsimiza (;1k1yor.”34

“Osmanlilarda zeytinyagindan yapilan sabun da ¢ok onemli bir yer teskil
etmekteydi. Osmanli Imparatorlugu'nda sabun iiretimi yapilan yerlerin basinda Bati
Anadolu ve Adalar, Sam, Halep ve Nablus gelmektedir. Bu yerler zeytin agact ve

sabunun hammadesi olan zeytinyagimin bolca bulundugu yerlerdir.”*

3 UNSAL, Artun:, “Olmez Agacin Pesinde”, Yap1 Kredi Yayinlari, istanbul-2003, s. 47
3 Dr. SARIYALDIZ, Giilden, Trakya Universitesi Tarih Béliimii, “ Osmanlida Sanayi”
www.osmanlivetarih.blogcu.com/ 18198501.html
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II. BOLUM

2. ANTIK DONEMDE ZEYTINYAGI SAKLAMA KAPLARI

2.1. Amphoralar ve Ilk Amphora Ornekleri

“Eski Yunanca’da “Amphi” iki tarfli ve “Phoros” tasiabilir, kelimelerinden
olusan iki tarafindan tutulup tasinabilen anlamina gelen Amphora; kilden yapilmais,
iki kulplu, sivri dipli testidir. Amphora kelimesinin kokeni Miken Linear B
tabletlerindeki “Amphoreus” ya da “Amphiphoreus” a dayanmaktadir. Tek heceli
Linear B tabletlerinde ¢cogunlukla “Amphoreus” karsilig1 olarak kabataslak bir resim
kullanilmistir. Romalilar ise bu iki kulplu testilere “Amphoras” demislerdir. Bu
testiler, erken Hiristiyanlik doneminde “kouphon” Bizans doneminde ise
“Megarikon” ya da “magarikon” olarak adlandirilmislardir. Amphoralar1 tanimlayan
bu isim ilk 6nceleri Megara’dan gelen amphoralar i¢in, daha sonra biitiin amphoralar
i¢in kullanilmistir. Antik dénem yazari ve sairi Homeros M.O. VIII yy’ da yazmis
oldugu Odysseia adl1 eserinde amphoralardan bahsetmektedir. Ticari amphoralar ise
sade goriiniiglli, agizlar1 bir tikagla kapatilabilecek kadar dar, tagimaya uygun,
simetrik ya da diisey kulplu ve igindekini bosaltmak icin {i¢iincli bir kulp olarak

kullanilabilecek sivri dipli ya da tutamakl testilerdir.”

“Ilk Amphora 6rnekleri Eski Tun¢ Caginda M.O. 3000°de Troia’da ortaya ikar.
M.O. 2000°de Dogu Akdeniz ticaretinin gelismesiyle yogun olarak iiretilmistir.
Koloni sehirleri sarap ve zeytinyagi {iretimleri ile deniz ticaretinde yeni pazarlar
olusturmuglar, bu ticarette Bati Anadolu kiyilarinda, Ege Adalarinda, Marmara ve
Karadeniz’e, Giiney’de Italya ve Fransa’ya kadar birgok kente kendilerine 6zgii

formlar1 olan degisik tipte amphoralar iiretmislerdir.”’

3¢ ALPOZEN, Oguz, OZDAS, A.Harun, BERKAYA, Bahadir, “Bodrum Sulat1 Arkeoloji Miizesi
Ticari Amphoralari- Eski Cagda Akdeniz Deniz Ticareti”, s.13.
T YAKAR, Serap, UZALA, Giirsans, “Bodrum Sualti1 Arkeoloji Miizesi”, 2006, Mugla, s.21.
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“Antik Donem ticaretinin arkeolojik kanitlar1 olan amphoralar, bulunduklari
merkezlerin ekonomik durumu hakkinda ayrintili bilgi sahibi olmamizin yani sira,
son yillarda gergeklestirilen tipolojik caligmalarla, kazilarda tarihleyici kriterler

olarak kullanilmaya baglanmigtir.”®

2.2. Amphoralarin Uretim Sekli

“Amphoralar; ¢amurun hazirlanmasi, ¢omlek¢i carkinin kullanilmasi ve uygun
1sida firinlanmasiyla iretilir. Kilin hazirlanmasi, kil igine mika, kum gibi katki
maddelerinin konmasi, camurun dinlendirilmesi, ¢ignenip hava kabarciklarinin yok
edilmesi ve carka alinmasi, ilk asamada yapilan islerdir. Daha sonra ¢ark yardimiyla
kile bi¢im verilir. Firinlama agamasinda ise, amphoralar 800 c ile 1000 ¢ derece
sicaklikta tutulur. Firinlar prizmatik, silindirik ya da armudi bigimli 3-5m

boyutlarinda 80—100 amphora alabilecek kapasitede yapilmistir.”’

“Genellikle sivri dipli ve 50 ile 100 cm arasinda yiikseklikleri olan amphoralara
tek bir safhada sekil verilmesi miimkiin degildir. Bu nedenle amphoralar en az iki
veya daha fazla agsamada parga par¢a imal edilmekte ve bu parcalar bir miiddet
kurumaya birakildiktan sonra yine ¢camurla birlestirilmektedir. Ayrica biiyiikliiklerine
gore govdelerin de bir veya iki parca halinde imal edildigi veya ¢camur kangallarinin
iist liste konmasi ile yapildig1 anlagilmaktadir. Degisik formlu sivri diplerin ise ayrica
yapilip alt govde ile birlestirildigi gozlenmektedir. Amphoralarin iiretimindeki en
onemli islem, agir ve uzun kulplarin yerlestirilmesidir. Zira kaptan istenen tagima
fonksiyonlariin yerine getirilmesi, hem kendisinin hem de i¢ine konacak sivinin
agirhgin tasryabilmesine baghdir. Sekillendirme, kurutma ve pisirme safhalarinin
herhangi birinde teknik kurallara uyulmamasi biyiik tiretim kayiplarina yol
acmaktadir. Antik donemden giiniimiize kalan seramik atdlyelerinde goriilen iiretim

artiklarinin  toplandiklar1 ¢opliiklerin - ¢oklugu amphora kiriklarinin  fazlahg,

38 SENQL, K,Ahmet, .‘"Marmaris Miizesi Ticari Amphoralar1”, 2003, Ankara, s.3.
3 ALPOZEN, Oguz, OZDAS, A.Harun, BERKAYA, Bahadir, “Bodrum Sulati Arkeoloji Miizesi
Ticari Amphoralari- Eski Cagda Akdeniz Deniz Ticareti”, s. 15.
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firimlama ve firmlama dis1 teknik yetersizliklerin (kilin, katki maddelerinin yapilari,
kurutma ve ¢igneme hatalar1 v.b.) varligim1 gostermektedir. Diger taraftan bir
amphoranin kalitesini belirlemenin en iyi yolu, kabin kendi agirlig1 ile tasidigi

hacmin arasindaki oranin tespit edilmesidir. En iyi amphoralar en ince cidarli ve en

genis hacimli olanlaridir. Bu oran ne denli yiliksek olursa, gemi ile yapilan
3540

tagimacilik ta o denli ekonomik olacaktir.

Sekil.1: Dressel in Amphora Form Tablosu.
Kaynak: O. ALPOZEN, “Bodrum Sualt1 Arkeoloji Miizesi Amphoralar1” ,s.14.

“DOGER, Ersin “Antik Cagda Amphoralar” Sergi Yayinevi, izmir, 1991, 5.69.
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2.3. Amphoralarin Kullanim Sekli

“Amphoralar, iki kulpundan tutularak omuzda tek kisi tarafindan ya da ag
seklinde oOriilmiis bir torbaya konularak bir sopa yardimiyla iki kisi tarafindan
taginabilmekteydi. Tasima islemi eski Yunan vazo resimlerinde goérmek miimkiin

olmaktadir. Pompei’de bulunan bir sarap¢t diikkdninda ise amphoralar hazirlanan

5941

kaidelere dikey olarak oturtulmustur.

Sekil.2: Myson’a Atfedilen Oinochoe.(Atina Agorasi)
Kaynak: O. ALPOZEN, “Bodrum Sualt1 Arkeoloji Miizesi Ticari
Amphoralar1”,s.18.

“ALPOZEN, Oguz, OZDAS, A.Harun, BERKAYA, Bahadir, “Bodrum Sulati Arkeoloji Miizesi
Ticari Amphoralari- Eski Cagda Akdeniz Deniz Ticareti”, s.16-18
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Sekil.3: Kirmiz1 Figiirlii bir vazodan detay. M.O. 5.yy.
Kaynak: E. DOGER, “Antik Cagda Amphoralar” Izmir, 1991, s.59.

“Ticari amphoralari, depo kaplarinin deniz tasimaciligina uyarlanmis benzerleri
olarak diistinmek miimkiindiir. Amphoralarin bilinen sekli almalarinda kolay tasinir
olmalar1 6nemli rol oynamistir. Zaten amphoralarin form gelisiminde, ¢ok miktarda
ve kazangli bir tasima ig¢in, birbirlerine miimkiin oldugu kadar genis ylizeylerde
temaslar1 saglanarak firtinali ve dalgali bir denizin yaratacagi zararlarin en aza
indirilmesi diigtiniilmiistiir. Denizasir1 ticarette amphorlarin kullanilmasi ile ilgili en
erken kanitlar, Misir’da M.O. 14.yy’a tarihli duvar resimlerindeki gemilerden
indirilen c¢ift kulplu kenaan testileridir. (Sekil.4) Fransa kiyilarmda M.O. 1.yy’ a
tarihli bir batik kazisinda, amphoralarin geminin icine kat kat istiflenmis oldugu
goriilmiistiir. Alt sirayr olusturan amphorlar geminin dibine diisey olarak
siralanirken, iist siradaki amphoralar ise alttakilerin arasindaki bosluklara kama gibi
sokulmuslardir. Bu sekilde {iist iiste iki, li¢ veya daha fazlakat amphora istiflemek
miimkiin oluyordu. Kuskusuz bu istiflemede geminin dengesi de diistiniilmekteydi.

(Sekil.5) *

* DOGER, Ersin “Antik Cagda Amphoralar”, Sergi Yaymevi, izmir, 1991, s.52.
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Sekil.4: Amenhotep HI e ait MISII‘ duvar freskosu.M.O. 14.yy Misir limaninda demirlemis
Suriye ticaret gemileri Kenan amphoralarini tagirken.
Kaynak: E. DOGER, “Antik Cagda Amphoralar” Izmir, 1991, s.53.
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Sekil.5: Amphoralarin gemilerde iist {iste istiflenmesini gosteren temsili resim.
Kaynak: O. ALPOZEN, “Bodrum Sualt1 Arkeoloji Miizesi Ticari Amphoralar1” ,s.21.
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2.4. Amphoralarmm Yalhtim

“Ticari amphoralarin i¢inde tasimman kolay ve g¢abuk bozulabilen gida
maddelerinin dis ortamin zararlarindan korunmalari gerektiginden™ “Helenistik ve
Roma donemine ait ¢ok sayidaki yazili metinde amphora iclerinin bir tiir madde ile
izole edildiginden bahsedilmektedir. Bununla birlikte Atina Agorasindaki M.O. 5.
yy’ 1n lglincii ¢eyregine ait bir Sakiz amphorasinin dip kisminda bir tiir yalitim
malzemesine rastlanmistir. M.O. 4. yy’ a ait Girne batiginda bulunan biitiin Rodos
amphoralarinin iginde bir iki milim regine ile kapli oldugu anlagilmistir. Arkeolojik
literatiir ve yazili kaynaklara gore, i¢i regine ile kaplanan amphoralarin sarap i¢in
kullanildig1 bilinmektedir. Zeytinyag1 igin ise, sakiz ya da mumla karisik sakizla

yalitim yapilmistir.”**

2.5. Amphoralarin Tipalanmasi

“Antik diinyanin uzun siiren deniz yolculuklarinda sarabin sirke olmadan,
zeytinyaginin da kiiflenmeden nasil dayanmis olduklari iizerinde tartigilan bir sorun
olarak durmaktadir. Bu sivilarin bozulmasimi engellemek amaciyla yalitilmasinin

disinda tipalanmasina da ihtiya¢ duyulmustur.”*

“Degisik  formlarda pismis toprak ve kirikk amphora pargalarinin
yuvarlatilmasiyla olusan tipalarin kullanildig: diistiniilmektedir. Bugiine kadar ele
gecen tipalarin sayica az olmalari, dayanikli olmayan ahsap, regine, balmumu, deri
parcalari, asma yapragi, kozalak gibi baz1 organik maddelerin kullanildigini
gostermektedir. Tipalarin iizerine basilan miihiirlerle de i¢inde tasinan maddenin
cinsi, ireticisi, geldigi bdlge, amphoralarin sayis1 depolandigr kilerin ismi

yazilmigtir.”*

3 DOGER, Ersin “Antik Cagda Amphoralar”, Sergi Yayinevi, zmir, 1991, s.39

# ALPOZEN, Oguz, OZDAS, A.Harun, BERKAYA, Bahadir, “Bodrum Sulati Arkeoloji Miizesi
Ticari Amphoralari- Eski Cagda Akdeniz Deniz Ticareti”, s.18

45 DOGER, Ersin “Antik Cagda Amphoralar”, Sergi Yayinevi, [zmir, 1991, s.44

* YAKAR, Serap, UZALA, Giirsans, “Bodrum Sualt1 Arkeoloji Miizesi”,2006, Mugla, s.22.



==

Resim.10: M.S. 7.yy.” da Yassi Ada Bizans Batig1’'nda bulunan agzi tapali amphora.
Kaynak: O. ALPOZEN, “Bodrum Sualt1 Arkeoloji Miizesi Ticari Amphoralar1” ,s.20.
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Sekil.6: M.O. 14.-13. yy’a ait Kenan amphoralar1 tizerinde bulunan isaretler.
Kaynak: O. ALPOZEN, “Bodrum Sualt1 Arkeoloji Miizesi Ticari Amphoralar1”
,8.20.
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29



30

2.6. Amphoralarin Siniflandirilmasi

“Amphora caligmasinda karsimiza bir siniflandirma sorunu ¢ikmaktadir.
Arastirmacilar arasinda siniflandirmanin nasil olacagi hakkinda genel bir anlagsma
yoktur. Genellikle s1vi madde (sarap, zeytinyagt v.b) tasimaciliginda kullanilan bu
kaplarla ilgili 1870°li yillarda Dressel’in yaptig1 arastirma bazi arastirmacilar
tarafindan tekrar ele alinarak yeniden diizenlenmistir. Dogu Akdeniz amphoralar
lizerinde detayli calismalar1 ise Zemer (1977) isimli arastirmaci gerceklestirmistir.
Anadolu da bulunan amphoralar iizerinde ilk detayli arastirma (*) Oguz Alpozen
(1975) tarafindan yapilmistir. Biitiin amphoralar donemlerine gore ele alinmus,
Yunan amphorlarn ise iiretim merkezleri ile birlikte tarihsel bir kronoloji i¢inde
verilmistir. Ayrica tarihlendirilemeyen ve kokeni bilinmeyen amphoralar bilim
diinyasinda tartigmaya sunulmustur. Amphoralar konusunda Anadolu’ da son ¢aligma

ise (**) Ersin Doger (1991) tarafindan gerceklestirilmistir.”*’

47 ALPOZEN, Oguz, OZDAS, A.Harun, BERKAYA, Bahadir, “Bodrum Sulat1 Arkeoloji Miizesi
Ticari Amphoralari- Eski Cagda Akdeniz Deniz Ticareti”, s.15-16

(*) Oguz ALPOZEN: (1940, Izmir) Tiirkiye nin ilk sualt1 arkeologu olan Oguz Alpdzen, 1975 yilinda
Tiirkiye’de Sualtt Arkeolojisi adli, konusunun ilk kitabim1 yazdi. Sualti kazilarinin yanisira
Tiirkiye’deki batik kentlerle ilgili arastirmalar yapti. Sualti arkeoloji konularinda Fransa, Danimarka,
Ispanya, Italya, Hollanda ve Amerika’da konferanslar verdi. Miizecilikle ilgili bilgi aligverisinde
bulundu. Bodrum Miizesi’ni, yaptig1 sergilemeleri ile diinyanin en 6nemli Sulati Arkeoloji Miizesi
haline getirdi.

(**) Ersin DOGER: (1951, Izmir) E.U.Edebiyat Fakiiltesi Klasik Arkeoloji Ana Bilim Dali’nda
Ogretim iiyesi olarak goérev yapan yazarm Antik donemdeki ticari amphora iretimleri, sarap ve
zeytinyagi liretim ve ticareti iizerine ¢esitli makale ve bildirileri bulunmaktadir.
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2.7. Amphoralarin Kokeni Ve Form Ozellikleri

“M.0.2. binin baslarindan itibaren, Suriye, Filistin, Liibnan, Kibris, Yunanistan,
Girit ve Misir’in yer aldigi Dogu Akdeniz ticaretinin gelismesi ile, ticari tiir uzun
mesafe tasima kaplarinin yogun olarak kullanilmasi ve bu amaca uygun bir formun
gelistirilmesi ihtiyact dogmustur. Genellikle, deniz ticaretinde kullanilan konik ve
yumurta formlu, ¢ift kulplu ticari amphoralarm M.0.1600-1500 yillarinda Dogu
Akdeniz’de Onemli bir giice sahip olan Kenanlilar tarafindan iiretildigi kabul
edilmektedir. Ayni ylizyillarda, bu kalin govdeli bezemesiz amphoralara, kuzey
Liibnan ve Suriye kiyilarinda rastlanir. Benzer sekilli ornekler ise, Filistin’de
karsimiza ¢ikarken, kilin yapisina bagli olarak degisik tipler olusmustur. Kenan
Amphoralari; Ge¢ Bronz Caginda, deniz ticaretinin artmasiyla, yuvarlak govdeli ve
govde merkezinden iki kulplu formdan gelismistir. Amphora; form olarak i¢inde
bozulabilecek maddeleri bulunduran ve bir kisinin tek basina tasiyabilecegi
boyutlarda, yeterli hacimde bir testi olmasindan 6tiirii, bu bolgenin disinda genis bir
alana yayillmistir. Filistin bolgesinin disinda, batiya da yayilan bu amphorlarin
ornekleri Misir, Miken, Atina, Kita Yunanistan, Giiney girit’te; Knossos ve Thera’da
bulunmustur. Ayrica Anadolu kiyillarinda Kas-Uluburun batig1 kazisinda c¢ok
miktarda Kenan amphorasi ele gegmistir. Dogu ve Bati arasindaki ticareti belgeleyen
bu amporalarin i¢inde “Menenge¢ reginesi” tagimakta oldugu anlasilmistir. Dogu
Akdeniz kiyillarinda amphoralarla sarap, zeytinyagi, bal ve gilinliik (tiitsii otu)

tasindig1 bilinmektedir.”*®

* DOGER, Ersin, “Antik Cagda Amphoralar”, Sergi Yaymevi, izmir, 1991, s.9.
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Sekil. 7: Kenan Amphora Formlar1. (Olgek 1/5)
Kaynak:0. ALPOZEN, “Bodrum Sualt1 Arkeoloji Miizesi Ticari Amphoralar1” ,s.39

“Ilk Yunan amphoralari, M.O. 8.yy sonlarinda ve 7.yy. baslarinda ortaya
cikmaktadir. Bunlar boyunlar1 {izerinde yer alan sembollerin, Yunan “S-O-S”
harflerine benzemesi nedeniyle “SOS” amphoralar1 olarak adlandirilirlar. Genis
kaideleri nedeniyle ayakta durabilen bu amphoralar M.O. 6.yy ortalarma kadar
kullanilmiglardir. Attika ve Evboia’da (Egribogaz) iiretilen bu amphoralarin taklitleri
Italya’da yapilmistir. Yunan amphoralari, kesin olmamakla birlikte, olasilikla Misir
ve Fenike amphoralariin prototiplerinden etkilenmislerdir. Bununla birlikte, Klasik
donemde amphora gelenegi etkin bir sekilde gelismistir. Amphora, Yunan
diinyasinda bir¢ok yerde farkli ve gesitli formlarda iiretilmistir. Knidos, Rodos, Kos,
Chios, vb. amphoralarinin tamaminin farkli form ve 6rnekleri vardir. Bu; belki de
amphoralarin icinde tasinan mallarm, pazarlarda tanmmasim saglamakti. M.O.7. —
M.0.2. yy’lar arasinda Yunanistan’da, Ege adalarinda, Yunan kolonilerinde ve
Anadolu’da iiretilen amphoralar kendi aralarinda belirgin bir degisim gosterirler.
Arkaik donem Yunan amphoralar1 genis omuzlu, genis karinli, basik ve kii¢lik (yass1)

kulpludur. Daha sonraki donemlerde, hacimler kiiciiliirken, boylar uzar. Ayrica
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formlar yapim merkezlerine gore, degisim gosterir. Dip sekillerinde ise oldukca
449

belirgin bir ¢esitlilik goriilmektedir’

Sekil.8: S.0.S. Amphorast M.O. 8-7. y.y.
Kaynak: O. ALPOZEN, “Bodrum Sualt1 Arkeoloji Miizesi Ticari Amphoralar1”,
.40

¥ ALPOZEN, Oguz, OZDAS, A.Harun, BERKAYA, Bahadir, “Bodrum Sulati Arkeoloji Miizesi
Ticari Amphoralari- Eski Cagda Akdeniz Deniz Ticareti”, .40
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“M.0.5. yiizy1l Khios, Samos, Lesbos ve Thasos adasindaki (Tasoz) sarap ve
amphora iiretimlerinin parladigi bir donem olmustur. 5. ve 3. yiizyillar arasinda
Thasos amphoralari Ege ve 0Ozellikle Karadeniz kiyilarindaki kentlere ihrag
edilmisler ve sonradan Karadeniz kiyilarindaki bazi kentlerde f{iretilen yerli
amphoralara esin kaynagi ve model olmusglardir. Yunan amphoralarini ve form olarak
cesitliklerini  Yunan kent devletleri arasindaki rekabet kosullart iginde
degerlendirmek gerekmektedir. Ornegin, bu nedenle yunan ticari amphoralarmin,
degisik kentlerin kendilerine bir simge olarak kabul ettikleri kendilerine 0zgii

formlarin1 yansitmis olduklar1 kesindir.”°

“M.S. 4.yy Ge¢ Roma Amphoralarinda genis karin formu Bizans’ta esas seklini
almis, sivri dip ortadan kalkarak degisik formlar {iretilmistir. Yass1 Ada M.S. 7. yy
Bizans batigindan ¢ikartilan kiiresel ve silindir formlu amphorarin farklilig1 sekil ve
dekoratif detaylarda karsimiza ¢ikmaktadir. Amphoralardaki benzerlikler daha ¢ok
genel goriiniistedir. M.S. 10. — 13. yy amphora formlar1 benzerlikler gosterirken
sadece bezeme ve diizeyinde farkliliklar ortaya c¢ikmistir. Bizans doneminde
yuvarlak dipli amphora Uretimi yaygin olarak devam etmis, hamur tiirii ve kalitesi
yoreye, doneme ve atdlyeye gore degismistir. Dogu Akdeniz’de ticaretin ne kadar
devam ettigi kesin olarak belli degildir, fakat M.S. 7. yy ortalarinda Arap-islam
istilastyla son bulmustur. Dogu Akdeniz’de amphora iiretimi az miktarda, yalnizca
kiigiik yerel atdlyelerde devam etmistir. Kahire ve Geniza bolgelerinde M.S. 11.-12.
yy’ larda yag tasimacilifinda seramik testilerin yerine, deri tulumlarin tercih edildigi
anlasilmaktadir. Bu uygulamanin Kuzey Afrika’nin tamami i¢in gegerli oldugu
diisiiniilebilir. Ortacag baslarinda Avrupa’daki sarap ticaretinde biiyiik ahsap figilar
amphorlarin  yerine kullanilmistir. Ortagag Oncesine ait zeytinyagi testileri
cogunlukla Ispanya, Kuzey Avrupa ve Amerika’da bulunmustur. Amphora gelenegi
Akdeniz’in birgok bdlgesinde hala devam etmektedir. Nedeni ise amporalarin
ozellikle sivi madde tagimacilidi i¢in ¢ok uygun bir yapida olmasidir. Su ya da yag

testilerinin amphora tipleri Kuzey Afrika ve Dogu Akdeniz’de olduk¢a yaygmdir.”'

30 DOGER, Ersin “AI}tik cagda Amphoralar”, Sergi Yayinevi, [zmir, 1991, s.19
STALPOZEN, Oguz, OZDAS, A.Harun, BERKAY A, Bahadir, “Bodrum Sualt1 Arkeoloji Miizesi
Ticari Amhoralar1”, s. 50
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2.8. Amphoralarin Deniz Ticaretindeki Onemi

“Amphoralarinin kullanimina iliskin en belirgin sorun, bu hacimdeki bir kabin
bir noktadan digerine nasil tasindigma iliskindir. Kisa mesafelerde insanlar
tarafindan taginan amphoralarin uzak yerlere naklinde arabalar veya yiik hayvanlar
kullanilmaktaydi. Dogal olarak, en ucuz ve biiylik miktardaki tagimalar i¢in en iyi
yol ise deniz tasimaciligrydi. Ticari amphoralari, depo kaplarinin deniz tasimaciligina
uyarlanmig benzerleri olarak diisiinmek miimkiindiir. Ancak amphoralarin bilinen
sekli almalarinda kolay tasinir olmalart 6nemli rol oynamistir. Zaten amphoralarin
form gelisiminde, ¢ok miktarda ve kazang¢hi bir tagima igin, siskin ve bodur
govdelerden ince, uzun, silindirik ve konik goévdelere dogru bir egilim vardir.
Boylece, gemilerde istifleme durumunda yan yana duran amphoralarin birbirlerine
miimkiin oldugu kadar genis yiizeylerde temaslar1 saglanarak firtinali ve dalgali bir
denizin yaratacagi zararlarin en aza indirilmesi diisiiniilmiistiir. Ayrica amphora
kiimeleri dalga nedeniyle yerinden oynamasin diye, ip veya amphoralarin
kulplarindan gegirilen siriklarla saglamlastirilmistir. Bazi durumlarda ise amphora
sivri diplerinin verdigi olanakla, geminin ambarinda bulunan Ringa balig1
kemiginden veya agactan yapilmis delikli raflara ya da samanlar {izerine

yerlestirilmistir.”5 2

“Normal boyutlardaki bir gemiye 2000-3000 kadar amphora yiiklemek miimkiin

olmustur. Sivri dip, istifleme kolayli§1 ve yerden tasarrufun yami sira tagima ve

bosaltma sirasinda ii¢iincii bir tutamak olarak kullamilmigtir.”?

52 DOGER, Ersin, “Antik Cagda Amphoralar”,Sergi Yayinevi, [zmir, 1991, s.54
> YAKAR, Serap, UZALA, Giirsans, “Bodrum Sualt1 Arkeoloji Miizesi”,2006, Mugla, s.22.
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2.9. Amphoralarin Onemi ve Kiiltiir Etkilesimindeki Rolii

“Deniz ticaretindeki amphoralara genel olarak baktigimizda sekillerinde,
iclerinde tasidiklar1 malzemelerde ve tasarimlarinda bir¢ok farkliligin oldugunu
gormekteyiz. Tasimaciliga, nakliyata ve doldurulup, bosaltilmaya uygun yapidaki
amphoralar, deniz ticaretinde tercih nedeni olmustur. Dar agizli testiler sarap ve
zeytinyagi gibi likit madde tasimaciliginda kullanilmistir.  Testilerin a8z
yalitimlarinda ise, genellikle cam reginesi ile mum, bitlimen, zift ve degisik tiirde
karisimlar kullanilmigtir. Biitlin bu bilgilerin 15181nda diyebilir ki, eski caglarin
bilgilerini suyun altina biiyiik kiimeler halinde giiniimiize kadar getirebilen
amphoralar; kendi dénemini biinyesinde saklayan bir zaman kapsiilii gibidir.
Iclerindeki organik maddelerin analizi sonucu ise amphoralarin iginde pek c¢ok
maddenin de tagindig1 anlasilmaktadir. Sualt1 kazilarinda ele gegen amphora sayisi,
karadakilere oranla daha fazla olup, 20.yy’in baslarinda denizlerden siingerci ve
balikg¢ilar tarafindan binlerce ¢ikartilmis ve amphoralar, son yillarda 6nem kazanarak
Sualt1 Arkeolojisinin en énemli veri kaynagini olusturmustur. Giinlimiiz testilerinin
atalar1 olan amphoralar; kent devletlerinin kimlere, nerelere kadar ticaret yaptiklarini,
neler tasidiklarini anlatan ve gdsteren en onemli kanitlardir. Kiiltiirler arasindaki

yogun etkilesimi de ayni sekilde amphoralar bizlere 6gretmektedir.”>*

“Amphoralar ambalaj maddeleri ve tasiyicilar olarak agirligini zeytinyagi, sarap
ve tuzlanmig balik gibi gida {retimleri ve ticaretinin c¢ektigi antik donem
ekonomilerinin dogrudan taniklaridir. Amphoralar iiretildikleri bolgenin tarimsal
tiretimlerinin boyutlar1 hakkinda ipucu verdikleri gibi tliiketim merkezlerindeki

varliklar1 ve yogunluklari da ticari iliskilerin boyutlarim gosterir.””

* ALPOZEN, Oguz, OZDAS A.Harun, BERKAY A Bahadir, “Bodrum Sulati Arkeoloji Miizesi
Ticari Amphoralari- Eski Cagda Akdeniz Deniz Ticareti”, s.57
> DOGER, Ersin, “Antik Cagda Amphoralar” Sergi yaymevi, izmir, 1991, 5.5
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2.10. Zeytinyag Tasimaciiginda Kullanilan Amphoralar ve Uretim Merkezleri

Yapilan arastirmalardan elde edilen bilgiler dogrultusunda; Deniz ticaretinde
kullanilan amphoralar form, iiretim merkezleri ve tasidiklar1 gida maddeleri
acisindan simiflandirilmaya calisilmaktadir. Rodos Adasi sarap ticaretinde ¢ok giiglii
oldugundan siiphesiz iirettigi amphoralarda sarap tasimaciliginda kullanilmistir. Bu
amphoralarin i¢i re¢ine ile kaplhidir. Samos ise Zeytinyagi iiretiminde ve ticaretinde
hak sahibiydi. Bu yiizden Samos ve Miletos Amphoralarinin da Zeytinyag: ticareti
icin tretilmis olduklar1 gozlemlenir. Zeytinyag: tasiyan amphoralar da sakiz ya da
mumla karigik sakizla izole edilmislerdi. Bazi1 amphoralar’in ise balik sosundan kuru

gidaya bir¢ok {irtinii tagidig1 aragtirmalar sonucu anlasilmaktadir.

2.10.1. Kenan Amphoralar:

“M.O. 14.yy’a tarihlendirilmektedir. Kenan iilkesinin kuzeyindeki Ugarit
sehrinin liman ambarindaki kazilarda bulunmustur. Bu amphoralar Misir duvar
freskolarinda da karsimiza ¢ikmaktadir. Dar Agizli, Kisa dar boyunlu, konik gdovdeli,

omuzdan govdeye baglanan ¢ift kiiiik kulpludur.”*®

“Kenan amphoralar1 genellikle deniz ticaretinde kullanilmistir. Ge¢ Tung Cagina

ait (M.0O.14.yy), Anadolu kiyilarinda batan Kas-Uluburun gemisinde ¢cok miktarda

Kenan amphorasi ele gec;mistir.”57

¢ ALPOZEN, Oguz, OZDAS, A.Harun, BERKAY A Bahadir, “Bodrum Sulat: Arkeoloji Miizesi
Ticari Amphoralari- Eski Cagda Akdeniz Deniz Ticareti”, .63
T YAKAR Serap, UZALA Giirsans “Bodrum Sualt1 Arkeoloji Miizesi”,2006, Mugla, s.23.
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Sekil.9: Kenan Amphorasi.( Yiikseklik: 51 cm, Cap: 23,5, Kapasite: 7 It)
Kaynak: O. ALPOZEN, “Bodrum Sualt1 Arkeoloji Miizesi Ticari
Amphoralar1”, s.63.
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2.10.2. Suriye- Filistin Amphoralar:

“Silindir torpido govdeli, omuzdan gévdeye baglanan kii¢iik yuvarlak ¢ift kulplu
olan bu amphoralar Filistin- Gazze bolgesindendir. M.S.4-6. yy sonuna kadarki siire
icinde kullanilmistir. Zeytinyaginin yani sira sarap ve susam yagi tasimaciliginda da

kullanilmugtir.”*®

!

]

Olcek 1/10

Sekil. 10: Suriye- Filistin Amphorasi.( Yiikseklik: 66 cm, Cap: 26,
Kapasite: 21,9 It)
Kaynak: O. ALPOZEN, “Bodrum Sualt1 Arkeoloji Miizesi Ticari
Amphoralar1” ,s.66

¥ ALPOZEN, Oguz, OZDAS, A Harun, BERKAYA Bahadir, “Bodrum Sulat1 Arkeoloji Miizesi
Ticari Amphoralari- Eski Cagda Akdeniz Deniz Ticareti”, s.66.
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3.10.3. Kibris Amphoralar

“Sepet formlu amphoralar olarak ta adlandirilan bu form, tipolojik olarak ters iki
koninin st liste konmasiyla olusmus genis govdeli, kalin cidarli saglam yapist
nedeniyle kara tasimaciligina ve depolama kabi1 olarak kullanilmaya uygun
amphorlardir. Salamis’te bulunan ve M.O. 6.yy’a tarihlenen bir terra cotta grubunda
Kibris-Fenike amphoralari iki kisi tarafindan tasinirken tasvir edilmistir. Zeytinyagi

ve Sarap tagimaciliginda kullanilmis oldugu tahmin edilmektedir.”’

Sekil.11: Kibris-Fenike Amphoralart.( Yiikseklik: 76 c¢cm, Cap:57 cm ,
Kapasite: 88,29 1t)

Kaynak: A. K. SENOL, “Marmaris Miizesi Ticari Amphoralar1”,
Ankara 2003, s.2.

Y SENOL K, Ahmet, “Marmaris Miizesi Ticari Amphoralar1”, Ankara 2003, s.2.
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3.10.4. Kuzey Afrika Amphoralan

“Tunus’da Sahel bolgesinde ele gecen damgalara gore Leptis, Minor,
Hadrumnetum, Sullectum gibi merkezlerde ortaya ¢ikmaktadir. Cogunlukla Roma ve
Ostia’da olmakla beraber Akdeniz’den Britanya’ya kadar yayillmislardir. Balik
tiriinleri ve Zeytinyag tasidiklar diisiiniilmektedir. Yayvan agizli, kisa dar boyunlu,
silindir torpido gdvdeli, boyundan omuzlara baglanan kiigiik ¢ift kulpludur. M.O. 3-4

yy’lara tarihlendirilmistir.”*

Olcek 1/15

Sekil. 12: Kuzey Afrika Amphorasi.( Yikseklik: 107 cm, Cap: 28,2 cm,
Kapasite: 43,8 1t)

Kaynak: O. ALPOZEN, “Bodrum Sualt1 Arkeoloji Miizesi Ticari
Amphoralar1” ,s.74.

%0 ALPOZEN, Oguz, OZDAS, A Harun, BERKAYA Bahadir, “Bodrum Sulat: Arkeoloji Miizesi
Ticari Amphoralari- Eski Cagda Akdeniz Deniz Ticareti”, s.74.
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3.10.5. Korinth Amphoralari

“M.O. 8. yiizyiln ortalarindan baslayip, 7.yiizyll boyunca ve 6.yiizyiln
ortalarma kadar Yunanistan ve Bati Anadolu kiyilarindan Sicilya, Giiney Italya,
Marmara ve Karadeniz sahillerine dogru yayilan kolonizasyon hareketleri sonucu
niifus fazlalarin1 bu bolgelere aktaran koloni kentler kurarlar ve bdylece sarap ve
zeytinyag Uretimleri i¢in yeni pazarlar yaratilir. Nitekim 6nemli koloni kurucusu

kentlerden olan Korinthos’da, biri 7. ylizyilda zeytinyagi (Korinth A), digeri altinci

9961

yiizyilda sarap tasiyan (Korinth B) iki farkli tip amphora iiretimi baglatilir.

Sekil.13: Korinth A Amphorasi Sekil. 14: Korinth B Amphorasi
(Yiikseklik: 48 cm, Cap: 52 cm, (Yiikseklik: 52 cm, Cap: 42 cm,
Kapasite: 21,8 It) Kapasite: 19,4 It)

Kaynak: E, DOGER, “Antik Cagda Amphoralar”, s.13

' DOGER, Ersin, “Antik Cagda Amphoralar”, Sergi Yaymevi, izmir, 1991, s.13.
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3.10.6. Khios- Sakiz Amphoralari

“M.O. 5.yy’1n ikinci yarysyna tarihlendirilen Khios- Sakiz Amphoralar1 Ince

bilezik dudakli, uzun dar boyunlu, boyundan omuza baglanan ¢ift uzun kulplu,

diigme tutamaklidir. Sarap ve zeytinyagi tasimaciliginda kullanilmugtir.”*

Olcek 1/10

Sekil. 15: Sakiz Amphorasi .( Yiikseklik: 77cm, Cap: 35 cm,
Kapasite: 22 1t)

Kaynak: O. ALPOZEN, “Bodrum Sualti Arkeoloji Miizesi Ticari
Amphoralar” ,s.83

“ALPOZEN, Oguz, OZDAS, A Harun, BERKAYA Bahadir, “Bodrum Sulat1 Arkeoloji Miizesi
Ticari Amphoralari- Eski Cagda Akdeniz Deniz Ticareti”, s.82.
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3.10.7. Roma Amphoralari

“Genis agizli, uzun boyunlu, ince govdeli ve silindir tutamaklidir. M.O. 2.
yiizyilda goriiliir. Zeytinyagi, bazi deniz iiriinleri ve sarap tasmmislardir. italya’da
cokca iiretilmislerdir. Uzerlerinde tanimlayici kisaltilmis yazilar bulunmaktadir.
Bunlar tagian iirliniin cinsini, yoresini ve kalitesini ifade etmektedir. Bat1 Akdeniz,

Ege, Kartaca ve Karadeniz’de bulunmuslardir.”

Olcek 1/10

Sekil.16: Roma Amphoralari.( Yiikseklik: 85 cm, Cap:36 cm,
Kapasite: 31,251t)

Kaynak: O. ALPOZEN, “Bodrum Sualti Arkeoloji Miizesi Ticari
Amphoralar1” ,s.105.

% YAKAR, Serap, UZALA Giirsans, “Bodrum Sualt1 Arkeoloji Miizesi”, 2006, Mugla, s.24.
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3.10.8. Miletos- Samos Amphoralar:

“Miletos’ta M.O. 7. yiizyilin ortalarinda baslayan amphora iiretimi kisa siireli
kesintiler disinda M.O. 4.yiizy1la kadar siirmiistiir. Samos’ta da zeytinyag: {iretiminin
dis pazarlara yogun olarak ulastirilmasi gerektiginden ayni tarihlerde baslayan tliretim
Miletos’a paralel olarak devam etmistir. Disa ¢ekik tiggen formlu agiz kenarina, kalin
ve silindirik boyuna, oval kesitli kulplara, ovoidal govdeye ve yiiksek konik formlu
kaideye sahiptir. Miletos amphoralarinin Karadeniz kolonileri basta olmak iizere
Ozellikle dogu Akdeniz’de bulunan merkezlerde yogun olarak bulundugu

goriilmektedir.”®*

Sekil. 17: Miletos Amphorasi.(Yikseklik: 56 cm, Cap: 39 cm, )
Kapasite: 29,66 It)
Kaynak: A.K. SENOL, “Marmaris Miizesi Ticari Amphoralar1”, s.9.

% SENOL K, Ahmet, “Marmaris Miizesi Ticari Amphoralar1”, Ankara 2003, s.9.
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3.10.9. Bizans Amphoralari
“M.S. 4 ylizyilin sonundan M.S. 5-6 ylizyila kadar kullanilmigtir. Kdkeni kesin

olmamakla beraber Ege ya da Karadeniz oldugu diisiiniilmektedir. Huni agizli, kisa

dar boyunlu, boyundan omuza baglanan kiiciik ¢ift kulpludur. Kiiresel gdvdeli, kiiclik

sivri tutamakli olup tiim govdesinde yivler bulunmaktadir. Britanya, Tunus,
9505

Romanya, Yunanistan, Anadolu, Dogu Akdeniz’de sik¢a bulunmaktadir.

! L)W
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Olcek 1/10
Sekil. 18: Bizans Amporasi.(Yiikseklik: 83 cm, Cap: 57,5)
Kaynak: O. ALPOZEN, “Bodrum Sualti Arkeoloji Miizesi Ticari

Amphoralar” ,s.111.

% ALPOZEN, Oguz, OZDAS, A.Harun, BERKAY A Bahadir, “Bodrum Sulati Arkeoloji Miizesi
Ticari Amphoralari- Eski Cagda Akdeniz Deniz Ticareti”, s.111.
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2.11. Adatepe Zeytinyag1 Miizesi Seramik Saklama ve Depolama Kaplan

“Canakkale-Izmir karayolu iizerinde Kiigiikkuyu kasabasmin girisinde yer alan
Adatepe Zeytinyagr Miizesinde, modern miizecilik anlayis1 geregi olarak
diizenlenmis ve 2001 yilindan beri yerli yabanci binlerce turisti agirlamistir. Miizede
eski zeytinyag1 presleri, zeytin toplama aletleri, tasima ve saklama kaplari, ¢esitli
folklorik objeler goriilebilir. Ayn1 zamanda geleneksel usulde zeytinyagi sabun

yapim teknigi de agiklamali olarak sergilenmektedir.”®®

Adatepe Zeytinyagt Miizesinde bulunan eserlerden, halk arasinda circir
mengene diye de bilinen tek vidali sabit presin, 1970 li yillara kadar bolgede
kullanildig1 bilinmektedir. Bu sistemde yivli taban tahtasi iki yandaki direk ve iist
tahta sabit bir ¢erceve olustururdu. Sonsuz vida iist tahtadaki disi yivlerden gegirilip
vidaya bagl kol ¢evrilmek suretiyle yukar1 asag1 hareket ettirilirdi. Tosbaga denilen
tahta takoz, zeytin hamuru dolu torbalarin {izerine konulan tahtaya baski yapar ve
zeytinyaginin akmasini saglardi. Tamamen tahta olan bu aletin, 19.yy’dan sonra

dokiim demir modelleri de yapilmistir.

Shttp://www.adatepe.com/web/index.asp?ad=orta&id=15
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Resim.11: Tek Vidali Sabit Pres.( Circir Mengene)
Fotograf: Nedim CALTI “Adatepe Zeytinyag1 Miizesi)

“Adatepe zeytinyagr Miizesinde Onemli eserlerden bir digeri de zeytinyagi
saklama ve depolama kaplaridir. Oziinde bir meyve suyu olan natiirel zeytinyag
miimkiin oldugunca 1siktan ve yiiksek 1sidan korunmasi gerekmekteydi. Bu yiizden
dip tarafi dar, ortasi genis, iist tarafi tekrar daralan seramik kiiplerde saklanirdi.
Kiiplerde saklanan zeytinyagi ilk sicakliklari takip eden giinlerde baska bir kiipe
yavasca aktarilir, zeytinyaginin altta biriken tortusundan uzun siire temasi
engellenirdi. Kiiplerin dibinde biriken tortular ise 6zel bir tasla toplanarak sabun

yapiminda kullanilirdi. Cogu bir akarsu kenarmma kurulu zeytinyagi fabrikalar1 su
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baskini riski tagidiklar i¢in seramik kiipler kiip magazasi denilen karanlik ve serin
odalarda topraga yar1 gomiilii olarak muhafaza edilirdi. Bu kiiplerin i¢ cidarlari ise sir
kaphdir. Giliniimiizde kullanilan paslanmaz celik saklama kaplar1 da geleneksel
kiipleri model olarak almistir. Modern saklama tanklarinin da alt tarafi daralarak
konik bi¢im almaktadir. En altta bulunan tahliye vanalar1 tanklarin temizlenmesini

kolaylastirmistir. Tanklarin st kisimlart da seramik kiipler gibi daralarak

9567

zeytinyaginin bozulmadan uzun siire saklanmasini saglarlar.

Resim.12: Adatepe Zeytinyag1 Miizesinde bulunan seramik kiipler.
Fotograf: Nedim CALTI (Adatepe Zeytinyag1 Miizesi)

" BOYNUDELIK, Mahmut, BOYNUDELIK, Zerrin, “Zeytin Kitab1”, Oglak Yayncilik, Istanbul,
2008, s.145.



50

amphoralar.
Fotograf: Nedim CALTI (Adatepe Zeytinyagi Miizesi)
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Resim. 14: Adatepe Zeytinyag1 Miizesi tarafindan hazirlatilmig1000 cl kapasiteli Seramik
Zeytinyag Siseleri.
Fotograf: Nedim CALTI (Adatepe Zeytinyag1 Miizesi)

Resim.15: Adatepe Zeytinyag1 Miizesi tarafindan hazirlatilmig180 cl kapasiteli Seramik
Zeytinyag Siseleri.
Fotograf: Nedim CALTI (Adatepe Zeytinyag1 Miizesi)



III. BOLUM

3.1. Seramik Malzeme Kullanilarak Hazirlanan Zeytinyagi

Kaplarmin Uygulama Asamalar

3.1.1. Model Hazirlama ve Kalip Alma

Resim. 16: Plasterin malzemesi ile model hazirlanmasi.

Resim.17: Model iizerinde Rolyef hazirlanmasi.
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Resim. 18: Tasarim agsamasi tamamlanmis model.
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T T |\

Kalip alma iglemi.

Resim.19
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Resim.20: Kaliptaki rotusglarin yapilmasi.



56

Resim.21: Dokiim islemi.



3.1.2. Elle Serbest Sekillendirme

Resim.22:Fitil yontemi kullanilarak elde sekillendirme.
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Resim.23: Form verme agamalari.
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3.1.3. Camur Ve Sir Denemeleri

Resim.24: Camur denemeleri.

A: 950°C’de pisen kirmiz1 seramik ¢amuru.

B: 950°C’de pisen kirmizi-beyaz astarli seramik ¢camuru.
C: 1000°C’de pisen beyaz seramik camuru.

D: 950°C’de pisen samot camuru.

E: 950°C’de pisen samot- beyaz astarli gamur.
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Resim.25: 1150°C’de pisen sir denemeleri.

Resim.26: 1250°C’de pisen sir denemeleri.
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Resim.27: 1040°C’de piséri slr dénéeler |
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3.2. Zeytinyag Formlari ve Genel Ozellikleri

Kod: ZYS001
Olgiileri: Cap: 12 cm.
Yiikseklik: 20 cm.

Tanmmi:, A8z kenar1 disa ¢ikik, omuzdan boynuna baglanan tek kulplu, kulbun
etrafindan donerek govdeye dogru uzanan zeytin dali ve meyvesini betimleyen
Rolyef dekorlu 250 cl kapasiteli zeytinyagir sisesi ve ige oturan kapaktan

olusmaktadir.

Kullanillan Malzeme: Porselen grubu c¢alismasi, 1000°C’de biskiivi pisirimi
yapilmis olup, porselen fabrikasinda 1350°C’de sir pisirimi yapildiktan sonra tiner

bazli sir iistii boyalarla dekorlanarak 850°C’de tekrar pisirilmistir.

Kullanim Alani: Servis i¢in kullanilmasi diisiintilmiis, bu sebeple 250 cl kapasiteli

olacak sekilde tasarlanmistir.



Resim.28: ZYS001 formun, 1. varyasyonu, opak sirli, altin yaldiz dekorlu, 250 cl
kapasiteli porselen sise.
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Resim.29: ZYS$001 formun, 2. varyasyonu, bej sirli, altin yaldiz dekorlu, 250 cl kapasiteli
porselen sise.
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Kod: ZYS002
Olgiileri: Cap: 13 cm.
Yiikseklik: 29 cm.
Tammi: Boyunlu “Makara” form.
Kullanillan Malzeme: Porselen grubu c¢alismasi, 1000°C’de biskiivi pisirimi
yapilmis olup, porselen fabrikasinda 1350 c¢ derece de sir pisirimi yapildiktan sonra
tiner bazli sir iistii boyalarla dekorlanarak 850°C’de tekrar pisirilmistir.
Kullanim Alani:1000 cl kapasiteli uzun form mutfakta, 250 cl kapasiteli kisa form

ise servis amaciyla tasarlanmaistir.
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Resim.30: ZYS002 Formun, 1. varyasyonu, opak Sirli, giimiis yaldiz dekorlu, 1000 ve 250
cl kapasiteli porselen sise.
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Resim.31: ZYS002 Formun, 2. varyasyonu, opak Sirl1, altin yaldiz dekorlu, 1000 ve 250
cl kapasiteli porselen sise.
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Kod: ZYS003
Olgiileri: Cap: 10 cm.

Yiikseklik: 33 cm.
Tanmm: Yukari dogru daralan uzun form, elden kaymasini 6nlemek amaciyla
boyunun altinda bilezik seklinde saran bant bulunmakta, bantin iizerinde ise zeytin
dal1 ve tanesi rolyef dekoru yer almaktadir.
Kullamlan Malzeme: Porselen grubu calismasi, 1000°C’de biskiivi pisirimi
yapilmis olup, porselen fabrikasinda 1350°C’de sir pisirimi yapildiktan sonra tiner
bazli sir iistii boyalarla dekorlanarak 850°C’de tekrar pisirilmistir.
Kullanim Alami: 1000 cl kapasiteli uzun form mutfakta kullanilmasi amaciyla

tasarlanmistir.



Resim.32: ZYS003 Formu, opak sirli, sir {istii boya ve altin yaldiz dekorlu,
1000 cl kapasiteli porselen zeytinyagi sisesi.
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Pz,

Kod: ZYS004
Olgiileri: Cap: 8.5 cm.

Yiikseklik: 27 cm.
Tanmm: Ice oturan kapakli, {izerinde boyundan tabana asagiya dogru inen zeytin dali
ve meyvesini betimleyen rolyef dekorlu, 750 ve 250 cl kapasiteli porselen zeytinyagi
sisesi.
Kullamlan Malzeme: Porselen grubu calismasi, 1000°C’de biskiivi pisirimi
yapilmis olup, porselen fabrikasinda 1350 ¢ derece de sir pisirimi yapildiktan sonra
tiner bazli sir {istli boyalarla dekorlanarak 850°C’de tekrar pisirilmistir.
Kullanim Alani: 750 cl kapasiteli uzun form mutfakta, 250 cl kapasiteli kisa form

ise servis amactyla tasarlanmistir.
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Resim.33: ZYS004 formun, 1. varyasyonu, Gok mavi sirli, giimis yaldiz dekorlu,750 ve
250 cl kapasiteli porselen sise.
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Resim.34: ZYS004 Formun,2. varyasyonu, opak sirli, sir listli boya ve altin yaldiz dekorlu,
750 ve 250 cl kapasiteli porselen sise.



Resim.35: ZYS004 Formu, 3. varyasyonu, bej sirli, altin yaldiz firga dekorlu,
750 cl kapasiteli, porselen sise.
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Kod: ZYS005
Olgiileri: En: 10 x 6 cm.

Yiikseklik: 27 cm.
Tammmi: Oval formlu, dokiilen zeytin yapraklarini betimleyen rolyef dekorlu ice
oturan kapakli, 1000 cl kapasiteli porselen zeytinyag sisesi.
Kullanillan Malzeme: Porselen grubu c¢alismasi, 1000°C’de biskiivi pisirimi
yapilmis olup, porselen fabrikasinda 1350°C’de sir pisirimi yapildiktan sonra tiner
bazli sir iistii boyalarla dekorlanarak 850°C’de tekrar pisirilmistir.
Kullanim Alami: : 1000 cl kapasiteli form mutfakta kullanilmasi amaciyla

tasarlanmistir.



75

Resim.36: ZYS005 Formun, 1. varyasyonu, opak sirli, giimiis yaldiz dekorlu, 1000 cl
kapasiteli porselen zeytinyag sisesi.
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Resim.37: 7ZYS005 Formun, 2. varyasyonu, opak sirli, ve altin yaldiz dekorlu, 1000 cl
kapasiteli porselen zeytinyagi sisesi.
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Kod: ZYS006
Olgiileri: Cap: 11 cm.

Yiikseklik: 25 cm.
Tammi: Elden kaymasini engellemek amaciyla omuz ve tabana konulmus bantlara,
boyun iizerinde yer alan zeytin dalin1 betimleyen rolyef dekora ve ige gegen kapaga
sahip ¢an formlu porselen zeytinyagi sisesi.
Kullanilan Malzeme: Porselen grubu c¢alismasi, 1000°C’de biskiivi pisirimi
yapilmis olup, porselen fabrikasinda 1350 c¢ derece de sir pisirimi yapildiktan sonra
tiner bazl sir iistii boyalarla dekorlanarak 850°C’de tekrar pisirilmistir.
Kullanim Alani:1000 cl kapasiteli uzun form mutfakta, 250 cl kapasiteli kisa form

ise servis amaciyla tasarlanmaistir.



Resim.38: ZYS006 Formu, 1. varyasyonu opak sirli, altin yaldiz dekorlu, 750, 250 cl
kapasiteli porselen zeytinyagi sisesi.
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Resim39: 7Y $S006 Formu, 2. varyasyonu opak sirli, glimiis yaldiz dekorlu, 750, 250 cl
kapasiteli porselen zeytinyagi sisesi.



Resim.40: ZYS006 Formu, 3. varyant bej sirli, altin yaldiz fir¢a dekorlu, 500 cl
kapasiteli porselen zeytinyag sisesi.
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Kod: ZYS007
Olgiileri: Cap: 7.5 cm.

Yiikseklik: 29 cm.
Tanmmi: Dik uzun form, uzun bir boyna, gévdede zeytin dalin1 betimleyen rolyef
dekora, ice gecen kapaktan olusan porselen zeytinyagi sisesi, 1000 cl kapasiteli
olacak sekilde tasarlanmustir.
Kullamlan Malzeme: Porselen grubu calismasi, 1000°C’de biskiivi pisirimi
yapilmis olup, porselen fabrikasinda 1350 ¢ derece de sir pisirimi yapildiktan sonra
tiner bazli sir {istli boyalarla dekorlanarak 850°C’de tekrar pisirilmistir.

Kullanim Alani: 1000 cl kapasiteli form mutfakta kullanilmak iizere tasarlanmistir.
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Resim.41: ZYS007 Formu, opak sirli, altin yaldiz dekorlu, 750 cl, kapasiteli porselen
zeytinyagi sisesi.
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Kod: ZYS008
Olgiileri: Cap: 9 cm. (1000 cl kapasiteli sise)

Yiikseklik: 29 cm.
Tamm: Tabanda, gévdenin bitiminde ve boyun baslangicinda elden kaymasini
engellemek amaciyla, formu bilezik seklinde saran bir bant bulunmaktadir.
Bazilarinda ige oturan kapak mevcut iken, bazilar1 metal agizliklidir.
Kullanilan Malzeme: 950°C’de biskiivi, 1040°C’de sir pisirimi yapilmistir.

Kullanim Alami: 1000 cl kapasiteli uzun form mutfakta, 250 cl kapasiteli kisa form
ise servis amactyla tasarlanmistir.



\

Resim.42: 7YS008 formun, 1. varyasyonu, 1000ve 250 cl kapasiteli, seramik
zeytinyagi sigesi.
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Kod: ZYS009
Olgiileri: Cap: 9.5 cm.

Yiikseklik: 25 cm.
Tammm: Silindirik govdeli, formun omuz kisminin altinda elden kaymamasi
amaclanarak, formu bilezik gibi saran bir bant bulunmaktadir. Bantin {izeri zeytin ve
zeytin dallarindan olusan dekorla zenginlestirilmistir.
Kullanilan Malzeme: 950°C’de biskiivi, 1040°C’de sir pisirimi yapilmistir.

Kullanim Alani: Mutfakta kullanmak amaciyla 1000 cl kapasiteli seramik

zeytinyag1 sigesi.
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Resim.43: ZYS009 Formun, 1. varyasyonu, 1000 cl kapasiteli seramik zeytinyagi
sisesi.
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Resim.44: ZYS009 Formun, 2. varyasyonu, 1000 cl kapasiteli seramik zeytinyag1 sisesi.
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Kod: ZYS010
Olgiileri: Cap: 10.5 cm.

Yiikseklik: 27 cm.
Tammmi: Uzun boyunlu, diyagonal kesilmis formun omuz kisminin altinda bilezik
gibi saran bant bulunmakta ve bantin hemen altindan baglayarak asagiya dogru
sarkan zeytin ve zeytin dallarin1 betimleyen rdlyef dekorlu, metal agizliklidir.
Kullamilan Malzeme: 950°C’de biskiivi, 1040°C’de sir pisirimi yapilmistir.

Kullanim Alani: 1000 cl kapasiteli uzun form mutfakta, 250 cl kapasiteli kisa form
ise servis amaciyla tasarlanmaistir.
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Resim.45: ZY$010 Formun, 1. varyasyonu, 1000 ve 250 cl kapasiteli seramik zeytinyagi
sigesi.
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Resim.46.
sisesi.

: ZYSO]O Formun, 2. Var;aéyonu, 1000 ve 250 cl kapésiteli seramik ze.ytin}}ag1



Resim.47: ZY$010 Formun, 2. varyasyonu, 1000 ve 250 cl kapasiteli seramik
zeytinyagi sigesi.
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Kod: ZYSO011
Olgiileri: Cap: 11 cm.

Yiikseklik: 29 cm.
Tanmmi: Orta kismi elin rahat tutulabilmesi amaciyla hafif cukurlagtirilmig, omuz
kismi sigkin ergonomik form, metal agizliklidir.
Kullanilan Malzeme: 950°C’de biskiivi, 1040°C’de sir pigirimi yapilmistir.
Kullanim Alami: Mutfakta kullanmak amaciyla 1000 cl kapasiteli olacak bigimde

tasarlanmistir.



Resim.48: 7Y S010 Formun, 2. varyasyonu, 1000 ve 250 cl kapasiteli
seramik zeytinyag1 sigesi.
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Kod: ZYS012
Olgiileri: Cap: 9.5 cm.

Yiikseklik: 28 cm.
Tammmi: Omuz kismi hafif siskin, agiz kismina dogru daralarak giden silindirik
govdeli formun bir yiiziinde “Athena tanris1 zeytin agacii ehlilestirirken, diger
yiiziinde ise biliylimiis bir zeytin agaci rolyef olarak betimlenmistir. Bazilarinda ice
oturan kapak mevcut iken, bazilar1 ise metal agizliklidir.
Kullanilan Malzeme: Kirmizi pisen dokiim camuru, kalip ile sekillendirilmis,
950°C’de biskiivi, 1040°C’de sir pigirimi yapilmistir.
Kullanim Alani: Mutfakta kullanmak amaciyla 1000 cl kapasiteli olacak bigimde

tasarlanmistir.
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Resim.49: ZY$012 formun, 1. varyasyonu, 1000 cl kapasiteli, seramik zeytinyagi
sisesi.



Resim.50: ZYS$012 formun, 2. varyasyonu, 1000 cl kapasiteli, seramik zeytinyagi
sisesi.
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Resim.51:
sigesi.

ZYS012 formun, 1. varyasyonu, 1000 cl kapasiteli, seramik zeytinyagi
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Resim.52: 7YS013 formu, 1. varyasyonu, 750 ve 250 cl kapasiteli seramik zeytinyagi
sisesi.
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Resim.53: ZYS013 formu, 2. varyasyonu, 750 ve 250 cl kapasiteli seramik zeytinyagi
sisesi.
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3.4. Elle Serbest Sekillendirme Tasarimlar

Resim.54: ZYS$014, rolyefli 1000 ve 250 cl kapasiteli seramik zeytinyagi sisesi.
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Resim.55: ZYS015 cizi (ince kazima) dekorlu, 1000 cl kapasiteli seramik zeytinyagi sisesi.
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Resim.56: ZYS016, 1000 cl kapasiteli seramik zeytinyagl sigesi.
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Resim.57: ZYS017 rolyef dekorlu, 1500 cl kapasiteli seramik Sise.
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Resim.58: ZYS$018, 1000 cl kapasiteli seramik Sise.
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Resim.59: 7YS019, 1000 cl kapasiteli seramik Sise.
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SONUC

Arastirmay1 aydinliga kavusturabilmek ic¢in zeytin ve zeytinyagi kiiltiirtinii iyi
tanimak siiphesiz en Onemli noktayr olusturmaktaydi. Nasil saklanmali, nasil
tasinmali ama en nihayetinde altin sivi evlerimizde nasil yer almali? Gilintimiiz
degerleri, gliniimiliz yasantisi icinde altin sivi ile sihirli ¢gamurun tekrar bir araya
getirilmesinin, zeytinyagini seramik ile yeniden bulusturmanin ancak bu degerlerin
g6z Oniinde bulundurulmasiyla miimkiin olacagi diisiincesiyle, hem saglik hem de
estetik degerler agisindan plastik kaplardan altin sivinin ¢ikartilip seramik biinye

i¢ersinde sunulmasi hedeflenmistir.

Uluslararas1 Zeytin Konseyi ve Zeytin Arastirma Enstitiisii zeytinyaginin
kalitesini ve tiirlerini kesin ¢izgilerle belirlemistir. Zeytin meyvesinin hasat zamani,
yetistigi bolge ve iklim sartlar1 onun rengini, tadini, aromasini belirleyen onemli
faktorlerdendir. Siiphesiz yagin uygun kosullarda depolanmasi, yabanci kokulardan

uzak muhafaza edilmesi, glinesten ve nemden korunmasi da gerekmektedir.

Biitiin bu bilgiler dogrultusunda derlenip toplanarak hazirlanan tezin uygulama
boliimiinde zeytin ve zeytinyagi kiiltiirii seramik biinye igersinde sunulmustur.
Bunun icin zeytinyagi kiiltiirii ve Akdeniz havzasinda, Antik Dénemde deniz

ticaretinde kullanilan ticari amphoralar incelenmistir.

Giliniimiliz sartlarinda ve yasantisinda zeytinyagini saklamada ve servisinde
amphoralarin kullanilamayacagini diisiinerek ana formlarin sise olmasina karar
verilmigstir. Bu siselerin hem estetik hem de kullanilabilir olmasi, dekorlamada el
is¢iliginin kullanilmasi, ¢alismanin 6ziinii teskil etmektedir. Bu formlar endiistriyel
olarak iiretilmek istendiginde ise fabrika kosullarina uyarlanabilir nitelikleri goz
onlinde bulundurularak hazirlanmistir. Tezin uygulama asamalarindan porselen
grubu fabrika ortaminda hazirlanmis olup, ilizerindeki dekorlar iiretim asamasinda
elle hazirlanacagi gibi bir takim degisikliklerle de dokiim asamasinda kolay

uygulanabilirligi saglanabilir.
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Adatepe zeytinyag1 Miizesi Urettigi zeytinyagini seramik atolyelerde hazirlattigi
seramik siseler icersinde satisin1 yapmaktadir. Ayn1 zamanda seramik zeytinyagi
siseleri cesitli sanatcilar tarafindan {iretilmis olsa da yayginlastirilmas: ve plastik
siselere alternatif olabilmesi i¢in bdyle bir aragtirmaya ve uygulamalara gereksinim
duyulmugstur. Evlerimizde, restoranlarda kullanilabilecek boyutlarda ve estetik
degerleri yliksek formlarin iiretilmesi, satiglarinda albenisinin artmasini saglayacagi
diisiiniilmektedir. Hedeflerin yerini bulmasi halinde Universitemizin, bolge zeytin ve
zeytinyag kiiltiiriiniin tanitilmasinda ve seramik sektoriinde yeni bir kap1 aralanmig

olacaktir.

Resim.60: Seramikten yapilmis bu 6zel yagdanlik, kullanilan 2 ayri

tondaki yesil rengi ile zeytinyagi ile uyumlu hale getirilmistir.

250 cl  kapasiteli  yagdanlhik  metal agizlikla  kullamilmstir.
Kaynak: http://www.ta-ze.com.tr/tr/tr/products/detail/172.aspx



108

Resim.61: 500 cl kapasiteli seramik sise, natiirel organik zeytinyaginin tistiin
ozelliklerini koruyabilmesi i¢in seramik sisede sunulmustur.
Kaynak: http://www .ta-ze.com.tr/tr/tr/products/detail/1.aspx

Tezin uygulama c¢alismalar1 {i¢ ana gruptan olusturulmustur. Porselen ve
Seramik gruplarinda varyasyonlar halinde iiretilen siselerde pisirim, sir hatalar1 yada
Olcii degerleri agisindan sorun yasanan formlar ve 1200°C’de pisen yesil, siyah
porselen grubunda yer alan bazi formlar kiigiilme, sir tutmamasi gibi sebeplerden

dolay1 tez kapsamindan ¢ikartilmistir.

Zeytinyag1 ireten fabrikalarda zeytinyagi, seramik siselere doldurularak ve
ambalajlanarak piyasaya sunulabilecegi gibi, piyasadan plastik sise icersinde satin
alman zeytinyagimi seramik siselere aktarmak kosuluyla kullanilabilirligi

amaglanmistir.
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