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ORDU ILINDE KARAYEMIS (Prunus laurocerasus L.) SELEKSIYONU

OZET

Bu c¢alisma 2007-2008 yilar1 arasinda, Ordu ili Merkez, Giilyali, Ulubey,
Persembe, Fatsa, Kabadiiz, Unye ve Ikizce ilgelerinde yetistirilen mahalli karayemis
(Prunus laurocerasus L.) tiplerinin pomolojik 06zelliklerini belirlemek amaciyla
yiiriitiilmistiir. Tiplerin se¢iminde tartili derecelendirme metodu kullanilmigtir. Tartil
derecelendirmede salkimdaki meyve sayisi, meyve iriligi, meyve agirligi, meyve
et/cekirdek orani, suda ¢Oziiniir kuru madde miktar1 (SCKM), tat, burukluk durumu,
cekirdegin meyve etinden ayrilma durumu ve meyvede birdrneklilik gibi kriterler
kullanilmstir.

Yapilan degerlendirme sonucunda O-20, O-44, O-64, O-37 ve O-105 karayemis
tipleri digerlerinden daha iistiin oldugu belirlenmistir.

Calismada timitvar olarak belirlenen 5 tipin, her iki deneme yilinda (2007 ve
2008) elde edilen sonuglarin ortalamasina gore salkimdaki meyve sayilar1 3,3-27,29
adet; meyve irilikleri 18,00-20,55 mm; meyve agirliklar1 4,31-6,24 g; meyve et/cekirdek
oranlar1 10,79-16,08; suda c¢ozlniir kuru madde miktar1 %16,20-25,00 arasinda

bulunmustur.

Anahtar Kelimeler: Taflan, tahnal, pomoloji, Laurocerasus officinalis Roemer.
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CHERRY LAUREL (Prunus laurocerasus L..) SELECTION IN ORDU
PROVINCE

ABSTRACT

This study was carried our pomological traits of local cherry laurel (Prunus
laurocerasus L.) types which are grown in Center of Ordu, Giilyali, Ulubey, Persembe,
Fatsa, Kabadiiz, Unye and ikizce provinces in 2007-2008 period. Weighted Ranging
Method was used to evaluate the types.

Phenological observations and pomological analyses on the types were done in
the first year (2005) and second year (2006) of the study.

Obtained data combining the 2007 and 2008 year results was evaluated by
Weighted Scaling Method. Weighted Ranging Method was done according to criteria
regarding, fruit number per cluster, fruit bigness, fruit weigh, fruit flesh/seed rate, total
soluble solids (SCKM), fruit taste, acridity and fruit uniformity.

As a result of these evaluations, it was determined that O-20, O-44, O-64, O-37,
0O-105 types were distinguished than the others.

Fruit number per cluster was 3,3-27,29; fruit bigness were 18,00-20,55 mm; fruit
weight was 4,31-6,24 g; fruit flesh/seed rates were 10,79-16,08; total soluble solids
were 16,20-25,00 % for the 5 selected types.

Key words:, Taflan, tahnal, pomology, Laurocerasus officinalis Roemer.
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1. GIRIS

Tirkiye, gerek cografi yapis1 gerekse degisik ekolojik kosullari nedeniyle,
diinyanin ¢ok onemli gen merkezlerinin Ortiistiigii bir yerdedir. Bu nedenle iilkemiz
bircok meyve tiiriiniin anavatan1 ve diinyada meyvecilik kiiltiiriiniin 6nemli bir
merkezidir. Bunun en 6nemli nedeni ekolojik kosullarin son derece elverisli olmas1 ve
dort mevsimin bir arada yasanmasidir. Bu giin diinyada yetistirilmekte olan meyve
tiirlerinin  sayis1 138 civarindadir. Bu tiirlerin  yaklagik 80't iilkemizde
yetistirilmektedir (Ozbek, 1978). Florasinda bulunan 10 754 taksonun 3 708'i (% 34.8)
endemik 6zellik gostermesi, lilkemizin 6nemini daha da arttirmaktadir (Macit, 2008).

Seleksiyon biitlin bitkilerin 1slahinda kullanilan en eski bir 1slah metodudur.
Seleksiyon insanlarm bitkileri ilk defa kiiltiire almasiyla ile baslar ve bugiin kiiltiirii
yapilmakta olan {iriinlerin bir cogu asirlardan beri uygulanan seleksiyon 1slahi ile ortaya
cikarilmistir. Gerek tabii seleksiyon, gerekse insan eliyle yapilan seleksiyon esasi
aynidir. Seleksiyon, istenilen karakterleri tasiyan bitki veya bitki grubunu, karisik bir
populasyondan ayirip ¢ikarmaktan ibarettir (Tosun ve Sagsoz, 1998).

Insanoglu yaradilisindan bu giine kadar her seyin en iyisini, en giizelini, en
kalitelisini ve en yarayislisint bulma ve kullanma ¢abasi icerisinde olmustur. Bu
nedenle tarimda seleksiyon islahinin insanm varlig: ile basladigi soylenebilir. Islah
basarisinda dnemli yeri olan genetik varyasyonlar iilkemizin ¢esitli yorelerinde ¢ok
degerli bir hazine durumundadir. Bu zengin hazine igerisinde seleksiyon
calismalari ile amaca uygun genetik kaynaklar belirlenmektedir. Ekolojik kosullarindan
dolay1r bu dogal kaynaklara sahip onemli yerlerden biri de Karadeniz Bolgesi'dir.
Bolgede degisik bitki topluluklari bulunmaktadir. Bunlarin en 6nemlilerinden biri
olan karayemis (Laurocerasus officinalis Reomer) bolgede dogal olarak yetisen, hem
meyve ve hem de siis bitkisi 6zelliklerine sahip bir tiirdiir.

Karayemis Spermatopyta bolimii, Angiospermaea alt bolimii, Magnoliatae
(Dicotyledones) smifi, Rosaceae familyas1 Prunoideae alt familyas1 Laurocerasus
Duhamel. cinsine ait bir tlirdiir. Bu tiir, Laurocerasus oficinalis Roemer veya Prunus
laurocerasus (L.) Mill. gibi isimlerle bilinmektedir (Ozbek, 1978). Ulkemizde ise bu
bitkinin, karayemis disinda en yaygin kullanilan ismi ‘taflan’dir. Ordu'nun dogusunda
'gircti kirazi', Rize’de 'karamis', 'kattak', 'laz liziimi', 'laz yemisi', Artvin'de

'tckoo' gibi yoresel adlarla bilinmektedir. Ordu'nun bir boliimii ve Samsun'da ise



'Tahnal' olarak da adlandirilmaktadir (Islam, 2005).

Avrupa'nin giiney dogusu, Balkanlar ve Kuzey Iran basta olmak iizere diinyanin
degisik yorelerinde karayemis formlarina rastlanmaktadir. Karayemis iilkemiz dogal
florast icerisinde 6nemli bir tiir olarak yer almaktadir. Bitkinin tabii yayilma alani
Karadeniz'in dogu bdlgeleri, Kafkaslar, Toroslar, Kuzey ve Dogu Marmara'dir. Bu
bolgeler icerisinde karayemis, Rize, Trabzon (Macka-Meryemana Vadisi), Giresun,
Sinop (Ayancik), Zonguldak (Devrek), Kastamonu, Bartin, Bolu, Izmit (Keltepe),
Adapazari, Istanbul (Belgrat Ormani, Alemdag), Bursa (Uludag) ve Osmaniye
(Gavurdaglari)'de orman veya orman kiyilarmda dogal olarak yetismektedir (Islam,
2005)

Giliniimiizde bir¢ok iilkenin yeni meyve tiirlerinin arastirilmasina daha fazla
onem verdikleri gorilmekte; kendi floralarinda bulunan tiirlerin 6zelliklerinin
belirlenmesi, kullanim alanlarinin arastirilmasi, kiiltiire alma c¢alismalar1 ve
yaygilastirilmas: giderek dnem kazanmaktadir. insanoglu artik, damak zevkinde
cesitlilik arayarak, besinlerin tibbi degerlerini inceleyerek daha bilingli beslenmeye
calismaktadir. Karayemis, Karadeniz Bolgesi'nin dogal bitkisidir. Onemli problemlere
neden olacak herhangi bir hastalik ve zararlisina rastlanmadigi i¢in yetistiriciliginde
simdilik kimyasal ila¢ kullanimi1 gerektirmemektedir.

Meyve, siis bitkisi, riizgar kiran, erozyon kontrolii, odun, vb. amagl ¢ok cesitli
kullanim alanlar1 olan karayemis bitkisinin meyvelerinde bol miktarda mineral ve
antioksidant maddeler bulunurken, bakir ve ¢inko gibi agir metaller ¢ok diisiik
miktarlarda bulunmaktadir (Islam, 2005).

Karayemis meyvelerinin sindirimi kolay ve insami tok tutma ozelligi vardir;
genellikle sofralik olarak tiiketilmekte, kurutularak veya kavrularak da yenmektedir.
Recel ve tursu olarak kullanilan meyveler; pasta, kek ve 6zellikle hosaf ve kompostolara
koku ve tat kazandirmak icin ilave edilmektedir. Karayemis meyvelerinin basta mide
iilseri ve bagirsak tembelligi olmak iizere, sindirim sistemi rahatsizliklari, idrar
tutukluklari, seker hastaligi, ekzama, bronsit, alzheimer, doku ve cilt bozukluklari,
kanser gibi baz1 hastaliklara 1y1 geldigi ve sigaraya karsi isteksizlik meydana getirdigi
ifade edilmektedir. Karayemis yapraklar1 ¢ay gibi demlenerek sinir bozukluklarina
faydali, oksiiriik dindirici ve spazm kesici; taze yapraklarindan elde edilen suyu, spazm
coziici ve bulant1 kesici olarak kullanilmaktadir. Karayemis bazi ilaglarm yapiminda

katki maddesi olarak da kullanilmaktadir (Islam, 2005). Tiim bunlar dikkate



alindiginda karayemisin, 1slah calismalar1 ile iistiin 6zellik gosteren tipleri
belirlenerek cesit adayr olarak degerlendirilmelidir. Kiiltiire alma caligmalar1 ile bu
tiirlin lilke meyveciligine ve endiistrisine kazandirilmasi ve tiiketicinin bilgilendirilmesi
gerekmektedir.

Bu calismada, Ordu'da yetistiriciligi yapilan karayemis tiplerinin pomolojik
ozelliklerinin belirlenmesi ve istiin Ozellik tasiyan tiplerin ortaya c¢ikarilmasi

amaglanmistir.



2. LITERATUR OZETi

Diinyada ve iilkemizde hem meyve tiri hem de siis bitkisi olarak
degerlendirilebilecek potansiyele sahip olan karayemis ile ilgili yapilan ¢alismalar ¢ok
sinirl kalmistir.

Karayemisin dogal ve kiiltiir formlar1 mevcuttur. Dogal karayemis formu, boylu
cali ya da agag-agaccik formunda olup 5-6 m boylarinda, herdem yesil bir bitkidir. Uzun
serit seklindeki yapraklarin kenarlar1 disli veya diiz, st yiizii koyu, alt yiizii ise
soluk yesildir. Beyaz renkli ¢icekler 5-10 cm boyundaki bir eksen iizerinde dik duran
salkim seklindedir. Zeytin seklindeki c¢ekirdekli sulu meyveleri 8-10 mm boyundadir.
Onceleri yesil, olgunlasinca siyaha yakin koyu bir renk almaktadir ( Macit, 2008).

Karayemisin kiiltiir formlar1 5-10 hatta 15-20 m boylanabilen aga¢ formundadir.
Kiiltiir formlar1 gerek yaprak boyutu ve sekli, gerekse cicek kurullari, meyve rengi ve
boyutlar1 bakimindan birbirinden farkl 6zellikler gdstermektedir. Genellikle yaprak
boyutlar1 daha biiylik, meyve rengi, tadi, meyve boyutlar1 bakimindan farklilik
gostermektedir (Turna ve Giiney, 2006).

Karayemisin biiylime sekli, giicii, yaprak boyutu ve sekli, meyve tadi, sekli,
rengi, kisa dayaniklilik vb. ozellikleri bakimindan yaklasik 20 farkli formundan
bahsedilmektedir. Bu formlarin bazilarinin genel 6zellikleri asagida verilmistir
(Anonim, 2009).

Zabelina: Kuzey Almanya gibi soguk kis iklimine sahip alanlarda yetisebilen
zayif gelisen dayanikli bir formdur. Yapraklar1 sogiit yapragina benzemektedir. Bitki
genellikle 90 cm'den daha fazla bliyiimemekte, ama bazen nihai olarak 3,5 m ya da
daha fazla biiylikliige ulasabilmektedir. Bitki gdlgede biiyiirken bile bodur gelisme
ozelligini kaybetmemektedir.

Schipkaensis: Kuzey Amerika'nin bazi boliimleri ve Avrupa'ya 0zgi
Almanya'nin kuzeyindeki gibi soguk kislara toleransh tiirlerin diger formlarindan daha
soguk iklimlerde acikta yetisebilen, yaklasik 2 m yiiksekliginde biiyliyebilen ¢ok
dayanikl ve zayif gelisen bir formdur.

Otto Luyken: Bu form ilkbaharda ve agustosta tekrar ciceklenen, dar yaprakli,
zayif gelisen bir formdur. Yaklasik 1-2 m boylanmaktadir.

Camelliifolia: Bu form 4 m ve daha fazla biiyliyebilen, bol meyve veren biiyiik
bir ¢alidir. Meyvesi, iri bir kiraz meyvesi kadar, hafif buruk ve hos bir tada sahiptir.



Cherry Brandy: Zayif gelisen bir formdur.

Ulkemizde yapilan morfolojik ve sitolojik karakterizasyon calismalarinda,
Laurocerasus officinalis'in 'Oxygemmis', 'Globigemmis', 'Angustifolia' olmak iizere
ii¢c formu tespit edilmistir. Bu kiiltiir formlarmim hem morfolojik hem de sitolojik olarak
meyve ve yaprak icerikleri bakimindan farkhiliklar gosterdigi belirlenmistir. Bu
formlardan Oxygemmis'in meyvelerinin iri ve olgunlastiginda parlak siyah renkte,
meyve tadi ac1 ve mayhos oldugu; Globigemmis'in meyvelerinin Oxygemmis'in
meyvelerine gore daha ince mezokarpli, sert ve olgunlastiginda siyah renkte, tadi
Oxygemmis'e gore daha iyi ve az mayhos oldugu ve bu formun meyvelerinin yemek
icin daha ¢ok tercih edildigi bildirilmistir. Bu formlardan daha genis bir dagilim
gosteren Angustifolianin Avrupa'da siis bitkisi olarak kullanildigi, bu formun yaprak
ylizeyinin parlak, koyu yesil, yaprak boyunun 12 cm, eninin 4 cm oldugu ifade
edilmistir (Sandalli, 2002).

Islam (1990), Vakfikebir ve gevresinde yetistirilen 12 karayemis tipini
incelenmeye almig ve bu tiplerde meyve agirhiginin 2,2-5,1 g, cekirdek agirliginin 0,41-
0,62 g, meyve eti/¢cekirdek oraninin 3,13-7,35; suda ¢dziinebilir toplam kuru madde
miktarmin % 16,95 oldugunu saptamistir.

Islam ve Bostan (1996), Karayemisin kanaatkar bir meyve tiirii olup hemen her
cesit toprakta yetisebildigini belirtmislerdir. Arastiricilar karayemisin genel olarak
derin, iyi havalanabilen, nemli, humuslu-killi-kumlu topraklarda yetistigini, tashk
kayalik arazilerde de yetisebilecegini ifade etmisler, asidik topraklarda yetisse de kirecli
topraklara da tolerans gdsterdigini, havalanmasi iyi olan derin topraklarda iyi {iriin
verdigini belirtmislerdir.

Vakfikebir ve ¢evresinde yapilan bir arastirmada 10 tip belirlenmistir. Belirlenen
tiplerin meyve agirhigmi 2,21-4,35 g; cekirdek agirhigint 0,41-0,61 g; salkimdaki tane
sayisin1 12-25 ve et/cekirdek orani 4,39-7,35 olarak belirlenmistir (islam ve Odabas,
1996).

Karadeniz ve Kalkisim (1996), Akcaabat yoresinde yetisen karayemis (Prunus
laurocerasus L.) tiplerinde yaptiklar1 bir seleksiyon caligmasinda, istiin 6zellik gosteren
20 tipi incelenmeye deger bulmuslar. Incelenen tiplerde meyve agirliklar: 2,63-
6,22 g; salkim agirlig1 62,7-123,9 g; c¢ekirdek agirligi 0,17-0,75 g; meyve eti
agirhigi/cekirdek agirligi oranlarini 4,75-16,25 ve meyve boy/en oranlarint 0,99-

1,25 arasinda belirlenmis ve caligmada 7 tipin timitvar oldugunu bildirmislerdir.



Yavru (1997), yapmis oldugu bir calismada karayemis ( Prunus lauracerasus
L.) meyvelerinde gelisme ve olgunlagma siirecine bagl olarak polifenol oksibaz ( PFO)
aktivitesindeki ve toplam karbonhidrat, ¢coziinebilir protein, fenolik madde ile askorbik
asit miktarlarindaki degismeleri arastirmistir. Yapmis oldugu tayinlerde, PFO aktivitesi
meyve bliylimesi ve gelisimi boyunca gittik¢e artigini, olgunlasma sathasinda ise
aktivite degerinde azalma oldugunu. Ayrica toplam karbonhidrat ve ¢ézlinebilir protein
miktarlarmin 6nemli derecede arttigini, C vitamini (askorbik asit) miktarinin ise
azaldigini tespit etmistir. Meyvelerde poliakrilamid jel elektroforezi ile 1-2 PFO
1zoenzimini belirlemistir.

Ayaz ve ark. (1998), Yabani karayemis meyvelerindeki etanol ekstraksiyondaki
fruktozun % 25,20; glikozun % 23; sorbitolun % 14 ve sakarozun %0,024 oldugunu su
ekstraksiyonundaki fruktozun % 24,62; glikozun % 25,59; sorbitolun % 7,43 ve
sakarozun %0,114 oldugunu tespit ettiler.

Bostan (2001), yiriittiigii bir calismada, Trabzon'da yetisen 'Su' karayemis
cesidinin pomolojik Ozelliklerini arastirmistir. Arastirici, bu cesidin salkim agirligini
46,75 g; meyve agirhigmi 4,89 g; salkimdaki meyve sayisini 9,85; ¢ekirdek agirligini
0,37 g; titre edilebilir asit icerigini %0,29; pH'sin1 4,55 ve suda ¢6ziinebilir toplam kuru
madde miktarint % 15,92 olarak belirlemistir. Arastirict elde ettigi sonuglara gore, 'Su'
¢esidinin Trabzon i¢in timitvar oldugunu bildirmistir.

Ayaz (2001); Oxygemmis karayemisinim meyvelerinin olgunlagsmasi esnasinda
phenolin asit icerindeki degisikleri incelemistir. Meyvede p-coumaric, caffeic asiti,
ferulic asiti, benzoik, 4-hidroksibenzoik, wvallic ve 3,4 hidroksibenzoik asitlerine
bakmistir. Cigeklenmeden 40 giin sonra baglayan c¢alismada bakilan asitlerde
istatistiksel yonden 6nemli olmadigini belirlemis ve yiiksek deger gosteren phenolin
asitler benzoic, caffeic ve vanillic asitleridir bunlarm degerleri sirastyla 2,53 mg/100g ,
1,05 mg/100g ve 0,86 mg/100g"d1r.

Kiraz karayemisinin bazi pomolojik 0©zelliklerinin belirlenmesi amaciyla
Trabzon'da yapilan bir caligmada, meyveli salkim agirligi, salkimdaki meyve sayisi,
meyve agirhigi, SCKM ve pH degerleri sirasiyla 67,9 g, 18,9 g, 4,8 g, %15,4 ve 4,8
olarak belirlenmistir (Islam, 2002).

Turna ve ark. (2002), Karayemisin celikle c¢ogaltimi {izerine yapilan bir
arastrmada dar ve genis yaprakli formlara sahip dogal bireyler ile kiiltiir

formlarmmin siirgin ¢eligi ile c¢ogaltilmas1 arastirilmigtir. Arastirmada, IBA



hormonunun %0,5'lik konsantrasyonunun dogal genis yaprakli yesil ¢eliklerde %100,
sert celiklerde %80, kiiltiir formunda ise yine %100 koklenme sagladigi tespit
edilmistir (Macit, 2008).

Karayemis meyveleri makro element konsantrasyonlar1 bakimindan K, Mg, Ca
ve Na sirasiyla 2215; 179; 153 ve 55 mg/kg, iz element konsantrasyonlar1t Mn, Fe, Zn
ve Cu sirasiyla 24,2; 8,3; 1,9 ve 0,8 mg/ kg seviyesindedir (Kolayl ve ark., 2003).

Trabzon ili Merkez ilgede yetistirilen karayemis (Prunus laurocerasus L.)
tiplerinin pomolojik 6zelliklerinin belirlenmesi amaciyla yapilan bir ¢alismada, 17 tip
saptanmistir. Bu tiplerde, salkim agirhiginin 19,79-103,28 g, salkimda ortalama meyve
sayisinin 7,80-22,85, meyve agirliginin 2,06-6,79 g, cekirdek agirligmm 0,27-0,52 g,
suda ¢oziinebilir toplam kuru madde miktarinin % 13,50-26,67 ve sitrik asit cinsinden
toplam asitligin % 0,127-0,291 arasinda degistigi belirtilmistir. Yine bu tiplerde tam
ciceklenme tarihinin 20 Subat'tan 25 Nisan'a ve hasat periyodunun 5 Temmuz'dan 15
Ekim'e kadar degistigi kaydedilmistir. Belirlenen tiplerin yorede 6zellikle sofralik,
regellik, tursuluk ve kurutmalik olarak degerlendirildigi ifade edilmistir (Bostan ve
Islam, 2003).

Var ve Ayaz (2004)"1n yapmis oldugu calismada Oxygemmis karayemis tipinin
ciceklemeden sonra 23. ile 86. giinleri arasinda gecen siirede meyvede glikoz, sakaroz
ve friikktoz miktarlarinin degisimini incelemisler. Cicek agimindan sonraki 23. ve 58.
giinleri arasinda diizenli olarak fruktoz ve glikoz hizli olarak azalarak sirasiyla %1,3
%0,8 oranlarma indini, 65. ve 86. giinleri arasinda friikktoz ve glikoz miktar1 artarak
%23,6 ile %20,8 oranlarma yiikseldigini ve sakaroz 23. ile 44. glinleri arasinda
meyvede bulunmayip, 44. giinden 58. giine kadar artig1 ve daha sonra azaldigmni tespit
etmisler. Meyvedeki friiktoz, sakaroz ve glikoz miktarinin artig1 79. giin ile 86. giin
aras1 Oxygemmis karayemisi i¢in hasat zaman1 oldugunu tespit etmislerdir.

Alasalvar ve ark. (2005a), iki yerli ¢esit olan kiraz, findik karayemisi ve
pekmezde yaptiklar1 calismada antioksidant aktivitesi, toplam antosiyanin,
karotenoidler, fenolik asit ve seker yapilarini incelemisler. Pekmezin antioksidant ve
toplam phenolic igerigi en yiiksen oldugunu ve bunu sirasiyla findik ve kiraz takip
ettigini. Pekmezin kaynatilas1 ile antosiyanin ve karotenoidlerin yiiksek oranda
kayboldugunu belirlemisler. Orneklerde 6 seker ve on phenolic asit tanimlanmustir.
Calisma sonucunda karayemislerin ve pekmezin dogal antosiyanin olduklarini ve

yiyecek olarak kullanilabileceklerini belirlemislerdir.



Islam (2005), Karadeniz Bélgesi'nde yapilan calismalarda elde edilen sonuglar:
degerlendirerek karayemisin bolge icin 6nemini vurgulamistir. Karayemis Karadeniz
bolgesinde dogal olarak yetistigini ve bolge iklimi ile uyumlu bir meyve oldugunu,
yetistiriciliginin yapilmasmin bdlge i¢in iyi bir gelir kaynagi olacagini bildirmistir.

Yerel adlar1 kiraz ve findik olan karayemis cesitleriyle, bunlardan yapilan
pekmezin antioksidant aktivitesi, antosiyanin, fenolik ve karotenoid iceriginin
karsilastirilmasin1 amaglayan bir calismada, elde edilen sonuglar ile, karayemisin ve
onun pekmezinin dogal antioksidantlarin iyi bir kaynagi oldugu ifade edilmistir
(Alasalvar ve ark., 2005b).

Pakkaner (2006), Karayemisin tarihi ge¢misi ile ilgili arastirmasinda; bu tiiriin
iilkemizde ve Diinyada yayilma seyrini ve kullanima nasil baslandigini incelemistir.
Aragtiric, tiiriin 1lk olarak 1546 yilinda bir Fransiz tarafindan Trabzon'dan toplandigini
ve Trabzon Kirazi (Cerasus trapezuntuna) olarak adlandirildigmi, bitkinin ayni yil,
Istanbul {izerinden Italya'ya, 1574'te ise baska bir yabanci tarafindan Viyana'ya, oradan
da Fransa ve Ingiltere'ye gotiiriildiigiinii ifade etmistir. Arastirici, bu tiiriin 1600
yilindan itibaren tiim Avrupa'da siis bitkisi olarak kullanilmaya baslandigini
bildirmistir.

Akbulut ve ark. (2007); Karadeniz Tarimsal Arastirma Enstitiisii (Samsun)
arazisinde bulunan Karadeniz Bolgesine ait 28 karayemis tipinde yaptiklari ¢aligmada
salkim agirligimi 5,84-57,82 g arasinda, salkimdaki meyve sayisini 3,6-18,3; meyve
agirhigini 1,40-5,39 g; meyve et/¢ekirdek orami 1,08-1,43; SCKM %§8,6-21,3; meyve
asitini %0,36-1,21; 14 tipin meyve sekli yuvarlak, 8 tipin konik, 3 tipin basik, 3 tipin
oval seklide; 15 tipin meyve rengini koyu kirmizi, 9 tipin siyah ve 4 tipin kirmizi
oldugunu tespit etmislerdir.

Engin (2007), taflan bitkisinin yaprak, meyve ve c¢ekirdeklerinin hasat
doneminin antioksidan kapasite ve fenolik bilesiklerin iizerine etkisini arastrmustir.
Yapmis oldugu c¢alismada elde ettigi sonuca gore taflan bitkisinin yaprak, meyve ve
cekirdeklerinin antioksidan kapasitesine hasat doneminin etkisinin olmadigmni
gOrmiistiir. Ayrica taflan bitkisinin antioksidan kapasitesinin en yliksek olan kismin
yapraklar1 oldugu sonucuna varilmaistir.

2005-2006 yillarinda Karadeniz Tarimsal Arastirma Enstitiisii Cmarlik
deneme alaninda yiiriitiilen ¢aligmada Karadeniz Bdlgesi dogal florasindan selekte

edilen ve 1999 yilinda deneme alanina dikilen 17 karayemis (Prunus



laurocerasus L.) tipinden limitvar olarak belirlenen 4 tipin, her iki deneme yilinda
(2005 ve 2006) elde edilen sonuglarin ortalamalarina gére govde kesit alanina verimleri
45-150 g/em’; aga¢ basmna verimleri 4,20-15,20 kg; meyve agirhklar1 3,48-4.81 g;
meyve eti ¢ekirdek oranlar1 5,23-7,78; suda ¢oziinebilir toplam kuru madde igerikleri
%14,00-16,95 arasinda tespit etmistir ( Macit, 2008).

Islam ve Vardal (2009); 2005-2006 yillarinda Rize ilinin Pazar ilgesinde yerel
karayemis tiplerini belirlemek amaciyla yaptiklar1 ¢aligmada sectikleri tiplerin meyve
agirhiklar1 2,63-5,56 g; SCKM %15,7-23,1; salkimdaki meyve sayis1 7 ile 16 arasinda
degistigini ve meyveler taze olarak, kurutularak ve tursu yapilarak tiiketildigini
belirlemislerdir.

Yazic1 ve ark. (2009), Act karayemis c¢esidinin yaprakli odun celiklerinin iki
donemde (Agustos ve Ekim) koklenmesi tizerine yaptiklari calismada Eleviska ve Kiraz
karayemislerinde 4 Ekim ile 27 Agustos donemleri arasinda koklenme bakimindan bir
farkin olmadigini belirlemislerdir.

Tarak¢1 ve ark. (2009), 4 farkli oranda (%5, %10, %15, %20) karayemis
marmeladi kullanilarak tretilen yogurtlarin kimyasal, fiziksel ve duyusal 6zelliklerini
arastirmistir. Karayemis marmeladi karistirilan yogurtlar depolamanin 1, 7, 14 ve 21.
gilinlerinde analizleri yapmiglar. Farkli oranlarda karayemis marmeladi kullaniminin
yogurtlarm kuru madde, titrasyon asitligi, pH, kiil, yag, yagsiz kuru madde, viskozite,
serum ayrilmasi, renk degerleri ve duyusal 6zellikler iizerine etkisinin 6nemli oldugunu
bulmuslar. Depolama siiresinin karayemis katkili yogurtlarm CIE L ve b renk
degerlerine, pH ve titrasyon asitligine, viskozitesine, serum ayrilmasina istatistiksel
olarak 6nemli etkide bulundugunu belirlemislerdir. Duyusal degerlendirme sonucunda
panelistlerin verdigi toplam puanlara baktiklarinda en ¢ok begenilen yogurdun %15

karayemis marmeladi katkili yogurt oldugunu belirlemislerdir.



10

3. MATERYAL ve METOT

3.1. Materyal

Bu calisma 2007 ve 2008 yillarinda Ordu ilinde karayemisin yogun olarak
yetistiriciligi ve uygun ekolojisini buldugu sahil (0-250 m) ve orta kusakta (250-500m)
yiiriitiilmiistiir. Merkez, Ulubey, Kabadiiz, Fatsa, Unye, Giilyali, Ikizce ve Persembe
ilcelerinde yaklasik 3000 aga¢ gezilmis ve bu populasyon igerisinden 82 adet karayemis

tipi degerlendirmeye alinmistir.

3.2. Metot

Calismaya baslamadan once karayemisin yogun olarak yetismekte oldugu bolge
gezilerek tipler hakkinda 6n bilgiler alinmistir.

Incelenmeye alman tipler, ilin isminin bas harfi (O) ve tipin numarasi
kullanilarak isimlendirilmistir. (Ornek: O-01)

82 tip karayemis tipinin, meyve agirlifi, meyve boyutlar1 (en, boy), meyve
iriligi, meyve indeksi, meyve sap1 uzunlugu ve kalinligi, meyve eti/cekirdek orani,
meyve tadi, meyve rengi, burukluk, birérneklilik, ¢ekirdek agirligi, ¢ekirdek boyutlari
(en, boy), ¢ekirdek sekil indeksi, ¢cekirdegin meyve etinden ayrilma durumu, salkimdaki
meyve sayisi, salkim agirligi, salkim uzunlugu, yaprak boyutlar1 (en, boy), yaprak sap1
boyutlari, yaprak indeksi, meyve suyunda titre edilebilir asit icerikleri, meyve suyu
pH’'s1, suda ¢oziinebilir toplam kuru madde (SCKM), toplam kuru madde miktari,
materyal kaynagi, meyvenin olgunlasma zamani, agacin yasi, meyvenin ve agacin
kulanim sekli, agacin yetisme sekli, agacin biliyiime sekli, dip siirgiinii verme sekli,
agacin tahmini verimi, hastalik ve zararli olup olmadig1 gibi 6zellikleri belirlenmistir.

Bu 6zelliklerin belirlenmesi ve yontemi asagida agiklanmistir.

3.2.1. Meyve Agirhgi
Meyve agirligi, her tipten 20 meyve alinarak 0,01 g'a duyarh terazide tek tek
tartilmasiyla elde edilmistir. Elde edilen degerlerin aritmetik ortalamalar1 alinarak g

olarak tiplere ait meyve agirlik degerleri ayr1 ayr1 belirlenmistir.

3.2.2. Meyve Boyutlan
Her tipten 20 meyve Orneginin ayri ayri en ve boylar1 0,01 mm'ye duyarh

kumpas ile 6l¢iilmiistiir. Meyve eni ekvator bolgesindeki en genis kisim, meyve boyu
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meyve sapi ile ¢igek burnu arasindaki en uzun kisim olarak ol¢iilmiistiir. Elde edilen
degerlerin aritmetik ortalamalar1 alimarak mm olarak tiplere ait meyve en ve boy

degerleri ayr1 ayri belirlenmistir.

3.2.3. Meyve Iriligi

Meyve iriligi meyve eni ile boyunun ortalamasi alinarak mm olarak bulunmustur.

3.2.4. Meyve indeksi

Meyve indeksi meyve eninin/meyve boyuna oranlanmasiyla bulunmustur.

3.2.5. Meyve Sap1 Uzunlugu ve Kalinhg:
Her tipten 20 meyve sap1 Orneginin ayr1 ayri uzunluk ve kalinligi 0,01 mm'ye
duyarl kumpas ile 6lclilmiistiir. Elde edilen degerlerin aritmetik ortalamalar1 almarak

mm olarak tiplere ait meyve sap1 ve kalinlig1 degerleri ayr1 ayr1 belirlenmistir.

3.2.6. Meyve Eti/Cekirdek Oram
Meyve eti/¢ekirdek orani, her tipe ait 20 meyve Orneginde meyve eti agirligini

cekirdek agirligina oranlanmasiyla bulunmustur.

3.2.7. Meyve Tad1

Meyve tadi 5 kisilik bir grup duyusal olarak kotii, orta, iyi, cok iyi ve
miikemmel 1skalasini kullanarak belirlenmistir. K6tii 1, orta 2, iyi 3, ¢ok iy1 4 ve
miilkemmel 5 puanlar1 verilerek belirlenmistir. Verilen puanlar toplanip aritmetik

ortalamalar1 alinarak meyve tadi belirlenmistir.

3.2.8. Meyve Rengi

Meyve orneklerinde gorsel olarak kirmizi, kirmizi-siyah ve siyah olmak tizere ii¢
grup renk belirlenmistir. Konica Minolta CR-400 marka renk olger ile L, a, b cinsinden
Olciilmiistiir. L aydinlik degeri olup O siyah, 100 ise beyazi gosterir. Buna gore, a

kirmizi, -a yesil; b sar1 ve -b mavi degerini gosterir.

3.2.9. Burukluk

Burukluk degeri, meyve ornekleri tadilarak duyusal olarak 1-5 iizerinden
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verilen puanlar toplanip ortalamasinin alinmasiyla belirlenmistir.
Degerlendirmede meyvede buruklugu buruk degil 5, hafif buruk 4, orta 3, buruk 2 ve
cok buruk 1 ile ifade etmektedir.

3.2.10. Birorneklilik
Meyvenin goriiniisii, sekil, renk gibi goriiniisii etkileyen kriterleri dikkate alarak

var 1, yok 0 puan verilerek degerlendirilmistir.

3.2.11. Cekirdek Agirhg:

Cekirdek agirligi, her tipten alinan 20'ser meyve Orneginin c¢ekirdekleri
cikarilarak 0,01 g'a duyarh terazide tek tek tartilmasiyla belirlenmistir. Elde edilen
degerlerin aritmetik ortalamalar1 alinarak g olarak tiplere ait ¢ekirdek agirlik degerleri

ayr1 ayr1 belirlenmistir.

3.2.12. Cekirdek Boyutlar
Her tipten 20 meyve c¢ekirdegi 6rneginin ayr1 ayri en ve boylart 0,01 mm'ye
duyarl kumpas ile 6lclilmiistiir. Elde edilen degerlerin aritmetik ortalamalar1 almarak

mm olarak tiplere ait ¢cekirdek en ve boy degerleri ayr1 ayr1 belirlenmistir.

3.2.13. Cekirdek Sekil indeksi

Cekirdek eninin ¢ekirdek/boyuna oranlanmasi ile belirlenmistir.

3.2.14. Cekirdegin Meyve Etinden Ayrilma Durumu
Her tipten alinan 20 meyve Orneginin ¢ekirdeginin meyve etinden ayrilma

durumu zor, orta ve kolay olarak belirlenmistir.

3.2.15. Salkimdaki Meyve Sayisi
Her tipten alinan 10 salkim Orneginde, salkimlardaki meyveler ayri ayri
sayilip ortalamalar1 almarak tiplerin salkimdaki meyve sayilar1 adet/salkim olarak

hesaplanmustir.

3.2.16. Salkim Agirhg

Tiplere ait salkim agirliklari, her tipten alman 10 salkimim 0,01 g'a hassas terazi
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ile ayr1 ayri tartilarak belirlenmistir. Elde edilen degerlerin aritmetik ortalamalarinin

alimmasiyla g olarak belirlenmistir.

3.2.17. Salkim Uzunlugu
Salkim uzunluklari, her tipten 10 salkimin uzunluklarmm 0,1 cm duyarh
cetvel ile Olgiilmiis olup elde edilen degerlerin aritmetik ortalamalari alinarak cm

olarak tiplere ait salkim uzunlugu degerleri ayr1 ayr1 belirlenmistir.

3.2.18. Yaprak Boyutlar
Incelenen tiplerden rastgele alman 20 yaprak iizerinde yaprak eni, yaprak boyu
0,1 cm duyarh cetvel ile 6lciilmiis olup elde edilen degerlerin aritmetik ortalamalari

alinarak cm olarak tiplere ait yaprak en ve boy degerleri ayr1 ayr1 belirlenmistir.

3.2.19. Yaprak Sap1 Boyutlan

Incelenen tiplerden alinan 20 yaprak iizerinde yaprak sap1 boyu ve yaprak sapi
kalinligi 0,01 mm'ye duyarli kumpas ile Olgiilmiis olup elde edilen degerlerin
aritmetik ortalamalar1 alinarak mm olarak tiplere ait yaprak sapi kalinligi ve

uzunlugu degerleri ayr1 ayr1 belirlenmistir.

3.2.20. Yaprak indeksi

Yaprak indeksi, yaprak eninin/yaprak boyuna oranlanmasiyla belirlenmistir.

3.2.21. Meyve Suyunda Titre Edilebilir Asit i¢erikleri

Meyvelerin titre edilebilir asit iceriklerini tespit etmek amaciyla her tipten 3
tekerriir ve her tekerriirden alinan 15 meyvenin tiilbent bez icerisinde sikilarak meyve
sular1 ¢cikarilmistir. Bu sekilde elde edilen meyve suyundan alinan 10 ml'lik meyve suyu
damitik su ile 50 ml'ye tamamlanarak seyreltilmistir. Seyreltilen bu 6rnekler 0,1 N'lik
NaOH ile pH 8,1 olana kadar titre edilmistir. Harcanan NaOH miktarma gore asit

degeri malik asit cinsinden asagidaki formiile gore hesaplanmistir (Karagali, 2002)

NaOH faktoriixHarcanan NaOH miktar1xAsitin equivalent degerixNaOH normalitesi

% Asitlik = x100

Kullanilan meyve suyu miktari
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3.2.22. Meyve Suyu pH's1

Meyvenin pH’sin1 belirlemek i¢in rastgele secilen 10 meyve Ornegi dikkate
almmistir. Meyvelerin suyu sikilarak, homojen meyve suyu karsimi elde edilmistir.
Meyve suyunun sicakligi oda sicakligindayken 6l¢tim yapilmistir. 50 ml’lik behere bu
meyve suyu karisimindan 10 ml alinarak Hanna HI 8314 marka masa tipi pH-metresinin
elektrodu meyve suyu karisimina daldirilmistir. Deger sabitlenene kadar bekletildikten

sonra okunan deger pH degeri olarak kaydedilmistir.

3.2.23. Suda Coziinebilir Toplam Kuru Madde (SCKM)

Meyve suyunda ¢oziinebilir toplam kuru madde icerigini 6l¢mek i¢in, her tipten
10 meyve Orneginin tiilbent igerisinde sikilarak sulari ¢ikarilmistir. Suda ¢dziinebilir
kuru madde icerigi (%), sikilarak elde edilen meyve suyunda el refraktometresi ile %

olarak belirlenmistir (Karagali, 2002).

3.2.24. Toplam Kuru Madde Miktan
Degisik meyvelerden 3-4 g meyve Ornegi alinarak etiivde 105 °C de agirlik
sabitleninceye kadar bekletilip % olarak saplanmistir (Kok ve ark., 1999).

Ik Tartim — Son Tartim
Kuru madde (%) = x100
Ik Tartim

3.2.25. Meyvenin Olgunlasma Zamani
Meyvelerin olgunlagmalar1 14 Temmuz tarihinden 6nce ise erkenci, 15 Temmuz
— 15 Agustos tarihleri arasinda orta, 16 Agustos tarihinden sonra oluyorsa geg¢i olarak

siniflandirilmastir.

3.2.26. Diger Ozellikler
Agacin sahibine; agacin yasi, meyvenin ve agacin kulanim sekli sorularak
belirlendi. Agacin yetisme sekli, agacin biliyiime sekli, dip siirgiinii verme sekli, agacin

tahmini verimi, hastalik ve zararli olup olmadigi gorsel olarak tespit edilmistir.
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3.2.27. Tartili Derecelendirme Yontemi

Cesit olmaya aday istiin 6zellikli tiplerin belirlenmesinde iki yillik

verilerin ortalamasi1 alinarak degistirilmis tartili

kullanilmistir (Kalyoncu, 1990; Macit, 2008). Tartili derecelendirme ile sofralik
karayemis tiplerinin segilmesi amaclanmustir. Olgiilen degerlerinden minimum ve
maksimum degerler bulunmus, aradaki fark 5'e boliinerek istenen 6zellige 5 puan

verilmis olup daha az istenen 6zellikler 1 puana kadar siralanmistir. Buna gore

puanlamalar asagidaki gibi olusturulmustur.

3.2.27.1. Salkimdaki Meyve Sayisi

Salkimdaki Mevve Savisi (adet/salkim) Deger puam

1,20 - 4,71
4,72 - 822
8,23 - 11,73
11,74 - 15,24
15,25 - 18,75

3.2.27.2. Meyve Iriligi

Meyve iriligi (mm)

Deger puani

12,05 - 13,89
13,90 - 15,72
15,73 - 17,56
17,57 - 19,39
19,40 - 21,23

3.2.27.3. Meyve Agirhgi

Meyve Agirhg (g)
1,47 -2,42
2,43 -3,38
3,39-4,33
4,34 -5,29
5,30 - 6,24

wn B~ W N =

Deger puam

wn B~ W N =

1

hn B~ W

derecelendirme
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3.2.27.4. Meyve Eti/ Cekirdek Oram

Meyve eti /cekirdek oram Deger puani

5,19- 9,55 1
9,56 - 13,91 2
13,92 - 18,28 3
18,29 - 22,64 4
22,65 - 27,00 5

3.2.27.5. Suyunda Coziinebilir Toplam Kuru Madde (SCKM)

SCKM (%) Deger puami
13,00 - 16,20 1
16,21 - 19,40 2
19,41 - 22,60 3
22,61 -25,80 4
25,81 -29,00 5

3.2.27.6. Meyve Tadi

Meyve tadi Deger puami
2,00 - 2,60 1
2,61 -3,20 2
3,21 - 3,80 3
3,81 -4,40 4
4,41 - 5,00 5

3.2.27.7. Burukluk Durumu

Burukluk Deger puam
1,00 - 1,80 1
1,81 -2,60 2
2,61 -3,40 3
3,41 -4,20 4
4,21 -5,00 5
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3.2.27.8.Cekirdegin Meyve etinden Ayrilma Durumu

Cekirdegin meyve etinden ayrilma

durumu Deger puani
3,00 - 3,40 1
3,41 - 3,80 2
3,81 -4,20 3
4,21 - 4,60 4
4,61 -5,00 5

Cizelge 3.1. Seleksiyon kriterleri ve 6nem dereceleri.

Ozellikler Onem Derecesi (%)
Salkimda Meyve Sayisi 5
Meyve iriligi 20
Meyve agirligi 10
Meyve eti/cekirdek orant 10
Suda Coziinlir Kuru Madde Miktari 10
Tat 15
Burukluk durumu 15
Cekirdegin meyve etinden ayrilma durumu 10
Meyvede birdrneklilik 5
TOPLAM 100
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4. BULGULAR

4.1.2007-2008 Yihh Cahismalar

2007 ve 2008 yilinda Ordu ili Merkez, Giilyali, Persembe, Fatsa, Unye, Ikizce,
Kabadiiz ve Ulubey ilgeleri gezilerek karayemis popiilasyonundan toplam 82 tip
incelenmistir. Arastirmada incelemeye alinan karayemis tiplerinde her iki yilda asagidaki
ozellikler incelenmistir. Materyal kaynagi, meyvenin kullanimi, agacin biiylime sekli,
agacin yetisme durumu, agacin yasi, agacin dip/kok siirgiinii verme egilimi, tahmini
verim (kg), yaprak eni-boyu (mm), yaprak indeksi, yaprak sapi eni ve boyu (mm),
salkim uzunlugu (mm), salkim agirhigr (g), salkimdaki meyve sayis1 (adet/salkim),
meyve agirhigi (g), meyve eni-boyu (mm), meyve iriligi (mm), meyve sekil indeksi,
meyve sapt uzunlugu (mm), meyve sapt kalinligi (mm), meyvede birdrneklilik,
olgunlasma zamani, tat, burukluk durumu, c¢ekirdek agirlig1 (g), c¢ekirdek eni-boyu
(mm), c¢ekirdek sekil indeksi, ¢ekirdegin meyve etinden ayrilma durumu, pH, suda
¢oziiniir kuru madde miktar1 (%), titre edilebilir asitlik miktar1 (%) ve toplam kuru

madde miktar1 (%)

4.2. Karayemis Tiplerinin Ozellikleri

4.2.1. Agac Ozellikleri

2007 ve 2008 yilarinda incelenen karayemis tiplerinin aga¢ 6zellikleri Cizelge
4.1. ve Cizelge 4.2."de verilmigstir. Tiplerin 66 tanesinin materyal kaynagi yerel ¢esit, 43
tanesinin yol kenarvsinir agaci, 11 tanesinin tarmmsal alan icerisinde ve 3 tanesi
yabanidir. Incelenen karayemis tiplerinden 71 tanesinin meyveleri sofralik-taze olarak,
13 tanesinin konserve—tursu olarak, 4 tanesi re¢el-marmelat olarak tiiketilmektedir ve 10

tanesinin meyvelerinin tiiketim sekli bilinmemektedir.
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Cizelge 4.1. Incelenen karayemis tiplerinin materyal dzerlikleri.

Tip no | Materyal kaynagi Meyvenin kullanim
0-1 Yerel cesit, yol kenar1 smir agaci Bilinmiyor
0-2 Yerel gesit, tarimsal alan igerisinde Sofralik-taze tiiketim
0-3 Yerel gesit, yol kenar1 sinir agact Sofralik-taze tiiketim, recel
marmelat, konserve tursu
04 Yol kenari sinir agact Sofralik-taze tiiketim
0-5 Yerel gesit, yol kenar1 sinir agaci, tarimsal Sofralik-taze tiiketim
alan igerisinde
0-6 Yerel gesit, yol kenar1 sinir agaci, tarimsal Sofralik-taze tiiketim, regel marmelat
alan igerisinde
0-7 Yerel gesit, yol kenar1 sinir agact Sofralik-taze tiiketim, konserve tursu
0-8 Yerel gesit, yol kenar1 sinir agact Sofralik-taze tiiketim
0-9 Yerel gesit, yol kenar1 sinir agact Sofralik-taze tiiketim
0-10 Yerel gesit, yol kenar1 sinir agact Sofralik-taze tiiketim
0-11 Yabani, yol kenari/sinir agact Sofralik-taze tiiketim
0-12 Yerel gesit, tarimsal alan igerisinde Sofralik-taze tiiketim
0-13 Yerel gesit, tarimsal alan igerisinde, yol Sofralik-taze tiiketim
kenari/sinir agaci
0-14 Yerel gesit, yol kenari/sinir agaci Sofralik-taze tiiketim
0-15 Yerel gesit Sofralik-taze tiiketim
0-16 Yerel gesit Sofralik-taze tiiketim
0-17 Yerel gesit Sofralik-taze tiikketim, regel-
marmelat, konserve-tursu
0-18 Yerel gesit, tarimsal alan igerisinde Sofralik-taze tiikketim, konserve-tursu
0-19 Yerel gesit, yol kenari/sinir agaci Sofralik-taze tiiketim
0-20 Yerel gesit, yol kenari/sinir agaci Sofralik-taze tiiketim
0-21 Yerel gesit, yol kenari/sinir agaci Sofralik-taze tiiketim
0-22 Yol kenari smir agaci Bilinmiyor
0-23 Yerel gesit Sofralik-taze tiiketim
0-24 Yerel gesit Sofralik-taze tiiketim
0-25 Yerel gesit, yol kenari/sinir agaci Sofralik-taze tiiketim
0-26 Yerel gesit, yol kenari/sinir agaci Sofralik-taze tiiketim
0-27 Yerel gesit, yol kenari/sinir agaci Sofralik-taze tiiketim
0-28 Yerel gesit, yol kenari/sinir agaci Sofralik-taze tiiketim
0-29 Yerel gesit, tarimsal alan igerisinde Sofralik-taze tiiketim
0-30 Yerel gesit, tarimsal alan igerisinde Sofralik-taze tiiketim
0-31 Yerel gesit, yol kenari/sinir agag Sofralik-taze tiiketim
0-32 Yerel gesit, yol kenari/sinir agaci Sofralik-taze tiiketim
0-33 Yerel gesit, tarimsal alan igerisinde Sofralik-taze tiiketim
0-34 Yerel gesit, tarimsal alan igerisinde Sofralik-taze tiiketim
0-35 Yerel gesit Sofralik-taze tiiketim
0-36 Yerel gesit Sofralik-taze tiiketim
0-37 Yerel gesit Sofralik-taze tiiketim
0-38 Yerel gesit Sofralik-taze tiiketim
0-39 Yerel gesit Sofralik-taze tiiketim
0-40 Yerel gesit, yol kenari/sinir agaci Sofralik-taze tiiketim
0-41 Yerel gesit Sofralik-taze tiiketim
0-42 Yerel gesit Sofralik-taze tiiketim
0-43 Yerel gesit Bilinmiyor
0-44 Yerel gesit Sofralik-taze tiiketim
0-45 Yerel gesit Sofralik-taze tiiketim
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Cizelge 4.1. Incelenen karayemis tiplerinin materyal dzerlikleri. (devami)

Tip no | Materyal kaynag: Meyvenin kullanim
0-46 Yol kenari/sinir agaci Bilinmiyor
0-47 Yerel gesit, tarim alan igerisinde, yol Sofralik-taze tiiketim
kenari/sinir agaci
0-48 Yerel gesit Sofralik-taze tiiketim
0-49 Yol kenari/sinir agaci Bilinmiyor
0-50 Yol kenari/sinir agaci Bilinmiyor
0-51 Yol kenari/sinir agaci Bilinmiyor
0-52 Yerel gesit Sofralik-taze tiiketim
0-53 Yerel gesit, yol kenari/sinir agaci Sofralik-taze tiiketim
0-54 Yerel gesit, yol kenari/sinir agaci Sofralik-taze tiiketim
0-55 Yerel gesit, yol kenari/sinir agaci Sofralik-taze tiiketim
0-56 Yerel gesit, yol kenari/sinir agaci Sofralik-taze tiiketim, konserve-tursu
0-57 Yerel gesit, yol kenari/sinir agaci Sofralik-taze tiiketim, konserve-tursu
0-58 Yerel gesit Sofralik-taze tiikketim, konserve-tursu
0-59 Yerel gesit Sofralik-taze tiikketim, regel-
marmelat, konserve-tursu
0-60 Yerel gesit, yol kenari/sinir agaci Sofralik-taze tiiketim, konserve-tursu
0-61 Yerel gesit Sofralik-taze tiikketim, konserve-tursu
0-62 Yerel gesit Sofralik-taze tiiketim
0-63 Yerel gesit Sofralik-taze tiiketim
0-64 Yerel gesit Sofralik-taze tiiketim
0-65 Yerel gesit Sofralik-taze tiiketim
0-66 Yerel gesit Sofralik-taze tiiketim
0-67 Yerel gesit, yol kenari/sinir agaci Sofralik-taze tiiketim
0-68 Yabani, yol kenari/sinir agact Bilinmiyor
0-69 Yabani, yol kenari/sinir agact Bilinmiyor
0-70 Yol kenari/sinir agaci Sofralik-taze tiiketim
0-71 Yol kenari/sinir agaci Bilinmiyor
0-72 Yol kenari/sinir agaci Konserve-tursu
0-73 Yerel gesit, yol kenari/sinir agaci Sofralik-taze tiiketim
0-74 Yerel gesit, yol kenari/sinir agaci Sofralik-taze tiiketim
0-75 Yerel gesit, tarimsal alan igerisinde Sofralik-taze tiiketim
0-76 Yerel gesit Sofralik-taze tiiketim
0-101 | Yol kenari/sinir agaci Sofralik-taze tiiketim, konserve-tursu
0-102 | Yol kenari/sinir agaci Sofralik-taze tiiketim, konserve-tursu
0-103 | Yerel gesit, yol kenari/sinir agact Sofralik-taze tiiketim
0-104 | Yol kenari/sinir agaci Sofralik-taze tiiketim
0-105 | Yerel gesit Sofralik-taze tiiketim
0-106 | Yerel gesit Sofralik-taze tiiketim

82 karayemis agacini 30 tanesi dik biiylimekte, 14 tanesi yayvan diger 38 tane
ise dik ile yayvan arasinda biiylimektedir. 8 tane karayemis tipinin agaci ¢ali-ocak
seklinde yetismekte diger 74 tip ise tek govdeli agag seklindedir. 32 karayemis agacinin
yas1 0-15 arasinda, 30 tanesinin 16-30 yaslar1 arasinda, 13 tanesinin 31-45 yaslari

arasinda ve 7 tanesinin ise 46 yasin iizerindedir. Incelenen karayemis agaglarinin 23ii
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az derecede, 11°1 orta derecede, 5'1 ¢ok derecede kok siirgiinii egilimi gostermekte ve
431 kok siirglinii verme egilimi géstermemektedir. Tiplerin tahmini verim 1-100 kg

arasinda degismektedir.

Cizelge 4.2. Incelenen karayemis tiplerinin agac 6zelikleri.

Agacin bilyiime sekli | Agacin yetisme | Agacin Dip/kok siirgiinii | Tahmini Verim
Tip no (1:yayvan S:dik) durumu yasi verme egilimi (kg)
0-1 5 Tek govde 40 Yok 10
0-2 4 Tek govde 10 Cok 20
0-3 4 Cali-ocak 35 Yok 40
0-4 5 Tek govde 35 Yok 25
0-5 5 Tek govde 7 Yok 10
0-6 4 Tek govde 8 Az 1
0-7 5 Tek govde 7 Yok 10
0-8 5 Tek govde 30 Yok 30
0-9 4 Tek govde 30 Yok 50
0-10 4 Tek govde 30 Az 20
0-11 4 Tek govde 15 Orta 15
0-12 5 Tek govde 50 Yok 20
0-13 5 Tek govde 20 Yok 20
0-14 5 Tek govde 25 Yok 20
0-15 3 Tek govde 40 Yok 30
0-16 5 Tek govde 40 Orta 30
0-17 5 Tek govde 30 Az 40
0O-18 5 Tek govde 45 Az 10
0-19 4 Tek govde 30 Az 40
0-20 4 Tek govde 40 Yok 10
0-21 2 Tek govde 20 Orta 30
0-22 4 Tek govde 10 Cok 20
0-23 4 Tek govde 30 Az 20
0-24 4 Tek govde 30 Az 20
0-25 1 Tek govde 30 Az 50
0-26 1 Tek govde 30 Az 50
0-27 1 Tek govde 30 Az 50
0-28 1 Tek govde 30 Az 50
0-29 4 Cali-ocak 5 Orta 10
0-30 4 Cali-ocak 5 Orta 10
0-31 4 Tek govde 20 Orta 15
0-32 4 Cali-ocak 20 Orta 20
0-33 4 Tek govde 40 Yok 35
0-34 5 Tek govde 40 Orta 30
0-35 4 Tek govde 20 Yok 40
0-36 5 Tek govde 6 Az 10
0-37 3 Tek govde 10 Yok 5
0-38 5 Tek govde 15 Yok 20
0-39 5 Tek govde 10 Yok 10
0-40 1 Tek govde 50 Cok 30
0-41 5 Tek govde 30 Yok 30
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Cizelge 4.2 Incelenen karayemis tiplerinin aga¢ dzelikleri. (devami)

Agacin bilyiime sekli | Agacin yetisme | Agacin Dip/kok siirgiinii Tahmini
Tip no (1:yayvan 5:dik) durumu yasi verme eg@ilimi Verim (kg)
0-42 1 Cali-ocak 20 Yok 10
0-43 1 Tek govde 10 Yok 15
0-44 1 Tek govde 15 Yok 15
0-45 1 Tek govde 90 Yok 3
0-46 1 Tek govde 20 Yok 15
0-47 5 Tek govde 80 Yok 30
0-48 1 Cali-ocak 10 Orta 15
0-49 2 Tek govde 10 Yok 15
0-50 4 Tek govde 25 Yok 15
0-51 1 Tek govde 10 Yok 15
0-52 5 Tek govde 40 Yok 40
0-53 5 Tek govde 30 Cok 15
0-54 5 Tek govde 30 Yok 20
0-55 4 Tek govde 50 Az 15
0-56 2 Tek govde 8 Az 15
0-57 1 Tek govde 8 Yok 30
0-58 5 Tek govde 40 Yok 50
0-59 5 Tek govde 50 Yok 100
0-60 4 Cali-ocak 20 Az 5
0-61 5 Tek govde 10 Yok 40
0-62 5 Tek govde 10 Yok 50
0-63 5 Tek govde 15 Yok 15
0-64 4 Tek govde 15 Yok 15
0-65 4 Tek govde 15 Yok 15
0-66 3 Tek govde 15 Cok 10
0-67 5 Tek govde 20 Orta 25
0-68 4 Tek govde 25 Yok 25
0-69 4 Tek govde 25 Yok 20
0-70 2 Tek govde 8 Az 10
0-71 4 Tek govde 20 Yok 20
0-72 1 Tek govde 25 Az 30
0-73 5 Tek govde 15 Yok 15
0-74 5 Tek govde 15 Yok 5
0-75 4 Tek govde 40 Az 50
0-76 2 Tek govde 7 Az 20
0-101 5 Tek govde 10 Az 15
0-102 5 Tek govde 5 Az 30
0-103 3 Tek govde 12 Yok 50
0-104 3 Cali-ocak 25 Az 25
0-105 4 Tek govde 35 Az 30
0-106 4 Tek govde 35 Orta 40
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Incelenen karayemis tiplerinin yaprak 6zellikleri Cizelge 4.3 de verilmistir.

Cizelge 4.3. Incelenen karayemis tiplerinin yaprak 6zellikleri.

Yaprakeni | Yaprak boyu Yaprak Yaprak sap1 | Yaprak sap1
Tip no (mm) (mm) indeksi eni (mm) boyu (mm)
0-1 49,2 173,2 0,28 2,81 12,79
0-2 57,2 138,2 0,41 2,90 10,03
0-3 58,1 140,1 0,41 3,23 10,27
0-4 68,7 156,3 0,44 2,74 8,66
0-5 55,8 149,2 0,37 2,65 8,95
0-6 53,0 138,5 0,38 2,24 6,45
0-7 49,2 179,9 0,27 2,68 12,33
0-8 50,8 102,0 0,50 2,51 7,21
0-9 50,8 126,2 0,40 2,14 7,87
0-10 48,8 150,8 0,32 2,87 9,94
0-11 57,0 139,4 0,41 2,86 10,71
0-12 66,8 157,8 0,42 2,82 12,16
0-13 57,4 159,6 0,36 2,68 11,76
0-14 46,6 144,2 0,32 3,03 9,92
0-15 41,8 141,8 0,29 2,45 7,67
0-16 53,4 193,8 0,28 2,99 12,79
0-17 60,2 145,5 0,41 2,81 7,8
0-18 51,6 181,2 0,28 2,74 13,08
0-19 56,2 131,4 0,43 2,54 9,33
0-20 55,7 192,0 0,29 3,94 12,18
0-21 52,8 165,4 0,32 2,89 12,34
0-22 42,0 126,8 0,33 2,10 9,53
0-23 46,2 148,8 0,31 2,37 12,43
0-24 54,5 158,2 0,34 2,90 12,14
0-25 45,4 172,2 0,26 3,12 13,95
0-26 39,4 122,8 0,32 2,47 13,09
0-27 46,2 177,2 0,26 2,72 13,79
0-28 48,7 187,3 0,26 2,81 14,16
0-29 50,8 158,6 0,32 2,72 12,74
0-30 44,8 164,0 0,27 2,45 12,22
0-31 49,4 161,2 0,31 3,27 13,07
0-32 45,6 145,0 0,31 2,26 11,21
0-33 46,4 184,2 0,25 2,70 11,77
0-34 43,8 162,4 0,27 2,57 13,92
0-35 44,8 158,2 0,28 2,39 13,83
0-36 40,0 163,0 0,25 2,07 13,27
0-37 52,8 156,0 0,34 2,30 12,03
0-38 57,8 147,0 0,39 2,34 11,56
0-39 46,4 166,2 0,28 2,54 13,77
0-40 51,1 198,5 0,26 2,78 14,22
0-41 49,0 203,4 0,24 2,56 13,41
0-42 44,4 150,8 0,29 2,67 13,91
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Cizelge 4.3. Incelenen karayemis tiplerinin yaprak 6zellikleri. (devami)

Yaprakeni | Yaprak boyu Yaprak Yaprak sap1 | Yaprak sap1
Tip no (mm) (mm) indeksi eni (mm) boyu (mm)
0-43 47,9 178,9 0,27 2,81 12,64
0-44 51,1 193,8 0,26 2,82 15,38
0-45 56,0 166,8 0,34 2,36 10,88
0-46 59,0 161,2 0,37 2,25 14,42
0-47 50,7 189,7 0,27 2,67 12,52
0-48 50,0 173,2 0,29 2,55 11,40
0-49 41,6 154,3 0,27 2,21 10,66
0-50 42,9 159,6 0,27 2,36 11,45
0-51 47,88 171,3 0,28 2,59 11,82
0-52 47,2 181,4 0,26 2,48 14,59
0-53 50,2 131,0 0,38 2,91 7,98
0-54 61,8 147,0 0,42 3,78 12,35
0-55 56,0 192,4 0,29 3,81 15,24
0-56 56,0 179,2 0,31 3,13 12,24
0-57 50,2 159,2 0,32 2,98 9,36
0-58 51,4 190,6 0,27 2,76 13,45
0-59 58,0 195,8 0,30 3,14 15,59
0-60 60,6 159,4 0,38 4,23 11,05
0-61 72,8 191,4 0,38 3,54 13,64
0-62 57,8 157,8 0,37 2,72 14,71
0-63 38,0 125,2 0,30 1,92 11,99
0-64 58,0 152,6 0,38 2,37 11,01
0-65 43,4 124,8 0,35 2,00 12,38
0-66 54,8 208,0 0,26 2,75 12,64
0-67 42,5 152,3 0,28 2,20 10,34
0-68 51,0 172,2 0,30 2,81 19,85
0-69 54,4 170,4 0,32 3,08 18,58
0-70 62,4 159,2 0,39 3,24 12,54
0-71 54,6 186,6 0,29 2,79 13,63
0-72 49,0 152,6 0,32 2,63 15,21
0-73 55,3 166,2 0,33 2,89 13,79
0-74 49,0 175,4 0,28 3,22 16,94
0-75 51,0 187,4 0,27 2,95 10,32
0-76 72,2 179,6 0,40 3,14 13,50
0-101 45,2 184,4 0,25 2,53 14,44
0-102 55,6 210,8 0,26 3,42 15,15
0-103 51,8 176,4 0,29 2,72 14,20
0-104 61,8 145,4 0,43 2,68 11,81
0-105 67,2 128,4 0,52 2,92 10,63
0-106 48,2 167,2 0,29 2,46 11,29
Min. 38,0 102,0 0,24 1,92 6,45
Mak. 72,8 210,8 0,52 4,23 19,85
Ort. 52,0 163,1 0,32 2,75 12,27
Std.Sapma 7,2 22,1 0,06 0,43 2,38

Incelemeye alian karayemis tiplerinden alinan yaprak érneklerinin enleri 38 ile

72,8 mm arasinda ve ortalama yaprak eni 52 mm'dir. Yaprak boyu 102 ile 210,8 mm
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arasinda ve ortalama yaprak boyu 163,14 mm'dir. Yaprak indeksi 0,24 ile 0,52 arasinda
ve ortalama yaprak indeksi 0,32°dir. Yaprak sap1 eni 1,92 ile 4,23 mm arasinda ve
ortalama yaprak sap1 eni 2,75 mm'dir. Yaprak sap1 boyu 6,45 ile 19,85 mm arasinda
degismekte ve ortalama yaprak sap1 boyu 12,27 mm’dur.

4.2.3. Salkim Ozellikleri

Incelenen karayemis tiplerinin salkim 6zellikleri Cizelge 4.4 de verilmistir.

Cizelge 4.4. Incelenen karayemis tiplerinin salkim dzellikleri

Tip no Salkim uzunlugu (mm) | Salkim agirhg (g) | Salkimdaki meyve sayis1 (adet/salkim)
0O-1 113,80 24,97 5,10
0-2 80,10 37,57 7,60
0-3 105,55 25,63 6,90
0-4 73,10 39,34 10,50
0-5 71,60 35,66 8,40
0-6 60,00 5,83 1,20
0-7 105,55 31,73 8,45
0-8 103,20 17,95 4,90
0-9 116,20 23,40 6,80
0-10 104,63 13,54 4,38
0-11 73,00 27,23 6,40
0-12 71,30 22,70 5,30
0-13 58,70 31,31 9,60
0-14 66,00 21,69 6,70
0-15 78,50 29,30 12,80
0-16 97,00 22,83 9,60
0-17 108,24 31,64 10,29
0O-18 104,70 22,54 6,25
0-19 99,60 34,82 8,50
0-20 125,35 17,36 3,30
0-21 132,50 27,77 8,10
0-22 84,30 15,91 12,10
0-23 79,00 4,74 2,00
0-24 110,80 20,40 4,00
0-25 127,20 33,43 6,40
0-26 93,50 24,74 12,60
0-27 134,00 86,37 16,00
0-28 100,90 39,43 7,60
0-29 112,38 77,79 18,75
0-30 107,60 64,36 13,50
0-31 95,10 31,84 7,30
0-32 130,40 20,56 7,90
0-33 117,50 35,20 6,90
0-34 109,40 28,84 5,80
0-35 128,50 47,37 9,30
0-36 116,30 32,69 7,60
0-37 99,10 36,08 6,50
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Cizelge 4.4. Incelenen karayemis tiplerinin salkim 6zellikleri. (devamu)

Tip no Salkim uzunlugu (mm) | Salkim agirhg (g) | Salkimdaki meyve sayis1 (adet/salkim)
0-38 125,80 39,38 8,60
0-39 113,88 33,46 7,00
0-40 118,85 19,36 7,80
0-41 85,90 18,47 7,80
0-42 88,33 11,05 2,67
0-43 101,30 18,00 5,30
0-44 122,45 17,28 3,35
0-45 109,45 40,29 7,50
0-46 112,78 68,08 13,67
0-47 113,45 25,05 5,40
0-48 94,80 14,50 3,40
0-49 100,60 17,24 5,35
0-50 91,30 21,75 6,85
0-51 113,35 26,22 10,90
0-52 75,10 26,69 10,50
0-53 58,70 14,81 5,80
0-54 82,30 23,99 6,80
0-55 94,20 12,49 2,90
0-56 126,90 29,39 9,00
0-57 154,10 63,56 16,70
0-58 115,70 37,66 7,10
0-59 72,70 23,38 4,80
0-60 119,60 34,79 11,70
0-61 128,50 34,69 9,70
0-62 123,43 24,63 6,14
0-63 113,10 33,60 10,30
0-64 154,25 55,34 11,13
0-65 116,20 36,59 8,00
0-66 102,22 21,53 3,78
0-67 109,00 45,96 10,10
0-68 133,80 13,70 8,60
0-69 140,20 52,02 11,70
0-70 83,43 28,11 8,57
0-71 136,20 23,49 9,90
0-72 116,60 28,15 10,20
0-73 112,08 26,58 6,40
0-74 103,40 42,18 9,70
0-75 120,00 35,53 9,50
0-76 122,40 61,49 13,10
0-101 104,30 28,73 5,30
0-102 101,00 16,83 3,00
0-103 113,40 50,64 10,20
0-104 123,30 43,17 9,50
0-105 108,71 70,69 17,29
0-106 113,70 34,67 6,80
Min. 58,70 4,74 1,20
Mak. 154,25 86,37 18,75
Ort. 105,67 31,58 8,11
Std.Sapma 20,92 15,75 3,46
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82 adet karayemis tipinin salkim uzunlugu 58,70 ile 154,25 mm arasinda ve
ortalama salkim uzunlugu 105,67 mm’dir. Salkim agirligi 4,74 ile 86,37 g arasinda ve
ortalama salkim agirlig1 31,58 g'dir. Salkimdaki meyve sayisi 1,20 ile 18,75 aras1 ve

ortalama salkimdaki meyve sayis1 8,11 dr.

4.2.4. Meyve Ozellikleri

Incelenmeye alinan 82 adet karayemis tipinin meyve 6zellikleri Cizelge 4.5. a-
b'de verilmistir. Tiplerinin meyve agirliklar: 1,47 ile 6,24 g arasinda ve ortalama meyve
agirhigi1 4,30 g'dir. Meyve eni 11,95 ile 20,54 mm arasinda ve ortalama meyve eni 17,54
mm'dir. Meyve boyu 12,15 ile 23,13 mm arasinda ve ortalama meyve boyu 18,47
mm dir. Meyve iriligi 12,05 ile 21,23 mm arasinda, ortalama meyve iriligi 18 mm'dir.
Meyve sekil indeksi 0,80 ile 1,10 arasinda, ortalama meyve sekil indeksi 0,95'dir.
Meyve sap1 uzunlugu 2,22 ile 9,14 mm arasinda ve ortalama meyve sap uzunlugu 4,75
mm dir. Meyve sap1 kalinlig1 0,80 ile 3,08 mm arasinda, ortalama meyve sap1 kalinlig1
1,50 mm olarak, tipinden 7 tanesinin meyvelerinde birdrneklilik goriilmemis 75
karayemis tipinde ise birdrneklilik tespit edilmistir; 2 adet karayemis tipi erkenci, 10
adet karayemis tipi gegei ve 70 adet karayemis tipi ise orta geccidir. 82 karayemis
tipinin 8 tanesinin meyvelerinin tadi miikkemmel, 23 tanesinin ¢ok 1iyi, 39 tanesinin 1iyi,
12 tanesinin ise tadi orta derecededir. 43 tane karayemis tipi buruk degil, 7 tanesi hafif

buruk, 24 tanesi orta buruk, 7 tanesi buruk ve 1 tanesi ¢ok buruk olarak tespit edilmistir.
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Cizelge 4.5.a. Incelenen karayemis tiplerinin meyve zellikleri.

Meyve | Meyve | Meyve sap1 | Meyve sap1
Meyve Meyve eni Meyve iriligi sekil uzunlugu kalinhgi

Tip no agirhg (g) (mm) boyu (mm) | (mm) | indeksi (mm) (mm)
0-1 5,03 18,78 19,45 19,11 0,97 4,55 1,55
0-2 4,88 20,22 19,00 19,61 1,06 2,56 1,96
0-3 3,79 17,44 18,40 17,92 0,95 4,25 1,68
0-4 4,17 18,26 17,74 18,00 1,03 3,53 1,58
0-5 4,53 19,29 18,78 19,04 1,03 4,49 1,70
0-6 5,10 20,49 21,90 21,20 0,94 4,41 1,32
0-7 4,11 17,61 17,25 17,43 1,02 2,70 3,08
0-8 4,63 18,82 19,55 19,19 0,96 3,10 1,39
0-9 3,31 16,37 17,04 16,71 0,96 4,11 1,63
0-10 3,12 16,01 16,46 16,24 0,97 2,75 1,62
0-11 4,00 17,71 18,63 18,17 0,95 4,02 1,75
0-12 4,47 19,37 19,08 19,23 1,02 3,49 1,48
0-13 3,33 16,08 18,81 17,45 0,85 2,47 1,39
0-14 3,18 16,87 15,53 16,20 1,09 3,46 1,46
0-15 2,47 15,77 15,25 15,51 1,03 3,39 1,37
0-16 3,86 15,83 16,74 16,29 0,95 4,03 1,64
0-17 3,48 15,86 17,80 16,83 0,89 5,04 1,45
0-18 4,03 17,82 17,28 17,55 1,03 4,94 1,30
0-19 4,30 19,86 18,10 18,98 1,10 3,81 1,45
0-20 5,56 20,26 20,84 20,55 0,97 5,64 1,76
0-21 4,00 17,01 18,24 17,61 0,93 5,41 1,18
0-22 1,47 11,95 12,15 12,05 0,98 5,66 0,92
0-23 2,13 13,35 14,44 13,89 0,92 4,31 1,31
0-24 5,50 18,61 19,97 19,29 0,93 5,84 1,52
0-25 5,35 18,16 19,46 18,81 0,93 6,05 1,73
0-26 2,10 13,61 13,53 13,57 1,01 3,31 1,84
0-27 5,79 19,24 20,57 19,90 0,94 6,62 1,67
0-28 5,40 19,04 19,77 19,40 0,96 5,29 1,43
0-29 4,08 16,23 20,25 18,24 0,80 6,99 1,29
0-30 5,64 18,70 20,52 19,61 0,91 5,44 1,48
0-31 4,90 17,43 21,24 19,33 0,82 9,14 1,93
0-32 3,03 14,96 16,42 15,69 0,91 7,16 0,80
0-33 4,96 17,54 19,39 18,46 0,90 5,93 1,56
0-34 5,15 18,22 19,42 18,82 0,94 4,76 1,29
0-35 6,06 19,26 20,56 19,91 0,94 6,03 1,30
0-36 4,90 17,37 20,37 18,87 0,85 5,45 1,09
0-37 6,24 19,75 21,25 20,50 0,93 4,03 1,22
0-38 5,17 18,37 20,11 19,24 0,91 4,31 1,24
0-39 4,90 19,38 19,23 19,30 1,01 5,49 1,54
0-40 2,51 14,16 16,02 15,09 0,88 5,15 1,10
0-41 3,79 16,97 17,68 17,33 0,96 5,72 1,37
0-42 4,42 19,53 19,08 19,31 1,02 3,94 1,43
0-43 3,75 17,61 18,29 17,95 0,96 4,72 1,32
0-44 5,06 19,02 19,94 19,48 0,95 4,92 1,55
0-45 5,81 19,34 23,13 21,23 0,84 8,09 1,07
0-46 5,06 19,81 22,00 20,91 0,90 8,73 1,23
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Cizelge 4.5.a Incelenen karayemis tiplerinin meyve 6zellikleri. (devamu)

Meyve | Meyve | Meyve sap1 | Meyve sap1
Meyve | Meyveeni | Meyve iriligi sekil uzunlugu kalinhg:

Tip no agirhg (g) (mm) boyu (mm) | (mm) | indeksi (mm) (mm)
0-47 5,25 18,83 19,77 19,30 0,95 4,99 1,52
0-48 3,94 17,96 18,17 18,07 0,99 4,12 1,45
0-49 3,39 15,15 16,90 16,02 0,90 4,59 1,31
0-50 3,41 15,27 16,63 15,95 0,92 4,45 1,46
0-51 2,60 15,31 15,56 15,43 0,98 5,18 1,27
0-52 3,95 18,64 18,50 18,57 1,01 5,10 1,48
0-53 2,71 15,98 14,92 15,45 1,07 2,22 1,81
0-54 3,71 18,07 17,73 17,90 1,02 3,68 2,18
0-55 5,44 20,54 20,35 20,45 1,01 4,93 1,74
0-56 3,48 17,69 18,83 18,26 0,94 5,10 1,53
0-57 4,15 17,51 18,90 18,20 0,93 9,01 1,57
0-58 5,06 17,33 17,95 17,64 0,97 4,70 1,66
0-59 5,32 18,96 19,46 19,21 0,97 3,95 1,58
0-60 3,38 16,04 16,29 16,16 0,98 5,23 1,33
0-61 3,65 16,59 17,96 17,27 0,92 4,29 2,09
0-62 4,18 17,20 18,05 17,62 0,95 3,51 1,41
0-63 3,80 15,86 19,07 17,46 0,83 4,02 1,35
0-64 5,67 18,20 20,71 19,45 0,88 4,46 1,57
0-65 4,75 18,98 19,39 19,18 0,98 3,73 1,41
0-66 5,91 19,09 19,63 19,36 0,97 4,67 1,03
0-67 4,83 17,57 19,38 18,47 0,91 4,92 1,69
0-68 1,74 12,04 14,17 13,10 0,85 3,93 1,18
0-69 4,95 17,20 19,19 18,19 0,90 3,42 1,76
0-70 4,01 15,60 17,57 16,58 0,89 2,84 1,97
0-71 2,20 13,89 15,07 14,48 0,92 4,77 1,34
0-72 3,64 16,89 15,98 16,43 1,06 3,91 1,63
0-73 3,63 16,68 17,28 16,98 0,97 3,84 1,65
0-74 4,45 17,75 18,95 18,35 0,94 6,42 1,50
0-75 4,77 18,38 19,23 18,80 0,96 5,93 1,80
0-76 5,54 18,29 19,90 19,09 0,92 3,51 1,93
0-101 5,74 19,38 20,10 19,74 0,96 5,24 1,25
0-102 5,34 18,32 19,60 18,96 0,93 4,92 1,48
0-103 5,49 18,84 19,64 19,24 0,96 5,16 1,08
0-104 4,58 18,34 19,04 18,69 0,96 4,35 1,41
0-105 4,31 17,52 18,49 18,00 0,95 4,10 1,59
0-106 5,50 19,00 19,23 19,11 0,99 5,32 1,29
Min. 1,47 11,95 12,15 12,05 0,80 2,22 0,80
Mak. 6,24 20,54 23,13 21,23 1,10 9,14 3,08
Ort. 4,30 17,54 18,47 18,00 0,95 4,75 1,50
Std.Sapma 1,09 1,85 1,99 1,84 0,06 1,37 0,31
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Tip no Meyvede birdrneklilik | Olgunlasma zamam Tat Burukluk durumu
0-1 Var Orta Cok iyi Hafif buruk
0-2 Var Orta Iyi Orta buruk
0-3 Var Orta Miikemmel Buruk degil
0-4 Var Orta Cok iyi Buruk degil
0-5 Var Orta Iyi Buruk degil
0-6 Var Orta Orta Buruk degil
0-7 Var Orta Iyi Hafif buruk
0-8 Var Orta Orta Buruk
0-9 Var Orta Orta Buruk degil
0-10 Var Orta Iyi Buruk degil
0-11 Var Orta Orta Cok buruk
0-12 Var Orta Cok iyi Buruk degil
0-13 Var Orta Cok iyi Buruk
0-14 Var Orta Iyi Orta buruk
0-15 Var Orta Cok iyi Orta buruk
0-16 Yok Orta Cok iyi Orta buruk
0-17 Var Orta Orta Hafif buruk
0-18 Yok Orta Iyi Orta buruk
0-19 Var Orta Cok iyi Orta buruk
0-20 Var Orta Miikemmel Buruk degil
0-21 Var Orta Miikemmel Buruk degil
0-22 Var Orta Iyi Orta buruk
0-23 Var Orta Orta Buruk degil
0-24 Var Orta Cok iyi Buruk degil
0-25 Var Orta Cok iyi Orta buruk
0-26 Var Orta Iyi Buruk degil
0-27 Var Orta Orta Buruk degil
0-28 Var Orta Iyi Orta buruk
0-29 Var Orta Orta Buruk degil
0-30 Var Orta Iyi Buruk degil
0-31 Var Orta Iyi Buruk degil
0-32 Var Orta Orta Buruk degil
0-33 Var Orta Iyi Buruk degil
0-34 Var Orta Iyi Buruk degil
0-35 Var Orta Iyi Orta buruk
0-36 Var Orta Iyi Orta buruk
0-37 Var Orta Cok iyi Buruk degil
0-38 Var Orta Cok iyi Buruk degil
0-39 Var Orta Iyi Orta buruk
0-40 Var Orta Cok iyi Hafif buruk
0-41 Yok Orta Iyi Buruk degil
0-42 Var Erkenci Iyi Buruk degil
0-43 Var Erkenci Cok iyi Buruk degil
0-44 Var Orta Miikemmel Buruk degil
0-45 Var Orta Iyi Orta buruk
0-46 Var Orta Iyi Orta buruk
0-47 Var Orta Cok iyi Buruk degil
0-48 Yok Orta Cok iyi Buruk degil
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Cizelge 4.5. b Incelenen karayemis tiplerinin meyve dzellikleri. (devami)

Tip no Meyvede birdrneklilik | Olgunlasma zamam Tat Burukluk durumu
0-49 Var Orta Iyi Hafif buruk
0-50 Var Orta Cok iyi Hafif buruk
0-51 Var Orta Cok iyi Hafif buruk
0-52 Yok Orta Cok iyi Buruk degil
0-53 Var Orta Iyi Buruk
0-54 Var Orta Orta Buruk degil
0-55 Var Orta Iyi Buruk degil
0-56 Var Orta Iyi Buruk
0-57 Var Orta Iyi Buruk
0-58 Var Orta Iyi Orta buruk
0-59 Var Orta Iyi Buruk
0-60 Var Orta Iyi Orta buruk
0-61 Var Orta Iyi Orta buruk
0-62 Var Orta Cok iyi Buruk degil
0-63 Var Orta Miikemmel Buruk degil
0-64 Var Orta Cok iyi Buruk degil
0-65 Var Orta Iyi Buruk degil
0-66 Var Orta Orta Orta buruk
0-67 Var Gegci Iyi Orta buruk
0-68 Var Geggl Iyi Buruk
0-69 Var Gegci Iyi Orta buruk
0-70 Var Geggi Iyi Buruk degil
0-71 Var Geggl Miikemmel Buruk degil
0-72 Var Geggi Iyi Buruk degil
0-73 Yok Geggl Orta Orta buruk
0-74 Var Geggl Miikemmel Buruk degil
0-75 Var Geggl Cok iyi Buruk degil
0-76 Yok Gegci Iyi Orta buruk
0-101 Var Orta Cok iyi Orta buruk
0-102 Var Orta Cok iyi Buruk degil
0-103 Var Orta Iyi Orta buruk
0-104 Var Orta Iyi Buruk degil
0-105 Var Orta Miikemmel Buruk degil
0-106 Var Orta Iyi Buruk degil

4.2.5. Cekirdek Ozellikleri

Incelenen 82 karayemis tipinin cekirdek 6zellikleri Cizelge 4.6'da verilmistir.
Tiplerin ¢ekirdek agirligi 0,09 g ile 0,61 g ortalama g¢ekirdek agirligi 0,36 g; ¢ekirdek
eni 6,12 ile 10,39 mm ortalama ¢ekirdek eni 8,81 mm; ¢ekirdek boyu 8,56 ile 17,48 mm
ortalama ¢ekirdek boyu 11,80 mm; ¢ekirdek sekil indeksi 0,56 ile 0,91 ortalama sekil
indeksi 0,75; c¢ekirdegin meyve etinden ayrilma durumu 7 tipte orta 75 tipte kolay

olarak tespit edilmistir.
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Cizelge 4.6. Incelenen karayemis tiplerinin ¢ekirdek dzellikleri.

Cekirdegin
Cekirdek Cekirdek Cekirdek | Cekirdek sekil | meyve etinden
Tip no agirhg (g) eni (mm) boyu (mm) indeksi ayrilma durumu

0-1 0,40 9,44 12,41 0,76 Kolay
0-2 0,47 9,71 12,47 0,78 Kolay
0-3 0,39 9,31 11,30 0,82 Kolay
0-4 0,42 8,93 11,47 0,78 Kolay
0-5 0,50 9,57 11,94 0,80 Kolay
0-6 0,39 10,05 16,63 0,60 Kolay
0-7 0,45 9,11 11,92 0,76 Orta

0-8 0,42 9,09 12,23 0,74 Kolay
0-9 0,38 7,87 13,35 0,59 Kolay
0-10 0,32 8,00 11,79 0,68 Orta

0-11 0,48 9,15 12,93 0,71 Orta

0-12 0,39 9,37 12,57 0,75 Kolay
0-13 0,33 8,08 12,86 0,63 Kolay
0-14 0,49 8,67 11,53 0,75 Kolay
0-15 0,09 6,44 8,56 0,75 Kolay
0-16 0,26 7,74 11,07 0,70 Kolay
0-17 0,41 8,75 12,94 0,68 Kolay
0-18 0,25 7,89 10,24 0,77 Orta

0-19 0,40 9,22 11,58 0,80 Kolay
0-20 0,45 9,84 13,41 0,73 Kolay
0-21 0,34 8,94 11,57 0,77 Kolay
0-22 0,24 7,98 9,05 0,88 Kolay
0-23 0,30 9,34 10,24 0,91 Kolay
0-24 0,44 9,65 12,40 0,78 Kolay
0-25 0,37 9,14 11,78 0,78 Kolay
0-26 0,24 8,23 9,38 0,88 Kolay
0-27 0,38 9,18 12,26 0,75 Kolay
0-28 0,35 9,06 11,32 0,80 Kolay
0-29 0,28 7,74 12,35 0,63 Kolay
0-30 0,36 9,06 11,93 0,76 Kolay
0-31 0,40 8,89 12,98 0,68 Kolay
0-32 0,32 8,56 11,04 0,78 Kolay
0-33 0,34 8,75 11,94 0,73 Kolay
0-34 0,35 9,08 11,41 0,80 Kolay
0-35 0,42 9,30 12,22 0,76 Kolay
0-36 0,35 8,01 13,05 0,66 Kolay
0-37 0,38 9,77 12,49 0,78 Kolay
0-38 0,39 9,53 12,23 0,78 Kolay
0-39 0,35 9,14 12,11 0,75 Kolay
0-40 0,10 6,12 9,39 0,65 Kolay
0-41 0,29 7,75 10,85 0,71 Kolay
0-42 0,43 8,05 11,87 0,68 Kolay
0-43 0,25 7,72 10,97 0,70 Kolay
0-44 0,40 9,15 12,79 0,72 Kolay
0-45 0,52 9,70 17,21 0,56 Orta

0-46 0,61 10,39 17,48 0,59 Kolay
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Cizelge 4.6. Incelenen karayemis tiplerinin ¢ekirdek dzellikleri. (devami)

Cekirdegin
Cekirdek Cekirdek Cekirdek | Cekirdek sekil | meyve etinden
Tip no agirhg (g) eni (mm) boyu (mm) indeksi ayrilma durumu
0-47 0,37 9,63 12,42 0,78 Kolay
0-48 0,34 8,36 11,22 0,75 Kolay
0-49 0,34 9,24 11,80 0,78 Kolay
0-50 0,25 8,11 10,55 0,77 Kolay
0-51 0,22 7,32 9,84 0,74 Kolay
0-52 0,31 8,33 11,64 0,72 Kolay
0-53 0,31 7,91 10,09 0,78 Kolay
0-54 0,38 8,33 10,65 0,78 Kolay
0-55 0,53 9,97 12,71 0,78 Kolay
0-56 0,35 8,53 12,72 0,67 Kolay
0-57 0,36 8,65 11,91 0,73 Kolay
0-58 0,39 8,69 10,83 0,80 Kolay
0-59 0,38 9,54 11,72 0,81 Kolay
0-60 0,34 8,54 11,22 0,76 Kolay
0-61 0,31 7,94 11,97 0,66 Kolay
0-62 0,38 9,30 11,69 0,80 Kolay
0-63 0,31 8,71 11,92 0,73 Kolay
0-64 0,38 9,35 12,60 0,74 Kolay
0-65 0,33 8,67 11,51 0,75 Kolay
0-66 0,41 9,63 11,33 0,85 Kolay
0-67 0,32 8,53 11,49 0,74 Kolay
0-68 0,25 7,43 11,01 0,67 Kolay
0-69 0,31 8,04 11,60 0,69 Kolay
0-70 0,39 9,07 10,78 0,84 Kolay
0-71 0,29 8,64 11,63 0,74 Orta
0-72 0,34 8,99 9,96 0,90 Kolay
0-73 0,34 8,90 10,79 0,82 Kolay
0-74 0,33 8,92 11,14 0,80 Kolay
0-75 0,37 8,71 10,99 0,79 Orta
0-76 0,39 9,06 11,90 0,76 Kolay
0-101 0,40 9,40 12,01 0,78 Kolay
0-102 0,39 9,63 12,09 0,80 Kolay
0-103 0,39 9,55 11,88 0,80 Kolay
0-104 0,36 9,22 11,67 0,79 Kolay
0-105 0,37 9,21 11,13 0,83 Kolay
0-106 0,36 9,19 11,37 0,81 Kolay
Min 0,09 6,12 8,56 0,56
Max 0,61 10,39 17,48 0,91
Ort. 0,36 8,81 11,80 0,75
Std.Sapma 0,08 0,77 1,41 0,07

4.2.6. Kimyasal Ozellikleri
2007-2008 yilarinda incelemeye alinan 82 adet karayemis tipinin meyvelerinin

kimyasal 6zellikleri Cizelge 4.7 de verilmistir.
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Cizelge 4.7. Incelenen karayemis tiplerinin kimyasal dzellikleri.

Tip no SCKM pH Titr‘e e‘dilebilir Toplam
(%) asitlik (%) kuru madde (%)
0-1 20,50 5,88 0,26 22,65
0-2 19,20 4,79 0,35 20,18
0-3 23,25 5,72 0,25 27,69
0-4 17,30 4,68 0,33 18,18
0-5 18,13 4,69 0,29 17,16
0-6 15,90 4,73 0,46 18,22
0-7 18,50 5,89 0,24 18,93
0-8 17,40 4,53 0,15 20,84
0-9 14,00 4,67 0,34 17,00
0-10 16,50 4,58 0,31 21,62
0-11 20,40 4,39 0,50 21,44
0-12 20,50 4,61 0,32 24,67
0-13 17,10 4,38 0,36 18,90
0-14 21,00 4,51 0,46 23,29
0-15 17,00 4,22 0,43 19,35
0-16 20,50 4,40 0,33 19,50
0-17 18,00 5,37 0,30 20,60
0-18 19,55 4,81 0,33 20,25
0-19 18,50 4,58 0,21 23,44
0-20 20,75 5,43 0,29 24,17
0-21 21,00 6,68 0,17 25,35
0-22 29,00 6,60 0,27 33,39
0-23 27,00 7,10 0,40 24,43
0-24 20,00 6,85 0,20 25,21
0-25 20,20 6,77 0,21 24,15
0-26 21,00 6,51 0,39 25,82
0-27 15,00 6,66 0,19 17,81
0-28 17,00 6,89 0,18 20,81
0-29 17,00 6,59 0,23 15,93
0-30 15,10 6,69 0,19 14,16
0-31 19,00 6,98 0,14 22,45
0-32 17,60 5,09 0,26 18,97
0-33 18,00 5,38 0,21 22,44
0-34 19,00 5,23 0,21 19,37
0-35 15,80 5,02 0,25 17,39
0-36 15,20 5,23 0,30 17,78
0-37 16,20 5,28 0,26 21,07
0-38 19,40 5,31 0,23 25,70
0-39 20,00 5,30 0,19 22,85
0-40 18,55 4,68 0,40 23,48
0-41 19,00 4,39 0,40 19,64
0-42 20,00 4,52 0,47 22,55
0-43 18,20 4,88 0,25 24,36
0-44 25,00 4,96 0,32 25,79
0-45 21,45 4,83 0,31 24,00
0-46 19,00 4,45 0,47 23,59
0-47 23,20 5,16 0,33 27,95
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Cizelge 4.7. Incelenen karayemis tiplerinin kimyasal 6zellikleri (devami)

Tip no SCKM pH Titr‘e e‘dilebilir Toplam
(%) asitlik (%) kuru madde (%)

0-48 25,50 4,84 0,28 26,65
0-49 26,65 5,21 0,37 29,91
0-50 23,50 5,00 0,34 24,89
0-51 21,00 4,83 0,28 22,89
0-52 19,50 4,49 0,27 22,22
0-53 19,20 5,31 0,30 23,95
0-54 17,20 5,21 0,44 20,44
0-55 17,80 5,29 0,28 24,86
0-56 14,80 5,14 0,34 18,27
0-57 16,40 5,41 0,26 16,31
0-58 17,20 4,95 0,50 17,61
0-59 18,30 5,20 0,34 22,17
0-60 17,00 5,40 0,42 18,38
0-61 15,00 6,26 0,18 17,13
0-62 19,50 5,99 0,34 12,26
0-63 21,60 5,27 0,25 22,05
0-64 17,60 5,43 0,21 16,10
0-65 18,00 5,29 0,21 19,87
0-66 18,00 5,20 0,34 19,03
0-67 16,00 5,23 0,22 18,17
0-68 24,40 5,14 0,34 20,13
0-69 20,50 5,32 0,27 23,37
0-70 18,20 5,00 0,34 22,39
0-71 26,20 5,98 0,19 34,92
0-72 17,30 5,57 0,20 21,63
0-73 16,00 3,94 0,35 20,18
0-74 17,00 4,37 0,19 19,60
0-75 14,80 4,15 0,25 20,64
0-76 22,80 4,93 0,36 26,95
0-101 15,60 5,96 0,27 16,50
0-102 20,00 6,19 0,25 22,98
0-103 13,00 5,97 0,18 14,45
0-104 19,00 6,16 0,16 20,44
0-105 21,00 5,90 0,24 20,27
0-106 13,40 5,90 0,40 13,97
Min 13,00 3,94 0,14 12,26
Mak. 29,00 7,10 0,50 34,92
Ort. 19,02 5,32 0,29 21,42
Std.Sapma 3,17 0,76 0,09 4,02

Inceleme yapilan karayemislerin suda ¢oziinebilir kuru madde miktar1 %13-29
arasinda, ortalama SCKM miktar1 %19,02 dir. Karayemis meyvelerinin suyunun pH
derecesi 3,94 ile 7,10 arasinda ve ortalama pH 5,32'dir. Karayemis tiplerinin toplam
titre edilebilir asit miktarlar1 %0,14-0,50 arasinda, ortalama deger ise %0,29 dur.
Toplam kuru madde miktar1 %12,26-34,92 arasinda ve ortalama toplam kuru madde

miktar1 %21,42 olarak tespit edilmistir.
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4.2.7. Tartih Derecelendirme Yonteminin Uygulanmasi

Tiplerin tartili derecelendirme yOntemine gore puanlamasi Cizelge 4.8'de

verilmistir.

Cizelge 4.8. incelenen karayemis tiplerinin tartil derecelendirme yontemine gore
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Cizelge 4.8. Incelenen karayemis tiplerinin tartil derecelendirme ydntemine gore
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Incelenen karayemis tipleri tartili derecelendirme ydntemine tabi tutularak
puanlamalar1 yapilmistir. Puanlama yapilirken tiplerin salkimdaki meyve sayis1 (5
puan), meyve iriligi (20 puan), meyve agirligi (10 puan), meyve eti/cekirdek orani (10
puan), suda ¢6zlniir kuru madde miktar1 (10 puan), tat (15 puan), burukluk durumu (15
puan), cekirdegin meyve etinden ayrilma durumu (10 puan) ve meyvede birdrneklilik (5
puan) ozelliklerine bakilarak puanlama yapilmistir. Tiplerden en fazla puan O-20 tipi
(450 puan), en diisiik puan1 O-11 tipi (225 puan) almstir.

2007 ve 2008 yilinda yapilan tartim ve dlgiimlerin ortalamalar1 alinarak yapilan
tartili derecelendirme sonucunda 400 puan {izeri puan alan O-20, O-44, O-64, O-37 ve

O-105 karayemis tipleri incelenen diger tiplerden daha iistiin olduklari tespit edilmistir.

4.3. Secilen Karayemis Tiplerinin Genel Ozellikleri

2007-2008 yillarindaki incelemeler sonucunda segilen karayemis tiplerinin
meyvelerinde boyut (en, boy), meyve indeksi, meyve rengi (L,a,b), SCKM, pH,
asitlik, toplam kuru madde miktar1 (%), ¢ekirdek boyutlar1 (en, boy), ¢ekirdek
indeksi, ¢ekirdek agirligi, salkim agirligi, salkim uzunlugu, yaprak boyutlar1 ( en,
boy ), yaprak indeksi, yaprak sap boyutlar1 (en, boy) sonuglar1 Cizelge 4.9-10-11-12"de

verilmistir.

Cizelge 4.9. Secilen karayemis tiplerinin baz1 meyve 6zellikleri.

Meyve Rengi
Tipler | Meyve Eni (mm) | Meyve Boyu (mm) | Meyve indeksi L a b
0-20 20,26 20,84 0,97 24,328 | 1,241 0,080
0-44 19,01 19,93 0,95 17,631 | 0,903| 0,009
0-64 18,20 20,71 0,88 24,478 | 5,069| 0,530
0-37 19,75 21,25 0,93 24,158 | 4,987 0,509
0O-105 17,52 18,49 0,95 25,097 | 11,523 ] 2,581

Secilen 5 karayemis tipinin meyve eni 17,52 ile 20,26 mm (O-105, O-20),
meyve boyu 18,49 ile 21,25 mm (O-105, O-37); meyve indeksi 0,88 ile 0,97 (O-64, O-
20) arasinda degismektedir.
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Cizelge 4.10. Secilen karayemis tiplerinin meyvelerinin kimyasal 6zellikleri

Tipler | SCKM (%) | pH | Asitlik (%) | Toplam Kuru Madde miktari (%)
0-20 20,74 5,43 0,29 24,17
0-44 25,00 4,96 0,32 25,79
0-64 17,60 5,43 0,21 16,10
0-37 16,20 5,28 0,26 21,07
0-105 21,00 5,90 0,24 20,27

Secilen karayemis tiplerin meyvelerinin suda ¢oziiniir kuru madde miktarlari
%16,20 1le %25,00 (O-37, O-44); pH degeri 4,96 ile 5,90 (0-44, O-105); asitlik %0,21
ile 0,32 (O-64, O-44); toplam kuru madde miktar1 % 16,10 ile %25,79 (0-64, 0-44)

arasinda degismektedir.

Cizelge 4.11. Secilen karayemis tiplerinin ¢ekirdek ve salkim 6zellikleri.

Cekirdek | Cekirdek (;:ekirdek Cekirdek Salkim | Salkim Uzunlugu
Tipler | Eni (mm) | Boyu (mm) | Indeksi | Agirhg (g) | Agirhg (g) (mm)
0-20 9,84 13,41 0,74 0,45 17,36 125,35
0-44 9,15 12,79 0,72 0,40 17,28 122,45
0-64 9,35 12,60 0,74 0,38 55,34 154,25
0-37 9,77 12,49 0,78 0,38 36,08 99,10
0-105 9,21 11,13 0,83 0,37 70,69 108,71

Secilen karayemis tiplerinin ¢ekirdek eni 9,15 mm ile 9,84 mm (O-44, O-20);
cekirdek boyu 11,13 mm ile 13,41 mm (O-105, O-20); cekirdek indeksi 0,72 ile 0,83
(0-44, O-105); ¢ekirdek agirligr 0,37 g ile 0,45 g (O-105, O-20); salkim agirhig1 17,28 g
ile 70,69 g (O-44, O-105), salkim uzunlugu 99,10 mm ile 154,25 mm (O-37, O-64)

arasinda degismektedir.

Cizelge 4.12. Secilen karayemis tiplerinin yaprak 6zellikleri.

Yaprak Yaprak Yaprak | Yaprak Sap1 Eni | Yaprak Sap1 Boyu
Tipler | Eni (mm) | Boyu (mm) Indeksi (mm) (mm)
0-20 55,70 192,00 0,29 3,94 12,18
0-44 51,20 193,80 0,26 2,82 15,38
0-64 58,00 152,60 0,38 2,37 11,01
0-37 52,80 165,00 0,32 2,30 12,03
O-105 67,20 128,40 0,52 2,92 10,63

Secilen karayemis tiplerinin yaprak eni 51,20 mm ile 67,20 mm (0O-44, O-105);
yaprak boyu 128,40 mm ile 193,80 mm (O-105, O-44); yaprak indeksi 0,26 ile 0,52 (O-
44, O-105); yaprak sap1 eni 2,30 mm ile 3,94 mm (O-37, O-20); yaprak sap1 boyu 10,63
mm ile 15,38 mm (O-105, O-44) arasinda degismektedir.




40

4.4. Secilen Karayemis Tiplerinin Tanitim

0-20 Salkim agirhg (g) 17,36
Materyalin toplandig: yer Giinpmar UNYE Salkim uzunlugu (mm) 125,35
Sinonimleri Taflan Salkimda meyve sayisi (adet/salkim) 3,30
Agacin yas1 40 Meyve agirhg (g) 5,55
Materyal kaynagi ;iila(g:g - Yol kenari/ Meyve eni (mm) 20,26
Hastalik-zararh durumu Yok Meyve boyu (mm) 20,84
Meyvenin kullanim Sofralik - Taze tiiketim Meyve sap1 uzun.(mm) 5,64
Bitkinin kullanim Meyve olarak Meyve sap1 kalin.(mm) 1,76
Agacin biilyiime sekli Dike yakin Meyve sekil indeksi 0,97
Dip/kok siirgiinii verme egilimi Yok Cekirdek agirhg (g) 0,45
Agacin yetisme durumu Tek govde Cekirdek eni (mm) 9,84
Periyodisite Yok Cekirdek boyu (mm) 13,41
Yaprak eni: (mm) 55,70 Cekirdek sekil indeksi 0,74
Yaprak boyu (mm) 192,00 Meyve eti/¢cekirdek orani 11,70
Yaprak sapi1 eni (mm) 3,94 Toplam titre edilebilir asitlik (%) 0,29
Yaprak sap1 boyu (mm) 12,18 Toplam kuru madde miktari (%) 24,17
) L: 24,32 SCKM (%) 20,74
Meyve rengi {a) (1) 2(2)4; ol 5,43
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Sekil 4.1. O — 20 tipinin meyve ve yapragi.
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Materyalin toplandig1 yer

Sinonimleri
Agacin yas1

Materyal kaynag

Hastahk-zararh durumu

Meyvenin kullanim
Bitkinin kullanim

Agacin Biiyiime sekli

Dip/kok siirgiinii verme egilimi

Agacin yetisme durumu
Periyodisite

Yaprak eni: (mm)
Yaprak boyu (mm)
Yaprak sap1 eni (mm)

Yaprak sap1 boyu (mm)

Meyve rengi
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Dolunay FATSA

Tahnal
15

Yerel gesit

Yok

Sofralik- Taze tiikketim

Meyve olarak

Yayvan
Yok

Tek govde
Yok

51,10
193,80
2,82

15,38

L: 17,63
a: 0,90
b: 0,01

Salkim agirhg (g)

Salkim uzunlugu (mm)

Salkimda meyve sayisi (adet/salkim)

Meyve agirhg (g)
Meyve eni (mm)
Meyve boyu (mm)
Meyve sap1 uzun.(mm)
Meyve sap1 kalin.(mm)
Meyve sekil indeksi
Cekirdek agirh@ (g)
Cekirdek eni (mm)
Cekirdek boyu (mm)
Cekirdek sekil indeksi

Meyve eti/¢ekirdek oram
Toplam titre edilebilir asitlik (%)

Toplam kuru madde miktari (%)

SCKM (%)

pH
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Sekil 4.2. O — 44 tipinin meyve ve yapragi

e

17,28
122,45
3,35
5,05
19,01
19,93
4,92
1,55
0,95
0,40
9,15
12,79
0,72
12,33
0,32
25,79
25,00

4,96
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0-64 Salkim agirhg (g) 55,34
Materyalin toplandig: yer FATSA Salkim uzunlugu (mm) 154,25
Sinonimleri Taflan Salkimda meyve sayisi (adet/salkim) 11,13
Agacin yas1 15 Meyve agirhg (g) 5,67
Materyal kaynagi Yerel cesit Meyve eni (mm) 18,20
Hastalik-zararh durumu Yok Meyve boyu (mm) 20,71
Meyvenin kullanim Sofralik- Taze tiikketim Meyve sap1 uzun.(mm) 4,46
Bitkinin kullanim Meyve olarak Meyve sap1 kalin.(mm) 1,57
Agacin bilyiime sekli Dike yakin Meyve sekil indeksi 0,88
Dip/kok siirgiinii verme egilimi Yok Cekirdek agirh@ (g) 0,38
Agacin yetisme durumu Tek govde Cekirdek eni (mm) 9,35
Periyodisite Yok Cekirdek boyu (mm) 12,60
Yaprak eni: (mm) 58,00 Cekirdek sekil indeksi 0,74
Yaprak boyu (mm) 152,60 Meyve eti/¢ekirdek oram 13,96
Yaprak sap1 eni (mm) 2,37 Toplam titre edilebilir asitlik (%) 0,21
Yaprak sap1 boyu (mm) 11,01 Toplam kuru madde miktari (%) 16,10

L: 24,47 SCKM (%) 17,60
Meyve rengi a: 5,07

b: 0,53 pH 5,43
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Sekil 4.3. O — 64 tipinin meyve ve yapragi.
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Materyalin toplandig yer
Sinonimleri

Agacin yas1

Materyal kaynag
Hastahk-zararh durumu
Meyvenin kullanim
Bitkinin kullanim
Agacin biiyiime sekli
Dip/kok siirgiinii verme egilimi
Agacin yetisme durumu
Periyodisite

Yaprak eni: (mm)
Yaprak boyu (mm)
Yaprak sapi1 eni (mm)

Yaprak sap1 boyu (mm)

Meyve rengi
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Diigiinlikk Koyii FATSA
Tahnal

10

Yerel gesit

Yok

Sofralik-taze tiikketim
Meyve olarak

Orta yayvan

Yok

Tek govde

Yok

52,80

156,00

2,30

12,03

L: 24,15
a: 4,99
b: 0,51

Salkim agirhg (g)

Salkim uzunlugu (mm)

Salkimda meyve sayisi (adet/salkim)
Meyve agirhg (g)

Meyve eni (mm)

Meyve boyu (mm)

Meyve sap1 uzun.(mm)

Meyve sap1 kalin.(mm)

Meyve sekil indeksi

Cekirdek agirh@ (g)

Cekirdek eni (mm)

Cekirdek boyu (mm)

Cekirdek sekil indeksi

Meyve eti/¢ekirdek oram

Toplam titre edilebilir asitlik (%)

Toplam kuru madde miktari (%)

SCKM (%)

pH
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Sekil 4.4. O — 37 tipinin meyve ve yapragi.

36,08
99,10
6,50
6,24
19,75
21,25
4,03
1,22
0,93
0,38
9,77
12,49
0,78
16,08
0,26
21,07
16,20

5,28
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0-105

Materyalin toplandig: yer Atakdy UNYE
Sinonimleri Taflan

Agacin yasi 35

Materyal kaynagi Yerel cesit
Hastalik-zararh durumu Yok

Meyvenin kullanim Sofralik-taze tiiketim
Bitkinin kullanimi Meyve olarak
Agacin bilyiime sekli Dike yakin

Dip/kok siirgiinii verme egilimi Az

Agacin yetisme durumu Tek govde
Periyodisite Yok
Yaprak eni: (mm) 67,20
Yaprak boyu (mm) 128,40
Yaprak sap1 eni (mm) 2,92
Yaprak sap1 boyu (mm) 10,63
L:25,09
Meyve rengi a:11,52
b:2,58
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Sekil 4.5. O — 105 tipinin meyve ve yapragi.
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Salkim agirhg (g)

Salkim uzunlugu (mm)

Salkimda meyve sayisi (adet/salkim)

Meyve agirhg (g)
Meyve eni (mm)

Meyve boyu (mm)
Meyve sap1 uzun.(mm)
Meyve sap1 kalin.(mm)
Meyve sekil indeksi
Cekirdek agirhi@ (g)
Cekirdek eni (mm)
Cekirdek boyu (mm)
Cekirdek sekil indeksi
Meyve eti/¢ekirdek oram
Toplam titre edilebilir asitlik (%)

Toplam kuru madde miktari (%)
SCKM (%)

pH
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70,69
108,71
17,29
4,31
17,52
18,49
4,10
1,59
0,95
0,37
9,21
11,13
0,83
10,79
0,24
20,27
21,00

5,90
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5. TARTISMA

Karayemisin cografik olarak dogal yetisme alanlar1 Kuzey Iran, Karadeniz'in
dogu kiyilar1 ve Balkanlar'dir. Ulkemizde Karadeniz Bolgesi basta olmak iizere
Marmara Bdlgesinde ve Giliney Anadolu’da yetismektedir. Karadeniz sahilindeki
ormanlarda, 6zellikle kaymin bulundugu alanlarda ormangiilleri ile birlikte bulunur.
Karadeniz daglarmin kuzey yoneylerinde, deniz seviyesinden 2700 m'ye kadar olan
yiiksekliklerde yetismektedir (Islam, 2005; Turna ve Giiney, 2006).

Karayemiste meyve agirligi en 6nemli kalite kriterlerindendir. Tiplerin meyve
agirliklar1 1,47-6,24 g arasinda degismektedir. Denemede iistlin olduklar1 belirlenen 5
tipin ortalama meyve agirliklarmin 4,31-6,24 g arasinda oldugu belirlenmistir. Islam
(1990), Vakfikebir ve c¢evresinde yetistirilen karayemisler {izerinde yaptig1 bir
seleksiyon caligmasinda, incelenmeye aldigi tiplerde meyve agirliginmm 2,2-5,1 g
oldugunu saptamistir. Akbulut ve ark. (2007) Karadeniz Bolgesine ait 28 tip karayemis
iizerinde yaptiklar1 ¢alismada meyve agirhigini 1,40-5,39 g oldugunu, Bostan (2001),
Trabzon'da yetisen 'Su' karayemis c¢esidinin pomolojik ozelliklerini arastirdigi
calismada, meyve agirligini 4,89 g; yine Trabzon'da Islam (2002), karayemisin bazi
pomolojik ozelliklerini arastirdigi calismada, meyve agirhgint 4,8 g olarak
belirlemistir. Trabzon'da yapilan bir baska ¢alismada Bostan ve Islam (2003), merkez
ilcede yetistirilen karayemis tiplerinin 1999-2001 yillar1 arasinda, pomolojik
ozelliklerini belirlemeye calismiglar, meyve agirliginin 2,06-6,79 g arasinda degistigini
bildirmislerdir. Macit (2008), 2005-2006 yilarinda Karadeniz Tarimsal Arastirma
Enstitiisiit Cinarlik deneme alaninda timit var 4 karayemis tipinde yapmis oldugu
calismada meyve agirhigmin 3,48-4,81 g arasinda oldugunu belirtmistir. Arastirma
sonuclarimizin Karadeniz Bolgesi'nde yapilan diger caligmalarda elde edilen
degerlerle benzerlik gosterdigi goriilmektedir.

Meyve eti ¢ekirdek orani, meyve kalitesi bakimindan 6dnemli bir 6zelliktir.
Bu oranin yiiksek olmasi kaliteyi olumlu etkilemektedir. Incelenen tiplerin meyve eti
cekirdek oram 5,19-27,00 arasinda degigsmektedir. Denemede secilen 5 tipin iki yillik
ortalamalara gére meyve eti/cekirdek oranlari 10,79-16,08 arasinda degismistir. Islam
ve Odabas (1996) Vakfikebir ve cevresinde vyiiriittilkleri karayemis seleksiyonu
calismasinda, sectikleri tiplerin meyve eti/cekirdek oranlarmi 4,39-7,35 arasinda

belirlemislerdir. Umitvar tiplerimizin meyve eti/cekirdek oranlar1 Vakfikebir
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yoresindekilerden biraz daha yiiksek bulunmustur. Akbulut ve ark.(2007) Karadeniz
Bolgesine ayit 28 tip karayemis lizerinde yaptiklar1 ¢alismada meyve eti/gekirdek
oranlarmi 1,08-1,43 oldugunu; Bostan ve Islam (2003) Trabzon'da sectikleri karayemis
tiplerinde meyve eti/¢ekirdek oranlarinin  6,30-13,14 arasmnda oldugunu
belirlemislerdir. Macit (2008), 2005-2006 yilarinda Karadeniz Tarimsal Arastirma
Enstitiisiit Cinarlik deneme alaninda timit var 4 karayemis tipinde yapmis oldugu
calismada meyve eti/¢ekirdek oranlarini 5,23-7,78 arasinda belirlemistir. Karadeniz
ve Kalkisim (1996) Akgaabat yoresinde incelemeye aldiklar1 20 karayemis tipinde
meyve eti/¢ekirdek oranlarmin 4,75-16,52 arasinda oldugunu bildirmislerdir. Bu
calismalardaki eti/¢ekirdek orami degerlerinin bizim tiplerimizinkilerden daha diisiik
oldugu goriilmektedir.

Incelenen tiplerin SCKM igerikleri %13,00-29,00 arasinda bulunmustur.
Arastirma sonucunda belirlenen 5 tipin SCKM igerikleri %16,20-25,00 arasinda
degismistir. Akbulut ve ark.(2007) Karadeniz Bolgesine ayit 28 tip karayemis {lizerinde
yaptiklar1 calismada SCKM igeriklerini %8,6-21,3 arasinda belirlemistir. Trabzon'da
yapilan calismalarda karayemisin SCKM igerigi %13,50-26,67 arasinda bulunmustur
(Islam, 1990; Bostan, 2001; Bostan ve Islam, 2003). Macit, (2008) Karadeniz Tarimsal
Arastirma Enstitiisiinde yapilan c¢alismada ki iimitvar 4 karayemis tipinin SCKM
degerleri % 14,00-16,95 arasinda belirlenmistir. Yaptigimiz calismada iimitvar olarak
belirlenen 5 tipin SCKM icerikleri bolgede yapilan calismalardaki degerler ile benzerlik
gostermektedir.

Meyvede goriiniis, birorneklik, salkimdaki meyve sayis1 gibi ozellikler
meyvelerin albenisini etkilemektedir. Calismamizda meyvenin goriiniisii ve bir
ornekligi var—yok seklinde degerlendirilmistir. Meyvenin goriiniisii bakimindan
tipler 2007-2008 yilinda incelenen 82 karayemis tipinin %38,53'l birorneklilik
gostermemekte. Incelenen tiplerin salkimdaki meyve sayilar1 1,20-18,75 arasinda, {imit
var olarak secilen 5 tipin degeri 3,30-17,29 arasinda bulunmustur. Macit, (2008)
yapmis oldugu ¢alismada belirledigi timitvar 4 karayemis tipinin salkimdaki meyve
sayis1 6,68-11,37 arasinda belirlemistir. Trabzon'da yapilan caligmalarda salkimdaki
meyve sayismin 7,80-22,85 arasinda degistigi goriilmiistiir (Bostan, 2001; islam,
2002; Bostan ve Islam, 2003). Arastrmamizda 2007 yilinda salkimdaki meyve sayisi
nispeten diisiik bulunmustur. Bu durum, Islam (2005)'m ifade ettigi gibi subat-mart

aylarinda meydana gelen donlar ve ciceklerin agildig1 tozlanma doneminde meydana
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gelen sis gibi olumsuz iklim kosullarindan kaynaklanabilir.

Arastirma sonucu Uimitvar olarak belirlenen 5 tipin bazi1 meyve, salkim, yaprak ve
cekirdek ozellikleri de incelenmistir.

Secilen tiplerin meyve enleri 17,52-20,26 mm, meyve boylar1 18,49-21,25 mm
ve meyve sekil indeksi 0,88-0,98 arasinda olmustur. Meyve enini ve boyunu sirasiyla
Trabzon'da yapilan ¢aligmada islam (2002) 2,0 cm ve 2,1 cm; Vakfikebir ve gevresinde
yiiriittiikleri karayemis seleksiyonu ¢alismasimda Islam ve Odabas (1996), 8-16 mm ve
11-20 mm; Trabzon'da yaptiklar1 ¢alismada Bostan ve Islam (2003), 1,48-2,35 cm ve
1,44-2,26 cm olarak belirlemislerdir. Macit (2008) sectigi tiplerin meyve enleri
18,35-20,98 mm, meyve boylar1 19,14-22,07 mm ve en/boy indeksi 0,93-0,96 arasinda
belirlemistir. Arastirmamizda elde ettigimiz degerlerin literatiir ile yakin degerler
oldugu goriilmektedir. Secilen tiplerin meyve renklerinin kirmizi basta olmak {izere
siyah ve kirmizi-siyah oldugu ve L,a,b degeri olarak da L: 17,63-25,10; a: 0,90-11,52;
b: 0,01-2,58 arasinda oldugu belirlenmistir. Islam ve Odabas (1996) meyve
renklerinin mordan siyaha, saridan kirmiziya degistigini ve meyve sekillerinin
kalp, yuvarlak kalp, genis kalp, yass1 kalp, yassi silindirik oldugunu belirlemislerdir.
Secilen karayemis tiplerinde asit igerikleri 0,21-0,32 arasinda degigmistir. Macit
(2008) belirlemis oldugu iimitvar 4 karayemis tipinde asitligi %0,10-0,18 olarak tespit
etmistir. Bu degerin bolgede yapilan diger calismalarda %0,12-0,29 arasinda degistigi
bildirilmistir. (Bostan, 2001; Bostan ve Islam, 2003). Akbulut ve ark.(2007) Karadeniz
Bolgesine ayit 28 tip karayemis iizerinde yaptiklar1 calismada 14 tipin meyve sekli
yuvarlak, 8 tipin konik, 3 tipin basik, 3 tipin oval seklide; 15 tipin meyve rengini koyu
kirmizi, 9 tipin siyah ve 4 tipin kirmizi oldugunu tespit etmislerdir. Calismamizda elde
ettigimiz sonuglar bu degerlerle Ortiismektedir. Calismamizda segilen tiplerin
cekirdek agirliklar1 0,37-0,45 g olarak Olciilmiistiir. Karayemisin c¢ekirdek agirhigi
Islam ve Odabas (1996) ve Bostan ve Islam (2003) tarafindan 0,27-0,61 g arasinda
bulunmustur. Macit (2008) yaptig1 calismada ¢ekirdek agirligin1 0,31-0,56 g olarak
Olgmiistiir.

Secilen tiplerin salkim agirliklar1 17,28-70,69 g; salkim uzunluklar1 ise 99,10-
154,25 mm olarak belirlenmistir. Karadeniz ve Kalkisim (1996) Akcaabat yoresinde
yetistirilen karayemis tiplerinde yaptiklar1 bir seleksiyon calismasinda belirledikleri
tiplerin salkim agirliklarinin  62,7-123,9 g arasinda degistigini; Macit (2008)

Karadeniz Tarimsal Arastirma Enstitiisiiniin deneme bahg¢esinde yapmis oldugu
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calismada imit var 4 karayemis tiplerinin salkim agirliklar1 13,31-40,20 g; salkim
uzunluklar1 ise 7,67-12,50 cm olarak belirlenmistir. Akbulut ve ark.(2007) Karadeniz
Bolgesine ayit 28 tip karayemis {lizerinde yaptiklar1 ¢alismada salkim agirligini 5,84-
57,82 g oldugunu, Bostan (2001) Trabzon'da yetisen 'Su' karayemis c¢esidinin
salkim agirhgmin 46,75 g oldugunu; Islam (2002) karayemisin bazi pomolojik
ozelliklerini belirlemek amaciyla Trabzon'da yaptig1 bir calismada salkim agirliginin
67,9 g oldugunu bildirmistir.

Calismamizda yapraklari iizerinde yapilan incelemede segilen tiplerin yaprak eni
degeri 51,10-67,20 mm; yaprak boyu degeri 128,40-193,80 mm; yaprak indeksi
degerleri 0,26-0,52, yaprak sap1 uzunlugu 10,63-15,38 mm ve yaprak sap1 kalinligi
2,30-3,94 mm arasinda degismistir. Karadeniz Tarimmsal arastirma Enstitiisiinde yapilan
calismada yaprak eni degeri 3,60-5,47; yaprak boyu degeri 9,91-15,51; yaprak indeksi
degerleri 0,26-0,49, yaprak kalinligi 0,31-0,37 mm, yaprak sap uzunlugu degerleri ise
0,89-1,27 cm arasinda tespit edilmistir (Macit,2008). Islam (2005) yapraklarin 5-25 cm

uzunlukta, elips ya da uzunca yumurta seklinde oldugunu bildirmistir.
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6. SONUC VE ONERILER

Karayemis iilkemizde meyve olarak yeteri kadar taninmamakla birlikte bu tiiriin
Dogu Karadeniz bolgesinde sofralik, pekmezlik, tursu gibi degisik amaglarla tiiketimi
s0z konusudur. Yore halki tarafindan meyvenin isleme, muhafaza ve pazarlama
imkanlar1 tam olarak bilinmemekte ve agaglar kendi hallerinde bakimsiz sekilde
yetismektedir. Bu meyve tiirline, hemen hemen higbir kiiltiirel miidahale
yapilmamaktadir. Uygun yetistirme tekniginin belirlenmesi ve uygulanmas1 halinde
bu meyve tiliriinde verim artis1 yaninda meyve kalite ozellikleri de iyilesecektir.
Modern tarim teknikleri uygulandiginda verimin ve kalitenin artmasi sonucunda
meyvenin pazar degeri artacagindan yore halki i¢in iyi bir gecim kaynagi olacagi
muhakkaktir.

Bu arastirma, 2007 ve 2008 yilarinda Ordu Merkez ve Persembe, Fatsa, Unye,
Ikizce, Kabadiiz, Ulubey ve Giilyal: ilgelerinden yiiriitiilmiistiir. Her iki y1lda incelenen
tiplerde tartili derecelendirme yontemi kullanilmustir. Iki yillik degerlendirme
sonucunda 5 tip (O-20, O-44, O-64, O-37, O-105) iimitvar olarak tespit edilmistir.

Calismada timitvar goriilen 5 tipin ortalama meyve eni 17,52-20,26 mm; meyve
boyu 18,49-21,25 mm; meyve sekil indeksi 0,88-0,97; meyve agirhgi 4,31-6,24 g;
salkimdaki meyve sayis1 3,30-17,29; meyve sap1 uzunlugu 4,03-5,64 mm; meyve sap1
kalinligi 1,22-1,76 mm; salkim agirhigi 17,28-0,69 g; salkim uzunlugu 99,10-154,25 mm;
yaprak eni 51,10-67,20 mm; yaprak boyu 128,40-193,80 mm; yaprak sekil indeksi 0,26-
0,52; yaprak sap1 eni 2,30-3,94 mm; yaprak sap1 boyu 10,63-15,38 mm; c¢ekirdek agirligi
0,37-0,45 g; cekirdek eni 9,15-9,84 mm; cekirdek boyu 11,13-13,41 mm; ¢ekirdek sekil
indeksi 0,72-0,83; meyve eti/cekirdek orani 10,79-16,08; toplam titre edile bilir asit
miktar1 0,21-0,32; toplam kuru madde miktar1 % 16,10-25,79 ve suda ¢6ziine bilir kuru
madde miktar1 % 16,20-25,00°dir.

Tipler igerisinde en iri meyveli tip 20,26 mm ile O-20, en agr meyveli tip 6,24 g
ile O-37, en yiiksek SCKM %:25,00 ve toplam kuru madde %25,79 ile O-44 olmustur.
Meyve indeksi 0,97 ile O-20 yuvarlak sekillidir.

Sonug¢ olarak, llkemizin dogal bitki popiilasyonu icerisinde yer alan
karayemis, lilkemiz i¢cin dnemli ve gelecegi olan bir meyve tiirtidiir. Bunun i¢in
bu calismanin devam ettirilerek daha ileri ¢aligmalar yiriitiilmeli, seleksiyon

caligmalarinda iistiin olarak se¢ilen tipler ¢esit olarak tescil edilmelidir. Béylece



50

genetik kaynaklarinin korunmasina da katki saglanmis olunacaktir.

Karayemis {izerinde yapilan calismalarin devam etmesi ve Onemli
Ozelliklerinin de ortaya cikarilarak bu tiirtin gercek degerinin belirlenmesi,
mevcut yetistiricilik alanlarinin 1slahinin yapilmasi ve yetistiricilerin karayemis
hakkinda daha detayli egitimlerinin verilmesi 6nem arz etmektedir.

Diger yandan modern yetistiriciligin temelini teskil eden kapama
bahcelerin kurulmasi da gereklidir. Bunun i¢in bdlge ireticilerine cesitli
desteklerin ve yardimlarin yapilmasi gereklidir. Kapama bahgelerin kurulmasi
hem ekonomik kalkinmaya sebep olacak, hem de yeni bir meyve tiirii tiikketicinin

begenisine sunularak farkli bir tad/lezzet ortaya c¢ikartilmis olacaktir.
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