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GUMUSHANE ILINDE YETISEN VISNE (Prunus cerasus L.) TIPLERININ
POMOLOJIK OZELLIKLERI

OZET

Bu c¢alisma 2008- 2009 yillarinda, Gilimiishane ili Merkez, Torul ve Kiirtiin
ilgelerinde yetistirilen visne ( Prunus cerasus L. ) tiplerinin pomolojik 6zelliklerini
belirlemek amaciyla yiirtitiilmiistiir. Calismada 31 visne tipinden iistiin 6zelliklere sahip
olan 4 tip secilmistir.

Tiplerin se¢iminde tartili derecelendirme metodu kullanilmistir. Tartili
derecelendirmede agirlik, meyve suyu miktari, meyve eti orani, tat, SCKM/TEA, gibi
kriterler kullanilmistir. Yillar arasinda kiiciik farkliliklar olmasina ragmen genel olarak
benzer sonuclar elde edilmistir.

Yapilan degerlendirme sonucunda 29 V 02, 29 V 08, 29 V 22 ve 29 V 29 visne
tiplerinin digerlerinden daha {istiin oldugu belirlenmistir.

Calismada timitvar olarak belirlenen 4 tipin, her iki deneme yilinda (2008-2009)
elde edilen sonuglarmin ortalamasina gére meyve agirligmin 1,9g- 5,3g; meyve suyu
miktarmin 329,7-772,7 ml/kg; meyve eti oraninin % 86,4-93,7; SCKM/TEA % 8,6—

12,0 arasinda bulunmustur.

Anahtar kelimeler: Vigne, Prunus cerasus L., Pomoloji, Tip, Giimiishane



POMOLOGICAL CHARACTERISTICS OF LOCAL SOUR CHEERY
(Prunus cerasus L.) TYPES GUMUSHANE PROVINCE

ABSTRACT

This study was carry out to determine the pomological traits of sour cherry
(Prunus cerasus L. ) types which are grown in Center of Glimiishane, Torul and Kiirtiin
provinces in 2008 and 2009 years. In this study, 4 promising sour cherry types from 31
sour cherry types were selected from populations.

Weighted Ranging Method was used to evaluate the types. Weighted Ranging
Method was done according to criteria regarding, fruit flesh/ratio, amount of fruit juice,
taste, total soluble solids/TA, weight. Generally, similar results were obtained despite
little differences between years.

As a result of thise study 29 V 02, 29 V 08, 29 V 22 and 29 V 29 types were
determined as promising types.

In the selected 4 types fruit flesh/ratio was changed from 86,4 % to 93,7 %;
amount of fruit juice from 329,7 to 772,7 ml/k; total soluble solids/TA from 8,6 % to
12,0 %; weight from 1,9¢ to 5,39 .

Key Words: Sour Cherry, Prunus cerasus L., Pomology, Type, Glimiishane
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1.GIRIS

Visnenin (Prunus cerasus L.) anavatani, muhtemelen Hazar Denizi ile Kuzey
Anadolu daglar1 arasinda uzanan bir bolgedir. Visnenin botanikteki latince adi olan P.
cerasus L. bugiinkii Giresun’un eski adi olan Kerasus’tan gelmektedir. Ayrica
Makedonya’da Olimpos Dagi’nda, Italya’min daghk kisimlarinda ve Orta Fransa’da
yabani visne bulundugu belirtilmektedir (Ozcagiran, 1977; Oz, 1988).

Visnenin ilk olarak ne zaman kiiltiir bitkisi olarak yetistirilmeye baslandigi kesin
olarak bilinmemekle birlikte kiiltiiri ile ilgili en eski kayitlar Yunanistan’da
bulunmustur. 16.yiizyildan sonra Ingiltere ve Almanya’da bu meyvenin kiiltiirii ile ilgili
gelismeler baglamistir. Visne yetistiriciligi bugiin diinyanin iliman iklim kusaginda yer
alan bircok iilkesine yayilmis durumdadir ( Ozgagiran, 1977).

Kiraz ve visne esasen iliman iklim kusaginin meyveleridir. Her iki tiir, yazlari
nispeten serin gegen ve oransal nemi yiiksek olan yerlerde en kaliteli meyveleri
vermektedir. Visne, kiraza gore soguga karsi daha dayaniklidir. Visne degisik iklim ve
toprak kosullarina kiraza gore daha iyi uyum saglar. Kiraz hava ve toprak nemini
visneye gore daha ¢ok sever. Kiraz ve visnenin ililkemizde bazi bolgelerde birlikte, bazi
bolgelerde de birbirinden ayrilarak farkli yerlerde yetistirildikleri goriilmektedir. Visne
daha ¢ok Anadolu’nun i¢ ve ge¢it bolgelerinde; kiraz ise kiyilarda ve gecit bolgelerine
yer alan illerde yetistirilir. Clinkii visne Anadolu’nun i¢ bolgelerinde hiikiim siiren kara
iklimine, sicak ve kurak yazina; soguk kisina pek zarar gérmeden dayanmakta ve
olumlu sonu¢ vermektedir. Kiraz ve vigne gegirgen, derin ve kolay islenen kumlu tinlt
topraklarda 1yi yetisir. Nehir ve ¢ay kenarlarindaki aliiviyal topraklarda da uygundur.
Kumlu topraklar besin maddelerince fakir oldugundan ve su tutamadigindan; agir
topraklarda gecirgen olmadigindan ve havaca fakir oldugundan iyi degildir. Tinh
topraklarda toprak derinligi bir metreden fazla olmalidir. Gegirgenligi iyi olmayan
topraklarda agaglarin dmrii kisa olur. Gegirgenligi iyi olan topraklarda kdkler, topragin
yiizeyinden itibaren 120 cm’lik kisimda iyi gelisme gosterirler (Ozgagiran ve
ark.,2005).

Tiirkiye’ deki visne iiretimi, kiraza gore daha azdir. Bunda, ge¢mis yillarda
vignenin degerlendirme seklinin kiraza gore daha simirlt olmasi ve sofralik olarak az
tilketilmesi etkili olmustur. Ancak, son yillarda meyve suyu sanayinin gelismesi ve
visne meyve suyunun zevkle tiiketilmesi, visne Uretimimizin artmasini saglamistir

(Ozgagiran ve ark., 2005).



2007 yili verilerine gore visne iireten baslica tilkeler; Ukrayna, Polonya, Rusya,
ABD ve Tiirkiye’dir. Uretim bakimindan ilk sirada 250.000 ton ile Rusya yer almakta
olup, bu iilkeyi 180.917 ton ile Tiirkiye, 134.600 ton ile Ukrayna, 126.600 ton ile
A.B.D ve 107.651 ton ile de Polonya izlemektedir. Ulkemiz iiretim oranlar1 her yil
degisiklik gostermesine ragmen iiretim payi ile diinyada 2. sirada yer almaktadir. Yine
2007 yil1 verilerine gore, Macaristan 10.340 ton ile en fazla ihracat yapan iilke olurken
tilkemiz 37 ton visne ihracat1 gergeklestirmistir (Anonim, 2009a).

Tiirkiye’nin her bolgesinde yetiriciligi yapilmakta olan visne, il bazinda 42.221
ton ile en fazla Afyon ilinde yetistirilmektedir. Afyon ilini sirasiyla Ankara (28.613
ton), Kiitahya (25.471 ton) ve Konya (20.183 ton) izlemektedir. Giimiishane ilinde ise
bu rakam 680 ton civarindadir (Anonim, 2008a).

Rosaceae familyasinin prunus cinsi i¢cinde yer alan ve 6zellikle mineral madde
acisindan olduk¢a zengin olan visne meyveleri, meyve suyu randimaninin (% 70-75) ve
toplam asitligin yiiksek (% 3) olmasi nedeniyle, meyve suyu olarak islenmeye ¢ok
uygundur (Eris ve Barut, 2000).

Kiraza gore daha ge¢ olgunlasan visne meyvelerinin sofralik olarak tiiketimi
daha azdir. Visne meyveleri daha ¢ok, konserve iiriinlerinin ve meyve suyunun elde
edilmesinde kullanilir. Ayrica pasta, kek, dondurma yapiminda da visne meyveleri
kullanilir. Visne suyu, gerek giizel rengi ve gerekse kendine 0zgli tadi nedeniyle
sevilerek igilir. Meyve suyu sanayinde 6zel bir yeri vardir (Ozgagiran ve ark., 2005).

Visne meyveleri ve meyve sapmin insan sagliginda Onemli rolii oldugu
bilinmektedir. Taze olarak tiiketilen meyvelerin ishal kesici, ates diistiriicii, idrar
soktiiriicii ve viicuda rahatlik verici ozellikleri bulunmaktadir. Kiitahya visnesi iri
tanelidir, sofralik ve kurutmalik olarak degerlendirilebilir. Visne, pastalarda, meyve
suyu yapiminda, meyve salatalarinda ve likor yapiminda kullanilmaktadir. Visneden
yapilan viski de oldukga popiilerdir. Kirazla benzer 6zellikler gosteren visne meyvesi de
yas meyveler i¢ginde meyve ve meyve sapmin biiyiik bir kisminin sudan olugmasina
bagli olarak hassas meyveler i¢inde yer almaktadir (Sar1 ve Tiirk, 2002). Meyveler
olduk¢a hassas oldugu icin kisa siireyle buzdolabinda saklanabilir; biiyilk oranda
konserve, dondurulmus ve giineste kurutma seklinde muhafaza edilmektedir (Koyuncu
ve ark.,2005).

Gilimiishane ili tarimsal agidan iki vadiden olusmaktadir. Bu vadiler Kelkit

Vadisi ve Harsit Vadisidir. Kelkit Vadisinde genel olarak tarla bitkileri yetistiriciligi ve



bunun paralelinde hayvancilik daha ¢ok onem kazanmistir. Harsit Vadisinde ise, bahge
bitkileri yetistiriciligi daha fazla 6neme sahiptir. Glimiishane ilinde agirlikli olarak
elma, armut gibi yumusak c¢ekirdekli meyveler ile kiraz, visne, kayisi gibi sert ¢ekirdekli
meyvelerin yetistiriciligi yapilmaktadir. Son yillarda ise il ekonomisi i¢in en Onemli
sektor konumuna gelen pestil, kdme tiretiminin hammaddelerinden olan ceviz ve dut
yetistiriciligi yaygmlastirilarak énemli bir konuma gelmistir. 2007 yili Giimiishane 1l
Tarim Miidiirliigii Calisma Raporuna gore 2007 yilinda il genelinde 305.731 adet elma
agaci bulunmakta olup 5.177 ton elma iiretimi gerceklestirilmistir. 41.600 adet ceviz
agact bulunan ilde 1.844 ton ceviz iiretimi gerceklestirilmigtir. 73.755 adet armut
agacindan 1.516 ton iiretim gergeklestirilmistir. 20.268 adet dut agacindan 732 ton dut
tiretimi gerceklestirilmistir. Glimiishane’de 2003 yil1 verilerine gore 780 dekar alandan
717 ton visne lretimi saglanmistir. Bu deger 2008 yilina gelindiginde ise 724 dekar
alanda 680 ton civarlarina kadar inmistir (Anonim, 2008a).

Ulkemizin birgok kosesinde oldugu gibi Giimiishane ve cevresinde de
meyvecilik bakimindan zengin bir popiilasyon mevcuttur. Bu durum yetistiriciligin
kaliteli olmayan ¢esitlerle yapilmasi yoniinden olumsuzluk olusturmasina karsin
meyvecilik 1slaht yoniinden bir zenginlik olusturmaktadir. Zaman iginde iiretici
seleksiyonlari ile mahalli ¢esitler korunmus ancak standart 6zellik kazanamamastir.

Bu c¢aligma yorede ve tabiatta kendiliginden yetismekte olan kaliteli visne tip ve
cesitlerinin seleksiyonla ortaya ¢ikarilmasi ve yetistiriciligin belirlenen bu cesitlerle

yapilmasina katki saglanmasi amaciyla yiirtitiilmiistiir.



2. GENEL BIiLGILER

Visne meyvesinin, hasat zamaninda alman olgun meyvelerinin tasidigi
ozelliklerinin ve cesitli faktorlere gore degisimlerin belirlenmesine yonelik ¢aligmalar
yapilmustir.

Ayrica hasat sonrasi yapilan fiziksel ve kimyasal analizlerle meyve
ozelliklerindeki degisimlerin belirlenmesine yonelik ¢calismalar da bulunmaktadir.

Tekintas ve ark. (1991), Van ili ve ¢evresinde 5 mahalli visne ¢esidinin
morfolojik, pomolojik ve fenolojik Ozelliklerini incelemislerdir. Hasat tarihleri 18
Temmuz ile 21 Temmuz arasinda degisiklik gosteren ¢esitlerde, ortalama meyve
agirliklarinin 1,90 g ile 3,63 g arasinda, pH’larmin 2,90 ile 3,16, suda ¢oziinebilir kuru
madde miktarlarinin ise % 15 ile % 20 arasinda degisiklik gosterdigini belirlemislerdir.

Karaca ve ark. (1995), Gaziantep bolgesinde timitvar goriilen Kiitahya visne
cesitlerinden 6 adedinin ve 3 yabanci visne ¢esidinin Gilineydogu Anadolu Bolgesindeki
adaptasyonu konusunda c¢aligmiglardir. Calismada cesitlerin, fenolojik, pomolojik ve
teknolojik 6zellikleri incelenerek ‘Tartili derecelendirme’ metoduna gore puanlamaya
tabi tutmuslardir. Cesitlerin ortalama irilikleri, 2,54-4,41 g arasinda degismistir. En
yikksek degeri 1335 c¢esidi gosterirken, en diisiik degeri Montmorency c¢esidi
gostermistir. Cesitlerin ortalama kuru madde/asit oranlar1 6,63 ile 8,43 arasinda
degismistir. En yiiksek degeri Early Richmond c¢esidi gosterirken, en diisiik orani
Montmorency ¢esidi gostermistir. Sonug olarak, bolge i¢in 1317 ve 1360 nolu ¢esitlerin
uygun olduklarini belirlemislerdir.

Onal, (2002), Ege Bolgesi’nde yaygin olarak iiretimi yapilan ve ¢ogunlugu
Kiitahya cesidi tipi olan visne materyalini toplamak, muhafaza altina almak ve
degerlendirmek amaciyla yapilan siirveyler sonucu degisik yorelerden 43 tip
belirlemistir. Deneme bahgesinde degerlendirme ¢aligmalar1 yapilmais; tiplerin fenolojik,
pomolojik ve teknolojik 6zellikleri belirlenmis, verim degerleri incelenmistir. Yapilan
incelemelerde orneklerin yarist % 48 aromasiz bulunurken, iyi aromali ve az aromali
tipler % 19, orta aromali tipler % 5 oranina sahip olmus ve bir tip (1310) de ¢ok 1yi
aromal1 olarak saptanmistir. Yapilan ¢alismada ortalama meyve agirligmin 3,3-5,9 g
arasinda degistigi ve Oorneklerin biiyiikk cogunlunun 4,0-5,0 g arasinda meyve agirligina
sahip oldugu belirlenmistir. 1338 nolu tip 3,6 g meyve agirlhigi ile en kiigiik meyveli,
1314 nolu tip ise 59 g meyve agirligi ile en iri meyveli tip olarak belirlenmistir.

Incelenen tipler suda ¢oziiniir kuru madde(SCKM)/asit orani bakimindan &nemli



farkliliklar gostermistir. En yiiksek oran 1325 nolu tipte 13,9 en diisiik oran ise 1338
nolu tipte 7,5 olarak belirlenmistir. Orneklerin meyve sularinda yapilan pH
Olctimlerinde ise 6nemli bir farkliligin olmadigini belirlemislerdir.

Poll ve ark, (2003)’nin bildirdigine gére visnede baslica kalite faktorleri seker
icerigi asit ve antosiyanin olmasma karsin, Wang ve Vestrheim 2002’de yaptigi
calismaya gore de, suda ¢oziinebilir kuru madde igerigi, titre edilebilir asitlik, meyve
suyu rengi ve meyve sertliginin igleme ve taze tiiketim igin 6nemli meyve kalite 6zelligi
oldugu belirtmislerdir. Petersen ve Poll’'un 1999 yilinda yaptig1 ¢alismaya gore ise,
vigne Urilinlerinin kalitesinin onlarm goriiniimii ve duyusal 6zellikleriyle tanimlandigini
bildirmiglerdir.

Burak ve ark. (2005), Marmara Bolgesi igin timitvar goriilen 22 Kiitahya
vignesinin fenolojik, pomolojik ve teknolojik 6zelliklerini incelemislerdir. Umitvar
¢esitlerden 1353 nolu tipin SCKM’n1 % 15,15, pH’si1 2,4, toplam asitligini % 2,3 ve
kuru madde/asit oranin1 ise 6,9 olarak bulmuslardir. 1408 nolu tipin SCKM’n1 % 15,7,
pH’> s 2.4, toplam asitligini % 2,3 ve kuru madde/asit oranimm1 ise 6,7 olarak
bulmuslardir. 1350 nolu tipin SCKM’n1 % 15,9, pH’ sin1 2,4, toplam asitligi % 2,4 ve
kuru madde/asit oranini ise 7,2 oldugunu belirlemislerdir.

Ozcagiran ve ark., (2005) min bildirdigine gore, kiraz-visne meyveleri hasat
zamaninin saptanmasinda,  genellikle st renk tesekkiili ve meyve eti sertligi
kullanilmakta, hasat edilen kiraz-vigne meyvelerinin hasattan sonra bekletilmeden
satilmalari, tiiketilmeleri veya islenmeleri gerekmektedir. Kiraz-visne meyveleri soguk
hava depolarinda uzun siire saklanamamakta, visne meyveleri -1-0 C sicaklikta, % 90
nispi nemde 1 hafta muhafaza edilebilmektedir. Uzun siireli depolamalarda renkte
matlagma, meyve etinde yumusama ve tat da bozulma olmaktadir.

Apostol, (2005), 1976’ dan beri Macaristan’da, Macar Visne iiretim programinin
amaclar1 arasinda olan olgunlasma tarihini uzatmak, verimi ve karsilikli tozlanma
oranini artirmak, iyi kalitede meyve elde etmek, yaprak delen hastaligina (Blumeriella)
kars1 direnci artirmak gibi kriterler cercevesinde yaptigi melezleme caligsmalari
sonucunda Du-1 tipinde meyve iriligini 22-25 mm, agirligini ise 6-7 g, IV 3/48 nolu
tipte meyve iriligini 20-21 mm, agirligini 5 g, Piramis tipinde meyve iriligini 24-27 mm,
agirligint 8-9 g, Erdi nagygylimdlcsi tipinde meyve iriligini 23-25 mm, agirhigimi 7-9 g,
Debreceni botermd tipinde meyve iriligini 22-24 mm, agirlhigini 5 g ve Kantorjanosi 3

tipinde meyve iriligini 22-24 mm, agirligin1 5 g olarak belirlemistir.



Schuster ve Wolfram (2005), Berlin yakinlarindaki Miincheberg de 1965
yilinda baslatilan visne iiretim programi sonucunda en popiiler ¢esit olarak Morina ve
Safir’in belirlendigini, 2000 yilinda 4 yeni visne ¢esidi Onerildigini, bu g¢esitlerin
hepsinin  verimli ve dayanikli oldugunu ifade etmektedirler. Koroser ve
Schattenmorelle’nin melezi olan Rubelillit tipi Schattenmorelle kadar veya ondan daha
Iyi bir meyve Kalitesine sahiptir. Koyu kirmizi meyveleri Temmuz sonunda olgunlasir
ve ortalama 6,8 g dir. Achat (Pi-Sa 5.55) tipi Koroser ve B7 tipi (Pi-Sa 2.40, ‘Fanal’ x
‘Kelleriis 16) melezidir. Kaliteli, saglikli meyve verir ve iyi bir biiylime gosterir.
Tomurcuklar biitiin dallara yayilir. Meyveleri koyu kirmizi ve ortalama 6,6 g dir.
Olgunlagma zamani1 Temmuzun ortalaridir. Jade tipi Koroser ve Rohrigs Weichsel in
melezidir. Schattenmorelle’ye benzer kalite ve tattadir. Meyvesi koyu kirmizi ve
ortalama 6,1 g’dir. Olgunlasma siiresi Temmuz ortalar1 ve sonudur. ‘Spinell” (Pi-Sa
16.72) tipi ‘Koroser' ve B7 klonunun melezidir (Pi-Sa 2,40, ‘Fanal’ x ‘Kelleriis 16).
Biyiik meyveli (7,8 Q) ve taze tiketime wuygun ve tathdir. Verimi
‘Schattenmorelle’kadar iyi degildir. Meyvesi koyu kirmizidir ve Temmuz ortalarinda
olgunlagmaktadir.

1983 yilinda, Michigan Devlet Universitesinde baslatilan visne iiretim
programinda hastalik direncini artirmak, verimli bitki tiirlerini gelistirmek ve
Montmorency’den daha {iistiin meyve kalitesine sahip cesitleri gelistirmek amaciyla
yapilan melezleme ¢aligmalar1 sonucunda elde edilen iki tipin (25 2 (29) ve 25 14 (20))
Montmorency tipi visneden daha kiigiik meyvelere sahip oldugu ve bu Kkiiciik
meyvelerin en az 3,5 g oldugu belirlenmistir (Lezzoni ve ark.,2005).

TS, (2008)’e gore visneler, botanik yapilarina gore ¢esitlere, kalite 6zelliklerine
gore smiflara ayrilir. Baslica visne cesitleri; Kiitahya, Montmorency’dir. Diger ¢esitler
kendi adlart ve orijinleri belirtilerek piyasaya arz edilir. Visneler kalite 6zelliklerine
gore; Ekstra, Sinif I, Smuf II olmak {izere ii¢ sinifa ayrilir. Kiitahya ¢esidinin meyvesi
yuvarlak, ¢ok iri, meyve kiitlesi ortalama 6,80 g, koyu morumsu-sarabi renkte, ¢cok sert,
cok sulu, az lifli bir ¢esittir. Montmorency ¢esidinin meyvesi yuvarlakga, orta irilikte,
meyve kiitlesi ortalama 4,60 g, kirmizi renkli, orta sert, sulu bir ¢esittir. Sinif 6zellikleri
bakimindan ise visne 3’ e ayrilir. Ekstra sinifina {istiin nitelikteki visneler girer. Bunlar
iyl gelismis olmali ve ¢eside 6zgii Ozelliklere ve renge sahip bulunmalidir. Nitelik
bakimindan iiriiniin genel gorilinilisiinii ve ambalaj i¢indeki sunumunu etkilemeyecek ¢ok

hafif yilizeysel kabuk kusurlari bulunabilir. Sinif I’e iyi nitelikteki visneler girer. Bunlar



¢esidin ve ticari tipin tipik 6zelliklerini gdstermelidir. Bunlarda {iriiniin genel goriiniim,
kalite ve ambalaj i¢inde sunumunu etkilememek sartiyla; hafif sekil, hafif renk kusurlar
bulunabilir. Kusurlar meyve etini etkilememelidir. Bu sinifa giren visnelerde; yanik,
yarik-cgatlak, ciiriik-ezik, dolu hasari bulunmamalidir. Simif II’ye daha {ist siniflara
girmeyen fakat genel 6zellikleri tasiyan visneler girer. Bunlar sekil, gelisme, renk ve
kabuk bakimindan kalite ve ambalaj i¢inde sunumunu etkilememek sartiyla; sekil ve
renk (¢eside 6zgl Ozellikleri korumak sartiyla), Kiigiik, iyilesmis yara izleri (liriniin

genel goriiniisiinii ve kalitesini etkilemeyecek) kusurlar1 bulunabilir.



3. MATERYAL VE YONTEM

3.1. Materyal

Bu aragtirma, 2008-2009 yillarinda Giimiishane ilinde visne iiretiminin %
87,94’liniin gerceklestirildigi Merkez, Torul ve Kiirtiin ilgelerinde yiiriitiilmiistiir
(Anonim, 2008a). Calismanin yiiriitiildiigii ilgeler Sekil 1°’de goriilmektedir. Arastirma
yorede en ¢ok bilinen visne tipleri lizerinde yapilmistir. Yore halki tarafindan bir kismi
Bursa visnesi olarak isimlendirilmesine karsin bu ¢esidin Kiitahya visnesine ait farkli
Ozellikler gosteren tipler oldugu tespit edilmistir. Tiplere verilen numaralar ve
koordinatlar1 Cizelge 3.1.’de gosterilmistir.

Arastirmada kullanilan 6rnekler 800-1910 m rakim arasindaki yiikseklige sahip
bahgelerdeki visne agaclarindan alinmistir. Materyaller, 10 yasindan biiyiik agaglarin
her tarafindan olmak iizere yaprakli kisa meyve dallar1 koparilarak toplanmistir. Her
agaci temsil amaciyla toplanan 50 adet yaprak ve 100 adet sapli meyve harmanlanarak,
bunlardan tesadiifi olarak 5 adet yaprak ve 10 adet sapli meyve pomolojik 6l¢iimlerde

kullanilmak iizere alinmistir.

—
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Sekil 3. Giimiishane Ilinde Visne Tiplerinin Bulundugu Bolge



Cizelge 3.1. Incelenen Visne Tiplerinin Bulundugu Yerlerin Koordinatlar

10

VISNE
TIPLERI Y X RAKIM
29V 01 524282,68 4490599,35 1010
29V 02 529495,00 4480668,00 974
29V 03 524382,75 4490698,00 1005
29 V 04 528324,00 4487259,00 979
29 V 05 510733,82 4493558,47 1265
26 V 06 518978,56 4485685,25 1325
29V 07 518864,00 4485533,00 1335
29 V 08 529578,89 4470759,83 1162
29V 09 515500,00 4480504,00 1200
29V 10 526415,00 4476274,23 1342
29V 11 526931,00 4474797,00 1075
29V 12 516100,00 4476274,23 1203
29V 13 518777,00 4485578,00 1321
29V 14 510733,82 4493558,47 1263
29V 15 516628,56 4477359,83 1330
29V 16 526267,60 4480799,15 935
29V 17 530925,00 4490480,00 965
29V 18 530975,00 4490180,00 1134
29V 19 516928,00 4484843,00 1134
29V 20 513241,00 4484870,89 1393
29V 21 530142,47 4492337,50 1101
29V 22 526415,19 4476274,23 1110
29V 23 512876,00 4492987,00 1066
29V 24 540910,83 4422880,50 1476
29V 25 519271,41 4482837,50 1910
29V 26 534211,77 4489374,04 1270
29V 27 517289,54 4494557,48 1387
29V 28 543058,11 4476592,62 1150
29V 29 520790,70 4494813,09 1350
29V 30 512603,00 4499360,00 800
29V 31 519120,00 4497467,00 1133
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3.1.1. Deneme Alanmin Genel Ozellikleri

3.1.1.1. Cografi ve Tarimsal Ozellikleri

Giimiishane ili Dogu Karadeniz Boélgesinin i¢ kisimlarinda yer alir. Kuzeyinde
Trabzon, Giineyi’nde Erzincan, Dogu’sunda Erzurum, Batisinda Giresun illeri bulunur.
Merkez, Kelkit, Siran, Torul, Kdse ve Kiirtiin olmak iizere 5 ilgesi bulunmaktadir. lin
ylizél¢giimii 657.500 hektardir. Toplam niifusu 2008 yil1 adrese dayali kayit sistemine
gore 131.367 dir.

Dogu Karadeniz Boélgesinde yer alan Gilimiighane 38° 45' - 40° 12' dogu
boylamlar1 ile 39' 45' - 40" 50" kuzey enlemleri arasinda olup, deniz seviyesinden
yiiksekligi ortalama 1210 metredir. Yeryiizii sekilleri bakimindan Kose, Kelkit ve
Siran ilgelerinin yer aldig1 gliney kesimi yiiksek bir plato 6zelligi gosterirken, Merkez,
Torul ve Kiirtiin ilgelerini kapsayan kuzey kesimi oldukca engebelidir. Ilin en yiiksek
noktas1 3.331 metre ile Abdal Musa Tepesidir.

Giimiishane’nin iginden gegen Harsit Cay1 ile Kelkit vadisini boydan boya Kat
eden Kelkit Cay1 ilin baslica akarsularidir. Arazinin % 60’1 daglar,% 29’unu
platolar, % 11’ini ovalar teskil etmektedir.

Glimiishane ili ylizol¢limiinlin yaklasik olarak %33’iinii meralar, %25’ini ise
ormanlik alanlar teskil eder. Gilimiishane’nin 2100 metre rakima kadar olan
kisimlarinda; ¢am, koknar, ladin, mazi, mese, titrek kavak ve Ozbek kavag, biiyiik
yaprakli thlamur, dag ake¢a agaci, ak sogiit, adi ceviz, sakalli kizilagag, kiraz, yabani
elma, mahlep, sarigam, kadran ardici, bodur ardi¢, boyacit sumagi, erik 1lgin, yabani
findik, kusburnu, ali¢ ve tespiti yapilamayan ylizlerce odunsu bitki bulunmaktadir.
(Anonim, 2009a)

[lin tarmmsal iiriin desenine bakildiginda tarmmsal alaninin 44.551,00 ha %
39’unu tarla bitkileri, % 15,7’ sini diger yem bitkileri, 1.397,70 % 1,22’ inli misir, %
7’sini arpa-bugday, % 3’linli patates, % 0,7’sini yem bitkileri ve % 2,5’ini de diger

tiriinler olugturmaktadir (Anonim, 2008c).
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3.1.1.2. iklim Ozellikleri
3.1.1.2.1. Genel iklim Verileri

Guimiighane ili her yoniiyle oldugu gibi iklim 6zellikleri bakimindan da Dogu
Anadolu ile Karadeniz boliimii arasinda bir gecis teskil etmektedir. Yiiksek Zigana
daglar1 ile Karadeniz’in bunaltic1 nemli havasina set ¢eken Kop engeliyle de Dogu
Anadolu’nun siddetli soguklarmin gelmesini engelleyen Glimiishane ili diinya tizerinde
ender yorelerde goriilen bir iklime sahiptir. Karasal iklime sahip olan Gilimiishane ilinin
ortalama yillik yagis toplam1 409,2 mm, yillik ortalama sicakligi 12,02 °C’dir.(Anonim,
2008c).

3.1.1.2.2. 2008-2009 Yillar: iklim Verileri

2008 yilindaki iklim verilerini gosteren Cizelge 3.2. ve 2009 yilindaki iklim
verilerini gosteren ¢izelge 3.3. incelendiginde, 2008—2009 yillar1 iklim verilerinin uzun
yillar ortalamasina yakin degerlerin oldugu géze ¢arpmaktadir.

En diisiik sicaklik degerleri Ocak aymnda -5,5 °C &lgiiliirken Subat ayinda bu
deger -3,8 °C olarak belirlenmistir. En yiiksek sicaklik degeri ise Agustos ayinda 21,5
OC olarak tespit edilmistir (Anonim, 2009b).

2008 yilinda ortalama nispi nem % 64,40 olurken, yillik toplam yagis miktar
353,70 mm olarak tespit edilmistir. Y1l igerisinde en fazla yagis 51,4 mm ile Nisan
ayinda en az yagis ise 2,6 mm ile Temmuz ayinda diismistiir. 2008 yili igerisinde

Sonbahar erken donlar1 ve ilkbahar ge¢ donlar1 gergeklesmemistir (Anonim, 2009b).
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Cizelge 3.2. 2008 Y1l iklim Verileri

x|slelcs|2|8|2|8|5|el|l&|% |«
Avlar [ = = s > = S @ =2 = = = =
Y S|Z2 |2 |2 |8 |8 |s|&|& |5 |8 |8 |2
Ir z = £ o 2 S5 w A < >

Ortalama

Sicaklik -551-38 |91 |133|132|168|20,7|215|18,7|122| 6,2 | -0,4 | 10,17
(°C)

Aylik Toplam | o' 5331 379 (514|268 | 342 | 26 | 182|304 | 345 | 194 | 342 | 35370
Yagis (Kg)

Ortalama
Nispi Nem | 70,6 | 71,3 | 63,0 | 65,0 | 68,3 | 69,6 | 68,4 | 69,3 | 68,3 | 73,0 | 72,8 | 73,2 | 64,40

(%)

Ortalama
Giineglenme | 09 | 42 | 49 | 56 | 7,1 | 90 |108| 85 | 6,8 | 54 | 1,7 | 0,4 | 6,12

(Giin/Saat)

Cizelge 3.3. 2009 Yili iklim Verileri

c N @
~ - - - 2} IS 2 i<} = g ~ =
Aylar 3 3 g 3 z T E 2 = £ z | =
) 173 p= = £ & )<CED M [ v < | >
Ortalama
Sicaklik 0,5 39 49 94 | 154 | 20,7 | 21,8 | 20,6 | 16,5 | 1338 47 12,02
(°c)
Aylik Toplam | o 3 | oo | sog | 957 | 624 | 221 | 362 | 70,8 | 710 | 351 | 1272 638,71
Yagis (Kg)
_O_”a'ama 712 | 686 | 67,9 | 635 | 655 | 66,4 | 67,6 | 658 | 728 | 67,7 | 77,2 68,56
Nispi Nem (%)
Ortalama
Giineslenme 07 | 22 | 45 | 74 | 82 | 78 | 88 | 96 | 59 | 53 1,0 5,58
(Giin/Saat)

3.1.1.3. Toprak Ozellikleri
3.1.1.3.1. Topragin Agro-Ekolojik Ozellikleri

Gilimiigshane ilinde iklim, topografya ve ana madde farkliliklar1 nedeniyle ¢esitli

bliylik toprak gruplari olmustur. Bunlarin yani sira toprak ortiisiinden yoksun bazi arazi
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tipleri de goriilmektedir. Glimiishane ilinde aliiviyal topraklara daha ¢ok Harsit ve
Kelkit Caylar1 boyunca rastlanir. Pek ¢ok yonden gecis bdlgesi 6zelligi gosteren Torul
yoresinde toprak cesitliligi olduk¢a fazladir. Orman Ortiisii altinda kahverengi ve
nadiren podzollesmis orman topraklari, vadi tabanlarinda dar seritler halinde aliiviyal
topraklar, yiiksek alanlarda yiiksek dag ve cayir topraklart en 6nemli toprak gruplarini

olusturur.

3.1.1.4. Kiiltiirel ve Teknik Uygulamalar

Vigne orneklerinin alindigt bahgeler Kiirtiin, Torul ve Merkez ilgedeki karisik
meyve bahgeleridir. Orneklerin alindifi meyve agaglarmin bulundugu karisik meyve
bahgelerinde fidanlar, yorede tarim arazisinin kisith olmasi dolayisiyla sira arasi ve sira
tizeri dikim mesafesine fazla dikkat edilmeden dikilmis olup, genellikle sira aras1 ve sira
tizeri mesafe 3-5 metre arasinda degismektedir.

Ormnek alinan visne agaclarinin tamaminda hayvan giibresi kullanilmis olup,
kimyasal giibre kullanim1 uygulamasi bulunmamaktadir.

Yorede visne agaclarinda genellikle verim ve genclestirme budamasi
yapilmamakta olup, kuruyan ve kirilan dallarin alindig1 bakim budamas1 yapilmaktadir.

Vigne agaglar1 genellikle meyve baglama donemine kadar sulanmamakta olup,

genellikle yagis durumuna bagli olarak sulama salma sulama yontemi ile yapilmaktadir.

3.2. Yontem

Yorede yiikseltiye bagli olarak olgunlasma zamani vigsnede degismektedir.
Genellikle Haziran, Temmuz ve Agustos aylarinda hasat gerceklestirilmekte olup, bu
aylarda olgunlasan meyveler hasat edilmistir.

Hasat edilen meyveler fiziksel ve kimyasal analizleri yapilmak tizere Torul
[lgesinde +2° de buzdolaplarinda bir giin muhafaza edilerek, Ordu Universitesi Ziraat
Fakiiltesi Aragtirma Laboratuarina gotiiriilmiistiir.

Incelenen tipler irilik, albeni gibi kriterler esas olmak iizere iiretici seleksiyonu

da g6z Online alinarak secilmistir.



15

3.2.1. Pomolojik Analizler

Analize getirilen yaprak ve meyve numunelerinin fiziksel Olglimleri ile
meyvelerin kimyasal analizleri yapilmistir. Her tipi temsil etmek {izere tesadiifi alinan 5
adet yaprak ve 10 adet sapli visne meyvesi iizerinde Olglimler yapilarak, Ol¢iim

degerlerinin aritmetik ortalamalar1 alinmistir.

3.2.1.1 Meyve Agirhg:

Meyvelerin agirliklarinin tespiti 0,01 g duyarhiliktaki dijital terazi ile yapilmistir.

3.2.1.2.Meyve Hacmi

Hacim 6l¢iimiinde suda tasirma ydntemi uygulanmustir. Olgiim igin meyveler
Olcekli kap igerisine konulmus ve tasirdiklart suyun hacmi meyve hacmi olarak kabul

edilmistir.

3.2.1.3. Meyve Boyutlari

Meyve boyu, eni ve kalinliginin belirlenmesi i¢in, 0,01 mm duyarlilikta l¢iim

yapan dijital kumpas kullanilmistir.

3.2.1.4. Meyve iriligi

Meyve iriliginin belirlenmesi i¢in meyvelerin en, boy ve kalinlik 6l¢iimleri, 0,01
mm duyarlilikta 6l¢iim yapan dijital kumpas ile yapilmis ve ortalamalar1 alinmistir.
Olgiimler sonucunda elde edilen visne meyvelerin en, boy ve kalinlik degerleri

ortalamalarinin toplaminin aritmetik ortalamasi1 meyve iriligi olarak kabul edilmistir.

3.2.1.5. Meyve Eti Oram

Once meyve agirligi, daha sonra ¢ekirdekleri ¢ikarilan meyvelerde et agirlig

belirlenerek, toplam agirlik i¢indeki % meyve et orani belirlenmistir.
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3.2.1.6. Meyve Suyu Miktari

Meyvelerin su miktarinin tespiti icin 10 adet meyve tartildiktan sonra el ile
sikilmis ve elde edilen meyve suyu miktarinin agirligi 0,01 duyarlilikta 6lgiim yapabilen

dijital terazi ile ol¢iilmiistiir.

3.2.1.7. Meyve Suyu Rengi

Meyve suyu rengi gorsel olarak degerlendirilerek, acik renkten koyu renge
dogru gruplandirilmistir.
3.2.1.8. Meyve Sap1 Boyu

Meyve sap1 boyu belirlenmesi i¢in meyve saplarinin boy dlgiimleri, 0,01 mm

duyarlilikta 6l¢iim yapan dijital kumpas ile yapilmis ve ortalamalari alinmistir.

3.2.1.9. Meyve Sap1 Kalinhgi

Meyve sap1 kalinliginin belirlenmesi i¢in meyve saplarinin kalinlik dl¢timleri,

0,01 mm duyarlilikta 6l¢lim yapan dijital kumpas ile yapilmis ve ortalamalar1 alinmistir.

3.2.1.10. Meyve Kabuk ve Et Rengi

Meyve orneklerinde gorsel olarak agik pembe, pembe, koyu pembe, agik
kirmizi, kirmizi ve koyu kirmizi olmak iizere alti grup renk belirlenmistir. Konica
Minolta CR—700 marka renk Slger ile L, a, b cinsinden dl¢lilmistiir. L aydinlik degeri
olup 0 siyah, 100 ise beyaz1 gosterir. Buna gore, a kirmizi, -a yesil; b sar1 ve -b mavi

degerini gosterir.

3.2.1.11. Meyve Tad1

Meyve tadi degutasyon(tatma) yoluyla belirlenmis olup az, orta, iyi ve ¢ok iyi
olarak 4 grupta degerlendirilmistir.
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3.2.1.12. Aroma

Meyve aromasi degutasyon (tatma) yoluyla belirlenmis olup az, orta, iyi ve ¢ok

iyi olarak 4 grupta degerlendirilmistir.

3.2.1.13. Sululuk Durumu

Tim tiplerdel0 meyvenin suyu sikilarak elde edilen degerlerden en yiiksek
miktardan en diisiik miktar ¢ikarilarak elde edilen farkin 3’e boliinerek sululuk durumu

aralig1 az, orta, ¢ok diye belirlenmistir.

3.2.1.14. Suda Coziilebilir Kuru Madde Miktar1 (SCKM)

Meyvelerin suda ¢oziilebilir kuru madde (SCKM) miktarinin 6l¢iilmesi amaciyla
elde edilen meyve sularindan birka¢ damla alinarak el refraktometresi yardimiyla %
olarak belirlenmistir. Yapilan 6l¢iim degerlerinin ortalamasi ise SCKM degeri olarak
alinmistir.

Olgiimlere baslamadan 6nce refraktometrenin kalibrasyonu oda sicakliginda saf

su ile yapilmistir.

3.2.1.15. Titre Edilebilir Asit Miktar1 (TEA)

Meyvelerin titre edilebilir asitligini (TEA) saptamak amaciyla her tekerriirden
aliman bir miktar meyve sikilarak meyve suyu ¢ikarilmistir. Bu sekilde elde edilen
meyve suyundan 20 ml alinarak saf su ile 50 ml’ye tamamlanmistir. Hazirlanan bu
seyreltilmis meyve suyu igerisine el pH metresinin ucu daldirilmis ve pH metre degeri
8,1 degerinde sabit kalincaya kadar 0,IN’lik NaOH c¢ozeltisi ile titre edilmistir.
Harcanan NaOH miktar1 asagidaki formiilde yerine konularak meyve suyunun TEA

miktar sitrik asit cinsinden tespit edilmistir.

Asit Degeri (%) NaOH faktoriiXHarcananNaOH miktar1 (ml)XAsitin equvalent degeri*XNaOH NormalitesiX100
(OSITNK asiyToomiusare) —

Ornek Miktar1 (20ml)

- Sitrik asitin equvalent degeri : 0.064
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3.2.1.16. pH

Meyvelerin pH degerleri, meyve suyundan el PH metresi ile 6l¢iim sonucunda

tespit edilmistir.

3.2.1.17. Cekirdek Boyutlar:

Cekirdek eni, boyu ve kalinliginin belirlenmesi i¢in 0,01 mm duyarlilikta 6l¢tim

yapan dijital kumpas kullanilmstir.

3.2.1.18. Cekirdek Agirhg:

Cekirdek agirliginin belirlenmesi igin ¢ekirdeklerin en olgtimleri, 0,01 g

duyarliliktaki dijital teraziden yararlanilmistir.

3.2.1.19. Cekirdek Hacmi

Hacim 6l¢iimiinde suda tasirma ydntemi uygulanmistir. Olgiim igin cekirdekler
0,1 ml 6l¢ekli kap igerisine konulmus ve tasirdiklart suyun hacmi meyve hacmi olarak

kabul edilmistir.

3.2.1.20. Yaprak Boyutlari

Yaprak boyu ve eninin belirlenmesi i¢in 0,01 mm duyarhilikta dl¢iim yapan

dijital kumpas kullanilmistir.

3.2.1.21. Yaprak Sap1 Uzunlugu

Yaprak sap1 boyu belirlenmesi i¢in yaprak saplarinin boy ol¢iimleri, 0,01 mm

duyarlilikta 6l¢lim yapan dijital kumpas ile yapilmis ve ortalamalar1 alinmistir.
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3.2.1.22. Yaprak Sap1 Kalinhg:

Yaprak sap1 kalinliginin belirlenmesi i¢in yaprak sapi1 kalinligi 6lgtimleri, 0,01

mm duyarlilikta 6l¢iim yapan dijital kumpas ile yapilmis ve ortalamalar1 alinmistir.

3.2.2. Morfolojik Ozellikler

3.2.2.1. Yas

Belirlenen tiplerin yas1 agac sahibinden 6grenilmistir.

3.2.2.2. Tag¢ Yiiksekligi ve Genisligi

Belirlenen tiplerin ta¢ yiiksekligi ve genisligi gozleme dayali olarak

belirlenmistir.

3.2.2.3. Verim

Uretici bilgisine dayanilarak agac basina kg olarak belirlenmistir.

3.2.2.4. Hasat Tarihi

Belirlenen tiplerden gelisme durumuna goére 10 Haziran — 5 Agustos arasinda

hasat edilmistir.

3.3. Tartih Derecelendirme

Tartil1 derecelendirmede 6rneklerin agirlik, meyve suyu miktari, tat durumlari,
meyve eti orant, SCKM/TEA oran ve irilik 6zellikleri kullanilmistir.
Bu 6zelliklere ait 6nem yiizdeleri, aralik degerleri ve puanlan ¢izelge 3.4.’de

sunulmustur.
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Cizelge 3.4. Tartil1 Derecelendirme Cetveli

OZELLIK

ONEM
YUZDESI

ARALIK

PUAN

AGIRLIK

30

1,9-2,8

2,9-3,7

3,8-4,6

4,7-5,5

MEYVE SUYU
MIKTARI

25

329,7-440,4

440,5-551,3

551,4-662,0

662,1-772,8

MEYVE ETI
ORANI

20

86,4-88,2

88,3-90,1

90,2-91,9

92,0-93,7

TAT

15

Kotu

Orta

Iyi

Cok lyi

SCKM/TEA

10

6,4-8,0

8,1-9,7

9,8-11,3

11,4-13,0

NO|W|Fk | NO1TW |k NOT Wk N Wk (N[O W (-
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4. BULGULAR

Gilimiighane ili ekolojisin de yetistirilen visne ¢esitlerinin  pomolojik
Ozelliklerinin tespiti amaciyla yapilan fiziksel ve kimyasal analizlere ait bulgular
asagida verilmistir. Calismada degerlendirmeye 31 tip visne alinmistir.

31 tipte belirlenen pomolojik ozelliklere ait 1. yil ve 2. yil sonuglari ekte

sunulmus olup, bu kisimda 2 yillik ortalama sonuglar1 degerlendirilmistir.

4.1. Meyve Ozellikleri

Secilen 31 tipe ait ¢ekirdek ozellikleri Cizelge 4.1.’de sunulmustur.

Tiplerde meyve agirligi 1,9 g (29 V 31)ile 5,3 g (29 V 03,29 V 08 ve 29 V 24)
arasinda; meyve eti orant % 86,4 (29 V 20) ile % 93,5 (29 V 08) arasinda; meyve hacmi
1,5ml (29 V 26) ile 5,1 ml (29 V 24) arasinda; meyve boyu 12,0 mm (29 V 06) ile 19,2
mm (29 V 02) arasinda; meyve eni 13,0 mm (29 V 06) ile 18,8 mm (29 V 03) arasinda;
meyve kalinligr 13,8 mm (29 V 06) ile 21,0 mm (29 V 02) arasinda; meyve iriligi 13,4
mm (29 V 06) ile 19,7 mm (29 V 02, 29 V 03) arasinda; meyve suyu miktart 329,7 ml
(29 V 28) ile 772,7 ml (29 V 12) arasinda; meyve sap1 boyu 35,7 mm (29 V 06) ile 62,5
mm (29 V 24) arasinda ve meyve sap1 kalinligi 0,8 mm (29 V 26) ile 1,2 mm (29 V 02)

arasinda degismektedir.
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Cizelge 4.1. Segilen Tiplerde Meyve Ozelliklerine Ait Ortalama Degerler

~ > |- _ |2 — |=_

m?%gmgg E UJ)§ g SEA%E%’Q
S |38 lud>S|oglaglc22gE |2<g g2 07
>3 1>Z>S |w SEISZE Y |ueEf|wolwzE
& wg|squg|SE CEILSES |SXEXHSSE

= =5 m%§<>- 0 25 5 Ezvmoﬁé

z| = s g = = S S Qs

29V 01 4,1192,5 43| 17,9| 16,5 17,9| 17,1| 422,0| 55,8 1,0
29V 02 4,9]92,7 3,7 19,2| 18,6 21,01 19,7| 753,0| 47,7 1,2
29V 03 531919 44| 19,0| 18,8 20,6| 19,7| 600,4| 47,7 1,0
29V 04 4,3191,3 41| 17,9| 17,7 19,3| 18,5| 595,3| 51,6 1,1
29V 05 3,11915 26| 16,8| 15,3 17,0 16,1| 4424|542 1,0
29V 06| 2,0]88,1 16| 12,0| 13,0 13,8| 13,4| 568,6| 35,8 0,9
29V 07 4,2190,9 35| 17,9| 16,8 18,8| 17,8| 550,2| 56,1 1,0
29V 08 5,3]193,5 46| 18,6| 18,3 19,9| 19,1| 723,7| 53,5 1,0
29V 09 4,1191,0 31| 16,7| 16,8 18,8| 17,7| 562,7| 53,0 1,1
29V 10 2,9191,3 22| 159 151 16,4| 15,7| 614,8| 515 1,0
29V 11 2,2189,0 18| 12,3| 15,0 15,2| 15,1| 514,3| 43,8 0,9
29V 12 2,2 88,8 19| 12,8| 14,7 151| 149| 772,7| 40,6 1,0
29V 13 4,6|91,3 34| 18,0 174 19,0| 18,2 573,7| 52,2 1,1
29V 14 3,5]92,3 3,7 16,8| 15,7 17,2| 16,4| 483,1|515 1,0
29V 15 3,9190,1 43| 17,1| 16,2 17,2| 16,7| 545,2| 47,2 1,0
29V 16 3,7]90,7 3,3| 16,7| 16,7 18,2| 17,4| 5519|448 1,1
29V 17 3,6|90,6 38| 17,9| 17,7 19,4| 18,5| 889,5| 50,3 1,0
29V 18| 50]93,1| 46| 181| 185 20,3] 19,4| 600,3| 58,1 0,9
29V 19 2,7189,3 24| 13,7| 153 16,5| 15,8| 666,0| 41,7 1,0
29V 20 2,7|86,4 26| 159 156 16,2| 15,9| 591,2| 53,7 1,0
29Vv 21| 33]/904| 35| 155| 16,5 17,3| 16,9| 630,3]| 43,3 1,1
29V 22 4,5]92,0 39| 17,9| 179 18,2 18,0| 632,7| 54,1 0,9
29V 23 451|915 40| 17,7| 174 18,8| 18,1| 516,3| 50,4 1,1
29V 24 531921 51| 18,5| 18,2 20,41 19,3| 531,0| 62,5 1,0
29V 25 2,6|88,4 20| 149 144 15,6 15,0| 502,1| 54,6 1,0
29V 26 2,0|88,4 15| 126| 145 13,7| 14,1| 477,5| 37,7 0,8
29V 27 3,3| 89,5 3,0 16,9| 16,8 16,1| 16,4| 550,9| 50,2 1,0
29Vv 28| 36[/896| 22| 16,0| 13,8 159 14,8| 329,7| 56,0 1,0
29V 29 4,6|92,6 43| 175| 175 19,7| 18,5| 566,8| 54,8 1,1
29Vv30| 3,7/91,3| 26| 17,0| 16,6 18,1| 17,3| 519,7| 57,6 1,0
29V 31 19(87,1 2,21 12,7| 13,6 14,3| 13,9| 453,5| 37,5 0,9
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4.2. Renk, Duyusal ve Kimyasal Ozellikler

sunulmustur.

2,2 (29 V 01) arasinda degigmektedir.

Cizelge 4.2. Segilen Tiplerde Duyusal ve Kimyasal Ozellikler

Secilen 31 tipe ait renk, duyusal ve kimyasal oOzellikler Cizelge 4.2.°de

Tiplerde meyve suyu rengi agik pembe ile koyu kirmizi arasinda; meyve kabuk
renginde L degeri 23,1 (29 V 26) ile 39,5 (29 V 05), a degeri 11,4 (29 V 26, 29 V 29)
ile 41,8 (29 V 30), b degeri 1,9 (29 V 29) ile 23,6 (29 V 30) arasinda; meyve et renginde
L degeri 16,5 (29 V 10) ile 49,9 (29 V 05), a degeri 13,9 (29 V 11) ile 33,2 (29 V 30), b
degeri 2,1 (29 V 11) ile 20,6 (29 V 05) arasinda; meyve tadi az ile ¢ok iyi arasinda;
meyve aromast az ile ¢ok iyi arasinda; SCKM % 10,5 (29 V 30) ile % 17,1 (29 V 01)
arasinda; pH 2,9 (29 V 25) ile 3,6 (29 V 04 ve 29 V 05) arasinda; TEA 1,1 (29 V 11) ile

s Mey;{/e Kgbuk Meyve Et Rengi _ -
engi 3 NS
o S = < 8] N
pa A= = g |9 |1 |<
o L3 o o 5 S L
= % @ | L a b L a b % < |5
= S n
Koyu
29V 01 | pembe | 27,8| 21,7 6,00 224| 21,0 71| Orta | Az 17,1 35| 2.2
Koyu Cok
29V 02 | pembe | 23,6 19,2 51| 17,1 17,2 52| lyi Orta 16,7 321 19
Koyu
29V 03 | pembe | 24,3| 23,6 6,9 18,7| 14,3 34| lyi Iyi 16,0 31| 15
Acik
29V 04 | kirmiz1| 30,1| 275 11,4| 29,7| 26,2| 139| Az Az 13,4 36| 15
29V 05| Pembe | 395| 41,1| 21,6| 49,9| 159| 20,6| lyi | Orta 13,6 36| 16
Koyu
29V 06 | kirmiz1 | 25,6| 20,8 441 18,6| 19,7 43| lyi Az 14,0 30| 1,3
Cok
29V 07 | Pembe | 28,3| 26,9 8,7 21,3| 16,2 47| iyi Orta 14,5 33| 1,6
Cok | Cok
29V 08 | Pembe | 27,1| 16,6 47| 21,4 20,0 6,3| Iyi iyi 16,5 35| 1.8
Acik Cok
29V 09 | pembe | 31,8| 32,2| 13,2| 21,5| 27,0| 13,1 |iyi Orta 12,6 31| 1.2
Cok | Cok
29V 10 | Pembe | 27,4| 21,9 59| 16,5| 15,2 54| iyi iyi 12,4 33| 1.3
Koyu Cok
29V 11 | kirmiz1 | 255| 13,4 29| 17,1 139 21| lyi iyi 15,0 32| 11
29V 12 | Pembe | 27,4| 235| 66| 23,1| 230| 63| Orta | Az 13,7 30| 20
29V 13 | Pembe | 27,8| 32,1| 125| 20,0 20,4 7,7| lIyi | Orta 13,0 35| 1,6
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Cizelge 4.2.(devami) Segilen Tiplerde Duyusal ve Kimyasal Ozellikler

Koyu
29V 14 | pembe | 29,1| 26,7| 94| 193| 244| 89| lyi | Orta 15,5 33| 21

Cok
29V 15| Pembe | 31,7| 32,3| 139| 29,0| 24,1| 114| iyi | Orta 13,3 35| 13

29V 16 | Pembe | 27,2| 176| 4,7| 20,1| 181| 5,6| Orta | Orta 12,7 32| 16

Koyu

29V 17 | pembe | 26,7| 20,0/ 59| 205| 16,7| 91| lyi | Orta 11,5 34| 14
Koyu

29V 18 | kirmizn | 31,3| 27,0| 11,1| 21,6| 145| 88| lyi | Orta 11,5 34| 14
Koyu

29V 19 | kirmiz1 | 24,7| 16,7| 42| 232| 226| 79| Orta | Orta 16,5 30 21

29V 20 | Kirmiz1| 30,2| 30,7| 109| 26,4| 22,1| 11,7| Orta | lyi 14,4 34| 18

Koyu
29V 2l | kirmiz | 23,2| 12,7| 2,2| 20,9| 22,7| 5,1| Orta | Orta 11,5 32| 12
Koyu Cok

29V 22 | kirmizi | 26,2 135| 26| 186 22,3| 6,3| lyi iyi 15,0 35| 13

29V 23| Pembe | 29,8| 254| 92| 26,2| 21,6| 10,1| lyi Iyi 14,5 29| 16

Cok

29V 24 |Kimuzi| 27,9| 238| 84| 223| 20,7| 82| iyi | Orta 12,9 30| 16
29V 25| Pembe | 32,9| 37,4| 155| 251| 23,0| 121| Iyi Az 10,5 29| 16

Koyu Cok | Cok
29V 26 | kirmuza | 23,1| 11,4| 2,6| 23,6| 28,9| 12,7 |iyi iyi 16,5 29| 13

29V 27 |[Kirmiz1| 32,4| 34,8 160] 263| 17,7 75| Orta | Az 115 31| 14

29V 28 |[Kirmiz1| 30,0| 235| 84| 36,8| 323| 17,3| Orta | Az 13,5 35| 15
29V 29 |Kirmuzi| 23,4 11,4 19| 243| 158| 52| Iyi | Orta 15,8 34| 13

Koyu
29V 30 | kirmiz1 | 38,0 41,8| 23,6| 37,5| 33,2| 20,1| Az | Orta 10,5 33| 16

Koyu
29V 3l | kirmiz1 | 26,4| 24,7| 7,0| 18,0| 23,7| 6,7| Orta | Az 16,5 33| 16

4.3. Cekirdek Ozellikleri

Secilen 31 tipe ait ¢cekirdek 6zellikleri Cizelge 4.3.’de sunulmustur.

Tiplerde cekirdek eni 7,8 mm (29 V 06) ile 10,7 mm (29 V 23) arasinda;
cekirdek boyu 7,8 mm (29 V 06) ile 11,0 mm (29 V 24) arasinda; ¢ekirdek kalinlig1 6,3
mm (29 V 28) ile 9,8 mm (29 V 05) arasinda; ¢ekirdek agirligi 0,2 g ile 0,4 g arasinda

ve ¢ekirdek hacmi 0,2 ml ile 0,4 ml arasinda degismektedir.
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Cizelge 4.3. Segilen Tiplerde Cekirdek Ozelliklerine Ait Ortalama Degerler

TIP NO | CEKIRDEK | CEKIRDEK | CEKIRDEK |CEKIRDEK | CEKIRDEK
ENI BOYU KALINLIGI | AGIRLIGI | HACMI
(mm) (mm) (mm) 9 (ml)
29V 01 8,6 10,2 7,0 0,3 0,2
29V 02 8,9 10,1 7,7 0,4 0,3
29V 03 9,3 10,7 7,9 0,4 0,4
29V 04 8,7 10,2 7,3 0,4 0,2
29V 05 8,2 9,8 9,8 0,3 0,3
29V 06 7,8 7,8 6,5 0,2 0,2
29V 07 9,1 10,6 7,2 0,4 0,3
29V 08 9,3 10,1 7,5 0,3 0,2
29V 09 9,1 10,1 7,7 0,4 0,3
29V 10 8,1 9,5 6,6 0,3 0,2
29V 11 8,0 8,3 6,6 0,2 0,2
29V 12 8,1 8,8 6,6 0,2 0,2
29V 13 10,0 9,8 7,3 0,4 0,4
29V 14 8,5 9,8 6,8 0,3 0,3
29V 15 8,9 10,0 7,1 0,4 0,4
29V 16 8,4 10,2 7,8 0,3 0,4
29V 17 8,6 10,1 7,1 0,3 0,3
29V 18 9,0 10,2 7,3 0,3 0,3
29V 19 8,1 8,4 7,1 0,3 0,3
29V 20 8,7 10,5 7,8 0,4 0,3
29V 21 8,5 9,5 7,1 0,3 0,2
29V 22 9,0 10,2 7,3 0,4 0,3
29V 23 10,7 9,2 7,5 0,4 0,4
29V 24 9,3 11,0 7,4 0,4 0,4
29V 25 8,5 9,6 6,9 0,3 0,3
29V 26 8,1 7,9 6,5 0,2 0,2
29V 27 8,6 10,0 7,0 0,3 0,3
29V 28 9,2 8,1 6,3 0,4 0,3
29V 29 9,2 10,1 7,3 0,3 0,3
29V 30 8,3 10,3 6,6 0,3 0,2
29V 31 8,1 8,0 6,8 0,2 0,2
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4.4. Yaprak Ozellikleri

Secilen 31 tipe ait yaprak 6zellikleri Cizelge 4.4.’de sunulmustur.

Tiplerde yaprak boyu 73,2 mm ( 29 V 06) ile 109,8 mm (29 V 28) arasinda;
yaprak eni 29,2 mm (29 V 09) ile 64,7 mm (29 V 17) arasinda; yaprak sap1 uzunlugu
10,4 mm (29 V 19) ile 22,9 mm (29 V 24) arasinda ve yaprak sap1 kalinlig1 0,9 mm (29
V 06) ile 1,3 mm (29 V 20) arasinda degismektedir.

Cizelge 4.4. Secilen Tiplerde Yaprak Ozelliklerine Ait Ortalama Degerler

TIPNO | YAPRAK YAPRAK YAPRAK SAPI YAPRAK SAPI
BOYU (mm) | ENI (mm) | UZUNLUGU (mm) [KALINLIGI (mm)
29V 01 91,5 37,6 19,8 1,1
29V 02 93,8 42,6 16,6 1,2
29V 03 99,8 31,5 18,7 1,2
29 V 04 87,6 38,2 15,9 1,1
29 V 05 108,7 37,4 19,9 1,1
29 V 06 73,2 33,1 10,8 0,9
29 V 07 92,8 48,8 16,0 1,1
29 V 08 92,5 33,6 18,5 1,0
29 V 09 85,7 29,2 18,7 1,2
29V 10 93,5 36,7 15,5 1,1
29V 11 85,3 39,2 13,8 1,0
29V 12 81,9 35,9 10,5 1,2
29V 13 93,8 35,8 16,3 1,2
29V 14 101,6 36,5 19,1 1,1
29V 15 82,5 35,5 18,3 0,9
29 V 16 90,3 40,1 18,6 1,0
29 V 17 94,0 64,7 19,2 1,0
29V 18 96,4 42,2 18,7 1,1
29V 19 88,0 41,3 10,4 1,2
29 V 20 90,7 40,7 20,8 1,3
29V 21 92,2 49,9 15,1 1,2
29V 22 97,3 40,2 19,5 1,0
29V 23 99,9 41,0 21,1 1,2
29V 24 106,0 40,6 22,9 1,1
29 V 25 94,3 36,2 20,8 1,0
29 V 26 83,0 42,9 12,0 1,1
29V 27 105,3 40,8 19,3 1,1
29V 28 109,8 39,0 18,8 0,9
29V 29 108,2 39,3 21,9 1,1
29 V 30 92,9 33,4 17,9 1,2
29V 31 74,9 32,0 12,2 1,2
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4.5. Morfolojik Ozellikler

Secilen 31 tipe ait morfolojik 6zellikler Cizelge 4.5.” de sunulmustur.
Segilen tiplerde agag yas1 10 (29 V 06,29 V 08,29 V 10,29 V 18,29 V 19, 29
V 20) ile 50 (29 V 13) yas arasinda; ta¢ yiiksekligi 2 m (29 V 11,29 V 18,29 V 19, 29
V21)ile 6 m (29 V 04, 29 V 13,29 V 23,29 V 29) arasinda; tag genisligi 2 m (29 V
06,29V 10,29V 18,29V 19,29V 20,29 V 25,29 V 26) ile 5m (29 V 03, 29 V 14)
arasinda; verim 10 kg (29 V 21,29V 24)ile 35 kg (29 V 02,29 V 06,29 V 14,29 V
29) arasinda; hasat tarihleri ise 10 Haziran (29 V 01) ile 05 Agustos (29 V 30, 29 V 31)

arasinda degismektedir.
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Cizelge 4.5. Secilen Tiplere Ait Morfolojik Degerler

Tip No AGACIN verim Hasat Tarihi
Yasi Tag Tag (Kg) 2008 Y1ili 2009 Yili
Yiiksekligi | Genisligi
(m) (m)

29V 01 15 5 4 20| 10 Haziran | 12 Haziran
29V 02 15 5 3 35| 14 Haziran | 17 Haziran
29V 03 40 4 5 25| 11 Haziran | 19 Haziran
29V 04 20 6 4 30| 13 Haziran | 20 Haziran
29V 05 20 4 3 30| 15Haziran | 21 Haziran
29 V 06 10 3 2 35| 17 Haziran | 22 Haziran
29V 07 15 4 3 15| 23 Haziran | 30 Haziran
29V 08 10 4 3 20| 01 Temmuz | 07 Temmuz
29V 09 20 3 4 20| 03 Temmuz | 08 Temmuz
29V 10 10 3 2 15| 07 Temmuz | 15 Temmuz
29V 11 15 2 3 25| 11 Temmuz | 16 Temmuz
29V 12 20 3 3 25| 10 Temmuz | 18 Temmuz
29V 13 50 6 4 30| 11 Temmuz | 16 Temmuz
29V 14 25 4 5 35| 10 Temmuz | 17 Temmuz
29V 15 15 4 4 25| 10 Temmuz | 17 Temmuz
29 V 16 20 5 3 15| 12 Temmuz | 16 Temmuz
29V 17 15 4 3 20| 11 Temmuz | 19 Temmuz
29V 18 10 2 2 20| 10 Temmuz | 15 Temmuz
29V 19 10 2 2 25| 11 Temmuz | 16 Temmuz
29V 20 10 3 2 15| 11 Temmuz | 16 Temmuz
29V 21 25 2 3 10| 15 Temmuz | 20 Temmuz
29V 22 20 4 3 15| 16 Temmuz | 23 Temmuz
29V 23 30 6 4 20| 15 Temmuz | 21 Temmuz
29V 24 15 5 3 10| 17 Temmuz | 27 Temmuz
29V 25 15 3 2 20| 25 Temmuz | 30 Temmuz
29V 26 15 3 2 25| 23 Temmuz | 30 Temmuz
29V 27 15 4 3 20| 27 Temmuz | 01 Agustos
29V 28 15 3 3 15| 25 Temmuz | 02 Agustos
29V 29 25 6 4 35| 30 Temmuz | 03 Agustos
29V 30 15 3 3 20| 01 Agustos | 05 Agustos
29V 31 15 3 3 15| 01 Agustos | 05 Agustos
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4.6. Tartih Derecelendirme Sonuglari

Tiplerin o0zellikle sanayilik degerleri yoniinden dikkate alinan Ozellikleri
degerlendirilmis ve her bir 6zellik bakimindan aldik oldugu puanlar ayr1 ayr araliklar

altinda incelenmistir. Genel degerlendirme toplam puanlar lizerinden yapilmaistir.
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Cizelge 4.6. Tiplerin Tartil1 Derecelendirilmesi Sonucunda Almis Oldugu Puanlar

TIP [AGIRLIK] MEYVE [MEYVE| TAT [SCKM/TEA[TOPLAM
NO SUYU ETi PUAN
MIKTARI | ORANI

29V 01 | 150,00 25,00 140,00| 45,00 10,00 370,00
29V 02 | 210,00 175,00 140,00 105,00 30,00 660,00
29V 03 | 210,00 125,00 100,00| 45,00 50,00 530,00
29V 04 | 150,00 125,00{ 100,00| 15,00 30,00 420,00
29V 05 90,00 75,00 100,00] 75,00 30,00 370,00
29V 06 30,00 12500 20,00 75,00 50,00 300,00
29V 07 | 150,00 75,00 100,00 105,00 30,00 460,00
29V 08 | 210,00 175,00{ 140,00 105,00 30,00 660,00
29V 09 | 150,00 125,00 100,00 105,00 50,00 530,00
29V 10 90,00 125,00 100,00 105,00 30,00 450,00
29V 11 30,00 7500 60,00 75,00 70,00 310,00
29V 12 30,00 175,00| 100,00| 45,00 10,00 360,00
29V 13 | 150,00 125,00 100,00| 75,00 10,00 460,00
29V 14 | 150,00 7500 140,00] 75,00 10,00{ 450,00
29V 15 | 150,00 7500 60,00 105,00 30,00 420,00
29V 16 | 150,00 125,00{ 100,00| 45,00 10,00[ 430,00
29V 17 90,00 175,00{ 140,00| 75,00 50,00 530,00
29V 18 | 210,00 125,00{ 140,00| 45,00 30,00 550,00
29V 19 30,00 17500 60,00| 45,00 10,00 320,00
29V 20 30,00 125,00{ 20,00| 45,00 10,00 230,00
29V 21 90,00 125,00 100,00| 45,00 30,00 390,00
29v22 | 150,00 125,00 140,00 75,00 70,00 560,00
29V 23 | 150,00 7500 100,00] 75,00 30,00 430,00
29V 24 | 210,00 75,00 140,00 105,00 10,00] 540,00
29V 25 30,00 7500 60,00 75,00 10,00 250,00
29V 26 30,00 7500 60,00 105,00 70,00 340,00
29V 27 90,00 7500 60,00| 45,00 10,00 280,00
29V 28 90,00 2500 60,00| 45,00 30,00 250,00
29V 29 | 150,00 125,00{ 140,00| 75,00 70,00 560,00
29 V 30 90,00 7500 100,00] 15,00 10,00 290,00
29V 31 30,00 7500 20,00] 45,00 50,00 220,00
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4.6.1. Agirhk

Tartili derecelendirmeye gore tipler i¢inde agirlik bakimindan en yiliksen puani
210 puan ile 29 VV 02, 29 VV 03, 29 V 08, 29 V 18 ve 29 V 24 nolu tipler almistir. 150
puan alan tipler ise tip 29 VV 01, 29 V 04, 29 VV 07,29 V 09, 29 V 13,29 V 14, 29 V 15,
29V 16,29 V 22,29V 23 ve 29 V 29 nolu tiplerdir. 90 puan alan tipler ise tip 29 V 05,
29V 10,29V 17,29V 21,29V 27,29 V 28 ve 29 V 30 nolu tiplerdir. En diisiik puan
olan 30 puani alan tipler ise tip 29 V 06,29 V 11,29 V 12,29 V 19,29 V 20, 29 V 25,
29 V 26 ve 29 V 31 nolu tiplerdir (Cizelge 4.6.).

4.6.2. Meyve Suyu Miktari

Tartili derecelendirmeye gore tipler icinde meyve suyu miktart bakimindan en
yiiksen puanit 175 puan ile tip 29 V 02,29 V 08, 29 V 12,29 V 17 ve 29 V 19 nolu
tipler almistir. 125 puan alan tipler ise 29 V 03, 29 V 04, 29 V 06, 29 V 09, 29 V 10, 29
V13,29V 16,29V 18,29V 20, 29 V 21, 29 V 22 ve 29 V 29 nolu tiplerdir. 75 puan
alan tiplerise 29V 05,29V 07,29V 11,29V 14,29V 15,29V 23,29 V 24, 29 V 25,
29V 26,29V 27,29 V 30 ve 29 V 31 nolu tiplerdir. En diisiik puan olan 25 puani alan
tipler ise 29 V 01 ve 29 V 28 nolu tiplerdir (Cizelge 4.6.).

4.6.3. Meyve Eti Oram

Tartil1 derecelendirmeye gore tipler icinde meyve eti orani bakimindan en
yiiksek puani 140 puan ile 29 V 01,29V 02,29V 08,29V 14,29V 17,29 V 18,29 V
22,29V 24 ve 29 V 29 nolu tipler almistir. 100 puan alan tipler ise 29 V 03, 29 V 04,
29V 05,29V 07,29V 09,29V 10,29V 12,29V 13,29 V 16, 29 V 21, 29 V 23 ve
29 V 30 nolu tiplerdir. 60 puan alan tipler ise 29 V 11, 29 V 15,29 V 25, 29 V 26, 29 V
26,29V 27 ve 29 V 28 nolu tiplerdir. En diisiik puani ise 20 puan ile 29 V 06, 29 V 20
ve 29 V 31 nolu tipler almiglardir (Cizelge 4.6.).
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4.6.4. Tat

Tartili derecelendirmeye gore tipler icinde meyve tadi bakimindan en yiiksek
puani 105 puan ile 29 V 02,29 V 07,29 V 08,29 V 09,29 V 10,29 V 15,29 V 24 ve
29 V 26 nolu tipler almistir. 75 puan alan tipler ise 29 V 05, 29 VV 06, 29 V 11, 29 V 13,
29V 14,29V 17,29V 22,29 V 23, 29 V 25 ve 29 V 29 nolu tiplerdir. 45 puan alan
tipler ise 29 V 01,29V 03,29 V 12,29V 16,29 V 18, 29 V 19, 29 V 20, 29 V 21, 29
V 27,29V 28 ve 29 V 31 nolu tiplerdir. En diisiik puani ise 15 puan ile 29 V 04 ve 29 v
30 nolu tipler almistir (Cizelge 4.6.).

4.6.5. SCKM/TEA

Tartil1 derecelendirmeye gore tipler iginde SCKM/TEA oran1 bakimindan en
yiiksek puani 70 puan ile tip 29 V 11,29 V 22,29 V 26 ve 29 V 29 nolu tipler almistir.
50 puan alan tipler ise tip 29 V 03, 29 V 06, 29 V 09, 29 V 17 ve 29 V 31 nolu tiplerdir.
30 puan alan tipler ise tip 29 V 02, 29 V 04, 29 VV 05, 29 VV 07,29 VV 08, 29 V 10, 29 V
15,29V 18,29V 21, 29 V 23 ve 29 V 28 nolu tiplerdir. En diisik SCKM/TEA puanini
ise 10 puanile 29V 01,29V 12,29V 13,29V 14,29V 16,29 V 19, 29 V 20, 29 V
24,29V 25,29V 27 ve 29 V 30 nolu tipler almistir (Cizelge 4.6.).

4.6.6. Genel Kalite

Tartil1 derecelendirme gore en yiiksek puani 29 V 02 ve 29 V 08 no lu tipler 640
puan ile alirken bu tipleri 29 V 22 ve 29 V 29 no lu tipler 610 puan ile takip etmislerdir.
Bu tiplerde meyve suyu miktar1 yliksek oldugundan sanayilik olarak degerlendirmede
kullanilabilecek tiplerdir. Ayrica 29 V 17, 29 V 03 ve 29 V 18 no lu tiplerde yine
sanayilik olarak degerlendirilebilir. Tartili derecelendirme sonuglarina gore en diisiik
puant ise 220 puan ile 29 V 31 nolu tip almistir. Yine diger bir diisiik deger ise 260 puan
ile 29 V 20 no lu tip almistir. Bu tiplerde meyve suyu miktar1 az oldugundan bu tipler

meyve kurutmasi seklinde de degerlendirilebilir.
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6. SONUC VE ONERILER

Tarima dayali sanayide ki en Onemli hammaddelerden biri visne olup,
Tirkiye’de en az liretilen meyvelerden biri olmasina karsin meyve suyu olarak Tiirk
tiiketicisinin seftali suyu ile birlikte ilk tercihidir. Bu da gosteriyor ki iiretilen vignenin
biliylik ¢ogunlugu tarima dayali sanayide hammadde olarak kullanilmaktadir. Bu ise
visneyi tarimsal iriinler i¢inde katma deger olusturan en Onemli iirlinlerden biri
konumuna getirmektedir. Bu baglamda gerek Giimiishane ili a¢isindan gerekse bolgesel
olarak kiiciik olgekli ciftcilerimizin gelir seviyesinin ylikseltilmesinde visne sanayi
hammaddesi olmasi yoniinden 6nemli bir potansiyele sahiptir.

Giimiishane ilinde 2008 ve 2009 yillarinda yapilan bu arastirmada 31 degisik
visne tipi belirlenmistir. Tiplere ait meyve o6zellikleri incelenerek tipler arasinda daha
kaliteli olanin tespitine ¢aligilmistir.

Tiplere ait meyvelerde yapilan pomolojik analizler sonuglarina gore yapilan
tartili derecelendirme ile timitvar tipler belirlenmistir. Tartili derecelendirme sonucunda
timitvar tip olarak ilk sirada tip 29 V 02 ile tip 29 V 08 oldugu tespit edilmis olup bu
tipleri tip 29 V 22 ile tip 29 V 29 takip etmektedir. Umitvar olarak secilen tip 29 V 02
ve tip 29 V 08 yapilan puanlamada 660 puan almustir. Ikinci sirada belirlenen tip 29 V
22 ve tip 29 V 29 ise puanlamada 560 puan almistirlar.

Yaptigimiz arastirmaya gore se¢ilen visne tiplerinde meyve eti oran1 % 86,4 ile
% 93,7 arasnda degigmistir. Umitvar olarak secilen tip 29 V 02 meyve eti orani
bakimindan % 92,7, tip 29 V 08 % 93,5, tip 29 V 22 % 92,0 ve diger iimitvar tip olan
tip 29 V 29 ise % 92,6 degerlerine sahip olmuslardir..

Yapilan caligmaya gore segilen visne tiplerinde meyve suyu miktar1 bakimindan
329,7 ml/kg ile 772,7 ml/kg arasinda degisim gostermektedir. Umitvar olarak segilen tip
29 V 02 de meyve suyu miktar1 753,2 ml/kg, tip 29 V 08 de 723,7 ml/kg, tip 29 V 22 de
632,7 ml/kg ve son olarak ta tip 29 V 29 da ise 566,8 ml/kg olarak tespit edilmistir.

Analizlere gore secilen vigne tiplerinde tat bakimindan ise tipler 20 ile 80 puan
arasinda puanlar almistirlar. Umitvar olarak segcilen tip 29 V 02 ile tip 29 V 08, 80 tam
puan alirken diger timitvar ¢esit olan tip 29 V 22 ile tip 29 V 29, 60 puan almistirlar.

Calismamizda kullanilan 31 visne tipinde SCKM/TEA oran1 bakimindan % 6,4
ile % 13,0 arasinda degisim oldugu saptanmustir. Umitvar olarak secilen tip 29 V 02 de
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SCKM/TEA oran1 % 8,6, tip 29 V 08 de % 8.9, tip 29 V 22 de % 11,3 ve son olarak tip
29V 29 daise % 11,97 olarak tespit edilmistir.

Yapilan aragtirmaya gore secilen visne tiplerinde irilik bakimindan 13,4 mm ile
19,7 mm arasinda bir degisim gdzlenmektedir. Umitvar olarak secilen tip 29 V 02 de
irilik 19,7 mm, tip 29 V 08 de 19,1 mm, tip 29 V 22 de 18,0 mm ve son olarak tip 29 V
29 da ise bu deger 18,5 mm olarak bulunmustur.

Ulkemizde diger meyvelerde oldugu kadar visne yetistiriciliginde de ¢ok biiyiik
bir potansiyel bulunmaktadir. Ancak bugiine kadar bu potansiyelden yeterince
yararlanilmamistir. Visne 6zellikle gida sanayinde kullanilan ve ekonomik 6neme sahip
bir tarimsal {iriin olup Giimiishane ili ekonomisi agisindan da olduk¢a Onemlidir.
Ozellikle Harsit vadisinin tamaminda yetisen visne genellikle meyve bahgeleri i¢inde
diger meyvelerle karisik bir halde yetistirilmektedir. Bu durum ise visneden beklenilen
verimin ve ekonomik getirinin yeterli olmasin1 engellemektedir. Ayrica Giimiishane’de
mevcut visne agaclarinin ¢ogunun yasl olmasi dolayisiyla verim ve iiretim oldukca
azalmistir. Glimiishane ili ekonomisi agisindan 6nemli bir iirlin olan visne ile ilgili
yaptigimiz bu pomolojik ¢alisma ile bolgedeki timitvar tipler belirlenerek bu tiplerin

bolgede korunmasi ve yayginlagtirilmasi hedeflenmistir.
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8. EKLER

8.1. Visne Tiplerine Ait Degerlendirme Kriterleri

Cizelge 8.1.1. 29 V 01 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

Tip No : 29 V 01
Degerlendirme
Kriterleri Birim l. YIL I.YIL Ortalama
Yaprak Boyu mm 93,8 89,2 91,5
Yaprak Eni mm 37,4 37,8 37,6
Yaprak Sap1 Uzunlugu | mm 19,6 20,0 19,8
Yaprak Sap1 Kalinligi | mm 1,1 1,1 1,1
Meyve Agirlig g 4.3 4.0 41
Meyve Hacmi ml 4,4 4,2 4,3
Meyve Boyu mm 17,9 17,9 17,9
Meyve Eni mm 16,2 16,8 16,5
Meyve Kalinlig mm 17,9 17,8 17,9
Meyve Suyu Miktar1 | ml/kg 419,0 4250 4220
Koyu
Meyve Suyu Rengi Koyu Pembe | Koyu Pembe | Pembe
Meyve Sap1 Boyu mm 56,2 55,5 55,8
Meyve Sap1 Kalinligr | mm 1,0 1,0 1,0
Cekirdek Eni mm 8,7 8,6 8,6
Cekirdek Boyu mm 10,2 10,1 10,2
Cekirdek Kalinlig1 mm 7,0 7,1 7,0
Cekirdek Agirlig g 0,3 0,3 0,3
Cekirdek Hacmi ml 0,2 0,2 0,2
Meyve Tad1 Orta Orta Orta
Aroma Az Az Az
SCKM % 17,2 16,9 17,1
pH 3,5 3,6 3,5
Titre Edilebilir Asitlik | % 2,3 2,3 2,3
Meyve Et Orani % 92,5 92,5 92,5
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Cizelge 8.1.2. 29 V 02 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

TipNo: 29 V 02
Degerlendirme Kriterleri | Birim | 1. YIL ILYIL Ortalama
Yaprak Boyu mm 95,0 92,6 93,8
Yaprak Eni mm 42,2 43,0 42,6
Yaprak Sap1 Uzunlugu | mm 16,5 16,7 16,6
Yaprak Sap1 Kalinligi | mm 1,2 1,1 1,2
Meyve Agirligi g 4,8 5,0 4,9
Meyve Hacmi ml 3,6 3,8 3,7
Meyve Boyu mm 19,3 19,1 19,2
Meyve Eni mm 18,7 18,5 18,6
Meyve Kalinligi mm 21,0 20,9 21,0
Meyve Suyu Miktar1 | ml/kg 746,9 759,1 753,0
Koyu Koyu Koyu
Meyve Suyu Rengi Pembe Pembe Pembe
Meyve Sap1 Boyu mm 47,1 48,2 47,7
Meyve Sap1 Kalinligi mm 1,3 1,1 1,2
Cekirdek Eni mm 9,0 8,9 8,9
Cekirdek Boyu mm 10,3 10,0 10,1
Cekirdek Kalinlig mm 7,5 79 1,7
Cekirdek Agirlig g 0,4 0,4 0,4
Cekirdek Hacmi ml 0,3 0,3 0,3
Meyve Tadi Cok lyi Cok lyi Cok lyi
Aroma Orta Orta Orta
SCKM % 17,0 16,5 16,7
pH 3,3 3,2 3,3
Titre Edilebilir Asitlik | % 2,0 19 1,9
Meyve Et Orani % 92,6 92,8 92,7
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Cizelge 8.1.3. 29 V 03 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

TipNo: 29 V 03
Degerlendirme
Kriterleri Birim I. YIL I.YIL Ortalama
Yaprak Boyu mm 100,0 99,6 99,8
Yaprak Eni mm 37,8 38,0 37,9
Yaprak Sap1 Uzunlugu | mm 18,6 18,8 18,7
Yaprak Sap1 Kalinligit | mm 1,1 1,2 1,2
Meyve Agirligi g 5,5 5,1 5,3
Meyve Hacmi ml 4,5 4,2 4,4
Meyve Boyu mm 18,8 19,1 19,0
Meyve Eni mm 18,7 19,0 18,8
Meyve Kalinlig mm 20,7 20,5 20,6
Meyve Suyu Miktar1 | ml/kg 612,5 588,2 600,4
Koyu Koyu
Meyve Suyu Rengi Pembe Pembe | Koyu Pembe
Meyve Sap1 Boyu mm 46,8 48,6 477
Meyve Sap1 Kalinligi | mm 1,0 1,0 1,0
Cekirdek Eni mm 9,4 9,2 9,3
Cekirdek Boyu mm 10,7 10,8 10,7
Cekirdek Kalinlig1 mm 79 8,0 7,9
Cekirdek Agirlig g 0,4 0,4 0,4
Cekirdek Hacmi ml 0,4 0,4 0,4
Meyve Tad1 Orta Orta Orta
Aroma Iyi Orta Iyi
SCKM % 16,2 15,9 16,1
pH 3,1 3,1 3,1
Titre Edilebilir Asitlik | % 1,6 1,5 1,5
Meyve Et Oran % 91,9 92,0 91,9
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Cizelge 8.1.4. 29 V 04 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

Tip No : 29V 04
Degerlendirme Kriterleri | Birim l. YIL ILYIL Ortalama
Yaprak Boyu mm 101,2 74,0 87,6
Yaprak Eni mm 41,8 34,6 38,2
Yaprak Sapt Uzunlugu | mm 15,9 15,8 15,9
Yaprak Sap1 Kalinlig mm 1,3 0,9 1,1
Meyve Agirligi g 4,8 3,8 4,3
Meyve Hacmi ml 4,2 3,9 41
Meyve Boyu mm 18,4 17,4 17,9
Meyve Eni mm 18,2 17,3 17,7
Meyve Kalinlig mm 19,8 18,7 19,3
Meyve Suyu Miktar1 | ml/kg 565,9 624,7 595,3
Acik Acik Acik
Meyve Suyu Rengi Kirmizi Kirmizi Kirmizi
Meyve Sap1 Boyu mm 50,3 52,9 51,6
Meyve Sap1 Kalinlig mm 1,1 1,2 1,1
Cekirdek Eni mm 9,0 8,4 8,7
Cekirdek Boyu mm 10,3 10,0 10,2
Cekirdek Kalinlig1 mm 7,6 7,0 7,3
Cekirdek Agirlig g 0,4 0,3 0,4
Cekirdek Hacmi mi 0,2 0,2 0,2
Meyve Tadi Az Az Az
Aroma Az Az Az
SCKM % 13,5 13,3 13,4
pH 3,7 3,5 3,6
Titre Edilebilir Asitlik % 1,5 1,6 1,5
Meyve Et Orani % 91,6 90,9 91,3
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Cizelge 8.1.5. 29 V 05 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

Tip No : 29 V 05
Degerlendirme
Kriterleri Birim I. YIL I.YIL Ortalama
Yaprak Boyu mm 101,6 115,8 108,7
Yaprak Eni mm 36,0 38,8 37,4
Yaprak Sap1 Uzunlugu | mm 18,4 214 19,9
Yaprak Sap1 Kalinligi | mm 1,1 1,2 1,1
Meyve Agirligi g 2,5 3,8 3,1
Meyve Hacmi ml 2,6 2,5 2,6
Meyve Boyu mm 15,7 17,9 16,8
Meyve Eni mm 14,3 16,4 15,3
Meyve Kalinligi mm 15,5 18,5 17,0
Meyve Suyu Miktar1 | ml/kg 4624 422 4 442 4
Meyve Suyu Rengi Pembe Pembe Pembe
Meyve Sap1 Boyu mm 55,8 52,5 54,2
Meyve Sap1 Kalinlig mm 0,9 1,0 1,0
Cekirdek Eni mm 79 8,5 8,2
Cekirdek Boyu mm 9,5 10,1 9,8
Cekirdek Kalinlig1 mm 6,4 6,7 6,6
Cekirdek Agirlhig g 0,2 0,3 0,3
Cekirdek Hacmi ml 25 2,3 2,4
Meyve Tadi Iyi Iyi Iyi
Aroma Orta Iyi Orta
SCKM % 14,9 12,3 13,6
pH 3,6 3,4 3,5
Titre Edilebilir Asitlik % 1,7 1,6 1,6
Meyve Et Orani % 90,2 92,7 91,5
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Cizelge 8.1.6. 29 V 06 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

Tip No : 29 V 06
Degerlendirme
Kriterleri Birim . YIL I.YIL Ortalama
Yaprak Boyu mm 66,0 80,4 73,2
Yaprak Eni mm 31,8 34,4 33,1
Yaprak Sap1 Uzunlugu | mm 10,8 10,8 10,8
Yaprak Sapt Kalinlign | mm 0,8 0,9 0,9
Meyve Agirligi g 19 2,1 2,0
Meyve Hacmi ml 1,6 1,7 1,6
Meyve Boyu mm 12,1 11,9 12,0
Meyve Eni mm 13,7 12,4 13,0
Meyve Kalinligi mm 14,5 13,0 13,8
Meyve Suyu Miktar1 | ml/kg 518,1 619,0 568,6
Koyu Koyu Koyu
Meyve Suyu Rengi Kirmizi Kirmizi Kirmizi
Meyve Sap1 Boyu mm 36,7 34,9 35,8
Meyve Sap1 Kalinligi | mm 0,8 1,0 0,9
Cekirdek Eni mm 7,6 8,0 7,8
Cekirdek Boyu mm 7,8 7,9 7,8
Cekirdek Kalinlig1 mm 6,3 6,6 6,5
Cekirdek Agirlig g 0,2 0,3 0,2
Cekirdek Hacmi ml 0,2 0,2 0,2
Meyve Tadi Iyi Iyi Iyi
Aroma Az Az Az
SCKM % 15,0 13,0 14,0
pH 3,1 3,0 3,1
Titre Edilebilir Asitlik | % 1,3 1,3 1,3
Meyve Et Oran % 88,1 88,1 88,1




Cizelge 8.1.7. 29 V 07 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri
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TipNo: 29 V 07
Degerlendirme Kriterleri |Birim| 1. YIL ILYIL Ortalama
Yaprak Boyu mm 79,0 106,6 92,8
Yaprak Eni mm 30,8 38,6 34,7
Yaprak Sap1 Uzunlugu mm 14,4 17,7 16,0
Yaprak Sap1 Kalinlig1 mm 0,9 1,2 1,1
Meyve Agirligi g 3,9 4,6 4,2
Meyve Hacmi ml 3,4 3,5 3,5
Meyve Boyu mm 17,0 18,7 17,9
Meyve Eni mm 15,9 17,8 16,8
Meyve Kalinligi mm 17,9 19,8 18,8
Meyve Suyu Miktari ml/kg 575,6 524.8 550,2
Meyve Suyu Rengi Pembe Pembe Pembe
Meyve Sap1 Boyu mm 57,0 55,2 56,1
Meyve Sap1 Kalinlig mm 0,9 1,1 1,0
(Cekirdek Eni mm 8,7 9,5 9,1
Cekirdek Boyu mm 10,2 10,9 10,6
Cekirdek Kalinlig1 mm 6,7 7,6 7,2
Cekirdek Agirlhig g 0,3 0,5 0,4
Cekirdek Hacmi ml 0,3 0,4 0,3
Meyve Tadi Cok lyi Cok lyi Cok lyi
Aroma Orta Orta Orta
SCKM % 14,9 14,1 14,5
pH 3,3 3,4 3,4
Titre Edilebilir Asitlik % 1,6 1,6 1,6
Meyve Et Oran % 91,7 90,1 90,9
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Cizelge 8.1.8. 29 V 08 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

TipNo: 29 V 08
Degerlendirme
Kriterleri Birim | 1. YIL ILYIL | Ortalama
Yaprak Boyu mm 90,2 94,8 92,5
Yaprak Eni mm 33,2 34,0 33,6
Yaprak Sapt Uzunlugu | mm 19,6 17,3 18,5
Yaprak Sap1 Kalinlig mm 1,1 1,0 1,0
Meyve Agirligi g 5,3 5,2 5,3
Meyve Hacmi ml 4,7 4,5 4,6
Meyve Boyu mm 18,7 18,5 18,6
Meyve Eni mm 18,7 18,0 18,3
Meyve Kalinligi mm 20,8 19,0 19,9
Meyve Suyu Miktar1 | ml/kg | 735,8 711,5 723,7
Meyve Suyu Rengi Pembe Pembe Pembe
Meyve Sap1 Boyu mm 51,9 55,1 53,5
Meyve Sap1 Kalinlig mm 1,0 1,0 1,0
Cekirdek Eni mm 9,0 9,5 9,3
Cekirdek Boyu mm 10,2 10,0 10,1
Cekirdek Kalinlig mm 7,4 7,6 75
Cekirdek Agirlig g 0,3 0,3 0,3
Cekirdek Hacmi ml 0,2 0,2 0,2
Meyve Tadi Cok Iyi | Coklyi | Cok lyi
Aroma Cok Iyi | Coklyi | Cok lyi
SCKM % 17,0 16,0 16,5
pH 3,5 3,5 3,5
Titre Edilebilir Asitlik % 1,9 18 19
Meyve Et Orani % 93,5 93,5 93,5




Cizelge 8.1.9. 29 V 09 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri
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TipNo: 29 V 09
Degerlendirme
Kriterleri Birim . YIL I.YIL Ortalama
Yaprak Boyu mm 85,6 85,8 85,7
Yaprak Eni mm 30,4 28,0 29,2
Yaprak Sapt Uzunlugu | mm 18,6 18,1 18,4
Yaprak Sap1 Kalinligit | mm 1,0 1,0 1,0
Meyve Agirligi g 4,2 4,0 4,1
Meyve Hacmi ml 3,3 3,0 3,1
Meyve Boyu mm 16,7 16,6 16,7
Meyve Eni mm 16,9 16,7 16,8
Meyve Kalinligi mm 18,9 18,6 18,8
Meyve Suyu Miktart | ml/kg 579,5 545,9 562,7
Acik
Meyve Suyu Rengi Acik Pembe | A¢ik Pembe Pembe
Meyve Sap1 Boyu mm 53,5 52,5 53,0
Meyve Sap1 Kalinligi | mm 1,2 1,1 1,1
Cekirdek Eni mm 9,2 9,0 9,1
Cekirdek Boyu mm 10,1 10,1 10,1
Cekirdek Kalinlig1 mm 7,8 7,6 7,7
Cekirdek Agirlig g 0,4 0,4 0,4
Cekirdek Hacmi ml 0,4 0,3 0,3
Meyve Tad1 Cok lyi Cok lyi Cok lyi
Aroma Orta Orta Orta
SCKM % 14,2 11,1 12,7
pH 3,1 3,1 3,1
Titre Edilebilir Asitlik % 1,2 1,2 1,2
Meyve Et Oran % 91,0 91,0 91,0
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Cizelge 8.1.10. 29 V 10 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

TipNo: 29 V 10
Degerlendirme Kriterleri |Birim| 1. YIL ILYIL | Ortalama
Yaprak Boyu mm 88,4 98,6 93,5
Yaprak Eni mm 34,8 38,6 36,7
Yaprak Sap1 Uzunlugu mm 13,9 17,0 15,5
Yaprak Sap1 Kalinlig1 mm 1,0 1,2 1,1
Meyve Agirligi g 3,2 2,7 2,9
Meyve Hacmi ml 2,3 2,0 2,2
Meyve Boyu mm 15,8 16,0 15,9
Meyve Eni mm 15,7 14,5 15,1
Meyve Kalinligi mm 17,0 15,8 16,4
Meyve Suyu Miktari ml/kg 568,5 661,0 614.8
Meyve Suyu Rengi Pembe Pembe Pembe
Meyve Sap1 Boyu mm 95,5 47,5 91,5
Meyve Sap1 Kalinlig mm 1,0 1,0 1,0
Cekirdek Eni mm 8,2 8,1 8,1
Cekirdek Boyu mm 9,5 94 9,5
Cekirdek Kalinlig1 mm 6,6 6,5 6,6
Cekirdek Agirlig g 0,3 0,2 0,3
Cekirdek Hacmi ml 0,3 0,2 0,2
Meyve Tadi Cok lyi Cok Iyi | Cok lyi
Aroma Cok lyi Cok lyi Cok lyi
SCKM % 14,9 10,0 12,5
pH 3,4 3,3 3,4
Titre Edilebilir Asitlik % 1,4 13 1,3
Meyve Et Orani % 91,0 91,6 91,3




Cizelge 8.1.11. 29 V 11 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

47

TipNo: 29V 11
Degerlendirme
Kriterleri Birim I. YIL ILYIL Ortalama
Yaprak Boyu mm 79,6 91,0 85,3
Yaprak Eni mm 35,4 43,0 39,2
Yaprak Sapt Uzunlugu | mm 10,2 17,5 13,8
Yaprak Sap1 Kalinlig mm 1,0 1,0 1,0
Meyve Agirligi g 2,2 2,2 2,2
Meyve Hacmi ml 1,5 2,0 1,8
Meyve Boyu mm 12,4 12,3 12,3
Meyve Eni mm 14,0 16,1 15,0
Meyve Kalinligi mm 15,2 15,2 15,2
Meyve Suyu Miktar1 | ml/kg 520,1 508,6 514,3
Koyu Koyu Koyu
Meyve Suyu Rengi Kirmizi Kirmizi Kirmizi
Meyve Sap1 Boyu mm 34,7 53,0 43,8
Meyve Sap1 Kalinlig mm 0,9 0,9 0,9
Cekirdek Eni mm 7,6 8,4 8,0
Cekirdek Boyu mm 8,1 8,5 8,3
Cekirdek Kalinlig1 mm 6,6 6,7 6,6
Cekirdek Agirlhig g 0,2 0,2 0,2
Cekirdek Hacmi ml 0,2 0,2 0,2
Meyve Tad1 Iyi Iyi Iyi
Aroma Cok iyi Cok lyi Cok iyi
SCKM % 17,0 13,0 15,0
pH 3,2 3,3 3,3
Titre Edilebilir Asitlik % 1,3 1,0 1,2
Meyve Et Orani % 89,2 88,7 89,0
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Cizelge 8.1.12. 29 V 12 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

Tip No : 29V 12
Degerlendirme
Kriterleri Birim| 1. YIL ILYIL | Ortalama
Yaprak Boyu mm 82,2 81,6 81,9
Yaprak Eni mm 37,4 34,4 35,9
Yaprak Sap1 Uzunlugu | mm 9,6 11,4 10,5
Yaprak Sap1 Kalinligi | mm 1,2 1,2 1,2
Meyve Agirligi g 2,0 2,3 2,2
Meyve Hacmi ml 1,7 2,0 1,9
Meyve Boyu mm 11,8 13,7 12,8
Meyve Eni mm 13,9 15,6 14,7
Meyve Kalinligi mm 15,3 15,0 15,1
Meyve Suyu Miktar1 | ml/kg 905,4 639,9 772,7
Meyve Suyu Rengi Pembe Pembe Pembe
Meyve Sap1 Boyu mm 38,7 42,5 40,6
Meyve Sap1 Kalinligin | mm 1,0 1,0 1,0
Cekirdek Eni mm 7,8 8,3 8,1
Cekirdek Boyu mm 8,0 9,5 8,8
Cekirdek Kalinlig1 mm 6,8 6,5 6,6
Cekirdek Agirlhig g 0,3 0,2 0,2
Cekirdek Hacmi ml 0,2 0,2 0,2
Meyve Tad1 Orta Orta Orta
Aroma Az Az Az
SCKM % 14,5 13,0 13,8
pH 3,0 3,1 3,0
Titre Edilebilir Asitlik | % 2,1 2,0 2,1
Meyve Et Orani % 87,4 90,2 88,8
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Cizelge 8.1.13. 29 V 13 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

Tip No : 29V 13
Degerlendirme Kriterleri |Birim| 1. YIL ILYIL | Ortalama
Yaprak Boyu mm 89,0 98,6 93,8
Yaprak Eni mm 32,6 39,0 35,8
Yaprak Sapt Uzunlugu mm 15,0 17,5 16,3
Yaprak Sap1 Kalinlig mm 1,0 1,3 1,2
Meyve Agirligi g 4,6 4,7 4,6
Meyve Hacmi ml 3,4 3,4 3,4
Meyve Boyu mm 17,9 18,2 18,0
Meyve Eni mm 17,4 17,4 17,4
Meyve Kalinlig mm 18,5 19,4 19,0
Meyve Suyu Miktar1  |ml/kg| 567,4 580,0 573,7
Meyve Suyu Rengi Pembe Pembe Pembe
Meyve Sap1 Boyu mm 54,5 50,0 52,2
Meyve Sap1 Kalinlig mm 1,0 1,1 1,1
(Cekirdek Eni mm 10,7 9,3 10,0
Cekirdek Boyu mm 9,2 10,4 9,8
Cekirdek Kalinlig mm 7,3 7,3 7,3
Cekirdek Agirlig g 0,4 0,4 0,4
Cekirdek Hacmi ml 0,4 0,4 0,4
Meyve Tadi Iyi Iyi Iyi
Aroma Orta Iyi Orta
SCKM % 14,0 12,0 13,0
pH 3,6 3,4 3,5
Titre Edilebilir Asitlik % 1,7 1,6 1,7
Meyve Et Oran % 91,1 914 91,3
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Cizelge 8.1.14. 29 V 14 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

Tip No : 29V 14
Degerlendirme
Kriterleri Birim l. YIL I.YIL Ortalama
Yaprak Boyu mm 100,4 102,8 101,6
Yaprak Eni mm 35,4 37,6 36,5
Yaprak Sap1 Uzunlugu | mm 18,6 19,6 19,1
Yaprak Sap1 Kalinligi | mm 1,2 1,1 1,1
Meyve Agirligi g 3,5 3,6 3,5
Meyve Hacmi ml 3,8 3,6 3,7
Meyve Boyu mm 16,3 17,3 16,8
Meyve Eni mm 15,2 16,3 15,7
Meyve Kalinligi mm 17,1 17,3 17,2
Meyve Suyu Miktar1 | ml/kg 474,5 491,6 483,1
Koyu Koyu
Meyve Suyu Rengi Koyu Pembe Pembe Pembe
Meyve Sap1 Boyu mm 52,6 50,4 51,5
Meyve Sap1 Kalinligi | mm 1,0 1,0 1,0
(Cekirdek Eni mm 8,7 8,3 8,5
Cekirdek Boyu mm 9,8 9,7 9,8
Cekirdek Kalinlig mm 6,8 6,8 6,8
Cekirdek Agirlig g 0,3 0,3 0,3
Cekirdek Hacmi ml 0,3 0,3 0,3
Meyve Tadi Iyi Iyi Iyi
Aroma Orta Iyi Orta
SCKM % 14,0 17,0 15,5
pH 3,5 3,2 3,4
Titre Edilebilir Asitlik | % 2,2 2,2 2,2
Meyve Et Oran % 92,6 92,1 92.3
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Cizelge 8.1.15. 29 V 15 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

Tip No : 29V 15
Degerlendirme
Kriterleri Birim| 1. YIL I.YIL Ortalama
Yaprak Boyu mm 83,0 82,0 82,5
Yaprak Eni mm 27,8 43,2 35,5
Yaprak Sap1 Uzunlugu | mm 17,9 18,6 18,3
Yaprak Sapt Kalinlign | mm 0,9 1,0 0,9
Meyve Agirligi g 3,8 4,0 3,9
Meyve Hacmi ml 4,1 4,4 4,3
Meyve Boyu mm 16,6 17,5 17,1
Meyve Eni mm 16,3 16,2 16,2
Meyve Kalinligi mm 18,0 16,3 17,2
Meyve Suyu Miktar1 | ml/kg 519,8 570,7 545,2
Meyve Suyu Rengi Pembe Pembe Pembe
Meyve Sap1 Boyu mm 46,9 47,5 47,2
Meyve Sap1 Kalinligin | mm 1,1 1,0 1,0
Cekirdek Eni mm 8,9 8,8 8,9
Cekirdek Boyu mm 10,1 9,9 10,0
Cekirdek Kalinlig1 mm 7,1 7,0 7,1
Cekirdek Agirlhig g 0,4 0,4 0,4
Cekirdek Hacmi ml 0,4 0,4 0,4
Meyve Tadi Cok lyi Cok lyi Cok lyi
Aroma Orta Orta Orta
SCKM % 13,2 13,5 13,4
pH 3,6 3,5 3,5
Titre Edilebilir Asitlik | % 1,4 1,3 1,4
Meyve Et Orani % 89,9 90,3 90,1
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Cizelge 8.1.16. 29 V 16 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

Tip No : 29 V 16
Degerlendirme Kriterleri |Birim| 1. YIL ILYIL | Ortalama
Yaprak Boyu mm 90,2 90,4 90,3
Yaprak Eni mm 39,4 40,8 40,1
Yaprak Sapt Uzunlugu mm 18,8 18,3 18,6
Yaprak Sap1 Kalinlig mm 1,0 1,0 1,0
Meyve Agirlig g 3,8 3,6 3,7
Meyve Hacmi ml 3,4 3,2 3,3
Meyve Boyu mm 16,5 16,9 16,7
Meyve Eni mm 16,3 17,2 16,7
Meyve Kalinlig mm 18,3 18,2 18,2
Meyve Suyu Miktari ml/kg 550,2 553,6 551,9
Meyve Suyu Rengi Pembe Pembe Pembe

Meyve Sap1 Boyu mm 43,9 45,8 44 8
Meyve Sap1 Kalinlig mm 1,1 1,0 1,1
(Cekirdek Eni mm 8,8 8,1 8,4
Cekirdek Boyu mm 10,2 10,1 10,2
Cekirdek Kalinlig mm 7,5 8,1 7.8
Cekirdek Agirlig g 0,4 0,3 0,3
Cekirdek Hacmi ml 0,4 0,4 0,4
Meyve Tadi Orta Orta Orta
Aroma Orta Orta Orta
SCKM % 13,0 12,5 12,8

pH 3,4 3,2 3,3

Titre Edilebilir Asitlik % 1,7 1,6 1,6
Meyve Et Oran % 90,8 90,6 90,7




Cizelge 8.1.17. 29 V 17 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri
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Tip No : 29V 17
Degerlendirme
Kriterleri Birim l. YIL I.YIL Ortalama
Yaprak Boyu mm 94,0 94,0 94,0
Yaprak Eni mm 41,0 39,6 40,3
Yaprak Sap1 Uzunlugu | mm 20,6 17,9 19,2
Yaprak Sap1 Kalinligi | mm 1,0 1,0 1,0
Meyve Agirligi g 3,4 3,7 3,6
Meyve Hacmi ml 3,5 4,0 3,8
Meyve Boyu mm 18,5 17,4 17,9
Meyve Eni mm 18,3 17,0 17,7
Meyve Kalinligi mm 19,5 19,3 19,4
Meyve Suyu Miktar1 | ml/kg 941,2 837.8 889,5
Koyu Koyu
Meyve Suyu Rengi Koyu Pembe Pembe Pembe
Meyve Sap1 Boyu mm 50,2 50,4 50,3
Meyve Sapt Kalinligt | mm 1,0 0,9 1,0
(Cekirdek Eni mm 8,9 8,3 8,6
Cekirdek Boyu mm 10,3 9,8 10,1
Cekirdek Kalinlig mm 7,3 6,8 7,1
Cekirdek Agirlig g 0,3 0,3 0,3
Cekirdek Hacmi ml 0,3 0,3 0,3
Meyve Tadi Orta Orta Orta
Aroma Orta Orta Orta
SCKM % 11,0 16,0 13,5
pH 3,3 3,3 3,3
Titre Edilebilir Asitlik | % 1,5 1,3 1,4
Meyve Et Orani % 89,8 91,5 90,6
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Cizelge 8.1.18. 29 V 18 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

Tip No : 29V 18
Degerlendirme
Kriterleri Birim . YIL I.YIL Ortalama
Yaprak Boyu mm 96,4 96,4 96,4
Yaprak Eni mm 40,6 43,8 42,2
Yaprak Sap1 Uzunlugu | mm 20,5 16,9 18,7
Yaprak Sap1 Kalinligi | mm 1,0 1,1 1,1
Meyve Agirligi g 5,2 4,8 5,0
Meyve Hacmi ml 4,7 4,4 4,6
Meyve Boyu mm 18,2 18,0 18,1
Meyve Eni mm 19,5 17,5 18,5
Meyve Kalinligi mm 21,0 19,6 20,3
Meyve Suyu Miktar1 | ml/kg 572,1 628,5 600,3
Koyu Koyu Koyu
Meyve Suyu Rengi Kirmizi Kirmizi Kirmizi
Meyve Sap1 Boyu mm 64,7 51,4 58,1
Meyve Sap1 Kalinligt | mm 1,1 0,8 0,9
Cekirdek Eni mm 9,4 8,5 9,0
Cekirdek Boyu mm 10,6 9,7 10,2
Cekirdek Kalinlig mm 7,6 6,9 7,3
Cekirdek Agirlig g 0,4 0,3 0,3
Cekirdek Hacmi ml 0,4 0,3 0,3
Meyve Tadi Orta Orta Orta
Aroma Orta Orta Orta
SCKM % 12,0 11,0 11,5
pH 3,5 3,4 3,5
Titre Edilebilir Asitlik | % 1,5 1,3 1,4
Meyve Et Oran % 92,2 93,9 93,1
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Cizelge 8.1.19. 29 V 19 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

Tip No : 29V 19
Degerlendirme Kriterleri | Birim I. YIL ILYIL Ortalama
Yaprak Boyu mm 86,0 90,0 88,0
Yaprak Eni mm 41,0 41,6 41,3
Yaprak Sapt Uzunlugu | mm 10,6 10,2 10,4
Yaprak Sap1 Kalinlig mm 1,3 1,0 1,2
Meyve Agirligi g 2,7 2,7 2,7
Meyve Hacmi ml 2,4 2,4 2,4
Meyve Boyu mm 13,7 13,7 13,7
Meyve Eni mm 15,6 14,9 15,3
Meyve Kalinlig mm 17,1 15,9 16,5
Meyve Suyu Miktart | ml/kg 654,2 677,8 666,0
Koyu Koyu Koyu
Meyve Suyu Rengi Kirmizi Kirmizi Kirmizi
Meyve Sap1 Boyu mm 421 41,3 41,7
Meyve Sap1 Kalinlig mm 1,0 1,0 1,0
Cekirdek Eni mm 8,5 17,7 8,1
Cekirdek Boyu mm 8,3 8,4 8,4
Cekirdek Kalinlig1 mm 7,0 7,2 71
Cekirdek Agirlhig g 0,3 0,3 0,3
Cekirdek Hacmi ml 0,3 0,3 0,3
Meyve Tad1 Orta Orta Orta
Aroma Orta Orta Orta
SCKM % 17,0 16,0 16,5
pH 3,0 3,0 3,0
Titre Edilebilir Asitlik % 2,3 2,1 2,2
Meyve Et Orani % 89,4 89,3 89,3
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Cizelge 8.1.20. 29 V 20 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

Tip No : 29V 20
Degerlendirme
Kriterleri Birim I. YIL ILYIL | Ortalama
Yaprak Boyu mm 88,2 93,2 90,7
Yaprak Eni mm 41,0 40,4 40,7
Yaprak Sap1 Uzunlugu | mm 20,9 20,7 20,8
Yaprak Sap1 Kalinligi | mm 1,4 1,2 1,3
Meyve Agirligi g 2,8 2,6 2,7
Meyve Hacmi ml 2,6 2,5 2,6
Meyve Boyu mm 15,9 15,9 15,9
Meyve Eni mm 15,6 15,6 15,6
Meyve Kalinligi mm 16,2 16,2 16,2
Meyve Suyu Miktar1 | ml/kg 605,4 576,9 591,2
Meyve Suyu Rengi Kirmizi Kirmizi | Kirmizi
Meyve Sap1 Boyu mm 50,4 57,0 53,7
Meyve Sap1 Kalinlig mm 1,0 1,0 1,0
Cekirdek Eni mm 8,9 8,5 8,7
Cekirdek Boyu mm 10,4 10,6 10,5
Cekirdek Kalinlig1 mm 7.5 8,0 7,8
Cekirdek Agirlhig g 0,4 0,3 0,4
Cekirdek Hacmi ml 0,4 0,3 0,3
Meyve Tad1 Orta Orta Orta
Aroma Iyi Orta Iyi
SCKM % 14,8 14,0 14,4
pH 35 3,4 3,4
Titre Edilebilir Asitlik % 1,9 1,8 19
Meyve Et Orani % 86,0 86,9 86,4
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Cizelge 8.1.21. 29 V 21 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

Tip No : 29V 21
Degerlendirme
Kriterleri Birim l. YIL ILYIL Ortalama
Yaprak Boyu mm 79,6 104,8 92,2
Yaprak Eni mm 40,4 33,6 37,0
Yaprak Sap1 Uzunlugu | mm 13,3 16,8 15,1
Yaprak Sap1 Kalinligi | mm 11 1,4 1,2
Meyve Agirligi g 3,1 3,5 3,3
Meyve Hacmi ml 2,9 4,1 3,5
Meyve Boyu mm 14,2 16,7 15,5
Meyve Eni mm 16,7 16,4 16,5
Meyve Kalinligi mm 17,0 17,6 17,3
Meyve Suyu Miktar1 | ml/kg 478,5 782,2 630,3
Koyu Koyu Koyu
Meyve Suyu Rengi Kirmizi Kirmizi Kirmizi
Meyve Sap1 Boyu mm 35,8 50,8 43,3
Meyve Sap1 Kalinligi | mm 1,1 1,1 1,1
Cekirdek Eni mm 8,4 8,6 8,5
Cekirdek Boyu mm 9,0 10,0 9,5
Cekirdek Kalinlig mm 7,2 7,0 7,1
Cekirdek Agirlig g 0,3 0,3 0,3
Cekirdek Hacmi ml 0,3 0,2 0,2
Meyve Tadi Orta Orta Orta
Aroma Orta Orta Orta
SCKM % 11,0 12,0 11,5
pH 3,2 3,3 3,3
Titre Edilebilir Asitlik | % 1.2 1,2 1,2
Meyve Et Oran % 90,7 90,2 90,4
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Cizelge 8.1.22. 29 V 22 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

Tip No : 29V 22
Degerlendirme Kriterleri | Birim I. YIL ILYIL Ortalama
Yaprak Boyu mm 95,4 99,2 97,3
Yaprak Eni mm 38,4 42,0 40,2
Yaprak Sapt Uzunlugu mm 20,8 18,2 19,5
Yaprak Sap1 Kalinlig mm 1,1 0,9 1,0
Meyve Agirligi g 5,0 4,1 4,5
Meyve Hacmi ml 4,2 3,5 3,9
Meyve Boyu mm 18,0 17,9 17,9
Meyve Eni mm 18,2 18,3 18,2
Meyve Kalinlig mm 19,9 17,1 18,5
Meyve Suyu Miktar1 | ml/kg 600,1 665,2 632,7
Koyu Koyu Koyu
Meyve Suyu Rengi Kirmizi Kirmizi Kirmizi
Meyve Sap1 Boyu mm 47,1 61,1 54,1
Meyve Sap1 Kalinlig mm 1,0 0,8 0,9
Cekirdek Eni mm 8,8 9,2 9,0
Cekirdek Boyu mm 10,0 10,4 10,2
Cekirdek Kalinlig1 mm 7,3 7,3 7,3
Cekirdek Agirlhig g 0,3 0,4 0,4
Cekirdek Hacmi ml 0,3 0,3 0,3
Meyve Tadi Iyi Iyi Iyi
Aroma Cok lyi Cok lyi Cok lyi
SCKM % 17,0 13,0 15,0
pH 3,4 3,7 3,5
Titre Edilebilir Asitlik % 1,4 1,2 1,3
Meyve Et Orani % 93,8 90,2 92,0
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Cizelge 8.1.23. 29 V 23 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

Tip No : 29V 23
Degerlendirme
Kriterleri Birim I. YIL ILYIL | Ortalama
Yaprak Boyu mm 98,6 101,2 99,9
Yaprak Eni mm 41,0 41,0 41,0
Yaprak Sap1 Uzunlugu | mm 21,9 20,2 211
Yaprak Sap1 Kalinligi | mm 1,3 1,1 1,2
Meyve Agirligi g 4.4 4,5 4,5
Meyve Hacmi ml 3,9 4,1 4,0
Meyve Boyu mm 17,7 17,8 17,7
Meyve Eni mm 18,0 16,8 17,4
Meyve Kalinligi mm 19,5 18,2 18,8
Meyve Suyu Miktar1 | ml/kg 500,5 532,2 516,3
Meyve Suyu Rengi Pembe Pembe Pembe
Meyve Sap1 Boyu mm 50,3 50,5 50,4
Meyve Sap1 Kalinlig mm 1,1 1,0 1,1
Cekirdek Eni mm 10,7 10,8 10,7
Cekirdek Boyu mm 9,2 9,3 9,2
Cekirdek Kalinlig1 mm 7,6 7,4 7,5
Cekirdek Agirlhig g 0,4 0,4 0,4
Cekirdek Hacmi ml 0,4 0,4 0,4
Meyve Tadi Iyi Iyi Iyi
Aroma Iyi Iyi Iyi
SCKM % 14,0 15,0 14,5
pH 2,9 3,0 3,0
Titre Edilebilir Asitlik % 1,7 1,6 1,6
Meyve Et Orani % 91,5 91,5 91,5
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Cizelge 8.1.24. 29 V 24 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

Tip No : 29V 24
Degerlendirme
Kriterleri Birim| 1. YIL ILYIL | Ortalama
Yaprak Boyu mm 93,8 118,2 106,0
Yaprak Eni mm 32,0 49,2 40,6
Yaprak Sap1 Uzunlugu | mm 25,1 20,7 22,9
Yaprak Sap1 Kalinligi | mm 1,0 1,2 1,1
Meyve Agirligi g 53 5,3 5,3
Meyve Hacmi ml 5,4 4,7 5,1
Meyve Boyu mm 18,7 18,4 18,5
Meyve Eni mm 18,3 18,2 18,2
Meyve Kalinligi mm 20,4 20,4 20,4
Meyve Suyu Miktar1 | ml/kg| 462,1 599.9 531,0
Meyve Suyu Rengi Kirmizi | Kirmizi | Kirmizi
Meyve Sap1 Boyu mm 69,3 55,6 62,5
Meyve Sap1 Kalinligin | mm 1,0 1,1 1,0
Cekirdek Eni mm 9,4 9,3 9,3
Cekirdek Boyu mm 11,2 10,9 11,0
Cekirdek Kalinlig1 mm 7,4 7.4 7.4
Cekirdek Agirlhig g 0,4 0,4 0,4
Cekirdek Hacmi ml 0,4 0,3 0,4
Meyve Tadi Coklyi | Coklyi | Cok lyi
Aroma Orta Orta Orta
SCKM % 12,8 13,0 12,9
pH 31 3,0 3.1
Titre Edilebilir Asitlik | % 1,7 1,7 1,7
Meyve Et Orani % 92,2 92,1 92,1
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Cizelge 8.1.25. 29 V 25 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

Tip No : 29 V 25
Degerlendirme Kriterleri |Birim| 1. YIL ILYIL | Ortalama
Yaprak Boyu mm 93,8 94,8 94,3
Yaprak Eni mm 36,4 36,0 36,2
Yaprak Sapt Uzunlugu mm 20,4 21,2 20,8
Yaprak Sap1 Kalinlig mm 1,0 1,0 1,0
Meyve Agirligi g 2,5 2,7 2,6
Meyve Hacmi ml 2,0 2,0 2,0
Meyve Boyu mm 14,9 14,9 14,9
Meyve Eni mm 14,4 14,4 14,4
Meyve Kalinlig mm 15,6 15,6 15,6
Meyve Suyu Miktar1  |ml/kg| 482,7 521,4 502,1
Meyve Suyu Rengi Pembe Pembe Pembe
Meyve Sap1 Boyu mm 54,6 54,6 54,6
Meyve Sap1 Kalinlig mm 1,0 1,0 1,0
(Cekirdek Eni mm 8,5 8,5 8,5
Cekirdek Boyu mm 9,6 9,6 9,6
Cekirdek Kalinlig mm 6,9 6,9 6,9
Cekirdek Agirlig g 0,3 0,3 0,3
Cekirdek Hacmi ml 0,3 0,3 0,3
Meyve Tadi Iyi Iyi Iyi
Aroma Az Az Az
SCKM % 10,0 11,0 10,5
pH 2,9 3,0 3,0
Titre Edilebilir Asitlik % 1,6 1,7 1,6
Meyve Et Oran % 88,1 88,8 88,4
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Cizelge 8.1.26. 29 V 26 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

Tip No : 29 V 26
Degerlendirme
Kriterleri Birim l. YIL I.YIL Ortalama
Yaprak Boyu mm 82,8 83,2 83,0
Yaprak Eni mm 43,8 42,0 42,9
Yaprak Sap1 Uzunlugu | mm 10,6 13,4 12,0
Yaprak Sap1 Kalinligi | mm 1,2 1,0 1,1
Meyve Agirligi g 2,1 19 2,0
Meyve Hacmi ml 1,7 1,3 1,5
Meyve Boyu mm 12,4 12,7 12,6
Meyve Eni mm 14,5 14,6 14,5
Meyve Kalinligi mm 15,0 12,5 13,7
Meyve Suyu Miktar1 | ml/kg 429,8 525,2 477,5
Koyu Koyu Koyu
Meyve Suyu Rengi Kirmizi Kirmizi Kirmizi
Meyve Sap1 Boyu mm 40,0 35,5 37,7
Meyve Sap1 Kalinlig mm 0,8 0,7 0,8
(Cekirdek Eni mm 8,1 8,0 8,1
Cekirdek Boyu mm 7,6 8,1 7,9
Cekirdek Kalinlig mm 6,5 6,5 6,5
Cekirdek Agirlig g 0,2 0,2 0,2
Cekirdek Hacmi ml 0,2 0,2 0,2
Meyve Tadi Cok lyi Cok lyi Cok lyi
Aroma Cok lyi Cok lyi Cok lyi
SCKM % 18,0 15,0 16,5
pH 3,0 3,0 3,0
Titre Edilebilir Asitlik % 1,4 13 1,4
Meyve Et Orani % 89,3 87,6 88,4
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Cizelge 8.1.27. 29 V 27 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

Tip No : 29V 27
Degerlendirme
Kriterleri Birim| 1. YIL ILYIL | Ortalama
Yaprak Boyu mm 100,4 110,2 105,3
Yaprak Eni mm 38,2 43,4 40,8
Yaprak Sap1 Uzunlugu | mm 21,2 17,3 19,3
Yaprak Sap1 Kalinligi | mm 1,0 1,3 1,1
Meyve Agirligi g 3,4 3,1 3,3
Meyve Hacmi ml 2,9 3,1 3,0
Meyve Boyu mm 16,5 17,4 16,9
Meyve Eni mm 16,1 17,4 16,8
Meyve Kalinligi mm 16,9 15,3 16,1
Meyve Suyu Miktar1 | ml/kg| 496,2 605,7 550,9
Meyve Suyu Rengi Kirmizi Kirmizi | Kirmizi
Meyve Sap1 Boyu mm 48,5 52,0 50,2
Meyve Sap1 Kalinligin | mm 0,9 1,0 1,0
Cekirdek Eni mm 9,2 8,0 8,6
Cekirdek Boyu mm 10,5 9,6 10,0
Cekirdek Kalinlig1 mm 7,4 6,6 7,0
Cekirdek Agirlhig g 0,4 0,3 0,3
Cekirdek Hacmi ml 0,4 0,2 0,3
Meyve Tad1 Orta Orta Orta
Aroma Az Az Az
SCKM % 12,1 11,0 11,6
pH 31 3,1 3.1
Titre Edilebilir Asitlik | % 1,5 1,5 1,5
Meyve Et Orani % 89,6 89,3 89,5
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Cizelge 8.1.28. 29 V 28 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

Tip No : 29V 28
Degerlendirme Kriterleri |Birim| 1. YIL ILYIL | Ortalama
Yaprak Boyu mm 109,8 109,8 109,8
Yaprak Eni mm 39,0 39,0 39,0
Yaprak Sapt Uzunlugu mm 18,8 18,8 18,8
Yaprak Sap1 Kalinlig mm 0,9 0,9 0,9
Meyve Agirligi g 3,4 3,8 3,6
Meyve Hacmi ml 1,8 2,6 2,2
Meyve Boyu mm 14,9 17,0 16,0
Meyve Eni mm 12,9 14,7 13,8
Meyve Kalinlig mm 15,1 16,8 15,9
Meyve Suyu Miktar1  |ml/kg| 264,7 394,7 329,7
Meyve Suyu Rengi Kirmizi Kirmizi | Kirmizi
Meyve Sap1 Boyu mm 57,2 54,7 56,0
Meyve Sap1 Kalinlig mm 1,1 1,0 1,0
(Cekirdek Eni mm 9,3 9,0 9,2
Cekirdek Boyu mm 7,8 8,4 8,1
Cekirdek Kalinlig mm 6,1 6,6 6,3
Cekirdek Agirlig g 0,4 0,4 0,4
Cekirdek Hacmi ml 0,3 0,3 0,3
Meyve Tadi Orta Orta Orta
Aroma Az Az Az
SCKM % 14,8 12,2 13,5
pH 3,7 3,5 3,6
Titre Edilebilir Asitlik % 1,6 15 1,6
Meyve Et Oran % 88,4 90,8 89,6
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Cizelge 8.1.29. 29 V 29 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

Tip No : 29V 29
Degerlendirme
Kriterleri Birim I. YIL ILYIL | Ortalama
Yaprak Boyu mm 115,2 101,2 108,2
Yaprak Eni mm 41,4 37,2 39,3
Yaprak Sap1 Uzunlugu | mm 23,6 20,2 21,9
Yaprak Sap1 Kalinligi | mm 1,3 1,0 1,1
Meyve Agirligi g 4,8 4.4 4,6
Meyve Hacmi ml 4,3 4,2 4,3
Meyve Boyu mm 17,9 17,0 17,5
Meyve Eni mm 18,5 16,5 17,5
Meyve Kalinligi mm 20,1 19,3 19,7
Meyve Suyu Miktar1 | ml/kg 586,3 5473 566,8
Meyve Suyu Rengi Kirmizi Kirmizi | Kirmizi
Meyve Sap1 Boyu mm 56,1 53,6 54,8
Meyve Sap1 Kalinlig mm 1,2 1,0 1,1
Cekirdek Eni mm 9,2 9,2 9,2
Cekirdek Boyu mm 10,3 10,0 10,1
Cekirdek Kalinlig1 mm 7,3 7,3 7,3
Cekirdek Agirlhig g 0,4 0,3 0,3
Cekirdek Hacmi ml 0,4 0,3 0,3
Meyve Tadi Iyi Iyi Iyi
Aroma Orta Orta Orta
SCKM % 16,6 15,0 15,8
pH 3,7 3,2 3,4
Titre Edilebilir Asitlik % 1,3 1,3 1,3
Meyve Et Orani % 92,0 93,2 92,6




66

Cizelge 8.1.30. 29 V 30 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

Tip No : 29 V 30
Degerlendirme
Kriterleri Birim l. YIL ILYIL Ortalama
Yaprak Boyu mm 90,8 95,0 92,9
Yaprak Eni mm 32,0 34,8 33,4
Yaprak Sap1 Uzunlugu | mm 17,7 18,2 17,9
Yaprak Sap1 Kalinligi | mm 1,2 1,1 1,2
Meyve Agirligi g 3,8 3,5 3,7
Meyve Hacmi ml 2,6 2,5 2,6
Meyve Boyu mm 17,0 17,0 17,0
Meyve Eni mm 16,6 16,6 16,6
Meyve Kalinligi mm 18,4 17,8 18,1
Meyve Suyu Miktar1 | ml/kg 529,5 509,9 519,7
Koyu Koyu Koyu
Meyve Suyu Rengi Kirmizi Kirmizi Kirmizi
Meyve Sap1 Boyu mm 56,9 58,3 57,6
Meyve Sap1 Kalinligi | mm 1,0 1,0 1,0
(Cekirdek Eni mm 8,4 8,1 8,3
Cekirdek Boyu mm 10,3 10,3 10,3
Cekirdek Kalinlig mm 6,7 6,5 6,6
Cekirdek Agirlig g 0,3 0,3 0,3
Cekirdek Hacmi ml 0,2 0,2 0,2
Meyve Tad1 Az Az Az
Aroma Orta Az Orta
SCKM % 11,0 10,0 10,5
pH 3,6 3,2 3,4
Titre Edilebilir Asitlik | % 1,7 1,6 1,6
Meyve Et Oran % 91,4 91,2 91,3
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Cizelge 8.1.31. 29 V 31 Visne Tipinin Degerlendirme Kriterleri

Tip No : 29V 31
Degerlendirme Kriterleri | Birim I. YIL ILYIL Ortalama
Yaprak Boyu mm 75,2 74,6 74,9
Yaprak Eni mm 34,0 30,0 32,0
Yaprak Sapt Uzunlugu mm 12,8 11,6 12,2
Yaprak Sap1 Kalinlig mm 1,2 1,1 1,2
Meyve Agirligi g 1,9 1,8 1,9
Meyve Hacmi ml 2,3 2,1 2,2
Meyve Boyu mm 12,8 12,7 12,7
Meyve Eni mm 13,8 13,5 13,6
Meyve Kalinlig mm 14,7 14,0 14,3
Meyve Suyu Miktari ml/kg 467,5 439,6 453,5
Koyu Koyu Koyu
Meyve Suyu Rengi Kirmizi Kirmizi Kirmizi
Meyve Sap1 Boyu mm 36,0 39,1 37,5
Meyve Sap1 Kalinlig mm 0,9 1,0 0,9
Cekirdek Eni mm 8,3 8,0 8,1
Cekirdek Boyu mm 8,2 7,8 8,0
Cekirdek Kalinlig1 mm 6,8 6,8 6,8
Cekirdek Agirlhig g 0,3 0,2 0,2
Cekirdek Hacmi ml 0,2 0,2 0,2
Meyve Tad1 Orta Orta Orta
Aroma Az Az Az
SCKM % 17,0 16,0 16,5
pH 35 3,2 3,3
Titre Edilebilir Asitlik % 1,7 1,6 1,7
Meyve Et Orani % 86,9 87,4 87,1
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8.2.Tartil1 Derecelendirme Sonucunda Umitvar Tip Tespit Edilen Visne Tipleri

Sekil 4. Umitvar Tip Olarak Tespit Edilen, 29 V 02 nolu Tip
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Sekil 5. Umitvar Tip Olarak Tespit Edilen, 29 V 08 nolu Tip
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Sekil 6. Umitvar Tip Olarak Tespit Edilen, 29 V 22 nolu Tip
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Sekil 7. Umitvar Tip Olarak Tespit Edilen 29 V 29 nolu Tip
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