39030

YORSER LiganMs TEZI

TRARYS BOLGESITMDE ORETILEN VARUM PAORETLENMLIE
TRIE EASAR FEYNIRLERININ TERMOLOIIDI  FIZIFSEL ,KIMYASAL VE
MIEROBIYOLOJIE NITELIELERD VE ENMERJII DEGERLERT GIERINDE

GRAST IRMALAR

SOMETIOT

FROF . DR Mehmet DEMIRCT

Harurn DIRAFAN
TRakEYS OMIVERSITEST FENM BILIFMLERT ENMSTITOSG

TaERIM OROMUERT TERMOLOJIIST ANABILIM DALT

TEMIRDAS , 1989

T.C. YGKSEKOGRWM URU

DOKUMANTASYON MER

G
o %

fﬁi F2Y%

{ Br Iz URTO’NUR

sl b4 J

’ ‘ ra
%\AJ .)H;qfl" J* e

T 15 W*“;&ﬁ



TOIMDERTLER

1.GIFIS
I

ZLITERATOR BILBISI .o aoncnonanoannna

Z.l.Fasar ve Benzeri FPeynirvler Habkkind

il likler...

ZoE.Fiziksel ve Fimyasal
Zed.Mikrobivolodik Drellibkler..c.eeweon
F.Ad.Enerii Degerlerl.ceacecanannnaanas
Z.HMATERYAL VE METOD. . oo s s cnvnannaunnnan

Fol.Materyaleaoenoonnssnannnnnn

3
3
®
=
o
El
L3
s
o

Z.ol.l.Tase Hasar Feynirinin Yapim Tekn

I

R o 1

a

o 8 n n oo opo&

ZIMTYl s v o s 0 aneonnoaenonaaan

.21 Deneme De

F.E.FFileiksel ve Eimvazal fnaelizgler..

Z.2.2 . Furumadde ve Su Oranwman Helir
Z.Z2J202.vad Orananan Belirlernmesl.....

Z.2.2.3Yagerz Furumaddenin Belirlenme

§
3

F.2.2.8.Tur Orananan Belirlermmesi.c.. ..

4
b1
J

R

£
U
et
1

i
.
.
o
]

o 2 a0 non

o m a7 o8 n

n ® 08 oan

lenmes

m &8 nnoaan

Lauona

a 8 n a8 on

1

F.2.2 04 Hurumaddede Yad Orananan Belirlenmssi

T.ELE A Furumaddede Tuwe UOrananan Belivlenmesi

RLEJELTLRALON EQD Oramanin Belirlenmes

FeRL2 B Frotein Orananan Belirvlenmesi .

e e ey e T
_'u-"n-in".?’upH re:.i‘;.f'lnl.uuuuuunaannnnuunnunuu

Z.F.EMikrobivoleldik Metodlare.essoeoas
TL.EVA L urneklerin Analize Hazirlanmas

FZ.R.Z.2.Toplam Tanly Bakieri Sayisinain

Lonnwoa

n 8 anr 8 oa

B o ouw oaow

s B apaoa

Leonna

o am e n e e aon

# nop a8 ap 8o

Bilogiler.,

Belirtilmesia...



B T 3
K o

L2233 Toplam Eoliform Mikroorganlizma S5avilE8l. e eooensoneaasesdsd
T.Z.F 4 Mava ve FUT SCa&YAMLlewcossonnaasnananuesouasassssnnnnansadld
Z.R.4.Enerid Degerlerinin Bulummasl .. s e ans e e nonnnesannoanangaeds
BeZ B Istatistiki AnalizlElr csseensuncanaasosananaannansanasnaadbd
4 ARABRTIRMA SONMUCLART VE TARTIGMS . v o nscusosaonoanssnansanasdd
.1.Fiziksel ve Himvasal Analizler..cssssunonnnananennnncnsnnli
dololobuwrumadde ranlarl. e eeance canananananoannaesssanssssnsasdd
G.L.2.¥a0 Oramnl&rle s eoanannaneassannannoannanannssenassannssnnansdld

d.l.FHurumaddeds Yad Oranlarl.oceeseaecasannnsannownanossnasados

4.1.4.Yadsar Furumadde Oranl&rl...casoaanocsansennannnnesnssnannits

) o e T .. e
Ad.1.5.Tur Oranlarl .o eeoeaenensansgsnnsanssssnanssaasansnassaaesndd

d.ol.édFurumaddede Tuz ramlarl.eecaonnonaaaasnnnanaaananecasaanoib
A l.7.Bbin Ul Oranlarl.eeeeeanenccaanoaansnennnansnnsoasnsanotd
A.1.8.Toplam Frotein ranlarl.. e s e ennasonsannsnnnnnaasasnsancs
A.l.8.pH Dederleri..eemneensnonaenauannoeanonsonsnsannssnnsnsssaoctd

GoZoMikrobivolodilk Aralisler . caewuosannaannennnnsnnasnnsosananibil

=
s
=
=
=
s
s
s
3
s
5
5
5
u
©
s
P
u
a
a
f
a
=
a
o
=
e
b

4.2 1.Total Canli Hakteri Savisi..

4. 2.2 Foliform Mikroorganizma Sas

o

o)
4
i
=
&
s
3
s
3
s
2
=
2
2
3
=
E
a
s
n
3
2
5
a
2
a
=
a
2

53]
il
:—l
a
u
»
u
u
M
a
M
u
B
a
E]
n
u
a
M
L]
s
M
M
B
"
L]
a
B
M
B
s
k]
M
s
]
L
3
L]
B
[

4, 2.5, K0f ve Mava Savya

.5 Eneril Deerleri...ceouenonenanaonannoanansanosasasasnsssaasasas
i 1 £ 11 5
A uiZET s e naonaoonannanenanenanaonsaanasnsnnonensnannasesansasnsiih

7 . SUMMARY SE
s f4F%*Y o 2 » v u s u » A a n n o w s e nn P o a6 B R BB D BB AR BE BB A8 A A ND AR B AR A @A A

B LT TERATOR .,
i 3 et T T T 1

TESERREOR



1.61IRIS

Faymlr,pevnir mayasl vEYa wranik asitlerin stkisi

ile prhtilastaralan sdtlerin, dedgisik sskilerde islenmesi ve b
arada slzilmesi,turlanmasl,baren tad ve aroma vericl zararsis
maddeler katilmasi,cesitli sldre ve derscelerde olgunlastirilmass
gonucunda elde sdilen besin degeri dstidn bir s0t memdladidr,

Yhzyillardar ROtdn toplumlarin beslenmesinde Thnemll bir yerid
plan peynirin,dinyvads bugdn dgin bhivibirinden Tarkla 4000 ceside
gahip cldugu tabhmin edileebktedir Jdvrstim lslemleri pesynirlerin
bilesimini etkilemektedir.Her Alkede damabk zevihkine uygurn baga
cepeitler dretilip,tiketilmsebtedir.Olkemizde en fazla tretimi
vapllan cesitler bhasta beyvar peynir olmabk OQeere kasae, tulum,mibal-
ig we oblu peyrivierdisr{DEMIRCE, 1988-0).

Olbksmizde yvetersiz ve dengesiz beslenme bugldn de stkisini
sirdidrmsbtedir.Hallbamizain byl kessimil karbonhidrat ve Grellikle
tahila dayvalar beslenme alaiskanliny devam ettirmektedir.Tliketilen
protein miktarinds belivrgin biv dasaklabk dikkati cekmeskie,bu

miktarin da ancak Y15 nin hayvansal kKaynaklay oldudu bunun 5107 nun

da st proteininden ileril geldidd gdvidlmebtediv (YOMNEY , 1979 .
Halbuki beslenme standartlarainda yveterli ve dengeli beslenme icin

vicwt airliidiran her kg. na lg.protsin tdketimil dngdrdalmebkts, ba

miktararn % A0 man da hayvansal kaynaklardan karsilanmeas: gerektid
Bildirilmektedir {(EAFTAN ve BOYOREILIC, 1983) . Pevrnir protein,yvad ve
mineral maddelerce zengin oldudu icin besleme dederi ook yiksshk

bir gidadir.Uzellikle az vagli.sert ve vari sert psynilrlerin



profein orani et ve yumartava gdre belirgin bir gekilde fazladir.
Fevnivrler RAdtdn aminoasitleri de ihtiva eder.Sindivrimi kolavdir.
Falsiyvum ve vitaminlerin varlaigar zengindir.Bo ywizden cocuklarin
wve yebtiskinlerin beslenmnesinde de peynivin dzel bir yeri vardair

(DEMIRCT, 198

Fasar peyrnicri Gretimi %79 yvalands 26000 ton iken 198& vail-
wrda B1000 Lon olmustuwrAvna sdreler lcsrizinde Bevas peynlrld
Uretimi 100000 tondar 130000 toma cabkmastair.Ovna sldreler igeri-
sinds vailda kisei basina tdketio Beyvaz: pevnir icin 2.2-2.59 kg .
Magar peyniri icin ise 0.8 kg. dar{CIRAR, 1788).

Fagsar peyniril daha cobk Beyaz pevniroclligin yvayilmasima uy-

gunin olmavan,sofuk havae depolariy &z ove wlasim imbkanlaray

clan wiik vaylalarda, Trakvada,Marmara Bdlges

ib

min glney kisaime

laranda we AHfyvonda koyun sldtidnden yvaprlmakta Takat kovun sbdns

b ler de katilmakba

cliger Cegld LB durwm FHars 14 icin de
gecerli olup,irnek s0td kullamima vaygandar (SZTER, 1983) JHagar sa-

decs Alkemlire has

ift

iv peyrir cesidl olmamakla bheraber isim olarak

nan T da Faskaval g Yugoslavya da Fackawald Yunanistan da
Fasseri,FRomanva da Featsschkavalj,italva da Caciccavalla (TERIM-

HEM, 1778

Misarida Rumi,BSovveltler Birlidinde Havikas~—
kij wveya Ostepel ve Macaristan da Hasbkaval adlarivlia bilinmet-
te e b Wlkeler igin bazar stendart normlar da bulunmaktadar

(O ZEGE , L9840 .
Glkemizde Fasar peyniri Gretimi eskiden beri,genelliklis hii-

venik sartlar altinds elde edilmeven cig =dtdn alisilagelen ve



Grellikle bolgelere ve vapamoilara gidre fTarklalak gosteren yin-
temlerle ilkel izletmelerde veyva fabrikalardas islenmesi ile

vaprlimakta ve cofu ker shonomibk olmamassindan dolayi Ordn nor-

]

mal olgunlasma slresinil tamamlamadan pazarlanmabktadir.Btandart

brir yvontem wygulanmamasy kalite Tarklailaidgama,ekonomib kavaiplara ve
thketici sagliday icin potansivel bir tehlike arzetmesine ssbep ol-
maktadar { TERINSEN, 1978 .

3

Glkemiz Fagar peyvnirleri hakkainda 1lk arastirmayl yvapan BE.R.

PEMEM 1937 wvailaindabki bu calismasinda rasarcilaik babkimaindan Trak-

e ibln vilavetleri arasainda en Onde bir verde buloa-

va e yurdur di
s Lfadesind bullanmaktadirBiz de bu galismamizda aslinda ol
gun bir peynir oclen,ancak son yvillarda vine Trakvas Bolgesinde dre-
timi vavyvginlasan,ywt icinds pazarlamas: vapilan vabkum paketli
Tare FHasar peynirlerinin figiksel,bkhimvasal ve mikrobiyvoloiik
piteliklerinl arastairip ve enerdl deerlerinl hesap edersek diger
peviirlerle karsilastirmasint vapmalk,taze olarak tdketiminino uy-—

gun olup olmadrdiny incslemebktir.Bu bona dlkemizde 1lk deta aras—

taralmaktadir.
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2o LITERATOR BILEBIS
2.1 EAEAR VYE BEMZERD PEYHNIRLER HAREINDS GEMEL BILGILER

Fasar peyniri Qlkemizde ve genellibkle Balbkarn Ulkelerinds
vapilmaktadir.Yapim ve kimyvasal bilesim vontnden bezi Italvan ve
Balkan pevrnirlerinse berneerdir I TERINSEN, 19783 .Giris boldmnde o
anlattidgimiz gibki dlkelers godre degilsik adlar almakiadir.Temsl ana

litik kalite kriterlerl olarak Ornegin Bulgaristanda 4 kurumadde

de vad en az Z90,% kurumadde minumum 58, tus Y1.8-2.5 arasinda

degismeliijYunanistanda ¥ kurumaddede yvad %440 civarinda, kurumadde

me LAl civarinda,tus ise WIE civarainda; Yugoslavyada bu degerler

it

grrasiyla X405, 058-40 wve ¥I3-5 olarak tespillt sdilmistiv (3]
Fagar bhenzeri peynirler,italvada vapam tekniginden Stird kaba-

ca FASBTA FILaTa (FPlastik teleme) olarabk tanamlanye {TERINSEN, 1978

PLBunlaran beslaicalara yvari sert ve sert cegitlerden hos

aglan Caciocovalla,Frovollones,FRegusanc ve daha vumusak

cin tadi olmayvan Mozzarelladae . Gorinlse gbre vapalan sinaflan-—
dirmada Fasar pevnivri delibksiziolgunlasms durwmans gore ise bakbe-
rilerle clgunlastarailan peynivler gurubuna girerler.Kimvasal ana-—
lizlerden peynirdebki robubet miktarinsg gdre vapilan saniflandairma
Grdmdn beslevici desri hakkinda da kalica biv fikir verdioinden
dolayzr FaO taratindan 1962 den beri vavgrin olarabk kullanilmabtadar

Burma a&it balgi tablo i de verilmistir.
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R

rage
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Yarisart 40

Yumsalk

Tablo:l .Feynirlerin ihtiva ettikleri nem miktarimna gidre tipleri.

Bu tablova gdre verilen bilgiler “50.3530 nemli Faskaval, %

bt g ot

memli Mozzarella yumusak U357 -47,50 nem ihtiva eden FProvollone pey-
miri varissrt pevnir olarak gdsterilmistir{ TEEIMBENM, 1978).

Fabuklu bir peynir cesidi olan Fasar pevnirinde,olgunlasma
somucunda,daba sonradan venmeyvecslk olan kalin birv kabuk tabalk

olusmaktadair.Bunw dnlemsl ioin pla

tik Tilmlerle paketlems vapill-
mrebir JOIER(LIYAY)Y  ARYOZ(L?7E) ve DEITER{LF82) bu

konuda calismalar

vapmislardir.Hatts O

{1%6%) kabuksuz peyvnirleri 4 grupta top-

Lamighirs

L.0lgunlasmamis veya &2 oclounlasmis peynicler,

Ll

Zeonceden pakeblenmis kabubksws: peynirler,
Z.00gun kabuksuz peynirler,
4.Eritme peynirler.

TEMEMN de{ 193

Taze Hasar peyvnirine bazi kimselerce Fashaval

denildigini,ancak K

valin olgun bir peynir ocldudunw, tuzlanma-

LSRR

Farmente olmamis Dily peynicrin FRassr dedil,bldsbidtin basha

bir sey oldugurng kaydebmektedir.

Z.2G.FIZIEGEL VE FHIMYABAL CIELLIFLER

TEMEM{L?ET ) Haslama saicakligaran sbkisinl arastirmak amacis lle
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mandralarda yvaptigr telemenin Hasar peynirinde sua 5420659, burumad-

de HET.I0L,vad XIE.E) kurumaddeds yvag L50.EZ00,toplam protein ora-
ranay ise L1E.8&68 olaralk tespit ebtmistir.Yine IZMEM{1937) olgunlag—
tirma perivodoa boyvunca gesitli degisicleri dlomel amscivla vaptiga
iki gurup deneme Fagar peynirinde 1 ginldk iken bazi fiziksel ve

kimvasal degerleri sdyvle bulmustur: ¥ su 51008547, 410, burumadde

o4

aa]
.&.

ny rjr} Fataet

e S32.E290 vad W 20, 7ERO-22. 830, hurunaddeds vad % 4203905

47%,580 ,atdan kal W O2.F

Leboplam probtein WO24.08

vadslis kurumadde WO28E. 190295360,

Fasar peynlvierinl tuzlams asamasiny ilzleyven olgunlastirma di-

rmemini Folistilen (PE)Y) torbalarda teamamlatan O

(196% ), bu islem
sonucunda Filirenin ve kavaplarin azaltildagainy , Fagar peynicleei-

man lerzet . tad ve aroms

saran gelistifinid belirtmistic.,

AEG-EL NASHA ve frkadaslary da (1974) Misarda vapltiblars bire
calismada Fagkaval Peynicl yvapaimainds vofurma sicaklicgr ve tuzlama
metodlarinin olgunlasma perivody boyunoca peynirin fiziksel ve
Bimvasal nitelibklerine ethkilerinil arastairmiglardar .75 co'de has-
laman telemeden yvapltikleari Ragkaval peynirindes ikl hattalik peri-

vodda su 4 47224, kuwrumadde W SELTH,val

g’"fs

o252, kurumaddede vad

40,80, tus, 4 O2.8%, kuwrunmaddeds tue ¥ 5094, toplam protein ¥OZEB

At

)

.
S2,pH w1 ilse .40 olarak tespilt etmigtir. Furu btuzlanan Faskaval

peyvnirleri icin su X 47,40 kurumadds X 50,5680, vad 4 23535, burumad-
dede yvad 4 4&.033; tuz 4 Z2.464, kuruwmsddeds tuz X 53,34, protein %

Z8.55,PH 5.58 olarak belirlenmistir.Salamura tuzlanan Kaskaval



T

ng R ]

peynirleri icin ise su A 531.41, kuwrumadde W 480539, vad W 22060,

8, =

burumaddeds vad %4 46,50, tusr ¥4 2047 buwrumaddes-de tuz 5 4,71,
protein % E27.1Z, pH 3.57 dederlerinl bulmuslardair.

GEORGHE ve MOANES taratindan (1974) Romanva da Qretilen baza

sert peynirlerde tearelilk standartlarainan tesbit edilmesi icin bir

zrrcdan toplanan Dob-

arastirma yaprlmistir.Bu amacla Babkres plvs

vallari,UCheddar tipi ve Bucegi (Rokfort tipi) peyvnirler

ruca Fa
O~5% 0 ‘de 4.5 ay depolanmis,1l,530,74,70,104, wel3IZ2. gunlerds orga-
rioleptik kaliteleri,clgunlasma indeksi titrasvon asitliol, toplam
azobl miktarlari,nem, k0l lipit dederleri tesbit edilmiz ve cetvel
Maline getirilmistir.Bu verilerin ve ilgili Romen standartlarainan
rEagn altinda bu arastirma sonuclari;tazelil bkontrolunda vendi birc

teklid halinde sunulmasiour.

FaFTaN taradaindan (19747 Glrney fAnadolu Bélgesindes yOresel
olaralk vapilan ve vapiminda Fasar peynirinde oldugue gibi haslama

sathazir bulurnan ve pilyvsadan =atlanan Britme peynirlerinin bile-

iL:

wiml ortalama olarak sdyle buwlumnmosturssun %450 622 buwramadd

A0GLETE,,vad W20, 50 kurumaddede wvad XIBLI0,bAtdn kGl HéHd,saf kUl
L1L.E30tue KE.E8%9 kburumaddede tuz RBLTE protein WE4.459,

URAT ve FARAGUABEY (19741 &Abhaza peynirinin ortalama bilesimini
sdvlie varmaslardirisw Z44.40, kurumadde A55.560,vag 7.8, batuan kil

-y LY AL
LA

AE.EL tuzr YELES,toplam protein HEB. &S .vadsiz kurumadde YET.61

AEYOD (LP78) cilg inek sdtunden vaplticr i1ki grup denemes

peynirinde tare ilken fiziksel ve kimvasal degerleri séyle teshit



etmistirisu ¥45.15-453. 449, burumadde 4348554 . 5346, vad LWE&.OD, Buru-

maddeds vag %247 .40-47 45, batdn kAl L3 1L-301%5  taplam protein

A R N -

Al e &2-21 56, vadsiy Hurumadde YER.S5-E0. 04, pH H.20-4081.
0= gunldk Fasar pevnirinde su orani dedigiminid XE1.027-44.3481
prtalamayi ise Y48.895 clarak tesbit eden TERINSENM (1778),avynx de-

gerleri pivasadan sagladigy olgun drneklerde 47.458-56.4588, 0rbta-

lamayi da %40.%91% olaral belirlemistir.Taze Kasarda pH vi 5.96

g

5,590 ortalamavi ise 53.75 olarak tesbit stmistiv.Fivyvasa Ornsklerd

ey R

igin bu defgerleri 5.35-0.12 ars

anda ve ortalamaya da 2.2%2 olarak

tesbil

mbtmisbie.
SHMHIN (L78D) do farklay yvad dzellidine sabip cid inek sdtdnden

vaptig:y Hasar pevrnirlerinde tare iken bazi Tiziksesl ve kimvasal

dederlerin defisimini su Z40.87-4%5. 50, burumadds X054, 53009, 18-vad

7

%14, B0-246-50, toplam protein XI3I1,9638-32.7938 olarak bulmustur.

GETER (12982 2wwig inek sidtinden yvaptigyr iki grup denems Fagar

w

ey

h

P
N
ot
ﬁ.

peynirlerinde taze lhken baz: ] wve kimyssal deQerlerin de-

aerlerin deisimlerini su Z41.4681&6-47.85%90 kurumadde X505.8748-

3

i

H
H

H5.%51

T
o

i,

dovad WIRE.83-F1.00-kurumaddeds vag LE1.E5RY-35.4824 , bdtdn

L

¢

Ll WR 089232840, protein WELLLIS46-24 0 68% 1 svade1y burumadde ¥
2487482802300, o 5000510 olarak tesbit etmistir.Fars 111

piyvasasindan s

gladrds drneklerde ilse bu dederleri ortalama ola-

rak edvie bulmusturisu 539.7116 kurumadde %60, 2884 ,vag €25.8%538,

kurumaddede yad H42.05858, bdtdn kA1 ¥4, 1962, tur 44,1962, burumadde-—

de tuz %&E.7510,protein ¥ ZRUH5E7  vadsa: burumadde 54,5942, pH



G.l1Z%.
YAYEIM ve Srkadaslary da (1784) i inek sdtinden vaptaiklara

Mihalioc pevriirinde bs iken swyu S48 5568, burumaddeyi 51632,

Uy s

catin SE4kurumaddede vady WEDL.EAE, proteiniiiZ4 R0 vadsir Burumade

ag ey

deyi A27.832,pH v 5.47 oclarak bulmuslardir.

(1984) Almanvada vaptigr arastirmads yadlr alinmis ve
normal vadly sdbtleri wltrafilire tebknigl ve geslensksel véntem ile

Magar peyniri vapmig,Tiziksel ve kKimvasal niteliklerini tesbit

gtmigbtir.Yadlr alainmig sdbtlerden geleneksel voOnterm ile vaplhigy KHa

@

ar peynirlerinde taze iken bu dederler styvledirisuda7.20, kurumsad-

a¢ e

de %L5E.8,va WIEZ2.60,kwrumaddedes vag X435, burumaddedes tuz YE2.84,pro-

TR
A

tein E25.60,vadsiz kurumadde X33O 2008 vny materyvaldern UF slbtiten va—

prlan Fagssr peyvnirinds bu dederler sirasy lle sdyledira ¥4

GRETLTO AEE R EAD AL TFE YRS L 4,534 Baormal vadly sdtlerden gelenek-

sel yvéntem ils vapilan Kazar pevnlrlerinds lse zu %45, hurumadde

EEE va XIEE. 8 kuwrumaddeds vao D47 kurumaddedes tuz X3LET,protein

arany Z24.8,vagsiz bhuwrunsdde LEH.Z08vna matervalden UF sdtten va—

prlan Fasar peynirvinde ilse bu dederler sirasy ille sdyvledir:¥41.7

ey 7y

EERL.I0,U26.50 Y46, 02 87 V2550, V3L 8. KAl tdr katalmis sdtlerden yva-

'-U

prlan peynirlerde pH dedisimil 4.%-5.2 olmustuwr.Bdtdn drnekler icin

Al orana RE3.4,tuz de@eri de %1.3-1.3 arasainda olmuastur.

sf:‘*
=

DEMIRCI (1988 pivasadan sadla air peyniri Srneklerinde
bazi fiziksel ve kimvasel Grellikleri sdyle bulpusturiesu %41.48,

:

burumaddes 58052 ,vad HE25.90,L01 Y4.467 . protein K27.15.
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2.5 MIKROBIYOLOJ K SZELL IKLER

FARAs0Y (1235) dlkemiz Fasar pevnirlerinin mikroflorasaini
10
arastirmrs 4 gadnldak peynicde 2.04%10  adetig. .8 glinldk peynicde
i0 10
4.,00%310  adet g..15 ganldk peynirde ise 1.50%10 adelts/g.total

mikroorganizma tesbilt etmigtir.

Mrsair'da vepirlan aragstirmada Faskaval peyvnivi telemssinde

f )

IBZR A5 L0 adet g.total mikroorganizms bulurnmustur Bu telemse 75

s

C'de haslanmis ve peynir vapalomastir.Bu peynirde ikl hafltalak
&
iken 1.70%10 adet/g..kuaru tuzlanip olgunlastaralan peynirde ayna
& &
glirede 1.03310 adet/’g. . salamara tuzlananda ilse 097310 adebt g..
H
wig Dunlarain telemssindes ise 1680810 adebtsg. total mikroorganizma
& X
teshilt edilmistivr.Telensds 10 10 adetlg., sevivesinde bulunarn ko-

ih
=

gerek haslama,olgunlasma,gerel—

Tiform grubu mikroorganizma Sayas

me burlama ile vob olmuslardrir (ABD EL-NMNAGH ve Ark, 197471,

TERINSENM (1978) 0-3 gunldk taze Fasar peynirlerinde total can-
9 7
11 bakteri sayvisini 4.2%810 -&.9%10 adets/g. arasinda buwlmustur.Fi-
£ a

-y

vasadan sagladigy drnebklerde isze Do deder £.&6%10 ~2.54%10 adetlg.

mlmugtur,Denam& Fasar peynicrlerinde koliform grubu mikroorganizma
& it &

L1010 ~FLERL0 adet /gl pilvasa Orneklerinde ise 2037H10 -

HH
o
-
-
in
}—I
i_.l rf

P %1U ddetzqn arasinda dedisinm gistermistir.Taze iken deneme

= .
Wt al
paviiirlerds mava ve BOF sayisin: 1.63%10 -3.35310 adetig..pivasa
5 A

Grimeklaerinde ise bu dederi 4.51%10 -2.29%10 adelbsg.clarak tesbit
whmigtir.

ARYOZ (1978) cig inelk sdbtdnden yvaptig:r iki grup Eassar peynir-
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irnde taze iken total camli babkteri savisiny J000%K10 IELD

adet/g. .nava ve kAT savisiny ilse 450310 330210 adet/g.claral bul-

mustur.Foliform grubu mikroorganizmayva ise rastlamamistir.

Bulgaristan da VELEOV ve Arkadasglarainca (L985) vapalan galaige

mada ilse,Faszkaval peynirinin gorinuminl guzellestirmek ve BOT o

=
4
,.J

Tusumunw anlemelk amaclammistir.Buanun icin Tare

i

Fask

aval peyniri
VERO-ZZ NaCl soldsyonunude 820-90 DUde 10-20 sn. poltasvam sorbat
¥ ¥

gklemsden 13l ilsleme tabil tutulous,pevnirde 5 gldn sdre ile mava
K 3 e ¥

ve ki gelizmesinin engellendidgr gdrdlmistldr. Sollisyvona Y& pot

LA

sorbat sklenip 85-%0 O'de 10-20 sp.is1l isleme tabil twtwlmasi ise

1015 gunldk koruma

lamastair.Isal islem ivi bir ylzey rengl

saglamiy ve sadecs ikl gln sonva,olgunlasmasl Loin peyvnilylerin

ifi

plastik filmle paketlenmesini mdmbkdn kailmistar.lslemin ylrdtllme-
=i igin gelistirilen ekipmanain semabtik bir divagrami da makalsye
ehlenmistir.
LA LEMERTD DEGERLERT

LIRSZ ve KARAUABEY (1274) 100g.fbazse peynicrinain toplam kalori-
sinin 35F.4 ECal,.Feasar peyniri ilcin bk degerin 38%.1,Mihalig pey-
miri igin ase 2% Elal oldudunu yvazmiglardar.

DEMIRCTI {(1988) Fasar icin bu dederi 345 ECal . Mibhalaig peynird

hesaplamistir.



Z.HMATERYAL VE METOD
H.1MATERYAL

Bu calaisma icin Trakya Bolgesinde Gretim yapan dort ayrai is-—
letmeden ayny Wetim partisinden vabum pakeltlil dédrder asdet Taze
Fagar peyniri Srnedil alaimnmastar.Laboratuvara getirilen drnekler
buzdolabina konmus,trce mikrobivolojik sonra fiziksel ve kimyasal
analizler yvapailmastir.fcalan vakum paketler nem kayvbetmevecebk se-
kilde kapatilaip,busrdolabinda saklanmistar.
Z.2.TAZE EASAR PEYNIRIMIN YAPIM TEENOLOJISI

Bu bilgiler Telkirdag civarinda taze ve aclgun kasar dreten i-
malathanelerdeki inceleme gezileri siraszinda derlenmistir.vretim
fabrikasyon teknoikten cok el emegine davali,mandra tipli,kdcdak
kapasitell aile isletmelerinde yvapirlmaktadir.fna vol drerindeki
bu dgletmeler,beton zeminli binalardar.imzslathaneler sahiplerinin
arzu ve isteklerine gdre dedgisik plan ve tetipte vapilmabktadair.
Shtlerin alimi,genslde anlasmaly ciftcilerden vazr ve ki suressince
satilanmaktadir.

inek s0td dretimi cok farla cldufundan.Fasar peynirl vapiminda
genelde inebk s4td kullanilmabktsdair.Bunlarain vaninda koyun ve mands
stleri de karastarilmabktadar.Tableo:5 te de gdrdlddod gibl sdtler
meveimine gtre 33-37 C'ler arasainda 1sitilar.Bu islem baren pas-—
thrizatdrde de vapirlabiliv.FPastdrizasyon tebknigld peynir yvapaimainda

kullamilmamabktadar.Isistma islemi bkrom-nikel alasaimly ¢cift cidarla

karzanlarda vapilmaktadar.Starter ROLEGr kullamnami,peynirlerin ook



grken oclgunlasabilecedi ve malain elde kalabilecedil disdncesi ile
voktur.1&00 kg.site 200 g.pesynir mayasi batailmakltadir.Mayvalams ig-—
lemi 1-1.9% saatte temamlanmaktadar.Faiht: parcealama Ozel kesme
brcabklariy ile vapailmabtadir. Fesilen bBOydk parca paihtilear suyuan s0-
zllmesil icin baskaiya alamir.Burads meveimine gtre 1516 kg.ll kg.
peynir olacak sekilde 2-4 saat arasinda bask: altainda tutulur.Bu
islemnde tas ve temiz demir kRitleler delikli galvenizli kutular
icericsinde preslenir ve fTermentasyona tabi tutulur.Feyvnir suayu
alt kisamda toplanir ve bu su lor peyniri yapimanda kullanalair.
Telemse daha dlzgln bir yvapir kazarmasy igin,pihty makinasinda
kesilir .Ni-Cr alasamli karzanlarda Y10 1uk tuzlu ve 7585 0 lerdeli
sical su dcerisinde 3 dhk.civaranda,telemnse Szel olmak dzere hasla-
nir.Teleme plastik bir vapive kavusturulur.El ile bu kitle yoduwru-
lur,bu =irada ustanin istefine gfre bir miktar tuz da verilebilir.
Sekil verme igleminde, byl tekerlekli kazarlarain yvapamaindaki gibi
géibek baglatma voktur.Hazir daire,bkare ve dikddrigen seklindeki
Jalvanizli sag veya tahtadan vapalmis kalaplar icerisine,ana kat-

leden kesillerel konur ve sekil]l verilir.Vantilatdrlerin bulundugu

hiy masa Urerinde 1-3 gln stren Buarutma-Onolgunlastirmaya tabi
tutulur.Bu islem serin havadar ve vantilatdorld dzel odalarda da

vapilabilir.Daha sonra vakum paketlems icin g2l ile FE torbava

bormur ve makina ile Lo

-
1

baran havasi: alanir,paketlems vapilmig ol-

wr.FPeynirler karton butularin iginde ambalajilanair,i-2 gln paszar

sartlarina gére S-46 C'1lik depolarda bekletilir.Vabum paketlems
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izleminde gar kullamima

FPeynir randimani genel olarak

Taze

-

Faga

L.t a&lam veri

Zoalrme ve 1sitma karanlara
F.mayalans tanki

4.pahta

S.haslama karzanlara

b.yoQurma ve sekil verme yeri

7 hurutma ve

B.vakum paketleme makinasai
GELENEESEL UOLGUN K

{GZFOR,1584)

H56R YAFIMI

voktur.

6n clgunlastirma yveri (

1.50t
Z.lsitma

{Foyun, inek
{40 L ve

ZoHMavalama (28-Z
4.FPahtilasma (2.5 saat)
S.Fihtairan parcalanmas:

(Farla =u aktaralar)
&.Freslems

1% ksl kg.pevnir)
7.Fermentasyon
G.Faihtairnan kesilmesi

9. Haslama
{70 Clde 428 tuzlu suw)
10.89ekil verme ve tuzlama
=% kg lak kalaplar
gin kurw bigcimde tuzla-
Sekil verilirken gObek

ma vapalir)

i.0lgunlastirma
{15 Ude 1.%3 ay)
Tablio:¥.Tare Kagar peynirinin

Gretim

“10-11

grasainda defismektedir.

-~ imalathanelerindeki islem yerleri

{(pastdrizator}

kesme makinazi ve bashkil masasa

vantilatorler)

TEZE EASAR YAPIM TERNOLOJISH

.80t {(Koyvarn,insk v.s.)

Zolmatma (3E-EZ7 0 )

ZoMavalama (Z8-34 )
JFahtalasma (1-1.5 saal)
Fihtamain parcalanmasi
{(Faria su aktaralar}
Freclemes

(1% kg./1 kg.
7 Fermentasyon
Hahtaman kesilmesi
{pabty kesme makinasi)
F.Haslama

{7585 C7 lerds
tubularak)
10.8ekil verme tuzlama

{13 gin arasainda serin

verde buratularBHurae tuzlams
vaprlabilir.YoSurma elle yva—
priarv,.buw srrada telemeve ku-
ru buzr verilebilir.)
1i.Vabkum paketlems ve pi

lama
teknolojisi.

peyrnird

ZI0 tuzlu su
5 odbk.

W

Za&p
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F.2.10DEMEME DESERI
Deneme, sansa badlr blokler dengrs planaina gbre duzenlenmistir

{EARMAN, 1970) . Alinan Srnekler vapamoy Tirmalara sesss alinsrak
S,B,0,D harfleri ile tomamlanmaistar.
BL2.Z.FTZIEBEL VE FIMYeSAal anNallZz METODLARI

L2702, L EURURGDDE VE BU ORANININ BELIRLENMESI

Hassas teravide tartilmis Sg. kadar peynir Sonedi 105 C'de
starliga defismeyinceye kadar kurutulmus,desikatorde sctutulup
tartilmis ve aradaki agirlik farkindan % kuwrumadde bulurnmus ve
100 den farka alamarak % su hesap edilmistir(ANONYMUS, 1982 EURT,
1934).
Z.Z2.R2.2.YA6 ORAMININ BELIRTILMEST

Gerber metodu ile vapailmistar (ANMOMYMUS, 198353 EURT, 1984) .
EL2L2.304A0G5817 FURUMADDEMIN BELIRTILMEEL

Furumadde oranandan va@ oranl cirkaralsrab bulunmastor.
ELZCZ2L 4 KURUMADDEDE YAG ORANINIM BELIRTILHES

Furumaddedeki vag oranindan hesap edilmistiv.

ZLELELDLTUT ORAGNININ BELIRTILMEST

...l-.k.-.a..

Maohr metoduna gbre vapalmigtir.Tam 5 g. peynir tartilarabk bir
porselen bavanda sicak su ile ivice eziliv ve yvalnaz sulu bkisam
Gleld baloma aktarilar.fAynr diselem tdm tuzun suyva gecmesinil sagla-
mak amacivia S-46 ke vapalar.Balon sofumaya barakalairv.Daha sonrva

damatik su ile 500 gizgisine kadar doldurulur.Bu,filtre kagidarndan

iyice sdzdldr ve stzdlen kaizamdan 2% co alanav,buma indikatdr ol-



aralk bir kag damla potesyum bromat damlatalar.0.1l M GBuamts Nitrat
ile tugla karmiziezr renk alancayva kadar titre ediliv.Tuz orani su
formil ile hesaplanir (ARNONYHMUE, 1987 EURT ,1984) .

Tirasyonda harcanan
D.AM g MO ¥ 0,005

n/: TLl:’: 252 trer seree svans senan mvase mons Svves mems 4mean eavn res mstn mote S0 Seene mars TheLs it e e Sea4s S1000 eere b Srre mase St SaevS S4rRS O v e Smeet Sesas Smees sears bnwna Frbet mere merre i
0,25

F.2.2.6.EURUMADDEDE TUZ ORAMIMIN BELIRTILMESI

Elde edilen tuz oranlarainin, kurumaddede orani ile hesaplan-
mistir.
Z.2.2.7BOTOMN EOL. ORANMININ BELIRTILMESI

Belli bir miktar peynir kuvars kapsiullerde suyue wourulduktan
gonra kil firinande 550 C'de yakilap, eksikatorde sofgutulmus ve
kalarr Gl miktarandan % kGl orana: bulunmustuer (AMONMYMUS, 1982 KURT,
1984) .
Z.2.2.8. PROTEIN ORAMININ BELIRTILHEST

Fieldahl metodu 1le buluman toplam azot oreninin 6038 Tabktdra
ile carpirlmasir sonucy hesaplanmastar{(DEMIRCI  1984) .
Z.2.2.9.FH TaAYIMT

Feynir Ornedi szilmis,dabha onceden buffer cdrelitisinde 7.0 ve
4.0 a kalibre edilmie pH metrenin elsktrodlar: peynir lcerisine
daldarazimig.iki ayri okumna yvapalarak ortalamalara alaimnmistir(EURT,
19843 DEMIRCI 1986 .Calismamizda Farsher Accumsnt pH meter FModel-810
Eullamnazimistar.
Z.ZL.ELMIKROBIVOLOSIE METODLAR

ZLECEL1GORNEFLERIN AMNALIZE HAZIRLAMMASI
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Feynir Srnekleri MARTH & gore (179789) analize hazarianmistar.
ZLZ.TLZ.TOPLAM CANMLTI BAETERT SAYISIMIN BELIRTILMESI

Canli bakteri sayimi icin Flate Count égar kullamnalisaistar.
Faralel halinde skim vapilan petri kutulasray 321 O dc 48-3 saat
inkibasyona barakailmistair{MARTH,1978).

Z.2.3.E.TORPLAM EOLIFORM MIERQORGAMIZMALARIN BELIRTILMES]
Foliform mikroorganizmslor icin Violet Red Bile fAgar’la
plaklar ZZ2-1 C'de Z4-1 sasat inkidbe sdilmistiv.inkidbasyondan son-
ra plaklarda clusan kirmaizar renkli koloniler koliform grubu mik-

raorganizmalar clarak degerlendirilmistic(MARTH,1978).
Z.2.3.4.MAYA VE EOF BAYIMI

Sayam icim.kullanilmadan Once pH'si Y107 1uk steril tartarik
asit ile 3I.5-1'e avarlanan Fotato PDextrose dgar kullamnilmashar.
Flaklar 20 C'de Z-5 gun inkabe edilmisetir (ANONYMUS, 158321,
EZ.2.4BEMERIT DESERLERIMIN BULURNMA

Enerii degerlerinin hesaplanmasida URAZ ve HARAUABEY in (1974
verdikleri formiller kullanylmistar.

L8 Cal ¥ % drmek Froteind

Frotein = 0.97 ¥ 4
¥ 9.3 Cal ¥ ¥ Ornelk Yad

Yag = 0,97
ZLELSOIGTATIOTIHE ANALTZLER

Analiz sonuclaranan istatistikl olarak deterlendirilmesinde

tam sansa badly denems plany segilmiz,varivans analizleri bune
gore yvapilmstivr.Onemli bulumnan varivasyon kayvnaklara Dunocan cokila

barsilastirma testine tabi tuwbularak ortalamalar karsilastarilmaizs—
tar{EARMAM, 1970) .
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4, ARASTIRMA SONULDLARI VE TARTISMA
4,1.FIZIKSEL VE KIMYASAL ANALIZLER
4. 1.1 EURUMADDE ORANLART

Diort degigsik peynir ilzletmesinden alainan toplam 1é& Grnekte
teshit edilen burumaddes orarnlarzns dligkin dederler Tablo:3 te
verilmistir.

T 1 1
Feayrir DEGERLER (%) 1
Grupla— , - &
b} CRMER NO X - Mir Me

i & A 4

- i N . U o |
A 945,471 87 .43 56,6457 55570018 J0.5400)156.47 (57,53

-, o . - . - P -
E S6H.78|G6.FE|87 .30 86.12156.745 10,6500 56.12 157 .55

(™ G5.87|57.83188. 0087 .74 57 .3460 {0.9991

.
i

S27 JEE.L 00D

.00 1 58.89

[
o

{ D 56.5@,58.0& S8.8958.62]88.017 [1.0471

Tablo:® Taze Hasar peyniril Grneklerinde 4 kurumadde oranlara

OELM

o

|
|

_,__.,,,.m_z.__ﬁ_q__.
]
.

{W |

I O P USSR SO

e R N S

H
e s At e A e e A0t e O 1o P s

oot ot

S5 %
A1 B { 0

Cizimsl Feynir ornekleri
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Tablo:Z dn incelenmesinden anlagalacadr gibi drmeklerdeki Burua-
madde oranlari ZE5.870 ile ZW5B.890 ve ortalama L57.287 olarabk bu-
lumnmustur.Cizim:il ' de de gOrildigld dzere kurumadde oraenay ern ylkzek
grup D olmus,burna azslarak C,8 ve B gruplaray izlemigtir,

vrreklerimizdeki % burumadde oranlari arasainda Onemli derecede
farklilaik olup olmadigina teshit icin variyans analizi ve Duncan
coklu kargalastirms testi yepilmastair.Sonuclar sirasa ile tablo:d
ve tablo:5 te gosterilmistir.

AV 5.0. B.T. E.Ou F

Gruplararasz A Z.61758 1.2058 1.708
Hata iz 8.4725 0. 7060
Genel 15 2,09

Tablo:d Taze Hasar peyniri drnebklerinde Y burumadde lcin varivans
analizi sonuclara

.05 ve pA0.01l seviyelerinde yapilan F testi sonucunda

grupler arasinda biv farklalik yoktur.,

l.situn Zoelltun

-y

28,048 57 .56

logaira 56.70 I (A 0.561(1.358&) D.2701.329)

Zomira 57 .07 1.00(1.35846) OL.EL{1.270) -
Temara 97 3F& D.6&01.2907) - -

Tablo:d Taze Kagar peynirleri Srneklerinde Zkuwrumadde icin pd0.05
seviyesinde Duncan testi sonuclara

i

pa 05 sevivesinde vapailan Duncan test sonucu asaQadaki gibi

bulunmustur.
B rA) (M n




sancds HkEura s Orvemla

Yartd guruplara

farklilak voklur.
Bl i e (e

wiarlia karsilastairacalk

Flerimisz dle ITZEMEM i (1537 haslama lsleminin

Jigd telemernin poyoirandekl sonug,

DEMIRCT (0 degerleri gensl olarabk benrerlilh gostermistiv.

TZMEN (150

71 denemns peynirlerindelki

{197

muclarymeeden dlsll buloemustur TERINSERN (4978 ve UITEER

safladiblary drneklerdekil ortalama degerler maksimuam

degerimizden birazr ylkeek bulummusturEritme ve Gbaza peynirler—

indekl ortalama degerler sonuclaramiza cobk yesbkan.Mihalic pswnilel

igin dse,dasadk bulanmustor.

Zu ove kurumadde oranlarvandski farklalabklaran sebebleri sdtdn

.
W b
-
EEINS

caklzk wve slreleri buna etk ebtomoktedire,

orosklerimizsdell verilerd tabl

SRT N ol LTI R TN

peyniri Orneklerinde W

Tablomun dnce e

»
It

il bmaluarm
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ranlary Z1é6.00 ile L2H.50 arazinda bulunmus ortalama ise “24.11
olarak belirlenmistir.Cizim Z'den de anlasilacadl Gzere en fazla

yvat orani: C grubunda oimus, bunuw azalarak D,BH ve & gruplari iz-

lemigtir.,

DEGERLER
Feynir - -
GRNEE NO g Hin Mas
Gruplaray -

>

1 Z = 4 }24
A FOB0I2E. 0011600120, 30119.75 J2.5600 J16.00 22,00
B 2E7D|23.90]20,.00120. 00124, 31210.800 (23,50 |25.00

C 2E.00]26.00[28.50128.00[27..62511.109 (26,00 (28,50

D 2E.50123. 50250, 001 2500124 .73010.8686 |23.30 [25.50

Tablo:4 Taze Kasar peyniri orneklerinde vag oranlara

L Yao

1

24

Ak
weal -

ig |

L e e I R
el
l

& f C I}
Cizim: 2 Feynir dynekleri
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drngbler arasanda yad oranlaranan farklalaigamin dnemli olup
clmadagr icin yvapilan varivansg analizi ve coklu karsilastarma
test sonuclara sarassy 1le tablo:d ve &'daki gibi bulurnmustur.

VoEL 5.D. Ea.T. .0, F

Gruplararasi A 127 .2462 42,4206 18.1091
Hata iz ) 28.110 Z.3425
Genel 15 185%.372

Tablo:d Yad oranlari igin variyans analiz sonuclara
Gruplaerarasinda pL0.00 ve pdd.0l sevivelerinde yvapilan F testleri

sonucunda,Onemli seviyelerde farklar olduguw tesbit edilmistir.

1.80%un 2.50tun Z.50tun
27 LEEE 24,780 24,310
% % ¥
1.81ira 19.750 TL.875(2.53) 5.00(Z.45) 4, 86(2.34)
¥
P.Bira 24.31 ZL.100(2.45) D.44(2.34) ————
¥
T.51ra 24.75 2.875(2.34) ——r- -

Tablo:d Taze Hasar peynirlerinde yad oranlary icin pdo.0d
sepviyesinde Duncan test sonuglara

pe0 .08 seviyvesinde test sonuvcou asadidaki gibi bulunmustur.

A H D c

Burna gére B ve D gruplara arazainda biv farkan bulummadigr ,bunlar
ile diger gruplar arvasinda Gnemli direvyde fark oldugu anlasilmis-—
tar.Bu farklizliklar hammadeden ve isleme sartlerinan {yad alma,
haslama sicaklaiklara farkl: olabiliv) degisik olmaszaindan
baynaklanabilir.

Soruclaramiza diger degerler ile karsalagtairdaigmizda,gensl

sonuglar ve sanirlar itibara ie IZMEN (1937),0B0 EL-NAGH ve Ar-



badaglaranain (1974) ,AKYOZ( 1978) SAHIN In (1?50) azvadla sltiten
vaptigir peynirlerdeki deQer disaindakil verileri,S9ZITERE (1983 )pivasa-
dan satladaidr drnekler JEMIRCTI {(1788) sonuclarimizla uygunluk
gostermistir . GITEE (17833) Derneme Fassrlarda bulduown deger sormuc-
laramiza gdre ylksek bulunmustur.fbara peynirlerindeki decerler
yuksek ,Eritme ve Mihalic peyrirlerindeki yag oranlari verilerimi-
ze uygun bulunmustur.

Yag oranlaranain farklay olmaszinain sebebleri sttdn bilesiminde—
ki warvasyon,koyun, kecli ve manda sttleri ile inek sdtlerinin ka-
ristirilmasi,haslama teknigindeki farklalaklardavr{IiIZMEN,1937,07~
TER ,1983) .
4.1.3.FURUMASDDEDE YAE ORAGNLARIT

Feynir cesitlerindeki kurumaddede ya@ oranlara Tablo:7 'deki

gibi bulunmustar.

DEGERLER
Feynir -
SGRMERE NO X
Gruplara -
i 2 e 4 ®

Min Ma

]

fa FH.IOITELILIZE. 241356334062 [4.4071128.24 383

B 431.68141.72142.44144 . 65142.85 11.4005141.68 (44,80

i}

{

C S0,12144.9314%.14148.47148.17 [2.2615144.93 (50,13

n 41.8F143.92142.40142.65]42.65 10.9620141.65% [43%,92

Tablo:7 Taze Fasar pevniri drneklerinde kBuwrumaddede yad oranlara

m
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Cizim:3 Feynir UOrnekleri

Taze Kaszar peyniri drneklerinde kuwrumaddedeki yag oranlara
tablo:7 'de gérdldiod gibi %28.24 ile G0.12 arasinda dedismis or-
talama ise %47.07 olmustur.Gidae Maddeleri TazdSine gtre Orneklerin
12 adedi tam vaQli,? adedi yaQli, 1 adedi ise vari yaglai nitelil
tasamaktadair.Cizim 3 tede g&rildigd gibi kurumsddede yaf orani
en fTarla C grubunda bulunmakta,buruw szalarak D,B ve & gruplara
izlemekitedir.

Gruplararasaindaki fTarklailicy belirlemek amaci ile variyvans
analizi ve goklu karsilastarma testl vapilmis ve sonuclar sirasa

ile tablo 8 ve tablo 9da verilmistirv.
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=
Yok, 5.D. Faba L. F
Gruplararasa = 294,892 98,2975 4, 46T8
Hata 12 2HE 0854 21.991

Genel ) BE7.948

Tablo:8 Tv

aze Fagar Peyniri drneklerinde kurumaddede vad oranlara
icin varivans analiz sonuclara

;

pa0. 085 dizeyinde yapilan F otesti sonucunda gruplararasinda

Grnemli bir farklililk tesbit edilmigstir.

i1.580tun 2.580tun Z.80tun
48,170 47,653 4% . 850
* % ¥

1.51ra 54.620 F.35(7.468) FL.O33(7.45) 8.23(7.10)
Z.G1ra 42.850 5.32(7.43) 0.803(7.10) — 2
Z.Bara 43,653 4,52(7.10)
Tablo: 9 Ta*e Fasar peyniri drneklerinde burumaddede yva6 oranlara
icin pa0.9% dureyinde Duncan tecsti sonuclara

p=0.03 dizeylerinde yapilan test sonuclara asa@adaki gibil bu-

lunmustur.

Buna gbdre sadece & grubu didger gruplara gbore dnemli derecede Tark-
lidar.Farklilagin sebebi iclems sartlaraiman biraz daha degisgik
cimasidar.

Buldugumuz sonuclar genel sanarlar olarak IZMEM in (19279
vermis olduga bdtin degerler,a8BO0 EBEl- MAGA ve drkadaslarinan
{(1974) AKYGZ (1978) ,8AHIN (198B0) ve CITEE (1983) pivasa Ornek-
lerindekl de@Qerleri , 0IEoK (1984) teshit ettikleri sonuclarla

benrerlik gédstermistir .0ITEE in{1983) deneme peynirlerindeki so-
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wlar,Mihalic ve dbazas peynirlerindeki degerler yikeekiBEritme pey-
nirlerinde ise sonuge ortalama deQerimizden ddeldk olmakla birlikte,
deger olarak saimarvlarimaz icgerising girdigi gordlmistir,

Elde edilen verilerin farklili@r hammaddedeki sGtlerin
bilesimlerinden ve pahta parcalamada deGisik bicak kullamamandan
(AFYOL,1978) ,haslama si1cakliklarinan farklay olmasindan ve btelesme—
rin farkli sdrelerde tutulmasandan (OZTEK,1983) ileri gelmebktedir.
4.1.4.YAG512 FKURUMADDE ORANLARI

grneklerimizdebki vagGsiz kurumadde oranlarai Tablo:lD'daki gi-—
bulunmustur.Blylk cogunlugunu azotlu maddelerin clusturdugu yag—
s1z kurumadde tablodan da gordldiol gibi %A21.87 ile %40.44 orta-—
lama A32.80 olarak bulunmustur.Cizim 4 te de gdrdldagd gibl en
fazla A grubu yaGsaz kurumaddeyi ihtiva etmig,bunu azalarak sirasi
ile D,C ve B gruplari izlemistir.

Bonuclaramizi genel sainarlar itibara ile IZMEN (1937) ,URAY ve
FARACAREY (1974) ,AEY0Z (1978) ,07TER (1983) ,0lkok (19841, YAYEIN ve
Sriadaglaranain (1984) ve DEMIRCI nin {(1988) tesbitleri ile uygun-—

lubk gostermistir.

-

Jeriler arasanda goridlen Tarklilaiklar hammaddenin bilesimin-

vo a :

den,bkesim bacaklary farklalagindan (AEYOZ,1978)  haslama islemleri-

"

rin dedgisik olmasindan ileri gelmektedir (OITER,I1783).



Feynir

Gruplara

DEGERL

ER

GRMER

N

n

Mirm

Mlas

= = “
& IG.FTIEL.4T1 40, IH.43 140,64
B BEL2T|F2.8332.5 FZ.55 32,83
C 27.87]31.83129. 7.7 [1F1.83

D

2Z.00

F2.54

3%.89

-

R

Tablo: 10
Yagsiz

40 +

I8 4+

Fasar

peyniri arneklerinde yagsiz

kurumadde

—

b

26 4L

el

. ot~

Lurumadde

oranlara

Cizimsd

4.1.%.TU:

Incelenen

Feyrnir

OFRabLaRT

arneklerin

H

Ormek lerd

AR Tablo: 11l de

verilmistie.
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Tableodan da gdrdldifd giki tuz oranlar: defisimi Y2.340 ile %4331
arasinda olmus ortalama deer LZI2.820 olarabk tesbit sdilmistir.

Cizim 5 ten de anlasgrldaigr Uzere tuz oranlari en ¢cok A grubunda

clmus.bunn azalarak D,B ve C gruplar: izlemistir.

DEGSERLER { % ) .
Feynir , . -
ORNEE NG X 5 Min Ma
Gruplari -

-
o

1 2 = 4 3
(3} 2.582014. 3711 3.040 14 . 330132.584 10954 | 2.G20 - 351

B 2.45012.457 3 108920380 2.602 JOU3ET7E (2.340 | 30159

C 2,691 12.34012.69112.34012.457 {0,165 (2.340 {2.8691

D 2.6FZ22.63212.87412.808|2.662 [0.101 12.574 |2.808

Tablo:ll Taze Kasar pevniri drneklerindes tuz oranlara

Tuz
4, s:».}.

4,0

KRG B _--ﬁ

T -
2. DT -
E C

&)
Cizdim: 3 FPevnir Orrekleri

ornekler arasindaki tuzr oranlarinain farklilaik ve Onem derece-—



lerini tesbit etmelk amaci ile varivans amnalizi ve Duncan coklua
barsrlastarma testl vaprlmistar.Sonuclar sairasyl ile tablo 12 ve

te verilmigtir.
VoK. . 0. F.T. | R F

m

Gruplararasa = Z2.9811 0. 9957 Z.B8771
Hata 12 Z.0751 02561
Genel 15 b D0E2

Tablo:1? Taze Kasar Peyniri érneklerinde tur oranlari icin
icin variyans analiz sonuglara

paD 05 dilzeyinde yvapilan F testi sonucunda gruplararasainda

gnemli bir fTarklailik tesbit edilmistir.

1.80tun 2.580tun Z.80tun
Z.8585 2.661 2.601

by
1.8Bara 2.457 1.098(0.8B&) 0.204(0.84) 0.144(0.80)
%

2.8Baira 2.601 0.954(0.84) 0. 0&60(0.803) R
*
I.5ara 2.661 0.894(0.00) = e

Tablo: 13 Taze Fasar pevniri Orneklerinde % tuz oranlari icin
o 20,05 dizeyinde Duncan testi sonuclara

1=

px0.,05 dizeylerinde vapilan test sonuclari asa@irdaki gibi bu-

Tanmustur.

A D R (-

Buna gore & grubu ile € ve B agruplara arsinds Snemli sevivede

farklailak vardar.Bu durum ustalarain peyvnirlere isleme esnasinda

farkly miktarlarda tur vermelerinden kaynaklanmabktadar.
BulduGumuz sonuclary diger arastirmacailarain degerleri ile

barsilastaracak olwrsak, AB0 EL-MAGHA ve Arkadeslariman (1974) ve
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k)

GZWCK (1984) ile uygunluk gdstermebkiedir.CITEE (1983) pivazadan

1

catladigr Srneklerde buldugu ortalama tuz degeri maksimun degeri-
mize yvakain bulurnmustur.IZMEN {(19237) . AKY0ZI (1978) ve CITER (1983)
densme peynirlerde tuslama islemini kuru bicimde ve 4.glnden i1ti-
baren vaptaklari icin tuzr degeri Olcememislerdir.Taze FHagsayr pey-
niri yvapaiminda ise tuz haslama suyw igerisinde ve telems voguiru-—
lurken verilmektedir.Abaze ve Eritme peynirlerindeki ¥ tuz oran-—
lara sonuclarimiza uygun buluanmustur,

Tuz oranina sttin bilesimi ve ustalarin tuz verme vontemleri
gtki etmekltedir (AEYOZ, 1%78}.
4.1.6FURUMADDEDE TUZ ORAMLARI

grneklerimizde kurumaddede 4 twz oranlara Tablo:ld teki gibi

bulunmustur.

DEGERLER
Feyrnir -
CRMNEE. NO X = Minr Max
Gruplara -
1 2 %) 4 m
[ 4,450 7840 5. 37047 .53016.225 [1.5857 14.4460 [7.540
B LS00, FED] G AY0 4 BH014 . TEE 10,8588 14,300 [5.490
C 4.40013.00 (4.64014,0530]4,.532 [0.400 (4,050 5,00
D 4.660{4.83014, 37014, 79014.587 {0.180 4,370 14.790
I i

Tahlo:zi4d K

i
\it
Wy
"%

peyniri Orneklerinds kurumaddeds tuz oranlara
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YE.M de Tus

&0k
T | |
5.0*
4.0
[} B c D
Cizim:é Feynir Ornekleri
Incelensn &rneklerin kurumaddede “tuz degerleri Tablo:id’ -

te verilmistir.Tablodan da gordldiod gibi kurumaddede tuz oranlara
degisimi %4.00 ile “7.54 arasainda olmug,ortalams deger % S.034
clnustur.Cizim & da da gdrildion gibi en fazladan en aza dodru
burumaddeds tuz oranlaray sirasiyla, B, 0,0 gruplaraidir,
Gruplararasinda kurumaddekl tur oranlara igin variyans ana—

"lizi wve coklu karsilastarma test sonuclar: siras: ile tablo 1% ve

i6'da Qosterilmistiv,

Vak. S.D. BT, el F
Bruplararasa = 7.B3E2 Z2.611 .58
Hata 2 8.761 2,781

Gerel 1& 160595

Tabkleo: 13 Tare Hagsar Peynivi drneklecinde bhowrunaddede tue oranlara
igin varivans analiz sonuglara
ped. 0% dizeyvinde yvapalan F otestil sonucunda gruplararasainda



Gremli bir farklilik tesbit edilmistir.

1.80tun 2.80tun SaSttum
. 225 4,822 4, 530
i1.51ra 4,827 1.703(1.448) D.23(1.42) O DER{L.36)
2.8ira 4.590 1.635(1.42) 0.16{1.348) e e
X
Z.8ira 4.752 1.473(1.28) ———— ————

Tablo:1lé Taze KFasar peyniri drneklerinde kurumaddede tuz oranlar:
igin p<0.05 dilzeyinde Duncan testi sonuclara

pe0. 03 dizeylerinde yapilan test sonuclari azaQaideki gibi bu-—-

lunmustur.

Buna gore sadece A8 grubu diger gruplara gbre otnemli derecede fark-
lidar.Farklilaigain sebebl isleme sartlarinin biraz daha degisib
olmasidar.

Verilerimizi digéer sonuclarlia karsailastaracal olursalk ,ABD ElL-
NAGA ve Arkadaslaraimain (1974) ,OZFCKE (1984) bulduou dedrler,sonuc—
laramizla genel oclarak uyum gostermektedir .0ITER {(1983) pivyasa ka-—
sarlarindaki ortalama dederi wverilerimizden biraz yiksebk bulunmus-—
tur.Ayna durum Eritme ve Abara peyrnirileri icin de gecerlidir.

Tuz oraniniy etkileyen faktdrler, aynen bu béldmde de gﬁcerii*
gdir.

4.1.7.BOTON EOL ORASHNLART
Grreklerimizde % bltdn kQl oranlari Tablo:l7 deki gibi bulun-

muebur.Tablodarn da anlasiladior gibi kGl oranlary deQisimi %2.618
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A

587 arascainda clmus ortalama L3.050 olarak belirlenmietir.

Cizim 7'de de gdrdldidad gibi en fazle kUl orama & grubunda tesbit

edilmis bunw azalarak B,D,0 gruplari izlemistir.

a

grieklerimizdeki ¥ Gl ogranlari arasinda Gnemli derscedes

farklalak oclup clmada@iny tesbit icin variyvanse analizi ve Duncan

coklu karsailasgtirma testi yvapilmaistir.Sonuclar sirasl ile tablo:id

ver tablo:l9 te gosterilmistir.

Vo, £.D. E.T. kE.0O. F
Gruplararasa 3 I.397 1.1323 5.954
Hata iz 2.28% 0.15016

Genel 15 S.479

Tablo:18 Taze Kasar peyniri
analizi sonuclara

grneklerinde 4 kurumadde icin varivyans

pol, 08 seviyesinde yapailan F testi sonucunda gruplar arasainda
Bivr farklilik olduou tesbit edilmisgtir.

i1.aitun Zaslttun Zoeltun

l.sara
Z.848

L] - -
Le.Blira

2.5909
Tare

S.mIra
Tabla: s

meviyesinde D

pa. 05 sevivesindes yvapillan Duncan

Fulunmuisturs

¥
¥
*
B

L&
win

Z.938
1.197(0.725)
1.090{(0.704)

1.029(0.471)

sar peynirler
can testa

25909
0.168(0.704)
O, 06(0.671)

LY

i Grneklerinde 72 kil
sonuclara
test sonucu

(I

2.84d
O, 108(0.4671)
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Yani guruplararasainda & grubu digerlerine gore Tarkla bulunmustur,
Burnun sebebi ustalarin peynirlere farklys miktards tuz: vermeleri ve
eiitlerin farkla sevivede mineral ihtiva etmeleridir.

Verilerimizl diger sonuclarla karsilastiracak oclursalk genel
olarak IZIMEN (1937) .AKYOZ (1?78)562TEH {(1982) ,0ik0E (1984) ve DE-
MIRCt (1788) degerleri sonuclarimiza uygun bulunmustur GITEER
{1983) piyasa kasar peynirlerinde buldugu degerler verilerimisx
gbre ylksek bulupmustur.fbaza ve Eritme peynirlerindebki sonuclar
verilerimize yakin bulunmustur.

Kitl oranana s0tin bilesimi,su ve tuz oranlaranan farklailaioz
ve peynire verilen tuz miktara ve sekli ethki eder{UZITEE,1983).

Sat kil deg@isimi Z0.115-0.707 zsrasainda olmus,ortalama deger
YO.Z0L2 olarak tesbit edilmigtir.Gruplara gédre saf kil oranler:
maksimumdan minimuma gire soyledirsdH,B.C,D.

Saf kal oranlara CITEK{1I283) ve KAPTAN{1774) oranlarina gdre
yiksek bulunmustur.Buna sebeb tuzlama tekniklerindeki farklilaibk-

tar.



DEGERLER ( 4 )
Feyrniyr -
OGRMER NO X 5 Fin Meas
Gruplarz -
i 2 = 4 x

£ 2.98014. 446 2. 74514 083 [2.909 [0.71E [2.980 [4.583

E 28BOI2.FO0 I EI02.TEVIE2.909 0291 2700 [E.EED

c 2.6IB{Z2.893(2.70T2.75012.741 [0 115 [Z.4618 [2.8%3

D 2.841[2.841 (2. 722 2.99012.848 [0.437 [Z.723 [2.9%0

Tablo:17 Kasar peyniri orneklerinde blUtdn k4l oranlara
BOtln 4 kal

5. ,l.

]

bt
rd
et
=]
op
)

4. 1.8, TOPLAM FROTEIN OROMLART

Crneklerimizdeki Ytotal protein oranlara Tabloeo:24° teki gibid

bulummustur,. Tablodan gordlddgld gibkil protein oramy dedgisimi L1830

EX

ile XEF.6% arasinda olmus ortalama deger 26048 olarak tesbit

edilmistir.Cizim 8 dekil gibi protein miktarlarainiy fazladan en aza
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dodiru clurealk @ DB,

o mavralavacak

o £
O b

‘dar.

DEGSERLER

Feyrir
GRMNER NE

Gruplara

x’-l-
I
L

b

L
-~
1]
-,
-

Min

EE R - I

22.49126.18

T

R
FROBRZIZ24 .04

sormy sy

24.8610 22,869 (26.18

5

26.446126. 42128, 5

D7LEHOLLLC 26H.42 (FB.55

0]

18.30126.90 |27 .87

24.96814.3456118.50 {27.87

D 28.91 2901412967

28.750

AT e Y e
27 .28 £ .

1.044

-
2

Tablao:24
“Z Toplam protein

-

Fagar peyniri Grneklerinde % toplam protein

aranlari

.

'_'c,-
o

Cizim:B

Frotein oranlayi icin
2 te.Duncan caoklu karsirla
rilmishir.
Vabl.a .0,

wapilan
SR Wi (=

A

MARFLY
teat

- D

tabhlo

g -

analiri somugclara
tahlarZdéd “da

As

soriag lars

.0 F

Gruplararasi E G, TR
Hata iz T, 747
Genel 1% 117.4%8
Tablo:2b Taze Hagar
icin variyvans

analiz sonugliara

Fevrnivri drneklerinde Ztoplam pretein

1”‘_114
=, R95
e IF R0
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Gruplararasainda pdl0.0% ve pd0.01 sevivelerinde vapalan F
testleri sonucunda,dnemli sevivelerde ferklar olmadagl tesbit

edilmistir.

1.80tum Z.E80tun Z.H0tun
28.750 27 EHD 24 LGT0
¥
1.8wra 24.&15 4.135(4.04) FLTAB(EL9E) DJERE(Z.,.7E)
F.Sira 24,970 Z.7B(E.92) D.EF(ETE) —————
T.Bira 24,75 TO{E.TIE) e e

Tableo:286 Taze Hasdr peynirlerinde % toplam protein oranlar:
igin p<0.05 seviyesinde Duncan test sonuclara

p=0.08 seviyesinde test sonucu agagidaki gibi bulunmustur.

D E C 6

Burna gbre A ve D gruplary araszinda bir farkin bulundugu anlasilmis
clup,bu da =it ve isleme sartlarandan,ortamin mikroflorasindan
ileri gelegilir.

GBenel sinirlara bagli olarak dederlerimizi dider sonuclarls
kargilastiracak olursak IZMEN (1737),AB0 EL-MAGA (1974) ,0ITER
(19832) ,0ZF0E (1984) ve DEMIRCI (1988).8barza,Eritme ve Mihalic pey—
nirlerindebki degerler sonuclarimzza wygunluk géstermekitedir.S8H-
I (198ED2) degerleri yuksek bulurmustur.

Degerlerin farkl:i bulunmasinin sebebleri sdtlerin ayrai miktar-
larda protein ihtiva etmesi (IZMEN, 193537 ), edttelkil vad oranlaranain
ve teleme haglama sicakliklaranain farkla olmasi,peyvnire verilen
tur miktary ve peynirvin pH sadar (CETER, 1983 .

4.1.9.FH DEGERLERT
nrneilvrimx“deil pH degerleri Tablo:27 debki gibi bulunmustur.
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Tablodan da gordldiod gibi degerlier 4.8D0 ile 59.738 arssinda deQie-

b

mig ortalzma pH asitlib deferi 5.17 olarabk tesbit edilmigtir.Cizim

o

rda da gordlddol gibi pH asitlicgl en yilkszebk grup C olmus bunw

fit

1 ile az

0

larak DA ve B gruplar: izlemistir.

i

S -
H deterleri icin yapilan varivans analiz sonuclara tablo:?8,
= 7 1 k

coklu karsailastirma test sonuclari ise teblo:29'da verilmigstir,

DEGERLER

Feayrnir -
GRNEE MNO b4 5 Mir INE=S
Gruplara -
i 2 3 4 M
A 3.12 |5.15 |5.20 |]5.15 |5.15 O.03F |5.12 .20
B 9.08 |5.22 |5.07 [|5.146 [5.12 0.07% |5.05 .22
C 4.80 |5.35 |5.5 3.36 |5.22 0.282 |4.80 9.3
D TIB.21 15018 15019 |5.15 |5.18 0.025 |5.15 S.21
1
Tablo:27 Fasar peyniri drneklerinde pH degerlert
b N [:‘H

£ 2] C I
Cizim: ¥ Feynir Srnekleri
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Vaki. 5.D. BT, F.0. F
Gruplararasai = 0, 0208 0. 00673 O,3172
Hata iz 0. 2623 0.0218%

Genel ] 0. 28E0

Tablo: 28 pH degerleri icin varivanse analizi sonuglar:
Gruplararasinda pi0.05% ve pl0.01 seviyvelerinde vapilan F
testleri sonucunds,Onemli sevivelesrde farklar olmadigou tesbit

edilmistir.

1.80tun Z.8litun 2. 8itun

S5.22 .18 .15
1.8ira 5.12 0. 1(0.244) 0. 06(0.239) 0. 03(0.228)
2.51ra 5.15 D, 07(0.239) 0O.0Z3(0.228) ————
Z.8ira 5.18 D.04(0,228) "

Tablo:27 Taze Kasar peynirlerinde pH degerleri icin pd0.05
seviyvesinde Duncan test sonuclara

po0.08 sevivesinde test sonucunda gruplararasinda Gnemli biv
farklalaik olmadi©r anlasailmaistar.

Grneklerinizdeki dederler ABO EL-MAGH va fArkadaslarinain (1974)
TERIMNSEN (1978) pivasadan sa0ladigir SHrnebklerdeki verileri , OITER
(1983 , 020K (1984) sonuclaral ile benzerlik gistermshktedirler.
TEEIMNGEM (1978) ve AKYWUZ {19785 deneme peynirlerindeski sonugclar
degerlierimize gire yiksek bulunmoustur.

Sonuclar arasandaki Farklalaklar mikroflora,aisal islemler
peynir pihtisainin haslanma sdreleri Ve srcakliklaranan durumuna

baglanabilir (ARYOZ,1978).
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3.2 MIERDBIYOLOJIE ANALTZILER
.21, TORPLAM CAMLT BAKTERI SaAYISI

incelenern 1é adet Taze Easar peyniri drneine ait total bakte-
~i sayisi Tablo:Z0'daki gibidir.

DEGERLER (adet/g.)
Feynir -
ORMEE  NO X Min e
Gruplara
i 2 3 4
7 7 7 7 5 7 7
&) S.92¥10]5.7%10]2.8¥10]2.4%1 0} 445%10{2.4%10) S.9%10
o & 7 7 & il 7
E QUERIOIZ.6¥1014.6%1011.4%10 158210 |G 2%10) 4.4%10
7 7 7 7 & 7 7
c S.0810]16.2%10]7.4%10Z2.0%10]54%10 {3.0%10] 7.4%10
7 7 7 7 = 7 7
D 4. 0%10[3.2%10 |4, 6810 |Z. 28101758101 2.2%10) 4.&6%10

Tablo:Z0 Taze Kasar peyniri orneklerinde toplam canli bakteri
sayrlari (adet/g.)

Toplam canli bakteri

g2 + sayisail{edet/g.)}

& -
7O + i0
&HO .’._ 1 I_—"
(18] ]
S04 —
40 L - !
AR + kﬂ }MW —
2004 7
10 _}.
1 4 (m

4

& B [ )
Cizim:z 10 Fevrnir Ornekleri
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Srineklerimizdeki toplam canlai bakteri sayisar tablo:320 dan da
= -

O s
giraldiod gibi 2.2%¥10 adetsg. ile 7.4%10 adetsg. arasinda bulunmus
7
ortalama defer Z.7%10 sdet/g.olmustur.Cizim 10'dan da anlasidiga
gibi total canla bakteri =sayvisi gruplara gbre mabksimum wve mini-
mum clarak soyledir:C,0,D0,B.
Canly bakteri sayisiman drnekler asrasinda Onemli olup olmada-
Ganiy tesbit icin yapilan varivans analizi ve goklu karsilastirma

test sonuclari sirasi ile tablo:31 ve Z2de verilmistir.

Vok. S.D. E.T. E.O. F

14 15
Gruplararas: = 2.63%810 8.7646%10 F1.22
13 14
Hata iz Z.ETELD 2.808%10
16
Genel 15 2.96%10

Tablep:Z21l Taze Kasar peynirleri drneklerinde gruplararasinda total
canly bakteri sayilaryl icin varivane analiz sonuclara

Gruplararaszainda paiD.08 ve paid.01 sevivelerinde vyvapilan F test—
leri sonucunda gruplar arasinda Gnemli sevivede farblalibk oldugu

anlasilmistar.

1.80tun 2.50tun Z.80tun

4 £

& & a
410 445510 158%10

Lt

2

ES

a ¥ 7 & ¥ & & & )
1.%ara 158810 4.0%10 (Foxid ) ZORI0 (Z2TH10 ) 2110 (FEHzid)

5 &
?.Sara BTHELO 1&%10 (27410 ) V2 SUSER G- SR TN Spe—

o4 £,

S
o
a-
53

3 b
T.8ira 445%10 G.ERLIO (FEELO ) T —

Tablo:I2 Taze Hasar peyrnivierinde toplam cenly bakteri savisi igcin
e 00 sevivesinde Duncan test sonugcla



prd. 00 seviyesinde test sonucuw asadadabki gibl bulunmustur.
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Buma gédre B grubu ile A,C gruplari arasinds Gnemli bivr farklilak

§

cldugu anlasalmisgtir.Bu da matervalin ve isleme sartlarainan mikro-
bivolojik npiteliklerinin farklaligandan ileri gelebilir.

Buldugumuz degerler ortalama ve sinir deerler oclarak K&RASOY
{1955) ,AEYOZ(1978) ve TEEINZEN{1978) pivasa drneklerindeki
deterlerden didsik bulunmustur.ABO EL-NAGA ve Arkadaslarinin {(1974)
deqgerleri baslangicta cok yuksek olmakla birlikte 2 haftalaik peri-
voodda genel olarak degerlerimizie uvygunliuk gostermistir. TEKINSEN
(1978} Feynir taze iken buldugu maximum deger ylbksebk clmabkla bir-
likte genelde sonuclarimiza benzerlik gdstermektedir.

Bu farkliliklarin sebebleri hammaddenin mikrobiyoloiik kalite-

L
(]

=i ve igleme.depoclama sartlarima badlidar EARASDOY un (1555)
belirttici gibi total mibkroorganizmanin fazlaligr fekal kontami-
rnasyona badlanmakita,0ZTEE” te (1783) inek sdtdnin koyun sabine gi-—
re daha az mikroorganizma ihtiva etltigini ve haslama suyuw sicaklai-
Garman yiksek olmasainan mikroorganlisma sayisinin az olmasind
safladiginy da vazmaktadir.Vabkum psketleme toplam canli babkteriler
igindeki anaerobik ve Takilltatif anaerob mikroorganizma didzeyine
etkl etmektedir,karsilastardiganiz sonuclar agikta aolgunlastarilan

pevnirlerds bulunmuastur.
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4.2 2. KOLIFORM MIKROOREAMNTZMS SaYIBT
16 adet drnegin & adedinde koliform grubu mikroorganizma
teshit edilmigtir.A grubuwian tamamanda,B ve © grubunun birer érne—

ignde  koliform grubu mikroorganizsma bulunmustur.d grubunda bold

t Ead
A -l

rubn mikrogrganizma sayasy: edyvledir: 1.95%%210 ,1.60%10 ,2.0%10
g ¥ ¥ 5 :

=

a
- 7 o
: t -

-

L AKHLIO adet/g. B grubunda ise T.6%10 adet/g.;C grubunda ise 1.1%10
adet/g.

Buldugumuz deferler TERINSEM {(1978) dederlerinden disik bulun-—
mustur.Baslangicta yilksek direyde koliform teshit eden 4RO EL-NAGH

ve Arkadaslari (1974) 2 haftalaik periyodda bunun yvok cldugunu tes-—
bit etmislerdir.

Verilerimizin ddsik direyde olmasina 7580 C'lerde 7.5 dk’lik
haglama islemi (AKYOZ,1978) ve vakum paketleme teknigidir.Eoliform
mikroorganizmalar isleme sirasanda su,alet-ekipman ve drellikle de
kurutma sirasinda peynir dzerine konan sinebklerden bulasmis olabi-
lir. ’

4.2 53.M6BYA VE EOF SAYILARI
drneklerimizde maya ve kUT sayalari tablo:3Z deki gibidir.

DEGERLER {(adet/g.}
Fevnir

ORMNER  NO

e

Min i

e
-
be

Gruplara

£ SLINIO|2.9%1010. 7101145101 2800 {1.4%10 D.T7ELD
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C 7RI 118101 6.7%10 1. 3810|976, 251 7. 6%10 6H.75%10

= o 4 4 4 =,
D 1.B¥I0(1. 581013, 0810 2. 121095150 {2.1%10 1. E%Lc
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Tablor3Z Tarze Kagar peyniri drneklerinde mava ve kif savalara
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Maya kAT sayisi
{adet/g.)

| : -
i

O.54 %_

1 o]

A E C D
Cizim:sll Feynir Trnekleri

3
Tablo:ZZ2 ten de gorildicld gibi maya ve kUf sayisa (1.4%10-
[~

at

1.8%1Dade£/gn) arasinda detismie ortalama 284608.44 clmustur.Cizim
ii'den de anlasildigr gibi en fazla maya-kif D ve B grubunda
mimus,,bunn azalarak & ve C gruplary izlemistir.

Buldugumur degerlerin maxinum sinirlary TERINGEM{1978) bitin
sonuclarina ve ARYOZ (1978) ilgili degerine uygunluk gostermek-
tediv,

4. 5. EMERJT DEGERLERT
Grineklerimizde toplam eneil dederleri Tablo:Z34 tekil giba

Bulurnmustur.



DESERLER (ECal/71000)

Feyrnir

GERER WO '

o

Gruplara

i & 3 4 :

A 290, 6| 20,3 | 26T 2| 276, T | 292 77

B S37.4|TI5.0) 358, 2| 355, 9| 546. 64|12, 105 0| IEE.EE

C BEE.7|I59.8|386.7 | 375, 4| 265 20| 20 85T [ ITH.7 | 386,70

D 346.6|T66.F ) T61. 2| 6T 8] 357 LT | T.608 | T46.6 | F6T.T6
A}

Tablo:3d Taze FEasar peyniri orneklerinde

FCal/7100 g. ===
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FCal/slo0 g. olarak tesbhbit edilmis.ortalama deger 340,507 ECal/ 100
g.olarak belivlenmistir.Cizim 127 den de anlasaldigar gibi en fazla
enerji degeri C grubunda belirlenmis,bunu azalarak D,E ve A
gruplary izlemigtir.

drneklerde yvapilan varivane analizi ve coklu kargailastirma

teelt sonuclari sirasi ile tablop:38 ve 36'da verilmistir.

V.E. 5.D. | A E.Ou F

Gruplararasa = 5999.9691 1992.9% & 078
Hata 12 Z&ET .08
Genel 15 Q6EIT . 045

Tablo:35 Enerji degerleri icin wvariyans analiz sonuclara
Gruplararasainda p<0.05 ve pu0.01 seviyelerinde yapailan F
testleri sonucunda,dnemli sevivyelesrde farklar olducuw tesbit

edilmistir.

1.80%tun 2. 80tun . 80tun
65207 A57.131 E44. &44
¥ ¥
1.8ara 292,722 72.485(28.99) H4.409(28.12)  44.078{(246.81)
Z.81ra 3460444 18.86FT(EE.1E) 10,487 (Z6.81) ———
E.Bara I07.131 R6.81(26.81) e ————
Tablo:346 Taze Fasar peynivlerinde enerji dederleri icin e, 3

sevivesinde Duncarn test sonuclary
pa0.050 sevivesinde test sonucuw asa@adaki gibidl bulunmustur.

C D B &

Buna gbre sadece & grubu ile diger gruplar aresainda dnemli dercede
farklalik vardair.

Hesaplamie oldudumnuz enesril degerleri sanarlar olarak URAT ve
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FARACABEY "in {1974 ve DEMIRCI (1%8B) FHaesar,.Mirelic ve fbarza
nirleri icin yvazdiklari deferlere girmekle berabsr,ortalamalar

arisindan karsilastaracak olursalk birazs disdok bulunmustour . ConkG
bu degerler clgun peynirlerde hesaplanmastar, buremaddenin olgun-

lagma ile artmasi ve enerjl dederinin de yikeselmesi saglanar,

pey -
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T BOMUC
frastirmada elde edilen sonuclara gtire:

1.Eurumadde orani bitin drneklerde olgun peynirlere gére cok
giisik bulunmustur.Bu orani ise oldubkca viksebktir.B5u oramamain ylk-
sek bulurnmas: islebtmeler acaisindan coldubkeas karl: olup,tiketici
acasindan ise kayaiptair.Taze Kasar peyniri oclgunlasmadan paketlenen
ve yumusak peynivler sinifina dahil olmaktadar.

2. urumadde oranlarinin biribirine yakan ve idstatistiki olarak
farkeirz bulunmas: islem teknolojisinin benzer olduguru gbstermek-—
tedir . Bunun yanainda tuz ve kurumaddede tuz oranlari da benzer son-—
uwglar gostermisgtir.

FeElimizde bu tip peynirlere sit bir hikim olmamazina karsai-—
lik vag.tvz ve bunlarin kurumaddedehkl oranlari mevoul Gida Madde-
leri Thzdaline uygun bulunmustur.

.trneklerin 6 adedinde koliform grubu mikreoorganizma bulunmus
olup,buna sebeb olarak,haslama sarcaklaigann diseldk olmasi, bkullan-
1lan su,paketleme matervalinin mikrobivelojik kalitesinin iyi ol-
mamasy ve kuruatms sirasainda sinek v.os kontaminasyonu olabilir..Fo-
Tiform grubu mikroorganizmalar olgunlesma periyvodu igeriseinde
aralabildigi gibi yok ta clabilirler.

Afzlainda olgun bir peynir cesidi olan Fagarain taze clarak pa-—
ketlenip tiketimi Glkemizde oldubkca venidir.FPivasada satilan Ha-
gsar peynirlerinin de nem oramlaranan yiksek bulunmaszi olgunlag-—-

tarma islemine Gnem vermemiz gerekltigini gédstermektedir.Calisma-
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maz.dlkemnizde ilk kez yvapalmakitadar.Bu sebeble Taze Fasar peynir-

lerinin en az bir ay clgunlastairilmasi,béyvlece koliform mikroor-

it

N

5,

ganizmalaran azaltailmasi,tad,lezzet ve aromanin sa@lanmas
gerekmektedir.Bu arada paketleme zamaninan da tesbiti dnemlidir.
Mem orani yiksek iken yvapailan paketleme zonucuw ROT gelisimi ve
tolifore mikroorganizmalaran olustwrdugu sismeler gdrulmektedir.
Faketleme ile kabuk olusumu,fire ve kayiplar azaltailmakta,tad ve
aroma kalitesi ylkseltilmektedir.Keasar yapiminda kdltdr kullanai-
mira gidilmeli,Taze Easar kaliplari potasyum sorbat ile yaikana-
rak kGf ve mava gelismesi dnlenmeli,ondan sonra paketleme vapil-
malidar.Bu konu ile ilgili olarak arastirmalara baslanilmali
elde edilen bilgilerin isi10inda Taze Kasar peynirinin standsard:

hazarlanmalidair,
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Trakya Bolgesinde faaliyelt gdsteren,vakum paketli Taze Hagar
peyniri lreten isletmelerden alanmis clan 16 adet peynir ornsdinin
fiziksel . kimyasal . mikvrobiyvolojilk Grellikleri ve enerji dederleri
agadrdaki gibi bulumnmustur:

i.Peynir Orneklerinde kurumadde orana A55.870 ile “58.890
arasinda deQismis,ortalama deger “L57.28% olmustur.Yapailan Duncan
coklu karsailastirma testi sonucu,gruplararasandaki farklalak onem-
siz bulunmustur.

2.Feynir drneklerinde su orani degisimi Z41.110 — %Z44.170 ara-—
sinda olmus,ortalama ise %42.715% olarak bulunmustur.

Z.¥Ya@ oranlari ise minimum Y1é maksimum %28.3530 ve ortalama %4 —
24,110 degerlerini almistir.Yapilan Duncaen testi sonucunda pad.03
seviyesinde B ve D gruplaranin digerlerinden farkla oldudgu anla-
silmistir.

4.0rneklerin kurumaddeds yad orani YEB.Z240 — 50,1520 arasainda

VS

degerler almis,ortalamas: X42.072 olauwstur.Coklu karsilastivrma
testi ile & grubunun diger gruplardan Gnemli (pd0.03)dlzevinde

farklas oldugu anlazilmistar.

1z kurumadde deferleri WE7.870-40.&40 arasinda dediemis

ifi

- Ya

24

1L

ortalama ise L3Z.178 clarak bulunmustur.
A.Feynir drneklerinde tuz oranlara Z2.340 ile YW4.371 asrasainda
clmug,ortalama ise X2.8320 degsrinl slmistir.Yapilan Duncan testi

"y B

sonucu @&,0 ve B gruplaranan dremll (pdG.050) dizevinde farkli ol-



duklariy anlasilmistair.

7 Hurumaddeds tuz oranlara 4,00 dle “W7.54 arasinda degismis
ortalama AZ5.03%4 glarak bulurnmustur..Duncan testi sornucu A grubuanun
Griemli dizeyde (p<0.05) diger gruplardan Tarklai oldudgu bulunmustur

g.0rneklerin bitdn k4l oranlari minimum “2.618 olmus maksimum

4,582 ve ortalamasa AZE.050 olarak bulunmustur.Coklu karsalagtirma

testi sonucunda & grubunun diger gruplardan Gmemli {(pP0.053)ddzevyde
farkla oldugu anlasilmistair.8Saf kGl oranlar:i ise %X0.115-0.707 ola-
rak de@iegim gdstermistir,ortalama ise Z0.3012 olmustur.

@.Toplam protein oranlarai %18.50-29.69 arasinda defismis,orta-—
lama %26.42 olmustur.Duncan coklu karsilastirma testi sonucu A& ve
D gruplarinin biribirlerinden onemli (p<0.03) dizeyde farkla ol-
dubklara aﬁlaﬁllmlgtlr.

10.0rpeklerin pH deferleri 4.80 ile 9.38 arasinda dedismis

i

ortalama 2.17 olmustur.Yaparlan variyvans analizinde gruplararasinda

Tarklailak édnemli bulurmmamistir.
)
11.Peyniv drneklerinde total canli bakteri savasar F.2%10  ~
7 7
4%10 adets/g. arasinda dedgismiz,ortalama Z.7%10 adet /g.olmustur.

Duncan coklu karsilastairma testl ile A ve O gruplaranan,diger
agruplara gdre Gnemli {(pdD.03%) dlzevde farkll ocldugu anlasilmistir.
1Z2.6ruplardan & grubunun tamsmi B ve U gruplarandan birer

adet Srnek toplam kolifore mikroorganizma ihtiva etmis,sanar

k] A
degerleri ise 2.03310-3.6%10 asdelt/g.olarak bulunmustur.



-r
K]

1Z.0rneklerin mava ve O savisl defisimi 1.1%10 —-1.8%10

£
wt

adet/g. arasanda olmug.ortalama 2860B.44 adet/g. olarak belirlen-—

mistir.
l14.0rneklerin enerjil deGerlerl dedgisimi 263 .504-386.843

Kealsloo g. olmestur.Coklu karsailastairma testi ile & grubu.diger

gruplardan onemli (p<0.038) dizeyde farkla bulunmustur.
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/“GUQMS?&DY M THE TECHNOLOGY AND FHYSICAL ,CHEMICAL ,MICROBICGLO-
GICal FROFERTY aND ENERGY YALUES OF THE FRESH EABHAR CHEESES
FACKED WITH VaCuM TECHMNIOUES AND MANUFACTURED IN THRACE

In this study totaly 16 fresh Kashar Cheese samples of Tor
fresh Hashar varietes (8,B,C,D) were analysed.Samples are taken
Ffram the Fashar Chesese manufactuwring company which usss vacum
technique, for packing the fresh Kashar in Thrace.

The physical,chemical and microbiclogical and energy values
of the total 16 samples were analysed.The resulis of the experi-—
ments are as follows:

i1.The dry—mattgr content of samples were ranged from 35.870%4
to 58.590% and averaged as 537.28%%.f0ccording to theresults of
varience analyses,difference between the cheese varietes was not
found significant.

Z.The watter content of samples were ranged Trom 41.1190% to
44, 130% and averaged as 42.715%.

Z.The minimum and maximum Ffat content of samples were 16% and
28.50% respectively the average falt content of the samples was
24 . 110761t the results of Duncan teste as a mulitiple comperetion
testes among the groups;the differences besltwesn B,D and others
were sigrnificant {(pd0.05).

4.The fat contents in dry-matter were ranged from 28,404 to

— el

0. 1207 and averaged as 42.072%.1t is understoocd the differences
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between the group of 6 and other groups was significant (pd0.08)
the Duncan multiple comperation tests.

DoMon—Tat dry-matter content of the cheese varietes were
mindmum 27 .870% and maximum 40.640% and avereged as IX.178%.

&.The salt content- of the samples were ranged from 2.340% to
4.331% and averaged as 2.8Z0%Z.According to the results of Duncan
multiple compertions tests differences between A,C,B and other
groups was significant {(p<Q.05).

7.The percentage of salt in dry-matter varied from 4.05% to
7.534% and averaged 5.034%.The groups of & was found that
significantly different from the rest of other groups.

8.Total ash content of chees samples varied from a minimum of
2.618%Z to a maximum 4.382Y% and averaged as 3,050%.The differences
between the group of & and othsre were significantly important.The

value of pure ash is vearieded fTrom 0.1153%4 teo 0.703% and averaged

as D.3012%.

F.68s Tor the protein contente of samples,the minimum and maxi-
mam valuss were 18,501 and 29.89% respectively. The average
protein percentage of samples was 26.42%.The differences between

foand D owas significant (pUo.05).

.

10.The pH values of samples were between 4.80 and 5.38.The

(>4

average pH value of samples was T

A7 tcocording o the results

of varience analyees,difference between the cheese varigtes was



not found significant.

11.The plate count numbere of total bacteria were beltuween

e -
O 7 4

F.2¥10 /g. to 7.4%10 Jg. and the average value was 2.7%¥10 /g.
According to the Duncan meltiple comperetion test the grops of
A and C was significantly different from the other groups (pdd.05)

4

12.Coliform organism tests were positive for the & among

total number of 1é6 samples.But the remaining 10 samples were the
negative carcérning caliform organism test results.The total coli-
form organism were beltween 2.0*101/9. to E.éﬁlﬁd/g.

1Z.Mould and yeast numbers of cheese varietes were changed

= S 4
between 1.1%10 /g. to 1.8%10 /g.and the average value was Z.8¥X10/g

14.The energy values of samples were varied from Z63.204-

286.862 FCal /100 g.The group at A was significantly different from

the other groups of rest (pa0.03)
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