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TURK KAHVESI PISIRME YONTEMLERI VE TARIHSEL
GELISIMININ URUN TASARIMI BAGLAMINDA INCELENMESI

Diinya kahve kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahip olan Tiirk kahvesi, dnceleri
konaklarda, yalilarda ve aga evlerinde zengin bir torenle sunularak ikram edilirdi.
Ancak bu zenginlik gdstergesi olan ritiiel, zamanla tiim insanlarin giindelik yasamina
girmeyi basardi. Ancak bu tarihi doku, geleneksel yasam kiiltiiriinde kahve ikramu,
gorkemli torensel bir sunum olarak devam ettirildi. Zamanla bu sunum, yardimci olarak

teknoloji destegine sigmmuistir ve bu sayede yeni innovasyonlarm 6nii agilmagtur.

Teknolojinin gelismesiyle diinyada oldugu gibi Anadolu topraklarinda da kahve
makineleri tasariminda degisiklikler meydana geldi. Tiirk kahve makinesinin tarihi,

gercekte de Anadolu topraklarinda baglamigti. Tirk kahvesi yapimi, makinenin



tasariminda dikkate alinmisti. Literatiir igerisinde de goriilecegi gibi Tiirk kahvesi
aslinda bir kahve ¢esidi degil, 6zel pisirilme yontemleriyle yerel ismine kavusmus bir
kavramdir. Bu sayede pisirilme yOntemleri, yeni endiistriyel tasarimlarin Oniinii

acmistir.

Bu arastirmada, Tiirk kahvesi pisirme ydntemlerinin tarihsel gelisiminin iiriin
tasarimi1 baglaminda ne gibi degisiklikliklere neden olabilecegi arastirilmaktadir.
Arastirma, bu konu hakkinda literatiire katki saglamayi hedefledigi i¢cin endiistri
iirtinleri tasarimi alani agisindan 6nem teskil etmektedir. Arastirmada incelenen kahve
makinesi tasarimlari, steryotip {Uriinler olmayip se¢ilmis markalara ait {riinler

incelenmistir.

Anahtar Kelimeler: Tirk Kahvesi, Endistriyel Tasarim, Tiirk Kahvesi
Makineleri
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INVESTIGATION OF HISTORICAL DEVELOPMENT OF
TURKISH COFFEE COOKING METHODS IN THE PRODUCT
CONTEXT DESIGN

Turkish coffee has an important place in world coffee culture and it was served

with a rich ceremony in the mansions and network houses. However, the ritual, which is

an indicator of this wealth, has managed to enter into the daily life of all people.

However, this historical texture, the traditional life culture of coffee served as a




magnificent ceremonial presentation was continued. Over time, this presentation has

been an integral part of technology support, and this has led to new innovations.

With the development of technology, there have been changes in the design of coffee
machines in Anatolia as well as in the world. The history of the Turkish coffee machine,
in fact, began in Anatolia. The construction of Turkish coffee was taken into account in
the design of the machine. As can be seen in the literature, Turkish coffee is not a type
of coffee, it is a concept that has gained its local name with special cooking methods. In

this way, cooking methods paved the way for new industrial designs.

In this study, it is investigated how the historical development of Turkish coffee
cooking methods can cause changes in the context of product design. Research aims to
contribute to the literature on this subject and it is important for the field of industrial
products design. In this study, coffee machine designs, staryotypes, and selected

products were examined.

Key Words: Turkish Coffee, Industrial Design, Turkish Coffee Machines.
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BIiRINCI BOLUM

GIRIS

Tirk kahvesi, Tiirk toplumunda 6nemli bir role sahiptir. Kahvehaneler,
vatandaglarin tanistig1 ve birlikte siyaset, din, sosyal ve hatta bilimsel konular hakkinda
sohbet ettigi yerlerdir. Tiirkiye'de ilk kahve, yarim asir kadar 6nce igilmisti. Aradan
uzun bir zaman ge¢mesine ragmen kahve, Tiirk sosyal hayatinda hala 6nemli bir rol

iistlenmektedir (Tonay Yiiksel ve Bayram, 2018).

Tiirk kahvesi, geleneksel yuvalarin kurulmasinda bile 6nemli bir yere sahiptir.
Ornegin damat adaylari, evlenmeden dnceki kiz isteme giiniinde, gelin adaymnin yaptig
kahveyi igcmeye gider. Bu kahveyi sadece damat adayr degil, ayn1 zamanda damat
adaymm ailesi de iger. Sirf bu ylizden gelin adayi, kahve yapimina ¢ok 6zen gosterir.
Kiz istemelerinde diger bir geleneksel yontemse gelin adayinin damat kahvesine kattigi
tuzdur. Bu yontemle denemeye alinan damat adaylari, sessizce kahvelerini bitirmekle
miikelleftir. Eger damat aday1 sesini ¢ikarirsa bu, onun ileride kaba bir damat olacagimin

sinyali olarak kabul edilir (Kuzucu ve Koz, 2015).

Tirk kiiltiirtine Samanlik’tan kaldig1 iddia edilen falcilik (Dursun, 2016) meslegi
de kahveyle sik¢a anilan bir konudur. Turkler, Tiirk kahvesiyle bakilan kahve falina
oldukga ilgi gostermektedir. Bu fal i¢in de 6zel bir pisirme yontemi vardir. Fallik kahve,
genelde bol kopiiklii olarak yapilmalidir. Bu sebeple soguk su ile pisirilir ve servis
edilir. Igilen kahvenin fincanda biraktig1 telve, fincan tabagiyla kapatilir ve ters
cevrilerek falcmnin yorumlar: beklenir (Alagdzlii, 2007). Ozellikle kadnlarin fala olan

meraki, onemli markalar1 harekete gecirmistir. Nescafe, markasmin piyasaya siirdiigii

“Falc1” adli tirlin 6rnek gosterilebilir. (Patronturk, 2018; bkz. EK A).

Klasik Tiirk kahvesi yapiminda, kahve ve seker cezveye konup su eklenir. Ocak,
kisik atese ayarlanir. Sadece ilk ocaga koyulusunda karistirilan kahve, bir daha

karistirilmaz. Bir dakika sonra, ylizeyde bir kopiik tabakasi olugsmaya baglar. Kopiigiin



dokusunda kalinlastigi ve renginde daha koyulastigi zaman, kopilik fincanlara esit
sekilde dagitilir. Kahve fokurdayarak yiikseldiginde ise kalan kahveler, fincanlara
boliistiirtiliir. Kahvenin yaninda ikram edilen su ve lokum, kurabiye ve cikolata gibi
irlinler, servis agisindan Onem tagimaktadir. Kahve kiiltiiri, Tirk toplumunun
vazgegilmezlerindendir. Insanlar, giizel bir sohbetin bahanesi i¢in kahveyi 6ne sunarlar
ve bu bir¢ok kisiyi bir araya getirmek icin gii¢lii bir sebep olarak kabul edilir (The
Istanbul Insider, 2018).

Resim — 1: Glinumiiz Tirk Kahvesi Sunumu

Resim Alntisi: https://theistanbulinsider.com/how-to-make-perfect-turkish-coffee-and-

its-social-importance/, Erisim Tarihi: 14.10.2018.

Tirk gilinlik yasamindan anonim tasarim oOrnekleri, kahve Kkiiltiirinden de
esintiler tasimaktadir. Endiistri 6ncesi iiretim i¢in geleneksel tasarim yontemleri ve daha
sonra endiistriyel tasarima paralel tasarim siirecinin ortaya ¢ikisi, cezve liretimleriyle
aciklanabilmektedir. Giinliik ihtiyaglardan kahve cezvesi, giinliik iriinlerden birine
donligsmiistiir ve bu durum, yerel kiiltiirle icice ilerlemistir. Endiistriyel tasarim
disiplininde planlanan ve kontrol edilen tasarim siireci, cezve ve servis ihtiyaglar1 icin
uygun ¢oziimler sunan On endiistriyel tasarim yontemlerine odaklanmaktadir (The

Istanbul Insider, 2018).

Cezve, kahve pisirmeye yarayan, sapli, kiiclik kap, anlamima gelmektedir (TDK,

2018). Tiirk kahvesi, Tiirkler tarafindan kesfedilen kahve hazirlama ve pisirme


https://theistanbulinsider.com/how-to-make-perfect-turkish-coffee-and-its-social-importance/
https://theistanbulinsider.com/how-to-make-perfect-turkish-coffee-and-its-social-importance/

metoduyla yapilan kahve tiiriidiir. Cezve, Tiirk kahvesini pisirmek i¢in kullanilan bir
aragtir ve Tirk cografyasina 6zgiin bir objedir. Cezve, Tiirk kahvesinin hazirlanma
ihtiyaglarina gore sekillenmistir. Tiirk kahvesi, suyun i¢inden gegmedigi, ve i¢ine seker
kondugu i¢in, ates lstiindeyken karistirilmasi gerekir. Bu nedenle, kapali bir alette
yapilamaz. Tiirk kahvesinin kendine has olan bu 6zelligi, ileriki donemlerde bu agigi
kapatacak kapali kahve makinelerinin tasarlanmasma 6n ayak olmustur (Mantran,
1996).

Resim— 2: Bakir Cezve 17. yy

Resim Ahntisi: Tiirk Kahvesi Gegici Miizesi, 02-23 Eylil 2013, [Bey Konagi,
Odunpazari, Eskisehir].

Sicak bir cezveye dokunmak zor olacagindan ilk tasarimcilarin aklina gelen sap
fikri, cezve kullanimimi kolaylastiran bir unsur olmustur. Cezvenin uzun sapinin,
kahvenin ates iizerindeyken kontrolii sagladigi ve 1sidan uzak kalarak tutmay1
kolaylastirdig1 soylenebilmektedir. Cezve sapina, 1s1y1 daha az ileten bir malzeme olan
ahsap eklenmis ve bu ahsap lizerinde dekoratif 6geler de kullanilmaya baglanmistur.
Ancak bu bilgiler, anonim olarak ge¢mektedir. Cezvenin derin bir dibi vardir ve agiz
kisminda dar bir bolge bulunmaktadir ki bu durum da fincanlara kolayca dagitilmasini
saglamaktadir. Son zamanlardaki cezveler, modern iiretim kategorisine girse de yine de

cezveden esintiler tasimaktadwr. Bu tasarimlar adeta cezvenin devami gibidir. Bu



sebeple gecmisten bugiine, tiirk kahvesi pigirme yontemleri, tarihsel gelisiminin iiriin
tasarim1 baglaminda geleneksel yapiya bagl kalarak ilerlemektedir denebilir (Sunal,

2018).

Resim— 3: Modern Cezve

Resim  Almtisi:  Hira  Celik  (2019). Zarif Celik Cezve 5 No
https://www.hiracelik.com.tr/zarif _celik_cezve 5 no_kirmizi_bakalit_kulplu_5_fincanli
k_273, Erisim Tarihi: 14.05.2019.



1.1.Problem Ciimlesi

Genel olarak Tirk kahvesi pisirme yontemlerinin tarihsel gelisiminin iriin
tasarimi baglaminda inceleyecek olan ¢aligmanin problem climlesi ve probleme bagh

hipotez ciimlesi asagida verilmektedir.

“Tirk kahvesi pisirme yontemlerinin tarihsel gelisiminin {irlin tasarimi
baglaminda ne gibi degisiklikliklere ugramistir?” problem ciimlesi iizerine yogunlagan

bu arastirma, asagidaki hipotez {izerine yogunlagmaktadir:

Hipotez: Tiirk kahvesi pisirme yOntemlerinin tarihsel gelisimiyle tasarlanan

iirtinler, hem geleneksel ihtiyaglara bagl kalmig, hem de teknolojiden gii¢ almistir.

1.2.Arastirmanin Amaci Ve Onemi

Bu arastirmada, Tiirk kahvesi pisirme yontemlerinin tarihsel gelisiminin iiriin
tasarimi1 baglaminda ne gibi degisiklikliklere neden olabilecegi arastirilmaktadir.
Arastirma, bu konu hakkinda literatiire katki saglamayi1 hedefledigi i¢in endiistri

iirtinleri tasarimi alan1 agisindan 6nem teskil etmektedir.

1.4. Simirhhiklar

Bu arastirma, Tirk kahvesine ait verilerle siirlidir.

Aragtirmada incelenen kahve makinesi tasarimlari, steryotip iriinler olmayip

sec¢ilmis markalara ait tirtinler incelenmistir.



IKiNCi BOLUM

KAHVENIN TARIHCESI VE URETIMI

2.1 Kahvenin Bes Yiiz Yillik Kiiltiirii Ve Gelisim Siireci

Kiiltiir, bir iilkenin biylkligiini, gelismisligini ortaya koyan en biiylik
kistaslardan biridir. Oyle ki kiiltiir bakimmdan zayif bir iilke gelismislik ve biiyiimede
de geri kalmis olarak kabul edilebilir. Ulkede yasayan halkin ge¢misinden mevcut
giiniine kadar siiregelen zaman zarfinda iirettigi, biriktirdigi ve gelistirdigi her ne varsa
ve bunlar ne kadar zaman igerisinde asimile de olsa olusturulmus olan o kiiltiir higbir
zaman yok olmaz. Bir lilkenin ve o iilkenin halkinin temel taslarini, alt yapismi
olusturan yegane varlk, biriktirdigi kiiltiir birikimidir. Bu kiiltiir birikimi zaman
icerisinde baska kiiltiirlere de sebep teskil edebilir. Kiiltiir birikimi dedigimiz bu olgu bu
kiiltlirii olusturan ve gelistiren insanlar her ne kadar diinyadan gb¢ etmis olsalar da
geriden gelen kusaklar daima bu kiiltiirii kucaklar ve sahip ¢ikarlar (Bowen-Jones ve
Entwistle, 2002).

Kiiltiir her milletin temel taslarini ve alt yapisimi olusturur, derken bu durum, her
halkin mutfagin1 da kapsar. Soyle ki her milletin ekonomik ve sosyo kiiltiirel yapisina,
tarihsel kimligine ve beslenme aligkanliklarina gore sekillenmis bir mutfagi vardir.
Konukseverligin 6nemli simgesi ve hos bir rehavetin gostergesi olan kahve de her

toplumun mutfaginin vazgecilmez {iriinii olarak yiizyilardir varligini siirdiirmiistiir

(Tucker, 2017).

Kahve toplumlarda genel olarak bilinen sekli ile Habesistan’da (Etiyopya)
kesfedilmistir. Top bigiminde govdesi topragin iizerine kadar dallarla kaplhdir.
Yiiksekligi 3-4 metre kadardir. Kahve kirmizi iiziimii andiran etli bir meyve seklinde
yetigir. Kahvenin kesfedildigi ilk donemlerde o topraklarin insanlar1 kahveyi yiyecek

olarak tiiketmeye baglamustir. Ilerleyen donemlerde topladiklari kahve meyvesini
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kaynatip suyunu tibbi amacgl sifa olmast umut edilerek kullanilmaya baslanmistir.
Bununla beraber kahve ‘sihirli meyve’ olarak anilmaya baslamistir. Kahvenin ismi de
yine Araplar tarafindan keyif verici olmasi sebebiyle Arapga <<sarap>> anlamina gelen
<<kahva>> dan esinlenerek konmustur. Tarihi bazi kaynaklara bakildiginda da
kahvenin Yemenli sufiler tarafindan o donemde uyanik kalmalarini sagladig:

gerekceesiyle kahve igmeyi benimsedikleri bilgisine rastliyoruz (Tucker, 2017).

“Kahve kirk yil hatri1 vardir diisiincesiyle hayatimizin her aninda olan giizel
anlar1 yagsamak anlamina gelmesinin yani sira pisirilmesiyle, i¢imiyle, temsiliyle,
tanitimiyla kiiltliriimiiziinde olusumu, gelisimi ve devamliligi anlamima gelir.
Kahve bizler i¢in biliyiikk bir nimettir, sicakliktir, samimiyettir ve ciddiye
almmas1 gereken bir durumdur. Kahve gerek sunum gerek adab agisindan
onemli bir yere sahiptir. Kahve bir gelenektir ama ayn1 zamanda da her zaman,

zamana uyandir (Cetinkanat, 1997).”

Arap yazarlarin ge¢mis donem arastirmalarina bakildiginda kahvenin kokeni
hakkinda bosluklar oldugunu kesin bilgilere ulasamadiklar1 goriliir. Bu baglamda
bircok arastirmaci ve yazarlar elde ettikleri bilgileri zenginlestirecek dinsel efsanelere

yer verme diirtiisline kapilmaktadir.

Resim— 4: Kahve ¢ekirdegi

Resim Alnmtisi:  http://countofcoffee.com/kahve-hakkinda/kahve-uretimi-ve-

asamalari/.html



http://countofcoffee.com/kahve-hakkinda/kahve-uretimi-ve-asamalari/.html
http://countofcoffee.com/kahve-hakkinda/kahve-uretimi-ve-asamalari/.html

Ilerleyen dénemlerde arastirmaci yazar D’ohsson; kahvenin ilk énce Arabistan
topraklarinda Moka bolgesinde 1258 yilinda kesfedildigini sdylemistir. Oyle ki uzun
zaman bu meyvenin suyunu sadece Araplarin igtigini belirtmistir. Kahvenin nasil
gelistigi ve nasil yayildig1 konusuna da deginmistir. Arabistan’dan sonra kahve Suriye,
Misir, Hindistan’a yayilmistir. Istanbul’a ise Kanuni Sultan Siileyman déneminde
(1520-1566) gelmistir. Kanuni Sultan Siileyman’in Yemeni almasmin ardindan kahve
duyulmaya baslar (Incegiil, 2018). Yemen’in almmmasmin akabinde Habesistan’in Valisi
Ozdemir Pasa, Kanuniye bir cuval kahve gdndererek kahvenin giiniimiize kadar
siiregelen macerasini baslatir. Mekke bolgesinde Islam alimleri kahvenin sarhos edici
etkisinin oldugunu 6ne siirerler ve bununla birlikte kahvenin insan saghigma zararlh
oldugunu soylerler. Bu dogrultuda Mekkede kahve yasaklanir. Bu durumdan Kanuni
Sultan Siileyman ve Osmanli halki haberdard: ancak Kanuni Mekke deki bu yasaga
aldiris etmeyince halkta kahveye ilgi duymaya baglamistir. Bu ilgi gittikge artmustir,
Oyle ki Tahtakale’de Halepli ve Samli iki Suriyeli kahvehane agmistir, bu sayede halk
arasinda kahve igme aligkanligi da hizla yayilmaya baglamisitr. O donemlerde,
Osmanli’da kahve igmek yaygm bir aliskanlik haline gelmistir. Onceleri saray ve
esrafinin tiikettigi sonralar1 halka yayilan kahve servis ve ikram sekliyle goz

doyurmustur.

Osmanli bu kendi i¢inde olduk¢a yogun ilgi ve talep goren kahveyi sefere
ciktiklar1 her bolgeye gotirmeye baslamislardir. Boylelikle kahve, Trakya’dan Rumeli,
Balkanlar, Macaristan ve Avusturya’ya kadar gitmistir. 1. Viyana kusatmasina giderken
Osmanli devleti yanlarma bolca kahve almislardir. Kusatmadan geri donerken ise kalan
kahve c¢uvallarin1 orada birakarak geri gelmislerdir. Tiirk kahvesinin 6zellikle
Avrupa’da ve Balkanlar’da isim yapmasmin sebebi de kalan kahve cuvallaridir.
Avrupa’ya da bdylece yayilan kahve kiiltiirii oldukgca ilgi ve talep gdrmiistiir. Oyle Ki
ilerleyen zamanlarda bir Istanbul beyefendisi Paris’e gider ve burada bir kahve diikkani
acar. Fransa’ya kahve ithal eder ve oldukga yiiksek kazang elde eder hale gelir. O kadar
yogun bir ilgiyle karsilasir ki Fransiz halki kahveye hayran olur, 250gr kahve o
donemde 80 Frank karsiliginda satilir (Kafadar, 2014).



Glinlimiizde kahve hala tropikal bolgeler olan Afrika, Cava, Seylan, Brezilya ve
Hindistan’da yetigsmektedir. Rubiacca familyasindan olan kahvenin mevcutta ii¢ tiirii
bulunmaktadir. Bunlar; arabica, rabusta ve libericadir. Kahve olgunlasip yetistikten
sonra meyve seklinde goriiliir bu meyvelerin iginden ¢ekirdek ¢ikar ve bu ¢ekirdeklerin
icinden tohumlar Ozel islemler yapilarak alinir. Gilineste kuruduktan sonra zarlari
soyulur, bdylece temiz kahve ¢ekirdekleri ortaya ¢ikar. Islem gdérme sekline gdre bu
kahveler kavrulmus kahve, ¢ekilmis kahve ve kafeinsiz kahve olmak {izere isimlendirilir

(Baytop, 2001).

Kahvenin diinyadaki gelisim siireglerine bakildiginda kahve daha 6nce de
bahsinin gectigi gibi Fransa’da, 6zellikle Paris’te oldukga ilgi gormiistiir. Bir Fransiz,
kahveyi pisirmede kullandiklar1 arag¢ gereglerde dahil, ham kahve ile birlikte memleketi
Marsilya’ya gotiirmiistiir. Onceleri misafirlerine ikram ettigi bu icecek oldukea ilgi
gormiistiir ve sagliga yararli bulunmasi sebebiyle Marsilyali hekimlerinde oldukca

ilgisini ¢ekmistir (Esquivel ve Jimenez, 2012).

Londra’da kahveye dikkat ¢ekmek ve halki bu igecekle tanistirmak icin birgok
yola basvurulmustur. Oyle ki pazarlardan gazetelere kadar kahveyi tanitmak adina
reklamlar verilmistir. Pazarlarda kahve tatma tezgahlar1 kurularak halk kahve igcmeye
tesvik edilmeye baslandi. Ardindan Londra’da yayimlanan Public Adviser ‘de kahvenin
sagliga ne kadar yararl oldugundan bahsedilmistir. Hatta kahvenin giinde iki kere sabah
ve 6gleden sonra olmak {izere tiiketilmesinin faydali olacag1 6nerisinde bulunulmustur
bu oOneriyle birlikte eski borsa binasinin yakininda ikram edildiginin haberi verilmistir

(Farah, 2009).

1661 yilina doniildiigiinde goriilmektedir ki ilk kez bir tarim bolgesinden
Amsterdam’a kahve getirilmistir. Boylece kahve bitkisini ele gecirme fikrine de bir
admm yaklagilmis olunmustu. O yildan sonra tiiccarlar ve tarim uzmanlar1 incelemeler
yapmaya hizla baslamistir. 165011 yillara geldigimizde Sri Lanka’da kahve iiretilmeye
baslamist1 bu kahvelerin fidanlar1 da Amsterdam’dan gidiyordu. Kahve tarimmin
yaygmlasmas: ve dort kitada sistemli bir sekilde ilerler hale gelmesi, Avrupa’nin

cikarlar1 dogrultusunda gelismekteydi (Esquivel ve Jimenez, 2012).



Giliniimiizde kahve iiretiminde bayragi en Onde gotiiren Brezilyanin tiim
rakiplerini geride birakarak one ge¢mesi ancak 19.yy da tam anlamiyla gerceklesti.
Ardimndan Ingiltere 1730’Iu yillardan sonra kahveye ve kahve ticaretine ilgi gdstermeye
ve bu baglamda ¢alismalar yapmaya basladi. Once kahveyi Jamaika’ya gotiirdiiler sonra
Ispanyol Cizvitleri tarikatlarmin iktisat politikasi alaninda da engaje olma stratejisine

bagl kalarak, kahveyi boylelikle Flippinler’e gdtiirdiiler.

1740’11 yillara gelindiginde ise, kahve ¢ekirdekleri Santo Domingo’dan Kiiba’ya
ulasti1 ve vyetistirilmeye baslandi. Bunu takip eden yillarda kahve Puerto Rico,
Venezuela, Meksika ve Kolombiya’da yetistirilmeye baslandi. Giliniimiizde
yeryiiziindeki kahve kusagini olusturan belli basli kahve tarim bdlgeleri , somiirgeci

glicler tarafindan tarima acild1 (Esquivel ve Jimenez, 2012).

Kahve 19. Yiizyilda diinyada ticaretin en 6nemli iiriinlerinden oldu. Uretim
skalas1 ylikselerek artti. 1780 yilma bakildiginda Avrupa’da bir yil igerisinde 65.000 ton
kahve tiiketildigi goriiliiyor. 19.yy da 294.000 tonu buldugu saptanmistir. 1900°den
sonra da bu rakamm Imilyon tona ulastigi goriiliiyor. Bu rakamlarin dortte tiglinii

Brezilya saglamaktadir (Farah, 2009).

Kahvenin bu denli gelismesinin sebebini sorguladigimizda séyle bir genelleme
ortaya cikiyor: kahvenin g¢abuk pisiriliyor olmasi, ikame edilebilirligi ya da ikame
maddelerle “cogaltilabilirligi” bununla birlikte insanlara keyifli bir ortam saglayan,
Sohbete tesvik eden bir unsur olmasidir. Zaman icerisinde kahve halkin icecegi haline
gelmistir. Maddi zorluk yasamayan her yurttas sabahlar1 ve 6gleden sonralar1 kahve
iciyordu. Maddi anlamda zorluk c¢eken vatandaslar ise kahveyi yemek olarak
degerlendiriyordu, sabahtan aksama kadar ocagin istiinde duruyordu. Bir fincan
kahveye davet etme gelenegi gilinlimiizde de biitiin milletlerde eskiden oldugu gibi

prestij degerleriyle donanmis bir seremoni olmayi siirdiirmektedir (Farah, 2009; 2012).
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2.2 Kahve bitkisinin tarihi ve ozellikleri

Kahve dalindan koparildiginda bir ¢ekirdekken birgok islemden geger ve son
haline ulagir. Her milletin farkli niteliklerde de olsa kahve igme alisgkanligi vardir.
Onceleri tartigmali bir igecek olarak insanlarin hayatmna giren kahve, giin gectikge
giinliik yasamin vazgecilmezi haline gelmistir. Kahve ile ilgili bir fikir veya iliski
gelistirmek i¢in dncelikle kahvenin ne oldugunu anlamak gerekir. Kahveye bitki olarak
bakildiginda ise su gozlemlenmektedir; tropik yaprak dokmeyen c¢alidaki yuvarlak
kirmiz1 ‘kiraz’ meyvesinin tohumu veya cukurudur. Daha Oncede bahsettigimiz gibi
kahve ¢alilar1 oldukga yiiksektir. Dokuzuncu yiizyilda Arabistan’da kesfedilen kahve,
diinyanin en popiiler, en ¢ok talep goren tarim {riinlerinden biri haline gelir. Diinya
ticaret hacmini degerlendirirken farkedilir ki diinya pazarinda kahve petrolden sonra
gelir, yani ikinci siradadir (Schneider, 2016; 7-19).

Kahve esasinda Yemen’de meshur olmustur, ancak temeli yani anayurdu
Habesistan yaylalaridir. Habesistan’da yetistirilen kahve bitkisi, Onceleri hamur
yapilarak ekmek gibi tiiketilirdi yani kahve o donemlerde kat1 bir yiyecek seklindeydi.
Kahvenin tarihi kaynaklara yansima seklini arastirdigimizda goriiyoruz ki kahve
hakkinda en eski kayitlar 16.yiizyilm baslarinda vardrr. Oyle ki tarihi kayitlara
bakildiginda kahvenin Yemen’e ne zaman ve nasil gittigi hakkinda o yillarda celigkili
yaklagimlar vardir. Kahvenin eski donemlerde igilme amacma bakildiginda ayinler
sirasinda uyanik kalabilmek ig¢in Yemenli sufilerin birbirlerine tavsiye etmesiyle
tiikketilmeye baslandig1 goriiliir. Bu tiiketim sekli ilerleyen donemde aligkanlik haline
gelmeye baglamistir. 15. Yiizyilin sonlarmma gelindiginde kahve kaynatilarak icilmeye
baslanmig ve bu bolgelerde kahvehaneler agilmistir. Araplara etkisi bu sekilde olan
kahvenin Avrupa iilkelerinde de yadsinamaz derecede yogun bir ilgi gordiiginii
sdylemek miimkiindiir. Kahve 17.yiizy1l Avrupa’sinda ekseriyetle Ingiltere, Fransa ve

Hollanda’da ciddi anlamda talep goérmiistiir (Hattox, 1997).

Tabii ki Avrupa toplumu bu kadar ilgi duyduklar1 bu mucize bitkiyi kendi

tekellerine alabilmek i¢in ve Yemen’deki Mocha limanmni saf disi birabilmek icin
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ellerinden geleni yaptilar. Giincel olarak diinyanin en kiymetli ve pahali kahvesi
Ingilizlere aittir. Kahve gizemli bir bitkidir. Ortaya ¢iktig1 giinden bu yana yayilmasi ve
yarattig1 tartismalarin bu gizemli durusunda etkisi biiyiiktiir. Once Mekke ve Medine’de
yayilan ardindan tiim slam aleminin gozdesi haline gelen kahvenin ge¢misi efsaneler

ve hikayelerle doludur.

Resim- 5: Kahve bitkisi

Prate XI—Coffea arabica (Coffee). (From Jackson: Ezxperimental
Pharmacology and Materia Medica.)

Resim Alintist: https://kayzen.az/blog/flora/1346/qC999hvC9-coffea-arabica.html
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Dogu toplumlarinda iiretilen efsanelere bakildiginda farkedilir ki kahve agacinin
dini bir veli lider tarafindan ekildigine inanilir. Bahsi gegen veli, keci tezegini ekmistir
ve sonucunda kahve agaci olugsmustur. Bu efsanenin olusmasini kegi tezegi ile kahve
cekirdekleri arasindaki iliskiye baglamak miimkiindiir. Bunun digsinda kahvenin yetistigi
bolgedeki halk hayvancilikla ugrasirdi ve ozellikle keci yetistirirdi bu sebeple kegiden
yola ¢ikarak boyle bir rivayette bulunmus olmalar1 da miimkiindiir. Burton ise Binbir
Gece Masallarint Arapgadan g¢evirirken kahwa’nin istah kesen anlamindaki “akha”dan

tiredigini soyler (Pittia ve ark., 2011).

Bir diger efsane ise Omer isimli birinin bir iftiraya ugrayarak siirgiin edilmesinin
ardindan ¢odlde a¢ susuz kalmasi iizerine taslarin arasinda bir caliya rastlayarak
iistiindeki taneleri toplayip kaynatmasi sonucu eski canliligma kavusmasini anlatir. Iste

bu mucizevi taneler kahve g¢ekirdekleridir diye sdylenir (Giirsoy, 2005).

Resim— 6: Kahve Meyvesi

Resim Ahntisi: TBMM Milli Saraylar (2011). Tiim zamanlarin hatirina sarayda bir

fincan kahve, Istanbul.

Asirlardir insanlarm bagimlis1 oldugu kahve bitkisinin 70 ayr1 tiirii oldugu
soylenmektedir. Ancak kahve ekseriyetle 2 veya 3 tiirden elde edilir. En c¢ok
tiikketilenlerden Coffea arabicadir, Habesistan da yetistirilir bu ¢esit daha ¢cok daglik ve

tropikal bir iklimde yetisir. Boyu ortalama 8 metreye kadar uzar ancak tretimde
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kolaylik olsun diye budanarak boyu 2 metrede tutulur. Meyvesi kiire seklindedir ve cap1
1,5 cm’dir. Yapraklari ise 10-15cm seklindedir (Hattox, 1997).

Diger ¢ok talep goren tiirlerden biride Coffea libericadwr. Bu tiir daha ¢ok
Liberiya’da yetistirilir. Bu kahve agacinin boyuda 15 metreye kadar g¢ikar.
Yapraklarinin boyu 30cm kadardir. Yapraklarin bitim noktalarindan c¢ikan beyaz
cigekleri ortalama 7-11 ay araliginda meyvesini verir. Ve bu meyvenin i¢inde iki adet

cekirdek bulunur (Giirsoy, 2005).

Resim- 7: Kahve Meyvesi bitkisi

Skin Pulp

Bean

Parchment A L
archmen Mucilage Silverskin

Fig. 1. Layers in a coffee fruit.

Resim Alintisi: Tonay Yiiksel ve Bayram (2018), Erisim Tarihi: 12.12.2018.

Kahve gekirdeklerinde (ayn1 zamanda kiraz olarak da bilinir) bir kahve meyvesi
bulunur, tzerilerinde cilt veya perikarp (olgunlasmamis ve kirmizi-mor veya olgun
meyveler koyu kirmizi) olusur ve bu meyvelerin de tek basina uyarici etkisi bulundugu

saptanmustir (Berbert ve arkadaslari, 2001).
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2.3 Kahvenin kelime anlamlan

Kahve dedigimiz kii¢iik bir g¢ekirdekten insanlari masalst yolculuga cikaran,
bedenimizi uyaran ve dostluklar1 bir fincanla yakinlagtiran 6nemli bir bitkidir.
Yorgunlugu gidermesi insanlara keyif ve nese vermesi sebebiyle bu giizel kokusuyla
biiyiileyen siyah inci bir¢cok toplumda yasattig1 bu duygular sebebiyle “miirde cisme can
katan” olarak isimlendirilmistir. Bu s6z Olilye canveren anlamimma gelmektedir

(Ayvazoglu, 2011).

Kahve bitkisi kesfedildigi ilk donemlerde bir icecek olarak hazirlanmasi
sebebiyle sarap manasma kullanilirdi. Bunun yanmi sira bade olarakta anilirdi ¢iinkii
kahve igen insanin yemekte istahi kesilirdi. Kahve kelimesi Arapga kokenlidir
(Standage, 2005).. Ve 6nceleri kahva olarak telaffuz edilmis ve kullanilmustir. Sir James
Murray kahvenin admni yetistigi topraklardan Kaffa sehrinden aldigin1 savunmustur.
Bunun yan1 sira Habesistan da kahvenin kullanilmis bagka bir ad1 daha vardi: Bun. Bu
sekilde kullananlar ise daha ¢ok Sufi sairleridir. Arapgada bu kelime hem agaci hem de
agacmn meyvesini ifade eder. Bugiin Ingilizcede kullanilan “bean” kelimesi de ¢ekirdek

yada tane anlamina gelmektedir. Bu kelime “bun” ile iligkilidir (Demir, 2011).

Ingiliz halk: ilk tanistiklar1 dénemde kahveyi chaoua, cahoa, cahue ve coho
seklinde ifade etmislerdir. 1650 li yillardan sonra coffey ve coffee seklinde adlandirarak
bugiin ki seklini kazandirmislardir. Alman Rauwolf, kahve i¢ecegini oncelikli olarak
Haleplilerden “kaube” seklinde duyar ve bdyle tanir. Sonralar1 Kahire’de bir igecek
yapildigini duyar bu igecegin adinin “kaova” oldugu bilgisi yayginlasir (Ayvazoglu,
2011).

Kahve meyvesinin Araplar tarafindan bun olarak anilmasmin yani sira ayrildig:
iki boliimden olusan ¢ekirdege” habii’l —bun” yada kisaca” bun”, kabuguna ise “kisr”
dendigi sOylenir. Yalniz kabuktan yapilmis olan kahve “kahvetii’l kisriye” sadece
cekirdekten yapilan kahve ise “kahvetii’l buniye” olarak isimlendirilmistir (Demir,
2011).
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2.4 Kahvenin iiretimi ve islenmesi

Diinyanin hemen hemen her yerinde severek tiiketilen kahve; yetistirilme
bakimindan her yerde yetistirilemeyen bir bitkidir. Asmr1 yiiksek ve asir1 diisiik
sicakliklarin ve ani 1s1 degisimlerinin yasandigi bolgelerde, elverisli sekilde yetisme
ortami bulamaz. Kavrulmadan 6nceki hali yesil renkte oldugu icin “Yesil Altin” olarak
bilinen kahve bitkisi, tropikal ortamlarda yetisir. En 1yi yetistigi iklim nemli ve serin
tropikal Ozelliklerin yasandigi topraklardir. Kahve ayni zamanda direkt olarak gilines
isinlarmin karsisina birakilmamalidir. Yagisin diizenli oldugu bolgelerde yetisir. Kahve
iklimin yan1 sira toprak konusunda da segici 6zellik gosterir. En 1yi yetisebildigi toprak
cesidi; gecirimli, az azot igeren ve organik maddelerce zengin topraklardir. Uretim sekli
ise ¢elik ve tohumladir. Diinyadaki kahve ticaretinin %70ini olusturan Coffea Arabica

en dnemli kahve tiirtidiir (Giigli, 2002).

Uretilen kahve; kavrulduktan sonra cuvallara yerlestirilir. Bu yerlesim;
yogunluk, renk ve boyutuna gore yapilir. Kavurma esnasinda tat ve aromasi artan
kahve; yanma ile %4-6, su kayb1 ile %10-12 olmak {izere toplam %15-18lik agirlik
kaybeder. Kavrulmus bir kahvenin igeriginde %1-3 kafein, %8 su, %8,5 protein, %10
yag, %50 glusit ve %18 ham lif vardir. Bu nedenle ¢ekilmis kahve uzun siire acikta
kalirsa bayatlar ve aromasini kaybeder. Bu da tadinin bozulmasina sebep olur (Leach ve

Weiguo, 2010).

Eskiden bir¢ok insan tek bir kahveyle degil; bir¢ok kahve tiirlinii karigtirarak
kendi damak zevklerine uygun kahveler hazirlamaya calisirdi. Simdi ise modern kahve
endiistrisi insanlar1 bu zahmetten kurtarip kendiliginden karisimli kahveler piyasaya
stiriyor. Kavrulup aromasi u¢madan sogutulan kahvelerin olabildigince ¢abuk
paketlenmesi gerekir. Bu paketlerin boyutlar1 kahve kavurma tesislerinde; satin alim
taleplerine gore toptan veya perakende olmasina bagh olarak degisir. Bu paketlerin

icerigi ise; kalin ya da ince ¢ekilmis ve ¢ekirdek biciminde olarak degisir. Giiniimiizde

16



ise kullanilan yontem hava gecirmeyecek sekilde vakumlanarak paketlenmesidir. Kahve
kavrulup soguduktan sonra bir de 6glitme asamasi vardir. Eskiden kahve 6gilitme islemi
baharatlar1 doverken kullanilan havanlarda yapilirdi. Daha sonra dibek adi verilen
havanlar kullanilmaya baglandi. Bazi {ilkelerde visne agacindan yapilan dibekler
kullanilarak kahveye aroma kattig1 disiiniilirdii. Bircok insan el degirmeni ile
ogiitiilmiis ve dibekle doviilerek ogiitiilmiis kahveyi karsilastirarak, dibekte doviilenin
daha iyi oldugunu savunmuslardir. Buna ragmen degirmenlerde iiretim artti. Once
Ingiltere ve Fransa’da daha sonra baska iilkelerde iiretilen degirmenlerin bigimleri farkli
olsa da isleyis mekanizmalar1 aynidir. Ornegin; ince uzun piring degirmenlerde koyu

kahve uzun bir 6giitme islemi sonucunda elde edilirdi (Leach ve Weiguo, 2010).

Uretim hacmine gore iilke siralamalarinda, diinya iilkeleri farkli siralamalara
sahiptir. Etiyopya’da bulunan ve 16. ylizyila kadar bu bolgede kisith kalan kahve,
giincel olarak, yogun sekilde Gliney Amerika’da yetistirilmektedir. 16. ylizyila kadar
Habesistan olarak bilinen Etiyopya, Osmanli’nin da kahve ile tanigmasini saglamistir.

Tropik iklimlerde yetistirilen kahve, iki farkli tiir olarak smiflandirilan bitkiye
sahiptir. Coffee Arabica orta igimde olmasi nedeni ile en ¢ok tiiketilen kahve tiirtidiir.
Diger tiir ise Coffee Robusta adi verilir.

Tablo — 1: Ulkelere gore kahve iiretim miktarlar1

Ulke Uretim(kg)
Brezilya 2,550,720,009
Vietnam 900,000,000
Kolombiya 696,000,000
Endonezya 411,000,000
Etiyopya 6,500,000

Kaynak: https://inovatifkimyadergisi.com/kahve.
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Diinyanin en 6nemli kahve fireticileri, tropik iklimin hakim oldugu ekvator
cevresinde yer alir (Graaff, 1981). Asagidaki yogunluk listeleri, 2016 verilerine gore

siralanmistir.

1. Brezilya
Yaklagik 150 yildir diinyanin en ¢ok kahve iireten tilkesi unvanmna sahip olan
Brezilya, Gliney Amerika kitasini iiretim agisindan en 1yi sekilde temsil etmektedir.
Toplamda 27.000 kilometrekarelik tarim alanlarinin bir¢ogu Sao Paulo, Parana ve
Gerais civarlarinda yer almaktadir. Bu bolgeler, iilkenin giineydogusunda olup kahve
iretimi i¢in ideal bir hava sunmaktadir. Brezilya cekirdeklerini diger cekirdeklerden
ayiran 6nemli noktalardan biri de kuru aymrma siirecinin kullanilmasidir. Cekirdekleri
elde etmek i¢in meyveyi ezmeyen, bunun yerine giines altinda meyveyi kurutan iilkede
2016 yilinda 2.595.000 metrik tonluk iiretimin gergeklestirildigi bilinmektedir
(Hidayetoglu, 2018).
2. Vietnam
Gilineydogu Asya’da yer alan tlilke, kahve pazarinda adi ¢ok anilmayan
potansiyeldeki iilkelerden biri. Genellikle blend kahvelerde kullanilan g¢ekirdekler,
iilkede ciddi bir ekonomik gii¢ yaratmaktadir. 2016 yilinda 1.650.000 metrik tonluk
iiretim yapmay1 basaran Vietnam, tiim diinyada en c¢ok iiretim yapan ikinci iilke
konumundadir.
3. Kolombiya
Kolombiya, kahve gekirdekleri ile en ¢ok tanman iilkeler arasinda bulunuyor.
2016 yilinda 810.000 metrik tonluk iiretim gerceklestiren iilkede devlet politikalar1 da

kahve tiretimini ciddi sekilde desteklemektedir.

4. Endonezya
2016 yilinda 660.000 metrik tonluk iiretim rakamina ulasan {ilkenin ¢ekirdekleri
genellikle Robusta tiirlinden oluyor. Diinyanin en pahali kahvesi olarak bilinen Kopi

Luwak’in da anavatani olan Endonezya, kahve {iretiminde dnemli bir yer tutmaktadir.
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5. Etiyopya
Kahvenin anavatani olarak adlandirilan Etiyopya, 384.000 metrik tonluk iiretimi
ile diinya kahve pazarma yon vermeye devam etmektedir. Ulkenin ihracatinm %28’ini
olusturan kahve, lilke ekonomisi agisindan da Onem tagimaktadir. Etiyopya devleti
Harar, Limu, Sidamo ve Yirgacheffe ¢ekirdeklerinin tiim haklarini da ellerinde tutuyor.
6. Honduras
2011 yilinda Orta Amerika’nin en cok iiretim yapan iilkesi olmay1 basaran
Honduras, 2016 yilma gelindiginde 348.000 metrik tonluk {iretimi ile bu unvam
korumaya devam etmistir. Kolombiya ve Etiyopya kahvesinin aksine markalagma
konusunda sikmtilar yasayan iilkenin c¢ekirdekleri ¢ogu zaman blend kahvelerde
kullaniliyor.
7. Hindistan
Ulkedeki kahve cesitleri, iiretim acisindan énem tasimaktadir. Kakule ve targm
gibi baharatlarla yan yana yetisen kahve agaclari, aromatik tatlarmi bu iiretim
yontemine borglu. 2016 yilinda 348.000 metrik tonluk iiretimle diinya genelinde en ¢ok
kahve iiretimi yapan yedinci iilke olmay1 basaran Hindistan, yetistirdigi ¢ekirdeklerin
%80 kadarin diger iilkelere ihra¢ etmektedir.
8. Uganda
Ulke, 2016 yilinda gerceklestirilen 288.000 metrik tonluk iiretim sayesinde
kahve iiretiminde ciddi bir konuma erismistir. Ulkenin en énemli gelir kaynaklarindan
biri olan kahve iiretiminde Arabica ¢ekirdeklerin yani sira Robusta ¢ekirdekleri de elde
ediliyor.
9. Meksika
Ulke, kahve pazarinda en iyi iireticiler arasinda yer aliyor. Kuzey Amerika’da ABD ile
birlikte yer alan tilke, 127,5 milyonluk niifusu ile ciddi bir iiretim potansiyeline sahip.
1990’11 yillarda ciddi bir kriz yasayan Meksika kahve sektori, 2000’11 yillarm ikinci
yarisinda ABD’den gelen taleple yeniden kiiresel iiretime baslamistir. 2005 yilinda 1.7
milyon adet 60 kiloluk paket iiretimi yapabilen iilke, 2014 yilinda bu rakami 4 milyon
pakete yiikseltmistir.
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10. Guatemala

16,5 milyonluk niifusu ile nispeten kiiciik bir iilke olan Guatemala, Orta
Amerika’da konumlanir. Meksika ile komsu olan iilkenin Biiylik Okyanus’a da kiyist
vardir. Hava sicakliklarinin y1l boyunca 10 derecenin altina diismedigi, en sicak aylarin
27 derece civarinda oldugu iilke, kahve tiretimi i¢in ideal konumdadir. 1960’larda devlet
politikasinda kendine kalic1 bir yer bulan iiretim, Anacafé adi altinda Guatemala
kahvesinin pazarlamasini tistlenen kurumun olusturulmasi ile tiretimde 6nemli bir rol
almistir.

Osmanli doneminden bu yana; hemen hemen herkesin severek igtigi; arkadas
toplantilarinin vazgeg¢ilmezi, samimiyetin, karsindakine verilen degerin gosterilmesini
saglayan kahve; bizim keyifle i¢ctigimiz haline gelene kadar bircok asamadan geger. Bu
asamalarda kullanilan araglar, ge¢misten giiniimiize biraz degisiklik gdosterse de
islemlerin yapilist ayni kalmistir. Genel asamalar1 “isleme” ve “sunum” olarak
ayirabiliriz. Yani bir kahvenin ictigimiz seklini alana kadar gegen “igleme” asamasi
kadar; o kahveyi sunus asamasi da onemlidir. Kavurma, sogutma, 6giitme ve pisirme
olarak ayiracagimiz isleme asamasi; kahvenin istenilen giizel tadini verebilmesi i¢in ¢ok

onemlidir (Basarir, 2000).

Isleme asamasmnin ilk basamagi olan kahve cekirdeklerinin kavrulmasi; yesil
renkteki ¢ig kahve ¢ekirdeklerinin, metal bir ara¢ araciligiyla kavrulmasidir. Kahvenin
kavrulmasmin nedenlerinden biri de; kahveyi kahve yapan asil aromanin, ¢ekirdeklerin
icinde bulunup bunlarin c¢atlamasiyla ortaya ¢ikmasidir. Kahve c¢ekirdeklerini
kavurdugumuzda; igerisindeki kafein miktar1 ya da protein miktar1 degismez. Sadece
rengi, tadi ve kokusu degisir. Kahve cekirdeklerinin ilk zamanlarda fermantasyon
yontemi ile renginin degistirilip daha sonra bu yontem kahvenin tadmi bozunca

kavurma yontemine gecilmistir (Berbert, 2001).

Kavurma islemi; kahve kavurma tamburu, kepgesi veya kahve dolab1 araciligi ile
gerceklestirilir. Hangi aletin segilecegi, kavrulacak gekirdegin miktar1 ve kavurma
yapilacak ortamin Ozelliklerine gore belirlenir. Kavurma kepgeleri ve tavalari; kahve
dolabma kiyasla daha az ¢ekirdek kavurur. Bu tava ve kepgelerin boyutlar1 farkli

olmasina ragmen kdmiiriin ya da mangal atesinin {izerine koyulan kismi ve i¢ine kahve
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konulup ¢evrilmesine yardime1 olan uzun silindir kismi hemen hepsinde vardir. Cok

degisiklige ugramadan giiniimiize kadar gelmistir (Bertrand ve ark., 2003).

Kahve tavasi; uzun sapmin yani sira bazen tekerlekli de olabiliyor. Bu saplarin
uzunlugu mangalin biiyiikliigline gore degisir. Cok biiyiik ocaklarda kavurmay1 yapan
kiginin sicaktan etkilenmesini en aza indirmek i¢in, sap uzunlugu 60-70 santimetreye
kadar varabiliyor. Bu saplarin bazilar1 tasimay1 kolaylastirmasmin yam sira depolama

gorevine de yardimci oluyor (Berbert, 2001).

Resim — 8: Kavurma tavasi 17. y.y

s,

Resim Alntisi: Tiirk Kahvesi Gegici Miizesi, 02-23 Eylil 2013, [Bey Konagi,
Odunpazari, Eskisehir],Eskisehir : Eskisehir 2013 Tiirk Diinyas1 Kiiltiir Baskenti
Ajansi, UNESCO Somut Olmayan Kiiltiirel Miras Bagkenti, 2013.

Kahve dolaplar1 ise; kepge ve tavadakinden daha fazla kahve kavurmamizi
saglar. KoOmiir atesinin iizerinde elle dondiiriilerek, ¢ekirdeklerin esit sekilde
kavrulmasini saglar. Fakat bu iglem ustalik gerektirdiginden, sadece profesyonel kisiler

tarafindan yapilmasi gerekirdi. Kahveyi dolapta ilk kez kavurarak degirmende 6giiten
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kisinin Kurukahveci Mehmet Efendi oldugu sdylenmektedir. Zaman igerisinde teknoloji
ilerledik¢ce daha giivenli ve pratik olarak kavurma yapilmasi amaci ile bazi aletler

retilmistir (Bertrand ve ark., 2003).

Kavrulan cekirdegin ¢ok beklemeden havalandirilip sogutulmasi gerekir. Bu
sogutma islemi i¢in Tirkler, sert agactan yapilma ya da mermer veya ahsaptan yapilan
kaplar kullanmistir. Sogutmadaki amag; kalan nemin olabildigince kahveden
uzaklasmasmi saglamaktir. Sogutulma isleminin yapildig1 ahsap kaplara “kahve
sogutucusu” denir. Bu kahve sogutucusu, kahvedeki fazla yag: alir. Dikdortgen seklinde
olan ve {i¢ kenar1 korkuluktan olusan sogutucunun dordiincii kenari, kapakli deligi olan
korkuluktur. Bu korkuluk; kahve degirmene kolay doldurulsun diye konmustur.
Sogutma tepsileri ise yuvarlak ve {istii kapaksiz olarak tasarlanmistir. Ortasinda bulunan
boliim ile g¢ekirdeklerin bosaltilmasi i¢in olan boliim arasinda bulunan kiiciik kapak;
cekirdeklerin degirmene el degmeden aktarilmasmi saglar. Sogutma kaplarmin en
belirgin olani; ahsap kiitleden oyularak 4-8 cm derinligine olan kaplardir. Genellikle
hazne, agiz ve saptan olusur. Yolluklu agiz dedigimiz agiz; sogutma kaplarmin spesifik
bir 6zelligidir. Bu sogutma kaplari; kapakli, kapaksiz ve yar1 kapakli olarak ayrilir.
Baska bir sogutma yontemi olan yiiksek tazyikli su ile sogutma; kabuklarin daha kolay
temizlenmesi agisindan kolaylik saglar. Giiniimiizde g¢ekirdeklerin sogutulmasi iglemi

icin endistriyel makineler kullanilir.
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Resim — 9: Kahve Sogutucusu 17. yy

Resim Ahlntisi: Tirk Kahvesi Gegici Miizesi, 02-23 Eylil 2013, [Bey Konagi,
Odunpazari, Eskisehir],Eskisehir : Eskisehir 2013 Tiirk Diinyas1 Kiiltiir Baskenti
Ajansi, UNESCO Somut Olmayan Kiiltiirel Miras Baskenti, 2013

Kavurma ve sogutma islemleri yapildiktan sonra agiga ¢ikan aroma
kaybolmadan &giitme islemi yapilmalidir. Ogiitme islemi sirasnda harmanlama da
yapildigindan ¢ok &nemli bir asamadir. Ogiitme; dibek veya degirmenlerde yapilan bir
islemdir. Dibekler; ahsaptan yapilip, kahveyi ezerek icime hazir hale getirirdi. 18001ii
yillarin ilk yarisinda, evlerde de Ogiitme yapilmasina olanak saglayan degirmenler
hayatimiza girdi. El degirmenleri; evlerimizde kullandigimiz ilk degirmenlerdi. Genel
olarak piringten yapilan, 25-30 cm boylarindaki silindir degirmenler hemen pisirilmeye
yonelik kahve ogiitiilmesinde kullanilirdi. igine konan kavrulmus cekirdeklerin, sabit
olmayan kolun ¢evrilmesiyle Ogiitiilmesini saglardi. Bu degirmenler ¢ok kullanish
degildi c¢iinkii temizlenmesi ¢cok zordu ve ¢ok fazla kahveyi bir anda &gilitemiyordu

(Berbert, 2001).
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Resim — 10: E1 Degirmeni 19. yy

r

Resim Ahlntisi: Tirk Kahvesi Gegici Miizesi, 02-23 Eylil 2013, [Bey Konagi,
Odunpazari, Eskisehir],Eskisehir : Eskisehir 2013 Tiirk Diinyas1 Kiiltiir Bagkenti
Ajansi, UNESCO Somut Olmayan Kiiltiirel Miras Bagkenti, 2013.

El degirmeninden daha biiyiik olan ve daha fazla miktarda kahve 6glitebilme
kapasitesine sahip degirmenlere ise yer ve masaiistii degirmeni denir. Sert agaclar, yer
degirmeni yapiminda kullanilirdi. Fazla ¢ekilen kahveler; ahsap, bakir veya piringten
yapilan, agz1 kapali iki gozlii kaplarda depolanirdi. Ciinkii havadaki nem ve ortamin
111, kahveyi etkileyen 6nemli faktorlerdendir. Ayrica kaplarda bulunan iki goz; kahve
ve seker konulmasi i¢in tasarlanmistir. Unutulmamalidir ki kokusunu kaybeden kahve
bayatlamistir ve buna bagl olarak tadi da bozulmustur. Bu nedenle kahve taze alinip

tiketilmelidir.

Kahveyi isleme asamasmin son basamagi ise pisirilmesidir. Genel olarak
pisirilme sekillerinde pek bir fark olmasa da kullanilan ara¢ gereglerde farkliliklar s6z

konusudur. Bu arag¢ gere¢ farkliliklari, oniimiize kahveyi pisirmek icin ii¢ farkli yol

24



cikarir. Dibekte ogiitiilen kahve ile hazirlanmis Tiirk kahvesi, kalin sekilde ¢ekilen ve
fazla kavrulan kahveden su buhar1 gegirilmesi ile hazirlanan kahve ve kalin ¢ekildikten
sonra suda kaynatilip silizgecten gegirilen siizme kahve. Bu yollar i¢in kullanilan
araglara cezve, on iki fincanlik ibrik ve bu ibrikten daha biiyiikk olan kahve gligiimii

ornek verilebilir (Berbert, 2001).

Resim — 11: Katlanabilir Cezve 17. yy

Resim Alntisi: Tirk Kahvesi Gegici Miizesi, 02-23 Eylil 2013, [Bey Konagi,
Odunpazari, Eskisehir],Eskisehir : Eskisehir 2013 Tiirk Diinyas1 Kiiltiir Baskenti
Ajansi, UNESCO Somut Olmayan Kiiltiirel Miras Bagkenti, 2013

Pigirilme islemi cezve aracilifiyla gerceklestirilir. Kahve yapilan kisi sayisina
gore boyutlar1 farklilik gosteren cezveler; Tiirk kahvesi denilince akla gelen 6zgiin
seylerdendir. Taban kisminin genis olmasi; suyun daha ¢abuk 1sinmasini ve 1smin esit
dagitilmasmi saglar. Yukar1 ¢iktikca daralan agiz kismi, kahveyi dokmeden fincana
bosaltmak icin bir gaga icerir. Ayni zamanda pisirmenin yapildigi mangalin
biiylikliigiine goére uzunlugu degisen saplar1 vardir. Giiniimiizde bakir cezvelerin yan

sira; plastik sapl gelik cezveler ya da aliiminyum cezveler de bulunur. Hatta elektrikli
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cezveler ve Tiirk kahvesi makineleri de teknolojinin ilerlemesi ile hayatimiza giren

aletlerdir (Cetinkanat, 1997).

Dogu insani, kahveyi icime hazirlamanin; en az icmek kadar keyifli oldugunu
savunur. Tirk kahvesi de hazirlanip pisirilmesinden sonra sicak olarak sunulur.
Uzerindeki bol kopiik kahvenin sogumasmi Onler. Pisirildikten sonra dumani

iistiindeyken, kopiigii bolken; yaninda ikram edilen su ve tatl ile igilmektedir.

2.5 Diinya’da kahve tiiketimi

16. yy’da giderck artan kahve tiiketimi, ekonomik olarak da devletleri olumlu
yonden etkiledi. Kahve tiiketme istegi arttik¢a dogru orantili olarak kahvenin ticaretteki
yeri de dnem kazandi. Kahvenin anavatanmin oldugu bir¢ok kanitla desteklenen bir
diigsiincedir. Ayn1 zamanda kahve tariminin Harrar’da da yapildigi soylenir. Harrar
kahvesi, Araplarin elindeydi ve baska tiiccarlara satilmadan 6nce Mocha Limani’na
tasind1i. Mocha Limani’nda kahve o kadar 6nemli bir pozisyondaydi ki 150 y1l boyunca,
diinyanin kahve ihtiyacini karsilayan tek liman olarak anildi. Kahveye olan ilgi ve
ticaret arttik¢a baska devletler de bu artistan yararlanmak istedi. Ingiliz Dogu Hindistan
Sirketi de bu ticarete katilmak istedi ve Mocha’da 1618°de bir fabrika kurdu (Bramah
ve Bramah, 1995).

Tabi Ingilizler kahveyi, o dénemde direk kahve olarak telaffuz etmediler. Kahve
kelimesi; bugilinkii halini almadan Once birgok farkli ifadelerle kullanildi.Bazi
bolgelerde 1860 yilina kadar yetisen kahve tiirlerinin hemen hemen hepsinin kdkeni
Coffea Arabica’ydi. Daha sonra bundan daha dayanikli ve kolay yetistirilip bakilan;
sicak ve nemli Afrika bolgelerinde dogal yetisen Coffea Robusta bulundu. Bir de deniz
seviyesinin altindaki ortamlarda biiyiiyebilen, sicak iklimlere dayanikli Coffea Liberica

yetistirilmeye baslandi. Bu kahve fidanlar1 ancak 4 yil sonra hasat edilebilir hale gelir
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clinkii fidanlar 3-5 yil sonra boylarina ulasirlar. Bu kahvelerin hasati elle yapilirdi.
Kahve c¢ekirdeklerinin; agacmn altina serilen bezlerin {istiine diismesi i¢in dallardan
styrilarak toplanirdi. Daha sonra eleklerle havaya firlatilirdi. Elle toplanan kahve, ¢cok

kaliteli oldugu i¢in yiiksek para veren alicilar tarafindan ilgiyle alinirdi.

Kahve ¢ekirdegine diizglince ulagmak icin; kuru ve yas seklindeki ayiklama
bi¢imlerinden kullanarak ayiklanmalidir. Bu islemde kahvenin disini1 saran eti, derisi ve
ince zardan olusan kabugu soyulmaktadir. Bu islemin sonucunda, yikanmis ve
yikanmamis kahve olarak piyasada yerini alir. Yikanmis kahvenin daha kaliteli oldugu
bilinse de; ikisi de 1yi fiyatlarla alict bulur. Daha sonra ¢ekilen kahvelerin tiirline gore;
pisirme Tirkleri de degisir. Kalin c¢ekilen kahve, su ile demleme yoOntemi ile
hazirlanirken; Arabica tiirii kaliteli c¢ekirdeklerden harmanlanan kavrulmus ve ince

cekilen kahve, kisik ateste kaynatilarak pisirilir (Alagozlii, 2007).

Kahve tiiketimi arttik¢a; kurulan fabrikalar da buna baglh olarak artig gosterdi.
Bu fabrikalarda, tarimla toplanan ve ayiklanan tanecikler bir¢cok asamadan geciyor.
Ham kahve dolduruldugu cuvallarla limandaki kahve depolarina gotiiriiliir. Bu ham
kahvenin en 6nemli 6zellikleri; sekli, ¢ekirdek sayisi, ¢ekirdek biiyiikligi ve ¢ekirdegin
kokenidir. Bir¢cok sekli vardir bu kahve c¢ekirdeklerinin. Bunlar; yassi, inci, fil ve
kavrulunca kulak bi¢cimini alan g¢ekirdeklerdir. Depolara gelen kahveler “cuptester”
isimli tadim uzmanlar1 tarafindan denetlenir. Bu her ne kadar kulaga kolay bir meslek
gibi gelse de, aslinda uzun yillar deneyim sahibi olunduktan sonra yapilabilen ve
oldukca yorucu bir istir. Cekirdekleri kavururken ¢atlamasi sirasinda aromasi da agiga

¢ikar. Bu aromanin kaybolmamas: icin ¢ekirdekler hemen sogutulmalidir (Ozkara,

2012).

Diinya genelinde toplam kahve tiiketimi 2016-2017 yillarinda 157.382 (60 kg'lik
torbalarda bin) civarindadir. Avrupa'da, 51,693 (60 kg'lik torbalarda bin) ve Asya ve
Okyanusya, Avrupa'y1 34, 425 (bin 60 kg'lik torbalar) ile takip etmektedir. 29.380 ve
Kuzey Amerika ve Giiney Amerika i¢in swrastyla 25,335 olarak ICO tarafindan
verilmistir (ICO, 2018). ICO’ya ait bu veriler, Tonay Yiksel ve Bayram tarafindan

sOyle gosterilmektedir:
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Tablo — 2: Diinya Genelinde Kahve Tiiketimi

Kahve Tiiketimi (Kisi

Sira Ulkeler basina KG)
1 Finlandiya 12.0

2 Norve¢ 9.9

3 Izlanda 9.0

4 Danimarka 8.7

5 Hollanda 8.4

6 Isvec 8.2

7 Isvicre 7.9

8 Belcika 6.8

9 Liiksemburg 6.5

10 Kanada 6.5

11 Bosna Hersek 6.2

12 Avusturya 6.1

13 italya 5.9

14 Brezilya 5.8

15 Slovenya 5.8

16 Almanya 55

17 Yunanistan 5.4

18 Fransa 5.4
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19 Hirvatistan 51

20 Kibris 4.9

Tablo Ahntist: https://www.blogarti.com/dunyada-en-fazla-kahve-tuketen-ulkeler.html,
Erisim Tarihi: 30.05.2019.

2.6 Tiirkiye’de kahve tiiketimi

Uluslararas1 Kahve Orgiitiiniin (ICO) 2012 yil1 istatistiklerine gore, Diinyada bir
giinde yaklasik olarak 1,4 milyar fincan kahve tiiketilmektedir (Caprioli, vd., 2012; akt:
Durmaz, 2015). FAO’nun 2008 yilindaki verilerine goreyse, yaklasik 20-25 milyon aile,
kahveden ticari olarakge¢imini saglamaktadir (Ramirez-Martinez, vd., 2012; akt:
Durmaz, 2015).

Tirkiye’de kahve tiketimi artisi, 2014  yillinin  verileri  dahilinde
goriilebilmektedir. Tirkiye 2014 yilinda, 929 (60 kg c¢uvallara gore-Bin) tiiketim
gerceklestirmistir (WEB_8; akt: Durmaz, 2015). Ayrica, TUIK 2014 fasillara gore dis
ticaret ihracat verilerinde, ¢ay ve kahve ihracat kaydi 109 milyon $ hacimlik bir oranla
listelenmektedir (TUIK, 2015; akt: Durmaz, 2015).

“Tablo 3’te Tirkiye’nin, dort yillik periyodda, kahvetiiketim boyutu

belirtilmistir.” (Durmaz, 2015).

Tablo — 3: Dort yillik veriler tizerinden, Tiirkiyedeki kahve tiiketimi ve toplam biiylime

orant
Yillar 2011 2012 2013 2014 Toplam Biiyiime
Tiirkiye 633 681 789 929 %13.6
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Tablo ahntisi: Durmaz, A. A. (2015). Farkli Kahve Cekirdekleri Ve Pisirme
Ekipmanlariyla Hazirlanan Tiirk Kahvesinin Duyusal Ve Kimyasal Analizlerle
Optimizasyonu, T. C. Okan Universitesi.
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UCUNCU BOLUM

TURK KAHVESI

3.1 Kahvenin Tiirk-islam Cografyasindaki yayilim

14. yiizyilin baslarinda Habesistan topraklarinda uzun yillar etkisini siirdiirecek
bir seriivene basladi. Siyah inci yani kahve Once Yemen’e sonra Imparatorluk
baskentine daha sonra da Tiirkler araciligi ile Avrupa’ya hizla yayilmistir. Tirkler
kahveye kendilerine 6zgii bir hazirlama, pisirme ve sunum sekilleri ile yenilik¢i bir
kimlik kazandiwrmistir. Ve bu sekilde tiim diinyaya kahve kiiltliriinii tanitmiglardir.
Osmanli déneminde kahve hakettigi degeri misliyle gormiistiir. Oyle ki kahve o
donemde giindelik yasamin ve 6zel giinlerin en 6nemli ikrami olmustur. Osmanlidan
giiniimiize kahve kiiltiiriinde bir¢ok degisim yasanmasina karsilik giiniimiizde de hala

cok onemli bir yere sahiptir.

Kahveyi uzun yillar boyunca yalnizca Araplar tanimis ve bu sebeplede yalnizca
onlar kullanmislardir. Kahvenin Suriye, Misir, Iran ve Hindistan’a yayilmasi bu
zamandan ortalama bir ylizyil sonraya tekabiil eder. Kahvenin Tiirkiye topraklarina
gelisi de daha Once bahsettigimiz gibi Kanuni Sultan Siileyman déneminde olmustur.
Bu donemde kahve gemilerle Osmanliya gelmistir. Akabinde Fransa’nin kahveyle

tanigmasi da yine Tiirk elgisi Stileyman Aga tarafindan olmustur (Tucker, 2011).

Fransiz st diizey yoneticileri misafir eden Siileyman Aga onlara kahve
ikraminda bulunarak bu mucizevi icecekle tanigmalarina vesile olmustur. Siileyman
Agadan sonra bir bagka Tiirk el¢isi olan Mehmet Aga kahveyi Viyana’ya kabul ettirir.
Bu siireci takip eden zaman diliminde kahve biitiin Orta Avrupa’ya yayilmistir (Toros,

1998).
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Kahvenin taninmasinin ardindan Yemen’den Cidde’ye kahve gonderiliyordu.
Bu kahvenin yaris1 Misir’a diger yaris1 da Istanbul’a geliyordu. 17. Yiizyilda Osmanli
yalnizca kahve igin senelik dort bin kese akge harciyordu. Istanbul giimriigiinden kahve
cikaran tiiccarlar sekiz akg¢e Odiiyorlardi. Bu iicret Hristiyanlar i¢in ise 10 akgedir

(Tucker, 2011).

1516 yilinda Halepli ‘Hakem’ adinda bir kisi Istanbul’da taht’el-Kal’a yani
Kale-alt1 diye bilinen simdiki adiyla Tahtakale’de ilk kahve satan diikkani agti. Bu
kahvehane o kadar miithis bir ilgi gordii ki Istanbul halk: biiyiik bir zevkle bu mekani
ugrak mekanlar1 haline getirdi. Tiirklerin kahveleri kadar kahvehaneleri de bundan
sonra iinlenmeye basladi. Once Istanbul’da sonrada yurdun her bolgesinde bu kiiltiir

yayilmaya bagladi.

Istanbul halki yavas yavas bu mucize bitkiyi kavurmay, dgiitmeyi ve pisirmeyi
ogrendi. Kahve tiiketimi sehirde halk tarafindan olduk¢a yayginlasti. Oyle ki her
yemekten sonra kahve igmek adet haline geldi. Halkin kahveyi tiiketmesi Osmanli
doneminde iist tabakadan sonra oldu. Kahve Onceleri yalnizca iist tabaka tarafindan
tilketilen meshur bir igecekti zamanla halk tarafindan da tanmip benimsenmeye
baslandi. Ulema smifi dedigimiz grup ve kalemiye dedigimiz devlet yoneticileri gitgide
kahve tiryakisi olmaya baslamiglardir. Bu tiryaki grubuna Kanuni Sultan Siileyman’da
dahildi. Kanuni Sultan Siileyman’da kahveyi oldukga zevkle tiiketiyordu ki bu zevki o
kadar ileri sathadaydi ki saraya ilk kez Kahvecibasilik gorevini getirende kendisi

olmustur (Toros, 1998).

3.2 Gecmisten giiniimiize kiiltiiriimiizde “Tiirk Kahvesi” kavraminin olusmasi

16. yy baslarinda Osmanli Devleti; kahveyi tadip kendi damak zevklerine gore
biraz da ozgiinlestirerek Tirk kahvesi adi altinda tiim diinyaya tanitmaya c¢aligmustir.
Aslinda bu kahvenin anavatani baska cografyalar olsa da pisirme, servis etme ve i¢cme

tekniklerinin Tiirklere has olmasindan dolay:r “Tiirk kahvesi” adi verilmektedir. Tiirk
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kahvesi; kulplu ve kulpsuz fincanlarda igilen, kopiigii bol kahvedir. Baz1 kaynaklarda;
“yemekle beraber i¢ilmeyen, yavas yavas ve tadini ¢ikararak arkadaslarla birlikte igilen
siyah renkli bir igcecek” seklinde tanimlanir. Kahvenin yapilmaya baslamasindan
icilisine kadar gecgen siire, yapilis sekli ve sunusundaki farkliliklardan dolay1 diger
kahvelerden ayrilan Tiirk kahvesi; glinimiizde kiiglik kuplu fincanlarda igilen kahve

haline gelmistir (A¢ikgdz, 1999).

Kahvenin anavataninin Gliney Habesistan oldugu birgok kaynakta yazan bir
diisiincedir. Avrupa’da kullanilan “cafe” tabirinin Habesistan’da bulunan kahve {iretim
merkezi “kafa”dan geldigi disliniilmektedir. Bu fikre gore kahve Habesistan’dan
Yemen’e gelip burada yetistirilmeye baslanmistir. Arapgadaki kahva kelimesinin de

kafanin degisime ugramis sekli oldugu da bir baska goriistiir (Batur, 2001).

Yeryiiziinde tarimi yapilan ilk kahve tiiri Arabistan kahvesidir ve diinyadaki
kahve rezervinin biiyiik bir boliimiinii karsilar. Tiirklerin de kendilerine gore bir yorum
kattiklar1 bu kahvenin insana canlilik veren bir tad1 ve kokusu vardir. Bu uyarici etkinin
ana sebebi i¢inde bulunan kafeindir. Kokusu ise igerisindeki ucucu yaglardan ileri gelir

(Bostan, 2001).

Emindnii’ne genellikle Misir ve Iskenderiye’den gelen kahve Osmanli
doneminin kuskusuz en goézde iceceklerinden biriydi. Cezve ve giiglimlerde Tiirklere
has yontemlerle pisirilen Tiirk kahvesi bizler i¢in biiyiik anlamlar tagir. Bir kahvenin 40
yil hatir1 vardir denir. Ornegin Tiirk adetlerinde; yeni gelin adaylarmin miistakbel
kaynana ve kaympederine aci kahve yapip sunmasi da vardir. Bazi anonim siirler

kahvenin icecekten ¢ok dostluk ve iletisim konusunda dikkat ¢eker. Ornegin;

Goniil ne kahve ister ne kahvehane
Goniil muhabbet ister kahve bahane (Ugkun, 2019)

Yani kahve; fallardan sarkilara, atasozlerinden giinliikk hayattaki bir¢ok seye
konu olmustur. Sadece Tiirk¢ede degil Avrupali devletlerin de sanatlarmda konu
olmustur. Tirkler sayesinde Avrupa’da 17.yydan itibaren tiiketilmeye baslanan kahveyi,

Avrupalilar da Tiirklerden farkli olarak kendilerine has yontemler ile tiiketirler. Bach’in
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da yasamina giren kahve, onun sanat hayatini etkilemis ve yazdig1 bestelerde ilham
kaynagi olmustur. Onun kahveye olan sevgisi, bir kahve evine besteledigi ve tiim
Avrupa’yi etkileyen “Kahve Kantatr” bestesinin olusmasina vesile olmustur (Demirli ve

Oztiirk, 2011).

Tiirk kahvesinin farkli ve kendine has olup insanlarda hayranlik uyandirmasinda
yapiminin yani sira; i¢ildigi mekanin, kiminle ve ne zaman i¢ildiginin de 6nemli pay1
vardir. Bazi insanlara gore Tiirk kahvesi; keyif vermesinin yaninda insanlar1 mutluluga
gotiiriir; yorgunlugunu, dertlerini bir nebze de olsa azaltir. Hatta kiiltiirimiizde o kadar
biiyiik 6nemi vardir ki; insanlar deger verdikleri birisi geldiginde, onlara kahve ikram

ederek verdikleri degeri gostermeye ¢alisirlar (Kayaoglu, 2006).

Onceleri sabahlar1 igilen bir icecek olarak goriilen ve kahvalti (kahve+altr)
kelimesinin tiiretilmesine sebep olan kahve; simdi istenilen vakitte, istenilen 6gliniin
iizerine icilen bir icecek halini almistir. Kahvenin bir sabah icecegi oldugunu
destekleyen onemli fikirlerden biri de; kahveden dnceki yemek anlamima gelen kahvalt1

kelimesinin 6glen veya aksam yemegi i¢cin kullanilmamasidir (Isin, 2006).

Kahveyi igtikten sonra fincanin dibinde kalan tortuya “telve” denir. Bu telveler,
cogu zaman fal baktirmak i¢in kullanilir. Bir¢ok kahve ¢esidi vardir. Hepsi 6ziinde Tiirk
kahvesidir fakat icerik ve sunus bigimleri dolayisiyla farkl isimlere sahiptirler. Ornegin;
‘act kahve’, sekersiz yapilan bir kahvedir. Fakat bdyle igemeyenler icin; fincanin
yaninda seker ya da lokum servis edilirse bunun ad1 ‘yandan ¢arkli’ olur. Sabah icilen
kahveye ‘sabah kahvesi’; mangalda bol kopiiklii olarak pisirilen kahveye ise ‘okkali
kahve’ denir. Geleneklerimizden biri olan nisan, soz gibi torenlerde ikram edilen
kahveye ise ‘hos geldin kahvesi’ adi verilir. Tabi kahveyi sadece yetiskinler degil,
cocuklar da igmek isteyebilir. Cocuklara ve kalp carpintisi olan insanlara ise ac1 kahve
biraz daha yumusatilarak yani siit katilarak verilirse bu ‘siitlii kahve’ olur. Siitlii kahve
sekerli pigsmis siite biraz kahve konularak yapilir. Bir de isten ya da yoldan gelen

insanlara ikram edilen ‘yorgunluk kahvesi’ vardir (Demirli ve Oztiirk, 2011).

Kiiltirimiizde bu kadar onemli bir yere sahip Tiirk kahvesinin olmazsa

olmazlarindan biri de yaninda mutlaka ikram edilen sudur. Bir¢ok insan suyu kahvesini
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bitirdikten sonra icerler halbuki asil i¢ilisi kahveden dncedir. Eskiden insanlar kahvenin
tadin1 daha cok almak icin; suyu kahveden once i¢ip agizlarini kahvenin o muazzam
tadin1 daha iyi almak icin hazirlarlar. Tabiri caizse kahveden sonra suyu i¢ip kahveyi

sele vermezler (Kayaoglu, 2006).

Peki, kahve nerede pisirilir? O dillere destan Tiirk kahvesi; icleri kalaylanmis
bakir cezvelerde pisirilir. Eger sekerli veya bol kopiiklii bir kahve yapilmak isteniyorsa
kapaksiz, ac1 kahve pisirilmek isteniyorsa agz1 kapakli cezveler kullanilir. Geleneksel
olarak; kisik ates lizerindeki bakir cezvelerde pisirilen bol kopikli Tiirk kahvesi,
diinyadaki {i¢ biiyiik kahve tiirlinden biri olarak sayiliyor. Hatta dyle ki diinyanmn bazi
yerlerinde “Tiirk ickisi” olarak amliyor (Demirli ve Oztiirk, 2011).

Osmanlidaki bu kahve igcme aligkanliginin ekonomiye de ¢ok yarari olmustur.
Halkin ¢ok kahve tiiketmesi ve disariya kahve ticareti yapmamiz pek ¢ok arag gereg
iiretilmesini saglamistir. Kahve 6ncelikle kahve kavurma tahtasinda kavrulur. Sogutma
islemi ahsap kaplarda havalandirarak yapilirdi. Soguyan kahve kokusunu kaybetmeden
ogiitiiliir ve kendine 6zgii bu muhtesem kokusunu korumasi i¢in kapakli ahsap kutularda

saklanird1 (Ism, 2006).

3.2.1 Osmanh doneminde kahvenin Kiiltiiri

Gecmisten giiniimiize hepimizin severek ictigi kahvenin hazirlanigin1 az ¢ok
herkes bilir. Belirli bir dizi islemlerden gegerek son halini alan kahveyi hazirlamak i¢in
su, ogiitiilmiis kahve ve istege bagh olarak seker veya siit kullanilir. Tiirk kahvesini
yaparken siit eklenmez fakat ac1 kahveden rahatsiz olanlar olursa sertligini azaltmak i¢in
eklenebilir. Seker de genellikle ac1 kahveyi icemeyenlerin tercih ettigi bir yontemdir.
Orta ya da sekerli olarak cesitleri vardir. Yani atilan seker sayis1 da yine igen kisinin

istegine bagl olarak degisir (Ozgiir, 2012).
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16. yy baglarinda Yemen’den kahve almaya baslayan Osmanli Devleti; ¢ok
geemeden kahveyi kendi kiiltiirlerinin vazgegilmez bir pargasi haline getirmistir. Bir
stire sonra Onemli insanlarin evlerinde, saraylarda tiiketilmeye baslanan ve insanlar
arasindaki iletisimi giin gectikge giiclendiren bu degerli igecek, Avrupa’da da ¢ok ilgi
gorlistiir. Doguda ticaret yapan insanlar Avrupa’ya kahve gotiirmeye baslayinca,
ticaretin de gelismesine katkida bulunmuslardir. Haliyle ticaretle beraber ekonomide de
gozle goriliir bir artis yasanmistir. Fakat daha sonra Avrupali tiiccarlarin da kahve
ticaretine baglamasiyla Dogulu tiiccarlarin eski etkisi azalmaya baslamistir. Avrupal
tiiccarlar iilkelerine geri donerken yanlarinda egzotik bitkiler gotiirme amaciyla kahve
bitkisini gotiiriir ve onlar da bu muhtesem bitkiyi tatmis olurlar. 17. Yyda Osmanl
Devleti kahveyi Avrupa’ya tanitmaya basladi. Yabanci devletlerden iilkemize gelen
biiyiikelgiler araciligi ile bir¢ok iilkeye kahve gotiiriilmeye basladi. Bu iilkelerden biri
olan Fransa’da kahve yavas yavas yayilip begeni toplamaya baslayinca kafeler agcilmaya
basladi. Bunun sonucunda Fransizlar bu icecegi kendi icecekleriymis gibi Avrupa’ya

tanitmaya basladilar. Bu da Osmanli Devleti’nin aleyhine isleyen durumlardan biridir.

Kahve Osmanli Devleti’'ne ilk olarak Kanuni Sultan Siileyman déneminde
getirilmistir. Tabi herkes hemen bunu kabullenmemekle beraber insanlarin dini
yonlerini de kullanarak kahve igmenin haram oldugunu ve derhal yasaklanmasi
gerektigini savunmaya basladilar. Onlarin bu diisiinceleri elbette ki kabul gérmemistir.
Hatta giliniimiizde oyle bir konumdadir ki; petrolden sonra, en c¢ok ticareti yapilan
iirinlerin basinda geliyor. En biiylik kahve iireticisi olan iilkelerin basinda Brezilya, en

¢ok kahve tiiketilen iilkenin ise Amerika oldugu biliniyor (Ozgiir, 2012).

Tiirk kahvesinin yani sira Arabistan yarimadasinda c¢ok tercih edilen bir kahve
tiiri olarak Arap kahvesi de wvardir. Arap kahvesi Dogu Akdeniz’de bulunan
kahvelerden daha farkli pisirme teknikleri kullanilarak farkli kaplarda pisirilir. Kahve
pistikten sonra telve ¢oker ve sivi baska kaba aktarildiktan sonra kahve katilarak tekrar
pisirilir. Bu olay birka¢ kere daha tekrar edildikten sonra bizim kahve fincanlarimizdan
cok daha kiigiik fincanlarda servis edilir. Bizim bildigimiz Tiirk kahvesi ise; kisi

sayisina gore eklenen bir kasik kahve ve bir fincan su ile yapilir.
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Osmanli’ya kahve ilk geldigi zamanlarda seker katilmadan pisirilirdi ¢iinkii o donemde
sekerin clizama neden olduguna inaniliyordu. Zaten kahve; igecek kiiltlirlimiiziin biiyiik
bir pargasi olmadan 6nce uzunca bir siire Araplar tarafindan kullanilmistir. Onlar da
kahveyi seker kullanmadan, ac1 bir sekilde pisirip yine bizler gibi kahveyi bir iletisim
aract olarak kullanirlardi. Araplarin da giindelik hayatinda, bizde oldugu gibi, bircok
seye konu olan kahve; en ¢ok da sozlii iletisimin 6nemli bir unsuru olan atasdzlerini
etkilemistir. Ornegin; “Kahvenin kahve olabilmesi igin ask gibi tath degil, dliim gibi ac1
olmas1 gerekir.” Soziinde dolayli olarak kahveye seker konulmamasi gerektigini

vurgulamislardir (Ozgiir, 2012).

Osmanli’da kahve, icildiginde daha ¢ok keyif vermesi amaci ile odun atesinde
veya komiir lizerinde; normalden daha uzun siirede pisirilirdi. Bu pisirme islemi i¢in
mangallar kullanilirdi. Kisi sayis1 kadar kasik kahve eklenirdi ve istege bagl olarak
seker de eklenebilirdi. Bu komiir atesinde pisen Tiirk kahvesinin bol kopiigii her fincana
esit olarak dagitilir ve iizerine de cezvede kalan kahve eklenir. Kahvenin bol koptikli
olmasit onun sogumasini engelleyen yararli bir 6zelligidir. Komiirde pisirilen bu
kahveye ayni zamanda ‘kiil kahvesi de denir. Kiil kahvesi Osmanli doneminde

genellikle gelen ¢ok 6nemli konuklara ikram edilirdi (Taft, 2018).

Osmanli Devleti’ndeki kahve tstiinliigliniin bir de baska tarafi vardi. O da yer
yer kahve igilirken yapilan entelektiiel sohbetlerdi. Bu sohbetler, insanlarin birbirleriyle
iletisimlerini arttrmanm yani sira diisiincelerini de 6zglirce karsisindakine aktarma
ozelligi saglardi. Toplumda bazi kisiler, bu sohbetlerin toplum yapisini bozacagindan
endise etse de bunun tam aksi yasanmistir. Bu tartismalar bazen saatlerce siirerdi. Bu
uzun sohbetler, kahveyi Islamiyet icecegi olmaktan ¢ikarip onu halkin igecegi tanimima

sokmustur (Taft, 2018).

Tiirk kahvesi; diinyada telvesi ile ikram edilen ilk kahvelerdendir. Bu 6zelligi ile
Osmanli doneminde bir¢ok yazarm ve gezginin notlarina konu olmustur. O dénemlerde
Fransiz gezgin Jean de Theverot “ Zengin veya fakir, glinde iki ii¢ fincan igmeyen
kimse yok.” Sozleri ile kahvenin kisinin i¢inde bulundugu sosyal statiiden farksiz olarak

icildigini vurgulamaya calismustir. Sadece Fransiz degil, Italyan seyyah Pietro della
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Vella “ Tiirklerin rengi siyah olan bir igecekleri var; bu icecek kigin iyice i1sitmasina
karsilik, yazin da ¢ok ferahlatici; oysa her zaman sicak igiliyor. Bu icecek yemek
esnasinda degil de yemekten sonra, sanki bir sonralikmig gibi uzun hopiirtiilerle veya
biiyiik yudumlarla dostlar esliginde i¢ilmektedir. Bu is i¢in biiyiik ates bulunduruluyor;
atesin yaninda i¢i bu karisimla dolu, kii¢iik porselen fincanlar tutuyorlar ve su yeterince
1sindi1ginda, yalnizca bu isi yapan isinin ehli adamlar, bu kii¢iik fincanlar1 orada bulunan
kisilere miimkiin oldugunca sicak halde tagiyorlar. Bazen yedi sekiz saatlerini bu icecek
esliginde sohbet ederken geciriyorlar.” Sozleriyle kahvenin nasil oldugu ile ilgili

goriislerini belirtmistir (Kuzucu ve Koz, 2015).

Thevenot’un 18. Yy baslarinda yazdig1 bir eserde, kahvenin biiyiik kazanlarda
pisirildiginden bahsetmesi, birgok okuruna ilging gelmisti. Ciinkii herkesin bildigi tizere
kahve; bliyiikce kazanlarda degil, igen kisi sayisina bagli olarak daha kiiglik kaplarda
pisirilir. Hatta bazi yazarlar, Dogu Akdeniz’de i¢i ve dis1 kalaylanmis bakirdan yapilan
0zgiin kaplarda yani cezvelerde pisirildigini yazmiglardir. Bu kaplari tabanlarinin agiz
kismma gore daha genis olmasi ise suyun daha ¢abuk kaynamasimi saglar. Kahvenin
popiilaritesi arttikca, onun saglhigimizi nasil etkiledigine dair yazilan yazilar da artmaya
basladi. Olumlu ve olumsuz yonlerde yazilan bu yazilar kimi zaman insanlarin

kafasinda kahve hakkinda soru isaretlerine de yol agt1 (Kuzucu ve Koz, 2015).

1885 yilinda yayinlanan Sihhat’te ¢ikan bir yazida; kahvenin sinir sistemi hassas
olan ¢ocuklarda zarara yol agtigindan bahsedilir. Eger doktor tarafindan onaylanmis bir
durumsa o zaman i¢mesinde bir sakinca goriilmedigi belirtilmistir. 2013 yilinda
Azerbaycan’in Bakii sehrinde toplanan UNESCO Somut Olmayan Mirasm Korunmasi
Hiikiimetler Komitesi’nde alman karar ile “Tiirk kahvesi ve gelenegi” Insanligin Somut
Olmayan Kiiltiirel Miras1 Temsili Listesi’ne kaydedilmis ve bu karar kahvenin

diinyadaki kullanimin1 ve ticaretini artmasina yol agmistir (MFA, 2015).
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3.3 Kahve ve Kahvehane kiiltiiri

Kahve ve kahvehane kiiltliri bir birinden ayr1 diistiniillmesi miimkiin olmayan
kavramlardir. Kahvehane kiiltiirii, kahvenin sevilmesinden otiirii ortaya ¢ikmis bir
kiiltlirdiir. Etimolojik olarak “kahve” ve “hane” kelimelerinden olusmus olan kahvehane
sOzcligli, kahve bulunan ev anlamina gelmektedir. Kahvehaneler, zamanla sadece kahve
icmek icin toplanilan yerler olmaktan ¢ikmis ve insanlarin sosyallestigi bir alan haline
gelmistir (TBMM Milli Saraylar, 2011).

Charles Mac Farlane’ye meshur “Tiirkler kahvesiz yasayamaz” lafin1 sOyleten
tek onemli etken kahvenin tadi degildi. Farlene Anadolu ziyaretinde kahvehaneleri
incelemis ve insanlarin bu yerlerde nasil eglendigini gbzlemlemistir. Anadolu insaninin

eglenceli yapisi, kahvehane kiiltiiriinii daha da popiilerlestirmistir (Erding, 2007).

16. yiizyilda, ilk 6rnekleri Mekke, Kahire ve Sam’da goriilen kahvehaneler, yine
ayn1 yiizyilin ortalarmda Istanbul’da da acilmistir. Istanbul’dan sonra, tiim Anadolu’ya
yayillmaya baslayan kahvehaneler, Tiirk insanlarinin geleneklerini gelecege tasidigi bir

koprii gorevini gormiislerdir (TBMM Milli Saraylar, 2011)

Toplumsal yapiya uyum saglayarak bir kiiltiirin  yayilmas1 ve diinyayla
biitiinlesmesinde rol alan kahvenin ortaya ¢ikisiyla varolmaya baslayan biitiin toplumlarda
etkin bir mekan olan kahvehaneler ilk kez istanbul'da ortaya ¢ikarak Dogu ve Bati kiiltiir
farkina aldiris etmeden tiim diinyaya yayilmaya baslamistir. Kahveyi bahane ederek
muhabbet etme ihtiya¢ct i¢inde olan toplumumuz, diger kurumlardaki gibi
kahvehanelerde de bu ihtiyacin1 uygulamis, ister mimari yapu, ister isleyis acisindan bir

temel seklinde oturtmustur.
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Resim — 12: Kahvehane kiiltiri

Resim Alintisi: http://www.kahvve.com, Erisim Tarihi: 1.12.2018.

Osmanli’da ilk kahvehanenin 16.yy’da Tahtakale’de agildig1 bilinmektedir.
Sonralar1 kahvenin yaygm bir igecek halini almasi ile bu sohbet mekanlar1 ¢ogalmis, her

mahallede bir veya daha fazla olmak tizere agilmistir.

Osmanli doneminde, Yemen, Arabistan gibi kahve ireticiliginde lider olan
tilkeler, Osmanli sinirlar1 igerisinde bulunmaktaydi. Bu durum ise, Tiirklerin kahve ile
tanismasini kolaylastiran bir etken olmustu. Tiirkler 6zellikle kahvehane kiiltiirii
icerisinde kahve ile tamigmiglar ve gilinliikk hayatinda kullanmaya baslamislardir.

(Kahvve, 2018)

Kahvehaneler kisa bir siire camiyle biitiinlesmis olsa da zaman igerisinde adim
adim Ozel mekanlara doniigmiistiir. Bu kahvehaneler gosteristen uzak ucuz kahve

tilkketimi yapilan yerler haline gelmistir (Grégoire, 1999: 17).
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3.3.1 Gecmisten giiniimiize kahvehaneler ve kafeler

Kahvehane kiiltliriinlin zamanla mekansal degisikliklere ugramasi, giincel
kafelerin olusumuna ortam saglamistir. Kahve, insanlarin sosyallesmesini saglayan
onemli bir aragtir. Sanayi devriminde meydana gelen gelismeler, kahvehane kiiltiirtiniin
de degismesine sebep olmustur (Bilge, 2010: 79). 21. ylizyildan sonra kafeler giindeme
gelmistir (Bajmaku, 2014: 89-90).

Osmanl’nin yikilmasina yakmn bir donemde Avrupa’ya siirglin edilen Jon
Tirkler, kafelerde toplanarak politik istisareler yapardi ve bu durum, Anadolu
kiiltliriiniin icerisinde de modern kafe anlayisinin olusmasina temel olusturmustu (Araz,
2007: 25). Tirkler i¢in bu siireg, bir ¢esit batililasma siireci olarak da
adlandirilabilmektedir (Akyol, 2009: 18).

Giincel olarak popiiler kiiltiir etkisinde seyir gosteren kafeler, 6zellikle geng
bireylere hitap etmektedir. Osmanli zamanindan bir kisim kahvehaneler, geleneksel
yapisini korurken bir kisim kahvehane, cay bahgesi ya da aile ¢ay bahgesi olarak

anilmaya baslamis, bu da bu yerlere herkesin rahatca girebilmesini saglamistir (Ince,
2018: 40-41).

Kahvehaneler 6zellikle 19. yiizyillda degisime ugramistir. Bu degisim, genel
olarak mimariyi etkilemis olsa da geleneksel ve giincel yapida kahvehane ocaklar1 pek
degisiklige ugramamistir. Ciinkli bu geleneksel yapi, hala ilgi ¢ekmektedir (Desmet

Gregorie, 1999). Gorsellerde tarihi gelisimi gosteren imgeleri sunulmaktadir:
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Resim — 13: Geleneksel Kahvehane
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Gorsel Alintist: Eski Bir Istanbul Kahvehanesi, Melling, Le VVoyage Pittoresque

de Constantinople et des rives du Bosphore, 1819.

Eski kahvehanelerin goriiniisiine bakildigi zaman girisler bir ya da iki ayri
boliimden olusarak orta kisminda siis havuzu olan, tavanlar1 zengin is¢ilikle islenmis en
basta kahve ocagmm oldugu ve miidavimlerin sedirlerinin dizildigini goérmek

miimkiindiir. Bu kahvehanelerde en 6zel boliim miizisyenlere aittir.

Hem sohbet odasinda hem de kahvehanede, kahve pisirmeye mahsus ocak aynt
merkezlerde yer alir. Geleneksel bir nem kazanmis bu mimari eleman her iki toplumsal

kurumun da ash ve vazgeg¢ilmez unsurlarindan olmustur.
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16. yiizyildan 19. yiizyila kadar varligini siirdiiren kahvehanelerin ister i¢ dekor,
isterse de dig goriiniimde hissedilir sekilde degisiklikler gozlemlenmistir. Eski
kahvehaneler orta boliimii siis havuzu kaplarken, yeni kahvehaneler bu kisim
miizisyenlere ayrilmistir. Tanzimatdan sonra daha ¢ok degisiklige ugrayan kahvelerde
once masalar, daha sonra tek ayakli yuvarlak masalar kullanilmaya baslanmistir. Eski
gorlinlisiiniic tamamen yitiren kahvehanelerde zamanla tasmnabilen hatta sokakda

kullanilmak iizere sandalye ve tabureler yerini almigtir.

Resim — 14: Guncel Kafe

Resim Alntisi: Bayramova tarafindan ¢ekilmistir. Anasayfa bilgileri:

http://www.fazilbey.com.tr/Hakkimizda.aspx.
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3.3.2 Kahvehane cesitleri

Kahvehane kiiltiirii yayginlastikca kahvehane c¢esitleri de ortaya ¢ikmaya
baslamsti. Ozellikle ramazanlarda sanatsal aktiveteler diizenleyen kahvehaneler, her
kesimden insanin ilgisini ¢ekse de bir slire sonra bdliinmeler ortaya c¢ikmustir. Bu
cesitler arasinda, mahalle kahvehaneleri, semai kahvehaneler, asik kahvehaneleri,
meddah kahvehaneleri, Yeniceri kahvehaneleri, bektasi kahvehaneleri, esnaf

kahvehaneleri ve semai kahvehaneler gibi 6rnekler bulunmaktadir.

Bu kahvehane c¢esitlerinden en Onemlisi mahalle kahvehaneleridir. Bu
kahvehane cesidi, giincel hayatta da varligin1 korumaktadir. Mahalle kahvehaneleri,
mahallelerde idari ve politik konularin konusuldugu bir alandir, bu sebeple iilke
acisindan 6nem tasimaktadir. Bu kahvehane tipi ilk ¢iktiginda, ezan vaktini bekleyen
insanlarin zaman ge¢irmesi i¢in agilmisti. Zamanla birlikte toplanan insanlarin

orgiitlenmesine kadar varan bir diizene ge¢mistir.

Diger bir 6nemli kahvehane g¢esidi ise, esnaf kahvehaneleridir. Bu kahvehane
cesidi, esnaflarin toplanarak ticaret hakkinda konustuklar1 alami temsil etmekteydi.
Esnaf kahvehaneleri, genelde ticaretin yogun oldugu Hali¢, Eminonii ve Aksaray gibi
ilcelerde konumlanmisti. Esnaf kahvehaneleri, kendi igerisinde ayrilmaktaydi.

Bunlardan biri, patronlara hizmet verirken digeri, ¢alisanlara hizmet verirdi.

Yenigeri kahvehaneleri de yine bu cesitler arasinda en ¢ok gbze carpanlar
arasindaydi. Bu kahvehaneler, Yenigeri askerleri tarafindan ziyaret edilir ve ordu
hakkinda 6nemli istisareler yapilirdi. 17. ylizyila kadar ice doniik bir yapida olan
Yenigeriler, sosyallesmeye basladiklar1 bu doénemde Yenigeri kahvehanelerinin

acilmasina ortam hazirlamiglardir.

Yenigeriler, donemin mubhalif askerleriydi ve saraya karsi takindigi muhalif
politikanin yaninda Bektasilerle olan yakm iligkileri de bulunmaktaydi. Oyle ki her
Yeniceri kahvehanesinde bir Bektagi babasi gormemek miimkiin degildi. Bu

kahvehaneler, saraya kars1 diizenlenen pek ¢ok isyanim orgiitlendigi yerlerdi.
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1826°dan sonra Istanbul’un kiiltiir yapisma dahil olan Semai kahvehaneler ya da
bilinen adiyla; calgili kahvehaneler, oncelikle asker ve esnaflara hizmet verirken daha
sonralari, tulumbacilara ve kiilhanbeylerine hizmet vermistir. Bu kahvehanelerin Cuma

giinleri ve Ramazan bayramlarinda agildigina dair bilgiler bulunmaktadir.

Imaret kahvehaneleri, cami yakimlarma kurulan ve insanlarm ezan okunana
kadar zaman geg¢irdikleri bir kahvehane cesidiydi. Bu kahvehanelerde, musikiler
sOylenir, sazlar ¢alinir, halk kahramanlarindan dykiiler okunur ve karagéz ya da meddah

gibi ortak kiiltiir oyunlar1 sergilenirdi.

Tiryaki kahvehaneleri, herhangi bir kisitlamaya tabii tutulmayan ve herkesin
girebildigi kahvehanelerdi. Bu kahvehane cesidinin ¢ogunu yashlar olusturmaktaydi.
Kahvehane igerisinde veya bahgesinde nargileler i¢ilir ve insanlar her gesit konuya

deginirek birbirleriyle iletisime gecerdi.

Meddah kahvehaneleri, meddahlarin kurdugu kahvehanelerdir. Bu kahvehaneler
de Yenicerilere olan yakinligiyla bilinmektedir. Bunun yaninda Ramazan aylarinda ¢ok
aktif olan bu kahvehaneler, meddah oyunlar1 diizenlerlerdi. Meddahlara olan ilgi fazla
oldugundan kahvehanenin disina bile sandalyeler konarak herkesin bu gdsterileri

izlemesi saglanirdi.

Son olarak seyyar kahvehaneler ise, adindan da anlasilacagi gibi, belirli bir
konumu olmayan kahvehaneleri ifade etmektedir. Bu kahvehane ¢esidinde kahveyi
satan kisi, odunla pisirdigi kahveleri sokakta dagitirdi. Isteyen herkese sicak kahve

servis edebilen bu geleneksel kahvehane tiirii, giincelligini kaybetmistir (Evren,1996).

3.3.3 Kahve zincirleri

Kahve, iilkeler arasinda alim — satimi rahatca yapilan temel ticari {irlinlerden
biridir. Kahve, diinya ekonomisini olduk¢a etkileyen bir maldir. Diger yandan bu

durumun farkl bir kiiltiirel ekonomik perspektifi de bulunmaktadir. Bu perspektifte,
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kahveyi iireten iilkelerin durumu stabilligini korurken bu iiretimini {stlenip diinya

pazarina sunan sirketler, karin1 her gegen giin daha da arttirmaktadir (Akyol, 2006: 21).
Tiirkiye’de 1999 yilinda, Gloria Jean’s ile baslayan kahve zinciri akimi, 2003’te

Starbucks’in da pazara girmesiyle onemli 6l¢iide hiz kazanmistir. Bahsi gecen

kahve zincirleri, sube sayisin1 her gegen giin arttirmaktadir (Akyol, 2006: 30).
Kasim 2008’de yapilan bir arastirmaya gore, Tiirkiye’de faaliyet gosteren

Yerli ve yabanci kahve zincirlerinin sayisi, 30’u bulmustur. Bu zincirler
arasinda: ingiliz Costa Coffee ve Alman LaMaier, Italyan Lavazza ve Kanadali Blenz
Coffee gibi markalar bulunmaktadir . Bahsedilen bu kahve magazalar1 ( Bkz.

Tablo.3)’de yer almaktadir (Bigikogin, 2012)

Tablo - 4: Tirkiye’de aktif olarak faaliyet gosteren yerli-yabanci kahve zincirleri

' Yerli/Yabaner |Isletme

Isletme Adi Durumu Orijini Sube Sayisi
Faaliyet Halindeki Kahve

Magazalari

Starbucks Coffee Yabanci Amerika 109
Gloria Jeans Coffee Yabanci Avustralya |68
Caffé Nero Yabanci Ingiltere

Coffee Republic Yabanci Ingiltere ;
Robert's Coffee Yabanci Finlandiya |15
Barnie's Coffee&Tea Yabanci Amerika 6
Dallmayr Kaffee Yabanci Almanya 13
Schiller Chiemsee Yabanci Almanya ;
Tchibo Yabanci Almanya 29
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Dunkin' Donat Yabanci Amerika 19
Timothy's Coffee Yabanci Amerika 10
Mocaco Coffee Yabanci Avusturya |1
Davidoff Cafe Yabanci Isvigre 3
Segafredo Zanetti Espresso Yabanci Italya 1
Filicori Zecchini Yabanci Italya 1
John's Coffee Yabanci /Yerli | Tiirkiye 3
Kahve Diinyasi Yerli Tiirkiye 25
Cafe Crown Yerli Tiirkiye 29
Coffee and Chocolate Yerli Tiirkiye 7
Kocatepe Kahve Evi Yerli Tiirkiye 14
Bean and Cream Yerli Tiirkiye 2
The House Cafe Yerli Tiirkiye 11
Goniil Kahvesi Yerli Tiirkiye 18
Kopiiklii Kahve Yerli Tiirkiye 3
Gimm Yerli Tiirkiye 5
Coffee Me Yerli Tiirkiye 3
Coffee Break Yerli Tiirkiye 3
Coffee Shop Yerli Tiirkiye 2
Kumgquat Coffee Yerli Tiirkiye 1

Tablo ahntisi: Bigikogin, A.B (2012) Seramik kahve fincani tasarimlarinda

yiiksek lisans tezi

Starbucks, 1971 yilinda Seattle’da ilk magazasini agarak kahve sektoriine adini

fazla diikkana sahiptir.

Starbucks yoneticileri, ¢aliganlar ve miisterilerle gelistirilecek duygusal baglarin
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boyut ve bigim cesitliligini belirleyen etkenlerin degerlendirilmesi,Anadolu Universitesi

yazdiran bir kahve zinciridir. Starbucks yonetim kurulu bagkani, italya halkinin kahveye
olan tutkusunu gordiigiinde bir sosyal ortam kurgulamis ve bu kurgusunu, gercek

hayatinda uygulamistir. Giincel olarak 65 iilkeye yayilmis olan Starbucks, 21000°den

marka gelecegine olumlu katkida bulunacagina inanmaktadir ve bu durum, samimiyet

unsuruna katkida bulunmaktadir. Ayni zamanda miisterilerin isteklerine odaklanan




hizmetleri, miisterilerin de ilgisini ¢ekmektedir. Sirketin 6nemli amagclar1 su sekilde
alintilanabilir:
“e Ortak bir zemine ulagmak

Her bolgede yasayan insanlarin kendilerine gore kiiltiirel farkliliklari vardir.
Starbucks, ortak bir atmosfer ortami yaratmak i¢in kendisini diger markalardan
farklilagtirirken miisterileriyle olan iligkilerini hep gelistirmistir.

* Baglantiy1 harekete gegir

Starbucks, dijital platformlarda ve inovasyonda lider olarak bilinmektedir. 2011
yilinda Forbes tarafindan hazirlanan ilk 20 inovasyon sirketi arasinda yer almistir.
Reklam, sirkete ait internet sayfasi, hedef miisteri kitlesine ait veri tabani, sosyal medya
ve dijital pazarlama bes ana dijital stratejisi aracidir. Kullandig1 bes farkl teknolojik alt
yap1 ile miisterileriyle Starbucks disindayken de irtibatta olup onlara tiriinlerini tanitarak
iirtin hakkinda reaksiyon alip stratejisini yonetmektedir.

* Miras1 dnemsemek ve Meydan Okumak

Starbucks her zaman girisimci bakis acisin1 kaybetmeden yeni kurulan bir girket
ruhunu da koruyarak hep kendisini yenilemistir. Ayn1 zamanda gegmisten getirdigi
degerlerinden olan iliskilere verdikleri deger, dogaya dost yaklasimlar1 ve siirdiirtilebilir
tasarimlarin1 doneme gore degisiklikler uygulasalar da 6zlinli korumay1 basarmislardir.”
(Kadioglu, 2017).

1997 yilinda Gerry Ford, Ingiltere’ye kaliteli kahveyi tanitabilmek icin Caffe
Nero’nun 5 diikkanini a¢ti ve kendi markasmi kurmus oldu. Londra disinda ilk
magazasini ise, 1999 yilinda Manchester’da agti. Sirket, 2002 yilinda toplam 106
magazayla Ingiltere’nin en genis ¢apli kahve sirketi olmustur. Sirket, her magazasm,
bulunduklar1 bdlgenin 6zelliklerine gore karakterize ederek tasarlamistir ve bu da
miisterilerin ilgisini daha ¢ok ¢ekmistir. Caffé Nero, 2007 yilinda Tiirkiye’deki ilk
magazasini stinye Park’ta agmustir. Tiirkiye’de, Izmir, Ankara ve Istanbul olmak iizere,

toplam 45 magazasi ile Tiirkiye’ye hizmet vermektedir (Kadioglu, 2017).
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2004’te Eminonii’nde agtiklar1 ilk magaza, Kahve Diinya’siin, sektére adim

atmasini saglamistir. Bu sirket, Tiirk misafirperverligini yansitan politikasiyla insanlarin
begenisine sunulmustur. Uriinlerini taze olarak satisa ¢ikaran firma, iiretici ve tiiketici
arasindaki kopriiniin kaliteli tirtinler sunmakla olustuguna inanmaktadir.
Kahve Diinyasi, Tiirk kahvesinin diinyaya yayilmasi konusunda da 6nemli bir rol
istlenmistir.  Kahve Diinyasi, 2011 yilinda Londra’da Piccadily Circus’ta ilk
magazasmi agmis ve diinyaya Tiirk kahvesi kiiltiiriinii tanitmaya baglamig ve diinyaya
yayllmistir. Kahve Diinyasi’nin diger bir giindeme geldigi konu ise, sosyal sorumluluk
projelerindeki aktif roliidiir (Kadioglu, 2017).

Kurukahvenin o6giitiilerek satilmasi, at arabalarinin karsidan karsiya rahat
gecebilmesi i¢in diisiiniilen arabali vapur fikri ya da yokluk nedeniyle Bolulu Satilmis
Sahin Usta’nin kamyonlar1 otobiislesdirmeyi akil etmesi, Tiirklerin yeniliklere ve
yaraticiliga ne derece yatkin olduklarimi gosteren ornekler arasinda gosterilmisti. Bu
durum, ayn1 zamanda kahve makinesi tasarimlarinin da oniinii agmaktaydi.

Kurukahveci Mehmet Efendi 6rne§i ise, tam anlamiyla giinlimiiz inovatif
diisiincesine Ornek gosterilecek bir yapida goriinmektedir. Herkesten farkli olarak
kahveye oOgiiterek satmasi onu diger saticilardan farkli kilmaktadir. Yani, aslinda
innovasyon siireci sadece kahve makinelerini degil, kahve kiiltiiriinii de etkilemekteydi.
Osmanli zamaninda kahve, ozellikle Misir ve Iskenderiye’den Emindnii’ne
gelmekteydi. Tiirkler tarafindan bulunan yepyeni hazirlama metodu sayesinde kahve,
gliglim ve cevzelerde pisirilerek “Tiirk kahvesi” adin1 ald1 (Hidayetoglu, 2018).

1871 yilinda isin basina gecen Mehmet Efendi, ¢ig kahveyi kavurup dibeklerde
ogiiterek satmay1 akil etti. Boylelikle, Mehmet Efendi, Osmanli ekonomisinin ilk
farklilik yaratan kisilerinden biri oldu. Mehmet Efendi, bu yenilik ve miisterilerine
sagladig1 kolaylik sayesinde kisa siirede taninarak “Kuru Kahveci Mehmet Efendi”
seklinde anilmaya baslandi. Aile, “Kurukahveci” soyadmi ise 1934 yilinda cikarilan

soyadi kanunu sayesinde ald1 (Hidayetoglu, 2018).
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DORDUNCU BOLUM

TURK KAHVESI PISIRME YONTEMLERI VE
EKiPMANLARI

4.1 Tiirk kahvesi cesitleri

Kahve ¢esitleri, secici yetistirme veya dogal kahve bitkisi segimiyle elde edilen
cesitli alt tiirlerdir. Hem yabani hem de ekili kahve bitkilerinde muazzam bir
degiskenlik goriiliirken, hastalik direnci ve meyve verimi gibi ¢esitli 6zglin ve kalitsal
Ozelliklerden dolay1 ticari olarak Onemli olan birka¢ ¢esit vardir. Bu benzersiz
ozellikler, treticilerin iirtin gelistirirken wrklar1 se¢gmek icin kullandiklar1 6zelliklerdir.
Bu nedenle, bir mikro diizeyde, cins se¢imi bir iireticinin basarisi i¢in kritik dneme

sahiptir ve fincan kalitesinin 6nemli bilesenlerinden biridir (Graaff, 1981).

Makro diizeyde, bir biitiin olarak kahve endiistrisinin yasayabilirligi cins
secimine baghidir. Cogunlukla, tiretilen kahvenin ¢ogunlugu, secilmis irklar1 kullanan
ireticilerden kaynaklanmaktadir. Bu nedenle, cins se¢imi kahve {iretiminde

siirdiiriilebilirligin 5nemli bir yoniidiir (Graaff, 1981).

Asagida belirtilecek olan ¢esitlerden once, hangi kahve ¢esidinin nerede en ¢ok

tiikketildigini gdsteren bir harita verilebilir. Bu harita gorseli su sekildedir:
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Resim — 15: Bolgeler gore kahve gesitleri
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Resim Ahntisi: Some types of Turkish coffee according to the regions where
they are consumed. Isimli gorsel, https://www.sciencedirect.com/science/article, Erisim
Tarihi: 01.06.2019.

4.1.1 Dibek kahvesi

Dibek Kahvesi: Yoresel karisim olarak adlandirilan  bu  ¢esit, siit ile
pisirilmektedir. Rivayetlere gore bu tarz, saraya ozel olarak hazirlanmustir. Igersinde

findik, ke¢iboynuzu, findik ve baharatlar bulunur (Y1ilmaz ve ark., 2017).
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4.1.2 Menengic¢ kahvesi

Resim — 16: Menengi¢ kahvesi

Resim Ahntisi: https://www.giverecipe.com/menengic-coffee/, Erisim Tarihi:
01.06.2019

Menengic kahvesi, Latincede pistacia terebinthus olarak bilinen
Menengic agacindan {iretilmektedir. Tiirkiye'de Giineydogu Anadolu, Akdeniz ve ig
Anadolu bolgelerinin daglk ve kirsal bdlgelerinde ekimi yapilmadan kendiliginden
yetismektedir. Menengi¢, yoresel olarak ¢edene, ¢itlembik, ¢ithk ve g¢itemik gibi

isimlerle anilmaktadwr. Tipk1 Tiirk kahvesi gibi meyvenin kavrulmasiyla elde edilen
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menengi¢ kahvesinin icerigindeki E ve B vitaminleri, magnezyum, sodyum, ¢inko ve

fosfor bulunmaktadir (Siir, 2017).

4.1.3 Marra kahvesi

Arapga kokenli “mirra” kelimesi, act anlamina gelmektedir. Cok ince
ogiitiilmeyen kavrulmus kahve, uzun siire kaynatilir ve telveden ayrilip su eklenerek
kaynatilir. Mutbak denilen kaplarda siiziiliir ve bu islemler, defaca yapildigindan zaman

alan bir kahve ¢esidi olarak anilmaktadir (Coffeemag, 2019).

Kulpsuz kiiciik fincanlarda tek yudumluk i¢imi, kiiltiirel agidan bu ¢esidi farkl
kilmistir. Ayrica misafirlere mirra ikram edildiginde farkli bir kiiltiirel zenginlikle
karsilasilir. Eger misafir, daha fazla mirra istemiyorsa fincanini ters gevirmelidir. Aksi

takdirde mirra tekrar ikram edilmektedir (Coffeemag, 2019).

Resim — 17: Murra kahvesi i¢ilen fincan

Resim Alntisi: https://coffeemag.com.tr/kahvenin-aromalari-ve-mirra/, Erisim
Tarihi: 01.06.2019.
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4.1.4 Cilveli kahve

Cilveli kahveyi, Tiirk kahvesinden ayiran fark, kopiigiiniin iizerine eklenen
bademdir. Kahve yaninda gelen kasik esliginde 6nce bademler yenir, ardindan kahve

icilir. Kopiikle karigsan badem ezmesi ise, lezzet unsuru olusturur (Bi Kahve, 2017).

Resim — 18: Cilveli kahve

Resim Ahntisi: https://herbalpractices.com/13-types-of-turkish-coffee/, Erisim
Tarihi: 01.06.20109.
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4.1.5 Siivari (Tarsusi) kahve

Resim — 19: Siivari (Tarsusi) kahve sunumu

Resim Ahntisi: https://herbalpractices.com/13-types-of-turkish-coffee/, Erisim
Tarihi: 01.06.2019.

Tarsus usulii bu kahve, ¢ay bardagi icerisindeki bir sunuma sahiptir. Ege
bolgesinde "Siivari" adi ile de bilinen kahve, Akdeniz bolgesinde, "Tarz’1 Hususi™ veya
"Tarsuzi" isimleri ile anilmaktadir. Normal kahveye gore az kopiiklii siivari kahvesi
sekersiz veya az sekerli olabilmektedir. Tarihi agidan Tarsus iliyle iliskili olmayan bu
kahve ¢esidinin sekersiz ya da az sekerli olmasmin ve ¢ok kaynatilmasinin diginda Tiirk

kahvesinden farklilik gdsteren bir 6zelligi yoktur (Kahve Kafe, 2019).

4.1.6 Kiil kahvesi

Kil Kahvesi, klasik usiilde Tiirk kahvesi hazirlarken kullanilan bakir cezvenin,

k6z veya mangalda 1sitilmasiyla elde edilen ¢esittir (Kahve Kafe, 2019).
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Resim — 20: Kiil kahvesi

Resim  Alntisi:  https://www.kahvekafe.net/2018/02/kul-kahvesi-nedir-kul-
kahvesi-nasil-yapilir.html, Erisim Tarihi: 01.06.2019.

4.2 Turk kahvesi sunumu

Tiurk kiiltiirtindeki kahve ikrami, konuga verilen degerin gostergesi olarak
bilinmektedir. Glindelik hayatin aligkanliklar1 arasinda bulunan bu ikramin sunum
sekilleri de geleneksel imgeler tasimaktadir. Kahve, kiigiik bir bardak su ile ikram edilir,
tatli ikrammin {izerine su igilir ve en son kahveye geg¢ilirdi. Osmanli donemindeki kahve

sunum toreni ise, konaklarin Harem boliimlerinde, ii¢ cariye tarafindan yapilirdi.

“Birinci cariye, kahve tepsisini ve stil takiminin ayrilmaz parcast stil
pusidesini, ikinci kiz tagirdi. Ugiincii kiz ise tepsiden fincanlari alir, giigiimden

kahveyi fincanlara bosaltarak servis yapardi.” (Tansug, 2004: 77-82).
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Resim — 21: Mineli Kahve takimi

Resim Alntisi: Tiirk Kahvesi Gegici Miizesi, 02-23 Eyliil 2013, [Bey Konagi,
Odunpazari, Eskisehir] Eskisehir : Eskisehir 2013 Tiirk Diinyas1 Kiiltiir Bagkenti
Ajansi, UNESCO Somut Olmayan Kiiltiirel Miras Bagkenti.

4.2.1 Stil takim

19.y.y Osmanli toplumunda kahve sunum toreni stil takimi, stil pusidesi, kahve
fincanlar1 ile zarflar marifeti ile sergilenirdi Gilimiis, tombak, bakir ya da piringten
yapilmis olan stil takimlarinin ana pargasini stil legeni olustururmaktaydi. Kenarlarina
takilan ii¢ zincir yardimiyla askiya almip tagman stil legeninin, ortasindaki ¢ukura stil
legeni konur, i¢cinde kahve olan ve ibrige benzeyen stil gliglimii bunun {izerine

konularak kahvenin sogumamasi saglanirdi (Tansug, 1986: 7).
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Resim — 22: Kahve stili

Resim Alintisi: Sebahattin Tiirkoglu (1997).Tiirk kahvesi arag ve geregleri /
Igi Dergisi Sayt ; 89.

“Kahve ikramlarinda stil takimma uygun bir stil pusidesi de kullanilird1.
Stil pusideleri genellikle bir metre ¢apinda, yuvarlak, lizeri slime ve ortasi gobek
islemel1, kenarlar1 sim sagak ya da sim harch ortiilerdir. Bu ortiiler ¢cogunlukla

ipek, ipek kadife ya da atlastan yapilmistir.” (TBMM Milli Saraylar, 2011).

Resim — 23: Glimiis kahvedan ve stil

Resim Alntisi: Bakla, E. (2007). Tophane liileciligi : Osmanl’nin tasarimdaki
yaraticihi1 ve yasama keyfi. Istanbul : Antik A.S.
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4.2.2 Tiirk kahvesi fincan takimlari

Kahve sunum torenlerinde binbir emekle hazirlanmig kahveyi misafirle
bulusturan kahve fincanlari, bir bakima misafire hiirmetin simgesiydi. Basta
belki bir ara¢ olarak kullanilan kahve fincanlari, kiiltiiriimiizde zamanla yerini
bir daha tekrarlanmayacak saheserlere birakmistir. Fincan-bazi metinlerde
filcan-sozciigi Arapca kokenlidir. Osmanlicaya ne zaman ve hangi anlamda
girdigi tam olarak belli degildir ama zaman i¢inde daha ¢ok kahve igmek i¢in

kullanildig1 anlasiimaktadir.” (Ogel ve Soley, 2014).

Resim — 24: Kahve fincani

Resim Ahntisi: TBMM Milli Saraylar (2011). Tiim zamanlarin hatirina sarayda

bir fincan kahve.
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Kulplu fincan zarfi, 18 ayar altindan yapilmis olup ylizeyde goriilen acanthus
yapraklari, kartuslar icerisinde kabartmali olarak diizenlenmistir. Fincan tabaginda da
devam eden siisleme kompozisyonunda kabartmali olarak diizenlenen kartus igerisinde

tac ve ilizerinde sorgii¢-hilal motifi vardir (Milli Saraylar, 2011: 191).

Resim — 25: Alman Meissen porselen kahve fincanlari

Resim Alintsi: TBMM Milli Saraylar (2011). Tiim zamanlarin hatirina sarayda
bir fincan kahve.

Bu gorseldeki fincanlar, seramikten yapilmustir. “19.yiizyilda, Istanbul’un
Tophane semtinde yapilmaya baslanan liileci ¢gamurundan kahve fincanlari, genis agizli
dar dipli fincan ve fincan zarfi, silindrik formlu kulplu fincan ve fincan — tabak

seklindedir.” (TBMM Milli Saraylar, 2011).
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Resim — 26: Tophane isi kahve takimi

Resim Alntisi: Bakla, E. (2007). Tophane liileciligi : Osmanl’nin tasarimdaki
yaraticilig1 ve yasama keyfi, Istanbul : Antik A.S.

Osmanli sarayinda kullanilan bu kahve fincanlarinin formlari, 16.ylizyildan
20.ylizyila kadar degisiklik gostermistir. Bu degisikligin sebebi olarak tiretildigi tilkeler

ve atOlyeler gosterilebilmektedir.

4.3 Geleneksel pisirme yontemleri

Tiirk kahvesinin ¢esitli pisirilme yontemleri vardir ve bu yontemler, tiirk kahvesi

pisiren ara¢ ve gereclerin tasarimina ortam hazirlamistir.
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e Kozde Kahve

Sehirlesme ile popiilerligini arttiran kahve pisirme yontemlerinden kézde kahve,
kiil kahvesi makinelerinin ortaya ¢ikmasina sebep olmustur. Bu tasarim 6zellikle, kafe

ve restoranlarda kullanilmaktadir.

Resim — 27: Kozde kahve seyyari

Resim Alntisi:  http://kadikoytarihicarsi.com/2018/04/kosem-kozde-kahve/,
Erigsim Tarihi: 26.05.2019.

¢ Kiil Kahvesi

Kiil Kahvesi, klasik ustilde Tirk kahvesi hazirlarken kullanilan bakir cezvenin,

mangalda veya koz iizerinde 1sitilmastyla elde edilen kahvedir.
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Resim — 28: Kozde Kiil Kahvesi

Resim  Ahlntisi:  https://www.kahvekafe.net/2018/02/kul-kahvesi-nedir-kul-
kahvesi-nasil-yapilir.html, Erisim Tarihi: 28.05.2019.

Kiil kahvesi veya mangalda Tiirk kahvesi, zamanla azalmasindan sonra
firmalar, kiil kahvesi mantigina dayanan portatif kahve makinelerini tiretmislerdir.

Resim — 29: Kumda kahve makinesi

Gorsel  Alntisi:  https://www.kahvekafe.net/2018/02/kul-kahvesi-nedir-kul-
kahvesi-nasil-yapilir.ntml, Erisim Tarihi: 28.05.2019.
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Bu makinelerin ¢alisma yontemi, kiill kahvesi pisirme yontemi ile benzer
ozelliktedir. Makinelerin mangaldan fark: ise; elektrikle calismalar1 ve kahvenin kum
iizerinde pisirilmesidir. Bir kum haznesi bulunan bu makinenin i¢inde ise; metalden
yapilmis ve elektrikle isitilan bir parka bulunur. Makinede bulunan kum haznesinin
icine kum (deniz kumu) eklenir. Kum eklendikten sonar, makine ¢alistirilir. Makinede
bulunan metal parcadan yayilan 1s1 kum tarafindan ¢abucak emilir. Isinan kumun igine
ise bakir cezve yerlestirilir. Kuma yerlestirilen cezvede bulunan kahve, kumun 1sisiyla
yavag yavas kopiirerek piser.

Resim — 30: Kumda kahve makinesi kullanimi

Resim  Alntisi:  https://www.kahvekafe.net/2018/02/kul-kahvesi-nedir-kul-
kahvesi-nasil-yapilir.html, Erisim Tarihi: 28.05.2019.

Mangalda pisirme teknigini simiile eden bu makine ile; evde kiil kahvesi
lezzetinde Tiirk kahvesi hazirlanabilmektedir.
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Ko6zde kahve pisirmenin yerini, son zamanlarda Kumda Kahve almistir. Kumda

kahve pisirme de, odun atesinin sagladigi lezzet ve tada yakindir (Kahve Kafe, 2018).

Giglii (2002), tezinde yaptigi gozlemler sonucunda kahve pisiricilerinin genelde
bakir cezve kullandiklarini bildirmektedir. Giiglii, gbzlemlerindeki bu deneyiminin
bakir cezvenin sicakligi kolayca iletmesine baglamaktadir. Gozlem igerisinde incelenen

tiim kahveciler, her pisirme yontemini soguk su ve bakir cezve ile yapmustir.

Bir diger 6nemli gozlem ise, kahve kopiigiiniin esit miktarda dagitilmasi tizerine
yogunlagsmaktadir. Kahve pisiren kisi, kopiiglin ana 6zelligi olarak tek kisilik pisirilmesi
gerektigini  vurgulamistir ancak bu durum, bazi isletmelerce zaman kaybi
olusturdugundan, pisiriciler, genelde kahve kopiigiinii, tiim fincanlara dagitmay1 uygun

bulmuslardir (Giiglii, 2002).

4.3.1 Cezvenin endiistriyel siireci

Kahve cezvesi, dogu kokenlidir ve bu koken, sark motifleriyle kendini belli
etmektedir. Cezvenin atese siiriilmesini kolaylastiran uzun bir sap1 bulunmaktadir. Gaga
agz1 ise, kahvenin fincalara rahatca dokiilmesini saglamaktadir. Pisirilme yOontemleri,
kahve sunumunu etkilemektedir. Kalin ¢ekilmis olan kahveler, demleme yOntemiyle
sunulmakta; ince g¢ekilmisler ise, agir ateste pisirilerek sunulmaktadir (TBMM Milli

Saraylar, 2011)

Tiirk kahvesi, ¢ok ince 6giitlildiiglinden uygun olan cezve ¢esitleri, tarihsel
olarak bakir ve piringten yapilmisti, gilincel olarak bu malzemelere, aliiminyum da
eklenmistir. Tiirk kahvesinin pisirilme asamalarinda cezveye her fincan i¢in iki cay
kasig1 kahve, istege gore seker ve fincan boyutunda su koyularak telvelerin dibe
cokmesi beklenir ve bu sayede cezvede kopiik olusmaya baslar (TBMM Milli Saraylar,
2011)
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Resim — 31: 19. yiizyila ait bir cezve gorseli

Resim Alntisi: TBMM Milli Saraylar, 2011, Tiim zamanlarin hatirina sarayda

bir fincan kahve.

“Cezve kelimesi” ilk kez Franciscus Meninski’nin “Thesaurus Linguarum Orientalium
Turcicae-Arabicae-Persicae” adli eserinde gegse de (Meniski, 2000) Osmanli, bu

sOzclikle Ahmet Vefik Pasa’nin Lugat-1 Osmani’sinde tanismistir (Toparli, 2002).

Tirk cezvesi ya da ibrik, en eski kahve hazirlama ve igme tarzi olarak bilinen
"Tiirk kahvesi" tarzinda kahve demlemek i¢in kullanilan kahve kabidir (Alyanak, 2001).
Uzun sapli bir derin metal kazandir. Dufour 17. yiizyilin bu 6zel kahve kabmi soyle
acikliyor: “Levent'te kahve pisirmek i¢in, Fransa'da hala ¢ogaltilmamis olan, oldukca
0zel bir tasarimdan yapilmis, bakirdan elde edilmis bir tiir su 1siticist kullaniyorlar.
Buna ibriq (cezve) diyorlar. Bu amag i¢in olduk¢a uygun buldum, ¢ilinkii genis olan
taban, suyun daha ¢abuk kaynadig1 alevden daha fazlasini almaktadir. Ayrica, demleme,
ucucu 6zl daha iyi korumak icin olduk¢a dardir (Hattox 1985, s.86)”. Tiirk cezvesi,
cesitli boyutlarda ve ¢esitli metaller ile gelir ve bugilin hala geleneksel tasarim ve
dekorasyonla Yugoslavya'dan Pers'e binlerce metal is¢isi tarafindan yapilmaktadir. Bu,
Ozgilin bir tarih ya da olagandisi ilginin 6zellikleri olmadig: siirece bireysel drnekleri

tarinlendirmeyi imkansiz kilmaktadir (Bramah E. ve Bramah J. 1995). Ibrik, giimiis gibi
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cesitli metallerden yapilabildigi gibi, emaye ve porselenlerden de yapilabilir.
aliminyum, bakir ve ¢elik de kullanilan metaryeller arasinda sayilmaktadir. Emaye ve
aliminyum ucuz malzemelerdir, bu nedenle emaye ve aliiminyum ibrikler herkes
tarafindan satin almabilir ve genellikle kahvenin siirekli olarak demlendigi kahvehaneler

gibi yerlerde kullanilir.

Tarihte bagka bir porselen ibrik Ornegi olmamasma ragmen, 1998 yilinda
Kiitahya Porselen, porselen cezveyi iiretmistir. Sicakligi uzun siire tutabilmek icin
porselen olan bu ibrikler, yavasca hazirlanan afyonun kahvesini seven insanlar i¢in en
degerli olanlardir. Glimiis veya bakir ibriklere sahip olmak zenginligi ve kahvenin
degerini gosterir. Osmanli doneminde kullanilan en popiiler tiir bakir ibriklerdir.
Kahvenin sunumunun yapildig1 saraylarda kullanildilar. Giiniimiizde c¢ogunlukla
aliminyum ve ¢elik ibrikler tercih edilmektedir (Giiral 1999). Tiirk kiiltiiriind, ibrikler,
bir kisilikten alt1 kisiye kadar ¢esitli boyutlarda iiretilmektedir. Genellikle, esdeger bir
tepsi lizerinde, metal kaplar i¢ine yerlestirilmis alt1 kiiciik, el degmeden fincan eslik

eder ve ayrica tek tek elde edilebilir. Avrupa ¢ay setleri kadar geleneksel ve eskilerdir.

Bagdat kazani1 diger oryantal klasik kahve makinelerinden biridir. Bramah ve
Bramah (1995) tarafindan belirtilmemis olan bu tasarim, literatiir i¢inde tarif edilen
"mirrah" demlemesinde kullanilan kahve stirahileri ile benzer sekildedir ve pisirilmesi
bakimindan kolaylik saglamaktadir. Bagdat kazani, Avrupa kahve kaplarinin tarzi

iizerinde biiylik bir etkiye sahiptir.

On yedinci ylizyilin ortalarina gelindiginde, bir kapak, kavisli bir tutamak ve
karakteristik bir gaga agizli akintisi elde etmistir (Bkz. Gorsel - 19). Soganli kaidenin
kahve 6gelerinin bir kismini tuttugu ve genisletilmis gaganin deneme yanilma ile
dokiilmek icin ideal oldugu kesfedilmistir. Kazanin sadece bir kapagi degil, ayni
zamanda bosaltma agzini Orten, 1s1y1 tutan menteseli bir kapak da tasarim igindeki yerini
almistir. Kazan, siviy1 temizlemek ve kahvenin servis edilmeden Once yerlesme
yerlerinin bir kismini sizdirmamak i¢in 1slak bir bezle sarilmistir. (Bramah ve Bramah J.
1995).
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Resim — 32: Bagdat Kazani Tasarimi

Resim Alintisi: Bramah E. and Bramah J. 1995, Erisim Tarihi: 12.12.2018.

Geleneksel kahve demleme iirlinii olan ve en yaygm kullanilam1 olan Tiirk
cezvesine ek olarak; Tiirkiye'de iireticiler yeni teknolojik iirtinlere imza atmaktadir.
[brik ile rekabet etmek zorunda olan bu iiriinlerin ortak amaci, Tiirk kahvesini elde

etmek i¢in insanlara alternatif ¢oziimler sunmaktir.

Resim — 33: ilk profesyonel cezve

r/

y

4
r . \ g’ y .
30 P

- =

Gorsel Alintist:  https://kafette.com/collections/brewing-systems/products/stc-
pro-turkish-coffee-pot, Erisim Tarihi: 01.06.2019.
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STC Pro, ilk profesyonel Tiirk cezvesidir. Bu cezve, Turgay YILDIZLI
tarafindan o6zglin sekli ve Ozel boyutlandirmasi ile tasarlanmistir. Bu essiz yapi,
geleneksel Tiirk kahve kaplarma kiyasla daha diizgiin bir ekstraksiyona yol acan
demleme ile ideal bir tat yaratmaktadw. Sap dokme ve denge kolayligi i¢in
tasarlanmigtir. Bu iriin, Kapalicarsi'nin  yakminda kiiciik bir stiidyoda elle
sekillendirilmis ve doviilmiistiir. El ¢ekicleme teknigi, tencere dayanikliligini arttirir ve

Omiir boyu garanti sunmamizi saglar (STC, 2019).

Resim — 34: [k professionel cezve tasarim ¢izimi

top
diameter

19"/5Ccm

height
of handle
47" /12cm
height ro
of cezve S
27 L Tem ( :
™

service ___ 1cup
capacity __ 330z / 95gr

weight ___ 70z /200gr

bottom

I diameter —

24"/ 6CcmM
| total widht of cezve

67"/ 17cm

Gorsel Alntist:  https://www.specialtyturkishcoffee.com/shop/turkish-coffee-

pots/stcpro-copper-turkish-coffee-pot/, Erisim Tarihi: 01.06.2019.
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STC Pro, 50 ila 90 ml arasinda tek bir servis kabi igin tasarlanmistir. Uriin

aciklamalari, su sekildedir:
Malzeme: 1,5 mm kalinligindaki bakir, ideal 1s1 iletkenligi saglar.

Kaplama: Gilimiis kaplama hem daha iyi bir iletkendir hem de geleneksel kalay

kaplamaya gore daha uzun 6 miirliidiir.

Sekil: Daha genis tabana sahip daha kiiclik jant ¢ap1, bulamacin asir1 1Istnmasina

gerek kalmadan yogun kopiik gelisimine izin verir.
Hamur Sekli: Dokme islemi sirasinda kopiik kaybini onler.

Kulp: Bronz kulp ergonomik bosaltma i¢in uygun uzunluk ve agidadir, ayrica cezveye

tutturma islemi kulbun asir1 1sinmasin1 6nlemeye yardimei olur (STC, 2019).

4.4 Elektrikli cezveler

Tiirk kahvesi sadece gelencksel yontemlerle smirli kalmamakta, teknolojiden de

optimal derecede yararlanmaktadir (Ogey ve Soley, 2014).

Resim — 35: Besli cezve takimi
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Resim Almtisi: Zeynep Ogel ve Ulya Soley (2014). Kahve molas: : Kiitahya
¢ini ve seramiklerinde kahvenin seriiveni Istanbul: Suna ve Inan Kira¢ Vakfi Pera

Miizesi.

2002 yilinda ayni tiretici, Tiirk kahvesi demleyen yeni bir iirlin piyasaya siirdii.
Uriin "elektrik cezve" idi. Icerisinde, hazne i¢inde en fazla 4 bardak kapasiteli, haznenin
icinde maksimum su seviyesi isareti bulunan, gizli bir 1sitma elemani, agma / kapama
diigmesi bulunan bir sap, asili bir halka ve bir adet olan bir monoblok su haznesi
bulunmaktaydi. Ayrica su olmadan calismayr Onleyen bir giivenlik termostati vardu.
Kahve, seker ve su hazneye konur ve anahtar acilirdi. Su kaynamaya basladiginda,
kaynatma islemini durdurmak igin anahtar kapatilir ve kahve servis edilirdi. Maksimum
demleme stiresi iki dakikadir. "Elektrikli cevze" kahve hazirlama islemi, geleneksel
Tiirk kahvesi demleme ydntemine benzemektedir. Uriin ayn1 zamanda sekil olarak ibrik
ile aynidir. Tek fark, suyu 1sitmak i¢in enerji kaynaginin kullanilmasidir. Isitma elemani
gizlenmistir, bu nedenle kullanimi giivenlidir ve plastik Tiirk kahve iireticilerine verdigi
reklam, metal kasiklarin elektrik c¢arpmasi riski olmadan kullanilabileceginden

bahsetmektedir. Uriin gorseli sdyledir:

Resim — 36: Elektrikli Cezve

<

Resim Alintisi: WEB_26 2005, Erigim Tarihi: 12.12.2018.
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Arzum, 2003'te ilk elektrikli Tiirk Kahvesi cezvesini iiretti ve son donemlerde
Tiirk kahvesinde onemli bir makinelesme siireci basladi. Arzum Tiirk kahvesi pisiren

iiriinler kategorisinde elektrikli cezveleri ‘Cezveli’ ve ‘Mirra’, yer almaktadir (Arzum,
2019).

Resim — 37: Arzum Cezveli

N s

Resim Ahntisi: https://www.arzum.com.tr/ar3034-mirra-turk-kahvesi-makinesi-
paslanmaz-celik, Erisim Tarihi: 02.06.2019.

Tirk kahvesi, Tiirk toplumu i¢in biiyiik bir 6neme sahiptir ve bu 6nem, birgok
arastirmanin Oniinii agmaktadir. Tiirk Kahvesi Kiiltiirli ve Arastirmalart Dernegi bu

kiiltiirli yaymak i¢in 6nemli galismalar siirdiirmektedir (Ozgiir, 2013).
Tiirk Kahvesi ekipmanlar1 asagidaki gibi kategorilere ayrilabilir:
* Elektrikli Ekipmanlar
* Sicakligi resistans ile saglayanlar
* Gizli resistansh

* Acik temas eden resistansh
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* Hotplate 1siticilar

* Kum/kiil 1siticilar

* Elektroliz yontemi ile saglayanlar
* Diger Ekipmanlar

* Gazli ocaklar

* Mangallar

Resim — 38: Arzum Mirra

Gorsel  Almtist; https://www.hepsiburada.com/arzum-ar3009-cezveli-turk-

kahvesi-makinesi-mat-inox-pm-mtarzar3009matinox, Erisim Tarihi: 02.06.2019.
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Tiirk Kahvesi pisirme metodlariin izin verilen kriterler ¢ercevesinde asagidaki

tablo alintilanmistir:

Tablo — 5: Elektrikli cezvenin pismeyle uyumu

Pisirme Pisirme Pisirme Karistirma Tirk
Ekipmani Sicakligt stiresi Var/Yok Kahvesi
Max. 88 £2°C 2-3dak. Pisirmeye
Uygun
Evet/Hayir
Gizli - el Resistansin  alt
‘ Elektrik 1sitici Eleketrikli
ResistarL komponenti ekipmanlarda | kisminda  olan
direk olarak sicaklik ekipmanlarda Evet
Elektrikli su ile temas kontrolu konveksiyonel
Cezve etmediginden olanlarla 181
90°C’yi pisirme
gecmeyecektir. stiresini
ayarlamak
mimkiindiir.

Tablo Alintist :http://www.turkkahvesidernegi. org/images/pdfStandartlarimiz.
pdf.Erigim Tarihi: 02.06.2019.
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4.5 Otomatik Tiirk Kahvesi makineleri

Giincel olarak beliren firmalar arasi rekabet, miisteri ihtiyaclarmin karsilanmasi
icin teknolojik gelismelerin Oniinii agmistir. Teknolojik gelismelerle birlikte artan ev
aletlerinin en Onemlilerinden biri de kahve makineleridir. Bu makineler, zaman
sorununu ortadan kaldirmakta ve kahve pisirilmesinin kolay bir yolunu sunmaktadir.
Kahve makinesi kahvenin pistigi cezve ile pisirme islemini gerceklestiren bir

makineden olugmaktadir.

Cok kiltiirliillikten beslenen tasarim, yeni bir anlam diinyast anlamina
gelmektedir. Tasarim, yenilik¢ilik ve yaraticilik sirketlerin ¢alismalarimda 6nemli bir
yere sahip. Tasarimi iyi kullanan sirketler, rekabette daha basarili oluyorlar. Ciinkii her
tasarim, yeni bir anlam diinyas1 demektir. Bu nedenle, diinya sirketleri tasarima yillardir
biiyiik 6nem veriyor. Ar-Ge harcamalarinin 6nemli bir boliimiinii tasarimi olusturuyor.
Arcelik, Vestel, Arzum, Tefal, Karaca gibi sirketler tasarimi ilke edinerek Tiirkiye nin

tasarimda one ¢ikan sirketleri olarak géze ¢arpmaktadir (Topgu, 2018).

Argelik, kiiciik ev aletleri sektoriiniin en eski oyuncularindan biriydi ve bir
donem pazarin lideriydi. Ancak Tefal ve Arzum gibi markalar, her gecen giin Argelik’in
tahtinin sarsilmasma neden oluyor. Arcelik 1959°dan beri dayanikli tiikketim esyalar1

iretmektedir. Bolu’da {iiretilen kahve pisirici cihazlar, sik¢a satisa sunulmaktadir.
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Resim — 39: Piloni Taddeo Patenti

Resim Ahntisi: Taddeo, P., 1994, Erisim Tarihi: 12.12.2018.

Kahve kiiltiirii ve kahveyle arasindaki bagi1 cok kuvvetli olan Tiirk milleti, ¢esitli
innovasyonlara kapismi agmustir. Istendigi anda bardak ya da fincanda Tiirk kahvesi
hazirlamak i¢cin metot ve makine) icat edilmistir. Bu patentte, Piloni Taddeo’nun almis
oldugu ilk patenttir ve cihaz otomatik olarak kahve, seker ve sicak suyu karistirmp
musluktan bardaga bosaltmaktadir. Alinan patent, bu cihazin yaninda bu sekilde Tiirk
kahvesi pisirme yOntemini de kapsamaktaydi ve dolayisiyla bundan sonraki

innovasyonlarin 6niinii agmaktaydi (Taddeo, P., 1994).

Her ne kadar ki bu tasarim, Tiirk kahvesinin pisirilme ydntemi agisindan
farklilik gosterse de Tiirk kahvesinin innovasyonu agisindan pigirilme 1sisin1
ayarlayabilme adina 6nem tasimaktaydi. Bu asamadan sonra endiistriyel tasarimcilar,

bakir cezve iletkenligi ile saglanan 1s1 seviyesini yakalayabileceklerini fark etmislerdi.

Tiirk Kahvesi Pigirme Makinesi (Baymer, 1997): Rifat Baymer’in aldigi bu
faydali model belgesinde Tiirk kahvesi pisiren makineden bahsedilmektedir. Fakat

alinan belge patent olmadig1 i¢in fazlaca ayrintiya ulagilamamaktadir. Belgede anlatilan
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kahve ve sekerin bir hazneye kondugu, hazneye suyun makine tarafindan pompalandigi

ve haznede pisirme isleminin yapildigindan bahsedilmistir.

Resim — 40: Rifat Baymer Tasarimi

TET |

Resim Alintisi: Baymer, 1997, Erisim Tarihi: 12.12.2018.

Faydali model belgesinde ¢ok ayrinti olmamasma ragmen, incelemeler
sonucunda, c¢ok kisa silirede kahveyi pisirdigi goriilmektedir. Makinede ¢esitli
fonksiyonel sorunlar godzlemlenmistir. Ancak innovasyon ve nanoteknoloji
calismalariyla kusurlar da giderilmeye baslanmistir. Bayiner Elektronik Sanayi ve

Ticaret A.S. firmasina ait patent, 21.03.2011 tarihinde tescillenmistir.

Resim — 41: Rifat Baymer Tasarimmi 2
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Resim Alintisi: Bayiner, 2001, Erisim Tarihi: 29.05.2019

“Icecek kab1 igersine konulan kahvenin iizerine su deposundan bir pompa
yardim1 ile su aktarilmaktadir. Aktarilan kahve-su karigimini, elektrik
motorundan aldig1 tahrikle bir karistirict karistirmaktadir. igecek kabinm igersine
aynit zamanda bir 1sitic1 prob girmektedir. Bu 1sitict prob kahve-su karigimini
pisirmektedir ve homojen pisirme islemi i¢cin kariltirici, elektrik motorundan
aldig1 tahrikle karisimin homojen pismesini saglamaktadir. Kahvenin pisme-
sicaklik kontroliinii ise bir termokupul 1s1 algilayacisi ile saglamaktadir

(Karaagag, 2016).”

Resim — 42: Telfon Yatakli Konik Musluk Tasarimi

Resim Ahntisi: Baymer, 1997, Erisim Tarihi: 12.12.2018.

Teflon yatakli konik musluk (Baymer, 2001): Bu faydali model belgesinde
ozellikle yiliksek kapasiteli sicak su ve cay makineleri icin gelistirilen musluktan
bahsedilmektedir. Bu patentin Tiirk kahvesi makinesi i¢in 6nemi bazi makine

alternatiflerinde benzer bir muslugun kullanilabilecegi bilgisi de verilmistir.

Teknoloji ilerledik¢e kullanimi insan hayatmi kolaylastrmaya yonelik birgok
alet icat edilmistir. Bunlardan biri de kahve makineleridir. Ilk olarak telvesiz kahve
pisirmeyi amaclayarak yapilan filtre kahve makinesi 1670 yilinda iiretildi. Kahve
makineleri; 6giitiilmiis kahve ve suyun isitilarak filtrelenmesini saglar. 17. yiizyilin
sonlarinda iki fincan kapasiteli kahve makineleri, bugilin saatte yiizlerce kahve

iiretebilecek kadar gelismistir (Ozkara, 2012).
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Geleneksel kahve demleme iiriinii olan ve en yaygm kullanilant olan Tiirk
cezvesine ek olarak; Tiirkiye'de iireticiler yeni teknolojik iirlinlere imza atmaktadir.
Ibrik ile rekabet etmek zorunda olan bu iriinlerin ortak amaci, Tiirk kahvesini elde
etmek i¢in insanlara alternatif ¢oziimler sunmaktir. Gereksinimleri goz Oniinde
bulundurarak Tiirk kahvesi tiretilecegi ¢agin Yeni Tiirk kahve iireticilerinin en basit ve
en ucuz oOrnekleri, bircok plastik iirlin {ireticisi tarafindan iiretilen “plastik kahve

makineleri” dir.

Genelde, bir sap ve bir agizlik, bir plastik kasik, listte bir menteseli kapak, bir
elektrik kablosu ve i¢inde bir metal 1sitma plakasi bulunan alt1 ila sekiz bardak
kapasiteli monoblok su rezervuarindan olusurlar. Kiiclik su 1siticilar gibi goriiniirler ve
ayn prensipte calisirlar; metal 1sitma plakasi suyu 1sitir. Fige takmadan once su, kahve
ve seker kahve makinesine konur ve karistirilir. Su miktarina bagli olarak kaynamasi bir
veya iki dakika alir. Su kaynadiginda, kahve hazirdir ve fis kaynamay1 durdurmak igin

soketten ¢ikarilir.

Geleneksel Tiirk kahvesi demleme siireci ve plastik kahve makinesi arasindaki
fark, suyun geleneksel yontemde bir kereden fazla kaynamaya gelmesidir ve bazi
insanlar su 1sindiktan sonra kahveye seker katmaktadir. Rezervuardaki metal 1sitma
plakasi elektrik akimina izin vermez, bu nedenle elektrik ¢arpmasindan kaginmak i¢in
ahsap veya plastik kasiklarin kullanilmasi tavsiye edilir. Sonug olarak, plastik kahve

makineleri tirlinleri kullanmak i¢in basit ama tehlikelidir.

Doénemsel olarak bu tasvire uyan iki iirlin, pazarda bulunmustur (a), kasigin
rezervuarda tutuldugu ayrintismma sahip olan "Gondol" ve (b) Dogus tarafindan

299

baslatilan “Dogus”’tur. Bu {iriiniin metal 1sitma plakasmnin {stiine delikli bir plastik

tabaka yerlestirilir ve kaynama gergeklestirilir.
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Resim — 43: Gondol

Resim Alintisi: Basarir, 2005, Erisim Tarihi: 12.12.2018.

Resim — 44: Dogus

Resim Alintisi: Basarir, 2005, Erigim Tarihi: 12.12.2018.
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1995 yilinda Baymer adli bir iretici, Tiirk kahvesini demlemek i¢in daha
gelismis bir {iriin olan “Kahveset” i iiretti. Bu makine ABS dis cephesine sahipti,
yaklagik 2,5 litreye varan su deposunu barmdirmaktayd: ve otuz fincan kahve, ¢ini ve
krom (CrNi) paslanmaz ¢elik mobil demleme bolmesi 0,15 litre atik su haznesi, camdan
kahve ve seker deposu, polikarbonat seffaf iist kapak, servis tapasi, dokunmatik kontrol
paneli, agma / kapama diigmesi ve gorsel ve isitsel sinyal sistemleri ile

kuvvetlendirilmisti.

Bir fincan i¢in uygun miktarda o6giitiilmiis kahve ve seker, cam kaplara
konularak kahve pisirilebilirdi. Kaynatma bolmesi otomatik olarak yeterli soguk suyla
doldurulmaktaydi. Kahve, seker ve su mikser sistemi ile karistirilir ve demlenmis kahve
otomatik olarak mobil hazirlama bdlmesinden bardaga dokiiliirdii. Tiirk kahvesi otuz
saniye i¢cinde servis edilirdi. Su bardagm boyutuna gére 6nceden Ol¢iiliir ve demleme
stiresi ona gore ayarlanirdi. Su haznesindeki su calismazsa, kullaniciy1r uyarmak ig¢in
gorsel ve sesli sinyaller etkinlesirdi. Ayrica su haznesi yeterli suyla dolduruldugunda,
kullaniciyr uyarmak i¢in yine bir ses sinyali verilirdi. Kahve demleme elektrosok ile
yapilir ve 1s1 kontrolii akim kontrolii olarak elektronik devre ile devam ederdi. Bu

makinenin gorseli su sekildedir:

Resim — 45: [k Tiirk Kahvesi Makinesi Tasarimi

Resim Alintisi: Basarir, 2005, Erisim Tarihi: 12.12.2018.
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1999 yilinda ayni sirket yeni bir bakis agist ve bazi gelismis teknik 6zelliklerle
“Kahveset” i tekrar tasarladi. Makine, 1,25 litre kapasiteye kadar su deposu, paslanmaz
celik tabanli gizli 1sitici, agma / kapama diigmesi, kahve ve seker su hazneleri ve servis
muslugu igerdi. Ilk Kahveset modelinde oldugu gibi, bir fincan kahve i¢in uygun
miktarda 6giitiilmiis kahve ve seker kahve ve seker depolarina konur. Makine otomatik
olarak ¢ekilen soguk suyla kahve ve sekeri karigtirmaktaydi, Tiirk kahvesini hazirlar ve
otuz saniye i¢inde bardaga dokerdi. Iki model arasindaki farklar, dis tasarimda, 1s1
kontrol sistemlerinde ve karistirma sisteminde goriilmektedir. ik Kahveset keskin
kenarlara sahipken, ikinci Kahveset yuvarlak kenarli bir tasarima sahiptir. Ik modelde
On tarafta bulunan dokunmatik kontrol paneli, ikinci modelde ©n tarafta
bulunmamaktaydi. Is1 kontrol sistemindeki fark, ilk makinenin 1s1 kontrolii, akim
kontrolii olarak elektronik devre ile yapilirken, ikinci makinede elektronik devre ile
ancak buhar sensorii ve elektronik 1s1 kontrolii olmak {izere iki farkh sekilde
yapilmaktaydi. Karistirma sistemindeki fark, birinci modelde bir kahve, seker ve suyu
karistirmak icin bir karistirict kullanilirken, ikinci modelde herhangi bir karistirici
kullanilmadan, bir patentin alindig1 yeni bir 1sitici tasarimi ile karisim saglanmaktaydi.

Uriiniin gorseli su sekildedir:

Resim — 46: 1999 Baymer Tasarimi

Resim Alintisi: WEB 26 2005, Erigim Tarihi: 28.11.2018.

Argelik, kiiclik ev aletleri sektoriiniin en eski oyuncularindan biriydi ve bir

donem pazarm lideriydi. Ancak Tefal ve Arzum gibi markalar, her gecen giin Argelik’in
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tahtinin sarsilmasma neden oluyor. Argelik 1959°dan beri dayanikli tiiketim esyalari

iiretmektedir. Bolu’da liretilen kahve pisirici cihazlar, sik¢a satiga sunulmaktadir.

Arcelik, 2004 yilinda iiriin tasarimi kategorisinde 2005 IF Tasarim Odiilii'nii
kazanan “Telve” adl1 otomatik bir Tiirk kahvesi tasarimmi yapt1. Uretim siirecinde sekiz

farkli uluslararasi patent bagvurusu yapilmistir. Bu teknolojik iirliniin tasarimi soyle idi:

Resim — 47: Argelik K 3190 “Telve” Tiirk Kahve Makinesi

Resim Ahntisi: Basarir, 2005, Erisim Tarihi: 10.12.2018.

Makine incelendiginde ilk olarak yandaki agma kapama tusu géze ¢arpmaktadir.
On tarafta ise iki adet 2 adet pisirme istasyonunu(yuvalar1) ve iistlerinde fincan adetine
gore;tek kisilik kahve diigmesi ve iki kisilik kahve diigmesi olmak tizere toplamda 4
adet diigme bulunmatadir. Bu diigmelerin ortasinda ise; makine durum 1s1g1(su gosterge

15181) bulunmaktadir.

Makinenin sol tarafinda; bir su haznesi bulunmaktadir. Su haznesinin iist
kisminda ise; 1, 2 ve 3 numaralar1 yazan bir ayar diigmesi bulumaktadir. Bu ayar

diigmesi kiigiik(1), orta(2) ve biiyiik(3) fincanlara gore su miktarmi ayarlamaktadir.
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Pisirme cezvelerini incelendiginde ise,cezvelerin aliiminyum malzemeden yapilmis
oldugu goze carpmaktadir. Ust kisminda sag ve sol kisimlarinda kahve dokmeyi
kolaylastiran kesitler bulunmaktadir. Bunun hem sagda hem solda bulunmasmin nedeni
ise; makineyi kullananlarin saglak ve solak olma durumlarma gore kahveyi rahatca
fincana dokebilmelerini saglamaktir. Pisirme cezvesinin tutacak kisminda, seker
hatirlatma diigmesi bulunmaktadir. Bu diigme, her iki cezveyi kullanirken kahvenin az

sekerli, orta ve sekerli kahve mi oldugunun karistirilmamasi igin tasarlanmustir.

Uriiniin teknik &zelliklerine bakildiginda aliiminyumdan iiretilmis olup 4 fincan
kapasiteye sahip oldugu goriilmektedir. Pisirme siiresi hazirlanan kahveye gore
degismektedir.

o Tek kisilik i¢gin: 1.5 dk - 2 dk

o Tki kisilik i¢in: 2.5 dk - 3.5 dk gibi bir siirede kahveyi pisirmektedir. Kahveler
pistigi anda makineniz sesli uyar1 verecek ve ortada bulunan mavi uyar1 15181 yanip

sonmektedir (Kahve Kafe, 2019).

Resim — 48: Argelik K 3190 “Telve” Tiirk Kahve Makinesi genel 6zellikleri

Akim : Tek isithic 3A gift 1shict BA
Giig 1 220V ~ 50 Hz
Gerilim : Tek sibic) 60O W -
Ik 11ty 1200W
Su tank hacmi 11
Kablo boyu S1M
Met adiriik c4.1kg

1. Tek kigilik kahve butonu
2. ki kigilik kahve butonu
3. Durum i
4. Su gostarge 1519
3. Tek kigilik kahve butonu
6. |ki kigilik kahve butonu
7. Durum i
8. Su miktan ayar butonu
9. Su tank

10. Su haznesi seviye cam

11. Sebeke kablosu

12. Isibic yzeyi

13. Ikingi pigirme yuvasi

14. Pigirme yuvasi

15. Seviye algilama cam (yukarda Ostte)

16. Agma-kapama digmesi (yanda)

17. Pigirme haznesi 2 adet

18. Kahve &lgedi

Resim Ahlintisi: http://www.turkcadcam.net/haber/2005/02.html 29.05.2019
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Ar-Ge caligmalar1 kapsaminda yaptig1 yatirimlar: patentlerle koruyan Argelik’in,
Tiirk kahvesi makinesi; ‘cook-sense’ teknolojisi (pisme algilama sistemi), ‘spin-jet’
teknolojisi (su jeti karistirma sistemi) sks ‘anti-spill’ teknolojisi (tasma Onleme

teknolojisi) olmak iizere ¢ok sayida patente sahiptir.

2005'te ise, bir bagka liretici olan Arzum, yeni bir kahve makinesi olan “Kahwe”
yi piyasaya siirdii. Uriin, {i¢ ila dért fincan (250 ml) kapasiteli paslanmaz su haznesi,
paslanmaz 1sitma plakast ve iginde gizli diren¢ olan katlanabilir bir tutucudan

olusmaktaydu. Tlgili gorsel ise soyledir:

Resim — 49: “Kahwe” Tasarimi

Resim Ahntisi: Basarir, 2005, Erisim Tarihi: 12.12.2018.

Teknoloji ilerledik¢e hayatimiza giren otomatik tiirk kahvesi makinelerinde yeni
teknik 6zellikler de meydana gelmeye basladi. Tiiketici ihtiyacina gore ortaya ¢ikan bu
ozellikler Arcelik, Arzum, Karaca, Tefal, Beko, Grundig gibi markalarin yeni

tasarimlarda goriilebilir.
Cooksense Teknolojisi

Patentli Cooksense kopiik seviyesi algilama teknolojisi hassas kopiik algilama

sistemi ile kahve kopuigii ideal seviyeye geldiginde pisirmeyi sonlandirmaktadir. Bu
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teknoloji, insanlara Tiirk kahvesini, tim geleneksel ozellikleriyle sunmaktadir. Murat
Kolbagi, Tiirk kahvesinin pisirilmesiyle, sunumuyla ve kiiltiirel ge¢misiyle oldukca

biitiinlesen bir kahve oldugunu da belirterek:

“Cezveye olan baglilk da kismen devam ediyor diyebiliriz.
Makinelesmeye ilk gecis elektrikli cezvelerle oldu, bu da bizim sektorde lider
oldugumuz bir kategori. Tiiketici nezdinde klasik cezvelerin yerini alan 6nemli
bir kategori. Ancak, 6zellikle zamanla yarisan, daha fazla konfora ve pratiklige
ithtiyact olan biiyiik sehirlerde elektrikli cezve yerine gelismis makinelere gecis

oldugunu soyleyebilirim” demisti (Milliyet, 2019).

Resim — 50: Arzum Okka Minio tiirk kahvesi makinesi

Resim Alintisi: http://turkkahvesidernegi.org/index.php?icerik=sponsor-
haberleri-icerik&medya-merkezi=menuactive&menusponsor=active&icid=61, Erisim
Tarihi: 02.06.2019.

Arzum OKKA, yavas pisirme se¢enegi ile kdzde pisirilmis Tiirk kahvesi tadinm
yakalamaktadir. Yapist geregi tiim fincanlara uyum saglayan bu makine, Otomatik
olarak bulundugu rakimi tespit ederek farkli yiikseklik seviyelerindeki suyun kaynama
derecesine gore kendini ayarlayabilmektedir. Arzum OKKA’nm diger 6zellikleri ise su
sekildedir:
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“Tek seferde 4 fincana kadar kahve yapabilme

Agir ateste ideal kivamda, bol kdpiiklii pisirme

Pigirme stireglerini bildiren sesli ve 1s1kl1 uyari sistemi

Akialli pigirme sensorii ile pigsirmeyi dogru zamanda durduran tagsma onleyici
system

Ozel su gegirmez teknolojisi ile yikanabilir cezve

Her pisirmede ideal kivami yakalamak i¢in 6zel kahve 6l¢tli kagig1”
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BESINCI BOLUM
TARTISMA VE SONUC

Arastirmada, gecmisten bugiine kahve pisirmede kullanilan pisirme ekipmanlari

gozden gegirilmistir.

Tirk kahvesi; tiim diinyada iinilinii yayarak bugilinlere gelmistir. Kahvenin,
onceleri konaklarda, yalilarda ve aga evlerinde zengin bir torenle sunularak ikram
edilmesi gelenektendi. Bu nedenle geleneksel yasam kiiltiirimiizde kahve ikram,
gorkemli torensel bir sunumdu. Sitil takimi, bu sunumu zenginlestiren arag ve gereglerin
biitliniidiir ve zamanla bu sunum, yardimci olarak teknoloji destegine sigmmistir ve yeni

innovasyonlarm onii agilmaistir.

Kavurma derecesi, kaliteli Tiirk kahvesi elde etmek i¢in en 6nemli faktorlerden
biridir. Kavurduktan sonra Tiirk kahvesi iyice oOgiitiilmelidir. Bir not olarak, Tiirk
kahvesi i¢in lezzetli tat elde etmek i¢in hammadde ¢ok onemlidir. Bu nedenle Arabica
en iyi Tiirk kahvesi yapimi i¢in tercih edilmektedir. Tiirk kahvesi kalin kopiik elde
etmek icin iki kez kaynatilir. Daha sonra filtrelenmeden kiigiik fincanlarda servis edilir.
Sekersiz (sade, sekersiz), “az sekerli” (az tath, yarim ¢ay kasigi1 seker kullanilir), orta
sekerli (orta, bir cay kasig1 seker kullanilir) ve “cok sekerli” (¢ok tatli, bir buguk c¢ay

kasig1 seker kullanilir) olarak pisirilen kahveler, sunuma hazirlanir.

Teknolojinin gelismesiyle diinyada oldugu gibi Anadolu topraklarinda da kahve
makineleri tasariminda degisiklikler meydana geldi. 1908 yilinda Melitta Bentz. ilk
kahve makinesini icat etmisti. Bentz, ilk kagit kahve makinesini blot kagidiyla yaptigi
bir filtreyi kullanarak olusturdu. Kahve makinesinin tarihi, bircok icat gibi, uzun zaman
once bagladi. Tirklerin, 575’te kahveyi diinya kiiltiiriine getirdikleri biliniyordu ve
kahve makinesinin tarihi gercekte de Tiirk topraklarinda baglamisti. Kahve makinesinin
tarihinin biiyiik bir kismi, ¢aglar boyunca kapali kalmistir, bu nedenle, kahve

makinesinin tarih¢esi hakkinda pek bir sey bilinmemektedir.
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Teknolojiyle endiistrinin birlesmesinden ortaya ¢ikan Tiirk Kahvesi ekipmanlart,
her bir farkli metod i¢in degisken olan: pisirme siiresi, pisirme sicakligi, karigtirma

mekanizmasi ¢esitlerine gore farklilik gdsterir.

Osmanli donemi cezve tasarimlari, bigimsel o6zellikler dogrultusunda
incelendiginde, farkli karakteristik ve donemin izlerinin belirleyici oldugu oOlgiitler
dogrultusunda sekillendigi goriilmektedir Pisirilme islemi cezve araciliiyla
gerceklestirilir. Cezve kahve pisirmeye yarayan saply, kiiciik kap anlamina gelir. Kahve
yapilan kisi sayisma gore boyutlar1 farklilik gdsteren cezveler; Tiirk kahvesi denilince
akla gelen Ozgiin seylerdendir. Cevze tirk kahvesinin hazirlanma ihtiyacina gore
sekillenmistir. Taban kismimin genis olmasi, suyun daha ¢abuk 1sinmasini ve 1sinin esit
dagitilmasmi saglar. Yukari ¢iktikca daralan agiz kismi, kahveyi dokmeden fincana
bosaltmak i¢in bir gaga icerir. Buradan anlasilan Osmanli donemi cezve tasarimlarmin

sekli ve kullanis1 o donemin kullanicilar1 diisiiniilerek tasarlanmis oldugudur.

Tiirk kahve makinesinin tarihi, Anadolu topraklarinda baglamist1. Tiirk kahvesi
yapimi, makinenin tasariminda dikkate alinmusti. Literatiir i¢erisinde de goriilecegi gibi
Tirk kahvesi aslinda bir kahve cesidi degil, 6zel pisirilme yontemleriyle yerel ismine
kavusmus bir kavramdir. Bu sayede pisirilme yontemleri, yeni endiistriyel tasarimlarin

Onlinli agmustir.

Tirk kahvesi pisirme araglari tasarimlarinin ge¢misten giiniimiize degisimi
iretim kapasiteleri baglamimda degerlendirildiginde; ilk olarak cezve isimli arag
kullanildig1 goriilmiistiir. Geleneksel olarak, tiirk kahvesi “cezve” adlandirilan kahve

kaplarinda demlenir.

Teknoloji ile elektrikli kahve kaplar1 ve kahve makineleri gelistirildi. Elektrikli
kahve kaplarinin hazirlanma yontemi, normal kahve kaplar1 ile hemen hemen aynidr,
ancak 1sitma yontemi farkhdir: Cezvelerde sakli bir direng vardir. Ote yandan, kahve
makinelerinde, kahve ve sekerin eklenmesinden sonra (tercih edilirse), su otomatik
olarak kahve kabina pompalanir ve makinedeki sensorler yardimiyla kahve kopuigii
ideal diizeyde tutulur.Makineler, 1sitma islemini otomatik olarak durdurur ve tiikketicinin

kahvenin 151k ve ses ile servis yapmaya hazir oldugunu bilmesini saglar.
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Gelisen teknolojiler, yeni otonom sistemlerin ortaya ¢ikmasimi miimkiin kilarak,
mallarin prodiiksiyonunu takip etmek icin gelismis sistemler saglamaktadir. Otonom
stiregler araciligiyla, kahve ticaretindeki aracilar1 azaltilmaya caligsilirken satin alma
sirasinda provenans verileri de sunulmaktadir Bu ticaret igerisinde Tiirk kahvesi

makineleri de genis bir skalaya sahiptir.

Sosyo-kiiltiirel etkenler de tasarim acgisindan Onemli bir etkiye sahiptir.
Makinelerin tasarimi, sosyo-kiiltiirel yapidan oldukca etkilenmektedir. Bu yolla
makineler, kullanan kisiye iletisimsel ve algisal mesajlar vermeyi basarmaktadir.

Kiiltiirel unsurlara 6nem veren tasarimlar, pazarlarda daha fazla dikkat gekmektedir.

Otomatik tiirk kahvesi makinesi tasarimlar1 ne kadar teknolojik olursa olsun
geleneksel tiirk kahvesi tiiketim bicimlerinden izler tasimaktadir. Cogunlugunda bu
geleneksel tirk kahvesi pisirme yontemlerinden gelen “kahve cezvesi” makinanin
onemli bir pargasi olarak yeniden tasarlanmistir. Cezvenin olmadig1 makinelerinde ise
bazi geleneksel motifler kullanmislardir. Diinya markalarinin da kayitsiz kalmayarak
tasarladiklar1 tiirk kahvesi makinelerinde ise daha evrensel bigimleri, tiirk kahvesi
disindaki (espresso, filtre kahve vs. gibi) otomatik kahve makinelerinin tiirk kahvesi
versiyonu olarak karsimiza ¢iktigmi goriiyoruz. Ayrica kahve zincirleri veya sosyal
mekanlarda tiiketilen tiirk kahvesi i¢in kullanilacak kahve makinelerinde geleneksel

izlerin ¢ok da aranmadigina taniklik etmek miimkiindiir.

Tiirk kahvesi pisirme yontemlerinin tarihsel gelisimiyle tasarlanan iirlinler, hem

geleneksel ihtiyaclara bagli kalmis, hem de teknolojiden gii¢ almustir.
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EKLER

EK A - GUNCEL HABERLER

Haber Erisimi: http://www.patronturk.com/turk-kahvesi-ureticilerin-
yeni-gozdesi-oldu-1179h.htm, Erisim Tarihi: 14.10.2018.

“Tiirk kahvesi iireticilerin yeni gozdesi oldu. Tiirkiye’de 570 milyon
TL’lik kahve pazarmin 170 milyon TL’sini olusturan Tiirk kahvesi, iireticilerin
yeni gozdesi oldu. Kahve, artan cesitleri, ardi ardina agilan biiyiik kahve
zincirleri ve inovatif {iriinlerle son yillarin biiyliyen trendlerinden biri haline
geldi. Yerli ve yabanci pek ¢ok kahve zinciri biiylime rakamlari ile girisimcinin
franchise yatirimi anlaminda ilk tercihi olurken, tiiketiciler bu zincirlerin
piyasaya sundugu yeni tatlara ve cesitlere alismis vaziyette. Bu durum Nestle,
Ulker gibi biiyiik iireticileri de farkl1 ve inovatif iiriinlerle 6zellikle ev ici ve ofis
tilkketim pazarini1 yeniden gézden gecirmeye itiyor. Son verilere gore Tiirkiye’de

hazir kahve pazar1 570 milyon TL. Bu pazarda en Onemli biiyiime
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segmentlerinden biri de Tiirk kahvesi. Bu geleneksel icecek, 2010 yilinda yiizde
5 olan biiyiime oranini gecen yil yiizde 10'a tagidi.

Ik olarak Gaziantep’li yerel iiretici Shazili’nin iirettigi Hazir Tiirk
Kahvesi, daha sonra Nestle ve Ulker’in de piyasaya siirdiigii iiriinlerle yeni bir
pazar haline geldi. Pisirme siiresini kisaltan ve cezveyi bir kenara birakarak hizli
bir lezzet sunan hazir Tiirk kahvesi, gordiigi ilgi ile iireticileri de memnun etmis
goriiniiyor. Falc1t markasi ile pazara giren Nescafe, toplam 4 milyon TL yatirim
ve 4 yillik bir calismadan sonra raflardaki yerini aldi. Ilk 4 aylik satislardan
olduk¢a memnun olduklarini belirten Nescafe Tiirkiye Genel Miidiirliigii, talebin

beklentilerinin de iizerine ¢iktigini aktard.

Falci ile uzun vadede pazarin yiizde 20'sini hedeflediklerini ileten sirket
ozellikle ev hanimlar1 olan hedef kitleleri ile ilgili “Hedef kitlemizi zaman,
mekan, hazirlama sikintis1 yasamadan Tiirk Kahvesi igmek isteyen tiim kahve
severler diye agiklasak da bu kitle icerisinde kadinlar ayri bir énem tasiyor.
Aragtirmalarimizda Tiirk kahvesi igmek isteyen fakat zaman ve hazirlanisi
sebebiyle bundan vazgecen biiyiik bir kitle vardi. Bu kitle genellikle ¢alisan
kadinlardan olusuyor. Biz de pratik alternatifmiz Nescafe Falci’y1 iireterek
hayatlarmi kolaylastirmak istedik.Ote yandan ev hanimlar1 da keyifli anlar, uzun
sohbetler ve fal i¢cin Tirk Kahvesini tercih ediyor. Nescafe Falci, lezzeti ve
kopiigii tam kivaminda, telvesi de kahve fali i¢in ideal oranda.. Bu nedenle ev
hanimlari,6zelliklekalabalik giinlerde Nescafe Falci‘y1 tercih ediyor. Bugiin
evlerin yarisindan fazlasinda Tiirk Kahvesi tiiketiliyor. Nescafe Falci’nin
yogunlukla evlerde, ev disindada daha c¢ok ofislerde tiiketileceginiz

ongoriiyoruz” diye konustu.

Gegtigimiz yil pazara yeni alternatif sunan fimalardan biri de Ulker Cafe
Crown idi. Diizenlenen lansmanda en biiyiik hedeflerini genclerin Tiirk kahve
tilketimini artirmak olarak agiklayan firma, hazirlama siireci nedeniyle diger
kahve cesitlerinden geride kalan Tiirk kahvesinin hazir iiriinlerle biiyiime

adimlarmi hizlandiracagna isret etti. Gilinde 45 ton hazir kahve tiiketildigini
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aciklayan Grup, ‘birarada’ kahvelerin toplam pazarin yiizde 66'sin1
olusturdugunu, Tiirk kahvesinin ise toplam pazarda ylizde 23 pay aldigna igaret

etti.

Kahve pazarm sadece 3'te 1'i paketli. Toplam kahve pazar1 570 milyon
TL civarinda. Tirk Kahvesi bu pazarda 170 milyon TL’lik paya sahip. Paketli
Tiirk kahvesi toplam pazarin 3'te 1 ‘ini temsil ediyor. Tiirk kahvesindeki fincan
artig1 2010 yilinda yiizde 5, iken 2011'de bu oran yiizde 9 oldu. Giinde 45 bin ton

hazir kahve tiretiliyor.

Kahve pazarinda ¢6ziilebilir hazir kahvede, findiklisindan vanilyalisina,
sekerlisinden sadesine kadar pek ¢ok farkl {iriinli piyasada. Sektérde rekabet,
driinlerin  ¢esitlendirilmesi tizerinden yasamiyor. Tiirk kahvesini de tek
kullannmlik posetlerle rafl arda. Bu segmentte Caroline Kog¢’un ortagr Banu
Yentiir ortakligindaki ‘Selamlique Istanbul’, Tiirk kahvesini tek kullanimlik
posetlerde, sade, az sekerli, orta sekerli, sekerli, tar¢cinli, damla sakizli

cesitleriyle tiretiyor.”

Haber Erisimi: milliyet.com.tr, Erisim tarihi: 09.12.2018.

29 Temmuz 2016 - 15:11Milliyet.com.tr » Mersin Haberleri » Haber
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“Gegen yil alternatif tarim Orneklerinden tropikal bir meyve tiirii olan
ejder meyvesi agaci yetistiren Mersin’in merkez ilge Toroslar Belediyesi, bu
kez de Park ve Bahgeler Miidiirliigii fidanhiginda kahve yetistiriciligi i¢in

fizibilite caligmalarina basladi.

Fidanlig1 ziyaret ederek kahve tohumlarmi toprakla bulusturan Toroslar
Belediye Bagkani Hamit Tuna, yaptiklar1 aragtirmalara gore iklim sartlar1 uygun
olan Mersin’de verimli sonug aldiklar1 takdirde kahvenin iiretildigi bir bahge
olusturmay1 planladiklarmi vurguladi. Ilge smirlarmin genislemesi ile tarimla
ugrasan niifusun arttigini ve bu ne nedenle tarim ve hayvanciligi destekleyecek
projeleri de hayata gecirdiklerini belirten Tuna, "Park ve Bahgeler
Miidiirligiimiizde tarimla alakali yeni arayislar ve yeni iiriinleri tespit ediyoruz.
Alternatif iirlin yetistiriciligi i¢in yapmis oldugumuz c¢alismalar kapsaminda
kahve ekimini denedik. Tiirk kahvesi diinyaya nam salmis ve 6zellikle Kanuni
Sultan Siileyman doneminde daha c¢ok yayginlasmistir. Kahve, toplumumuz
tarafindan cok tiiketilen, sinirleri yatistiran ve antioksidan kaynagidir. Bu degerli
bitkinin bdlgemizde yetismesi i¢cin de caligmalara basladik. Kahve, Tiirkiye’ye
az kavrulmus olarak geliyor. Yar1 tropikal iklimlerde yetisen kahvenin
Mersinimizde de yetisebilecegini arastirdik. Kavrulmamis kahve tohumu ile
ekimini yaptik. Takip edecegiz. Eger, verimli sonu¢ alabilirsek bunu ¢ogaltip
koyliilerimize verecegiz. Tamamen disa ithalat sekilde edindigimiz bu bitkiyi
bblgemizde yetistirebilirsek kendimiz {iretip, kendimiz tiiketmek niyetindeyiz.
Bu calismayr yapan Park ve Bahgeler Miidiirligli ekiplerimize tesekkiir
ediyorum. Toroslar Belediyesi olarak bilimin 1s1ginda koyliimiiziin oniinii agma
niyetindeyiz. Ureticileri yeni iiriinler iiretmeye tesvik etmek amaciyla yaptigimiz

bu caligmalarimiza ve arastirmalarimiza devam edecegiz” dedi.

Tuna, Park ve Bahgeler Midiirliigii fidanhiginda yetistirdikleri ejder
meyvesi agacinin iiriin vermeye basladigma da dikkat ¢ekerek, ayrica thlamur

agaci iizerinde de arastirma yapacaklarini da sozlerine ekledi.”
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EK B - PIYASADAKI DiGER INCELENEN URUNLER

Tanitim Alintis1 1:

http://www.arcelikas.com/page/1029/A. GROUND BREAKING INNOVA
TION FOR TURKISH COFFEE FROM ARCELIK AND SELAMLIQUE,
Erisim Tarihi: 02.04.2019.

“Inovasyon alaninda Tiirkiye'nin oncii sirketi olan ve yenilik¢i teknolojilerle
tiikketicilerin yasamlarinda fark yaratan Arcelik, geleneksel kalitede Tiirk kahvesi iireten
Selamlique ile isbirligi kurarak Tiirk kahve i¢me aligkanliklarina yeni bir boyut

kazandirdi.

Selamlique markasmin, Tirk kahve iretimi, Argelik'in Ar-Ge ve teknolojik
yetkinligi konusundaki benzersiz bilgi ve deneyimi Arcelik / Selamlique Tiirk Kahve
Makinesi'nde Kapsiil Sistemi ile bir araya gelerek, Tiirk kahvesi ickeceginin zevkine
yeni bir boyut getiriyor. milkkemmel geleneksel tadi sadece bir diigmeye basarak

saniyeler iginde hazirlamak artik miimkiin hale geldi.

Argelik'in bugiine kadar tiim kahve makineleri ile tiiketicilerine titizlikle servis
ettigi milkemmel Tiirk kahvesi tadi ayni standarttaki Kapsiil Sistemli Argelik /

Selamlique Tiirk Kahvesi Makinesi ile devam ediyor.
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Kapsiil teknolojisi sayesinde, kahve yapiminda tek kullanimlik malzemeler
tercih edilmistir. Selamlique kapsiiller, Tiirk kahvesinin essiz tadin1 her zaman taze
kalmasini saglar. Selamlique tarafindan saglanan kapsiillerin herhangi birini geleneksel,
koyu kizartma, mastik, tar¢in, c¢ikolata, kakule gibi farkli lezzet segenekleriyle
yerlestirmek ve makineye kafeinsiz birakmak, pratik bir sekilde 6giitiilerek kusursuz bir

sekilde hazirlanan bir Tiirk kahvesinin tadin1 ¢ikarmay1 garanti eder.

Miikemmel Tiirk kahvesi lezzetini en pratik sekilde elde etmek i¢in tasarlanan
Arcelik / Selamlique Kapsiillii Tiirk Kahvesi Makinesi, hem zemin hem de fevkalade iy1
uyum saglamakla kalmiyor, ayn1 zamanda kahvenin istenilen tadi ve tazeligi ile de

icilmesini sagliyor

Selamlique kapsiiller, lezzet seceneklerinin yani swra seker seviyesindeki
secenekleri igerir. Tiirk kahvenizi nasil tiiketmeyi tercih ettiginize bagli olarak;
Sekersiz, az sekerli, orta sekerli secenekleriyle Selamlique kapsiiller, dilediginiz gibi

uyarlanmis seker seviyelerine hazirdir.

Yeni gelistirilen Cooksense 3 teknolojisi sayesinde, Arcelik / Selamlique Tiirk
Kahvesi Makinesi, bol kopiiklii ve tagsmaya dayanikli otantik Tiirk kahvesi tad1 sunuyor
ve gelistirilmis biiylik su haznesi, her kullannomda su ekleme ihtiyacini ortadan

kaldiriyor.

Argelik ve Selamlique markalari, pratik kapsiil makinesi sayesinde diinyadaki
Tiirk kahve kiiltliriiniin yayilmasina katkida bulunuyor ve bu kiiltiiri ve kahve
hayranlarmi diinyanin dort bir yanindan bir araya getirme konusunda Oncii bir rol

iistleniyor.

Ustelik, Tiirk kahvesinin tadin1 ¢ikardiktan sonra, makinenizin ekstra hijyenik
temizleme 6zelligi, sadece tek bir diigmeye basarak zahmetsizce ve aninda sicak suyla

temizlemenizi saglar.
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Tamitim Ahntis1 — 2: https://www.amazon.com/GRUNDIG-Turkish-Coffee-
Technology-Design/dp/B01N7PGX3Q, Erisim Tarihi: 02.06.2016.

* Yeni Ozel Tasarim Basit, kompakt ve pratik Grundig, Tiirk kahvesini

tercihlerinize gore ve istenirse ayni anda 1,2 veya 3 bardak kahve hazirlar

* Yeni Teknoloji Grundig, Anti Spill teknolojisi sayesinde size bol kopiiklii
gercek Tiirk kahvesi tad1 sunuyor. Cook Sense teknolojisi ile kahveniz, geleneksel Tiirk
Kahvesi'nin milkemmel pisirme siiresinde hazir olur ve kahve hazir oldugunda sesli ve

151kl1 sinyal sizi uyarir.

« En Iyi Geleneksel Lezzet Tiirk kahvenizi basarili bir sekilde hazirlamak,
Grundig ile sadece 2 dakikada hazir.
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Teknolojinin giiciiyle birlestirilen Tiirk kiiltiiriiniin en 6nemli unsurlarindan biri
olan bu essiz lezzet, diinyanin dort bir yanindaki milyonlarca insanin Tiirk kahvesiyle

tanigmasini ve tadini ¢ikarmasini saglayacak.”

Tanitim Alintis1 — 2: https://www.amazon.com/GRUN

Tanitim Alintis1 - 3: https://www.gizerler.com/urun/arcelik-tkm-9961-b-telve-
celik-ikili-otomatik-turk-kahve-makinesi, Erisim Tarihi: 02.06.2019.
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“1.5 L Kapasiteli Su Tanki

Yiiksek kapasiteli dahili su tanki sayesinde tek seferde doldurulan su, 20
fincana kadar kullanim saglar. BPA igcermeyen seffaf su tanki, pratik sekilde
cikarilip temizlenebilir ve hazne {iizerindeki kapak acilarak kolayca su

doldurulabilir.

Indiiksiyon
Indiiksiyon teknolojisi kahveyi ideal siire ve sicaklikta pisirerek gercek kdzde
kahve lezzeti sunar. Cezveyi her yonden 1sitan {i¢ boyutlu pisirme teknolojisi ile

her fincanda kézde pismis geleneksek Tiirk kahvesi lezzetini korunur.
6 Fincan Kapasitesi

Arcelik Yeni Telve yiiksek cezve kapasitesi ile tek seferde 6 fincana
kadar kahve pisirebilir. 2 ayr1 cezvede farkl seker miktarlarina gore se¢cim sunan

Yeni Telve ile 3 farkli fincan boyuna gore Tiirk kahvesi miktar1 ayarlanabilir.
Cooksense Teknolojisi

Patentli Cooksense kopilik seviyesi algilama teknolojisi hassas kopiik
algilama sistemi ile kahve kopiigi ideal seviyeye geldiginde pisirmeyi
sonlandirir. Her fincanda bol kopiikli ve tam kivaminda Tiirk kahvesi lezzeti

sunar.
Paslanmaz Celik Cezveler

Ek bir bakim ya da kullanim hassasiyeti gerektirmeyen paslanmaz celik

cezveler, her kullanimdan sonra kolayca ¢ikarilip temizlenebilir.

Genel Ozellikler
Indiiksiyonlu Isitma Var
Caligirken Iptal Etme Fonksiyonu Var
Gii¢ (W) 1200 W
Isikli Uyar1 Var
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Otomatik Su Alim1 Var

Ol¢ii Kasig1 Var

Sesli Uyar1 Var

Cezve Malzemesi Paslanmaz Celik

Su Tank1 Var

Su Tank1 Kapasitesi (L) 1500 mL

Su Miktarin1 Belirleme Var

Uriin Rengi Bakir

Cook Sense Teknolojisi (Pismey1 Algilama) Var
Anti Spill Teknolojisi (Tasmay1 Onleme) Var
Diisiik Su Seviyesi Gostergesi Var

Spinjet Teknolojisi (Su Piiskiirterek Karistirma) Var
Cezve Rengi Bakir

Fincan Kapasitesi 6

Kablo Sarma Var

Olgiiler

Agirlik 3.55 kg

Yiikseklik 28.0 cm

Derinlik 21.5 cm

Genigslik 22.8 cm

Tanmtim Alintis1 - 4: http://www.arzumokka.com/urunler/okka-minio/,
Erisim Tarihi:02.06.2019 .
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Anadolu kiiltiirlinde sohbetiyle, gelenegiyle ve paylasimlariyla asirlardir
Oonemli bir yer tutan, hayatimizdan eksik etmedigimiz, sevinglerimizin veya
hiizniimiiziin bir parcasi olan Tiirk kahvesi, Arzum OKKA ile 2014 yilinin Ekim
aymda farkli bir yolculuga ¢ikt1.

Arzum A.$.’nin yenilik¢i yaklagimiyla ortaya c¢ikan Arzum OKKA,
geleneksel tada uygun, bol kopiiklii ve dogrudan fincana servis imkanyla 6zel
bir Tiirk kahvesi deneyimi yasatarak, adeta Tiirk kahvesi keyfini yeniden
yorumladi. Tiirk kahvesi makinesi kategorisinde elektrikli cezveler "Arzum
Cezveli" ve "Arzum Mirra", otomatik makineler tarafinda ise Arzum OKKA ve
Arzum OKKA Minio ile yer alan Arzum, 2014 yilinda Tiirk kahvesinde bir

devrim yaratan, dogrudan fincana servis ve kendi kendini temizleme 6zelligiyle
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bir ilk olan Arzum OKKA Tiirk Kahvesi Makinesi'ni yurti¢i ve global pazara
sundu. Tasariminda, teknoloji ile geleneksel cizgilerin bir arada yer aldigi

Arzum OKKA’da patente konu olan yeni teknolojiler kullanildi.

Kozde pisirme segenegi sayesinde, kozde pisirilmis Tiirk kahvesi tadini
yakalayarak benzersiz bir kahve keyfi yasatan Arzum OKKA, farkli fincan
boyutlarmma gore ayarlanabilen yapisiyla biiyilk veya kiiciik kahve fincani

kullanimlarina da uygunluk gosteriyor.

Otomatik olarak bulundugu rakimi tespit ederek farkl yiikseklik
seviyelerinde suyun kaynama derecesine gore kendini ayarlayabilen Arzum
OKKA, "Auto Boiling Altitude Detection" teknolojisiyle kullanicilarina biiytik
konfor ve ideal sicaklikta pismis OKKA'l1 bir Tiirk kahvesi deneyimi sunuyor.
Arzum’un Tirk kahvesini tiim diinyaya tanitmak vizyonu ile sundugu Arzum
OKKA, son donemde Almanya’nin prestijli kurumlarindan Haus & Garten
tarafindan gercgeklestirilen testlerde "Sehr Gut" (En iyi/basarili) kahve makinesi
oldu. Piyasaya c¢iktig1 giinden itibaren kahve severlerin vazgecilmezi haline
gelen Arzum OKKA, diinyanin en prestijli tasarim 6diilleri olarak kabul edilen

Red-Dot Awards 6diiliiniin de sahiplerinden biri oldu.”
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